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Komisijos deleguotojo reglamento (ES) 2019/33 17 straipsnio 2 ir 3 dalyse nurodyto pranesimo apie
vyno sektoriaus produkto specifikacijos standartinio pakeitimo patvirtinimg paskelbimas

(C/2025[221)

Sis pranesimas skelbiamas pagal Komisijos deleguotojo reglamento (ES) 2019/33 (') 17 straipsnio 5 dalj.

PRANESIMAS APIE STANDARTINIO PAKEITIMO PATVIRTINIMA
~Enavopun“
PGI-GR-A0858-AM02

Pranesimo data: 2024 m. spalio 4 d.

PATVIRTINTO PAKEITIMO APRASYMAS IR PAGRINDIMAS

Siuo pakeitimu koreguojama pernokusiy vynuogiy baltojo vyno alkoholio koncentracija — maziausia faktiné alkoholio
koncentracija turéty biti ne 15 %, 12 % tirio.

2018 m. per sistemg ,eAmbrosia“ pateiktame SGN ,Enavoun“ Zymimo produkto techniniy specifikacijy pakeitime ir visuose
paskesniuose dokumentuose buvo klaidingai nurodyta, kad pernokusiy vynuogiy baltojo vyno maZiausia faktiné alkoholio
koncentracija yra 15 %, tuo tarpu 2015 m. liepos 30 d. pateiktoje pirminéje paraiskoje buvo nurodyta, kad maziausia
faktiné alkoholio koncentracija yra 12 %. Paraiska galiausiai buvo patvirtinta 2022 m. birzelio 21 d. paskelbtu Komisijos
jgyvendinimo reglamentu (ES) 2022/953, kuriuo patvirtinamas saugomos kilmés vietos nuorodos ir saugomos
geografinés nuorodos (,Enavopn” (Epanomi) (SGN)) specifikacijos pakeitimas.

I§ dalies pakeistas skirsnis ,Vyno aprasymas®.

BENDRASIS DOKUMENTAS
1. Pavadinimas (-ai)
Enavopn
2. Geografinés nuorodos tipas

SGN - saugoma geografiné nuoroda

3. Vynuogiy produkty kategorijos
1. Vynas

16. Pernokusiy vynuogiy vynas

3.1.  Kombinuotosios nomenklatiiros kodas
— 22 - NEALKOHOLINIAI IR ALKOHOLINIAI GERIMAI BEI ACTAS
2204 — Vynas i§ $vieziy vynuogiy, iskaitant spirituotus vynus; vynuogiy misa, i§skyrus priskiriama 2009

pozicijai

() OLL9,2019111,p.2.
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Vyno (-y) aprasymas
1. Sausas raudonasis vynas
GLAUSTAS APRASYMAS
Analitinés savybés
— Visuminé alkoholio koncentracija — ne mazesné kaip 12,0 %
— Maziausia natdrali alkoholio koncentracija— 11,5 %
— Bendras cukraus kiekis (g/l) — iki 9,0*
— Didziausias bendrasis riig§tingumas — 7,0 g/l vyno ragsties
* Kai cukraus kiekis didesnis nei 4 gfl, taikomi Komisijos reglamento (ES) 2019/33 III priedo B dalies

reikalavimai.

Jei konkreti verté néra nurodyta, taikomos Sgjungos teisés aktuose nustatytos ribinés vertés.
Juslinés savybés

I$vaizda Intensyvi skaisti purpuriné spalva, po ilgo brandinimo jgyjanti raudony plyty atspalviy.
Kvapas Svieziy sunokusiy vaisiy, prieskoniy, raziny ir kakavos aromatas.

Skonis Intensyvaus, subalansuoto skonio vynas, kuriame juntami vaisiy iSryskinti $velniis taninai ir ilgai isliekantis
intensyvus aromatas.

Bendrosios analitinés savybés

— Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (tirio %) — —

— Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio %) — 12,0

— Maziausias bendrasis riig§tingumas — 3,5 g/l vyno ragsties

— Didziausias lakusis riigstingumas (miliekvivalentais viename litre) — 20

— Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre) — 150

2. Sausas baltasis vynas

GLAUSTAS APRASYMAS

Analitinés savybés

— Visuminé alkoholio koncentracija — ne mazesné kaip 11,0 %
— Maziausia natiirali alkoholio koncentracija — 10,5 %

— Bendras cukraus kiekis (g/l) - iki 9,0*

— DidzZiausias bendrasis riig§tingumas — 7,5 g/l vyno ragsties

* Kai cukraus kiekis didesnis nei 4 gfl, taikomi Komisijos reglamento (ES) 2019/33 III priedo B dalies
reikalavimai.

Jei konkreti verté néra nurodyta, taikomos Sajungos teisés aktuose nustatytos ribinés vertés.
Juslinés savybeés

I$vaizda Sodriai gelsva spalva su Zaliais atspalviais, kurie tam tikrg laika brandintame vyne tampa ryskios aukso
spalvos.

Kvapas Egzotiniy ir vasaros vaisiy, jazminy, citrusiniy vaisiy, vanilés, medaus aromatas su tabako pokvapiais.
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Skonis Skonis sudétingas ir iSraiskingas, harmoningai subalansuotas. Ilgai juntamas gaivus riig§tumas ir ryskus
aromatas.

Bendrosios analitinés savybés

— Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (ttirio %) — —

— Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio %) — 11,0

— Maziausias bendrasis rig§tingumas — 3,5 g/l vyno rigsties

— Didziausias lakusis rig§tingumas (miliekvivalentais viename litre) — 18

— DidzZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre) — 200

3. Pernokusiy vynuogiy baltasis vynas

GLAUSTAS APRASYMAS

Analitinés savybés

— Maziausia visuminé alkoholio koncentracija — 15 % tario

— Natdrali cukraus koncentracija (g/l) — ne maziau kaip 250 g/l

— Didziausias bendrasis riig§tingumas — 6,5 g/l vyno ragsties

Jei konkreti verté néra nurodyta, taikomos Sajungos teisés aktuose nustatytos ribinés vertés.
Juslinés savybés

I$vaizda Tamsi aukso spalva dél ilgo brandinimo gZuolinése statinése.

Kvapas Sudétingi sunokusiy vaisiy baltu minkstimu, kaip antai persiky, kriausiy, svarainiy ir mangy, ir medaus
aromatai.

Skonis Itin justi Svelnumas, derantis su subalansuotu riig§tumu ir saldumu.

Bendrosios analitinés savybés

— DidZiausia visuminé alkoholio koncentracija (ttirio %) - —

— Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio %) — 12

— Matziausias bendrasis riigitingumas — 3,5 g/l vyno riigsties

— Didziausias lakusis riigstingumas (miliekvivalentais viename litre) — 20

— DidZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre) — 300

5. Vyno gamybos metodai
5.1.  Specifiniai vynininkystés metodai

1. VynmedzZiy genéjimo sistema
Auginimo praktika

Vynmedziai genimi vietoje jprastais budais.

2. Baltojo vyno gamyba

Vyno gamybai taikomi apribojimai
Baltojo vyno gamyba

SGN ,Enavopn” Zymimas baltasis vynas

Gaminamas taikant pazangiausig baltojo vyno gamybos technologija; vykstant alkoholio fermentacijai temperatiira
turi nevirsyti 20 °C.
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3. Raudonojo vyno gamyba
Vyno gamybai taikomi apribojimai
Raudonojo vyno gamyba

SGN ,Enavopn“ Zymimas vynas gaminamas pagal klasikinius raudonojo vyno gamybos metodus.

4. Baltojo vyno gamyba i§ pernokusiy vynuogiy

Vyno gamybai taikomi apribojimai

SGN ,Enavopr)“ Zymimas pernokusiy vynuogiy baltasis vynas

Vynuogeés paliekamos ant vynmedziy pernokti tik tais metais, kai susiklosto tam tinkamos oro salygos.

Gaminamas taikant pazangiausig baltojo vyno gamybos technologija; vykstant alkoholio fermentacijai temperatiira
turi nevirsyti 20 °C.

DidZiausia iseiga

1. Galutinio produkto didziausias gamybos kiekis hektolitrais i§ vieno hektaro. Raudonasis vynas

88 hektolitrai i§ hektaro

2. Galutinio produkto didZiausias gamybos kiekis hektolitrais i§ vieno hektaro. Baltasis vynas

82,5 hektolitro i§ hektaro

3. Galutinio produkto didZiausias gamybos kiekis hektolitrais i§ vieno hektaro. Pernokusiy vynuogiy baltasis vynas

40 hektolitry i$ hektaro

4. Didziausias vynuogiy derliaus kiekis kilogramais i§ vieno hektaro. Raudonasis vynas

11 000 kilogramy vynuogiy i§ hektaro

5. DidzZiausias vynuogiy derliaus kiekis kilogramais i§ vieno hektaro. Baltasis vynas

11 000 kilogramy vynuogiy i$ hektaro

6. Didziausias vynuogiy derliaus kiekis kilogramais i§ vieno hektaro. Baltasis pernokusiy vynuogiy vynas

8 000 kilogramy vynuogiy i§ hektaro

Nustatyta geografiné vietové

Nustatyta SGN ,Enavopn“ Zymimy vyny gamybos vietové nustatyta Ministro sprendimu Nr. 340582/1.9.1989
(Vyriausybés oficialusis leidinys, II serija, Nr. 694//15.9.1989), véliau i§ dalies pakeistu Ministro sprendimais
Nr. 420192/21.12.1992 (GG II 758/B[31.12.1992), Nr 359489/25.10.1996 (GG II 1010/B/5.11.1996),
Nr. 387425/11.9.2000 (GG II 1179/B/25.9.2000) ir Nr. 278474/26.02.2008 (GG II 391/B/7.3.2008). Nustatyta
SGN ,Enavopn“ Zymimy vyny gamybos vietové apima j pietus nuo Saloniky, Termos savivaldybés Epanomés
apylinkéje, esantj rajona.

Vyniniy vynuogiy veislés
,Cabernet Sauvignon N*
,Chardonnay B*

,Grenache rouge N
,Merlot N

,Mourvedre N

,Sauvignon Blanc B

,Syrah N“

»viognier B*
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8.1.

8.2.

,Assyrtiko B
»Limnio N*
,Malagousia B

,Xinomavro N“— ,Xinogaltso“, ,Popolka“

Rysio (-iy) su geografine vietove aprasymas

Geografinés vietovés duomenys. Vynas ir pernokusiy vynuogiy vynas

Informacija apie abiejy kategorijy vyno istorinj, kultiirini, socialinj ir ekonominj ry$j, geografing aplinka ir kilme yra
ta pati.

A.  Istorinis rySys

Kalamarijos regionui priklausiusio Epanomés regiono pavadinimas reiskia ,geroji pusé®. Sj varda jam davé keliautojai
pranciizai, suzavéti geros regiono Zemés tikio produkty kokybés. Esama
1 500 mety senumo jrodymy, kad regione buvo gaminamas vynas, be to, $io krasto vynuogynai minéti Bizantijos
imperijos laikais. Pirmasis Epanome vadinamos aglomeracijos paminéjimas (1302 m.) buvo susijes su regione
augintomis vynuogémis. Atrodo, kad vynuogininkysté vietovéje klestéjo iki Osmany okupacijos pabaigos. Per
1875 m. surasyma buvo uzZregistruoti 325 vynuogynai, o per 1907 m. suraS§yma — 586. 1907 m. regione veiké 27
atskiruose pastatuose ir 22 kaimo namuose jrengtos spaudyklos. Taip pat rasta jray apie vietos turky valdZiai
sumokétus  mokes¢ius,  susijusius  su  vynuogyny  auginimu ir  kra§to  vyno  gamyba.

B.  Kultariniai, socialiniai ir ekonominiai rysiai

Nuo seno vynuogynai ir vynas buvo neatsiejama vietos gyventojy kultiirinio, socialinio ir ekonominio gyvenimo
dalis.

Sis rySys nenutriiko iki $iol — ne tik rengiami vyno populiarinimo renginiai ir konferencijos, bet ir puoseléjamos
regiono kultfirinés tradicijos, pavyzdziui, organizuojami Epanomés vyno keliai.

C.  Geografiné aplinka ir kilmé

Epanomés vynuogiy auginimo regionas plyti Termos savivaldybéje, Saloniky pietuose. Klimatas — VidurZemio jiros.
Vidutiné metiné temperatiira sickia 16 °C, o vidutinis metinis krituliy kiekis — apie 550 mm. Ankstyva ryta gali
iskristi gausi rasa, dél kurios augalai i$garina maZziau vandens, o ja lydi sausas Siaurys, nuo augaly nudziovinantis
drégmés pertekliy. DirvoZemis sudarytas i§ smélio ir molio, taip pat molio ir priemolio. Kalcio karbonatas lemia
gerg dirvozemio tekstiirg ir laidumg, o santykinai nemazame molio kiekyje kaupiasi maistinés medziagos.
Organiniy medziagy kiekis dirvoZemyje vidutinis. Dél jy dirvoZemis yra geros teksttiros ir laidus. Sklypai yra mazo
ar vidutinio nuolydzio, tad lengviau nuteka vandens perteklius ir sumaZzéja arba net visiskai iSnyksta ligy, pvz.,
netikrosios miltligeés, rizika. Jaros jtaka kartu su sklypy nuolydziu ir padétimi pasaulio Saliy atzvilgiu gerokai
sumazina $alny pavojy.

Informacija apie kategorijos ,Vynas“ produktg

IR

SGN ,Enavopr Zymimas baltasis vynas yra gelsvos spalvos su Zalsvais arba sidabriniais atspalviais, kurie tam tikrg
laikg aZuolinése statinése brandintame vyne tampa ryskios aukso spalvos. Aromatas priklauso nuo vyno riiies,
vyniniy vynuogiy veislés ir brandinimo. Siam sudétingam sodraus skonio vynui biidingas gaivus rfigstumas su ilgai
isliekanciu poskoniu — to jis jgyja dél idealiy gamybai naudojamy vynuogiy veisliy uogy sunokimo salygy.

SGN ,Enavopr“ Zymimas raudonasis vynas biina sodriai raudonos spalvos su melsvais atspalviais. Jis pasizymi
raudony vaisiy ir uogy, prieskoniy, kakavos ir raziny aromatais. Sis vynas iSraiskingai sodrus, subalansuoto skonio.
Jame juntami $velndis taninai, nes dél regione vyraujanciy idealiy klimato salygy vynuogés gerai sunoksta ir jose
susidaro reikiamas fenoliy kiekis.
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Kategorijos ,Pernokusiy vynuogiy vynas” produkty aprasymas

Nuo 2000 mety pradzios baltasis pernokusiy vynuogiy vynas gaminamas i§ veislés ,Malagousia“ vynuogiy. Si
vynuogiy veislé regione labai sékmingai auginama jau daugiau nei 35 metus. Vynuogiy veislé ir vietové puikiai
pritiko viena kitai — vietové pasizymi visomis vynuogéms auginti palankiomis savybémis.

Vynuogés paliekamos ant vynmedziy pernokti tik tais metais, kai susiklosto tam tinkamos oro salygos. Tamsia aukso
spalvg vynas jgyja po ilgo brandinimo aZuolinése statinése. Jam bidingi sunokusiy vaisiy baltu mink$timu ir medaus
aromatai. Maloniai $velnus vyno skonis tobulai dera su jam biidingu subalansuotu ragstumu.

Pernokusiy vynuogiy vynas ne karta apdovanotas tarptautiniuose konkursuose, tarp jy — ,Decanter World Wine
Awards®, ,International Wine Challenge®, ,International Wine & Spirits Competition®.

Kategorijos ,Vynas® produkty prieZastinis rysys

Kaip i§samiau nurodyta ankstesnése dalyse, SGN ,Emavopn Zymimo vyno i§skirtinuma lemia regiono ypatumy
derinys (dirvozemis, klimatas, vasara pucianciy véjy jtaka), vyniniy vynuogiy veislés ir auginimo bidai.

Epanomés klimatas idealiai tinka regione auginamoms vynuogiy veisléms: vynuogés tinkamai sunoksta ir sukaupia
reikiamg fenoliy kiekj iki prasidedant rudeniniams lietums, galintiems pakenkti uogy kokybei.

Dél regione vyraujancio karsto ir sauso klimato, taip pat dél dirvozemio vynuogés, priklausomai nuo veislés,
sunoksta laikotarpiu nuo rugpjacio vidurio iki rugséjo vidurio. Tad dél auginamy vynuogiy veisliy ir didelio dieny,
kai nelyja, skaiCiaus per metus regione gaminamas skirtingy rii$iy ir jusliniy savybiy vynas, tiesiogiai atspindintis
klimato ypatumus.

Baltyjy vynuogiy veislés daugiausia auginamos Zemesnése vynuogyny dalyse, kad pernelyg nepritrikty drégmés, nes
del to gali sumazéti vyno riig§tingumas. Vidutinio aukscio ar virSutinése vynuogyny dalyse auginamos tik veislés
,Malagousia“ vynuoges, nes i veislé jautri drégmés pertekliui. Veisliy ,Chardonnay*, ,Sauvignon Blanc®, ,Viognier*
vynuogeés pradeda nokti rugpjicio viduryje, o ,Assyrtiko” ir ,Malagousia“ sunoksta rugpjiicio pabaigoje.

Veislé , Assyrtiko® puikiai prisitaiké prie vietos salygy. I$ jos gaminamas labai rtigstus, stiprus, Zaliy sunokusiy vaisiy
ir uogy aromato su géliy pokvapiais, subtiliai mineralisko skonio vynas.

Veislés ,Malagousia“ vynuogés sékmingai sunoksta, o i§ jy pagamintas vynas biina labai stiprus, subalansuotai
rigstus (dél puciancio alto $iaurio), pasiZzymintis tropiniy ir citrusiniy vaisiy bei jazminy aromatais.

Dél temperatiiros nokimo metu veisliy ,Chardonnay®, ,Viognier ir ,Sauvignon Blanc* vynuogés jgauna tropiniy
vaisiy aromatg, kurj lydi sodrus skonis ir subalansuotas ragstumas. Be to, $is vynas tinkamas ilgai brandinti.

Raudonyjy vynuogiy veislés auginamos aukstesnése vynuogyno vietose, kur dirvoZemyje uzsilieka maziau vandens.
Tokiu badu dél drégmés trikumo vynuogés tinkamiau subresta ir jose susidaro tinkamesnis fenoliy kiekis. I§
smélingame dirvoZemyje iSauginty vynuogiy pagamintam vynui biidingi subtilis aromatai, o i§ labai molingame
dirvozemyje iSauginty vynuogiy gautame vyne stipriai juntami fenoliai. Raudonyjy vynuogiy veisliy ,Merlot* ir
,Grenache rouge* uogos pradeda nokti rugpjii¢io pabaigoje. Po jy ima nokti veisliy ,Syrah“, ,Cabernet Sauvignon“ ir
,Mourvedre* vynuogés, o paskutinés iki rugséjo vidurio sunoksta veisliy ,Limnio” ir ,Xinomavro“ uogos.

I§ veisliy ,Merlot“ ir ,Grenache rouge” vynuogiy gaminamas stiprus, saldus, sunokusiy vaisiy aromato vynas. Vynas
i§ veisliy ,Syrah“, ,Cabernet Sauvignon“ ir ,Mourvedre* vynuogiy biina geros struktiiros, sodrios spalvos, labai
tinkamas ilgai brandinti. I§ veislés ,Limnio“ vynuogiy gaminamas vynas biina sodrios spalvos, pasiZymintis savitais
raudony vaisiy ir uogy aromatais ir labai sodriu skoniu, o vynas i§ veislés ,Xinomavro“ vynuogiy dél jai idealiy
regiono salygy biina gana ryskios spalvos, tinkamo stiprumo ir raudony vaisiy ir uogy aromato.
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Kategorijos ,Pernokusiy vynuogiy vynas* produkty prieZastinis rysys

Vynuogiy veislé ,Malagousia“ yra jvairiapusé, nes, pasitelkiant skirtingus vynuogiy auginimo ir vyno gamybos
budus, gali buti i§gaunamas paprastas muskato ir citriny aromaty vynas arba sudétingesnés struktdiros, citrusiniy
vaisiy (citrony ir citriny), sunokusiy vaisiy, Zoleliy ir baltyjy pipiry aromato vynas. Svarby vaidmenj atlieka
vynuogyny augimo vieta, padétis pasaulio Saliy atzvilgiu, reljefas ir dirvos mechaniné ir cheminé sandara.

Veislé ,Malagousia“ geba gerai prisitaikyti, taciau yra jautri drégmei. Todél Sios veislés vynmedziai sodinami
auksCiausiose vietose — ten, kur maziau drégmés, o vynuogés geriau sunoksta. I§ Sios veislés vynuogiy gaunamas
sudétingas, ryskaus citrusiniy ir tropiniy vaisiy aromato, dél drégme nuo augaly nudZiovinancio Siaurio ir vasara
uogy temperatiirg sumazinancio jirinio brizo gan rigstus vynas.

Dirvozemis daugiausia smélingas. Jame yra maZai maistiniy medziagy, be to, jis sliigso ant $laity, todél greitai ir
nesunkiai iSteka vanduo — tokios sglygos $iai veislei labai palankios, ypa¢ nokstant vynuogéms. Antraip, jei vanduo
uZsistovéty, o vynmedziai sugerty didelj jo kiekj, plona veislés ,Malagousia“ uogy odelé suplysty ir imty formuotis
Botrytis cinerea grybelis.

Be to, atrinkti senesni (30-ies ir daugiau mety senumo) vynmedziai skurdZiame regiono dirvoZemyje uzaugina mazg
derliy, tad vynuogés gali pernokti. Vis délto didelio derliaus metais neprinokusiy vynuogiy perteklius pasalinamas,
kad likusios uogos galéty pernokti.

Tiesioginiai saulés spinduliai maZina veislés muskatiniams aromatams budingy terpeny intensyvuma. Todél Sie
vynmedZiai vietovéje turi biiti sodinami i§ vakary i rytus i$sidés¢iusiuose sklypuose, kad vynuogés sunokty tolygiai
ir biity apsaugotos nuo tiesioginiy saulés spinduliy — nenudegty. Be to, specialiu vynuogienojy lapijos tvarkymo
btdu (aukstesniais nei 2 metry skliautais) uztikrinamas didesnis pavésis ir geresné apsauga.

Naudinga ir klony atranka. Sodinant i3 veislés i$vestus klonus, vynuogés geriau védinamos ir maZzéja pavojus, kad jas
pazeis Botrytis cinerea grybelis.

Galiausiai, pastebéta, kad veislé yra labai gerai prisitaikiusi prie klimato poky¢iy. Lietaus triikumas regione pastaryjy

mety rugpjitj ir rugséjj leidzia Sios veislés vynuogéms geriau sunokti, tad vyng i§ pernokusiy vynuogiy galima
gaminti beveik kiekvienais metais.

Kitos pagrindinés salygos (pakavimas, Zenklinimas, kiti reikalavimai)

Papildomos su vyno Zenklinimu susijusios nuostatos
Teisiné sistema:

Nacionalinés teisés aktai

Papildomy sglygy risis:

Papildomos nuostatos dél Zenklinimo

Salygos apraSymas:

Komisijos deleguotojo reglamento (ES) 2019/33, kuriuo papildomos Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1308/2013 nuostatos dél vyno sektoriaus kilmés vietos nuorody, geografiniy nuorody ir tradiciniy terminy
apsaugos paraisky, prieStaravimo procediiros, vartojimo apribojimy, produkto specifikacijy keitimo, apsaugos
panaikinimo, Zenklinimo ir pateikimo, 53 straipsnio 1, 2 ir 6 dalys, ypac jo V priedas Ekologisko SGN ,Enavopn”
zymimo vyno etiketése, be kartu su produkto pavadinimu naudojamy nuorody ,fiohoyiko“/,pio” (ekologiskas),
biitina pateikti:

— kontrolés jstaigos kodo numerj;
— ES logotipa;

— nuorodg ,Tewpyia EE“ (ES Zemés tikis) ir (arba) ,[eopyia ENAada“ (Graikijos Zemés Tikis).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/221/oj
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Su tam tikrais gamybos biidais susijusios nuorodos

Ministro dekreto Nr. 280557/9.6.2005 ,Auksciausios kokybés saugomos kilmés vietos nuorodos vyno ir krasto
vyno brandinimo, ilgo brandinimo ir paruosimo parduoti trukmés, taip pat naudojamy tokio vyno gamybos budy
nuorody naudojimo etiketése reikalavimai (GG II 818/15.6.2005) 3 ir 4 straipsniuose nustatytos $iy nuorody
naudojimo salygos:

— ,NEOZ OINOZ* arba ,NEAPOZX OINOZX* (jaunas vynas);
— ,QPIMANZH ZE BAPEAI” arba ,QPIMAZE XE BAPEAI* (BRANDINTAS STATINESE);
— ,TTAAAIOMENOZX XE BAPEAI arba ,[TAAAIQIH SE BAPEAI“ (ISLAIKYTAS STATINESE);

— ,OINOITOIH®HKE KAI QPIMASE SE BAPEAI“ arba ,,OINOIIOIHZH KAI QPIMANEZH XE BAPEAI“ (fermentuotas ir
brandintas statinése);

,OINOITOIHZH ZE BAPEAI“ arba ,OINOTIOIHOHKE ZE BAPEAI“ (fermentuotas statinése).
Derliaus mety nurodymas etiketéje

Jei vyno etiketéje pateikiama nuoroda ,NEOT OINOZ“ arba ,NEAPOZ OINOZ“ (jaunas vynas), joje biitina nurodyti
derliaus metus, kaip numatyta Ministro dekreto Nr. 280557/9-6-2005 ,Auks¢iausios kokybés saugomos kilmeés
vietos nuorodos vyno ir krasto vyno brandinimo, ilgo brandinimo ir paruosimo parduoti trukmés, taip pat
naudojamy tokio vyno gamybos biidy nuorody naudojimo etiketése reikalavimai“ (GG II 818/15-6-2005)
1 straipsnio 2 dalyje.

Nacionalinés teisés akty reikalavimai dél Zenklinimo

Pagal Ministro sprendimg Nr. 235309/7-2-2002, SGN ,Enavopr|“ Zymimy vyny etiketése gali biti vartojamos Sios
nuorodos:

,LAEYKOZ ATIO AEYKA ITA®YAIA“ | ,Blanc de blancs® (baltasis vynas i baltyjy veisliy vynuogiy), ,AEYKOZ ATIO
EPY®PA STADYAIA“ [ ,Blanc de noir* (baltasis vynas i§ raudonyjy veisliy vynuogiy), ,AEYKOZ ATIO EPYOPQITA
STAGYAIA“ | ,AEYKOZ AIIO TKPIZA XTA®YAIA“ | ,Blanc de gris“ (baltasis vynas i§ ,gris“ veisliy vynuogiy),
,KOKKINEAI“ | ,Kokineli“ (Kokineli), ,OINOZ AO®QN*“ [ ,Vin de collines (vynas i§ kalvose esanéiy vietoviy), ,OINOZ
TTAATION“ [ ,Vin de coteaux” (vynas i3 $laituose esanciy vietoviy).

Nukrypti leidZiancios nuostatos

Teisiné sistema:

ES teisés aktai

Papildomy sglygy risis:

Su gamyba nustatytoje geografinéje vietovéje susijusi nukrypti leidZianti nuostata
Salygos apraSymas:

Komisijos deleguotojo reglamento (ES) 2019/33, kuriuo papildomos Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1308/2013 nuostatos dél vyno sektoriaus kilmés vietos nuorody, geografiniy nuorody ir tradiciniy terminy
apsaugos paraisky, prieStaravimo procediiros, vartojimo apribojimy, produkto specifikacijy keitimo, apsaugos
panaikinimo, zenklinimo ir pateikimo, 5 straipsnio 1 dalies b punktas

Nukrypti leidZiancios nuostatos

Teisiné sistema:

Nacionalinés teisés aktai

Papildomy sglygy risis:

Su gamyba nustatytoje geografinéje vietovéje susijusi nukrypti leidZianti nuostata
Salygos apraSymas:

Tarpzinybinio dekreto Nr. 392169/20.10.1999 ,Bendrosios taisyklés dél nuorodos ,krasto vynas“ naudojimo stalo
vynui apibadinti“ (GG 1I 1985/8.11.99), i§ dalies pakeisto Tarpzinybiniu dekretu Nr. 321813/29.8.2007,
4 straipsnio ¢ punkte nustatyta:

,Stalo vynas, kurj leidZiama zZyméti nuoroda ,krasto vynas®, kartu pateikiant geografing regiono, apskrities ar uz
apskritj maZesnio vynuogiy auginimo vietovés nuorods, yra gaminamas toje apskrityje ar kaimyninése apskrityse
esanciose vyno daryklose.”

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/221/oj
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Tiksliau, SGN ,Enavopn Zymima vyna galima gaminti Saloniky apskrityje arba kaimyninése Chalkidikés, Imatijos,
Pelos, Kilkio ir Serés apskrityse.

Produkto specifikacijos nuoroda

https://www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/[POP-PGE/2021 prodiagrafes_epanomi_031024.pdf

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/221/oj
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