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OPIS IRAZLOZI ZA ODOBRENU IZMJENU

Izmjenom se, medu ostalim, ispravlja alkoholna jakost bijelog vina od prezreloga grozda: najmanja stvarna alkoholna jakost
trebala bi iznositi 12 % vol., ane 15 %.

Izmjenom tehnickih specifikacija za proizvod sa ZOZP-om Enavopr| koja je podnesena putem sustava e-ambrosia 2018.iu
svim dokumentima nakon toga, najmanja stvarna alkoholna jakost bijelog vina od prezrelog grozda pogresno je navedena
kao 15 %, dok je u izvornom zahtjevu podnesenom 30. srpnja 2015. navedeno da najmanja stvarna alkoholna jakost
iznosi 12 %. Zahtjev je konatno odobren Provedbenom uredbom Komisije (EU) 2022/953 o odobrenju izmjena
specifikacije za zasticenu oznaku izvornosti ili zastiCenu oznaku zemljopisnog podrijetla (,Enavopr|” (ZOZP)), objavljenom
21. lipnja 2022.

Izmijenjen je odjeljak ,Opis vina”.

JEDINSTVENI DOKUMENT
1. Naziv
Enavopn
2. Vrsta oznake zemljopisnog podrijetla

ZOZP - zastiena oznaka zemljopisnog podrijetla

3. Kategorije proizvoda od vinove loze
1. Vino

16. Vino od prezreloga grozda

3.1. Oznaka kombinirane nomenklature—
— 22 -PICA, ALKOHOLI I OCAT

2204 - Vino od svjezega grozda, ukljucujuci pojacano vino. Most od grozda, osim onog iz tarifnog broja 2009

() SLL9,11.1.2019., str. 2.
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HR SL C, 3.1.2025.
Opis vina
1. Suha crnavina
KRATAK OPIS
Analiticka svojstva:
— ukupna alkoholna jakost: najmanje 12,0 %
— najmanja prirodna alkoholna jakost: 11,5 %
— ukupan sadrzaj Secera (g/l): najvise 9,0*
— najveca ukupna kiselost: 7,0 grama po litri, izraZeno kao vinska kiselina.
* Ako je sadrzaj Secera veéi od 4 gfl, primjenjuju se uvjeti utvrdeni u dijelu B Priloga IIl. Delegiranoj uredbi

Komisije (EU) 2019/33.

Ako nije naznacena odredena vrijednost, primjenjuju se granice utvrdene u zakonodavstvu EU-a.

Organolepticka svojstva

Izgled: Jarka tamnopurpurna boja s ciglastocrvenim odsjajima nakon duZeg razdoblja starenja vina.

Miris: Aroma zrelog svjezeg voca, zac¢ina, groZdica i kakaa.

Okus: Punog i uravnoteZenog okusa te mekanih tanina s voénim notama i intenzivnim aromati¢nim zavrsetkom.

Op¢a analiticka svojstva

— Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.): —

— Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.): 12.0

— Najmanji ukupni sadrZaj kiselosti: 3,5 grama po litri, izraZeno kao vinska kiselina
— Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po litri): 20

— Najvedi ukupni sadrZaj sumporova dioksida (u miligramima po litri): 150

2. Suho bijelo vino

KRATAK OPIS

Analiticka svojstva:

— ukupna alkoholna jakost: najmanje 11,0 %
— najmanja prirodna alkoholna jakost: 10,5 %
— ukupan sadrzaj Secera (g/l): najvise 9,0*

— najveca ukupna kiselost: 7,5 grama po litri, izraZeno kao vinska kiselina.

* Ako je sadrzaj Secera veli od 4 g/, primjenjuju se uvjeti utvrdeni u dijelu B Priloga III. Delegiranoj uredbi

Komisije (EU) 2019/33.

Ako nije naznacena odredena vrijednost, primjenjuju se granice utvrdene u zakonodavstvu EU-a.

Organolepticka svojstva

Izgled: Intenzivna svijetloZuta boja sa zelenim odsjajima ili intenzivna zlatnozuta boja nakon odredenog razdoblja

starenja vina.

Miris: Aroma egzoti¢nog i ljetnog voca, jasmina, agruma, vanilije, meda i duhanskih nota.
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5.1.

Okus: SloZen i bogat, skladno uravnoteZen i dugotrajan, svjeZe i intenzivno aromati¢ne kiselosti.

Op¢a analiticka svojstva

— Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.): —

— Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.): 11,0

— Najmanji ukupni sadrzaj kiselosti: 3,5 grama po litri, izraZeno kao vinska kiselina
— Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po litri): 18

— Najvedi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima po litri): 200

3. Bijelo vino od prezreloga grozda

KRATAK OPIS

Analiticka svojstva:

— najmanja ukupna alkoholna jakost: 15 %

— sadrzaj prirodnih Secera (g/l): najmanje 250 g/l

— najveca ukupna kiselost: 6,5 grama po litri, izrazeno kao vinska kiselina

Ako nije naznacena odredena vrijednost, primjenjuju se granice utvrdene u zakonodavstvu EU-a.
Organolepticka svojstva

Izgled: postojana zlatna boja zbog dugog odlezavanja u hrastovim ba¢vama.

Miris: sloZene arome zrelog voca s bijelim mesom poput breskve, kruske, dunje, manga te meda.
Okus: izraZena kremasta tekstura u ustima u kombinaciji s dobrom kiselo$¢u i blagom podlogom.
Op¢a analiticka svojstva

— Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.): —

— Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.): 12

— Najmanji ukupni sadrzaj kiselosti: 3,5 grama po litri, izraZeno kao vinska kiselina

— Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po litri): 20

— Najvedi ukupni sadrZaj sumporova dioksida (u miligramima po litri): 300

Postupci proizvodnje vina
Posebni enoloski postupci

1. Sustav uzgoja vinove loze

Postupak uzgoja:

Vinova se loza uzgaja u skladu s tipi¢nim uzgojnim tehnikama koje se primjenjuju na lokalnom podru¢ju.

2. Vinifikacija bijelih vina
Ogranicenja u pogledu proizvodnje vina
Vinifikacija bijelih vina:

Bijelo vino sa ZOZP-om Enavop

Proizvode se primjenom najsuvremenije tehnologije za proizvodnju bijelih vina; tijekom alkoholne fermentacije
temperatura ne smije prijeci 20 °C.
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5.2.

3. Vinifikacija crnih vina
Ogranicenja u pogledu proizvodnje vina
Vinifikacija crnih vina:

vino s oznakom Enavopr| (ZOZP) proizvodi se u skladu s tradicionalnim metodama proizvodnje crnih vina.

4. Vinifikacija bijelih vina od prezreloga grozda

Ogranicenja u pogledu proizvodnje vina

Bijelo vino od prezreloga grozda sa ZOZP-om Enavopr

Grozde se ostavlja na vinovoj lozi da prezri samo u godinama kada to klimatski uvjeti dopustaju.

Proizvode se primjenom najsuvremenije tehnologije za proizvodnju bijelih vina; tijekom alkoholne fermentacije
temperatura ne smije prije¢i 20 °C.

Najveci prinosi

1. Najvedi prinos u hektolitrima krajnjeg proizvoda po hektaru — crno vino

88 hektolitara po hektaru

2. Najvedi prinos u hektolitrima krajnjeg proizvoda po hektaru — bijelo vino

82,5 hektolitara po hektaru

3. Najvedi prinos u hektolitrima krajnjeg proizvoda po hektaru — bijelo vino od prezreloga grozda

40 hektolitara po hektaru

4. Najvedi prinos u kilogramima grozda po hektaru — crno vino

11 000 kilograma grozda po hektaru

5. Najvedi prinos u kilogramima grozda po hektaru - bijelo vino

11 000 kilograma grozda po hektaru

6. Najvedi prinos u kilogramima grozda po hektaru — bijelo vino od prezreloga grozda

8 000 kilograma grozda po hektaru

Razgrani¢eno zemljopisno podrudje

Razgrani¢eno podrucje proizvodnje vina sa ZOZP-om Enavopr] utvrdeno je Ministarskom odlukom br. 340582/
1.9.1989 (Sluzbeni list Vlade, serija II., br. 694/B[15.9.1989.), koja je naknadno izmijenjena ministarskim odlukama
br. 420192/21.12.1992. (GG II 758/B[31.12.1992), br. 359489/25.10.1996 (GG II 1010/B/5.11.1996),
br. 387425/11.9.2000 (GG I1 1179/B[25.9.2000) i br. 278474/26.02.2008 (GG II 391/B/7.3.2008). Razgraniceno
podrugje proizvodnje vina sa ZOZP-om Enavoun obuhvacda regiju juzno od Soluna, u mjestu Epanomi u opéini
Thermaikos.

Sorte vinove loze

Cabernet Sauvignon N
Chardonnay B
Grenache Rouge N
Merlot N

Mourvedre N
Sauvignon Blanc B
Syrah N

Viognier B
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8.1.

8.2.

Assyrtiko B
Limnio N
Malagousia B

Xinomavro N - Xinogaltso, Popolka

Opis povezanosti

Podaci o zemljopisnom podrucju — vina i vina od prezreloga groZda

Povijesna, kulturna, socijalna i gospodarska veza, zemljopisno okruZenje i zemljopisno podrijetlo ispunjavaju uvjete
za kategorije ,vino” i ,vino od prezreloga grozda”.

A.  Povijesna veza

Regija Epanomi pripadala je regiji Kalamaria, $to znaci ,dobra strana”, a tako su je nazvali francuski putnici zbog
dobre kvalitete poljoprivrednih proizvoda regije. Postoje dokazi o proizvodnji vina stari 1500 godina, a regija je bila
poznata po svojim vinogradima jo§ u bizantsko doba. Prvo spominjanje naselja pod nazivom Panomi (1302.)
povezano je s vinogradima u regiji. Cini se da je vinogradarstvo bilo aktualno sve do kraja osmanske okupacije.
Tijekom popisivanja 1875. zabiljezeno je 325 vinograda, a 1907. njih 586. Godine 1907. bilo je 27 muljaca kao
samostalnih objekata te 22 muljace u sklopu kuca u selu. Postoje i zapisi o tome da su se turskim lokalnim tijelima
pladali porezi na uzgoj vinove loze i proizvodnju vina u zemlji.

B.  Kulturne, socijalne i gospodarske veze

Vinogradi i vino ve¢ su od davnina neodvojivo povezani s kulturnim, socijalnim i gospodarskim Zivotima lokalnog
stanovnistva.

Ta je veza prisutna i danas u obliku organiziranja dogadanja i konferencija usmjerenih na promicanje vina te
kulturnih tradicija regije, kao sto su ,vinske ceste” Epanomija.

C.  Zemljopisno okruzenje i zemljopisno podrijetlo

Vinogradarska regija Epanomi nalazi se juzno od Soluna u op¢ini Thermaikos. Klima je sredozemna. Prosjecna
godi$nja temperatura iznosi 16 °C, a prosjecna godisnja koli¢ina padalina oko 550 mm. U ranim jutarnjim satima
stvara se jaka rosa, §to pogoduje smanjenju transpiracije, a nakon toga obi¢no slijedi suhi sjeverni vjetar koji uklanja
viSak vlage iz vegetacije. Tlo je pjeskovita glina i glinasta ilovaca. Sadrzaj kalcijeva karbonata pridonosi dobroj
teksturi i odvodnjavanju tla, dok relativno visok sadrzaj gline dovodi do velikog nakupljanja hranjivih tvari. Udio
organskih tvari je srednji, $to pridonosi dobroj teksturi i odvodnjavanju tla. Tla imaju mali do srednji nagib, $to
pridonosi boljem odvodnjavanju te ogranicava ili ¢ak uklanja rizik od bolesti, osobito peronospore. Utjecaj mora,
zajedno s nagibom i orijentacijom tla, znatno smanjuje rizik od mraza.

Podaci o proizvodu za kategoriju ,vino”

Bijela vina sa ZOZP-om Enavopr| imaju intenzivnu svijetloZutu boju sa zelenim i srebrnim odsjajima ili intenzivnu
zlatnozutu boju nakon $to je vino starjelo odredeno vrijeme u hrastovim bacvama. Arome se razlikuju ovisno o
vrsti, sorti i starenju. Vina se odlikuju svjeZom kiselo$¢u, sloZena su i bogata te imaju dugotrajan naknadni okus
zahvaljujudi idealnim uvjetima dozrijevanja sorti.

Crna vina sa ZOZP-om Enavopr imaju intenzivnu crvenu boju s plavkastim odsjajima i aromama crvenog
bobicastog voca, za¢ina, kakaa i grozdica. Bogatog su tijela, uravnoteZena okusa i mekanih tanina zbog idealnih
klimatskih uvjeta koji prevladavaju u regiji i odreduju dobru tehnolosku i fenolnu zrelost.
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8.3.

8.4.

Podaci o proizvodu za kategoriju ,vino od prezreloga groZda”

Vina od prezreloga grozda proizvode se od sorte Malagousia od pocetka 2000. Ova se sorta u regiji uzgaja vec vise
od 35 godina i daje izvrsne rezultate. Malagousia i lokalno podneblje u idealnoj su harmoniji jer su svi elementi
povezani s vinogradarstvom povoljni.

Grozde se ostavlja na vinovoj lozi da prezri samo u godinama kada to klimatski uvjeti dopustaju. Tamnozlatna boja
posljedica je duzeg razdoblja starenja u hrastovim ba¢vama, a vino se odlikuje aromama zrelog voca s bijelim mesom
i meda. Vino u ustima razvija lijepu mekocu koja je idealno uravnotezena s dobrom kiselos¢u koja mu daje
posebnost.

Vina od prezreloga grozda nagradivana su na medunarodnim natjecanjima kao $to su: Decanter World Wine
Awards, International Wine Challenge, International Wine & Spirits Competition.

Uzrocha povezanost za kategoriju ,vino”

Kao §to je detaljno navedeno u prethodnim odjeljcima, jedinstvene znacajke vina sa ZOZP-om Enavopr proizlaze iz
kombinacije specifi¢nih znacajki regije (tlo, klima, utjecaj vjetrova ljeti), sorti vinove loze koje se uzgajaju i koristenih
metoda uzgoja.

Klima u Epanomiju idealna je za sorte koje se ondje uzgajaju jer grozde dosegne Zeljenu tehnolosku i fenolnu zrelost
prije razdoblja obilnih padalina ujesen, $to bi nastetilo kvaliteti grozda.

Zbog toplih i suhih uvjeta koji prevladavaju na tom podrudju, u kombinaciji s vrstom tla, grozde dozrijeva izmedu
sredine kolovoza i sredine rujna, ovisno o sorti. Stoga zbog kombinacije uzgajanih sorti i visokog kserotermickog
indeksa u regiji dolazi do razlike u vrsti i organolepti¢kim svojstvima proizvedenih vina, §to izravno odrazava klimu.

Bijele sorte uzgajaju se u najnizim dijelovima vinograda da se izbjegne nestasica vode koja bi uzrokovala smanjenje
kiselosti vina. Jedina je iznimka sorta Malagousia, koja se uzgaja u srednjim i vi§im dijelovima jer je osjetljiva na
visak vlage. Grozde sorti Chardonnay, Sauvignon Blanc i Viognier pocinje dozrijevati sredinom kolovoza, dok sorte
Assyrtiko i Malagousia dostizu zrelost krajem kolovoza.

Konkretno, sorta Assyrtiko savrSeno se prilagodila lokalnom okruZenju i daje vina visoke kiselosti, visoke alkoholne
jakosti i aroma zrelog zelenog voca, cvjetnih nota te blago mineralnog okusa u ustima.

Sorta Malagousia dozrijeva bez poteskoca i daje vina posebno visoke alkoholne jakosti, dobre kiselosti (zbog hladnih
vjetrova koji pusu sa sjevera) i aroma tropskog voca, agruma i jasmina.

Zbog termickih uvjeta dozrijevanja sorte Chardonnay, Viognier i Sauvignon Blanc odlikuju se tropskom aromom,
koja se udruzuje sa snaznom punocom u ustima, dobrom kiselo$¢u i dobrom sposobnoséu starenja.

Crne sorte uzgajaju se u najvisim dijelovima vinograda, gdje tlo zadrzava najmanje vode, kako bi se izazvala Zeljena
nestaica vode i postigla najbolja fenolna i tehnoloska zrelost. Vina proizvedena na pjeskovitim tlima imaju blage
arome, dok vina proizvedena na tlima s visokim udjelom gline imaju izraZen fenolni karakter. Dozrijevanje grozda
pocinje krajem kolovoza za crne sorte Merlot i Grenache rouge, nakon kojih slijede sorte Syrah, Cabernet
Sauvignon i Mourvedre, a zavrava u prvoj polovici rujna sa sortama Limnio i Xinomavro.

Sorte Merlot i Grenache rouge daju vina visoke alkoholne jakosti, slatkog okusa i s aromama zrelog voca. Sorte
Syrah, Cabernet Sauvignon i Mourvedre daju dobro strukturirana vina intenzivne boje i velike sposobnosti starenja.
Sorta Limnio daje vina intenzivne boje, s posebnim aromama crvenog bobicastog voca te bogate punoce, dok sorta
Xinomavro daje vina dobrog kromatskog intenziteta zbog idealnog dozrijevanja sorte u regiji, dobre alkoholne
jakosti i svojstava crvenog bobicastog voca.
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8.5.

Uzrocna povezanost za kategoriju ,vino od prezreloga grozda”

Malagousia je polidinamicka sorta koja, ovisno o uzgoju i metodi proizvodnje vina, mozZe dati jednostavna vina s
aromama muskata i limuna, ali i vina sloZenijih tijela s aromama agruma (Cetrun, limun), zrelog voca, zacinskog
bilja i bijelog papra. Vaznu ulogu imaju poloZaj, izloZenost, teren te mehanicki i kemijski sastav vinograda.

Sorta Malagousia ima dobru sposobnost prilagodbe, ali je osjetljiva na vlagu. Stoga se sadi na najvi§im razinama
podrucja gdje je vlaznost niZa, odnosno na mjestima koja pogoduju zrenju grozda. Vina od te sorte sloZena su s
posebnim aromama agruma i tropskog voca. Imaju dobru kiselost zahvaljujudi sjevernim vjetrovima koji uklanjaju
vlagu iz biljaka i morskim povjetarcima koji tijekom ljetnih mjeseci snizavaju temperaturu grozda.

Tlo je uglavnom pjeskovito, siromasno hranjivim tvarima i nagnuto, $to omogucuje brzo i lako odvodnjavanje,
stvarajudi pritom vrlo povoljne uvjete za sortu, posebno u razdoblju dozrijevanja. U suprotnom apsorpcija velike
koli¢ine vode dovodi do pucanja tanke koZice Malagousije i do pojave sive plijesni (Botrytis).

Istodobno, odabir starijih loza (30 godina i vi$e) u kombinaciji sa siromasnim tlom u regiji dovodi do niskog prinosa
i potice prezrijevanje sorte. No ako je proslo vise godina proizvodnje, primjenjuje se zelena berba za poticanje
dozrijevanja sorte.

Izravno izlaganje suncu smanjuje intenzitet terpenskih aroma sorte, koje daju muskatna svojstva. Zbog toga se
nasadi u tom podrudju moraju orijentirati u smjeru zapad-istok kako bi se osiguralo skladno dozrijevanje te grozde
zadtitilo od izravnog izlaganja suncevu zraCenju i time sprijecile opekline. Istodobno, posebnim upravljanjem
lisnom povrsinom (viSe od 2 metra) osigurava se bolja zasjenjenost i bolja zastita grozda.

Jedna je od prednosti i klonska selekcija. Nasadi s razrijedenim klonom sorte omogucuju bolje provjetravanje grozda
i smanjuje rizik od sive plijesni (Botrytis).

Konacno, utvrdeno je da je sorta vrlo dobro prilagodena klimatskim promjenama. Posljednjih godina u kolovozu ili
rujnu u regiji nije bilo padalina. Sorta u tim uvjetima bolje dozrijeva, ¢ime se omoguéuje proizvodnja vina od
prezreloga grozda gotovo svake godine.

Osnovni dodatni uvjeti (pakiranje, oznacivanje, ostali uvjeti)

Dodatne odredbe o oznacivanju vina
Pravni okvir:

Nacionalno zakonodavstvo

Vrsta dodatnog uvjeta:

Dodatne odredbe u pogledu oznacivanja
Opis uvjeta:

Clanak 53. stavci 1., 2. i 6., a posebno Prilog V. Delegiranoj uredbi Komisije (EU) 2019/33 o dopuni Uredbe (EU)
br. 1308/2013 Europskog parlamenta i VijeCa u pogledu zahtjeva za zaStitu oznaka izvornosti, oznaka
zemljopisnog podrijetla i tradicionalnih izraza u sektoru vina, postupka podnosenja prigovora, ograni¢enja
upotrebe, izmjena specifikacija proizvoda, ponitenja zastite te oznacivanja i prezentiranja. Na etiketi ekoloskih vina
sa ZOZP-om Enavopn) izraz ,ekoloski” ili ,eko” koji stoji uz naziv proizvoda mora se nadopuniti sljede¢im:

— kodnim brojem kontrolnog tijela,
— logotipom EU-a,

— oznakom ,Tewpyia EE” (poljoprivreda u EU-u) i/ili ,[ewpyia EANada” (grcka poljoprivreda).
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Izrazi koji se odnose na odredene proizvodne metode

U ¢lancima 3. i 4. Ministarske odluke br. 280557/9.6.2005. o utvrdivanju vremena sazrijevanja, starenju i stavljanju
na trZiste vina sa zaticenom oznakom izvornosti vrhunske kakvoce i lokalnih vina te izraza koji se upotrebljavaju u
njihovu oznacavanju koji se odnose na proizvodne metode ili metode pripreme tih vina (GG II 818/15.6.2005.)
utvrduju se pravila o upotrebi sljede¢ih izraza:

— ,NEOZ OINOz” ili ,NEAPOZ OINOZ” (mlado vino),
— ,QPIMANZH XE BAPEAI” ili ,QPIMAZE ZE BAPEAI” (DOZRIJEVALO U BACVI),
— JTAAAIQMENOZ ZE BAPEAI” ili ,TAAAIQZH XE BAPEAI” (STARJELO U BACVI).

— ,OINOIIOIHOHKE KAI QPIMASE XE BAPEAI” | ,OINOITOIHEH KAI QPIMANZH XE BAPEAI" (vinificirano i
dozrijevalo u bacvi ili vinifikacija i dozrijevanje u bacvi),

,OINOITOIHSH XE BAPEAI” | ,,OINOIIOIHOHKE XE BAPEAI” (vinificirano u ba¢vi ili vinifikacija u ba¢vi).
Oznaka godine berbe na etiketi

Ako se izraz ,NEOZ OINOZX” [ ,NEAPOZ OINOZX” (,mlado vino”) upotrebljava u oznacavanju vina, obvezno je navesti
godinu berbe, u skladu s ¢lankom 1. stavkom 2. Ministarske odluke br. 280557/9-6-2005 o utvrdivanju vremena
sazrijevanja, starenju i stavljanju na trZiste vina sa zasticenom oznakom izvornosti vrhunske kakvoée i lokalnih vina
te izraza koji se upotrebljavaju u njihovu oznacavanju koji se odnose na proizvodne metode ili metode pripreme tih
vina (GG II 818/15-6-2005).

izrazi za oznacavanje u skladu s nacionalnim zakonodavstvom.

U skladu s Ministarskom odlukom br. 235309/7-2-2002, pri oznacivanju vina sa ZOZP-om Enavopr mogu se
koristiti sljede¢i izrazi:

AEYKOZ ATIO AEYKA STA®YAIA (Blanc de blancs) (bijelo vino od bijelog grozda), AEYKOX AITO EPYOPA STAGYAIA
(Blanc de noirs) (bijelo vino od crnog grozda), AEYKOS AIIO EPY®PQIIA ITA®YAIA H AEYKOS AIIO IKPIZA
STAOYAIA (Blanc de gris) (bijelo vino od rosé grozda ili bijelo vino od grozda pinot sivi), KOKKINEAI (Kokkineli)
(kokineli), OINOZ AO®QN (Vin de collines) (vino s brjegova), OINOZ ITAATTIQN (Vin de coteaux) (vino s obronaka).

Odstupanja

Pravni okvir:

Zakonodavstvo EU-a

Vrsta dodatnog uvjeta:

Odstupanje u pogledu proizvodnje na razgrani¢enom zemljopisnom podrudju
Opis uvjeta:

Clanak 5. stavak 1. tocka (b) Delegirane uredbe Komisije (EU) 2019/33 o dopuni Uredbe (EU) br. 1308/2013
Europskog parlamenta i Vijeca u pogledu zahtjeva za zastitu oznaka izvornosti, oznaka zemljopisnog podrijetla i
tradicionalnih izraza u sektoru vina, postupka podnosenja prigovora, ogranienja upotrebe, izmjena specifikacija
proizvoda, ponitenja zastite te oznacivanja i prezentiranja.

Odstupanja

Pravni okvir:

Nacionalno zakonodavstvo

Vrsta dodatnog uvjeta:

Odstupanje u pogledu proizvodnje na razgrani¢enom zemljopisnom podrudju
Opis uvjeta:

U ¢lanku 4. tocki (c) Zajednicke ministarske odluke br. 392169/20.10.1999 o utvrdivanju opcih pravila o upotrebi
izraza ,lokalno vino” pri opisivanju stolnog vina (GG I 1985/8.11.99), kako je izmijenjena Zajednickom
ministarskom odlukom br. 321813/29.8.2007, navodi se sljedece:

,Stolna vina za koja se izraz Jlokalno vino’ mozZe upotrebljavati s oznakom zemljopisnog podrijetla koja oznacuje
pokrajinu, prefekturu ili vinogradarsko podrucje koje je manje od prefekture proizvode se u vinarijama koje rade u
predmetnoj prefekturi ili u susjednim prefekturama.”

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/221/oj
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Konkretno, vina sa ZOZP-om Enavourj mogu se proizvoditi na vinogradarskim gospodarstvima koja se nalaze u
prefekturi Solun ili u susjednim prefekturama Halkidika, Emacija, Pella, Kilkis i Seres.

Poveznica na specifikaciju proizvoda

https://www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/[POP-PGE/2021 prodiagrafes_epanomi_031024.pdf
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