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Erddn viinialan nimityksen tuote-eritelmin vakiomuutoksen hyviksymisti koskevan tiedonannon
julkaiseminen (komission delegoidun asetuksen (EU) 2019/33 17 artiklan 2 ja 3 kohta)

(C/2025[221)

Tdm4 tiedonanto julkaistaan komission delegoidun asetuksen (EU) 2019/33 (') 17 artiklan 5 kohdan mukaisesti.

VAKIOMUUTOKSEN HYVAKSYNNAN TIEDOKSI ANTAMINEN
“Enavopn”
PGI-GR-A0858-AM02

Tiedonannon piivimairi: 4. lokakuuta 2024

HYVAKSYTYN MUUTOKSEN KUVAUS JA PERUSTELUT

Muutos sisdltdd korjauksen ylikypsistd rypileistd valmistetun valkoviinin alkoholipitoisuuteen: todellisen alkoholipi-
toisuuden kuuluisi olla vahintddn 12 eikd 15 tilavuusprosenttia.

Suojatulla maantieteelliselld merkinnalld "Enavopr|” (Epanomi) varustetun tuotteen eritelmin muutoksessa, joka toimitettiin
eAmbrosia-tietokannan kautta vuonna 2018, ja kaikissa myohemmissi asiakirjoissa oli todelliseksi alkoholipitoisuudeksi
ilmoitettu virheellisesti vahintddn 15 prosenttia, vaikka alkuperdisen, 30. heindkuuta 2015 toimitetun hakemuksen
mukaan todellinen alkoholipitoisuus on vihintddn 12 prosenttia. Muutospyynto hyvaksyttiin lopullisesti 21. kesdkuuta
2022 julkaistulla komission tdytintoonpanoasetuksella (EU) 2022/953 erdin suojatun alkuperdnimityksen tai suojatun
maantieteellisen merkinndn eritelmin muutoksen hyviksymisestd ("Enavopn” (Epanomi) (SMM)).

Viinien kuvausta koskevaa kohtaa on muutettu.

YHTENAINEN ASIAKIRJA
1.  Nimi/nimet
Enavopn
2. Maantieteellisen merkinniin tyyppi

SMM - suojattu maantieteellinen merkinti

3. Rypiletuotteiden luokat
1. Viini
16. Ylikypsista rypaleistd valmistettu viini
3.1  Yhdistetyn nimikkeiston koodi
— 22 -JUOMAT, ETYYLIALKOHOLI (ETANOLI) JA ETIKKA

2204 — Tuoreista rypaleistd valmistettu viini, myds vakevoity viini; rypéleen puristemehu (grape must), muu
kuin nimikkeeseen 2009 kuuluva

() EUVLLY, 11.1.2019,s. 2.
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Viinin/viinien kuvaus

1. Kuiva punaviini

LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS

Analyyttiset ominaisuudet:

— Kokonaisalkoholipitoisuus: vahintddn 12,0 tilavuusprosenttia

— Luonnollinen vahimmdisalkoholipitoisuus: 11,5 tilavuusprosenttia
— Kokonaissokeripitoisuus (g/1): enintddn 9,0 *

— Enimmadishappopitoisuus: 7,0 g/l viinihappona ilmaistuna.

* Jos sokeripitoisuus on suurempi kuin 4 g[l, sovelletaan komission asetuksen (EU) 2019/33 liitteessd III
olevassa B osassa vahvistettuja vaatimuksia.

Jos erityistd arvoa ei ole annettu, sovelletaan EU:n lainsdddannossd sdddettyjd raja-arvoja.
Aistinvaraiset ominaisuudet
Ulkoniko: Viri on syvdn purppuranpunainen ja kirkas; sithen kehittyy pitkidin kypsytettdessd tiilenpunaisia sivyja.

Aromi: Viinissd on havaittavissa kypsien tuoreiden hedelmien, mausteiden, kuivattujen viinirypileiden ja kaakaon
aromeja.

Maku: Maku on tdyteldinen ja tasapainoinen. Tanniinit ovat pehmeitd, ja nithin yhdistyy hedelmaisyys ja voimakkaan
aromaattinen jalkimaku.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

— Kokonaisalkoholipitoisuus enintéén (til-%): —

— Todellinen alkoholipitoisuus vahintdan (til-%): 12,0

— Vidhimmaishappopitoisuus: 3,5 g/l viinihappona ilmaistuna

— Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/litra): 20

— Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaa/litra): 150

2. Kuiva valkoviini

LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS

Analyyttiset ominaisuudet:

— Kokonaisalkoholipitoisuus: vihintdan 11,0 tilavuusprosenttia

— Luonnollinen vahimmiisalkoholipitoisuus: 10,5 tilavuusprosenttia
— Kokonaissokeripitoisuus (g/l): enintddn 9,0*

— Enimmadishappopitoisuus: 7,5 g/l viinihappona ilmaistuna.

* Jos sokeripitoisuus on suurempi kuin 4 g/l, sovelletaan komission asetuksen (EU) 2019/33 liitteessd III
olevassa B osassa vahvistettuja vaatimuksia.

Jos erityistd arvoa ei ole annettu, sovelletaan EU:n lainsdddinnossd sdddettyjd raja-arvoja.
Aistinvaraiset ominaisuudet

Ulkoniiko: Viri on voimakas kirkkaanvaalea, jossa vihreitd hdivihdyksid, ja voimakkaan kullankeltainen silloin, kun
viinid on vanhennettu pitkdan.

Aromi: Viinissd on havaittavissa eksoottisten hedelmien, kesihedelmien, jasmiinin, sitrushedelmien, vaniljan ja
hunajan aromeja seka tupakan vivahteita.
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Maku: Viinin maku on monivivahteinen, runsas, harmonisen tasapainoinen, tuoreen hapokas ja voimakkaan
aromaattinen. Jalkimaku on pitka.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

— Kokonaisalkoholipitoisuus enintéén (til-%): —

— Todellinen alkoholipitoisuus vahintdan (til-%): 11,0

— Vahimmidishappopitoisuus: 3,5 g/l viinihappona ilmaistuna

— Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/litra): 18

— Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaa/litra): 200

3. Ylikypsistd rypdleistd valmistettu valkoviini

LYHYT KIRJALLINEN KUVAUS

Analyyttiset ominaisuudet:

— Kokonaisalkoholipitoisuus vahintddn: 15 tilavuusprosenttia

— Luonnollinen sokeripitoisuus (g/l): vahintddn 250 g/l

— Enimmadishappopitoisuus: 6,5 g/l viinihappona ilmaistuna.

Jos erityistd arvoa ei ole annettu, sovelletaan EU:n lainsdddinnossd saddettyjd raja-arvoja.
Aistinvaraiset ominaisuudet

Ulkoniiko: Pitkd kypsyttdminen tammitynnyreissi antaa viinille tumman kultaisen vérin.

Aromi: Viinissd esiintyy kypsien vaaleamaltoisten hedelmien, kuten persikan, péirynin, kvittenin, mangon ja
hunajan, monimuotoisia aromeja.

Maku: Suutuntuma on voimakkaan téyteldinen. Viinissd on lisiksi hyvd hapokkuus ja pehmed taustamaku.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

— Kokonaisalkoholipitoisuus enintéan (til-%): —

— Todellinen alkoholipitoisuus vahintdan (til-%): 12

— Vidhimmadishappopitoisuus: 3,5 g/l viinihappona ilmaistuna

— Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/litra): 20

— Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaa/litra): 300

5. Viininvalmistusmenetelmiit
5.1  Erityiset viininvalmistusmenetelmdt

1. Viinikdynnoksen kasvatustapa

Viljelymenetelma

Viinikoynnokset leikataan paikallisten tavanomaisten viljelymenetelmien mukaisesti.

2. Valkoviinien viiniyttiminen

Viininvalmistusta koskevat rajoitukset
Valkoviinien viiniyttdiminen:
Suojatulla maantieteelliselld merkinnalld "Enavopn” varustettu valkoviini

Valmistetaan uusimmalla valkoviinin valmistustekniikalla; ~alkoholikdymisen aikana limpdétila saa olla
enintddn 20 °C.
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5.2

3. Punaviinien viiniyttaminen

Viininvalmistusta koskevat rajoitukset
Punaviinien viiniyttdminen:

Suojatulla maantieteelliselld merkinnilld “Emavopr)” varustettu punaviini valmistetaan perinteisilli punaviinin
valmistusmenetelmilla.

4. Ylikypsistd rypileistd valmistetun valkoviinin viiniyttiminen

Viininvalmistusta koskevat rajoitukset
Suojatulla maantieteelliselld merkinnalld "Enavopr|” varustettu ylikypsistd rypaleistd valmistettu valkoviini

Rypileet jdtetddn viinikdynnoksiin kypsymain ylikypsiksi vain niind vuosina, joina se on ilmasto-olosuhteiden
vuoksi mahdollista.

Valmistetaan uusimmalla valkoviinin valmistustekniikalla; ~alkoholikdymisen aikana limpdétila saa olla
enintddn 20 °C.

Enimmdistuotokset

1. Enimmadistuotos hehtolitroina lopputuotetta hehtaaria kohden — punaviini

88 hehtolitraa hehtaaria kohden

2. Enimmiistuotos hehtolitroina lopputuotetta hehtaaria kohden — valkoviini

82,5 hehtolitraa hehtaaria kohden

3. Enimmdistuotos hehtolitroina lopputuotetta hehtaaria kohden — ylikypsistd rypéleistd valmistettu valkoviini

40 hehtolitraa hehtaaria kohden

4. Enimmiistuotos kilogrammoina rypileiti hehtaaria kohden — punaviini

11 000 kg rypaleiti hehtaaria kohden

5. Enimmdistuotos kilogrammoina rypaleitd hehtaaria kohden — valkoviini

11 000 kg rypileitd hehtaaria kohden

6. Enimmiistuotos kilogrammoina rypileitd hehtaaria kohden — ylikypsisti rypaleistd valmistettu valkoviini

8 000 kg rypileitd hehtaaria kohden

Rajattu maantieteellinen alue

Suojatulla maantieteelliselld merkinnélli “Enavopr)” varustettujen viinien rajattu tuotantoalue on vahvistettu
ministerion pditokselld N:o 340582/1.9.1989 (Kreikan virallinen lehti, sarja II, nro 694/B/15.9.1989), jota on
my6hemmin muutettu ministerion paatoksilli N:o 420192/21.12.1992 (758/B[31.12.1992), N:o 359489
25.10.1996 (1010/B/5.11.1996), N:o 387425/11.9.2000 (1179/B/25.9.2000) ja N:o 278474/26.2.2008 (391/B|
7.3.2008). Suojatulla maantieteelliselldi merkinnalld "Emnavopn” varustettujen viinien rajattu tuotantoalue kasittdd
Thessalonikin kaupungin eteldpuolella sijaitsevaan Thermaikoksen kuntaan kuuluvan Epanomin alueen.

Rypilelajikkeet
Cabernet Sauvignon N
Chardonnay B
Grenache rouge N
Merlot N

Mourvedre N
Sauvignon Blanc B
Syrah N

Viognier B
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8.1

8.2

Assyrtiko B
Limnio N
Malagousia B

Xinomavro N - Xinogaltso, Popolka

Yhteyden/[yhteyksien kuvaus

Maantieteellistd aluetta koskevat tiedot — viini ja ylikypsistd rypdleistd valmistettu viini

Historiallista, kulttuurista, sosiaalista ja taloudellista yhteyttd sekd maantieteellistd ymparistod ja alkuperdd koskevat
tiedot liittyvit luokkiin “viini” ja “ylikypsistd rypileistd valmistettu viini”.

A.  Historiallinen yhteys

Epanomin alue on kuulunut "Kalamariaan”, joka tarkoittaa "hyvii puolta”. Ranskalaiset matkailijat antoivat alueelle
tdmdan nimen alueella valmistettujen maataloustuotteiden hyvin laadun vuoksi. On niytt64 siité, ettd viiniyttdmistd
on harjoitettu jo 1500 vuotta sitten, ja ldhteiden mukaan alueella on ollut viinitarhoja jo bysanttilaisella
aikakaudella. Varhaisin viittaus Panomi-nimiseen kylddn (1302) liittyy alueella kasvaneisiin viinikdynnoksiin.
Alueella on mahdollisesti harjoitettu viininviljelyd aina ottomaanien miehityksen pdattymiseen asti. Vuoden 1875
laskennassa alueella rekisteroitiin 325 viinitarhaa. Vuoden 1907 laskennassa viinitarhoja oli 586. Vuonna 1907
alueella oli 27 erillisissd rakennuksissa ja 22 kyldn taloissa olevaa viinipuristinta. Lihteissd on myds merkint6jd
turkkilaisille paikallisviranomaisille maksetuista veroista, jotka liittyvit viininviljelyyn ja paikallisviinin tuotantoon.

B.  Kulttuurinen, sosiaalinen ja taloudellinen yhteys

Viinikdynnokset ja viini ovat olleet erottamaton osa paikallisten asukkaiden kulttuuria, yhteiskuntaa ja talouseldimai
jo muinaisista ajoista lahtien.

Tdmd yhteys on siilynyt meiddn pdiviimme saakka ja ndkyy paitsi konferensseissa ja muissa tapahtumissa, joita
jdrjestetddn viinin edistamiseksi, myos alueen kulttuuriperinteessd, kuten Epanomin "viinireiteissa”.

C.  Maantieteellinen ympiristd ja maantieteellinen alkuperd

Epanomin viinintuotantoalue sijaitsee Thermaikoksen kunnassa, Thessalonikin kaupungin eteldpuolella. Alueella
vallitsee Vilimeren ilmasto. Keskiméadrdinen vuotuinen limpétila on 16 °C ja keskiméirdinen vuotuinen sademédri
noin 550 mm. Aamun ensimmdisind tunteina esiintyy runsaasti kastetta, joka ehkiisee veden haihtumista. Taméan
jalkeen seuraa usein kuiva pohjoistuuli, joka puolestaan poistaa lijallisen kosteuden kasvien pinnoilta. Alueen
maaperd on hiekkapitoista savea ja savisilttid. Kalsiumkarbonaatti parantaa maaperdn koostumusta ja tekee siitd
vettd lapdisevdd, ja suhteellisen korkean savipitoisuuden ansiosta maahan kertyy runsaasti ravinteita. Maassa on
keskiméddrdinen mdaard orgaanisia aineksia, mikd osaltaan edistdd maaperdn hyvidd koostumusta ja lapaisevyytt.
Rinteet ovat loivia tai melko jyrkkid, mikd parantaa lapdisevyyttd ja vahentdd kasvisairauksien, etenkin hometautien,
esiintyvyyttd tai jopa poistaa niiden riskin kokonaan. Meren vaikutus sekd maan kaltevuus ja suunta vihentavit
merkittavall tavalla hallan esiintymisen riskia.

Tuotetiedot, jotka koskevat luokkaa "viini”

Suojatulla maantieteelliselld merkinnilld "Enavopn” varustetuissa valkoviineissd on vaaleankeltainen viri, jossa on
vihreitd ja hopeisia hiivdhdyksid, tai voimakas kullankeltainen viri, joka kehittyy tammitynnyreissd
vanhennettuihin viineihin. Aromit vaihtelevat tyypin, lajikkeen ja vanhenemisen mukaan. Lajikkeiden ihanteellisten
kypsymisolosuhteiden ansiosta viinit ovat raikkaan happamia, vivahteikkaita ja tdyteldisid, ja niiden jalkimaku on

viipyva.

Suojatulla maantieteelliselld merkinnalld "Enavopn” varustetuissa punaviineissi on voimakkaan punainen viri, jossa
on sinertdvid vivahteita, ja punaisten hedelmien, mausteiden, kaakaon ja kuivien rypéleiden aromeja. Viinit ovat
runsaita, ja niiden maku on tasapainoinen. Tanniinit ovat pehmeitd. Ndmid ominaisuudet ovat seurausta alueen
ihanteellisista ilmasto-olosuhteista, joiden ansiosta viineihin kehittyy hyvé tekninen ja fenolinen kypsyys.
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8.4

Tuotetiedot, jotka koskevat luokkaa “ylikypsistd viinirypaleistd valmistettu viini”

Ylikypsistd rypileistd saatuja viinejd on valmistettu vuoden 2000 alusta ldhtien. Viinit valmistetaan Malagousia-
lajikkeesta, jota on viljelty alueella menestyksekkaisti jo yli 35 vuoden ajan. Lajike menestyy alueella erittdin hyvin,
koska kaikki viininviljelyyn liittyvat tekijt ovat sille suotuisia.

Rypileet jdtetddn viinikdynnoksiin kypsymain ylikypsiksi vain niind vuosina, joina se on ilmasto-olosuhteiden
vuoksi mahdollista. Kun viinid kypsytetddn tammitynnyreissd pitkddn, sithen kehittyy tumman kultainen vari.
Viinille ominaisiin piirteisiin kuuluvat my9s kypsien valkomaltoisten hedelmien ja hunajan aromit. Viinin maku on
miellyttdvin pehmed. Makua tasapainottaa viinille ominainen hapokkuus.

Ylikypsistd rypaleistd valmistetut viinit ovat saaneet tunnustusta muun muassa seuraavissa kansainvalisissd
kilpailuissa: Decanter World Wine Awards, International Wine Challenge ja International Wine & Spirits
Competition.

Syy-seuraussuhde, joka koskee luokkaa "viini”

13

Kuten edellisissd kohdissa on esitetty, suojatulla maantieteelliselli merkinnalld "Enavopn” varustettujen viinien
ainutlaatuiset ominaispiirteet syntyvit alueen erityispiirteiden (joihin kuuluvat maaperd, ilmasto ja tuulten vaikutus
kesdisin), viljeltyjen lajikkeiden ja kdytossd olevien viljelytekniikoiden yhteisvaikutuksesta.

Epanomin alueella viljellyt lajikkeet menestyvit erinomaisesti alueella vallitsevissa ilmasto-olosuhteissa ja saavuttavat
halutun teknisen ja fenolisen kypsyyden ennen syksyn rankkasateita, jotka heikentéisivit rypileiden laatua.

Alueen kuivat ja limpimit olosuhteet ja maaperityyppi vaikuttavat rypileiden kypsymisajankohtaan, joka ajoittuu
elokuun puolivilin ja syyskuun puolivilin vilille, lajikkeesta riippuen. Erilaisten lajikkeiden seki alueella vallitsevien
erittdin kuivien ja limpimien olosuhteiden ansiosta alueella voidaan tuottaa erilaisia viinityyppejd, joihin kehittyy
omanlaisensa, ilmaston mukaan mairdytyvit aistinvaraiset ominaisuudet.

Valkoviinilajikkeita viljelld4n viinitarhojen alimmissa osissa, jotta viltetidn voimakas vesistressi, joka vdhentdd
viinien happamuutta. Ainoa poikkeus on Malagousia-lajike, jota viljellddn alueen keski- ja yldosissa, koska lajike on
herkka liialliselle kosteudelle. Chardonnay-, Sauvignon Blanc- ja Viognier-lajikkeiden rypileet alkavat kypsyi
elokuun puolivilissi, ja Assyrtiko- ja Malagousia-lajikkeet saavuttavat kypsyyden elokuun lopussa.

Assyrtiko-lajike on sopeutunut taydellisesti paikalliseen ympiristoon ja tuottaa viinejd, joissa on korkea happo- ja
alkoholipitoisuus seki kypsien vihreiden hedelmien aromeja, kukkaisia vivahteita ja maussa kevedd mineraalisuutta.

Malagousia-lajike kypsyy hyvin ja tuottaa viineja, joissa on erittdin korkea alkoholipitoisuus ja hyvd happamuus
(mikd johtuu kylmistd pohjoistuulesta) sekd trooppisten hedelmien, sitrushedelmien ja jasmiinin aromeja.

Kypsytyksen aikaisten limpoolosuhteiden vuoksi Chardonnay-, Viognier- ja Sauvignon Blanc -lajikkeisiin kehittyy
trooppisia aromeja. Muita viinin ominaisuuksia ovat runsas suutuntuma, hyvd happamuus ja hyvi vanhenemiskyky.

Punaisia lajikkeita viljellddn viinitarhojen korkeimmissa osissa, joissa maaperd on kuivaa. Naissi maaperdolo-
suhteissa saadaan aikaan haluttu vesistressi, jonka myotivaikutuksella rypileet saavuttavat parhaan fenolisen ja
teknisen kypsyyden. Hiekkapitoisesta maaperistd perdisin oleviin viineihin kehittyy hienovaraisia aromeja, kun taas
savipitoisesta maaperastd perdisin olevat viinit ovat voimakkaan fenolisia. Rypileet alkavat kypsyi elokuun lopussa.
Ensimmdisind kypsyvit punaiset lajikkeet Merlot ja Grenache rouge, joiden jilkeen kypsyvit Syrah-, Cabernet
Sauvignon- ja Mourvedre. Limnio- ja Xinomavro-lajikkeiden rypileet kypsyvit viimeiseni, syyskuun alkupuoliskolla.

Erityisesti Merlot- ja Grenache rouge -lajikkeista saadaan suutuntumaltaan pehmeitd viinejd, joissa on kypsien
hedelmien aromeja ja korkea alkoholipitoisuus. Syrah-, Cabernet Sauvignon- ja Mourvedre-lajikkeista saadaan
ryhdikkaitd ja vahvan virisid viinejd, jotka soveltuvat erinomaisesti vanhennettaviksi. Limnio-lajikkeesta saadut
viinit ovat voimakkaan vérisid, ja niissd on erityisid punaisten hedelmien aromeja ja runsautta. Xinomavro-lajikkeen
viineissd on vahvat kromaattiset ominaisuudet, jotka ovat seurausta lajikkeelle ihanteellisista kypsymisolosuhteista,
hyvistd alkoholipitoisuudesta ja punaisten hedelmien ominaisuuksista.
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Syy-seuraussuhde, joka koskee luokkaa “ylikypsistd viinirypaleistd valmistettu viini”

Malagousia on dynaaminen lajike, joka voi viljely- ja viininvalmistusmenetelmasti riippuen tuottaa joko muskatin ja
sitruunan aromeja sisdltdvid suoraviivaisia viinejd tai rakenteeltaan monivivahteisempia viineji, joissa on
sitrushedelmien (sukaattisitruuna, sitruuna), kypsien hedelmien, yrttien ja valkopippurin aromeja. Viinitarhan
sijainti, suunta, pinnanmuoto sekd maan mekaaninen ja kemiallinen koostumus ovat tirkedssd asemassa.

Malagousia-lajike pystyy sopeutumaan hyvin ymparisto6nsd, mutta se on herkkd kosteudelle. Sen vuoksi lajiketta
viljellddn alueen korkeimmissa osissa, joissa kosteuspitoisuus on muuta aluetta alhaisempi ja jotka ovat néin ollen
suotuisia rypaleiden kypsymiselle. Lajike tuottaa monivivahteisia viinejd, joissa on voimakkaita sitrushedelmien ja
trooppisten hedelmien aromeja, mutta myos hyvd happamuus, joka johtuu kosteutta vihentavistd pohjoistuulista
sekd merituulista, jotka laskevat rypileiden lampétilaa kesikuukausina.

Maaperd on pédosin hiekkaa ja sisiltdd vihdn ravinteita, ja maa on kumpuilevaa. Naiden tekijoiden vuoksi maa
kuivuu nopeasti, mikd luo suotuisat olosuhteet Malagousia-lajikkeelle erityisesti rypaleiden kypsymisen aikana. Sen
sijaan, jos kasviin imeytyy runsaasti vettd, Malagousian rypileen ohut kuori murtuu ja kasviin kehittyy
harmaahometta.

Myos lajin vanhempien (vdhintddn 30 vuoden ikdisten) koynnosten valinta, yhdistettynd alueen koyhddn maaperadn,
johtaa alhaiseen tuotokseen ja edistdd ylikypsymistd. Mahdollisina tuottavina vuosina lajikkeen kypsymisti voidaan
kuitenkin edistdd korjaamalla rypileet raakoina.

Suora altistuminen auringolle lieventdd lajikkeen terpeenisid aromeja, jotka kuuluvat muskatin tyypillisiin
ominaisuuksiin. Istutukset on niin ollen sijoitettava linsi-itdsuuntaisesti, jotta rypaleet kypsyvit tasaisesti ja pysyvit
suojassa polttavilta auringonsiteiltd. Myds (yli 2 metrin korkeudessa levittdytyvin) lehtialan hallintamenetelmilld
varmistetaan, ettd rypéleet pysyvit suojaisassa varjossa.

Satoa edistetddn myos kloonivalinnoilla. Harvaan kasvavan kloonin kdyttdminen edesauttaa ilman kiertdmistd
rypileiden ympirilld, mikd vahentdd harmaahomeen riskia.

Lisiksi lajikkeen on todettu sopeutuneen hyvin ilmastonmuutokseen. Viime vuosina alueella ei ole esiintynyt sateita

elo- ja syyskuussa, mikd on edistinyt rypileiden kypsymistd ja mahdollistanut sen, ettd ylikypsistd rypileistd
valmistettua viinid on voitu tuottaa ldhes joka vuosi.

Olennaiset lisiedellytykset (pakkaaminen, merkinnit, muut vaatimukset)

Merkintdjd koskevat lisamddrdiykset

Oikeudellinen kehys:

Kansallinen lainsdddint6

Lisdedellytyksen tyyppi:

Merkintoihin liittyvat tdydentavat maardykset

Edellytyksen kuvaus:

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) N:o 1308/2013 tdydentdmisestd viinialan alkuperdnimitysten,
maantieteellisten merkint6jen ja perinteisten merkint6jen suojaa koskevien hakemusten, vastavditemenettelyn,
kayttorajoitusten, tuote-eritelmien muutosten, suojan peruutuksen sekd merkintojen ja esillepanon osalta annetun
komission delegoidun asetuksen (EU) 2019/33 53 artiklan 1, 2 ja 6 kohta ja erityisesti sen liite V. Niiden suojatulla
maantieteelliselld merkinnalld "Enavopn” varustettujen viinien merkinnoissé, jotka on tuotettu luonnonmukaisilla

menetelmilld, saa olla tuotteen nimen yhteydessd maininta "fioloyiko” tai "pro” (luonnonmukainen/luomuy), jonka
jalkeen on ilmoitettava

— valvontaelimen tunnusnumero
— EU:nnlogo

— maininta "Teopyia EE” (tuotettu EU:ssa) taifja "Tewpyia ENMAda” (tuotettu Kreikassa).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/221/oj
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Tiettyjd tuotantomenetelmia koskevat merkinnit

Laatuviinin alkuperdnimityksen saaneiden viinien ja paikallisviinien kypsytyksen, vanhentamisen ja markkinoille
saattamisen ajasta sekd niiden tuotantomenetelmdi tai valmistustapoja koskevissa merkinnoissa kiytettavistd
ilmaisuista annetun ministerion paatoksen N:o 280557/9.6.2005 (Virallinen lehti, sarja II, nro 818/15.6.2005)
3 ja 4 §, joissa vahvistetaan sddnnot seuraavien nimitysten kayttamiselle:

— ”NEOZX OINOZ” tai "NEAPOX OINOZ” (uusi viini)
— "QPIMANSH XE BAPEAI” tai "QPIMAXE SE BAPEAI” (kypsytys tynnyrissi tai kypsytetty tynnyrissa)
— "TIAAAIQMENOZ SE BAPEAI” tai "TIAAAIQZH XE BAPEAI” (vanhennettu tynnyrissd tai vanhennus tynnyrissa)

— "OINOITIOIHOHKE KAI QPIMAZE IE BAPEAI” tai "OINOIIOIHIH KAI QPIMANZH XE BAPEAI" (kdytetty ja
kypsytetty tynnyrissa tai kdyttdminen ja kypsytys tynnyrissd)

"OINOITOIHSH XE BAPEAI” tai "OINOITOIHOHKE XE BAPEAI” (kdyttdminen tynnyrissi tai kdytetty tynnyrissa).
Sadonkorjuuvuoden merkitseminen

Jos viinien merkinnoissd kiytetddn ilmaisua "NEOX OINOZ” tai "NEAPOX OINOZ” ("uusi viini”), viinivuoden
lisidminen merkintddn on pakollista ministerion paitoksen N:o 280557/9.6.2005 (Virallinen lehti, sarja II, nro
818/15.6.2005) 1(2) §:n mukaisesti. Kyseisessd pditoksessd sdddetddn laatuviinin alkuperinimityksen saaneiden
viinien ja paikallisviinien kypsytyksen, vanhentamisen ja markkinoille saattamisen ajasta sekd niiden merkinnoissd
kéytettavistd tuotantomenetelmédn tai valmistustapoihin liittyvistd merkinnoistd.

Merkinnoissd kdytettdvat ilmaisut kansallisen lainsddddnnon mukaisesti.

Ministerion pddtoksen N:o 235309/7.2.2002 mukaisesti voidaan suojatulla maantieteelliselli merkinnalld
varustettujen Epanomi-viinien etikettiin sisallyttdd seuraavat merkinndt:

AEYKOZ AIIO AEYKA STA®YAIA | Blanc de blancs ("valkoinen valkoisista rypaleistd”), AEYKOS AIIO EPYOPA
STADYAIA | Blanc de noir ("valkoinen tummista rypaleistd”), AEYKOZ ATTO EPY®PQIIA STADYAIA H AEYKOX ATIO
TKPIZA STAOYAIA | Blanc de gris ("valkoinen roseerypileistd tai valkoinen harmaista rypaleistd”), KOKKINEAI |
kokineli (’roseeviini”), OINOT AO®QN | Vin de collines ("vuoriviini”’), OINOZ TIAATION | Vin de coteaux
(’rinneviini”).

Poikkeukset

Oikeudellinen kehys:

EU:n lainsdddinto

Lisdedellytyksen tyyppi:

Tuotantoa rajatulla maantieteelliselld alueella koskeva poikkeus
Edellytyksen kuvaus:

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) N:o 13082013 tdydentdmisestid viinialan alkuperdnimitysten,
maantieteellisten merkintojen ja perinteisten merkintdjen suojaa koskevien hakemusten, vastaviitemenettelyn,
kayttorajoitusten, tuote-eritelmien muutosten, suojan peruutuksen sekd merkintojen ja esillepanon osalta annetun
komission delegoidun asetuksen (EU) 2019/33 5 artiklan 1 kohdan b alakohta.

Poikkeukset

Oikeudellinen kehys:

Kansallinen lainsdddanto

Lisdedellytyksen tyyppi:

Tuotantoa rajatulla maantieteelliselld alueella koskeva poikkeus
Edellytyksen kuvaus:

Imaisun "paikallinen viini” kdyttod poytaviinin kuvauksessa koskevista yleisistd sddnnoistd annetun ministerididen
yhteispditoksen N:o 392169/20.10.1999 4 artiklan ¢ kohdassa (Virallinen lehti, sarja II, nro 1985/8.11.1999)
sellaisena kuin se on muutettuna ministerididen yhteispadtokselld N:o 321813/29.8.2007 todetaan seuraavaa:

”Poytaviinit, joista voidaan kdyttdd ilmaisua “paikallinen viini” mainiten provinssi, prefektuuri tai prefektuuria
pienempi viininviljelyalue, on tuotettava viininvalmistamoissa, jotka toimivat prefektuurissa tai viereisessd
prefektuurissa.”

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/221/oj
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Niin ollen suojatulla maantieteelliselld merkinnalld "Enavopr|” varustettuja viinejd voidaan valmistaa Thessalonikin
prefektuurissa tai Halkidikin, Imathfan, Péllan, Kilkiksen ja Sérresin prefektuureissa sijaitsevilla viininviljelytiloilla.

Linkki tuote-eritelmiin

https://www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/[POP-PGE/2021 prodiagrafes_epanomi_031024.pdf

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/221/oj
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