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Teate avaldamine veinisektoris kasutatava nimetuse tootespetsifikaadi standardmuudatuse
heakskiitmise kohta vastavalt komisjoni aasta delegeeritud miiruse (EL) 2019/33 artikli 17
1digetele 2 ja 3

(C/2025[221)

Kéesolev teade avaldatakse vastavalt komisjoni aasta delegeeritud maaruse (EL) 2019/33 () artikli 17 loikele 5.

STANDARDMUUDATUSE HEAKSKIITMISE TEADE
»Enavopn“
PGI-GR-A0858-AM02

Teate esitamise kuupiev: 4. oktoober 2024

KINNITATUD MUUDATUSE KIRJELDUS JA POHJUSED

Muudatusega korrigeeritakse muu hulgas ilekiipsenud viinamarjadest valmistatud valge veini alkoholisisaldust:
minimaalne tegelik alkoholisisaldus peaks olema 12 mahuprotsenti, mitte 15 mahuprotsenti.

KGTga ,Enavour“ hdlmatud toote tehnilise kirjelduse muudatuses, mis 2018. aastal eAmbrosia kaudu esitati, ja koikides
hilisemates dokumentides oli iilekiipsenud viinamarjadest valmistatud valge veini minimaalne tegelik alkoholisisaldus
ekslikult 15 mahuprotsenti, samas kui 30. juulil 2015 esitatud esialgses taotluses oli margitud, et minimaalne tegelik
alkoholisisaldus on 12 mahuprotsenti. Taotlus kiideti 10puks heaks 21. juunil 2022 avaldatud komisjoni
rakendusmairusega (EL) 2022/953, millega kiidetakse heaks kaitstud paritolunimetusega voi kaitstud geograafilise
tahisega toote spetsifikaadi muutmine [,Enavopr“ (Epanomi) (KGT)].

Muudetud on punkti ,Veini vi veinide kirjeldus®.

KOONDDOKUMENT

1. Nimetus(ed)

Enavopn

2. Geograafilise tihise tiiiip

KGT - kaitstud geograafiline tahis

3. Viinamarjasaaduste kategooriad
1. Vein

16. Ulekiipsenud viinamarjadest valmistatud vein

3.1. Kombineeritud nomenklatuuri kood
— 22 -JOOGID, ALKOHOL JA AADIKAS

2204 - Viinamarjaveinid vérsketest viinamarjadest, k.a kangendatud veinid; viinamarjavirre, v.a rubriiki 2009
kuuluv.

() ELTL9, 11.1.2019, Ik 2.
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Veini voi veinide kirjeldus

1. Kuiv punane vein

LUHIKIRJELDUS

Analiiitilised omadused

— Alkoholi ildsisaldus: minimaalselt 12,0 %

— Minimaalne naturaalne alkoholisisaldus: 11,5 %

— Suhkru kogusisaldus (g/l): kuni 9,0*

— Maksimaalne iildhappesus: 7,0 grammi liitri kohta, viljendatud viinhappena

* Kui suhkrusisaldus on ile 4 gfl, kohaldatakse komisjoni mddruse (EL) 2019/33 III lisa B osas sitestatud
tingimusi.

Kui konkreetset véirtust ei ole antud, kohaldatakse ELi digusaktides sitestatud piirnorme.
Organoleptilised omadused

Vilimus: veini virvus on kirgas siigav purpurpunane ja sellel on pérast pikaajalist laagerdumist telliskivipunane
helk.

Lohn: kiipsete virskete puuviljade, viirtside, rosinate ja kakao 16hn.

Maitse: rikkalikult tdidlane ja tasakaalustatud maitse ning siidised tanniinid, mida toetavad puuviljasus ja
intensiivselt aromaatsed 16punoodid.

Uldised analiiiitilised omadused

— Maksimaalne uildalkoholisisaldus (mahuprotsentides): —

— Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides): 12,0

— Minimaalne iildhappesus: 3,5 grammi liitri kohta, vdljendatud viinhappena
— Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri kohta): 20

— Maksimaalne vaaveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides liitri kohta): 150

2. Kuiv valge vein

LUHIKIRJELDUS

Analiiitilised omadused

— Alkoholi iildsisaldus: minimaalselt 11,0 %

— Minimaalne naturaalne alkoholisisaldus: 10,5 %

— Suhkru kogusisaldus (g/l): kuni 9,0*

— Maksimaalne @ildhappesus: 7,5 grammi liitri kohta, viljendatud viinhappena

* Kui suhkrusisaldus on ile 4 g[l, kohaldatakse komisjoni médruse (EL) 2019/33 III lisa B osas sitestatud
tingimusi.

Kui konkreetset védrtust ei ole antud, kohaldatakse ELi digusaktides sitestatud piirnorme.

Organoleptilised omadused

Vilimus: intensiivne helekollane virvus rohelise voi tugeva kuldkollase helgiga parast laagerdumist teatava aja kestel.

Lohn: eksootiliste ja suviste puuviljade, jasmiini, tsitrusviljade, vanilli ja mee 16hn, millele lisanduvad kerged
tubakanoodid.
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5.1.

Maitse: kompleksne ja rikkalik, harmooniliselt tasakaalus, virskelt happeline ja intensiivselt aromaatne, kauakestva
16punoodiga.

Uldised analiiiitilised omadused

— Maksimaalne uildalkoholisisaldus (mahuprotsentides): —

— Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides): 11,0

— Minimaalne iildhappesus: 3,5 grammi liitri kohta, valjendatud viinhappena
— Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri kohta): 18

— Maksimaalne vaaveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides liitri kohta): 200

3. Ulekiipsenud viinamarjadest valmistatud valge vein

LUHIKIRJELDUS

Analiiiitilised omadused
— Minimaalne iildalkoholisisaldus: 15 %
— Naturaalse suhkru sisaldus (g/l): vihemalt 250 g/l

— Maksimaalne iildhappesus: 6,5 grammi liitri kohta, vdljendatud viinhappena

Kui konkreetset véidrtust ei ole antud, kohaldatakse ELi digusaktides sitestatud piirnorme.
Organoleptilised omadused

Vilimus: siigav, kuldne virvus, mis tuleneb pikaajalisest laagerdumisest tammevaatides.

Lohn: valge viljalihaga kiipsete puuviljade, niiteks virsiku, pirni, kiidoonia ja mango ning mee aroomid.
Maitse: viga pehme, samas hea happesusega ja magusa varjundiga.

Uldised analiiiitilised omadused

— Maksimaalne uildalkoholisisaldus (mahuprotsentides): —

— Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides): 12

— Minimaalne iildhappesus: 3,5 grammi liitri kohta, valjendatud viinhappena
— Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides liitri kohta): 20

— Maksimaalne vaaveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides liitri kohta): 300

Veinivalmistustavad
Konkreetsed veinivalmistustavad

1. Viinapuude kujundamise meetod

Viljelustava

Viinapuid 15igatakse kohapealsete tiiiipiliste kasvatustehnikate kohaselt.

2. Valge veini valmistamine

Veinivalmistustavaga seotud piirangud

Valgete veinide valmistamine

N

KGTga ,Enavopr“ hdlmatud valge vein

Tootmisel kasutatakse valge veini valmistamise tipptehnoloogiat; alkoholkdidrimise ajal ei tohi temperatuur
tiletada 20 °C.
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5.2.

3. Punaste veinide valmistamine

Veinivalmistustavaga seotud piirangud
Punaste veinide valmistamine

KGTga ,Enavopr“ holmatud punast veini toodetakse vastavalt punase veini valmistamise traditsioonilistele
meetoditele.

4. Ulekiipsenud viinamarjadest valmistatud valgete veinide valmistamine

Veinivalmistustavaga seotud piirangud

N

Ulekiipsenud viinamarjadest valmistatud KGTga ,,Enavopn hdlmatud valge vein
Viinamarjad jaetakse viinapuule tilekiipsemiseks ainult aastatel, mil ilmastikutingimused seda vdimaldavad.

Tootmisel kasutatakse valge veini valmistamise tipptehnoloogiat; alkoholkdirimise ajal ei tohi temperatuur
tiletada 20 °C.

Maksimaalne saagikus

1. Valmistoodangu maksimaalne saagikus hektoliitrites hektari kohta — punane vein

88 hektoliitrit hektari kohta

2. Valmistoodangu maksimaalne saagikus hektoliitrites hektari kohta — valge vein

82,5 hektoliitrit hektari kohta

3. Valmistoodangu maksimaalne saagikus hektoliitrites hektari kohta — iilekiipsenud viinamarjadest valmistatud
valge vein

40 hektoliitrit hektari kohta

4. Viinamarjade maksimaalne saagikus kilogrammides hektari kohta — punane vein

11 000 kilogrammi viinamarju hektari kohta

5. Viinamarjade maksimaalne saagikus kilogrammides hektari kohta — valge vein

11 000 kilogrammi viinamarju hektari kohta
6. Viinamarjade maksimaalne saagikus kilogrammides hektari kohta — iilekiipsenud viinamarjadest valmistatud
valge vein

8 000 kilogrammi viinamarju hektari kohta

Mairatletud geograafiline piirkond

Nt

KGTga ,Enavopn holmatud veinide médratletud tootmispiirkond kehtestati ministri otsusega nr 340582/1.9.1989
(Kreeka valitsuse ametlik vdljaanne (KVAV), II seeria, nr 694/B/15.9.1989), mida hiljem muudeti ministri otsustega
nr 420192/21.12.1992 (KVAV 1I 758/B/31.12.1992), nr 359489/25.10.1996 (KVAV 1I 1010/B/5.11.1996),
nr 387425/11.9.2000 (KVAV II 1179/B/25.9.2000) ja nr 278474/26.2.2008 (KVAV Il 391/B[7.3.2008). KGTga
JEmavopn“ hélmatud veinide mdiratletud tootmispiirkond holmab Thessaloniki 16unaosas asuvat piirkonda
Thermaikose vallas Epanomi omavalitsusiiksuses.

Veiniviinamarjasordid
Cabernet Sauvignon N
Chardonnay B
Grenache Rouge N
Merlot N

Mourvedre N
Sauvignon Blanc B
Syrah N

Viognier B
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ET

8.1.

8.2.

Assyrtiko B
Limnio N
Malagousia B

Xinomavro N - Xinogaltso, Popolka

Seos(t)e kirjeldus

Teave geograafilise piirkonna kohta — vein ja iilekiipsenud viinamarjadest valmistatud vein

Ajalooline, kultuuriline, ithiskondlik ja majanduslik seos ning geograafiline keskkond ja péritolu on kehtivad
kategooriate ,vein“ ja ,iilekiipsenud viinamarjadest valmistatud vein“ puhul.

A.  Ajalooline seos

Epanomi piirkond kuulus Kalamaria piirkonda. See nimi tdhendab ,head kiilge“ ja reisijad Prantsusmaalt andsid selle
talle piirkonna pdllumajandustoodete hea kvaliteedi tottu. On tdendeid selle kohta, et veinivalmistamine on kestnud
siin 1 500 aastat ja selle piirkonna viinamarjaistandused olid kuulsad juba Biitsantsi ajal. Esimene viide asulale
nimega Panomi (1302. aastal) on seotud viinapuude olemasoluga selles piirkonnas. Viinamarjakasvatus niib olevat
jatkunud kuni Ottomani okupatsiooni 16puni. 1875. aasta loenduse ajal pandi kirja 325 viinamarjaistandust
ja 1907. aasta loenduse ajal 586 istandust. 1907. aastal oli eraldi hoonetena 27 barrelit ja kiilaelamutes 22 barrelit.
Samuti on olemas andmed maksude tasumise kohta Tiirgi kohalikele ametiasutustele seoses viinamarjaistanduste ja
veinide tootmisega selles piirkonnas.

B.  Kultuurilised, sotsiaalsed ja majanduslikud seosed

Viinamarjaistandused ja vein on olnud ammustest aegadest alates kohaliku rahva kultuuri-, sotsiaalse ja
majandusliku eluga lahutamatult seotud.

See seos kestab tdnini, mil korraldatakse iiritusi ja konverentse, et edendada veini, aga ka piirkonna kultuuritra-
ditsioone, niiteks Epanomi ,veiniteed*.

C.  Geograafiline piirkond ja toote geograafiline paritolu

Epanomi viinamarjakasvatuspiirkond asub Thessalonikist 16unasse jddvas Thermaikose vallas. Sealne kliima on
vahemereline. Aasta keskmine Shutemperatuur on 16 °C ja aasta keskmine sademete hulk on ligikaudu 550 mm.
Varastel hommikutundidel voib tiheldada tugevat kastet, mis soodustab mdningast transpiratsiooni ja millele
tavaliselt jargneb kuiv pohjatuul, mis eemaldab taimestikust liigse niiskuse. Mullad on liivsavimullad.
Kaltsiumkarbonaadi sisaldus aitab kaasa mulla heale tekstuurile ja kuivenemisele, samas kui suhteliselt suur savi
sisaldus toob kaasa toitainete suure kogunemise. Orgaanilise aine sisaldus on keskmine ning see aitab kaasa mulla
heale tekstuurile ja kuivenemisele. Pinnase kallak on kerge kuni keskmine, mis aitab kaasa paremale kuivendamisele
ning vdhendab voi isegi korvaldab haiguste, nditeks hahkhallituse riski. Mere mdju koos pinnase kalde ja
paiknemissuunaga vihendab markimisvéirselt kiilmaohtu.

Toote iiksikasjad kategooria ,vein“ puhul

KGTga ,Enavopr“ hélmatud valged veinid on helekollase vdrvusega, neil on rohelise-hdbedakirju voi tugev
kuldkollane helk, mis tekib pérast seda, kui vein on monda aega tammevaatides laagerdunud. Aroomid varieeruvad
olenevalt tiiiibist, sordist ja laagerdumisest. Neile veinidele on omane virske happesus, kompleksne ja rikkalik
maitse ning pikk jarelmaitse tdnu kasutud sortidele ideaalselt sobivatele kiipsemistingimustele.

KGTga ,Enavopr“ hdlmatud punastel veinidel on sinaka varjundiga intensiivne punane virvus ning punaste marjade,
viirtside, kakao ja rosinate aroom. Need on rikkalikult tdidlased, neil on tasakaalustatud maitse ja siidised tanniinid
tanu piirkonnas valitsevatele ideaalsetele kliimatingimustele, mis tagavad tehnoloogilise ja fenoolse kiipsuse.
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8.3.

8.4.

Kategooria , iilekiipsenud viinamarjadest valmistatud vein“ tootekirjeldus

Ulekiipsenud viinamarjadest valmistatud veine on toodetud sordist ,Malagousia“ alates 2000. aasta algusest. Seda
sorti on piirkonnas kasvatatud iile 35 aasta ja see on andnud suurepidraseid tulemusi. Sort sobib ideaalselt
konealusesse piirkonda, mis pakub viinamarjakasvatuseks suurepiraseid tingimusi.

Viinamarjad jdetakse viinapuule ilekiipsemiseks ainult aastatel, mil ilmastikutingimused seda vdimaldavad.
Tumekuldne virvus on tingitud pikemast laagerdumisest tammevaatides, samas kui veinile on iseloomulik kiipsete
valge viljalihaga puuviljade ja mee aroom. Veinil on meeldivalt {imar maitse, mis on ideaalselt tasakaalus sellele
omase hea happesusega.

Ulekiipsenud viinamarjadest valmistatud veinid on leidnud tunnustamist rahvusvahelistel véistlustel, niiteks
Decanter World Wine Awards, International Wine Challenge, International Wine & Spirits Competition.

Péhjuslik seos kategooria ,vein“ puhul

Nagu eelmistes osades iiksikasjalikult kirjeldatud, on KGTga ,Enavopr“ holmatud veinide ainulaadsus tingitud
piirkonna eriparadest (muld, kliima, tuule moju suvel), kasvatatavatest sortidest ja viljelusmeetoditest.

Epanomi kliima sobib ideaalselt sortidele, mida seal kasvatatakse, sest viinamarjad saavutavad soovitud
tehnoloogilise ja fenoloogilise kiipsuse enne tugevate siigisvihmade perioodi, mis viinamarjade kvaliteeti
kahjustavad.

Piirkonna kuumad ja kuivad tingimused koos mullastikutiiiipidega tagavad viinamarjade kiipsemise olenevalt sordist
augusti keskpaigast septembri keskpaigani. Seega toovad kasvatatavate sortide kombinatsioon ning piirkonnas
valitsev suur kuumus ja kuivus kaasa erinevuse toodetavate veinide tiiiibis ja organoleptilistes omadustes, mis on
otseselt sdltuvuses kliimast.

Heledaid sorte kasvatatakse viinamarjaistanduse kdige madalamates osades, et viltida tugevat veepuudust, mis
vihendaks veinide happesust. Ainus erand on ,Malagousia“, mida kasvatatakse kesk- ja tilaosas, sest see on tundlik
liigniiskuse suhtes. Sortidesse ,Chardonnay, ,Sauvignon Blanc“ ja ,Viognier“ kuuluvad viinamarjad hakkavad
valmima augusti keskel, samas kui sordid , Assyrtiko” ja ,Malagousia“ saavutavad kiipsuse augusti 15pul.

Eriti hésti on kohaliku keskkonnaga kohanenud sort ,Assyrtiko®, mis annab suure happesuse ja alkoholisisaldusega,
kiipsete roheliste puuviljade aroomi ja lilleniianssidega ning kergelt mineraalse maitsega veine.

Sort ,Malagousia“ kiipseb ilma probleemideta ja annab eriti suure alkoholisisaldusega veine, mis on hea happesuse
(kiilmade pohjatuulte tdttu) ning troopliste puuviljade, tsitrusviljade ja jasmiini aroomiga.

Tanu kiipsemise ajal valitsevatele soojustingimustele on sortidel ,Chardonnay*, ,Viognier ja ,Sauvignon Blanc*
troopilised Idhnaomadused, millele lisandub suur tdidlus suus, hea happesus ja hea laagerdumisvdime.

Punaseid sorte kasvatatakse viinamarjaistanduse kdige korgemates osades, kus muld hoiab vihem vett kinni, et
kutsuda esile soovitud niiskusepuudus ning saavutada fenoloogiline ja tehnoloogiline kiipsus. Liivastel muldadel
toodetud veinidel on drn aroom, samas kui suure savisisaldusega muldadel toodetud veinid on tugevalt fenoolsed.
Viinamarjad hakkavad valmima augusti 10pus. Esmalt valmivad punased sordid ,Merlot“ ja ,Grenache rouge®,
millele jargnevad sordid ,Syrah“, ,Cabernet Sauvignon“ ja ,Mourvedre®, ning viimasena valmivad septembri esimesel
poolel sordid ,Limnio“ ja , Xinomavro®.

Sordid ,Merlot* ja ,Grenache rouge“ annavad suure alkoholisisaldusega veine, mis on magusa maitsega ja millel on
kiipsete puuviljade aroom. Sordid ,Syrah“, ,Cabernet Sauvignon“ ja ,Mourvedre* annavad hasti struktureeritud ja
intensiivse vdrvusega veine, millel on hea laagerdumisvoime. Sordist ,Limnio“ valmistatud veinid on téidlased,
intensiivse vdrvuse ja erilise punaste marjade aroomiga, samal ajal kui sordist ,Xinomavro* valmistatud veinidel on
tanu sordi jaoks ideaalsetele kiipsemistingimustele intensiivne virvus, suur alkoholisisaldus ja punastele marjadele
omane aroom.
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8.5.

Pahjuslik koostoime kategooria ,iilekiipsenud viinamarjadest valmistatud vein“ puhul

,Malagousia“ on poliidiinaamiline sort, mis vdib olenevalt viljelus- ja veinivalmistusmeetodist anda lihtsaid
muskaadi- ja sidruniaroomiga veine, kuid ka komplekssema tdidlusega veine, millel on tsitrusviljade (ndsaviljaline
sidrun, sidrun), kiipsete puuviljade, heina ja valge pipra aroom. Oluline roll on viinamarjaistanduse asukohal,
paiknemisel piikese suhtes, reljeefil ning selle mehaanilisel ja keemilisel koostisel.

Sordil ,Malagousia“ on hea kohanemisvdime, kuid see on tundlik niiskuse suhtes. Sort istutatakse kdige vaiksema
niiskusesisaldusega ala kdige kdrgematele tasanditele, st kohtadesse, mis soodustavad viinamarjade kiipsemist.
Sellest sordist saadakse kompleksseid veine, millel on tuntav tsitrusviljade ja troopiliste puuviljade aroom. Neil on
hea happesus, mis tuleneb sellest, et pdhjatuuled eemaldavad taimedest niiskuse ja suvekuudel alandavad
meretuuled viinamarjade temperatuuri.

Pinnas on peamiselt liivane, vihese toitainesisaldusega ja kergelt kaldus, tinu millele kuiveneb see kiiresti ja kergesti,
luues sordile vdga soodsad tingimused, eelkdige kiipsemisperioodil. Vastasel juhul pdhjustab suure koguse vee
imendumine ,Malagousia“ dhukese epidermise rebenemist ja hahkhallituse teket.

Samas toovad selle sordi vanemad viinapuud (30 aastat ja vanemad) koos piirkonna kehva mullastikuga kaasa
viikese tootlikkuse ja soodustavad sordi lekiipsemist Headel tootmisaastatel marju siiski harvendatakse, et
soodustada marjade valmimist.

Sellele sordile iseloomulikud terpeenidest tingitud muskaadiaroomid muutuvad otseses pdikesepaistes vihem
intensiivseks. Seepdrast on viinamarjade istutusalad tootmispiirkonnas ida-lddne-suunalised, et tagada marjade
iihtlane valmimine ja kaitsta neid otsese paikesekiirguse eest, véltides seega paikesepdletust. Samal ajal tagab lehtede
ala (iile kahe meetri) eriline hooldamine suurema varjulisuse ja viinamarjade parema kaitse.

Kasuks tuleb ka kloonide valimine. Istandus sordi lahjendatud klooniga halbustab viinamarjade paremat tuulutust ja

vihendab hahkhallituse riski.

Lopuks tuleb markida, et sort on kliimamuutusega vidga histi kohanenud. Viimastel aastatel ei ole piirkonnas
augustis ega septembris vihma sadanud. Sort valmib nendes tingimustes paremini, mis vdimaldab peaaegu igal
aastal tilekiipsenud viinamarjadest veini toota.

Olulised lisatingimused (pakendamine, mirgistamine, muud nduded)

Veini mdrgistamisega seotud lisasiitted
Oigusraamistik:

liikkmesriigi digusaktid

Lisatingimuse liik:

margistamisega seotud lisasdtted
Tingimuse kirjeldus:

Komisjoni delegeeritud mairuse (EL) 2019/33 (millega tdiendatakse Euroopa Parlamendi ja ndukogu maéirust (EL)
nr 1308/2013 veinisektori kaitstud péritolunimetuste, geograafiliste tihiste ja traditsiooniliste nimetuste
kaitsetaotluste, vastuviite esitamise menetluse, kasutuspiirangute, tootespetsifikaatide muutmise, tithistamise ning
mirgistamise ja esitlusviisi osas) artikli 53 I6iked 1, 2 ja 6 ning eelkdige V lisa. KGTga ,Enavopn” holmatud
mahepdllumajanduslike veinide margistusel vdib olla sdna ,frohoyio* voi ,pro* (mahepdllumajanduslik) koos toote
nimetusega, millele jirgneb jirgmine teave:

— kontrolliasutuse kood;
— ELilogo;

— mirge ,lewpyia EE“ (ELi pdllumajandus) ja/vdi ,[ewpyia ENAada“ (Kreeka pdllumajandus).
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Teatavatele tootmismeetoditele viitavad viljendid

Ministri otsuse nr 280557/9.6.2005 (millega kehtestatakse korgeima kvaliteediga péritolunimetusega veinide ja
kohalike veinide valmimise, laagerdamise ja turuleviimise aeg ning nende veinide mirgistamisel kasutatavad
nimetused, mis on seotud nende tootmis- vdi valmistusmeetoditega) (KVAV I, nr 818/15.6.2005) artiklitega 3 ja 4
kehtestatakse jargmiste margete kasutamise tingimused:

— LNEOZ OINOZ“ v&i ,NEAPOX OINOZ* (virske vein);
— ,QPIMANZH XE BAPEAI“ v&i , QPIMASE E BAPEAI“ (vaadis valminud);
— ,JTAAAIOMENOZ SE BAPEAI“ ehk ,[TAAAIQZH ZE BAPEAI“ (vaadis laagerdatud);

— ,OINOIIOIHOHKE KAI QPIMASE TE BAPEAI“ [ ,OINOITOIHZH KAI QPIMANZH SE BAPEAI“ (kdidrinud ja valminud
vaadis);

,OINOIIOIHEH XE BAPEAI“ | ,OINOITOIHOHKE XE BAPEAI* (kddrinud vaadis).
Viinamarjade korjamise aasta nditamine margistusel

Kui veinide mirgistusel kasutatakse mdistet ,NEOZ OINOX“ vdi ,NEAPOX OINOZ“ (virske vein), on aastakdigu
mirkimine kohustuslik, nagu on sitestatud ministri otsuse nr 280557/9.6.2005 (millega kehtestatakse korgeima
kvaliteediga paritolunimetusega veinide ja kohalike veinide valmimise, laagerdamise ja turuleviimise aeg ning nende
veinide margistamisel kasutatavad nimetused, mis on seotud nende tootmis- v3i valmistusmeetoditega) (KVAV 11,
nr 818/15.6.2005) artikli 1 15ikes 2.

Riigisisestes digusaktides sitestatud margistusmdisted

Vastavalt ministri otsusele nr 235309/7.2.2002 vdib KGTga ,Enavopr“ hdlmatud veinide margistusel kasutada
jargmisi moisteid:

AEYKOZX ATIO AEYKA STA®YAIA (valge vein heledatest viinamarjadest), AEYKOZ AIIO EPYOPA STAOYAIA (valge
vein tumedatest viinamarjadest), AEYKOX AITO EPYOPQITA STAOYAIA H AEYKOZX ATIO IKPIZA STAOYAIA (valge
vein hallidest viinamarjadest), KOKKINEAI (Kokineli vein), OINOZ AO®QN (vein kiingastelt), OINOZ ITAATION (vein
maendlvadelt).

Erandid

Oigusraamistik:

ELi igusaktid

Lisatingimuse liik:

erand mddratletud geograafilises piirkonnas tootmise ndudest
Tingimuse kirjeldus:

Komisjoni delegeeritud mairuse (EL) 2019/33 (millega tdiendatakse Euroopa Parlamendi ja ndukogu méirust (EL)
nr 1308/2013 veinisektori kaitstud péritolunimetuste, geograafiliste tihiste ja traditsiooniliste nimetuste
kaitsetaotluste, vastuviite esitamise menetluse, kasutuspiirangute, tootespetsifikaatide muutmise, tithistamise ning
mirgistamise ja esitlusviisi osas) artikli 5 16ike 1 punkt b.

Erandid

Oigusraamistik:

liikmesriigi digusaktid

Lisatingimuse liik:

erand mairatletud geograafilises piirkonnas tootmise ndudest
Tingimuse kirjeldus:

Ministrite iihisotsuse nr 392169/20.10.1999 (millega kehtestatakse tildised eeskirjad termini ,kohalik vein
kasutamise kohta lauaveinide kirjelduses ja mida on muudetud ministrite tihisotsusega nr 321813/29.8.2007)
(KVAV II, nr 1985/8.11.99) artikli 4 punktis ¢ on sitestatud:

,Lauaveinid, mille kohta vdib kasutada terminit ,kohalik vein“ sellise provintsi, piirkonnaiiksuse voi veinikasvatus-
piirkonna geograafilise tdhisega, mis on vdiksem kui piirkonnaiiksus, peavad olema toodetud piirkonnaiiksuses voi
kiilgnevates piirkonnaiiksustes tegutsevates veinitoostusettevotetes®,
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Téapsemalt voib KGTga ,Enavopr“ holmatud veine toota veiniettevotetes, mis asuvad Thessaloniki piirkonnaiiksuses
voi sellega kiilgnevates piirkonnaiiksustes Chalkidikis, Imathias, Pellas, Kilkises ja Serreses.

Link tootespetsifikaadile

https://www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis[POP-PGE/2021 prodiagrafes_Enavopr|_031024.pdf
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