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Publicacién de una comunicacion de la aprobacién de una modificacion normal del pliego de
condiciones de un nombre del sector vitivinicola, tal como se menciona en el articulo 17, apartados 2
y 3, del Reglamento Delegado (UE) n.° 2019/33 de la Comisién

(C/2025[221)

La presente comunicacién se publica con arreglo al articulo 17, apartado 5, del Reglamento Delegado (UE) 2019/33 de la
Comision (!).

COMUNICACION DE LA APROBACION DE UNA MODIFICACION NORMAL
«Enavop)»
PGI-GR-A0858-AM02

Fecha de comunicacidn: 4 de octubre de 2024

DESCRIPCION Y MOTIVOS DE LA MODIFICACION APROBADA

La modificacién tiene por objeto, entre otras cosas, rectificar el grado alcohélico del vino blanco de uvas sobremaduradas:
el grado alcohdlico volumétrico minimo debe ser 12 % y no 15 %.

En una modificacién del pliego del producto de la IGP «Emavopr» presentada por e-Ambrosia en 2018, y en todos los
documentos sucesivos, figuraba por error un grado alcohélico volumétrico minimo del 15 % en el caso del vino blanco de
uvas sobremaduradas, cuando en la solicitud original presentada el 30 de julio de 2015 figuraba un grado alcohélico
volumétrico minimo del 12 %. Dicha solicitud se aprob¢ finalmente mediante el Reglamento de Ejecucién (UE) 2022/953
de la Comision, por el que se aprueba una modificacion del pliego de condiciones de una denominacién de origen
protegida o de una indicacién geografica protegida [«Emnavopr)» (IGP)], publicado el 21 de junio de 2022.

Se ha modificado el apartado «Descripcion de los vinos».

DOCUMENTO UNICO

1. Nombre(s)

Enavopn

2. Tipo de indicacién geogrifica
IGP - Indicacién geogrifica protegida
3. Categorias de productos vitivinicolas

1. Vino

16. Vino de uvas sobremaduradas

3.1.  Cddigo de la Nomenclatura Combinada
— 22 - BEBIDAS, LIQUIDOS ALCOHOLICOS Y VINAGRE

2204 - Vino de uvas frescas, incluso encabezado. Mosto de uva, excepto el de la partida 2009

() DOL9de11.1.2019, p. 2.
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Descripcion de los vinos

1. Vino tinto seco

BREVE DESCRIPCION ESCRITA

Caracteristicas analiticas:

— Grado alcohdlico volumétrico total minimo: 12,0 %

— Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo: 11,5 %

— Contenido total en azdcares (g/l): mdximo 9,0*

— Acidez total maxima: 7,0 gramos por litro, expresada en dcido tartdrico.

* Cuando el contenido en aziicares sea superior a 4 g/l, se aplicardn las disposiciones del anexo III, parte B, del
Reglamento (UE) 2019/33 de la Comision.

Se aplicardn los limites establecidos por la normativa europea a los pardmetros para los que no se indique un valor
especifico.

Caracteristicas organolépticas
Fase visual: color ptirpura intenso y luminoso, con reflejos de color rojo ladrillo tras envejecimiento prolongado.
Fase olfativa: aroma a fruta fresca madura, especias, uvas pasas y cacao.

Fase gustativa: con mucho cuerpo, sabor equilibrado y taninos suaves resaltados por el fruto y un final
intensamente aromatico.

Caracteristicas analiticas generales

— Grado alcohdlico volumétrico total méaximo (en % vol.): —

— Grado alcohdlico volumétrico total minimo (en % vol.): 12,0

— Acidez total minima: 3,5 gramos por litro, expresada en 4cido tartdrico.
— Acidez volatil maxima (en miliequivalentes por litro): 20

— Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso (en miligramos por litro): 150

2. Vino blanco seco

BREVE DESCRIPCION ESCRITA

Caracteristicas analiticas:

— Grado alcohdlico volumétrico total minimo: 11,0 %

— Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo: 10,5 %

— Contenido total en azdcares (g/l): maximo 9,0*

— Acidez total maxima: 7,5 gramos por litro, expresada en 4cido tartdrico.

* Cuando el contenido en aziicares sea superior a 4 g/l, se aplicardn las disposiciones del anexo III, parte B, del
Reglamento (UE) 2019/33 de la Comision.

Se aplicardn los limites establecidos por la normativa europea a los pardmetros para los que no se indique un valor
especifico.

Caracteristicas organolépticas

Fase visual: color amarillo claro intenso con reflejos verdes o amarillo dorado intenso tras cierto tiempo de
envejecimiento del vino.

Fase olfativa: aroma a frutas exéticas y estivales, a jazmin, citricos, vainilla, miel y notas de tabaco.
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5.1.

Fase gustativa: complejo e intenso, con un sabor armonioso y equilibrado, fresca acidez, intensamente aromatico y
largo paso en boca.

Caracteristicas analiticas generales

— Grado alcohdlico volumétrico total médximo (en % vol.): —

— Grado alcohdlico volumétrico total minimo (en % vol.): 11,0

— Acidez total minima: 3,5 gramos por litro, expresada en 4cido tartdrico.
— Acidez voldtil maxima (en miliequivalentes por litro): 18

— Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso (en miligramos por litro): 200

3. Vino blanco de uvas sobremaduradas

BREVE DESCRIPCION ESCRITA

Caracteristicas analiticas:

— Grado alcohdlico total minimo: 15 %

— Contenido total en azdcares (g/l): minimo 250 g/

— Acidez total mdxima: 6,5 gramos por litro, expresada en dcido tartdrico.

Se aplicardn los limites establecidos por la normativa europea a los pardmetros para los que no se indique un valor
especifico.

Caracteristicas organolépticas

Fase visual: color dorado oscuro debido al envejecimiento prolongado en barricas de roble.

Fase olfativa: aromas complejos a frutos maduros de pulpa blanca, como melocotdn, pera, higo, mango y a miel.
Fase gustativa: untuosidad pronunciada en boca, que se combina con una buena acidez y un fondo dulce.

Caracteristicas analiticas generales

— Grado alcohdlico volumétrico total maximo (en % vol.): —

— Grado alcohdlico volumétrico total minimo (en % vol.): 12

— Acidez total minima: 3,5 gramos por litro, expresada en 4cido tartdrico.
— Acidez voldtil maxima (en miliequivalentes por litro): 20

— Contenido maximo total de anhidrido sulfuroso (en miligramos por litro): 300

Pricticas vitivinicolas
Prdcticas enoldgicas especificas

1. Manejo del vifiedo

Prictica de cultivo

Los vifiedos se mantienen utilizando las técnicas de cultivo habituales en la regi6n.

2. Vinificacién de vinos blancos

Restricciones pertinentes aplicadas a la vinificacién
Vinificacién de vinos blancos:
Vino blanco IGP «Enavopr)»

Los vinos blancos se elaboran utilizando técnicas modernas de produccién; la temperatura durante la fermentacion
alcoholica no supera los 20 °C
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3. Vinificacién de vinos tintos

Restricciones pertinentes aplicadas a la vinificacién
Vinificacién de vinos tintos:

El vino tinto IGP «Enavopr)» se elabora segtin el método cldsico de vinificacién en tinto.

4. Vinificacién de vinos blancos de uvas sobremaduradas

Restricciones pertinentes aplicadas a la vinificacién
Vino blanco de uvas sobremaduradas IGP «Enavopr)

Las uvas se dejan en la vid para su sobremaduracién solo en los afios en los que las condiciones climdticas lo
permiten.

Los vinos blancos se elaboran utilizando técnicas modernas de produccién; la temperatura durante la fermentacion
alcohdlica no supera los 20 °C

Rendimientos mdximos

1. Rendimiento maximo en hectolitros de producto final por hectdrea - vino tinto

88 hectolitros por hectérea

2. Rendimiento mdximo en hectolitros de producto final por hectdrea - vino blanco

82,5 hectolitros por hectdrea

3. Rendimiento maximo en hectolitros de producto final por hectdrea - vino blanco de uvas sobremaduradas

40 hectolitros por hectdrea

4. Rendimiento maximo en kilogramos de uvas por hectérea - vino tinto

11 000 kilogramos de uvas por hectdrea

5. Rendimiento maximo en kilogramos de uvas por hectdrea - vino blanco

11 000 kilogramos de uvas por hectirea

6. Rendimiento maximo en kilogramos de uvas por hectérea - vino blanco de uvas sobremaduradas

8 000 kilogramos de uvas por hectarea

Zona geogrifica delimitada

La zona de producci6én delimitada de los vinos de la IGP «Emavopr)» se establecié mediante el Decreto Ministerial
n.° 340582 de 1 de septiembre de 1989 (Boletin Oficial, Serie I, n.° 694/B de 15 de septiembre de 1989),
modificado posteriormente por los Decretos Ministeriales n.° 420192 de 21 de diciembre de 1992 (Boletin Oficial,
Serie II, n.° 758/B de 31 de diciembre de 1992), n.* 359489 de 25 de octubre de 1996 (Boletin Oficial, Serie I,
n° 1010/B de 5 de noviembre de 1996), n.° 387425 de 11 de septiembre de 2000 (Boletin Oficial, Serie II,
n.° 1179/B de 25 de septiembre de 2000) y n.° 278474 de 26 de febrero de 2008 (Boletin Oficial, Serie II, n.° 391/B
de 7 de marzo de 2008). La zona de produccién delimitada de los vinos IGP «Enavopur)» comprende el municipio de
Epanomi del demo (circunscripcion) de Thermaikos, situado al sur de Salénica.

Variedades de uva de vinificacién

Cabernet Sauvignon N
Chardonnay B
Grenache Rouge N
Merlot N

Mourvedre N
Sauvignon Blanc B
Syrah N

Viognier B
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8.1.

8.2.

Assyrtiko B
Limnio N
Malagousia B

Xinomavro N - Xinogaltso, Popolka

Descripcion del (de los) vinculo(s)

Informacion de la zona geogrdfica — vinos y vinos de uvas sobremaduradas

El vinculo histérico, cultural, social y econémico, asi como el entorno geogréfico y el origen son vilidos tanto para la
categoria «vino» como para la categoria «vino de uvas sobremaduradas».

A. Vinculo histérico

La region de Epanomi pertenecia a la region de «Kalamaria», cuyo nombre viene de los viajeros franceses y significa
«ado bueno», a raiz de la buena calidad de los productos agricolas de la zona. Se han encontrado pruebas de
vinificacién que se remontan a 1 500 afios, y durante el periodo bizantino se citaba a esta region por sus vifiedos.
La primera referencia a la aglomeracion bajo el nombre de Panomi (1302) estd vinculada con la presencia de
vifledos en la regién. Al parecer, la viticultura siguié practicindose hasta el final de la ocupacién otomana. En el
inventario de 1875 quedaron registrados 325 vifiedos, y en el de 1907, 586. En 1907 se contabilizaban 27 prensas,
consideradas como edificios independientes, y 22 instaladas en viviendas rurales. También existen registros de pagos
de impuestos a las autoridades locales turcas en relacién con el cultivo de vifiedos y la produccién de los vinos del
pais.

B. Vinculos culturales, sociales y econdémicos

Desde la Antigiiedad, la vifia y el vino han estado inextricablemente fusionados con la vida cultural, social y
econdmica de los habitantes de la region.

Este vinculo perdura en la actualidad: se organizan eventos y conferencias para promover el vino y las tradiciones
culturales de la region, como por ejemplo las Rutas del Vino» de Epanomi.

C.  Entornoy origen geografico

La regi6n viticola de Epanomi estd situada al sur de Saldnica, en el municipio de Thermaikos. Goza de un clima
tipicamente mediterrdneo, con una temperatura media anual de 16 °C y precipitaciones medias anuales en torno a
los 550 mm. En las primeras horas de la mafiana puede observarse abundante rocio, que favorece una menor
transpiracién de las plantas, y sucesivamente sopla por lo general un viento del norte seco que elimina el exceso de
humedad de la vegetacién. El suelo es arenoso-arcilloso y arcilloso-limoso. El carbonato célcico contribuye a la
buena textura y al drenaje del suelo, mientras que la proporcién relativamente elevada de arcilla permite una
considerable acumulacién de nutrientes. La cantidad de materia orgdnica se encuentra en la media, y contribuye a la
buena textura y al drenaje del suelo. Los terrenos presentan una pendiente de media a baja, lo cual permite un mejor
drenaje y reduce, o incluso elimina, los riesgos de enfermedades como el mildit. La presencia del mar combinada
con la inclinacién y orientacion de los terrenos reduce de forma significativa el riesgo de heladas.

Informacidn sobre el producto de la categoria «wino»

Los vinos blancos de la IGP «Enavopr)» presentan un color amarillo claro intenso, con reflejos verdes y plateados, o
amarillo dorado intenso tras cierto tiempo de envejecimiento en barricas de roble. El aroma varia segin el tipo,
variedad y envejecimiento. Estos vinos se caracterizan por su fresca acidez y son complejos y ricos en boca gracias a
las condiciones ideales de maduracién de las distintas variedades.

Los vinos tintos de la IGP «Emnavopur» presentan un color rojo intenso con reflejos azules y aromas a frutos rojos,
especias, cacao y uvas secas. Las condiciones climaticas ideales de la region confieren a estos vinos un cuerpo rico,
un sabor equilibrado y taninos suaves, y definen la correcta madurez tecnolégica y fendlica.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/221/oj



ES

DO C de 3.1.2025

8.3.

8.4.

Informacidn sobre el producto de la categoria «wino de uvas sobremaduradas»

Desde principios de 2000, los vinos de uvas sobremaduradas se elaboran a partir de la variedad Malagousia. Esta
variedad se lleva cultivando en la regién desde hace mds de 35 afios con excelentes resultados. La Malagousia se
adapta perfectamente a este territorio, ya que todos los elementos relacionados con la viticultura son favorables.

Las uvas se dejan en la vid para su sobremaduracién solo en los afios en los que las condiciones climdticas lo
permiten. El color dorado oscuro se debe al envejecimiento en barricas de roble durante un largo periodo de
tiempo, y el vino tiene un caracteristico aroma a miel y a fruta de pulpa blanca madura. En boca ofrece un intenso
sabor redondo, que compensa de forma ideal la buena acidez que lo distingue.

Los vinos elaborados a partir de uvas sobremaduradas han sido premiados en distintos concursos internacionales,
como por ejemplo: Decanter World Wine Awards, International Wine Challenge y International Wine & Spirits
Competition.

Nexo causal de la categoria «wino»

Tal y como se ha explicado en los apartados anteriores, el cardcter tinico de los vinos de la IGP «Enavopr)» nace de la
suma de las caracteristicas especificas de la region (suelo, clima, papel que juegan los vientos durante el verano), de
las variedades cultivadas y de las técnicas de cultivo utilizadas.

El clima de Epanomi es ideal para las variedades que alli se cultivan, ya que las uvas alcanzan la madurez tecnoldgica
y fendlica justo antes del periodo otoiial de fuertes lluvias, que serfa perjudicial para la calidad de los frutos.

La zona, seca y cdlida, y la particularidad de los suelos permiten una maduracién de las uvas entre mediados de
agosto y mediados de septiembre, segtin la variedad. De esta forma, la combinacién entre las variedades cultivadas y
el elevado indice xerotérmico de la regién da lugar a una diferencia entre los tipos y las caracteristicas organolépticas
de los vinos, que refleja directamente la climatologia de la zona.

Las variedades blancas se cultivan en las zonas mds bajas del vifiedo para evitar el estrés hidrico, que reducirfa la
acidez de los vinos. La tnica excepcion es la variedad Malagousia, que se cultiva en las zonas intermedias
y superiores, ya que es particularmente sensible al exceso de humedad. Las uvas maduran alrededor de mediados de
agosto en el caso de las variedades Chardonnay, Sauvignon Blanc y Viognier, mientras que las variedades Assyrtiko y
Malagousia alcanzan la madurez a finales de agosto.

Mds concretamente, la variedad Assyrtiko se ha aclimatado perfectamente al entorno y produce vinos con alta
acidez, una elevada graduacién alcohdlica y aroma a fruta verde madura, con notas florales y ligeramente mineral
en boca.

La variedad Malagousia madura sin dificultades y produce vinos con una graduacién alcohdlica especialmente
elevada, una buena acidez (debido a los vientos frios del norte) y con aroma a frutas tropicales, citricos y jazmin.

Gracias a las condiciones térmicas de maduracion, las variedades Chardonnay, Viognier y Sauvignon Blanc poseen
un cardcter aromatico tropical, son redondos en boca, con una buena acidez y buena capacidad de envejecimiento.

Las variedades de tinto se cultivan en las zonas mas elevadas de los vifiedos, donde hay menos humedad en el suelo y
se consigue el estrés hidrico necesario para obtener una mejor madurez fendlica y tecnolégica. Los vinos obtenidos
de suelos arenosos presentan aromas delicados, mientras que los producidos de plantas en suelos con alto
contenido arcilloso tienen un marcado cardcter fenélico. Hacia finales de agosto empieza la maduracién para las
variedades de tinto Merlot y Grenache Rouge, seguida de las variedades Syrah, Cabernet Sauvignon y Mourvedre, y
concluye durante la primera mitad de septiembre con las variedades Limnio y Xinomavro.

En concreto, las variedades Merlot y Grenache rouge producen vinos con una graduacién alcohdlica elevada, suaves
en boca y con aromas de fruta madura. Las variedades Syrah, Cabernet Sauvignon y Mourvedre producen vinos bien
estructurados, de color intenso y con una elevada capacidad de envejecimiento. La variedad Limnio da vinos de color
intenso, con especial aroma a frutos rojos y volumen rico, mientras que a partir de la variedad Xinomavro se
obtienen vinos con buena intensidad cromadtica, gracias a la maduracion ideal en la zona, con una buena graduaciéon
alcoholica y notas caracteristicas de frutos rojos.
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Nexo causal de la categoria «wino de uvas sobremaduradas»

La variedad Malagousia es una variedad polidindmica, por lo que en funcién del cultivo y del método de vinificacién
puede dar vinos sencillos con aromas a moscatel y limén, pero también vinos con cuerpo mas complejo, con aromas
citricos (cidro, limén), a fruta madura, hierbas y pimienta blanca. La ubicacién, la exposicién, el relieve y la
composicién mecénica y quimica del vifiedo desempefian un papel importante.

La variedad Malagousia posee una buena capacidad de adaptacion, pero es sensible a la humedad y por esta razén se
cultiva en los terrenos mads elevados de la zona, donde la humedad es menor y el entorno es propicio para la
maduracion de las uvas. El resultado son vinos complejos, con aromas pronunciados de citricos y frutos tropicales,
pero con buena acidez gracias a los vientos del norte, que eliminan la humedad de la vegetacion, y a la brisa marina,
que disminuye la temperatura de las uvas durante el verano.

El suelo es prevalentemente arenoso, con pocos nutrientes. La pendiente permite un drenaje rapido y facil, creando
condiciones muy favorables para la variedad, en especial durante el periodo de maduracién. En caso contrario, una
absorcidn excesiva de agua provocaria la ruptura de la fina piel de la Malagousia y la aparicién de la Botrytis.

Si bien en estos suelos pobres de la region las plantas mds antiguas (de 30 aflos o mds) ofrecen una baja
productividad, al mismo tiempo se ve favorecida la sobremaduracion de la variedad. En los afios en los que hay
produccidn, se utiliza la cosecha en verde para favorecer la maduracién de la variedad.

La exposicion directa al sol reduce la intensidad de los aromas terpénicos de la variedad, que son los que otorgan las
caracteristicas del moscatel. Por este motivo, las plantas en esta zona deben estar orientadas en sentido oeste-este,
para garantizar una maduracién equilibrada y proteger las uvas de la exposicién solar directa, que causarfa
quemaduras. Por otro lado, la gestién especial de la superficie foliar (de mds de 2 metros) permite ofrecer mds

sombra y una mejor proteccion de las uvas.

Otro recurso importante es la seleccion clonal. Si se plantan clones de la variedad obtenidos por dilucién se consigue
una mejor ventilacion de la uva y se reduce el riesgo de Botrytis.

Por dltimo, se ha observado que la variedad consigue adaptarse muy bien al cambio climdtico. En los dltimos afios

no ha llovido en los meses de agosto y septiembre, pero la variedad ha conseguido madurar mejor, con la
consiguiente produccion de vino a partir de uvas sobremaduradas practicamente cada afio.

Condiciones complementarias esenciales (envasado, etiquetado, otros requisitos)

Disposiciones adicionales relativas al etiquetado del vino

Marco juridico:

Legislacion nacional

Tipo de condiciéon complementaria:

Disposiciones adicionales relativas al etiquetado

Descripcion de la condicion:

Articulo 53, apartados 1, 2 y 6, y, en particular, el anexo V del Reglamento Delegado (UE) 2019/33 de la Comision,
por el que se completa el Reglamento (UE) n.° 1308/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo en lo que respecta a
las solicitudes de proteccién de denominaciones de origen, indicaciones geogrificas y términos tradicionales del
sector vitivinicola, al procedimiento de oposicion, a las restricciones de utilizacién, a las modificaciones del pliego
de condiciones, a la cancelacion de la proteccién, y al etiquetado y la presentacion. El término «fioloyiko»/«Bio»

(ecoldgico) puede incluirse en la etiqueta de los vinos bioldgicos IGP «Enavopr)», acompafiado de las informaciones
siguientes:

— el cddigo del organismo de control;
— el logotipo de la UE;

— la mencién Tewpyia EE (Agricultura UE) yjo Tewpyia EXAada» (Agricultura de Grecia).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/221/oj



ES

DO C de 3.1.2025

Términos que se refieren a determinados métodos de produccién

Los articulos 3 y 4 del Decreto ministerial n.° 280557 de 9 de junio de 2005, sobre definicién de los periodos de
crianza, envejecimiento y despacho al consumo de los vinos con denominacién de origen de calidad superior y los
vinos locales, asi como de las referencias necesarias en el etiquetado relativas a la modalidad o método de
produccién (Boletin Oficial, Serie II, n.° 818, de 15 de junio de 2005) disponen las condiciones para el uso de las
siguientes menciones:

— «NEOZ OINOZ» o <NEAPOX OINOZX» (vino nuevo)
— «QPIMANZH XE BAPEAID» 0 «QPIMAZE ZE BAPEAD» (crianza en barrica)
— JTAAAIQMENOZ ZE BAPEAD» o (ITAAAIQSH XE BAPEAD (envejecido en barrica o envejecimiento en barrica)

— «OINOITOIH®HKE KAI QPIMAXE SE BAPEAIL» o «OINOITIOIHEH KAI QPIMANEH XE BAPEAD (fermentado y criado
en barrica o fermentacion y crianza en barrica)

«OINOTIOIHEZH XE BAPEAD» 0 «OINOITOIHOHKE E BAPEAI» (fermentacidn en barrica o fermentado en barrica).
Disposiciones adicionales relativas al etiquetado del vino

Si en la etiqueta aparece la mencién <NEOZ OINOZ» o <NEAPOZ OINOZ» (vino nuevo), es obligatorio indicar el afio de
cosecha tal y como queda estipulado en el articulo 1, apartado 2 del Decreto ministerial n.° 280557 de 9 de junio de
2005, sobre definicion de los periodos de crianza, envejecimiento y despacho al consumo de los vinos con
denominacién de origen de calidad superior y los vinos locales, asi como de las referencias necesarias en el
etiquetado relativas a la modalidad o método de produccion (Boletin Oficial, Serie II, n.° 818, de 15 de junio de
2005).

Requisitos de etiquetado de conformidad con la legislacién nacional

Con arreglo a lo dispuesto en el Decreto ministerial n.° 235309 de 7 de febrero de 2002, en la etiqueta de los vinos
de la indicacion geogrifica protegida (IGP) «Enavopn)» es posible utilizar las menciones siguientes:

«AEYKOZX ATIO AEYKA ZTA®YAIA» (vino blanco de uvas blancas), <AEYKOZ AITO EPY®PA STA®YAIA» (vino blanco
de uvas negras), <AEYKOX AIIO EPYOPQIIA STA®YAIA» o «<AEYKOX ATIO TKPIZA STA®YAIA» (vino blanco de uvas
grises), <(KOKKINEAI» (Kokkineli), <OINOZ AO®QN> (vino de colinas), «<OINOZ [TAATIQN» (vino de laderas).

Excepciones

Marco juridico:

Legislacion de la UE

Tipo de condicién complementaria:

Excepcidn relativa a la produccién en la zona geografica delimitada
Descripcion de la condici6n:

Articulo 5, apartado 1, letra b), del Reglamento Delegado (UE) 2019/33 de la Comisién, por el que se completa el
Reglamento (UE) n.° 1308/2013 del Parlamento Europeo y del Consejo en lo que respecta a las solicitudes de
proteccion de denominaciones de origen, indicaciones geograficas y términos tradicionales del sector vitivinicola, al
procedimiento de oposicion, a las restricciones de utilizacién, a las modificaciones del pliego de condiciones, a la
cancelacion de la proteccion, y al etiquetado y la presentacion.

Excepciones

Marco juridico:

Legislacién nacional

Tipo de condicién complementaria:

Excepcion relativa a la produccién en la zona geografica delimitada
Descripcion de la condicion:

El articulo 4, letra c), del Decreto ministerial conjunto n.* 392169, de 20 de octubre de 1999, sobre normas
generales aplicables al uso de la mencién «Tomkdg Oivogy (vino de la tierra) para la descripcion de un vino de mesa
(Boletin Oficial, Serie II, n.° 1985, de 8 de noviembre de 1999), modificado por el Decreto ministerial conjunto
n.° 321813, de 29 de agosto de 2007, establece que:

«Los vinos de mesa con autorizacién de uso de la mencién “vino de la tierra” junto a la indicacién geogrifica de una
region, de un nomo o de una zona viticola mas pequefia que un nomo se producen en bodegas situadas en el nomo o
en los nomos limitrofes».

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/221/oj
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En concreto, los vinos IGP «Enavopr)» pueden producirse en las bodegas situadas en el nomo de Salénica, o en los
limitrofes de Halkidiki, Emacia, Pela, Kilkis y Serres.

Referencia a la publicacién del pliego de condiciones

https://www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/[POP-PGE/2021 prodiagrafes_epanomi_031024.pdf

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/221/oj
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