Utedni véstnik CS
Evropské unie Rada C

C[2025/221 3.1.2025

Zvefejnéni ozndmeni o schvéleni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu v odvétvi
vina podle ¢l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(C[2025/221)

Toto ozndment se zvefejiiuje v souladu s ¢l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 (').

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDN{ ZMENY
»Enavopn“
CHZO-GR-A0858-AMO02

Datum sdéleni: 4. Fijna 2024

POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY

Zména mimo jiné opravuje obsah alkoholu v bilém viné z ptezralych hroznii: minimdlni skute¢ny obsah alkoholu by mél
byt 12 % objemovych namisto 15 %.

Ve zméné technickych specifikaci produktu Enavopry CHZO piedlozené prostiednictvim aplikace e-ambrosia v roce 2018
a ve viech ndslednych dokumentech byl minimdlni skute¢ny obsah alkoholu bilého vina z pfezrilych hroznd chybné
uveden ve vysi 15 %, zatimco v pivodni Zddosti pfedlozené dne 30. Cervence 2015 bylo uvedeno, Ze minimalni skutecny
obsah alkoholu ¢ini 12 %. Zadost byla nakonec schvélena provadécim naiizenim Komise (EU) 2022/953, kterym se
schvaluje zména specifikace chranéného oznaceni pavodu nebo chranéného zemépisného oznaceni [, Enavopr|“ (Epanomi)
(CHZO)], zvefejnénym dne 21. Cervna 2022.

Méni se oddil ,,Popis vina“.
]EDNOTNY" DOKUMENT
1. Nizev (nazvy)

Enavopn

2. Druh zemépisného oznaceni

CHZO - chrdnéné zemépisné oznaceni

3. Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino

16. Vino z pfezralych hroznd

3.1  Kdd kombinované nomenklatury
— 22 NAPO]E, LIHOVINY A OCET

2204 - Vino z Cerstvych hrozni, véetné alkoholizovanych vin. Hroznovy most jiny nez ¢isla 2009

() Uf vést.L9,11.1.2019, s. 2.
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Popis vina (vin)
1. Suché cervené vino

STRUCNY POPIS

Analytické vlastnosti:

— Celkovy obsah alkoholu: minimélné 12,0 %,

— Minimdln{ pfirozeny obsah alkoholu: 11,5 %,

— Celkovy obsah cukru (g/l): nejvyse 9,0%,

— Maximadlni celkova kyselost: 7,0 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr.

* Je-li obsah cukru vyssi nez 4 gfl, pouziji se pravidla pfilohy III ¢dsti B nafizeni Komise v pfenesené
pravomoci (EU) 2019/33.

Neni-li stanovena pfesnd hodnota, pouziji se mezni hodnoty stanovené nafizenim EU.
Organoleptické vlastnosti

Vzhled: tmavé purpurovd zéfivd barva s odlesky cihlové Cervené po del$im zrédni vina.
Viiné: aroma Cerstvého zralého ovoce, kofeni, hrozinek, kakaa.

Chuf: aromatické vino s vyvdzenou chuti a lahodnymi tfislovinami podpofenymi ovocnou chuti a intenzivné
aromatickou dochuti.

Obecné analytické vlastnosti

— Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

— Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 12,0

— Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 gfl, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
— Maximadln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 20

— Maximalni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr): 150

2. Bilé suché vino

STRUCNY POPIS

Analytické vlastnosti:

— Celkovy obsah alkoholu: minimélné 11,0 %,

— Minimdlni pfirozeny obsah alkoholu: 10,5 %,

— Celkovy obsah cukru (g/1): nejvyse 9,0%,

— Maximalni celkovd kyselost: 7,5 g/l, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr.

* Je-li obsah cukru vy$si nez 4 gfl, pouziji se pravidla pfilohy III ¢asti B nafizeni Komise v pfenesené
pravomoci (EU) 2019/33.

Neni-li stanovena pfesnd hodnota, pouZiji se mezni hodnoty stanovené nafizenim EU.

Organoleptické vlastnosti

Vzhled: intenzivni svétle plavd barva se zelenymi odlesky nebo syté zlatavd barva po zrni vina po urcitou dobu.

Viné: aroma exotického a letntho ovoce, jasminu, citrust, vanilky a medu s tony tabdku.
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Chut: na patfe je komplexni a bohaté s vyvdZenou harmonickou chuti, svézi a silné aromatickou kyselosti

a vytrvalou dochuti.

Obecné analytické vlastnosti

— Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

— Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 11,0

— Minimdln{ celkova kyselost: 3,5 g/l, vyjadteno v gramech kyseliny vinné na litr
— Maximadlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) 18

— Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) 200

3. Bilévino z prezrdlych hroznii

STRUCNY POPIS

Analytické vlastnosti:

— Celkovy minimdln{ obsah alkoholu: 15 %,

— Obsah piirodnich cukrt (g/l): minimdlné 250 g/l

— Maximalni celkovd kyselost: 6,5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr.

Neni-li stanovena pfesnd hodnota, pouzZiji se mezni hodnoty stanovené natizenim EU.

Organoleptické vlastnosti

Vzhled: sytd, zlatd barva zpsobend dlouhym zrdnim v dubovych sudech.

Viiné: komplexni aroma zralého ovoce s bilou duzinou, jako jsou broskve, hrusky, kdoule, mango a med.
Chut: v tstech se projevi jemnost v kombinaci s dobrou kyselosti a sladkou dochuti.

Obecné analytické vlastnosti

— Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

— Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 12

— Minimdlni celkova kyselost: 3,5 g/l, vyjadteno v gramech kyseliny vinné na litr
— Maximaln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 20

— Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 300
Enologické postupy

Zvldstni enologické postupy

1. Systém vedeni révy

Péstebni postupy

Vinice jsou obhospodafovany v souladu s vinaiskymi technikami, které se v této oblasti obvykle pouzivaji.

2. Vinifikace bilych vin
Omezeni, pokud jde o vinifikaci

Vinifikace bilych vin:
Bilé vino CHZO Enavopn

Vyrobené pomoci nejmoderngjsi technologie vyroby bilého vina; teplota béhem alkoholového kvaseni nepfesahuje

20 °C.
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3. Vinifikace ¢ervenych vin

Omezeni, pokud jde o vinifikaci
Vinifikace ¢ervenych vin:

Cervené vino s CHZO Enavopn se vyrabi tradi¢nimi metodami vyroby cervenych vin.

4. Vinifikace bilych vin z pfezrélych hroznd

Omezeni, pokud jde o vinifikaci

Bild vina z pfezralych hrozni CHZO Enavopr

Hrozny se nechdvaji na vinici pfezrat jen v letech, kdy to umoziuji klimatické podminky.

Vyrobené pomoci nejmoderngjsi technologie vyroby bilého vina; teplota béhem alkoholového kvaseni nepfesahuje
20 °C.

Maximdlni vynosy

1. Maximaln{ vynosy v hektolitrech kone¢ného produktu na hektar — cervené vino

88 hektolitrii na hektar

2. Maximalni vynosy v hektolitrech kone¢ného produktu na hektar — bilé vino

82,5 hektolitri na hektar

3. Maximadlni vynosy v hektolitrech kone¢ného produktu na hektar — bilé vino z pfezralych hroznd

40 hektolitrt na hektar

4. Maximdlni vynosy v kilogramech hroznti na hektar — éervené vino

11 000 kilogramt hroznti na hektar

5. Maximaélni vynosy v kilogramech hroznti na hektar - bilé vino

11 000 kilogramt hroznti na hektar

6. Maximalni vynosy v kilogramech hroznti na hektar — bilé vino z ptezralych hroznti

8 000 kilogramti hroznti na hektar

Vymezend zemépisnd oblast

Vymezend oblast produkce vin s CHZO Enavopr) byla stanovena ministerskym rozhodnutim ¢. 340582/1.9.1989
(Vldni véstnik, fada II, ¢. 694/B/15.9.1989), ndsledné pozménénym ministerskymi rozhodnutimi ¢. 420192 |
21.12.1992 (GG 11 758/B/31.12.1992), ¢. 359489 [ 25.10.1996 (GG 11 1010/B/5.11.1996), ¢. 387425 | 11. 9.
2000 (GG 1 1179 [ B [ 25. 9. 2000) a ¢ 278474/26. 2. 2008 (GG 11 391 | B | 7. 3. 2008). Vymezend oblast
produkce vin CHZO Enavopr| zahrnuje region na jih od Soluné v obci Enavopr), spravni jednotka Thermaikos.

Mostové odridy
Cabernet sauvignon N
Chardonnay B
Grenache rouge N
Merlot N

Mourvedre N
Sauvignon Blanc B
Syrah N

Viognier B
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Assyrtiko B
Limnio N
Malagouzia B

Xinomavro N - Xinogaltso, Popolka

Popis souvislosti

Informace o zemépisné oblasti — vina a vina z prezrdlych hroznii

Pro kategorie ,vino“ a ,vino z piezrdlych hrozni“ jsou dulezité historické, kulturni, socidlni a hospodafské
souvislosti a také Zivotni prostfedi a zemépisny ptivod.

A. Historické souvislosti

Region Enavopn nélezel k regionu ,Kalamaria®, jehoz ndzev — ,dobré strana“ — mu dali francouzsti cestovatelé pro
dobrou kvalitu mistnich zeméd€lskych produktti. Je doloZeno, Ze vinaistvi v této oblasti existovalo jiz pfed 1500
lety, a v priibéhu byzantského obdobi se mistni vinice t&ily vynikajici povésti. Prvni zminka o osidleni s ndzvem
Panomi (1302) je svdzdna s existenc{ vinic v regionu. Vinafstvi zde pfetrvalo az do konce osmanské okupace.
Béhem scitan{ z roku 1875 bylo zaznamendno 325 vinic a ze scitdni v roce 1907 vyplynulo, Ze se jejich pocet
navysil na 586. V roce 1907 zde v samostatnych budovich fungovalo 27 vinnych list, pficemz dalsich 22 bylo
soudast! obytnych domt ve vesnici. Byly nalezeny rovnéz zdznamy o platbé dani mistnim tureckym tfadiim
z péstovani vinné révy a vyroby zemskych vin.

B. Kulturni, socidlni a hospodaiské souvislosti

Jiz od starovéku jsou vinnd réva a vino neodmyslitelné spjaté s kulturnim, spolecenskym a hospoddfskym Zivotem
obyvatel regionu.

Tato vazba pfetrvavd aZ do soucasnosti. Pofddaji se akce a konference za tiCelem propagace vina, ale také kulturnich
tradic regionu, napiiklad ,stezky vina“ Enavopr.

C.  Zemépisné prostiedi a zemépisny pavod

Vinafsky region Emavopr lezi jizné od Soluné na dzemi spravni jednotky Thermaikos. Klima je stfedomofské.
Primérnd rocni teplota dosahuje 16 °C a primérné ro¢ni mnozstvi srazek ¢ini 550 mm. V brzkych rannich
hodindch lze pozorovat vydatnou rosu, diky niZ se sniZuje mira odparovani. Po ni zpravidla pfichdzi suchy severni
vitr, ktery z vegetace odstraiiuje nadbyte¢nou vlhkost. Pidy jsou piscito-jilovité a jilovito-hlinité. Obsah uhli¢itanu
vapenatého pfispiva k dobré struktufe a odvodnéni plidy a pomérné vysoky obsah jilu se podili na vyznamném
hromadén{ zivin. Obsah organické hmoty je primérny, coZ pfispivd k dobré struktufe a odvodnéni pady. Pida je
mirné az sttedné svazitd, ¢imz se zlepSuje odvodnéni a omezuji, respektive eliminuji rizika napadeni chorobami,
zejména plisni révy vinné. Vliv mofe spole¢né se sklonem a orientaci pid vyrazné sniZuje riziko mrazg.

Udaje o produktu v kategorii ,vino

Bild vina CHZO Enavopr| se vyznaluji svétle plavou barvou s odlesky zelené a stiibrné nebo syté zlatavou barvou po
urcité dobé zrani vina v dubovych sudech. Aromata se lisi podle druhu, odridy a doby zrdni. Vina maji svéZi kyselost
a v tstech jsou komplexni a plnd s dlouhou dochuti, a to diky idedlnim podminkdm pro zrdni odrid.

Cervend vina CHZO Emavopr} maji syté Cervenou barvu s modravymi odlesky a aroma cerveného ovoce, kofent,
kakaa a hrozinek. Diky idedlnim klimatickym podminkdm, jeZ v regionu panuji a zajistuji dobrou technologickou
a fenolickou vyzrélost, je télo téchto vin plné, chuf vyvdzend a tiisloviny lahodné.
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Informace o vyrobku v kategorii ,vino z prezrdlych hroznii“

Vina vyrobend z pfezrilych hroznii se od pocitku roku 2000 vyrab{ z odriidy Malagouzia. Tato odriida se v regionu
péstuje jiz vice nez 35 let s vynikajicimi vysledky. Jeji soulad s krajinou této oblasti je idedlni, nebot jsou zde p¥{znivé
viechny prvky souvisejici s vinafstvim.

Hrozny se nechdvaji na vinici pfezrat jen v letech, kdy to umoznuji klimatické podminky. Tmavé 7lutd barva je
disledkem delstho zran{ v dubovych sudech a vino se vyznacuje aromatem zralého ovoce s bilou duZinou a medu.
V tstech je vino hladké, coz idedlné vyvaZzuje pfijemnou charakteristickou kyselost.

Vina vyrobena z pfezralych hroznt ziskala ocenéni na mezindrodnich soutézich, napfiklad: Decanter World Wine
Awards, International Wine Challenge, International Wine & Spirits Competition.

Piicinnd souvislost pro kategorii ,,vino*

Jak bylo podrobné uvedeno vyse, vina CHZO Enavopr] vdéci za své jedinecné vlastnosti spojeni specifickych ryst
regionu (ptida, klima, vliv vétri v letnim obdobi), péstovanych odriid a pouzivanych péstebnich technik.

Klima oblasti Enavopr| je pro zde péstované odridy idedlni, nebot vina dosahuji pozadované technologické
a fenolické zralosti pfed obdobim silnych podzimnich destd, které by poskodily kvalitu hroznd.

V dasledku xerotermnich podminek, které v regionu panuji, spole¢né s typem pid hrozny dozrévaji od poloviny
srpna do poloviny zdf{ v zévislosti na odridé. Kombinace péstovanych odriid a vysstho xerotermniho indexu
regionu ma za nasledek rozdil v typu a organoleptickych vlastnostech vyrdbénych vin, coz piimo reflektuje klima.

Bilé odrtidy se péstuji na nejnizsich ¢astech vinic, aby netrpély citelnym nedostatkem vody, ktery by snizil kyselost
vin. Jedinou vyjimkou je odriida Malagouzia, kterd se péstuje ve stfednich a vy3sich tisecich svaht, nebot je citlivd
na nadmérnou vlhkost. Dozrdvani hroznt za¢ind v poloviné srpna u odrid Chardonnay, Sauvignon Blanc, Viognier,
zatimco odriidy Assyrtiko a Malagouzia dozrdvaji koncem srpna.

Presnéji feCeno, odriida Assyrtiko je vyborné pfizptisobend mistnimu prostredi a vina z ni vyrobend maji silnou
kyselost, vyssi obsah alkoholu a aroma zralého zeleného ovoce s kvétinovymi tony a lehkou mineralitu v dstech.

Odrtida Malagouzia dozravé bez problémd a vina z ni vyrobend maji zvlast vysoky obsah alkoholu, dobrou kyselost
(diky chladnym severnim vétrtim) a aroma tropického ovoce, citrusii a jasminu.

Odriady Chardonnay, Viognier a Sauvignon Blanc maji diky teplotnim podminkdm pro zrdni tropicky aromaticky
charakter, ktery se projevuje plnosti v Gstech, dobrou kyselosti a dobrou schopnosti zrani.

Cervené odriidy se péstuji v nejvyssich polohdch vinic, kde ptidy zadrzuji nejmensi mnozstvi vody, ¢imz se dosdhne
pozadovaného nedostatku vldhy, a tim i lepsi fenolické a technologické zralosti. Vina vyprodukovand na piscitych
ptidach maji jemné aroma, zatimco vina z piid s vysokym podilem jilu maji vyrazné fenolické vlastnosti. Hrozny
odrtid Merlot, Grenache rouge dozrdvaji koncem srpna, ndsleduji odriidy Syrah, Cabernet Sauvignon a Mourvedre
a zrani zavr$uji v prvni poloviné zaf{ odridy Limnio a Xinomavro.

Zejména vina vyrobend z odriid Merlot a Grenache rouge maji vys$si obsah alkoholu, jsou v tstech sladkd a maji
aroma zralého ovoce. Vina vyrobend z odriid Syrah, Cabernet Sauvignon a Mourvedre jsou dobfe strukturovand,
maji sytou barvu a dobry potencidl zrdni. Vina z odridy Limnio maji sytou barvu, aroma zejména cerveného ovoce
a plnou chut, zatimco vina z odriidy Xinomavro maji dobrou barevnou intenzitu diky idedlnimu zrdni odridy
v regionu, dobry obsah alkoholu a charakteristické aroma Cerveného ovoce.
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Piicinnd souvislost pro kategorii ,vino z prezrdlych hroznit“

Odriida Malagouzia je polydynamicka odrtida, z niz lze v zévislosti na péstovani a metod¢ vinifikace vyprodukovat
jednoduchd vina s aroma muskdtu a citrénu, ale také vina s komplexnéj$im télem a aroma citrust (cedrétu, citrénu),
zralého ovoce, bylin a bilého pepre. Umisténi, expozice, reliéf a také mechanické a chemické slozeni vinice hraji
dtlezitou tllohu.

Odrtida Malagouzia je dobfe pFizptsobivd, ale citlivd na vlhkost. Vysazuje se proto na nejvyssi mista oblasti, kde je
mira vlhkosti nejnizsi, tedy na plochy podporujici zrani hroznd. Vina vyrobend z této odridy jsou komplexni
s vyraznou vini citrusit a tropického ovoce. V disledku severnich vétrd, které vysusuji vegetaci, a motskym
vanktim snizujicich teplotu hroznti v letnich mésicich maji dobrou kyselost.

Pida je pfevazné piscitd, chudd na Ziviny a svazitd, coz umoziiuje rychlé a snadné odvodnéni a vytvaii pro tuto
odridu velmi ptiznivé podminky, zejména v dobé zrdni. V opaéném piipadé by vstiebavani velkého mnozstvi vody

zpusobovalo praskani tenké slupky odriidy Malagouzia a vznik plisné Sedé.

Zéroven star3i rostliny (30 let a vice) a chudd pada regionu vedou k nizké produktivité a podporuji pfezravani
odridy. V letech vysoké produkce se vSak na podporu zran{ odriidy vyuziva zelend sklizen.

Piimd expozice slunci sniZuje intenzitu terpenickych aromat odridy, které ji propijcuji rysy muskdtu. Vysadba
v oblasti proto musi byt orientovana ze zdpadu na vychod, aby se zajistilo harmonické zrdni a hrozny se ochranily
pied p¥mou expozici slune¢nim paprskiim a zabrénilo se spalenindm. Specifické vedeni plochy listt (vice neZ 2

metry) zarucuje leps stin a vétsi ochranu hroznd.

Pfinosem je rovnéz vybér klont. Osdzeni klonem z dané odrtidy podporuje dobré vétrani hrozntl a snizuje riziko
vzniku plisné Sedé.

A kone¢né lze konstatovat, Ze tato odrida je velmi dobfe pfizptsobena zméné klimatu. V poslednich letech se v této

oblasti v srpnu a zdf nevyskytly Zddné srazky. Odrtida za téchto podminek dozrdvé lépe, coz umoziuje téméf
kazdoroéni produkci vina z prezralych hroznt.

Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovéni a dal$i pozadavky)

Dalsi ustanoveni tykajici se oznacovdni vin
Pravni rdmec:

Vnitrostatni pravni pfedpisy

Typ dalsi podminky:

Dopliujici ustanoven{ tykajici se oznacovani
Popis podminek:

Cl. 53 odst. 1, 2 a 6 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33, kterym se dopliiuje nafizen{ Evropského
parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013, pokud jde o Zddosti o ochranu oznaceni ptivodu, zemépisnych oznaceni
a tradi¢nich vyrazt v odvétvi vina, fizeni o ndmitce, omezeni pouziti, zmény specifikace vyrobku, zruseni ochrany
a oznacovani a obchodni dpravu, a zejména piiloha V tohoto nafizeni. Na etiketdch ekologického CHZO Enavopr
musi byt vyraz(,piohoywo“/,pro“) ,ekologickd produkce” nebo ,bio“ spolu s ndzvem vyrobku povinné doplnén o:

— &iselny kdd kontrolniho subjektu,
— logo EU,

— oznacleni ,Tewpyla EE“ (zemédélstvi v EU) a/nebo ,[ewpyia ENAGSa“ (fecké zemédélstvi).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/221/oj



CS

Ui vést. C, 3.1.2025

Vyrazy odkazujici na nékteré vyrobni metody

Clanky 3 a 4 ministerského vynosu & 280557 z 9. ¢ervna 2005 ,Definice doby vyroby, zrdni a uvolnéni ke spotfebé
vin s oznacenim puvodu jakosti nejvyssi kvality a mistnich vin, jakoZ i vyrazy, které se maji pouzivat pro jejich
oznacovani s ohledem na zptisob nebo metodu vyroby“ JORH ¢. 818, 2. svazek, 15. ¢ervna 2005), stanovi pravidla
pro pouzivani téchto vyrazi:

— ,NEOZ OINOZ“ nebo ,NEAPOZ OINOX“ (mladé vino),
—,QPIMANSH SE BAPEAI nebo ,QPIMASE SE BAPEAI* (SKOLENT V SUDU NEBO SKOLENE V SUDU),
— ,QPIMANZH XE BAPEAI nebo ,QPIMASE SE BAPEAI“ (ZRALO V SUDU NEBO ZRANI V SUDU),

— ,OINOITIOIH®HKE KAI QPIMASE XE BAPEAI“ nebo ,OINOIIOIHEH KAI QPIMANZH XE BAPEAI“ (vinifikované
a Skolené v sudu nebo vinifikace a skoleni v sudu),

— ,OINOITOIHZH XE BAPEAI“ nebo ,,OINOITOIH@HKE XE BAPEAI“ (vinifikace v sudu nebo vinifikovdno v sudu).
Uvédéni ro¢niku sklizné na etiketé.

Je-li na etiketé uveden vyraz ,NEOZ OINOZ“ nebo ,NEAPOT OINOZ“ (mladé vino), je povinné uvést rok sklizné
hroznii podle ¢l. 1 odst. 2 ministerského vynosu ¢. 280557 z 9. Cervna 2005 ,Definice doby vyroby, zrdni
a uvolnéni ke spotiebé vin s oznacenim piivodu jakosti nejvyssi kvality a mistnich vin, jakozZ i vyrazy, které se maji
pouzivat pro jejich oznacovani s ohledem na zptisob nebo metodu vyroby“ (JORH ¢&. 818, 2. svazek, 15. Cervna
2005).

Udaje na oznaceni v souladu s vnitrostdtnimi pravnimi piedpisy

V souladu s ministerskym rozhodnutim ¢. 235309 z 7. inora 2002 mohou byt pfi oznacovani vin s CHZO Enavop
pouzity tyto vyrazy:

AEYKOZ AIIO AEYKA STAOYAIA (bilé vino z bilych hroznt), AEYKOX AITO EPYOPA ETAOYAIA (bilé vino
z modrych hroznti), AEYKOX AITO EPYOPQITA STA®YAIA H AEYKOX ATIO TKPIZA STA®YAIA (bilé vino z Sedych
hroznt), KOKKINEAI (Kokkineli), OINOZ AO®QN (vino z kopcit), OINOZ I[TAATION (vino ze svah).

Odchylky

Prdvni rdmec:

Pravni pfedpisy EU

Typ dalsi podminky:

odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminek:

Ustanoveni ¢l. 5 odst. 1 pism. b) nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33, kterym se dopliiuje nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013, pokud jde o Zadosti o ochranu oznaceni ptvodu, zemépisnych
oznaceni a tradi¢nich vyrazi v odvétvi vina, fizeni o ndmitce, omezeni pouZiti, zmény specifikace vyrobku, zruseni
ochrany a oznacovani a obchodni tipravu, a zejména ptiloha V tohoto nafizeni.

Odchylky

Pravni rdmec:

Vnitrostatni pravni pfedpisy

Typ dalsi podminky:

odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminek:

Spole¢ny ministersky vynos ¢. 392169 ze dne 20. fijna 1999 ,Obecna pravidla pro pouZivani vyrazu ,zemské vino‘
k popisu stolniho vina“ (JORH ¢. 1985, 2. svazek, 8. listopadu 1999), ve znéni spole¢ného ministerského vynosu
¢. 321813 ze dne 29. srpna 2007, stanovi v €l. 4 pism. ¢):

,Stolni vina oprdvnénd pouzivat vyraz ,zemské vino‘ se zemépisnym oznaCenim oblasti, spravniho obvodu nebo
vinafské oblasti mensi neZ je spravni obvod, se vyrabéji ve vinafstvich umisténych ve spravnim obvodu nebo
v sousednich spravnich obvodech.”

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/221/oj
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Presnéji vina s CHZO Enavopri mohou byt vyrdbéna ve vinafstvich ve spravnim obvodu Solufi nebo v sousednich
spravnich obvodech Chalkidiki, Imathia, Pella, Kilkis a Serres.

Odkaz na specifikaci produktu

https://www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/[POP-PGE/2021 prodiagrafes_epanomi_031024.pdf

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/221/oj


https://www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/POP-PGE/2021/prodiagrafes_epanomi_031024.pdf

	Zveřejnění oznámení o schválení standardní změny specifikace výrobku týkající se názvu v odvětví vína podle čl. 17 odst. 2 a 3 nařízení Komise v přenesené pravomoci (EU) 2019/33 (C/2025/221)

