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KOMMISSIONENS GENOMFORANDEFORORDNING (EU) nr 299/2013
av den 26 mars 2013

om indring av férordning (EEG) nr 2568/91 om egenskaper hos olivolja och olivolja av pressrester
och om Limpliga analysmetoder

EUROPEISKA KOMMISSIONEN HAR ANTAGIT DENNA
FORORDNING

med beaktande av fordraget om Europeiska unionens funktions-
satt,

med beaktande av ridets forordning (EG) nr 1234/2007 av den
22 oktober 2007 om upprittande av en gemensam organisa-
tion av jordbruksmarknaderna och om sirskilda bestimmelser
for vissa jordbruksprodukter (forordningen om en samlad
marknadsordning”) (1), sdrskilt artikel 113.1 a och artikel 121
forsta stycket a jamford med artikel 4, och

av foljande skil:
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I kommissionens forordning (EEG) nr 2568/91 av den
11 juli 1991 om egenskaper hos olivolja och olivolja av
pressrester och om limpliga analysmetoder (?), faststills
de kemiska och organoleptiska egenskaperna hos olivolja
och olivolja av pressrester samt bedémningsmetoder for
dessa egenskaper. Dessa metoder bor uppdateras pa
grundval av ett yttrande frén kemiska experter och i
overensstimmelse arbetet i Internationella olivoljeradet.

Enligt artikel 113.3 i f6rordning (EG) nr 1234/2007 ir
medlemsstaterna skyldiga att kontrollera att olivoljor och
olivoljor av pressrester 6verensstimmer med de handels-
normer som faststills i forordning (EEG) nr 2568/91 och
om sd krivs tillimpa sanktioner. I artiklarna 2 och 2a i
forordning (EEG) 2568/91 anges detaljerade bestimmel-
ser for kontrollerna av Gverensstimmelse. Dessa regler
bor sikra att olivolja for vilken en kvalitetsnorm har
faststdlls verkligen Overensstimmer med den normen.
Reglerna bor vara mer detaljerade och innefatta en risk-
analys. For tillimpningen av kontrollerna av &verens-
stimmelse bor termen saluford olivolja definieras.

Erfarenheten har visat att det finns vissa bedrageririsker
som hindrar att det konsumentskydd som erbjuds enligt
forordning (EEG) nr 2568/91 fér full effekt. Innehavare
av olivolja bor darfor bokféra inkommande och utgdende
vara for varje kategori av olivolja i ett register. For att
undvika en alltfor tung administrativ borda utan att oliv-
oljeregistrets syften darfor undermineras, bor infor-
mationsinsamlingen begrinsas till att tillimpas fram till
och med buteljeringsstadiet.

For att garantera uppfoljning och for att utvirdera atgir-
derna enligt férordning (EEG) nr 2568/91 bor medlems-
staterna utover att meddela sina nationella genomforan-
dedtgirder dven meddela kommissionen resultaten av
kontrollerna av overensstimmelse.

UT L 299, 16.11.2007, s. 1.
GT L 248, 5.9.1991, s. 1.

)

For att fortsitta harmoniseringsprocessen med de inter-
nationella normer som faststills av olivoljerddet bor vissa
analysmetoder som anges i forordning (EEG) nr 2568/91
uppdateras. Foljaktligen bor den analysmetod som anges
i bilaga XVII till den férordningen ersittas med en ef-
fektivare metod. Det dr ocksd lampligt att dtgdrda vissa
inkonsekvenser och brister i de analysmetoder som anges
i bilaga IX till férordningen.

Medlemsstaterna behdver en overgdngsperiod for att
kunna tillimpa de nya reglerna i den hir férordningen.

Kommissionen har utvecklat ett informationssystem som
gor att den elektroniskt kan hantera dokument och for-
faranden i sina interna arbetsrutiner och i sina kontakter
med de myndigheter som berors av den gemensamma
jordbrukspolitiken. De anmailningsskyldigheter som fore-
skrivs i férordning (EEG) nr 2568/91 anses kunna full-
goras via detta system i enlighet med kommissionens
forordning (EG) nr 792/2009 av den 31 augusti 2009
om ndrmare bestimmelser for medlemsstaternas anmal-
ningar till kommissionen av uppgifter och dokument
inom ramen for genomférandet av den gemensamma
organisationen av marknaderna, systemet for direktstod,
framjandet av forsiljning av jordbruksprodukter och ord-
ningarna for de yttersta randomradena och de mindre
Egeiska Garna (3).

Forordning (EG) nr 2568/91 bor dirfor dndras i enlighet
med detta.

Forvaltningskommittén for den samlade marknadsord-
ningen inom jordbruket har inte yttrat sig inom den
tid som dess ordforande har bestimt.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE

Artikel 1

Forordning (EEG) nr 2568/91 ska dndras pa foljande sitt:

1. Artikel 2a ska ersdttas med foljande:

"Artikel 2a

1.

Vid tillimpningen av denna artikel ska med saluford

olivolja avses den totala kvantitet olivolja och olivolja av
pressrester frin en viss medlemsstat som konsumeras i den
medlemsstaten eller exporteras frin den medlemsstaten.

() EUT L 228, 1.9.2009, s. 3.
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2. Medlemsstaterna ska se till att kontroller av Gverens-
stammelse utfors selektivt, baserat pd en riskanalys, och med
laimplig intervall, sd att man sikrar att den olivolja som
salufors overensstimmer med den deklarerade kategorin.

3. Riskanalysen kan omfatta foljande kriterier:

a) Kategori av olja, produktionsperiod, priset pa oljor i for-
hallande till andra vegetabiliska oljor, blandning och for-
packning, lagringsanldggningar och lagringsforhéllanden,
ursprungsland, destinationsland, transportmedel och par-
tiets volym.

b) Aktorernas position i saluféringskedjan, den volym och/
eller det virde som de salufér, de olika kategorier av oljor
de salufor, den typ av verksamhet som utfors, t.ex. press-
ning, lagring, raffinering, blandning, foérpackning eller
aterforsiljning.

¢) Resultaten frén tidigare kontroller, inklusive antal och typ
av konstaterade brister, gingse kvalitet pd de saluforda
oljorna eller nivd pd den tekniska utrustning som an-
vands.

d) Tillforlitligheten hos aktorernas kvalitetssakringssystem el-
ler system for egenkontroll vad avser dverensstimmelsen
med handelsnormerna.

e) Den plats dir kontrollen utfors, i synnerhet om det ar
den forsta inforselplatsen till unionen, sista utforselplatsen
fran unionen eller den plats dir oljorna produceras, for-
packas, lastas eller siljs till slutkonsumenten.

f) Varje annan uppgift som kan utgéra tecken pd att det
finns en risk for bristande Gverensstimmelse.

4. Medlemsstaterna ska i forvig faststilla

a) kriterier f6r bedémning av risken for att partier inte Gver-
ensstimmer med normerna,

b) pd grundval av en riskanalys for varje kategori, det minsta
antalet aktorer eller partier och/eller kvantiteter som ska
omfattas av en kontroll av Gverensstimmelse.

Minst en kontroll av Gverensstimmelse ska utforas per &r
och per tusen ton saluford olivolja i medlemsstaten.

5. Medlemsstaten ska kontrollera Gverensstimmelsen ge-
nom att

a) 1 valfri ordning genomfora de analyser som foreskrivs i
bilaga I, eller

b) folja den ordning som anges i beslutsschemat i bilaga Ib
till dess att man ndr fram till ett av de beslut som anges i
beslutsschemat.”

. Artikel 3 ska ersittas med foljande:

"Artikel 3

Om det faststills att en olja inte Gverensstimmer med kate-
goribeskrivningen, ska den berorda medlemsstaten, utan att

det péaverkar eventuella andra sanktioner, tillimpa effektiva,
proportionella och avskrickande sanktioner som ska bestim-
mas mot bakgrund av hur allvarlig den konstaterade over-
tradelsen ar.

Om det vid kontrollerna konstateras betydande oegentlighe-
ter ska medlemsstaterna 6ka antalet kontroller avseende for-
sdljningsled, kategori av olja, ursprung eller andra kriterier.”

3. Foljande artikel ska inforas som artikel 7a:

"Artikel 7a

Fysiska eller juridiska personer och grupper av personer som
av ndgon form av professionella eller kommersiella skil in-
nehar olivolja eller olivolja av pressrester frdn utvinningen
vid olivpressen fram till och med buteljeringsstadiet, ska vara
skyldiga att fora register 6ver inkommande eller utgdende
varor for varje kategori av sddan olja.

Medlemsstaterna ska se till att skyldigheten enligt forsta styc-
ket uppfylls pd vederborligt sitt.”

4. Artikel 8 ska ersittas med foljande:

"Artikel 8

1. Medlemsstaterna ska meddela kommissionen de atgir-
der som genomfér denna forordning. De ska informera
kommissionen om alla efterfoljande dndringar.

2. Medlemsstaterna ska senast den 31 maj varje ar over-
lamna en rapport till kommissionen om genomférandet av
denna forordning under det foregdende kalenderdret. Rap-
porten ska minst innehdlla resultaten av de kontroller av
overensstimmelse som utforts avseende olivoljor enligt de
mallar som faststills i bilaga XXI.

3. De meddelanden som avses i denna férordning ska
lamnas i enlighet med kommissionens forordning (EG) nr
7922009 (¥).

(*) EUT L 228, 1.9.2009, s. 3.

5. Bilaga IX ska ersdttas med texten i bilaga I till denna for-
ordning.

6. Bilaga XVIII ska ersittas med texten i bilaga II till denna
forordning.

7. En ny bilaga, vars text aterfinns i bilaga III till denna for-
ordning, ska ldggas till som bilaga XXI.

Artikel 2
Denna forordning trader i kraft den sjunde dagen efter det att

den har offentliggjorts i Europeiska unionens officiella tidning.

Den ska tillimpas frén och med den 1 januari 2014. Bestim-
melserna i artikel 8.2 ska dock tillimpas frin och med den
1 januari 2015.
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Denna forordning ar till alla delar bindande och direkt tillimplig i alla medlemsstater.

Utfirdad i Bryssel den 26 mars 2013.

Pd kommissionens vignar
José Manuel BARROSO
Ordférande
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BILAGA 1

"BILAGA IX

SPEKTROFOTOMETRISK UNDERSOKNING I ULTRAVIOLETT LJUS

INLEDNING

Spektrofotometrisk undersokning i ultraviolett ljus kan ge information om kvaliteten pé ett fett, dess grad av konservering
och forindringar i fettet till f6ljd av tekniska processer.

Absorptionen vid de viglingder som anges i metoden beror pd nirvaron av konjugerade dien- och triensystem. Absorp-
tionen uttrycks som den specifika absorptionen E 1% | .. (absorptionen i en 1 % losning av fettet i ett angivet 1osnings-
medel; tjocklek 1 cm) som konventionellt betecknas K (dven kallad absorptionskoefficient).

3.2

3.3

3.4

SYFTE

Metodbeskrivningen avser spektrofotometrisk undersokning av olivolja (vars egenskaper beskrivs i tilligget) i
ultraviolett ljus.

PRINCIP

Fettet i fraga loses i lampligt losningsmedel och 16sningens absorption bestims sedan vid de angivna viglingderna
med rent 16sningsmedel som referens. Specifika absorptioner beraknas ur spektrofotometervirdena. Den specifika
absorbansen vid 232 nm och 268 nm i isooktan eller 232 nm och 270 nm i cyklohexan beriknas for en kon-
centration av 1 g/100 ml i en 10 mm kyvett.

UTRUSTNING

En spektrofotometer for métning av absorption i UV-omrédet mellan 220 och 360 nm med en noggrannhet pd
1 nm. Det rekommenderas att spektrofotometerns vaglingds- och absorbansskalor kontrolleras fore anvindning
enligt foljande.

Viglingdsskala: Denna kan kontrolleras med hjilp av ett referensmaterial bestdende av ett optiskt glasfilter innehal-
lande holmiumoxid som har distinkta absorptionsband. Referensmaterialet 4r utformat for kontroll och kalibrering
av vaglangdsskalor hos spektrofotometrar for synligt och ultraviolett ljus med nominella spektrala bandbredder pa
5nm eller mindre. Glasfiltrets absorbans mits i forhallande till luft (tom kyvetthéllare) i viglingdsomradet
640-240 nm. For varje spektral bandbredd (0,10 - 0,25 - 0,50 — 1,00 — 1,50 — 2,00 och 3,00) gors en
grundkalibrering mot en tom kyvetthéllare. Den spektrala bandbreddens viglingder anges i certifikatet for referens-
materialet i ISO 3656.

Absorbansskala: Denna kan kontrolleras med hjilp av ett referensmaterial som bestér av fyra 16sningar av kaliumdi-
kromat i perklorsyra forseglade i fyra UV-kvartskyvetter for métning av linjéritet och fotometrisk noggrannhet som
referens i UV-ljus. De kaliumdikromatfyllda kyvetterna (40 mg/ml, 60 mg/ml, 80 mg/ml och 100 mg/ml) mits mot
ett blankprov med perklorsyra. Nettoabsorbansvirden anges i certifikatet for referensmaterialet i ISO 3656.

Rektangulira kvartskyvetter med lock och med en optisk lingd av 1 cm. Nar kyvetterna ar fyllda med vatten eller
annat lampligt 16sningsmedel bor deras absorption inte skilja sig mer dn 0,01 enheter.

Mitkolvar, 25 ml.
Analysvdg med en noggrannhet av 0,0001 g.

REAGENS

Anvind endast reagens av analytisk kvalitet, om inte annat anges.

Losningsmedel: Isooktan (2,2,4-trimetylpentan) for métning vid 232 nm och 268 nm eller cyklohexan fér matning
vid 232 nm och 270 nm, med en absorbans pa mindre dn 0,12 vid 232 nm och mindre dn 0,05 vid 250 nm mot
destillerat vatten, mitt i en 10 mm kyvett.

UTFORANDE

Provet mdste vara helt homogent och fér inte innehélla ndgra suspenderade fororeningar. Oljor som ar flytande vid
rumstemperatur ska filtreras genom filtrerpapper vid ca 30 °C, fetter i fast form ska homogeniseras och filtreras vid
en temperatur av hogst 10 °C over smaltpunkten.
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5.2

5.3

6.2

Vidg upp ca 0,25 g (med en noggrannhet av 1 mg) av det beredda provet och dverfor till en 25 ml mitkolv, spad
till mérket med det angivna losningsmedlet och homogenisera. Den erhdllna 16sningen madste vara helt klar. Vid
opalescens eller grumlighet filtreras l1osningen genom filtrerpapper.

Fyll en kvartskyvett med den erhdllna losningen och mit absorptionen vid limplig véglingd mellan 232 och
276 nm, med losningsmedlet som referens.

De uppmitta absorptionsvirdena maste ligga inom omréadet 0,1 till 0,8. I annat fall maste métningarna goras om
med mer koncentrerad eller mer utspadd 16sning.

Anm.: Absorbansen behover inte alltid matas i hela vaglingdsomrédet.

REDOVISNING AV RESULTAT

Registrera specifik absorption (absorptionskoefficient) vid de olika vaglingderna, beridknat enligt formeln

E
c-s

dar

KA

specifik absorption vid vaglingden A

EN = absorption uppmitt vid viglingden \

(g}
1

losningens koncentration i g/100 ml
s = kvartskyvettens tjocklek i cm
Resultaten uttrycks med tvd decimaler.

Variation i specifik absorption (AK)

Vid spektrofotometrisk analys av olivolja i enlighet med den officiella metoden i unionslagstiftningen ska dven
variationen hos den specifika absorptionens absolutvirde (AK) bestimmas med hjilp av formeln

K - K
AK = Ky — <%>|

ddr Km 4r den specifika absorptionen vid vaglingden m, varvid viglingden f6r maximal absorption beror pé vilket
16sningsmedel som anvinds: 270 nm for cyklohexan och 268 nm for isooktan.



Tilligg

EGENSKAPER HOS OLIVOLJA

Skillnad
Peroxid mellan Ko ) o lentisk er(getl)ngl_gp—
eroxid- N 970 (* rganoleptisk | tisk bedom-
. Fettsyrametylestrar (FAME) Syrahalt | virde Vaxer . . Stlgma ECN42 'K 270 | Delta-K | bedomning Me- | ning Medi-
Kategori och fettsyraetylestrar A 2-glycerilmonopalmitat (%) stadien | (HPLC) och | Ky3, (*) 5 o N 2 "
(%) (*) mE mglkg (**) eller K * () dianvirde for | anvirde for
(FAEE) 4 8I%8 mglkg ()| ECN42
02/kg (*) 8IKs (teoretisk 268 (%) defekter (Md) (*) | fruktighet
berikning) (M) ()
1. | Extra jungfruolja S FAME + FAEE < 0,8 <20 < 250 < 0,9 om total palmitinsyra % < 14 % | < 0,10 <0,2 <250]<0,22]<0,01 Md =0 Mf > 0
<75 mglkg eller
75 mglkg <X FAME + > 1,0 om total palmitinsyra % > 14%
FAEE <150 mg/kg och
(FAEE[FAME) <1,5
2. | Jungfruolja — <20 | <20 < 250 < 0,9 om total palmitinsyra % < 14% | < 0,10 < 0,2 < 2,60 |<0,25]| < 0,01 Md < 3,5 Mf > 0
< 1,0 om total palmitinsyra % > 14%
3. | Bomolja — > 20 — < 300 (}) | < 0,9 om total palmitinsyra % < 14 % | < 0,50 < 0,3 — — — Md > 3,5() —
< 1,1 om total palmitinsyra % > 14%
4. | Raffinerad olivolja — <03 <5 < 350 < 0,9 om total palmitinsyra % < 14 % — < 0,3 — <1,10 | <0,16 — —
< 1,1 om total palmitinsyra % > 14%
5. | Olivolja bestiende av raf- — <10 | <15 < 350 < 0,9 om total palmitinsyra % < 14 % — < 0,3 — < 0,90 | < 0,15 — —
finerad olivolja och jung-
fruolja < 1,0 om total palmitinsyra % > 14%
6. | Oraffinerad olivolja av — — — > 350 (4 <14 — < 0,6 — — — — —
pressrester
7. | Raffinerad  olivolja av — <03 <5 > 350 < 1,4 — < 0,5 — < 2,00 | <0,20 — —
pressrester
8. | Olivolja av pressrester <10 | <15 > 350 <1,2 — < 0,5 — <1701 <0,18 — —

') Totalvirde for isomerer som kan (eller inte kan) separeras i kapillarkolonn.
?) Eller ndr medianvirdet for defekter dr hogst 3,5 och medianvirdet for fruktighet dr lika med 0.

(")
Q)
(*) Olja med en vaxhalt mellan 300 och 350 mglkg betraktas som bomolja om den totala halten alifatiska alkoholer ar hogst 350 mg/kg eller om andelen erytrodiol och uvaol ar hogst 3,5 %.
() Olja med en vaxhalt mellan 300 och 350 mg/kg betraktas som oraffinerad olivolja av pressrester om den totala halten alifatiska alkoholer dr hogre dn 350 mg/kg eller om andelen
€)

5) K 270 om losningsmedlet ar cyklohexan, K 268 om l6sningsmedlet ér isooktan.”

erytrodiol och

uval dr hogre dn 3,5 %.

€10T°¢°8¢

[as ]

Surupn efpppyjo susuorun eysadoinyg

/506 1
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BILAGA 11

"BILAGA XVIII

BESTAMNING AV SKILLNADEN MELLAN FAKTISKT OCH TEORETISKT INNEHALL AV TRIGLYCERIDER

4.1.10

4.1.11

4.1.12

4.1.13

4.1.14

4.1.15

4.2

MED ECN 42

SYFTE

Bestimning av den absoluta skillnaden mellan & ena sidan de experimentella virdena for triglycerider med
ekvivalent koltal 42 (equivalent carbon number, ECN42;p; ) erhdllna genom att oljan analyseras med vitskekro-
matografi (HPLC) och & andra sidan de teoretiska virdena for triglycerider med ekvivalent koltal 42 (ECN
42 hcoretical) Derdknade utifran fettsyrasammansittning.

TILLAMPNINGSOMRADE

Denna standard giller for olivoljor. Metoden anvinds for att detektera smd méangder frooljor (som dr rika pd
linolsyra) i alla olivoljeklasser.

PRINCIP

Det genom HPLC-analys faststillda innehallet av triglycerider med ECN 42 och det teoretiska innehallet av
triglycerider med ECN 42 (berdknat pd grundval av fettsyrasammansittning bestimd genom gaskromatografi)
overensstimmer inom vissa granser for dkta olivoljor. Skillnader som ir storre dn de virden som beslutats for
varje typ av olja visar att oljan innehaller frooljor.

METOD

Berdkningen av det teoretiska innehéllet av triglycerider med ECN 42 och av skillnaden jimfort med HPLC-data
gors i huvudsak genom samordning av analysresultat som erhallits med hjilp av andra metoder. Tre faser kan
urskiljas: bestimning av fettsyrasammansattningen genom kapillirgaskromatografi, berdkning av den teoretiska
sammansittningen av triglycerider med ECN 42 samt HPLC-bestimning av triglycerider med ECN 42.

Utrustning

Rundkolvar, 250 och 500 ml.
Bigare, 100 ml.

Glaskolonn for kromatografi, inre diameter 21 mm, lingd 450 mm, med kran och mattslipad 6vre mynning

(hona).

Separertrattar, 250 ml, med mattslipad smal mynning som passar in i kolonnens overdel.
Glasstav, lingd 600 mm.

Glastratt, diameter 80 mm.

Mitkolvar, 50 ml.

Mitkolvar, 20 ml.

Rotationsindunstare.

Vitskekromatograf (HPLC) med termostatstyrning av kolonnens temperatur.

Injektorer f6r provvolymer pd 10 pl.

Detektor: differentialrefraktometer. Kansligheten over hela skalan bér inte vara simre dn 10~* brytningsindex-
enheter.

Kolonn: ror i rostfritt stél, lingd 250 mm och innerdiameter 4,5 mm, packad med partiklar av kiseldioxid med
en diameter pd 5 pm och med 22-23 % kol i form av oktadecylsilan.

Datorprogram.
Provbehillare, ca 2 ml, med teflonsepta och skruvlock.

Reagens

Reagensen ska vara av analytisk renhetsgrad. Elueringslosningarna ska vara avgasade och kan ateranvindas flera
génger utan att det inverkar pa separeringarna.
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42.1  Petroleumeter 40-60 °C, av kromatografisk renhet, eller hexan.

422 Etyleter, peroxidfri, nydestillerad.

4.2.3  Elueringslosning for rening av oljan genom kolonnkromatografi, blandning petroleumeter/etyleter 87/13 (v/v).
4.2.4  Kiselgel, 70-230 mesh, av typen Merck 7734, standardiserad till ett vatteninnehdll pa 5 viktprocent.

425  Glasull

4.2.6  Aceton for HPLC.

4.2.7  Acetonitril eller propionitril for HPLC.

4.2.8  Elueringslosning for HPLC: acetonitril + aceton (proportionerna justeras sd att man far den onskade separeringen,
bérja med blandning 50:50) eller propionitril.

429  Losningsmedel: aceton.

4.2.10 Referenstriglycerider: antingen anvinds kommersiellt tillgangliga triglycerider (tripalmitin, triolein etc.), varvid
retentionstiderna ska redovisas i forhéllande till ekvivalent koltal, eller ocksd anvinds referenskromatogram frén
sojaolja, blandning 30:70 sojaolja—olivolja samt ren olivolja (se noterna 1 och 2 samt figurerna 1-4).

4.2.11 Kolonn for fastfasextraktion med kiseldioxid, 1 g, 6 ml.

4.3 Beredning av prover

Eftersom interfererande dmnen kan ge upphov till felaktiga positiva resultat méste provet alltid renas i enlighet
med [UPAC-metod 2.507 for bestimning av poldra dmnen i oxiderade oljor.

4.3.1  Forberedelse av kromatografikolonn

Fyll kolonnen (4.1.3) med cirka 30 ml elueringslosning (4.2.3). For ned en propp av glasull (4.2.5) till botten av
kolonnen med hjilp av glasstaven (4.1.5).

Slamma upp 25 g kiselgel (4.2.4) i 80 ml elueringsblandning (4.2.3) i en 100 ml glasbagare. For over uppslam-
ningen till kolonnen med hjilp av en glastratt (4.1.6).

For att vara siker pa att all kiselgel forts over till kolonnen, skolj glasbigaren med elueringsblandningen och for
over skoljvitskan till kolonnen.

Oppna kolonnens kran och it l6sningen rinna genom kolonnen tills vitskenivdn ir cirka 1cm ovanfor
kiselgelen.

4.3.2  Kolonnkromatografi

Vig med en noggrannhet av 0,001 g upp 2,5 + 0,1 g filtrerad, homogeniserad och — om nodvindigt — avvattnad
olja i en 50 ml mitkolv (4.1.7).

Los oljan i ca 20 ml elueringslosning (4.2.3). Varm forsiktigt vid behov for att underldtta upplosningen. Lt
svalna till rumstemperatur och spad till market med elueringslosningen.

Tillsdtt med mitpipett 20 ml 16sning i den enligt 4.3.1 iordningstillda kolonnen. Oppna kranen och 14t 1s-
ningen eluera tills den stdr i nivd med kiselgelen.

Eluera med 150 ml elueringslosning (4.2.3) i en takt av cirka 2 ml/minut (det tar d& 60-70 min for 150 ml att
passera genom kolonnen).

Samla upp eluatet i en 250 ml rundkolv (4.1.1) som i forvdg kalibrerats i ugn och noggrant vagts. Avligsna
losningsmedlet vid reducerat tryck i en rotationsindunstare (4.1.9) och vig den erhallna dterstoden. Denna ska
sedan anvindas vid beredning av losningen for HPLC-analys och for beredningen av metylestrar.

Vad giller kategorierna extra jungfruolja, jungfruolja, raffinerad olivolja och olivolja maste minst 90 % av provet
passera genom kolonnen. For bomolja och olivolja av pressrester maste minst 80 % passera.
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4.4
4.4.1

4.4.2

443

4.5

Rening genom fastfasextraktion

Fastfaskolonnen med kiseldioxid aktiveras genom att man ldter 6 ml hexan (4.2.3) passera under vakuum, varvid
kolonnen inte tillats torka.

Vig med en noggrannhet av 0,001 g upp 0,12 g i en 2 ml provbehéllare (4.1.15) och 16s i 0,5 ml hexan (4.2.3).
Tillfor 16sningen till fastfaskolonnen och eluera med 10 ml hexandietyleter (87:13 v/v) (4.2.3) under vakuum.

Lit den uppsamlade fraktionen indunsta till torrhet i en rotationsindunstare (4.1.9) under reducerat tryck vid
rumstemperatur. Aterstoden 16ses upp i 2 ml aceton (4.2.6) for bestimning av triglycerider.

HPLC-analys
Beredning av proverna for kromatografisk analys

Bered en 5 % 16sning av det prov som ska analyseras genom att vdga upp 0,5 + 0,001 g av provet i en 10 ml
mitkolv och spad med losningsmedlet (4.2.9) till 10 ml.

Forfarande

Gor i ordning kromatografisystemet. Pumpa elueringslosningen (4.2.8) genom kolonnen med en hastighet av
1,5 ml/min for att rensa hela systemet. Vinta tills baslinjen stabiliserats.

Injicera 10 pl av det prov som beretts enligt punkt 4.3.

Berdkning och redovisning av resultat

Anvind metoden med inre standard, dvs. antag att den sammanlagda arean av de toppar som motsvarar
triglyceriderna frdn ECN 42 till ECN 52 ar lika med 100 %.

Berikna den relativa andelen for varje triglycerid med hjilp av formeln
% triglycerid = topparea x 100/sammanlagd topparea.

Resultaten ska anges med minst tvd decimaler.

Se noterna 1-4.

Berikning av triglyceridsammansittning (molprocent) frin data om fettsyrasammansittning (areapro-
cent)

Bestimning av fettsyrasammansittning

Fettsyrasammansdttningen bestims enligt ISO 5508 med hjilp av en kapillarkolonn. Metylestrarna bereds enligt
COI|T.20/Doc. No 24.

Fettsyror for berdkning

Glycerider grupperas efter sina ekvivalenta koltal (ECN), varvid hénsyn tas till foljande ekvivalensforhéllanden
mellan ECN och fettsyror. Enbart fettsyror med 16 och 18 kolatomer beaktas, eftersom endast dessa dr av
betydelse for olivolja. Fettsyrorna bor normaliseras till 100 %.

Fettsyra Forkortning MO(];{](\};};Iikt ECN
Palmitinsyra P 256,4 16
Palmitoleinsyra Po 254,4 14
Stearinsyra S 284,5 18
Oljesyra (0] 282,5 16
Linolsyra L 280,4 14
Linolensyra Ln 2784 12
Omvandling av areaprocent till mol for alla fettsyror (1)
mol P — area % P mol S — area % S mol Po — area % Po
MW P MW S MW Po
mol O — area % O mol L — area % L mol Ln — area % Ln
MW O MW L MW Ln
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4.5.4  Normalisering av mol fettsyror till 100 % (2)

mol P x 100
mol (P+S+Po+ O+ L+ Ln)

molprocent P (1,2,3) =

mol S * 100
mol (P+S+Po+ O+ L+Ln)

molprocent S (1,2,3) =

mol Po x 100
mol (P+S+Po+O+L+Ln)

molprocent Po (1,2,3) =

mol O * 100
mol (P+S+Po+O+L+Ln)

molprocent O (1,2,3) =

mol L * 100
mol (P+S+Po+ O+ L+Ln)

molprocent L (1,2,3) =

mol Ln x 100
mol (P+ S+ Po+O+L+Ln)

molprocent Ln (1,2,3) =

Resultatet visar andelen av varje fettsyra i molprocent av triglyceridernas samtliga stdllningar (1, 2, 3).

Sedan beriknas summan av de mattade fettsyrorna P och S (SFA) och de omittade fettsyrorna Po, O, L och Ln

(UEA) (3)

molprocent SFA = molprocent P + molprocent S

molprocent UFA = 100 — molprocent SFA

4.5.5  Berdkning av fettsyrasammansdttning i triglyceridernas 2- och 1,3-stallningar

Fettsyrorna fordelas i tre grupper enligt foljande: en for 2-stallning och tva identiska for 1- och 3-stillning, med
olika koefficienter for de mittade (P och S) och omittade fettsyrorna (Po, O, L och Ln).

4.5.5.1 Mittade fettsyror i 2-stillning [P(2) och S(2)] (4)
molprocent P(2) = molprocent P (1,2,3) * 0,06

molprocent $(2) = molprocent S (1,2,3) * 0,06

4.5.5.2 Omittade fettsyror i 2-stillning [Po(2), O(2), L(2) och Ln(2)] (5)

mol % Po(1,2,3)

ol % UrA (100 —mol % P(2) —mol % S(2))

molprocent Po(2) =

0,
molprocent O(2) = % % (100 — mol % P(2) — mol % S(2))
(]

19%L(1,2,3
molprocent L(2) = moloT(UFA) % (100 — mol % P(2) — mol % S(2))
mol 7

1% Ln(1,2,3
molprocent Ln(2) = % % (100 — mol % P(2) — mol % S(2))
0

4.5.5.3 Fettsyror i 1,3-stdllning [P(1,3), S(1,3), Po(1,3), O(1,3), L(1,3) och Ln(1,3)] (6)

mol % P(1,2,3) —mol % P(2)

2 + mol % P(1,2,3)

molprocent P(1,3) =

mol % S(1,2,3) —mol % S(2)

3 +mol % S(1,2,3)

molprocent $(1,3) =

mol % Po(1,2,3) — mol % Po(2)
2

molprocent Po(1,3) =

-+ mol % Po(1,2,3)
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mol % 0(1,2,3) — mol % O(2)
2

molprocent O(1,3) = + mol % 0(1,2,3)

mol % L(1,2,3) - mol % L(2)
2

molprocent L(1,3) = + mol % L(1,2,3)

1% Ln(1,2,3) — mol % Ln(2
molprocent Ln(1,3):m0 6 Ln( )~ mol % Ln(2)

+ mol % Ln(1,2,3)

4.5.6  Berdkning av triglycerider
4.5.6.1 Triglycerider med en fettsyra (AAA, hir LLL, PoPoPo) (7)

mol % A(1,3) x mol % A(2) x mol % A(1,3)
10 000

molprocent AAA =

4.5.6.2 Triglycerider med tvé fettsyror (AAB, hir PoPoL, PoLL) (8)

mol % A(1,3) * mol % A(2) * mol % B(1,3) x 2

molprocent AAB =
10 000

mol % A(1,3) * mol % B(2) x mol % A(1,3)
10 000

molprocent ABA =

4.5.6.3 Triglycerider med tre olika fettsyror (ABC, har OLLn, PLLn, PoOLn, PPoLn) (9)

mol % A(1,3) * mol % B(2) * mol % C(1,3) * 2

molprocent ABC = 10000

mol % B(1,3) * mol % C(2) « mol % A(1,3) * 2

molprocent BCA =
10 000

mol % C(1,3) * mol % A(2) * mol % B(1,3) * 2
10 000

molprocent CAB =

4.5.6.4 Triglycerider med ECN 42

Triglycerider med ECN 42 berdknas i enlighet med formlerna 7, 8 och 9 och anges alltefter deras forvintade
eluering i HPLC (vanligtvis endast tre toppar).

LLL

PoLL och stillningsisomeren LPoL

OLLn och stillningsisomererna OLnL och LnOL
PoPoL och stillningsisomeren PoLPo

PoOLn och stillningsisomererna OPoLn och OLnPo
PLLn och stillningsisomererna LLnP och LnPL
PoPoPo

SLnLn och stallningsisomeren LnSLn

PPoLn och stillningsisomererna PLnPo och PoPLn

Triglyceriderna med ECN 42 erhélls som summan av de nio triglyceriderna, inklusive deras stllningsisomerer.
Resultaten ska anges med minst tvd decimaler.
5. UTVARDERING AV RESULTATEN

Det beriknade teoretiska innehéllet jamfors med innehallet enligt HPLC-bestdamningen. Om skillnaden i absolut-
virde mellan HPLC-virdet och det teoretiska virdet dr storre dn det virde som anges i standarden for mot-
svarande kategori olivolja, innehéller provet froolja.

Resultaten ska anges med tvd decimaler.
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6.

EXEMPEL (SIFFRORNA AVSER PUNKTER I METODDELEN)

— 4.5.1  Berdkning av molprocent fettsyror fran gaskromatografiska data (areaprocent)
Foljande uppgifter erhdlls for fettsyrornas sammansittning genom gaskromatografi:
FA P S Po (6] L Ln
MW 256,4 284,5 254,4 282,5 280,4 278,4
Area % 10,0 3,0 1,0 75,0 10,0 1,0
— 4.5.3  Omvandling av areaprocent till mol for alla fettsyror (se formel [1])
10
mol P = = 0,03900 mol P
256,4
3
mol S = = 0,01054 mol S
284,5
1
mol Po = = 0,00393 mol Po
254,4
mol O = LR 0,26549 mol O
282,5
10
mol L = = 0,03566 mol L
280,4
1
mol Ln = = 0,00359 mol Ln
278,4
Total = 0,35821 mol TAGs
— 4.5.4  Normalisering av mol fettsyror till 100 % (se formel [2])

~0,03900 mol P % 100

| t P(1,2,3 =10,887 %
molprocent P( ) 035821 mol 7%
| ¢ 5(1,2,3) 0,01054 mol S * 100 2942 %
molprocen 2, = =2,
P 0,35821 mol °
0,00393 mol Po * 100
| t Po(1,2,3) = = = 1,097 %
molprocent Po( ) 035821 mol 6
0,26549 1 O %100
molprocent 0(1,2,3) = e 74116 %
0,35821 mol
0,03566 1L 100
molprocent L(1,2,3) = mo? L x =9,955%

molprocent Ln(1,2,3)

Summa molprocent

0,35821 mol

0,00359 moles Ln * 100
0,35821 moles

=1,002%

100 %

Summa mattade och omittade fettsyror i 1, 2, 3-stillning hos triglyceriderna (se formel [3]):

molprocent SFA = 10,887 % + 2,942 % = 13,829 %

molprocent UFA = 100,000 % — 13,829 % = 86,171 %
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— 4.5.5
— 4.5.5.1

— 4.5.5.2

— 4.5.53

— 4.5.6

Berdkning av fettsyrasammansdttning i 2- och 1,3-stallning i triglyceriderna
Mattade fettsyror i 2-stillning [P(2) och S(2)] (se formel [4])
molprocent P(2) = 10,887 % * 0,06 = 0,653 molprocent

molprocent $(2) = 2,942 % * 0,06 = 0,177 molprocent

Omittade fettsyror i 2-stillning [Po(1,3), O(1,3), L(1,3) och Ln(1,3)] (se formel [5])

1,097 %

molprocent Po(2) = m * (100 - 0,653 - 0,177) = 1,262 molprocent
74,116 %

molprocent O(2) = WH‘; * (100 - 0,653 - 0,177) = 85,296 molprocent
, 0)

9,955 %

molprocent L(2) = m % (100 - 0,653 - 0,177) = 11,457 molprocent
, 0
1,002 %

| Ln(2) = ———— (100 — -0,1 =11 |
molprocent Ln(2) 86171 % * (100 - 0,653 -0,177) ,153 molprocent

Fettsyror i 1,3-stillning [P(1,3), S(1,3), Po(1,3), O(1,3), L(1,3) och Ln(1,3)] (se formel [6])

10,887 - 0,653
molprocent P(1,3) = — + 10,887 = 16,004 molprocent
2,942 -0,177
molprocent $(1,3) = — 2,942 = 4,325 molprocent
1,097 - 1,262
molprocent Po(1,3) = — + 1,097 = 1,015 molprocent

74,116 — 85,296

molprocent O(1,3) = + 74,116 = 68,526 molprocent

9,955 -11,457

molprocent L(1,3) = 5

+ 9,955 = 9,204 molprocent

1,002 - 1,153
molprocent Ln(1,3) = — + 1,002 = 0,927 molprocent

Berdkning av triglycerider

Fran den berdknade sammansattningen av fettsyror i sn-2- och sn-1,3-stillning

Fettsyra i 1,3-stillning 2-stillning
p 16,004 % 0,653 %
S 4,325 % 0,177 %
Po 1,015 % 1,262 %
(0) 68,526 % 85,296 %
L 9,204 % 11,457 %
Ln 0,927 % 1,153 %
Totalt 100,0 % 100,0 %

beriknas foljande triglycerider:
LLL

PoPoPo

PoLL med 1 stillningsisomer

SLnLn med 1 stdllningsisomer
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— 4.5.6.1

— 4.5.6.2

— 4.5.6.3

PoPoL med 1 stillningsisomer
PPoLn med 2 stdllningsisomerer
OLLn med 2 stillningsisomerer
PLLn med 2 stillningsisomerer
PoOLn med 2 stillningsisomerer

Triglycerider med en fettsyra (LLL, PoPoPo) (se formel [7])

9,204 % x 11,457 % x 9,204 %
10 000

molprocent LLL = =0,09706 mol LLL

1,015 % * 1,262 % = 1,015 %

=0,00013 mol PoPoPo
10 000

molprocent PoPoPo =

Triglycerider med tvé fettsyror (PoLL, SLnLn, PoPoL) (Se formel [8])

1,015 %+ 11,457 % * 9,204 % * 2
molprocent PoLL + LLPo = 10 000 =0,02141

9,204 % * 1,262 % * 9,204 %
molprocent LPoL = i 0 OOOO * = 0,01069

0,03210 mol PoLL

4,325 % % 1,153 % % 0,927 % x 2
molprocent SLnLn + LnLnS = ox 10 000(; orL_ 0,00092

0,927 % % 0,177 % * 0,927 %
molprocent LnSLn = 927 % 107070(f’* 927 % = 0,00002

0,00094 mol SLnLn

1,015 % % 1,262 % % 9,204 % * 2
molprocent PoPoL + LPoPo = o 1008: o = 0,00236

1,015 %« 11,457 % x 1,015 %
molprocent PoLPo = ox 0¥ S 0,00118
10 000

0,00354 mol PoPoL

Triglycerider med tre olika fettsyror (PoPLn, OLLn, PLLn, PoOLn) (se formel [9])
16,004 % % 1,262 % x 0,927 % * 2

molprocent PPoLn = =0,00374
10 000
0,927 % % 0,653 % *« 1,015 % * 2
1 t LnPPo = — ’ ’ =0,00012
molprocent LnPPo 10000
1,015 % = 1,153 % * 16,004 % * 2
molprocent PoLnP = =0,00375

10 000

0,00761 mol PPoLn
68,526 % * 11,457 % % 0,927 % x 2

| t OLLn = =0,14556
molprocen n 10 600
0,927 % * 85,296 % * 9,204 % * 2
| t LnOL = — ! : = 0,14555
molprocent Ln 10000
9,204 % * 1,153 % * 68,526 % * 2
molprocent LLnO = 10000 =0,14544

0,43655 mol OLLn
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16,004 % * 11,457 % x 0,927 % * 2

| t PLLn = = 0,033
molprocen n 10000 99
0,927 % % 0,653 % * 9,204 % * 2
| t LnPL = — ’ ’ =0,00111
molprocent Ln 10000
9,204 % * 1,153 % * 16,004 % * 2
molprocent LLnP = ox 10 OBZ oL 0,03397

0,06907 mol PLLn
1,015 % % 85,296 % % 0,927 % * 2

molprocent PoOLn = =0,01605
10 000
0,927 % % 1,262 % * 68,526 % * 2
| t LnPoO = — : ’ =0,01603
molprocent LnPo 10000
68,526 % * 1,153 % * 1,015 % x 2
molprocent OLnPo = ox ox ors 0,01604

10 000

0,04812 mol PoOLn
ECN42 = 0,69512 mol triglycerider

Anm.: 1: Elueringsordningen kan bestimmas genom att man berdknar de ekvivalenta koltalen, som ofta defi-
nieras genom formeln ECN = CN — 2n, dir CN ir koltalet och n antalet dubbelbindningar. Koltalet kan berdknas
mer exakt genom att hdnsyn tas till dubbelbindningens ursprung. Om n,, n; och ny, dr antalet dubbelbindningar
i olje-, linol- respektive linolensyra kan det ekvivalenta koltalet berdknas med hjilp av formeln

EN = CN - dyn, — dinj — dpny,

dir koefficienterna d,, d; och dy, kan berdknas med hjalp av referenstriglyceriderna. Under de forutsittningar som
anges for denna metod kan det forhallande som erhélls approximeras av formeln

ECN = CN - (2,60 n,) - (2,35 n) — (2,17 ny,)

Anm.: 2: Om man anvénder sig av flera referenstriglycerider 4r det ocksd méjligt att berdkna upplosningen med
avseende pa triolein

a = RT'RT triolein
med hjdlp av den reducerade retentionstiden RT! = RT — RT lésningsmedel

Grafen for log a som funktion av f (antalet dubbelbindningar) mojliggor bestimning av retentionsvirdena for alla
triglycerider i referenstriglyceriderna — se figur 1.

Anm.: 3: Kolonnen bor vara sd beskaffad att den mojliggor en tydlig separering av toppen for trilinolein fran
topparna for de triglycerider som har nérliggande retentionstider. Eluering gors fram till ECN 52-toppen.

Anm.: 4: For att fa ett korrekt mdtt pé arean av alla de toppar som &r av intresse for denna undersokning méste
den andra toppen, vilken motsvarar ECN 50, motsvara 50 % av skrivarens fulla skala.
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Figur 1
log a i forhdllande till f (antal dubbelbindningar)

StStSt

+05 A

loga

+ 0 25+

StStln

-025 -

StStLn

-05 4

LnLnLn

X e R R R T S

Antal dubbelbindningar

La: laurinsyra; My: myristinsyra; P: palmitinsyra; S: stearinsyra; O: oleinsyra; L: linolsyra; Ln: linolensyra.
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Figur 2

Olivolja med lig halt av linolsyra
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Med lésningsmedel: aceton/acetonitril.

Profil a: Viktigaste komponenter i de kromatografiska topparna: ECN42: (1) LLL + PoLL; (2) OLLn + PoOLn; (3) PLLn;
ECN44: (4) OLL + PoOL; (5) OOLn + PLL; (6) POLn + PPoPo; (7) OOL + PoOO; ECN46: (8) OOL + LnPP; (9) PoOO;
(10) SLL + PLO; (11) PoOP + SPoL + SOLn + SPoPo; (12) PLP; ECN48: (13) OO0 + PoPP; (14 + 15) SOL + POO; (16)
POP; ECN50: (17) SOO; (18) POS + SLS.

13
15

17
16

e WU

Med 16sningsmedel: propionitril.

Profil b: Viktigaste komponenter i de kromatografiska topparna: ECN42: (1) LLL; (2) OLLn + PoLL; (3) PLLn; ECN44: (4)
OLL; (5) OOLn + PoOL; (6) PLL + PoPoO; (7) POLn + PPoPo + PPoL; ECN46: (8) OOL + LnPP; (9) PoOO; (10) SLL +
PLO; (11) PoOP + SPoL + SOLn + SPoPo; (12) PLP; ECN48: (13) OOO + PoPP; (14) SOL; (15) POO; (16) POP; ECN50:
(17) SOO; (18) POS + SLS
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Figur 3
Olivolja med hég halt av linolsyra
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Med l6sningsmedel: aceton/acetonitril (50:50).

Profil a: Viktigaste komponenter i de kromatografiska topparna: ECN42: (1') LLL + PoLL; (2’) OLLn + PoOLn; (3)) PLLn;

ECN44: (4) OLL + PoOL; (5) OOLn + PLL; (6) POLn + PPoPo; ECN46: (7’) OOL + PoOO;

)
(
1

8) PLO + SLL + PoOP; (9)

PLP + PoPP; ECN48: (10) 000; (11) POO + SLL + PPoO; (12) POP + PLS; ECN50: (13) SOO; (14) POS + SLS

0.4

0.0 <——-—]

18
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Med 16sningsmedel: Propionitril.

55 60

Profil b: Viktigaste komponenter i de kromatografiska topparna: ECN42: (1) LLL; (2 + 2’) OLLn + PoLL; (3) PLLn; ECN44:
(4) OLL; (5) OOLn + PoOL; (6) PLL + PoPoO; (7) POLn + PPoPo + PPoL; ECN46: (8) OOL + LnPP; (9) PoOO; (10) SLL +
PLO; (11) PoOP + SPoL + SOLn + SPoPo; ECN48: (12) PLP; (13) OOO + PoPP; (14) SOL; (15) POO; (16) POP; ECN50:

(17) SOO; (18) POS + SLS; ECN52: (19) AOO.”



BILAGA 111

"BILAGA XXI

Resultat av kontroller av overensstimmelse som utférs pa olivolja enligt artikel 8.2

Mirkning Kemiska parametrar Organoleptiska egenskaper (¥) Slutsats
Ur- Parametrar Median- Median- .
sprungs- Inspektions- | Officiellt | Ursprungsbe- | Lagringsfor- Felaktig Laslighet | CINC () utanfor Om ja, ange virde virde Atgird som Pifold
land ort (1) namn teckning hallanden information grinser vilka (%) defekt fruktig- kravs
JIN het

0206 1

[ AS ]

(") Inre marknaden (press, tappningsforetag, detaljhandelsled), export, import.
(%) Varje egenskap hos olivolja som anges i bilaga I ska ha en kod.

(}) CINC = uppfyller kraven/uppfyller inte kraven.
(*) Krdvs inte for olivolja och olivolja av pressrester.”
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