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VYKONAVACIE NARIADENIE KOMISIE (EU) & 299/2013
z 26. marca 2013,

ktorym sa meni nariadenie (EHS) ¢. 2568/91 o charakteristikich olivového oleja a oleja z olivovych
zvySkov a o prislusnych analytickych metédach

EUROPSKA KOMISIA,
so zretelom na Zmluvu o fungovani Eurdpskej tnie,

so zretelom na nariadenie Rady (ES) ¢. 1234/2007 z 22. oktdbra
2007 o vytvoreni spolotnej organizdcie polnohospodarskych
tthov. a o osobitnych ustanoveniach pre  urdité
polnohospoddrske vyrobky (nariadenie o jednotnej spolocnej
organizdcii trhov) ('), a najmd na jeho cldnok 113 ods. 1
pism. a) a ¢lanok 121 ods. 1 pism. a), v spojeni s ¢lankom 4,

kedze:

(1) V nariadeni Komisie (EHS) ¢. 2568/91 z 11. jala 1991
o charakteristikdch olivového oleja a oleja z olivovych
zvyskov a o prislusnych analytickych metédach () sa
vymedzujii chemické vlastnosti a organoleptické vlast-
nosti olivovych olejov a olejov z olivovych zvyskov,
ako aj metédy hodnotenia tychto vlastnosti. Tieto
metédy by sa mali aktualizovat na zdklade stanoviska
chemickych odbornikov a v silade s pracou, ktora vyko-
ndva Medzindrodnd rada pre olivovy olej (International
Olive Council, dalej len ,IOCY.

(2)  Podla ¢lanku 113 ods. 3 nariadenia (ES) ¢. 12342007
clenské staty kontrolujd, ¢i olivovy olej a olej z olivovych
zvyskov spliajii obchodné normy uvedené v nariadeni
(EHS) ¢. 2568/91, a v pripade potreby uplatiuji sankcie.
Podrobné pravidld tychto kontrol zhody st uvedené
v ¢ldnkoch 2 a 2a nariadenia (EHS) ¢. 2568/91. Tieto
pravidld by mali zaistif, Ze olivovy olej dcinne splia
stanovené kvalitativne normy. Pravidld by mali obsahovat
dalsie podrobnosti vratane analyzy rizik. Na tcely tychto
kontrol zhody by sa mal vymedzit pojem ,predavany
olivovy olej“.

(3)  Z doterajsich skisenosti vyplyvaji urcité rizikd podvodov
braniacich plnej acinnosti ochrany spotrebitela, ktort
pontika nariadenie (EHS) ¢. 2568/91. Skladovatelia olivo-
vého oleja by preto mali viest evidenciu o vstupe
a vystupe kazdej kategérie oleja. Zhromazd'ovanie infor-
mécil by sa malo uskuto¢iiovat len do 3tddia plnenia
olivového oleja do flias, aby sa predchddzalo nadmernej
administrativnej zatazi, ale neoslabili sa ciele evidencie
olivového oleja.

(4) S cielom zabezpecit dalsi postup a hodnotenie opatreni
nariadenia (EHS) ¢. 2568/91 by clenské $tity mali infor-
movat Komisiu nielen o vndtrodtitnych vykondvacich
opatreniach, ale aj o vysledkoch kontrol zhody.

() U.v. EU L 299, 16.11.2007, s. 1.
() U.v. ES

L 248, 5.9.1991, s. 1.

(5) 'V ramci pokracovania procesu harmonizacie s medzind-
rodnymi normami stanovenymi Medzindrodnou radou
pre olivovy olej by sa mali aktualizovat niektoré analy-
tické metddy ustanovené v nariadeni (EHS) ¢. 2568/91.
Analytickd metdda stanovend v prilohe XVIII k uvede-
nému nariadeniu by sa mala nahradif Gc¢innejSou metd-
dou. Takisto je vhodné napravit niektoré nezrovnalosti
a nedostatky analytickych metéd uvedenych v prilohe IX
k dotknutému nariadeniu.

(6)  Pre clenské $taty je potrebné stanovit prechodné obdobie
na zavedenie novych pravidiel ustanovenych v tomto
nariadeni.

(7 V ramci vndatornych pracovnych postupov a vztahov
s organmi zicastnenymi na spolo¢nej polnohospodarskej
politike Komisia vypracovala informacny systém, ktory
umoziiuje elektronické spravovanie dokumentov a postu-
pov. Vychddza sa z toho, Ze oznamovacie povinnosti
podla nariadenia (EHS) ¢ 2568/91 mozno splnif
pomocou daného systému v stilade s nariadenim Komisie
(ES) ¢. 792/2009 z 31. augusta 2009, ktorym sa stano-
vujii podrobné pravidld poskytovania informadcii a pred-
kladania dokumentov ¢lenskymi $titmi Komisii v rdmci
spolo¢nej organizacie trhov, rezimu priamych platieb,
podpory polnohospodarskych vyrobkov a rezimov uplat-
nitelnych na najvzdialenejsie regiény a mensie ostrovy
v Egejskom mori (3).

(8)  Nariadenie (EHS) ¢. 2568/91 by sa preto malo zodpove-
dajicim spdsobom zmenit.

(9 Riadiaci vybor pre spolo¢nt organizaciu
polnohospodérskych trhov nedorucil stanovisko v lehote,
ktord stanovil predseda vyboru,

PRIJALA TOTO NARIADENIE:

Cldnok 1
Nariadenie (EHS) ¢. 2568/91 sa meni takto:

1. Clanok 2a sa nahrddza takto:

,Cldnok 2a

1. Na ducely tohto ¢lanku oznacuje predédvany olivovy
olej* celkové mnozstvo olivového oleja a zvyskového olivo-
vého oleja prislusného ¢lenského $titu, ktory sa v tomto
State spotrebuje alebo sa z neho vyvezie.

¢) U.v. EU L 228, 1.9.2009, s. 3.
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2. Clenské stdty zabezpecia selektivne a primerane casté
vykondvanie kontrol zhody na zdklade analyzy rizik, aby sa
zaistilo, Ze preddvany olivovy olej je v stilade s deklarovanou
kategoriou.

3. Kritéria na postdenie riztk moézu zahfnat aj:

a) kategériu oleja, obdobie vyroby, cenu oleja vzhladom na
cenu inych rastlinnych olejov, postupy miesania a balenia,
skladovacie zariadenia a podmienky, krajinu povodu,
krajinu urcenia, sposob prepravy alebo objem zdsielky;

b) poziciu subjektov v obchodnom refazci, objem a/alebo
hodnotu oleja, ktory preddvaju, kategérie oleja, ktoré
preddvaji, druh vykondvanej podnikatelskej ¢innosti,
ako je mletie, skladovanie, rafinovanie, miesanie, balenie
alebo maloobchodny predaj;

c) zistenia z predchddzajicich kontrol vrdtane poctu
a druhu zistenych nedostatkov, obvyklej kvality predava-
ného oleja, trovne pouzivaného technického vybavenia;

d) spolahlivost systémov zaistenia kvality alebo systémov
samokontroly subjektu  tykajicich sa dodrziavania
obchodnych noriem;

e) miesto vykondvania kontrol, najmi ¢ ide o prvé miesto
vstupu do Unie, posledné miesto vystupu z Unie alebo
miesto vyroby, balenia, nakladania alebo predaja oleja
koncovému spotrebitelovi;

f) akékolvek dalsie informdcie, ktoré mozu poukazovat na
riziko nedodrziavania noriem.

4. Clenské stity vopred ustanovia:

a) kritérid postdenia rizika nedodrziavania obchodnych
noriem pri zdsielkach;

b) na zaklade analyzy rizik pre kazdd rizikovi kategériu
minimdlny pocet subjektov alebo zésielok afalebo mnoz-
stiev, pri ktorych sa vykonaju kontroly zhody.

Ro¢ne sa vykond minimdlne jedna kontrola zhody na tisic
ton preddvaného olivového oleja v ¢lenskom Stdte.

5. Clenské $taty overuja stlad:

a) vykonanim analyz stanovenych v prilohe I v [ubovolnom
poradi alebo

b) postupne v poradi stanovenom v prilohe Ib v rozhodo-
vacom strome, az kym nedosiahnu jedno z rieSeni nacha-
dzajticich sa v rozhodovacom strome.”

. Clanok 3 sa nahrddza takto:

,Cldnok 3

Ak sa zisti, Ze urcity olej nezodpovedd jeho opisu kategorie,
dotknuty ¢lensky 3tat uplatiiuje bez toho, aby boli dotknuté

akékolvek iné pokuty, Gi¢inné, primerané a odrddzajiice sank-
cie, ktoré treba stanovit vzhladom na zdvaznost zistenych
nezrovnalosti.

Pokial sa pri kontroldch zistia vyrazné nezrovnalosti, zvysia
Clenské 3taty periodicitu kontrol, ktoré sa tykaja stupia
uvedenia na trh, kategdrie oleja, povodu alebo inych kritérif“

3. Vklad4 sa tento ¢ldnok 7a:

,Cldnok 7a

Fyzické alebo prévnické osoby a skupiny osob, ktoré skla-
dujti olivovy olej a zvyskovy olivovy olej od §tddia extrakcie
v mlyne az po 3tddium plnenia do flia§ na akékolvek
odborné alebo komer¢né tcely, sti povinné viest evidenciu
o vstupe a vystupe kazdej kategérie tohto oleja.

Clensky $tdt zaisti riadne dodrZiavanie povinnosti ustano-
venej v prvom odseku.”

4. Clanok 8 sa nahradza takto:

,Cldnok 8

1. Clenské $tity Komisii ozndmia opatrenia na vykond-
vanie tohto nariadenia. Komisiu informuji o ich
akychkolvek ndslednych zmenéch.

2. Najneskor do 31. mdja kazdého roku clenské $tity
predlozia Komisii spravu o zavddzani tohto nariadenia za
predchddzajuci kalenddrny rok. Sprava obsahuje minimalne
vysledky kontrol zhody vykonanych na olivovom oleji podla
$ablén stanovenych v prilohe XXI.

3. Ozndmenia uvedené v tomto nariadeni sa poddvajii
podla nariadenia Komisie (ES) & 792/2009 (¥).

(® U.v. EU L 228, 1.9.2009, s. 3.4

5. Priloha IX sa nahrddza textom uvedenym v prilohe I k
tomuto nariadeniu.

6. Priloha XVIII sa nahrddza textom uvedenym v prilohe II
k tomuto nariadeniu.

7. Dopliia sa priloha XXI, ktorej text je stanoveny v prilohe III
k tomuto nariadeniu.

Clanok 2

Toto nariadenie nadobdda Gcinnost siedmym dinom po jeho
uverejneni v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie.

Uplatiiuje sa od 1. janudra 2014. Clinok 8 ods. 2 sa viak
uplatiiuje od 1. janudra 2015.
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Toto nariadenie je zdvizné v celom rozsahu a priamo uplatnitelné vo vsetkych clenskych
Statoch.

V Bruseli 26. marca 2013
Za Komisiu

predseda
José Manuel BARROSO
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PRILOHA 1
,PRILOHA IX

SPEKTROFOTOMETRICKE SKUMANIE V ULTRAFIALOVE] OBLASTI

PREDSLOV

Spektrofotometrické skiimanie v ultrafialovej oblasti moze poskytnit informécie o kvalite tuku, jeho stave uchovania a o
zmenéch, ktoré v fiom nastali pocas technologickych procesov.

Absorpcia pri vinovych dizkach $pecifikovanych v metdde je sposobend pritomnostou konjugovanych diénovych a trié-
novych systémov. Tieto absorpcie st vyjadrené ako 3pecifické extinkcie E '® | . (extinkcia 1% roztoku tuku v 3peci-
fikovanom rozpustadle, v kyvete hrubej 1 cm) obvykle uréené ako K (uvddzané tiez ako .extinkény koeficient').

1. ROZSAH POSOBNOSTI

Met6da opisuje postup vykonania spektrofotometrického testovania olivového oleja v ultrafialovej oblasti (ako je
opisané v dodatku).

2. PRINCIP METODY

Testovany tuk sa rozpusti v pozadovanom rozpustadle a extinkcia roztoku sa potom stanovi pri urcenej vinovej
dlzke so zretelom na &isté rozpustadlo. Urcité extinkcie sa vypocitavaji zo spektrofotometrickych tdajov. Vypo-
¢itava sa konkrétna absorbancia pri 232 nm a 268 nm v izo-oktdne alebo 232 nm a 270 nm v cyklohexdne pri
koncentrécii 1 g na 100 ml v kyvete hribky 10 mm.

3. VYBAVENIE

3.1.  Spektrometer na meranie extinkcie v ultrafialovej oblasti medzi 220 a 360 nm, s moznostou odcitavania jedno-
tlivych nanometrickych jednotiek. Pred pouzitim spektrometra sa odporica kontrola mierok vinovej dlzky a absor-
bancie podla nasledujiceho postupu.

3.1.1. Mierka vinovej dizky: mozno ju skontrolovat pomocou referencného materidlu pozostévajiiceho z optického skle-
neného filtra obsahujiiceho oxid holmity, ktory odliSené absorpéné pdsma. Referen¢ény materidl je urceny na
overovanie a kalibréciu mierok vlnovej dlzky spektrofotometrov vo viditelnej a ultrafialovej oblasti, ktoré majt
nomindlne spektrélne sirky pdsma 5 nm alebo menej. Holmiovy skleneny filter sa meria v reZime absorbancie
oproti vzdusnej slepej vzorke, v rozsahu vinovych dizok 640 — 240 nm. V kazdej spektrélnej sirke pdsma (0,10 —
0,25 - 0,50 — 1,00 — 1,50 — 2,00 a 3,00) sa vykondva zdkladnd korekcia s prazdnym drziakom kyvety. VInové
dlzky spektralnej sirky pdsma sii uvedené v certifikite referencného materidlu v norme ISO 3656.

3.1.2. Mierka absorbancie: mozno ju skontrolovat prostrednictvom referenéného materidlu pozostavajiceho zo 4 roztokov
dvojchromanu draselného v kyseline chloristej uzavretych v $tyroch UV kremennych kyvetdch na meranie linearity
a fotometrickej presnosti v ultrafialovej oblasti. Kyvety naplnené dvojchromanom draselnym (40 mg/ml, 60 mg/ml,
80 mg/ml a 100 mg/ml) sa merajti oproti slepej vzorke kyseliny chloristej. Cisté hodnoty absorbancie st uvedené
v certifikdte referencného materidlu v norme ISO 3656.

3.2.  Pravouhlé kremenné kyvety, s krytom, s optickou dfzkou 1 cm. Ked sa kyvety naplnia vodou alebo inym vhodnym

3.3. 25 ml odmernd banka.
3.4.  Analytické vahy s presnostou 0,0001 g.

4. CINIDLA
Ak nie je stanovené inak, pouzivajte len ¢inidld uznanej analytickej kvality.
Rozpustadlo: izo-oktdn (2,2,4-trimetylpentdn) na meranie pri 232 nm a 268 nm alebo cyklohexdn na meranie pri
232 nm a 270 nm, s absorbanciou menej ako 0,12 pri 232 nm a menej ako 0,05 pri 250 nm oproti destilovanej
vode, merané v kyvete hrabky 10 mm.

5. POSTUP

5.1.  Skimand vzorka musi byt dokonale homogénna a bez podozrivych necistot. Oleje kvapalné pri izbovej teplote sa

prefiltrujii cez papier pri teplote priblizne 30 °C, tuhé tuky sa zhomogenizuji a prefiltrujd sa pri teplote najviac
10 °C nad bodom topenia.
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5.2

5.3.

6.2.

Presne odvazte priblizne 0,25 g (s presnostou na 1 mg) takto pripravenej vzorky do 25 ml odmernej banky,
doplitte uréenym rozpustadlom po znacku a zhomogenizujte. Vysledny roztok musi byt dplne priezracny. Ak
je pritomnd opalescencia alebo zdkal, rychlo roztok prefiltrujte cez papier.

Ziskanym roztokom napliite kremennd kyvetu a za pouzitia rozpustadla na porovnanie zmerajte extinkciu pri
vhodnej vinovej dizke medzi 232 — 276 nm.

Namerané hodnoty sa musia nachddzat v rozsahu od 0,1 do 0,8. Ak nie, merania sa musia zopakovat za pouzitia
koncentrovanejsich alebo zriedenejsich roztokov, ak je to vhodné.

POZNAMKA: Nie je potrebné merat absorbanciu v celom rozsahu vlnovych dfzok.

VYJADRENIE VYSLEDKOV

Zaznamenajte 3pecifické extinkcie (extinkéné koeficienty) pri roznych vinovych dfzkach, ktoré sa vypoditajii takto:

E
c-s

kde:

KA

Specifickd extinkcia pri vinovej dzke A,

EN = namerani extinkcia pri vinovej dizke A,

(g}
1

koncentrécia roztoku v g/100 ml,
s = hriibka kremennej kyvety v cm.
Vysledky sa uvddzaji na dve desatinné miesta.

Rozdiel Specifickej extinkcie (AK)

Spektrofotometrickd analyza olivového oleja v stlade s oficidlnou metédou v pravnych predpisoch Unie zahfia
stanovenie rozdielu absoltitnej hodnoty $pecifickej extinkcie (AK), ktory je vyjadreny vzorcom:

K - K
AK = Ky — <%>|

kde Km je 3pecifickd extinkcia pri vinovej dfzke m, vinové dlzka pre maximalnu absorpciu zdvisi od pouzitého
rozpustadla: 270 pre cyklohexdn a 268 pre izo-oktdn.



Dodatok

CHARAKTERISTIKY OLIVOVEHO OLEJA

Peroxi- I;O?d}i{(;lLC Ky50 () 0 lentické Organolep-
Metylestery mastnych .| dové Stigmas- | T4 K 270 T8ANOIEPUCKE | i 1é hodno-
- . Kyslost 9 Vosky ) PN o ECN42 " " hodnotenie ) o
Kategdria kyselin (FAME) a etylestery %) (* cislo Ko (% 2-glyceril monopalmitat (%) tadién teoretickym | K232 (*) | alebo |AK (%) () Medidn defektoy | €01€ Medidn
mastngch kyselin (FAEE) | ) O | meq | m8/ke () mglkg (1) | 2teoreucym K268 (°)- ¢ ‘a“d IOV ovocnosti
Oz/kg (*) VypOCtOm (M ) ( ) (Mf) (*)
ECN42
1. | Extra panensky olivovy % FAME + FAEE <08 | <20 < 250 < 0,9 ak je % kyseliny palmitovej | < 0,10 <02 <250 (=<022]|<0,01 Md =0 Mf > 0
olej <75 mg/kg alebo celkovo < 14 %
75 mglkg <X FAME +
FAEE <150 mg/kg < 1,0 ak je % kyseliny palmitovej
a (FAEE[FAME) <1,5 celkovo > 14%
2. | Panensky olivovy olej — <20 | <20 < 250 < 0,9 ak je % kyseliny palmitovej < 0,10 < 0,2 < 2,60 <0,25]| < 0,01 Md < 3,5 Mf > 0
celkovo < 14%
< 1,0 ak je % kyseliny palmitovej
celkovo > 14%
3. | Lampantovy olivovy olej — >2,0 — < 300 (%) < 0,9 ak je % kyseliny palmitovej | < 0,50 <03 — — — Md > 3,5 () —
celkovo < 14 %
< 1,1 ak je % kyseliny palmitovej
celkovo > 14%
4. | Rafinovany olivovy olej — <03 <5 < 350 < 0,9 ak je % kyseliny palmitovej — <03 — < 1,10 [ < 0,16 — —
celkovo < 14 %
< 1,1 ak je % kyseliny palmitovej
celkovo > 14%
5. | Zmiesany olivovy olej — <10 | <15 < 350 < 0,9 ak je % kyseliny palmitovej — <03 — |=<090|<0,15 — —
z rafinovanych olivovych celkovo < 14 %
olejov. a  panenskych
olivovych olejov < 1,0 ak je % kyseliny palmitovej
celkovo > 14%
6. | Surovy zvyskovy olivovy — — — > 350 (% <14 — <06 — — — — —
olej
7. | Rafinovany zvyskovy — <03 <5 > 350 <14 — < 0,5 — < 2,00 [ £ 0,20 — —
olivovy olej
8. | Zvyskovy olivovy olej <10 | <15 > 350 <1,2 — < 0,5 — <1701 <0,18 — —

()
)
)
)
)

1) Stcet izomérov, ktoré mohli (alebo nemohli) byt oddelené kapildrnou kolénou.
%) Alebo ak je medidn defektov najviac 3,5 a medidn ovocnosti je rovny 0.

Oleje s obsahom voskov 300 mg/kg — 350 mg/kg sa povazuji za lampantovy olivovy olej, ak je celkovy obsah alifatickych alkoholov najviac 350 mg/kg alebo ak je obsah erytrodiolu a uvaolu najviac 3,5 %.

) Oleje s obsahom voskov 300 mg/kg — 350 mg/kg sa povazujii za surovy zvyskovy olivovy olej, ak je celkovy obsah alifatickych alkoholov vy3si ako 350 mg/kg a ak je obsah erytrodiolu a uvaolu vyssi ako 3,5 %.
%) K 270 s rozpuastadlom cyklohexdn, K 268 s rozpustadlom izo-oktan.“

€10T°¢°8¢
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PRILOHA I

LPRILOHA XVIII

STANOVENIE ROZDIELU MEDZI SKUTOCNYM A TEORETICKYM OBSAHOM TRIGLYCERIDOV S ECN 42

4.1.10.

4.1.11.

4.1.12.

4.1.13.

4.1.14.

4.1.15.

4.2.

ROZSAH POSOBNOSTI

Stanovenie absoldtneho rozdielu medzi experimentdlnymi hodnotami triglyceridov (TAG) s ekvivalentnym
poctom uhlikov 42 (ECN42ppc) ziskanymi vysokoti¢innou kvapalinovou chromatografiou v oleji a teoretickou
hodnotou TAG s ekvivalentnym poctom uhlikov 42 (ECN 42,.o,eicke) Vypocitanou zo zloZenia mastnych kyselin.

OBLAST POUZITIA

Tdto technickd norma sa vztahuje na olivové oleje. Metéda sa uplatiiuje pri zistovani pritomnosti malych
mnozstiev olejov zo semien (bohatych na kyselinu linolovii) vo vietkych triedach olivového oleja.

ZASADA

Obsah triglyceridov s ECN 42 urceny analyzou HPLC a teoreticky obsah triglyceridov s ECN 42 (vypoditany na
zdklade urcenia zloZenia mastnych kyselin pomocou chromatografie GLC) v ur¢itom limite zodpovedd pravému
olivovému oleju. Rozdiel vacsi nez schvélené hodnoty pre jednotlivé typy poukazuje na to, Ze olej obsahuje oleje
Z0 semien.

METODA

Metdda vypoctu teoretického obsahu triglyceridov s ECN 42 a rozdiel vzhladom na udaje ziskané pri HPLC
v podstate vychddza z koordindcie analytickych tddajov ziskanych prostrednictvom inych metéd. Mozno
rozliSovat tri fizy: stanovenie zloZenia mastnych kyselin kapildrnou plynovou chromatografiou, vypocet teore-
tického zloZenia triglyceridov s ECN 42, stanovenie triglyceridov s ECN 42 analyzou HPLC.

Vybavenie
Banky s gulatym dnom, 250 ml a 500 ml.

Kadicky, 100 ml.

Sklenend chromatografickd koléna s 21 mm vnitornym priemerom, 450 mm dlhd, navrchu s kohdtikom
a normalizovanym vnutornym (typu female) konusom.

250 ml oddelovacie lieviky s normalizovanym vonkaj$im (typu ,male’) kénusom na spodku, vhodné na pripo-
jenie k vrchnej Casti kolony.

600 mm sklenend tycinka.

Skleneny lievik priemeru 80 mm.

Odmerné banky, 50 ml.

Odmerné banky, 20 ml.

Rota¢nd odparka.

Vysokotcinny kvapalinovy chromatograf s moznostou termostatickej kontroly teploty kolony.

Dévkovacie zariadenia s 10 pl ddvkovanim.

Detektor: diferencidlny refraktometer. Citlivost na cely rozsah by mala byt aspont 107* jednotiek indexu lomu.

Koléna: 250 mm dlha rarka z antikorovej ocele s vndtornym priemerom 4,5 mm, naplnend casticami oxidu
kremicitého s priemerom 5 pm a s 22 — 23 % uhlika vo forme oktadecysildnu.

Softvér na spracovanie tidajov.
Ampulky s objemom priblizne 2 ml, teflonovymi priehradkami a skrutkovacimi uzdvermi.
Cinidl4

Cinidld by mali byt Cistoty p. a. (pre analyzu). Eluéné rozptistadld by mali byt odplynené a mozno ich pouzit
niekolkokrét bez vplyvu na separdciu.
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4.2.1.  Petroléter (40 — 60 °C) chromatografickej kvality alebo hexan.
4.2.2.  Etyléter Cerstvo destilovany bez obsahu peroxidu.

4.2.3. Eluéné rozpustadlo na precistenie oleja zmesou stfpcovej chromatografie petroléterfetyléter v pomere objemov
87[13 (v/v).

4.2.4.  Silikagél 70 — 230 mes, Merck 7734 so $tandardizovanym obsahom vody 5 % (hm).
4.2.5.  Sklend vata.

4.2.6.  Acetén na HPLC.

4.2.7.  Acetonitril alebo propionitril na HPLC.

4.2.8. Elucné rozpustadlo HPLC: acetonitril + acetén (pomery sa prispdsobia vzhladom na ziskanie pozadovanej
separdcie; zacnite so zmesou 50: 50) alebo propionitril.

4.2.9. Solubiliza¢né rozpustadlo: aceton.

4.2.10. Referencné triglyceridy: je mozné pouzit obchodné triglyceridy (tripalmitin, triolein atd’) a ziskané retencné casy
podla ekvivalentného poctu uhlikov alebo alternativne porovndvacie chromatogramy ziskané zo séjového oleja,
zmesi s6jového a olivového oleja 30: 70 a cistého olivového oleja (pozri pozndmky 1 a 2 a obrazky 1 — 4).

4.2.11. Extrakénd koléna s pevnou fizou so silikagélom 1g, 6 ml

4.3, Priprava vzorky

KedZze mnozstvo interferujicich litok moze sposobit nesprdvne pozitivne vysledky, vzorku je nutné vidy
precistit podla metédy IUPAC ¢ 2.507, ktord sa pouZziva na stanovenie poldrnych zlicenin v tukoch na
vyprazanie.

4.3.1.  Priprava chromatografickej koldny
Naplnte kolénu (4.1.3.) priblizne 30 ml elu¢ného rozpustadla (4.2.3.), potom do kolény vlozte malé mnozstvo

sklenej vaty (4.2.5.) a sklenenou tyckou (4.1.5.) ju zatlacte na dno kolony.

V 100 ml kadicke suspendujte 25 g silikagélu (4.2.4) v 80 ml elucnej zmesi (4.2.3) a pomocou skleneného
lievika (4.1.6) ju vlejte do kolony.

Na zabezpecenie tGplného preliatia silikagélu do kolény umyte kadicku elu¢nou zmesou a do kolény vylejte aj
dévky z umyvania.

Otvorte kohdtik a nechajte rozpustadlo eluovat, kym jeho hladina nedosahuje priblizne 1 cm nad silikagél.

4.3.2.  Stlpcovd chromatografia

S presnostou na 0,001 g navdzte do banky s objemom 50 ml (4.1.7.) 2,5+ 0,1 g prefiltrovaného, homogeni-
zovaného a v pripade potreby odvodneného oleja.

Rozpustite ho priblizne v 20 ml elu¢ného rozpustadla (4.2.3). Ak je to nutné, mierne ho zahrejte, aby sa ulahcilo
rozpustanie. Ochladte na teplotu miestnosti a pomocou elu¢ného rozpustadla upravte objem.

Odmernou pipetou vlejte do kolény 20 ml roztoku pripraveného podla bodu 4.3.1., otvorte kohtitik a nechajte
rozpustadlo eluovat na troven vrstvy silikagélu.

Potom eluujte so 150 ml eluéného rozpustadla (4.2.3.) s upravenym prienikom rozpustadla priblizne 2 ml/min
(prienik 150 ml cez kolénu bude trvat priblizne 60 — 70 mindt).

Eludt odoberte do 250 ml banky s okrithlym dnom (4.1.1.) vysuSenej v susicke a presne odvazenej. Rozptstadlo
eliminujte pri zniZenom tlaku v rotacnej odparke (4.1.9) a odvdzte zvySok, ktory sa pouZije na pripravu roztoku
na analyzu HPLC a na pripravu metylesteru.

Vzorka ziskand z kolény musi v pripade kategérii extra panenského, panenského, bezného, rafinovaného
a olivového oleja dosahovat minimdlne 90 % a v pripade lampantového oleja a zvyskového oleja minimalne
80 %.
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4.4.

4.4.1.

4.4.2.

4.4.3.

4.5.

4.5.1.

Precistenie SPE

Silikagelovd koléna SPE sa aktivuje priechodom 6 ml hexdnu (4.2.3) vo vékuu, aby sa zabrdnilo vysuseniu.
S presnostou 0,001 g navdzte do 2 ml ampulky (4.1.15) 0,12 g a rozpustite v 0,5 ml hexdnu (4.2.3).
Vlejte roztok do kolény SPE a eluujte vo vakuu s 10 ml hexdn-dietyléteru (v objemovom pomere 87: 13) (4.2.3).

Zachytent frakciu odparte dosucha v rota¢nej odparke (4.1.9) pri zniZenom tlaku pri izbovej teplote. Zvysok
rozpustite v 2 ml aceténu (4.2.6) na analyzu triglyceridov.

Analyza HPLC
Priprava vzoriek na chromatografickii analyzu

5% roztok vzorky, ktord sa bude analyzovat, pripravite tak, Ze odvazite 0,5+ 0,001 g vzorky do 10 ml
odmernej banky a doplnite na objem 10 ml solubilizacnym rozpustadlom (4.2.9.).

Postup

Nastavte podmienky na chromatografickom systéme. Pumpujte mobilnd fizu (elucné rozpuastadlo) (4.2.8)
v pomere 1,5 ml/min, aby sa precistil cely systém. Pockajte, kym nedosiahnete stabilnd zakladnd liniu.

Naddvkujte 10 pl vzorky pripravenej tak, ako je opisane v bode 4.3.

Vyipocet a vyjadrenie vysledkov

Pouzite metédu normalizdcie plochy, t. j. predpoklada sa, ze suma ploch pikov zodpovedajicich triglyceridom
s ECN 42 - ECN 52 sa rovnd 100 %.

Vypocitajte pomerné percentd pre kazdy triglycerid pomocou tohto vzorca:
% triglyceridu = plocha piku x 100/suma ploch pikov.

Vysledky sa uvddzaji najmenej na dve desatinné miesta.

Pozri pozndmky ¢. 1 — 4.

Vypocet zloZenia triglyceridov (% mol) z ddajov o zloZeni mastnych kyselin (% plochy)
Stanovenie zloZenia mastnych kyselin

Zlozenie mastnych kyselin sa stanovuje podla normy ISO 5508 kapildrnou kolénou. Metylestery sa pripravuji
podla COI/T.20/¢. dok. 24.

Vypocitavané mastné kyseliny

Glyceridy sa zoskupujt podla svojho ekvivalentného poctu uhlikov (ECN), pricom sa berie do tivahy nasledujiica
ekvivalencia medzi ECN a mastnymi kyselinami. Do tvahy sa bert len mastné kyseliny so 16 a 18 atémami
uhlika, kedZe len tieto kyseliny st vyznamné pre olivovy olej. Mastné kyseliny sa normalizuji na 100 %.

Mastnd kyselina (FA) Skratka MOlekUI?&a’\;;mOthf ECN
Kyselina palmitovd p 256,4 16
Kyselina palmitolejovd Po 254,4 14
Kyselina stearova S 284,5 18
Kyselina olejovd (0] 2825 16
Kyselina linolovéa L 280,4 14
Kyselina linolénovd Ln 2784 12

Prepocet % plochy na moly pre mastné kyseliny (1)

0, o, o
mol P = % plochy P mol § — % plochy S mol Po — % plochy Po
MW P MW S MW Po
() o, o
mol O = M mol L = % PlOCh)’ L mol Ln — % plOChy Ln

MW O MW L MW Ln
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4.5.4.  Normalizdcia molov mastnych kyselin na 100 % (2)

mol P x 100
mol (P+S+Po+O+L+1Ln)

% mol P (1,2,3) =

mol S * 100

% mol S (1,2,3) =
mol (P+S+Po+O+L+Ln)

mol Po x 100
mol (P+S+Po+O+L~+Ln)

% mol Po (1,2,3) =

mol O x 100

% mol O (1,2,3) =
6 mol O ( ) mol (P+S+Po+O+L+Ln)

mol L * 100
mol (P+S+Po+O+L+Ln)

% mol L (1,2,3) =

mol Ln * 100

% mol Ln (1,2,3) =
¢mol Ln (1,2,3) mol (P+S+Po+ O +L+Ln)

Vysledok vyjadruje percentudlny obsah mastnych kyselin v moldrnych percentdch vo vietkych polohdch (1, 2, 3)
TAG.

Suma nasytenych mastnych kyselin P a S (SFA) a nenasytenych mastnych kyselin Po, O, L a Ln (UFA) sa potom
vypocita (3):

% mol SFA = % mol P + % mol S
% mol UFA = 100 — % mol SFA

4.5.5.  Vypocet zloZenia mastnych kyselin v polohdch 2 a 1, 3 triglyceridov

Mastné kyseliny sa rozdeluji do tychto troch skupin: jedna skupina v polohe 2 a dve rovnaké skupiny
v polohdch 1 a 3 s rozlicnymi koeficientmi nasytenych (P a S) a nenasytenych kyselin (Po, O, L a Ln).

4.5.5.1. Nasytené mastné kyseliny v polohe 2 [P(2) a S(2)] (4):
% mol P(2) = % mol P (1,2,3) * 0,06

% mol S(2) = % mol S (1,2,3) * 0,06

4.5.5.2. Nenasytené mastné kyseliny v polohe 2 [Po(2), O(2), L(2) a Ln(2)] (5):

% mol Po(1,2,3)
% mol Po(2) = “wmolUFA (100 — % mol P(2) — % mol S(2))

% mol O(1,2,3)

% mol O(2) = % mol UFA_ (100 — % mol P(2) — % mol S(2))

% mol L(1,2,3)

% mol L(2) = % mol UFA_* (100 - % mol P(2) — % mol S(2))

% 1 Ln(1,2,3
% mol Ln(2) = % # (100 — % mol P(2) - % mol S(2))

4.5.5.3. Mastné kyseliny v polohdch 1,3 [P(1,3), S(1,3), Po(1,3), O(1,3), L(1,3) a Ln(1,3)] (6):

% mol P(1,2,3) — % mol P(2)

% mol P(1,3) = 3

+ % mol P(1,2,3)

% 151,2y -0 1S(2
%m015(1,3):/’m0 (1,2,3) - % mol $(2)

+ % mol $(1,2,3)

% mol Po(1,2,3) — % mol Po(2)
2

% mol Po(1,3) = + % mol Po(1,2,3)
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% mol 0(1,2,3) — % mol O(2)

2 + % mol 0(1,2,3)

% mol O(1,3) =

% mol L(1,2,3) — % mol L(2)

% mol L(1,3) = + % mol L(1,2,3)

% mol Ln(1,2,3) — % mol Ln(2
% mol Ln(1,3) = 6 mol Ln( ) — % mol Ln(2)

+ % mol Ln(1,2,3)

4.5.6.  Vypocet triglyceridov
4.5.6.1. TAG s jednou mastnou kyselinou (AAA, tu LLL, PoPoPo) (7):

% mol A(1,3) * % mol A(2) * % mol A(1,3)
10 000

% mol AAA =

4.5.6.2. TAG s dvoma mastnymi kyselinami (AAB, tu PoPoL, PoLL) (8):

% mol A(1,3) * % mol A(2) % % mol B(1,3) x 2

% mol AAB = 10000

% mol A(1,3) * % mol B(2) % % mol A(1,3)

% mol ABA = 0000

4.5.6.3. TAG s troma roznymi mastnymi kyselinami (ABC, tu OLLn, PLLn, PoOLn, PPoLn) (9):

% mol A(1,3) % % mol B(2) * % mol C(1,3) * 2

% mol ABC = 76000
% mol BCA — % mol B(1,3) * % m;)i)((f)(OZ(z % % mol A(1,3) % 2
% mol CAB — % mol C(1,3) * % mol A(2) * % mol B(1,3) 2

10 000

4.5.6.4. Triglyceridy s ECN42

Triglyceridy ECN42 sa vypocitaji podla rovnic 7, 8 a 9 a st dané poradim predpokladanej elicie v HPLC

(zvycajne len tri piky).

LLL

PoLL a polohovy izomér LPoL

OLLn a polohové izoméry OLnL a LnOL
PoPoL a polohovy izomér PoLPo

PoOLn a polohové izoméry OPoLn a OLnPo
PLLn a polohové izoméry LLnP a LnPL
PoPoPo

SLnLn a polohovy izomér LnSLn

PPoLn a polohové izoméry PLnPo a PoPLn

Triglyceridy s ECN42 st dané sumou deviatich triglyceridov vritane ich polohovych izomérov. Vysledky sa

uvddzaji najmenej na dve desatinné miesta.

5. VYHODNOTENIE VYSLEDKOV

Porovndva sa vypocitany teoreticky obsah a obsah stanoveny analyzou HPLC. Ak je absolitna hodnota rozdielu
udajov z analyzy HPLC po odpocitani teoretickych tdajov vyssia ako medzné hodnoty pre prislusnd kategdriu

oleja uvedené v norme, vzorka obsahuje olej zo semien.

Vysledky sa uvddzaji na dve desatinné miesta.
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6. PRIKLAD (CISLA SA VZTAHUJU NA CASTI TEXTU OPISU METODY)
— 4.5.1. Vypocet moldrnych percent mastnych kyselin z tidajov GLC (% normalizovanej plochy)

Metédou GLC sa ziskali tieto tdaje o zloZeni mastnych kyselin:

Mastnd P s Po 0 L Ln
kyselina
MW 256,4 284,5 254,4 282,5 280,4 278,4
% plochy 10,0 3,0 1,0 75,0 10,0 1,0

— 4.5.3  Prepocet % plochy na moly pre mastné kyseliny [pozri vzorec (1)]

10

mol P = = 0,03900 mol P
256,4
3
mol S = = 0,01054 mol S
284,5
1
mol Po = = 0,00393 mol Po
254,4
75
mol O = = 0,26549 mol O
282,5
10
mol L = = 0,03566 mol L
280,4
1
mol Ln = = 0,00359 mol Ln
278,4
Spolu = 0,35821 mol TAG

— 4.5.4  Normalizdcia molov mastnych kyselin na 100 % [pozri vzorec (2)]

0,03900 mol P % 100

% mol 123) = —— o~ 10,887 %
X mo
% mol $(1,2,3) = 0’018?;8“;1)1 S *1100 =2,942%
N mo
0,00393 mol Po * 100
% mol Po(1,2,3) = 0935;“;1 H‘:OT = 1,097 %

_0,26549 mol O * 100

% mol 0O(1,2,3) 0358al el = 4116 %
0,03566 I L*100

% mol L(1,23) = —— 35;2“; m; — 9,955 %

0 0,00359 mol Ln * 100

% mol Ln(1,2,3) = 035821 mol =1,002 %

Spolu % mol =100 %

Suma nasytenych a nenasytenych mastnych kyselin v polohe 1,2,3 TAG [pozri vzorec (3)]:

% mol SFA = 10,887 % + 2,942 % = 13,829 %

% mol UFA = 100,000 % — 13,829 % = 86,171 %
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— 4.5.5  Vypocet zlozenia mastnych kyselin v polohe 2 a polohe 1,3 TAG
— 4.5.5.1 Nasytené mastné kyseliny v polohe 2 [P(2) a S(2)] [pozri vzorec (4)]
% mol P(2) = 10,887 % * 0,06 = 0,653 % mol

% mol S(2) = 2,942 % * 0,06 = 0,177 % mol

— 4.5.5.2 Nenasytené mastné kyseliny v polohe 2 [Po(1,3), O(1,3), L(1,3) a Ln(1,3)] [pozri vzorec (5)]

1,097 %
% mol Po(2) = W % (100 - 0,653 = 0,177) = 1,262 % mol
y 0
74,116 %
% mol 0(2) = W % (100 - 0,653 - 0,177) = 85,296 % mol
) 0
9,955 %
% mol L(2) = W* (100 - 0,653 - 0,177) = 11,457 % mol
) 0
1,002 %
% mol Ln(2) = W* (100 - 0,653 - 0,177) = 1,153 % mol
y 0

— 4.5.5.3 Mastné kyseliny v polohdch 1,3 [P(1,3), S(1,3), Po(1,3), O(1,3), L(1,3) a Ln(1,3)] [pozri vzorec (6)]

10,887 - 0,653
% mol P(1,3) = + + 10,887 = 16,004 % mol
2,942 -0,177
% mol §(1,3) = =" =" + 2,942 = 4,325 % mol
1,097 - 1,262
% mol Po(1,3) = Wf—ﬁ— 1,097 = 1,015 % mol

74,116 — 85,296

% mol O(1,3) = + 74,116 = 68,526 % mol

2
9,955 -11,457
% mol L(1,3) = %+ 9,955 = 9,204 % mol
. 1,002 - 1,153
% mol Ln(1,3) = — + 1,002 = 0,927 % mol

— 4.5.6.  Vypocet triglyceridov

Vypocet zlozenia mastnych kyselin (FA) v polohdch sn-2 a sn-1,3

FA v pol 1,3 pol 2
p 16,004 % 0,653 %
S 4,325 % 0,177 %
Po 1,015 % 1,262 %
(0) 68,526 % 85,296 %
L 9,204 % 11,457 %
Ln 0,927 % 1,153 %
Spolu 100,0 % 100,0 %

vypocitavaju sa tieto triglyceridy:
LLL

PoPoPo

PoLL s 1 polohovym izomérom

SLnLn s 1 polohovym izomérom
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PoPoL s 1 polohovym izomérom
PPoLn s 2 polohovymi izomérmi
OLLn s 2 polohovymi izomérmi
PLLn s 2 polohovymi izomérmi

PoOLn s 2 polohovymi izomérmi

— 4.5.6.1. TAG s jednou mastnou kyselinou (LLL, PoPoPo) [pozri vzorec (7)]

9,204 % * 11,457 % x 9,204 %
10 000

% mol LLL = , = 0,09706 mol LLL

1,015 % % 1,262 % x 1,015 %
10 000

% mol PoPoPo = =0,00013 mol PoPoPo

— 4.5.6.2 TAG s dvoma mastnymi kyselinami (PoLL, SLnLn, PoPoL) [pozri vzorec (8)]

1,015 % % 11,457 % 9,204 % + 2
% mol PoLL -+ LLPo — °x 1000‘6* L 0,02141

9,204 % % 1,262 % x 9,204 %
% mol LPoL — 0t 10000"* ® — 0,01069

0,03210 mol PoLL

4325 %+ 1,153 % % 0,927 % 2
% mol SLnLn + LoLnS = °r 10000; 7Hh%2 000092

0,027 %+ 0,177 % % 0,927 9
% mol LnSLn = 2227 %* 107070g’* 927% _ 000002

0,00094 mol SLnLn

1,015 % % 1,262 % + 9,204 % * 2
% mol PoPoL -+ LPoPo — i - OSJ T 0,00236

1,015 % + 11,457 % + 1,015 %
% mol PoLPo — o 10000"* ® —0,00118

0,00354 mol PoPoL

— 4.5.6.3 TAG s troma roznymi mastnymi kyselinami (PoPLn, OLLn, PLLn, PoOLn) pozri vzorec (9)

16,004 % * 1,262 % * 0,927 % * 2

% mol PPoLn = 10000 =0,00374
0,927 % % 0,653 % % 1,015 % 2

% mol LnPPo — i 1008; T 0,00012
1,015 % % 1,153 % 16,004 % + 2

% mol PoLnP — °r i O 0,00375

10 000

0,00761 mol PPoLn

0, 0, 0,
% mol OLLn — 68,526 % * 11;:)5;02: *0,927 % x 2 — 014556

0,927 % * 85,296 % * 9,204 % * 2

% mol LnOL = 10000 = 0,14555
0, 0, 0,
% mol LLnO — 9,204 % * 1,1153 060268,526 % * 2 — 014544

0,43655 mol OLLn
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16,004 % * 11,457 % * 0,927 % * 2

% mol PLLn = 10 000 =0,03399
0,927 % % 0,653 % % 9,204 % * 2

% mol LnPL — °r 1008; L 0,00111
9,204 % % 1,153 % % 16,004 % + 2

% mol LLnP — °r = 0‘:):; L 0,03397

0,06907 mol PLLn
1,015 % = 85,296 % * 0,927 % * 2

% mol PoOLn = 10 000 =0,01605
0,927 % % 1,262 % + 68,526 % * 2

% mol LnPoO — ot 100‘6’6 O 0,01603
68,526 %+ 1,153 % % 1,015 % + 2

% mol OLnPo — °x °* L 0,01604

10 000

0,04812 mol PoOLn
ECN42 = 0,69512 mol TAG

Pozndmka 1: elu¢né poradie sa moze stanovit vypocitanim ekvivalentnych uhlikovych ¢isel, casto definovanych
vzorcom ECN = KN - 2n, kde KN je pocet uhlikov a n je pocet dvojitych vizieb; ovela presnejsie sa poradie
vypocita, ak sa do vypoctu zahrnie pocet povodnych dvojitych vizieb. Ak n,, nj a ny, st pocty dvojitych vizieb
vlastnych kyselindim olejovej, linolovej, pripadne linolénovej, ekvivalentny pocet uhlikov je mozné vypocitat
pomocou vzorca:

EN = KN - (3101’10 - d]l’l] - dlnnln

kde koeficienty d,, d; a dj, sa moézu vypocitat pomocou referenénych triglyceridov. Podla podmienok presne
vymedzenych v tejto metdde sa ziskand vizba bude priblizovat k:

ECN = KN - (2,60 n,) — (2,35 nj) — (2,17 ny,)
Pozndmka 2: pri niekolkych referencnych triglyceridoch je mozné vypocitat rozliSenie vzhladom na triolein:
a = RT'RT triolein
pouzitim redukovaného retenéného ¢asu RT' = RT — RT rozpdstadlo

Graf log a oproti f (pocet dvojitych vizieb) umoznuje stanovit retenéné hodnoty pre vietky triglyceridy mastnych
kyselin obsiahnuté v referen¢nych triglyceridoch — pozri obrézok 1.

Pozndmka 3: cinnost koldény by mala umoznit jasnt separdciu piku trilinoleinu od pikov triglyceridov s blizkym
retenénym casom RT. Eldcia sa vykondva po pik ECN 52.

Pozndmka 4: spravnost merania ploch vietkych pikov aktudlneho stanovenia je zabezpecend vtedy, ak druhy pik
zodpovedajici ECN 50 dosahuje 50 % celej stupnice zapisovaca.



28.3.2013 Uradny vestnik Eurépskej Ginie L 90/67

Obrdzok 1

Graf log a vodi f (pocet dvojitych vizieb)
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Pocet dvojitych vizieb

La: kyselina laurova; My: kyselina myristovd; P: kyselina palmitovd; S: kyselina stearovd; O: kyselina olejovd; L: kyselina
linolovd; Ln: kyselina linolénovd
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Obrdzok 2
Olivovy olej s nizkym obsahom kyseliny linolovej
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S rozpustadlom: acetén/acetonitril

PROFIL a: hlavné zlozky chromatografickych pikov: ECN42: (1) LLL + PoLL; (2) OLLn + PoOLn; (3) PLLn; ECN44: (4)
OLL + PoOL; (5) OOLn + PLL; (6) POLn + PPoPo; (7) OOL + PoOO; ECN46: (8) OOL + LnPP; (9) PoOO; (10) SLL + PLO;
(11) PoOP + SPoL + SOLn + SPoPo; (12) PLP; ECN48: (13) 00O + PoPP; (14 + 15) SOL + POO; (16) POP; ECN50: (17)

SOO; (18) POS + SLS.
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S rozpustadlom: propionitril

PROFIL b: hlavné zlozky chromatografickych pikov: ECN42: (1) LLL; (2) OLLn + PoLL; (3) PLLn; ECN44: (4) OLL; (5)
OOLn + PoOL; (6) PLL + PoPoO; (7) POLn + PPoPo + PPoL; ECN46: (8) OOL + LnPP; (9) PoOO; (10) SLL + PLO; (11)
POOP + SPoL + SOLn + SPoPo; (12) PLP; ECN48: (13) 00O + PoPP; (14) SOL; (15) POO; (16) POP; ECN50: (17) SOO;

(18) POS + SLS.
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Obrdzok 3

Olivovy olej s vysokym obsahom kyseliny linolovej
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S rozpustadlom: acetén/acetonitril (50: 50)

Profil a: hlavné zlozky chromatografickych pikov: ECN42: (1Y) LLL + PoLL; (2) OLLn + PoOLn; (3) PLLn; ECN44: (4
OLL + PoOL; (5) OOLn + PLL; (6 POLn + PPoPo; ECN46: (79 OOL + PoOO; (8 PLO + SLL + PoOP; (99 PLP + PoPP;
ECN48: (109 000; (119 POO + SLL + PPoO; (12) POP + PLS; ECN50: (13) SOO; (14 POS + SLS.
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Profil b: hlavné zlozky chromatografickych pikov: ECN42: (1) LLL; (2 + 2 OLLn + PoLL; (3) PLLn; ECN44: (4) OLL; (5)
0OLn + PoOL; (6) PLL + PoPoO; (7) POLn + PPoPo + PPoL; ECN46: (8) OOL + LnPP; (9) PoOO; (10) SLL + PLO; (11)
PoOP + SPoL + SOLn + SPoPo; ECN48: (12) PLP; (13) 00O + PoPP; (14) SOL; (15) POO; (16) POP; ECN50: (17) SOO;
(18) POS + SLS; ECN52: (19) AOO.*



Vysledky kontrol zhody vykonanych na olivovom oleji podla ¢linku 8 ods. 2

PRILOHA III

LPRILOHA XXI

Oznacovanie Chemické parametre Organoleptické vlastnosti (¥) | Zdvere¢né poznamky
Parametre
Krajina Miesto Oficidlny [ Oznacenie Podmienky Chybné . mimo Ak ér‘m, Medidn Medidn Pozadované
Vzorka Kategoria N ; ) N : . e Citatelnost | C/NC () [ medznych uvedte CINC (%) ovoc- | C/NC () . Sankcie
povodu | kontroly (') nazov povodu skladovania informdcie A e defektov . opatrenia
hodnot ktoré () nosti
AN

') Vndtorny trh (mlyn, plnenie do flia§, maloobchodny predaj), vyvoz, dovoz.
%) Kazdd charakteristika olivového oleja stanovend v prilohe I md kéd.

()

(%) Kaz

() Splha/nesplna.
*

4) Nevyzaduje sa pre olivovy olej a zvyskovy olej.
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	Vykonávacie nariadenie Komisie (EÚ) č. 299/2013 z 26. marca 2013, ktorým sa mení nariadenie (EHS) č. 2568/91 o charakteristikách olivového oleja a oleja z olivových zvyškov a o príslušných analytických metódach

