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Offentliggrande av en ansokan om registrering av ett namn inom vinsektorn i enlighet med
artikel 97.3 i Europaparlamentets och riadets férordning (EU) nr 1308/2013

(C/2024/5575)

I enlighet med artikel 17 i Europaparlamentets och rddets forordning (EU) 20241143 () fir myndigheterna i en
medlemsstat eller ett tredjeland eller en fysisk eller juridisk person med ett berittigat intresse och som ir etablerad eller
bosatt i ett tredjeland limna in en invdndning till kommissionen inom tre manader fran dagen for detta offentliggérande.

Den produktspecifikation som uppfyller kraven i artikel 94 i forordning (EU) nr 1308/2013 dterfinns i unionsregistret over
geografiska beteckningar.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT
”Sussex”
PDO-GB-02365

Datum f6r ansokan: den 27 juli 2017

1.  Namn som ska registreras

Sussex

2. Tredjeland till vilket det avgrinsade omradet hor

Forenade konungariket Storbritannien och Nordirland

3. Typ av geografisk beteckning

SUB

4. Kategorier av vinprodukter
1. Vin

5. Mousserande kvalitetsviner

5. Beskrivning av vinet eller vinerna
Vinkategori 1: Vin
Organoleptiska egenskaper
Stilla vin av typen "Sussex”
Utseende:

Mestadels blekt gult eller limefargat till blekt gyllene for de vita vinerna. Rosévinerna kan vara svagt roda — ljusrosa,
rosenbladsfirgade, smultronfirgade och ljust till ndgot morkare laxrosa. Hos de roda vinerna ser man mestadels
ljust rubinroda/violetta till ndgot morkare rubinrodafvioletta och lilaroda nyanser.

Vinet ér fritt frén synlig grumling och sediment och klart.

Doft och smak:

(") Europaparlamentets och radets férordning (EU) 2024/1143 av den 11 april 2024 om geografiska beteckningar for vin, spritdrycker
och jordbruksprodukter samt garanterade traditionella specialiteter och frivilliga kvalitetsbegrepp for jordbruksprodukter, om dndring
av forordningarna (EU) nr 1308/2013, (EU) 2019/787 och (EU) 2019/1753 samt om upphivande av forordning (EU) nr 1151/2012
(EUT L, 20241143, 23.4.2024, ELL http:|/data.europa.cu/eli/reg/2024/1143/o0j).
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Kédnnetecken sdsom citron, lime, flider och andra blommiga toner, dpple, paron och krusbir ar tydliga i de vita
vinerna. Rosévinerna kan vara utsokta och blommiga med inslag av vita blommor, rosenblad, melon och
jordgubbar. De roda vinerna har i allminhet en ljusare karaktidr med mjuka tanniner och en smak med inslag av
roda och morka bir, lader, saftiga plommon och vilda bar.

Analytiska egenskaper
Reducerande socker: inga faststillda parametrar.

Nedanstdende egenskaper som saknar angivna virden 4r forenliga med de grinsvirden som faststillts i
EU-lagstiftningen.

Allménna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) | 10 %

Lagsta totala syrahalt 5 g/l for vitt vin och rosévin och 4 g/l for stilla rétt vin uttryckt som
vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekviva-
lenter per liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i millig-
ram per liter)

Vinkategori 5: Mousserande kvalitetsvin
Organoleptiska egenskaper
Mousserande vin av typen "Sussex”
Utseende:

Hos blandningar som utgors till storre delen av chardonnay kan firgen variera frdn ljus citron eller blekt gyllene till
djupt gyllene nyanser beroende pé vinets dlder. Hos pinotblandningar kan firgen variera fran blekt gyllene eller
honung till djupt gyllene nyanser som 4r mer vanligt forekommande, beroende pa vinets dlder. Roséviner varierar
fran svagt roda (rosenblad) till starkare laxrosa, ibland med en ldtt gyllene nyans hos dldre viner. De roda vinerna ar
ljusroda till morkroda, mestadels ljust rubinréda/violetta till ndgot morkare rubinréda/violetta och lilaroda nyanser.

Alla viner &r klara och fria fran synlig grumling och sediment.

Doft och smak:

Frisk syra av citroncitrus och gront dpple frin chardonnayvinerna, medan pinotvinerna kan ha en mer jordig
blandning av smaker av roda bar och ugnsbakade dpplen. Lingre flasklagring pd bottensatsen ger viner med
utvecklade autolytiska toner av brioche, nyrostat brod, melon, griddad brioche och honungsaromer i doften och
smaken. Mousserande roda viner har mjuka tanniner och inslag av roda och morka bir, lader, saftiga plommon och

vilda bir.

Alla viner uppvisar en fin och ihallande mousse som 4r synonym med den "traditionella metoden” for mousserande
vin.

Analytiska egenskaper
Reducerande socker: inga faststillda parametrar.

Nedanstdende egenskaper som saknar angivna virden dr forenliga med de grinsvirden som faststillts i
EU-lagstiftningen.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 11 %
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Lagsta totala syrahalt Minst 6 gram per liter uttryckt som vinsyra

Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per
liter)

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per
liter)

Vinframstillningsmetoder

a. Grundliggande oenologiska metoder

Vinkategori 1: Vin

Lagsta naturliga alkoholhalt:

Den ldgsta naturliga alkoholhalten far inte understiga 8 % (fore berikning, enligt EU:s dndrade regler).
Berikning:

Berikningsprocessen (i enlighet med de forfaranden som faststills i del 1A i bilaga VII till forordning (EU)
nr 1308/2013 i dess dndrade lydelse) far inte 6ka den totala alkoholhalten med mer 4n 3 volymprocent. Under
exceptionella dr kan berikning upp till 3,5 volymprocent tillitas. Den verkliga alkoholhalten hos det fardiga
berikade vinet ar lagst 10 volymprocent.

Syrning och avsyrning:

Villkoren och granserna for syrning/avsyrning 4r de som faststillts for vinframstallning. Avsyrning av firska druvor,
druvmust, delvis jast druvmust och ungt icke fardigjast vin ar tilliten. Avsyrning av vin 4r endast tillaten upp till en
grins pa 1 g/l uttryckt som vinsyra. Syrning ar inte tilliten men under exceptionella dr och pé beslut av regeringen i
Forenade konungariket Storbritannien och Nordirland kan detta tillatas.

Sotning:

Sotning efter jasning dr en separat process fran berikning. Vinets totala alkoholhalt kan 6kas genom sotning med
upp till 4 volymprocent, med en grins pa 13,5 % for berikat vin.

Sotningen mdste uppfylla villkoren i bilaga I D till férordning (EU) 2019/934 om vinframstallning och méste ske pa
platsen for den skyddade ursprungsbeteckningen. Den sota reserven ska begrinsas till druvmust, koncentrerad
druvmust eller rektifierad koncentrerad druvmust som, med undantag for rektifierad koncentrerad druvmust, ska
ha samma skyddade ursprungsbeteckning som det vin som sétas.

Vinkategori 5: Mousserande kvalitetsvin
Lagsta tilldtna sockerhalt vid skord: Druvorna har en ldgsta naturlig alkoholhalt pa 8 % (62° oechsle, 15,0 brix).

Druvor pd med en potentiell alkoholhalt pd mellan 7,5 % och 8 % kan anvindas som en del av reservviner som ska
blandas med godkinda druvor om de tillsammans uppfyller reglerna for ligsta alkoholhalt.

Dessa gransvirden giller for vinodlingen som helhet, inte en enskild druvsort eller pressning.

Argangsforklaring: 85 % av de druvor som anvinds for att framstilla mousserande vin av typen Sussex mdste vara
skordade under dret for drgdngen i fraga.

Endruvsvin: Maste innehdlla minst 90 % av den angivna sorten — Blanc de blancs innehdller minst 90 % chardonnay.
Blanc de noirs innehéller pd samma sitt inte mindre dn 90 % om den kombineras med pinot noir och/eller pinot

meunier.

Pressning: Pressningen gors endast av hela klasar, férutom f6r rosévin, som kan framstillas av vin som framstills av
delvis krossade druvor.

— Det maximala tryck som fir anvindas vid pressning ér 1,6 bar.

— Den hogsta avkastningen ir 66,67 1/100 kg.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2024/5575/oj



SV

EUT C, 19.9.2024

Vinframstillning: Utover de regler som anges ovan och av Sussex Wine Producers (SWP) mdste vinerna uppfylla de
miniminormer som anges i EU:s gillande lagstiftning for mousserande kvalitetsvin som framstills enligt den
traditionella metoden (enligt definitionen i forordning (EU) nr 1308/2013 och den gillande lagstiftningen).

Malolaktisk jasning: Detta dr upp till vintillverkaren.

Tirage: Den totala alkoholhalten for varje cuvée avsedd for beredning fér inte vara lagre 4n 10 volymprocent.
Tillsatsen av tiragelikor far inte ge en 6kning av cuvéens totala alkoholhalt med mer 4n 1,5 volymprocent. Detta
faststills genom att skillnaden mellan cuvéens totala alkoholhalt och den totala alkoholhalten hos det mousserande

vinet av typen Sussex fore tillsats av expeditionslikor berdknas.

Den tiragelikor som anvinds for framstéllning av mousserande vin av typen Sussex far endast innehélla

— sackaros,

— koncentrerad druvmust,

— rektifierad koncentrerad druvmust,

— druvmust eller delvis jast druvmust,

— vin.

Allt vin som anvidnds maste ha samma skyddade ursprungsbeteckning som den cuvée till vilken det tillsatts.
Tirage far utforas av vineriet eller en godkind mobil buteljeringsenhet.

Flaska: Valet av flaska ar upp till vineriet (men maste folja EU:s foreskrifter).

Anmirkning: Vid tappning ska tva flaskor med cuvée och tva flaskor som tappats vardera dag lagras och markas pa
ett outplanligt sitt for sparbarhet.

Lagring: Den minsta tid som ett mousserande vin av typen Sussex mdste bevaras i flaskan innan det oppnas ar 15
mdnader*.

(Anm.*: Av denna tid krivs minst tolv mdnaders lagring pa tiragejastfillning, i vilket fall vinet kriver ytterligare tre
ménader efter degorgeringen for att uppnd de 15 ménaderna.)

Degorgering: Metoden for degorgering méste utforas i enlighet med EU:s foreskrifter som uppfyller definitionen av
mousserande kvalitetsvin enligt den traditionella metoden.

Expeditionslikor: Detta dr upp till vineriet inom ramen for de da gillande EU-foreskrifterna. All must och allt vin
som anviands maste ha samma skyddade ursprungsbeteckning som den cuvée till vilken det eller den tillstts.

b. Hogsta avkastning

Vinkategori 1: Vin

Under normala férhéllanden ska den hogsta avkastningen uppga till 12 ton per hektar.
Den absoluta hogsta avkastningen uppgar till 14,0 ton per hektar*.

(Anm.*: Denna niva kommer endast att tilldtas under exceptionella omstindigheter, om det kan bevisas for SWP att
sockerhalten, syrahalten och smaken inte dventyras eller om forhallandena ar sddana att en minskad avkastning
skulle kunna inverka negativt pd grodans kvalitet. SWP kommer att informera producenterna, den systemansvarige
och vinstandarderna om sddana 6kningar.)

Vinkategori 5: Mousserande kvalitetsvin

Av musten mdts 80 hl/ha péd vinodlingsbasis, fore berikning.

Avgrinsat geografiskt omride

East och West Sussex
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9.1

Stilla vin av typen Sussex framstills av druvor som odlas inom de administrativa granserna for grevskapen East och
West Sussex.

Mousserande vin av typen Sussex dr ett mousserande vitt kvalitetsvin eller kvalitetsrosévin enligt traditionell metod
som framstills av klassiska druvsorter for mousserande vin som odlas inom de administrativa granserna for
grevskapen East och West Sussex.

Huvudsakliga druvsorter

Vinkategori 1: Vin
Tillitna druvsorter ir:

acolon, albarino, auxerrois, bacchus, chardonnay, dornfelder, gamay, huxelrebe, muller thurgau, orion, ortega, pinot
blanc, pinot gris, pinot meunier, pinot noir, pinot noir précoce, regent, regner, reichensteiner, riesling, rondo, roter
veltliner, schonburger, siegerrebe, solaris.

Vinkategori 5: Mousserande kvalitetsvin
Detta vin ska huvudsakligen framstillas av druvsorterna
chardonnay, pinot noir och pinot meunier.

Aven arbanne, pinot gris, pinot blanc, petit meslier och pinot noir précoce far anvindas.

Beskrivning av sambandet

Detaljerade uppgifter om det geografiska omradet (naturliga och mdanskliga faktorer)

Naturliga faktorer
Jordmén

Majoriteten av Sussex vinodlingar dr beligna antingen pd kritmark i South Downs eller den mineralrika
gronsandsmarken i regionens norra del. Denna viktiga geologiska egenskap som daterfinns hela vigen mellan East
och West Sussex har en betydande kalkhaltig inverkan.

South Downs dr Englands storsta nationalpark. South Downs stricker sig frdn Beachy Head vid havskusten i East
Sussex genom West Sussex och dnda in i Hampshire och dominerar landskapet vid regionens s6dra grins mot
Engelska kanalen. Detta geologiska fenomen som hirror fran kritatiden 4r resultatet av eoner av kalkavlagringar
som marina organismer limnade efter sig for 6ver 100 miljoner dr sedan. South Downs-omrédet trycktes tektoniskt
uppét vid omkring samma tidsperiod som Alperna, och resultatet var denna &s av kullar som ingér i samma kritbalte
och dr en forlangning av Parisbackenet, som 16per genom norra Frankrike till sodra England.

Klimat

Sussex gynnas av att vara beldget pd en hog hojd och ar ocksd ett av Englands torraste och varmaste omrdden, om dn
med svala kvillsbrisar. Klimatet klassificeras som halvkontinentalt med en genomsnittlig nederbérd pad 600-850
mm per dr. Omrddena i Sussex har fortfarande rekordet for hogst antal soltimmar i Forenade konungariket
Storbritannien och Nordirland, och antalet vixtgraddagar (enligt Coombe och Dry 2004) under odlingssisongen
fran april till oktober uppgér till omkring 970-1050.

Minskliga faktorer

Vinframstillningsfardigheterna i Sussex har utvecklats snabbt under de senaste dren, med stod av expansionen av
Plumpton College vars kandidat- och magisterkurser i vinodling och oenologi har validerats av Royal Agricultural
University (Cirencester). Mdnga av de vintillverkare och vinodlingsforvaltare som arbetar i Sussex har deltagit i
kurser vid Plumpton College som ir ett kompetenscentrum for vinutbildning i Forenade konungariket
Storbritannien och Nordirland och ligger strax norr om Brighton i Sussex. Det dr den enda vinskolan i en vinregion
med svalt klimat som har en forskningsavdelning som erbjuder kandidat- och magisterprogram i oenologi.
Vintillverkarna i Sussex har utvecklat hogre analytiska standarder for det vin som produceras, lingre lagring péd
flaska f6r mousserande vin av typen Sussex och en oberoende kvalitativ bedomning for bade stilla och mousserande
viner. De har begrinsat antalet druvsorter och infort hogre naturliga alkoholhalter i de druvor som anvinds for att
framstilla viner av typen Sussex. De druvor som anvinds for mousserande vin skordas for hand och pressas i hela
klasar.
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9.2

9.3

10.

10.1

10.2

Uppgifter om vinets kvalitet eller egenskaper som framst eller uteslutande kan hinforas till den geografiska miljén

Stilla viner uppvisar toner sisom citron, lime, flader och andra blommiga toner, dpple, piron och krusbar som ar
tydliga i de vita vinerna. Rosévinerna kan vara utsokta och blommiga med inslag av vita blommor, rosenblad,
melon och jordgubbar. De roda vinerna har i allménhet en ljusare karaktir med en smak med mjuka inslag av roda
och morka bir, lader, saftiga plommon och vilda bar.

Mousserande viner har en frisk syra av citroncitrus och gront dpple frdn chardonnayvinerna, medan pinotvinerna
kan ha en mer jordig blandning av smaker av roda bar och ugnsbakade dpplen. Langre flasklagring pa bottensatsen
ger viner med utvecklade autolytiska toner av brioche, nyrostat brod, melon, griddad brioche och honungsaromer i
doften och smaken. Mousserande roda viner har inslag av réda och morka bir, lader, saftiga plommon och vilda bar.

Sambandet mellan det geografiska omrddets egenskaper och vinets kvalitet

Den hoga hojd pa vilken Sussex vinodlingar ér beldgna ger mojlighet till en lingre odlingssdsong som i sin tur gor
det mojligt for druvorna att mogna till fullstindig fenolisk mognad och det breda dygnstemperaturintervallet ger
idealiska odlingsforhallanden for produktion av mousserande och stilla kvalitetsvin enligt den traditionella metoden.

Varma dagar och svalare kvillar samt en ldng odlingssdsong ger upphov till mousserande viner med en uppfriskande
naturlig syra som dr rena och friska, men 4ndd djupa och komplexa, och med en rik karaktir. Mousserande roda
viner har i allminhet en litt karaktdr. De stilla vinerna har framtradande blommiga och fruktiga smaker.

Den effekt som krithalten i jordarna har pa stilla vin och mousserande vin av typen Sussex bor inte underskattas och
ger vinet en sirskiljande karaktar. Kritan bestdr av kalkspat frdn skalen fran dessa marina organismer som ar mycket
pordsa och fungerar som en reservoar (som lagrar uppskattningsvis 300-400 liter vatten per m3) som forser
vinstockarna med en stadig vattenforsorjning, dven under de torraste somrarna. Kritan drar it sig vatten genom
kapillaritet. Den anstrangning som krévs for att vinstockarna ska kunna ta till sig av denna vattenforsorjning gor att
vinstockarna drabbas av tillricklig vattenstress under odlingssdsongen for att uppné denna utsokta balans mellan
mognad, syra och bararompotential.

Gronsandsjordarna norr om South Downs ger ocksa lattdrianerade jordar som ar idealiska for vinodling.

Sussex sarskilda vinodlingsomrade producerar ett brett urval av huvudsakligen ldtta stilla viner (med ldg alkoholhalt)
fran friska torra vita viner till fruktiga roda viner och eleganta roséviner. Det varma torra havsklimatet, de
lattdranerade jordarna i Sussex och svala kvillsbrisar innebdr att druvorna utvecklar en hog nivd av naturlig syra,
vilket 4r avgérande for mousserande vin.

Dessa inneboende naturliga och minskliga faktorer, sirskilt de kalkhaltiga jordarna, det exceptionella antalet

soltimmar och den mattliga drliga nederborden pa 600-850 mm, gor Sussex till en idealisk region for att framstilla
druvor av enastdende kvalitet for stilla och mousserande viner.

Visentliga ytterligare villkor

Sérskilda forpackningskrav

Sarskilda markningskray

Vinkategori 1: Vin

Nar ett vin har betecknats som stilla vin av typen "Sussex” kan det kompletteras med de kompletterande uttrycken
"Still” (stilla) eller "Origin” (ursprung) pa etiketten.

Argéng - regeln om 85 % ovan giller.

Avgransat geografiskt omrdde — Orden "Produce of England” (engelsk produkt) eller "Made in England” (framstallt i
England) méste anges pd etiketten.
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Uttrycket "skyddad ursprungsbeteckning” maste anges pa etiketten.

Emblemet for Sussex far visas pé etiketten.

All mirkning som visar socker- och alkoholhalten maéste folja EU:s foreskrifter.
Vinkategori 5: Mousserande kvalitetsvin

Namnet "Sussex” pd mousserande vin kan kompletteras med "Sparkling” (mousserande), "Classic” (klassisk) eller
”Origin” (ursprung) péd etiketten. Uttrycken “jast pd flaska”, “traditionell metod”, “jast pd flaska enligt den
traditionella metoden” eller "traditionell” kan ocksa liggas till pd etiketten.

Argéng - regeln om 85 % ovan giller.

Avgrinsat geografiskt omrdde — Orden "Produce of England” (engelsk produkt) eller "Made in England” (framstllt i
England) mdste anges pd etiketten.

Uttrycket "skyddad ursprungsbeteckning” maste anges pd etiketten.

Emblemet for Sussex far visas pé etiketten.

All mirkning som visar socker- och alkoholhalten maste f6lja EU:s foreskrifter.

10.3  Kompletterande krav

Hinvisning till offentliggorandet av specifikationen

https:/[www.gov.uk/government/collections/protected-geographical-food-and-drink-names-uk-applications-and-
consultations
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