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Uverejnenie Ziadosti o zdpis ndzvu do registra podla ¢linku 97 ods. 3 nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) ¢&. 1308/2013 v sektore vinohradnictva a vindrstva

(C/2024/5575)

Orgény ¢lenského statu alebo tretej krajiny alebo fyzicka ¢i pravnickd osoba, ktord md oprdvneny zdujem a je usadend alebo
md bydlisko v tretej krajine, mozu do troch mesiacov odo diia tohto uverejnenia podla ¢linku 17 nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 () podat ndmietku Komisii.

Specifikicia vyrobku v stilade s ¢linkom 94 nariadenia (EU) ¢. 1308/2013 sa nachdza v registri zemepisnych oznaceni

Unie.
]EDNOTNY DOKUMENT
»oussex*”
PDO-GB-02365
Dé4tum Ziadosti: 27. 7. 2017
1.  Ndzov zipis do registra
Sussex
2. Tretia krajina, ku ktorej zemepisnd oblast patri

Spojené kralovstvo Velkej Britdnie a Severného Irska

3. Druh zemepisného oznalenia

CHOP

4. Kategérie vinohradnickych/vinirskych vyrobkov
1. Vino

5. Akostné Sumivé vino

5. Opisvin
Kategéria vina 1: Vino
Organoleptické vlastnosti:
Tiché vino ,Sussex*
Vzhlad:

Prevazne bledoZlté alebo limetkové az bledozlaté biele vina. RuZové vina mozu mat ruzova az bledoruzovi farbu,
farbu okvetnych listkov ruze a lesnych jahod a bledd az stredne intenzivnu lososova farbu, pricom cerven sa
vacsinou prejavuje bledorubinovymi/bledofialovymi aZ stredne rubinovymi/fialovymi a fialovocervenymi
odleskami.

Vino sa pozorovatelovi bude javit bez vidite[ného zakalenia a usadenin a ¢ire.

Ardéma a chut:

() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 z 11. aprila 2024 o zemepisnych oznaleniach vina, lichovin
a polnohospoddrskych vyrobkov, ako aj o zarucenych tradi¢nych Specialitich a nepovinnych vyrazoch kvality pre polnohospodérske
vyrobky, ktorym sa menia nariadenia (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nariadenie (EU) ¢. 11512012
(U.v.EU L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/elifreg/2024/1143oj).
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V bielych vinach sa vyrazne prejavujii vlastnosti, ako st citronové a limetkové tony, tony kvetu bazy Ciernej a iné
kvetinové tény, jablko, hruska a egres. Ruzové vina mo6zu byt jemné a kvetinové s odleskami bielych kvetov,
okvetnych listkov ruzi, melénu a jahod. Cervené vina budd vo vseobecnosti lahsie, s jemnymi trieslovinami a ténmi
Cerveného a Cierneho ovocia, koze, tavnatych sliviek a lesnych plodov na podnebi.

Analytické vlastnosti:
Redukujtice cukry: Ziadne stanovené parametre.

Dalej uvedené vlastnosti, pri ktorych nie s $pecifikované ziadne hodnoty, zodpovedaja limitom stanovenym
v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu

(v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu 10 %

(v obj. %)

Minimédlna celkova kyslost 5 g/l v pripade bieleho a ruzového vina a 4 g/l v pripade tichého vina

vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin
(v miliekvivalentoch na liter)

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého
(v miligramoch na liter)

Kategoria vina: 5 Akostné Sumivé vino
Organoleptické vlastnosti:

Akostné sumivé vino ,Sussex”
Vzhlad:

V pripade zmesi s prevahou odrody chardonnay sa farba moze pohybovat od svetlo citrénovych alebo bledozlatych
aZ po sytozlaté odlesky, a to v zdvislosti od veku vina. V pripade zmesi pinotov sa farba moze pohybovat od
bledozlat)'lch alebo medOV}'/ch aZ po S)'/tozlaté odlesky, ktoré byvajii Castejsie, a to v zdvislosti od veku vina. Ruzové
vina byvaju ruzove (okvetne hstky ruzQ az Vyraznejs1e lososovoruzove niekedy so slabym zlatlstym odleskom

rubinové/fialové a purpurovocervene odlesky.
Vsetky vina st ¢ire a bez vidite[ného zakalenia a usadenin.
Aréma a chut:

vina chardonnay sa Vyznacu]u svieZou kyslostou citrona a zeleného jablka, zatial' ¢o pinoty sa mozu vyznacovat
zemitejSou zmesou arémy cervenych bobil a pecenych jablk. Dlhs1m vyzrievanim vo flasi na kaloch vznikaja vina
s rozvinutymi autolytickymi ténmi briosky, ¢erstvo opecenej hrianky, melona, pecenej briosky a medovej arémy
v nose a na podnebi. Sumivé ¢ervené vina maja chut s jemnymi trieslovinami a ténmi cerveného a ¢ierneho ovocia,
koze, $tavnatych sliviek a lesnych plodov.

Vsetky vina sa vyznacuji jemnou a trvacnou penou, ktord je synonymom Sumivého vina vyrobeného tradi¢nou
metddou (,méthode traditionelle®).

Analytické vlastnosti:
Redukujtice cukry: Ziadne stanovené parametre.

Dalej uvedené vlastnosti, pri ktorych nie s $pecifikované ziadne hodnoty, zodpovedaja limitom stanovenym
v pravnych predpisoch EU.

V3eobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 11%
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Minimdlna celkova kyslost minimdlne 6 gramov na liter, vyjadrend ako kyselina vinna

Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekviva-
lentoch na liter)

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligra-
moch na liter)

Vindrske vyrobné postupy

a) Zdkladné enologické postupy
Kategéria vina 1: Vino
Minimédlny prirodzeny obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny prirodzeny obsah alkoholu nesmie byt nizi ako 8 obj. % (pred obohatenim — stanovené pravidlami EU
v zneni zmien).

Obohacovanie:

Proces obohacovania [v stdlade s postupmi stanovenymi v Casti 1 A prilohy VIII k nariadeniu (EU) ¢. 1308/2013
v zneni zmien] nesmie zvysit celkovy obsah alkoholu o viac ako 3 obj. %. Vo vynimoc¢nych rokoch sa moze povolit
obohacovanie az do drovne 3,5 obj. %. Skuto¢ny obsah alkoholu vyzretého obohateného vina nesmie byt mensi ako
10 obj. %.

Zvysovanie a znizovanie obsahu kyselin:

Podmienky a obmedzenia tykajtice sa zvySovania/zniZovania obsahu kyselin st podmienky a obmedzenia stanovené
pre vyrobu vina. ZniZovanie obsahu kyselin ¢erstvého hrozna, hroznového mustu, kvasiaceho hroznového mustu
a este kvasiaceho mladého vina je povolené. Znizovanie obsahu kyselin vin je povolené len do hranice 1 g/l
vyjadrenej ako kyselina vinna. ZvySovanie obsahu kyselin nie je povolené, ale vo vynimoénych rokoch a na zdklade
rozhodnutia vlddy Spojeného kralovstva Velkej Britanie a Severného [rska sa moze povolit.

Uprava obsahu zvyskového cukru:

Uprava obsahu zvyskového cukru po kvasent je proces oddeleny od obohacovania. Celkovy obsah alkoholu vo vine
sa moze zvysit upravou obsahu zvyskového cukru az o 4 obj. %, pricom hranica pre obohatené vina je 13,5 obj. %.

Uprava obsahu zvyskového cukru musf spifiat podmienky prilohy I D k nariadeniu (EU) 2019/934 o vyrobe vina
a musi sa uskutociovat v CHOP. Pouzitd sladkd rezerva sa obmedzuje na hroznovy must, zahusteny hroznovy must
alebo rektifikovany zahusteny hroznovy must, ktory s vynimkou rektifikovaného zahusteného hroznového mustu
musi pochddzat z tej istej CHOP ako vino, v ktorom sa upravuje obsah zvyskového cukru.

Kategéria vina: 5 Akostné Sumivé vino

Minimalne povolené hladiny cukru pri zbere: Hrozno bude mat minimdlny prirodzeny obsah alkoholu 8 obj. % (62
Oeschle, 15,0 Brix).

Hrozno s potencidlnym obsahom alkoholu v rozpiti 7,5 obj. % — 8 obj. % sa moZe pouzit ako stcast rezervnych vin,
ktoré sa budii miesat s pripustnym hroznom, pokial ich kombindacia spliia pravidld tykajice sa minimalneho obsahu
alkoholu.

Tieto obmedzenia sa vztahujii na vinohrad ako celok, nie na jednu mustovii odrodu alebo lisovanie.

Vyhldsenie o ro¢niku: 85 % hrozna pouzitého na vyrobu Sumivého vina Sussex musi pochddzat z nominovaného
roku ktoréhokolvek ro¢nika.

Jednoodrodové vina: Musia obsahovat najmenej 90 % uvedenej odrody — Blanc de Blancs budii obsahovat najmenej
90 % Chardonnay. Blanc de Noirs budii podobne obsahovat najmenej 90 % kombindcie bud Pinot Noir afalebo Pinot
Meunier.

Lisovanie hrozna Lisuja sa len celé strapce, s vynimkou ruzového vina, ktoré sa moze vyrdbat z vina vyrobeného
z Ciasto¢ne rozdrveného hrozna.

— Maximalny tlak pouzitého lisu je 1,6 baru.

— Maximadlny vynos je 66,67 1/100 kg.
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Vinifikdcia: Okrem uvedenych pravidiel a inak stanovenych vyrobcami vin Sussex (SWP) musia vina spliiat
minimdlne normy stanovené platnymi pravnymi predpismi EU pre akostné $umivé vino vyrdbané tradi¢nou
metddou (v stlade s vymedzenim uvedenym v nariadeni EU ¢. 1308/2013 a v platnych pravnych predpisoch).
Malolaktickd fermentdcia: Bude zdvisiet od uvdZenia vindra.

Tiraz: Celkovy obsah alkoholu jednotlivych cuvée uréenych na pripravu nesmie byt menej ako 10 obj. %.

Pridanie tirdZzneho likéru nesmie mat za ndsledok zvysenie celkového obsahu alkoholu v cuvée o viac ako 1,5 obj. %.
Meranie sa uskutoc¢fiuje tak, Ze sa vypocita rozdiel medzi celkovym obsahom alkoholu v cuvée a celkovym obsahom
alkoholu v sumivom vine Sussex este pred pripadnym pridanim akéhokol'vek expedi¢ného likéru.

Tirdzny likér pouzivany na vyrobu $umivého vina Sussex moZze obsahovat len tieto zlozky:

— Sacharéza

— Zahusteny hroznovy must

— Rektifikovany zahusteny hroznovy must

— Hroznovy must alebo ¢iasto¢ne prekvaseny hroznovy must

— Vino

Kazdé pouzité vino musi pochddzat z toho istého chrdneného oznacenia povodu ako cuvée, do ktorého sa pridéva.
TirdZ moze vykondvat vindrsky podnik alebo schvdlend mobilnd flagovacia jednotka.

Flasa: Vyber flase je na rozhodnuti vinirskeho podniku (musi viak splnat pravne predpisy EU).

Pozndmka: Pri plneni do flia§ sa musia uchovévat 2 flase cuvée a 2 flase z kazdého samostatného dna flajovania
a tieto uchovavané flase musia byt nezmazatelne oznacené z dévodu vysledovatelnosti.

Zretie: Minimalne obdobie, po ktoré musi sumivé vino Sussex zostat vo flasi pred uvedenim na trh, je 15 mesiacov*.

(Pozndmka*: Z toho musi byt minimdlne 12 mesiacov na tirdznych kaloch a v takom pripade musi vino po
degorzovani este dalsie 3 mesiace dozrievat, aby sa dosiahol pocet 15 mesiacov.)

Degorzovanie: Postup pouZity na degorZovanie sa musi vykondvat v siilade s prévnymi predpismi EU a musi splnat
vymedzenie akostného Sumivého vina vyrobeného metédou méthode traditionelle.

Expediény likér: je na rozhodnuti vindrskeho podniku v rimci momentilne platnych pravnych predpisov EU. Kazdy
pouzity must alebo vino musi pochddzat z toho istého chrdneného oznacenia povodu ako cuvée, do ktorého sa
pridava.

b) Maximdine vynosy

Kategéria vina 1: Vino

Za normélnych podmienok je maximdlny vynos trody 12 ton na hektér.
Absoldtny maximélny vynos trody je 14,0 ton na hektar*.

(Poznamka*: Tato troven sa povoli len za vynimocnych okolnosti, ked je SWP mozné preukizat, ze nedochidza
k ohrozeniu Grovne cukornatosti, kyslosti a ardmy, alebo v pripade takych okolnosti, za ktorych by zniZenie vynosu
by mohlo poskodit kvalitu plodiny. Ozndmenie o takomto zvySeni zasle SWP vyrobcom, spravcovi systému
a odboru Wine Standards Board.)

Kategéria vina: 5 Akostné Sumivé vino

Z mustu pred obohatenim je 80 hl/ha, merané na zdklade vinohradu.

Vymedzend zemepisnd oblast

Vychodny a Zipadny Sussex
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9.1.

Tiché vino Sussex sa vyrdba z hrozna vypestovaného v administrativnych hraniciach gréfstiev Vychodny a Zapadny
Sussex.

Sumivé vino Sussex je biele alebo ruzové akostné sumivé vino vyrobené tradi¢nou metédou z klasickych odrod
$umivého vina pestovanych v administrativnych hraniciach gréfstiev Vychodny a Zapadny Sussex.

Hlavné mustové odrody

Kategéria vina 1: Vino
Povolené st tieto odrody vinica:

Acolon Albarino Auxerrois Bacchus Chardonnay Dornfelder Gamay Huxelrebe Muller Thurgau Orion Ortega Pinot
Blanc Pinot Gris Pinot Meunier Pinot Noir Pinot Noir Précoce Regent Regner Reichensteiner Riesling Rondo Roter
Veltliner Schonburger Siegerrebe Solaris

Kategéria vina: 5 Akostné Sumivé vino
sa vyraba najma z tychto mustovych odrod:
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

Okrem toho sa mozu pouzit odrody Arbanne, Pinot Gris, Pinot Blanc, Petit Meslier a Pinot Noir Précoce.

Opis siivislosti

Podrobné informdcie tykajtice sa zemepisnej oblasti (privodné a ludské faktory)

Prirodné faktory
Pody

Vicsina sussexskych vinic sa nachddza bud na kriedovych ttesoch v pohorf South Downs, alebo na glaukonitickych
pieskovcoch bohatych na mineraly na severe. Tento vyznamny geologicky prvok, ktory prechddza Vychodnym
a Zdpadnym Sussexom, md vyznamny vapnity vplyv.

Pohorie South Downs je v sti¢asnosti najva¢sim narodnym parkom Anglicka. Vyndra sa z mora pri Beachy Head vo
Vychodnom Sussexe, prechddza cez Zapadny Sussex a dalej do Hampshire a dominuje krajine na juZnej hranici
regi6nu s Laman$skym prielivom. Tento kriedovy geologicky fenomén je vysledkom ednov rokov kriedovych
usadenin, ktort vytvorili morské organizmy pred viac ako 100 miliénmi rokov. Tektonicky sa toto pohorie zdvihlo
sicasne s Alpam1 a vytvorilo hrebeii pahorkov South Downs, ktory e v skuto¢nosti sticastou toho istého
kriedového pésa, predizenia Parizskej panvy, ktord prechddza cez severné Francuzsko do juzného Anglicka.

Podnebie

Sussex md vyhodu vysokej nadmorskej V}?§ky a takisto sa povazuje za jednu z najsuchsich a najteplejsich oblasti
v Anghcku hoci s chladnymi vecernymi vdnkami. Podnebie sa oznacuje ako ,polokontinentdlne podnebie”
s priemernym rocnym thrnom zrazok 600-850 mm. Oblasti Sussexu stdle drzia rekordy v dizke slnecného svitu
v Spojenom kralovstve Velkej Britinie a Severného Irska s pribliznym poctom dni vegetaéného stupiia (GDD)
(podla definicie Coombeho a Dryho z roku 2004) pocas vegetacného obdobia od aprila do oktébra 970 — 1050 dni.

Ludské faktory

Vinohradnicke zru¢nosti v Sussexe sa v poslednych rokoch rychlo rozvijali, k ¢omu prispelo rozsirenie skoly
Plumpton College, ktorej $tudijné programy a magisterské tadium v odbore vinohradnictva a enoldgie su
akreditované Krilovskou polnohospoddrskou univerzitou (Cirencester). Mnohi z vindrov a vinohradnikov
pracujicich v Sussexe navstevovali Plumpton College, ktord je centrom excelentnosti pre vindrske vzdeldvanie
v Spojenom kralovstve Velkej Britinie a Severného Irska a nachidza sa severne od Brightonu v Sussexe. Ide
o jedinti vindrsku $kolu so sidlom vo vindrskej oblasti s chladnym podnebim a s vyskumnym oddelenim, ktoré
pontika bakaldrske a magisterské Stiidium enoldgie. Sussexski vindri vypracovali prisnejsie analytické normy pre
vyrabané vino a dlhsie zrenie vo flasi pre Sumivé vino Sussex, nezdvislé kvalitativne hodnotenie pre tiché aj Sumivé
vino. Obmedzili pocet mustovych odrod a zaviedli vyssi prirodzeny obsah alkoholu v hrozne pouZivanom na
vyrobu vin Sussex. Hrozno pouzivané na vyrobu Sumivého vina sa zbiera rucne a lisuje sa v celych strapcoch.
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9.2.

9.3.

10.

10.1.

10.2.

Podrobné tidaje o kvalite alebo vlastnostiach vina, ktoré sii v podstatnej miere alebo vylucne sposobené zemepisnym prostredim

V tichych vinach sa objavujii tony citréna, limetky, kvetov bazy ¢iernej a iné kvetinové tony, v bielych vinach st silne
citelné jablkd, hrusky a egrese. Ruzové vina mozu byt jemné a kvetinové s odleskami bielych kvetov, okvetnych
listkov ruzi, melénu a jahod. Cervené vina si vo vieobecnosti lahsie s jemnymi tonmi erveného a ierneho ovocia,
koze, $tavnatych sliviek a lesnych plodov na podnebi.

Sumivé vina sa vyznalujii sviezou kyslostou citrusov a zelenych jablk z odrody chardonnay, zatial ¢o pinoty mozu
mat zemitejiu zmes arém cervenych bobdl a pecenych jablk. Dlhie vyzrievanie vo flasi na kaloch vytvéra vina
s rozvinutymi autolytickymi ténmi briosky, ¢erstvo opecenej hrianky, melona, pecenej briosky a medovej arémy
v nose a na podnebi. Sumivé ¢ervené vina majti chut s ténmi Cerveného a ¢ierneho ovocia, koze, stavnatych sliviek
a lesnych plodov.

Stvislost medzi viastnostami zemepisnej oblasti a kvalitou vina

Vdaka vysokej nadmorskej vyske byva vegetacné obdobie vinic v Sussexe dlhsie, ¢o umoziuje, aby hrozno dozrelo
do plnej fenolovej zrelosti, a Siroké denné teplotné rozpitie poskytuje idedlne podmienky na pestovanie a vyrobu
akostnych Sumivych a tichych vin vyrdbanych metédou méthode traditionelle.

Teplé dni, chladne]s1e vecery a dlhé Vegetacne obdobie dava]u vznikndt Sumivym vinam s osviezujticou prlrodzenou
kyslostou ktoré su Cisté a svieze, ale zdroven maju hibku a st komplexné, s bohatym charakterom. Cervené sumivé
vina st vo vSeobecnosti [ahké. Tiché vina majii vyrazné kvetinové a ovocné arémy.

Vplyv kriedy v pode na tiché a Sumivé vino Sussex by sa nemal podceniovat a doddva vinu osobity charakter. Krieda
pozostéva z kalcitu sformovaného zo schrinok morskych organizmov. ktoré st velmi pérovité a funguji ako
rezervodr (podla odhadov 0bsahu1u 300 — 400 litrov vody na m’), poskytujﬁci vini¢u stély prisun vody aj
v najsuchsich letich. Krieda nasiva vodu cez kapildry. Usilie, ktoré vini¢ musi vynalozit, aby sa dostal k tymto
zdsobdm vody, ho pocas vegetatného obdobia vystavuje dostatoénému vodnému stresu na to, aby sa dosiahla
jemnd rovnovéha medzi zrelostou, kyslostou a potencidlom bobulovej ar6my.

Glaukonitickd pieso¢natd poda na severe pohoria South Downs takisto pontika volne odvodiiované pody idedlne na
pestovanie vinica.

Specificky terroir Sussexu umozfuje vyrdbat Siroky vyber prevazne lahkych tichych vin (s nizkym obsahom
alkoholu), od sviezich suchych bielych vin az po ovocné cervené vina a elegantné ruzové vina. Tepld, suchd
primorskd klima, volne odvodiovand pdéda v Sussexe a k tomu chladné vecerné brizy znamenajd, Ze hrozno
vykazuje vysoki Groven prirodzenej kyslosti, ktord je pre Sumivé vino klticova.

Vdaka tymto prirodnym a [udskym faktorom, najmi vdpenatym podam, vynimoénému slne¢nému svitu a miernym

ro¢nym zrazkam v rozpiti 600 — 850 mm je Sussex idedlnym regiénom na pestovanie hrozna vynikajiicej kvality na
vyrobu tichého a Sumivého vina.

Dalsie zakladné podmienky

Osobitné poziadavky na balenie

Specifické poziadavky na oznacovanie

Kategéria vina 1: Vino
Po kvalifikovani vina ako tichého vina ,Sussex“ moZzu byt na etikete doplnené dalsie pojmy ,tiché“ alebo ,povodné*.
Ro¢niky — plati pravidlo 85 % (vyssie).

Vymedzend zemepisnd oblast — na etikete musia byt uvedené slovd ,anglicky vyrobok* alebo , Vyrobené v Anglicku“.
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Na etikete musi byt uvedeny pojem ,chrdnené oznacenie povodu*.

Na etikete moZe byt zobrazeny emblém Sussexu.

Vsetky oznacenia, na ktorych sa uvddza obsah cukru a alkoholu, musia byt v stilade s pravnymi predpismi EU.
Kategéria vina: 5 Akostné Sumivé vino

Nézov ,Sussex“ na Sumivom vine moze byt doplneny privlastkom ,Sumivé®, ,klasické“ alebo ,povodné“ na etikete.
Na etikete je mozné doplnit aj pojmy ,kvasené vo flasi“, ,méthode traditionelle®, ,kvasené vo flasi tradi¢nou
metbdou” alebo ,tradi¢né.

Roéniky — plati pravidlo 85 % (vyssie).
Vymedzend zemepisnd oblast — na etikete musia byt uvedené slova ,anglicky vyrobok* alebo , Vyrobené v Anglicku“.
Na etikete musi byt uvedeny pojem ,chrdnené oznacenie povodu*.

Na etikete moze byt zobrazeny emblém Sussexu.

Vsetky oznacenia, na ktorych sa uvddza obsah cukru a alkoholu, musia byt v stilade s pravnymi predpismi EU.

10.3. Dopliiujtice poZiadavky
Odkaz na uverejnenie $pecifikdcie

https:/[www.gov.uk/government/collections/protected-geographical-food-and-drink-names-uk-applications-and-
consultations

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2024/5575/oj 717
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