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Zvefejnéni zidosti o zdpis ndzvu podle ¢l. 97 odst. 3 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU)
¢.1308/2013 v odvétvi vina

(C/2024/5575)

Ve lhaté tif mésict ode dne tohoto zvefejnéni mohou orgdny ¢lenského stitu nebo tieti zemé nebo fyzickd nebo pravnickd
osoba s oprdvnénym zdjmem, které jsou usazeny nebo maji bydlisté ve tfeti zemi, podat Komisi ndmitku v souladu
s ¢lankem 17 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 20241143 ().

Specifikace produktu v souladu s ¢ldnkem 94 nafizeni (EU) ¢. 1308/2013 se nachdzi v unijnim rejstitku zemépisnych
oznaceni.

JEDNOTN\? DOKUMENT
,Sussex”
PDO-GB-02365

Datum podini zidosti: 27. 7. 2017

1. Ndzev, ktery md byt zapsin

Sussex

2. Tieti zemé, do které vymezend oblast patii

Spojené krélovstvi Velké Britdnie a Severntho Irska

3. Druh zemépisného oznaceni

CHOP

4. Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino

5. Jakostni $umivé vino

5. Popis vin
Kategorie vina 1: Vino
Organoleptické vlastnosti:
Tiché vino ,Sussex*
Vzhled:

U bilych vin vétsinou svétle zlutd nebo limetkova az svétle zlatavd. Rizové vina mohou mit nadech svétle rizové,
rizovych okvétnich listkd, lesnich jahod a mohou byt svétld az stiedné lososovd; Cervené barvy se objevuji
pfevazné v odstinech od svétle rubinové/fialové az po stiedné rubinovou/fialovou a purpurové éervenou.

Pro pozorovatele je vino ¢iré bez viditelného zdkalu a usazenin.

Viné/chut:

(") Natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 ze dne 11. dubna 2024 o zemépisnych oznacenich pro vino, lihoviny
a zemé&délské produkty, jakoz i zarucené tradi¢ni speciality, a o nepovinnych tdajich o jakosti pro zemédélské produkty, kterym se
méni nafizeni (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nafizen (EU) ¢. 1151/2012 (UF. vést. L, 20241143,
23.4.2024, ELL https:/[eur-lex.europa.eu/eli/reg/2024/1143oj?locale=cs).
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V bilych vinech se vyrazné projevuji typické rysy citronu, limetky, kvétu cerného bezu a dalsich kvétinovych tond,
jablka, hrusky a angrestu. RiZovd vina mohou byt jemnd a kvétinovd s toény bilych kvétd, rizovych okvétnich
listki, melounu a jahod. Cervend vina jsou obecné leh¢i, maji chuf s jemnymi tiislovinami a tony cerveného
a ¢erného ovoce, usné, §tavnatych $vestek a lesnich plodu.

Analytické vlastnosti:
Obsah redukujicich cukrii: Zadné nastavené parametry.

Nize uvedené charakteristiky, pro nézZ nejsou specifikovany zadné hodnoty, jsou v souladu s meznimi hodnotami
stanovenymi v nafizenich EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v %

objemovych)

Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % 10 %

objemovych)

Minimdlni celkova kyselost 5 g/l pro bilé a rizové vino a 4 g/l pro Cervené tiché vino, vyjadfeno

jako kyselina vinnd

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v mili-
ekvivalentech na litr):

(v miligramech na litr)

Kategorie vina 5: Jakostni Sumivé vino
Organoleptické vlastnosti:
Sumivé vino ,Sussex*

Vzhled:

U smési s pfevahou chardonnay se barva maze pohybovat od svétle citronové nebo svétle zlatavé az po syté zlatavé
odstiny v zavislosti na stafi vina. U rulandskych smési se barva mtize pohybovat od svétle zlaté nebo medové az po
Cast&jsi syté zlatavé odstiny v zdvislosti na stafi vina. RiZova vina maji riizné odstiny, od rtiZzové (riZové okvétni
listky) az po vyrazn&jsi lososové réizovou, nékdy s lehkym zlatavym nddechem u starsich vin. Cervend vina jsou
svétle ¢ervend aZ tmavd, vétsinou maji svétle rubinové/fialové az stfedné rubinové/fialové a purpurové Cervené
odstiny.

Vsechna vina jsou ¢ird a bez viditelného zdkalu a usazenin.
Viné a chut:

Vina chardonnay se vyznacuji svézi citronovou viini a kyselosti zelenych jablek, zatimco rulandskd vina mohou mit
zemit&j§i prichut cervenych bobuli a pecenych jablek. Delsi zrdni v ldhvi na kalech ddvd vzniknout vinim
s rozvinutymi autolytickymi tény briosky, Cerstvého toastu, melounu, pecené briosky a medové viné po ¢ichu
i chuti. Sumiv4 cervend vina maji chut s jemnymi tifslovinami a tény cerveného a ¢erného ovoce, usné, §tavnatych
$vestek a lesnich ploda.

Vsechna vina se vyznacuji jemnou a stdlou pénou, kterd je synonymem pro $umivé vino vyrabéné tradi¢ni metodou.
Analytické vlastnosti:
Obsah redukujicich cukrii: Zddné nastavené parametry.

Nize uvedené charakteristiky, pro néz nejsou specifikoviny zddné hodnoty, jsou v souladu s meznimi hodnotami
stanovenymi v nafizenich EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % obje- 11%
movych)
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Minimdlni celkova kyselost minimdlné 6 gramu na litr, vyjadfeno jako kyselina vinnd

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalen-
tech na litr):

Maximélni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligra-
mech na litr)

Enologické postupy

a. Zdkladni enologické postupy

Kategorie vina 1: Vino
Minimdlni pfirozeny obsah alkoholu:

Minimdlni pfirozeny obsah alkoholu nesmi byt nizsi nez 8 % (pfed obohacenim — stanoveno predpisy EU v platném
znéni).

Obohacovini:

Proces obohacoviéni (v souladu s postupy stanovenymi v pfiloze VIII ¢asti 1A nafizen{ (EU) ¢. 1308/2013 v platném
znéni) nesmi zvysit celkovy obsah alkoholu o vice nez 3 % objemova. Ve vyjimecnych letech miize byt povoleno
obohaceni az o 3,5 % objemovych. Skute¢ny obsah alkoholu hotového obohaceného vina je nejméné 10 %
objemovych.

Prikyselovani a odkyselovani:

Podminky a omezeni pro piikyselovanijodkyselovani jsou stanoveny jako ty pro vyrobu vina. Odkyselovani
Cerstvych hroznti, hroznového mostu, ¢dstecné zkvaseného hroznového mostu a mladého vina v procesu kvaseni je
povoleno. Odkyselovani vin je povoleno pouze do limitu 1 g/l vyjadfeného jako kyselina vinnd. Piikyselovan{ neni
povoleno, ale ve vyjime¢nych letech a na zdkladé rozhodnuti vlddy Spojeného kralovstvi Velké Britdnie a Severntho
Irska povoleno byt muze.

Slazent:

Slazeni po kvaeni je proces oddéleny od obohacovani. Celkovy obsah alkoholu ve viné muze byt zvysen doslazenim
az 0 4 % objemova, pfi¢emz limit pro obohacend vina je 13,5 %.

Slazeni musi splitovat podminky piilohy I ¢asti D nafizeni (EU) 2019/934 o vyrobé vina a musi probihat v CHOP.
Pouzitd sladkd rezerva je omezena na hroznovy most, zahustény hroznovy most nebo rektifikovany zahustény
hroznovy most, ktery s vyjimkou rektifikovaného zahusténého hroznového mostu pochdzi ze stejné CHOP jako
slazené vino.

Kategorie vina 5: Jakostn{ $umivé vino

Minimélni povolené hladiny cukru pfi sklizni: hrozny maji minimélni pfirozeny obsah alkoholu 8 % (62 Oeschle,
15,0 Brix).

Hrozny s potencidlnim obsahem alkoholu mezi 7,5 % a 8 % mohou byt pouZity jako soucdst rezervnich vin, kterd se
smichaji s pfijatelnymi hrozny, pokud jejich kombinace spliiuje pravidla pro minimdlni obsah alkoholu.

Tyto limity se vztahuji na vinici jako celek, nikoli na jednu mostovou odriidu nebo lisovani.

ProhldSeni o sklizni: 85 % hroznii pouzitych k vyrobé sumivého vina Sussex musi pochdzet z nominovaného
ro¢niku kterékoliv sklizné.

Jednodruhova vina: musi obsahovat nejméné 90 % uvedené odriidy — Blanc de Blancs bude obsahovat nejméné 90 %
Chardonnay. Blanc de Noirs bude obsahovat nejméné 90 % kombinace odrtid Pinot Noir a/nebo Pinot Meunier.

Lisovani: lisuji se pouze celé hrozny, s vyjimkou rdZzového vina, které maze byt vyrobeno z vina z ¢astené
rozdrcenych hroznd.

— Maximdln{ tlak lisu je 1,6 baru.

— Maximadlni vynos je 66,67 1/100 kg.
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Vinifikace: kromé vyse uvedenych a jinak stanovenych pravidel vyrobcii vina Sussex musi vina spliiovat minimdlni
normy stanovené platnymi pravnimi pfedpisy EU pro jakostni Sumivd vina vyrdbénd tradi¢ni metodou (jak je
definovdno v nafizeni EU 1308/2013 a platnych pravnich pfedpisech).

Jable¢no-mléénd fermentace: zdleZi na uvdZeni vinafte.

Tiraz: celkovy obsah alkoholu kazdé kupdze urcené k ptipravé nesmi byt nizsi nez 10 % objemovych.

Pridavek tirdZzniho likéru maze zvysit celkovy obsah alkoholu v kupdzi nejvyse o 1,5 % objemového. Toto zvyseni se
vypocte z rozdilu mezi celkovym obsahem alkoholu kupédZe a celkovym obsahem alkoholu sumivého vina Sussex
pied piipadnym piidavkem expedi¢niho likéru.

Tirdzni likér pro jakostni Sumivé vino mtize obsahovat pouze:

— sacharézu

— zahustény hroznovy most

— rektifikovany mostovy koncentrat

— hroznovy most nebo &aste¢né zkvaseny hroznovy most

— vino

Pouzité vino musi pochézet ze stejného chrdnéného oznaceni piivodu jako kupdz, do niz se ptiddva.

TirdZ muZe provadét vinafstvi nebo schvilend mobilni sticeci jednotka.

Lahev: vybér ldhve je na uvdZeni vinafstvi (musi vSak byt v souladu s predpisy EU).

Pozndmka: pfi lahvovéni se musi uchovat 2 1dhve kupdze a 2 ldhve z kazdého dne lahvovéni zvlast, které musi byt
nesmazatelné oznaceny pro zpétnou sledovatelnost.

Zrani: minimdln{ doba, po kterou musi byt Sumivé vino Sussex pfed uvedenim na trh ponechdno v lahvi, je 15
mésich*.

(Pozndmka*: z toho musi byt vino minimdlné 12 mésict ponechdno na tirdznich kalech a po odkaleni je tfeba vyckat
dalsi 3 mésice, aby se dosdhlo 15 mésictl.)

Odkalovani: postup pouzivany pfi odkalovini musi byt provddén v souladu s pfedpisy EU, které spliuji definici
jakostniho $umivého vina vyrdbéného tradi¢ni metodou.

Expedic¢ni likér: je na uvdZeni vinafstvi v rdmci pfedpisti EU platnych v danou chvili. PouzZity most nebo vino musi
pochazet ze stejného chranéného oznaceni pivodu jako kupdz, do niZ se ptidava.

b.  Maximdlni vynosy

Kategorie vina 1: Vino
Za normédlnich podminek je maximalni vynos sklizné 12 tun na hektar.
Absolutni maximdlni vynos sklizné je 14,0 tuny na hektar*.

(Pozndmka*: tato droven bude povolena pouze ve vyjimeénych piipadech, kdy je mozné vyrobcim vina Sussex
prokdzat, Ze neni ohroZena cukernatost, kyselost a chut, nebo v piipadech, kdy jsou podminky takové, Ze by
sniZeni vynosu mohlo byt na tkor kvality plodiny. Oznidmeni o takovém zvySeni zaslou vyrobci vina Sussex
producenttim, spravci rezimu a spravctim norem v odvétvi vina.)

Kategorie vina 5: Jakostn{ $umivé vino

Z mostu pfed obohacenim je 80 hl/ha méfeno na vinici.

Vymezend zemé&pisna oblast

Vychodni a Zapadni Sussex
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9.1.

Tiché vino Sussex se vyrabi z hroznl vypéstovanych v rdmci spravnich hranic hrabstvi Vychodni a Zdpadni Sussex.

Sumivé vino Sussex je jakostni bilé nebo razové Sumivé vino vyrdbéné tradi¢ni metodou z klasickych odrid
$umivého vina péstovanych v ramci spravnich hranic hrabstvi Vychodni a Zapadni Sussex.

Hlavni mostové odridy

Kategorie vina 1: Vino
Povoleny jsou tyto mostové odrudy:

Acolon, Albarino, Auxerrois, Bacchus, Chardonnay, Dornfelder, Gamay, Huxelrebe, Muller Thurgau, Orion, Ortega,
Pinot Blanc, Pinot Gris, Pinot Meunier, Pinot Noir, Pinot Noir Précoce, Regent, Regner, Reichensteiner, Riesling,
Rondo, Roter Veltliner, Schonburger, Siegerrebe, Solaris.

Kategorie vina 5: Jakostn{ Sumivé vino
Vyrabi se hlavné z téchto mostovych odrad:
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

Dile Ize pouzit Arbanne, Pinot Gris, Pinot Blanc, Petit Meslier a Pinot Noir Précoce.

Popis souvislosti

Podrobnosti o zemépisné oblasti (pfirodni a lidské faktory)

Prirodni faktory
Pudy

Vétsina vinic v Sussexu se rozklddd bud na kiidovych ttesech South Downs, nebo na minerdlné bohatych zelenych
piskovcich na severu. Tento vyznamny geologicky utvar, ktery prochdzi Vychodnim i Zdpadnim Sussexem, ma
pifznivy vapenaty vliv.

South Downs je nyni nejvétsim narodnim parkem Anglie. Utesy vystupuji z mofe u Beachy Head ve Vychodnim
Sussexu, tdhnou se ptes Zdpadni Sussex a ddle do Hampshire a tvof{ dominantu krajiny na jizni hranici regionu
s Laman$skym pralivem. Tento kiidovy geologicky fenomén je vysledkem éry kiidovych usazenin, které zanechaly
mofské organismy pred vice nez 100 miliony let. Tektonicky se zvedly soucasné s Alpami a vytvofily tento hieben
kopcti South Downs, které jsou soucdsti stejného kif{dového pasma jako Paiizskd panev, jeZ prochdzi severn{ Francif
a zasahuje do jizni Anglie, a jejim prodlouzenim.

Klima

Sussex md vyhodu vysoké nadmoiské vysky a je rovnéz povaZovén za jednu z nejsussich a nejteplejsich oblasti
v Anglii, i kdyz s chladnymi vecernimi vanky. Podnebi je klasifikovino jako ,polokontinentdlni klima“
s pramérnymi srazkami obvykle mezi 600-850 mm ro¢né. Oblasti Sussexu stdle drzi rekordy v délce slune¢niho
svitu ve Spojeném krdlovstvi Velké Britdnie a Severniho Irska, pficemz pocet vegetacnich stupiitt (GDD) (definice
Coombe a Dry z roku 2004) se béhem vegeta¢niho obdobi od dubna do fijna pohybuje kolem 970-1050.

Lidské faktory

Vinaiské dovednosti v Sussexu se v poslednich letech rychle rozvijeji, k ¢emuz pfispélo rozsifeni Plumpton College,
jejiz studijni a magisterské obory vinafstvi a enologie jsou zastifovany Kralovskou zemédélskou univerzitou
(v Cirencesteru). Studium na Plumpton College, kterd je centrem 3pickového vinafského vzdélavani ve Spojeném
kralovstvi Velké Britdnie a Severntho Irska a nachazi se severné od Brightonu v Sussexu, absolvovalo mnoho vinatt
a spravct vinic, kteff pracuji v Sussexu. Je to jedind vinafskd skola v chladné vinafské oblasti, kterd ma vyzkumné
oddéleni a nabizi bakaldfsky a magistersky studijni program enologie. Vinafi ze Sussexu zavedli pro vyrabéné vino
vys$$i analytické normy a del3i zrdni v lahvich pro Sumivé vino Sussex coby nezavislé kvalitativni hodnoceni tichého
i Sumivého vina. Omezili pocet mostovych odrid a zavedli vys3i pfirozeny obsah alkoholu v hroznech pouzivanych
k vyrobé vin Sussex. Hrozny pouzivané pro vyrobu Sumivého vina se sklizeji ru¢né a lisuji se celé.
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9.2.

9.3.

10.

10.1

10.2

Informace o jakosti nebo vlastnostech vina, které Ize picist pfedevsim nebo vylucné zemépisnému prostredi

V tichych vinech se projevuji tény citronu, limetky, kvétu cerného bezu a dalsi kvétinové tony, v bilych vinech jsou
silné patrnd jablka, hrusky a angrest. Razova vina mohou byt jemnd a kvétinovd s tony bilych kvétd, rizovych
okvétnich listkdi, melounu a jahod. Cervend vina jsou obecné leh¢i, majf chut s jemnymi tény cerveného a cerného
ovoce, usné, §tavnatych §vestek a lesnich plodi.

Sumiv4 vina chardonnay se vyznacujf svézi citronovou viin{ a kyselosti zelenych jablek, zatimco rulandskd vina
mohou mit zemitéj$i pfichut Cervenych bobuli a pecenych jablek. Delsi zrani v ldhvi na kalech davd vzniknout
vindm s rozvinutymi autolytickymi tény briosky, ¢erstvého toastu, melounu, pecené briosky a medové viiné po
¢ichu i chuti. Sumivé Cervend vina maji chut s tony cerveného a ¢erného ovoce, usné, stavnatych $vestek a lesnich
ploda.

Souvislost mezi vlastnostmi zemépisné oblasti a jakosti vina

Vysokd zemépisnd $itka vinic v Sussexu umoziiuje del$i vegetaéni obdobi, diky némuz hrozny dozravaji do plné
fenolové zralosti, a Siroky rozsah dennich teplot poskytuje idedlni podminky pro péstovani jakostnich Sumivych
a tichych vin vyrabénych tradiéni metodou.

Teplé dny a chladngjsi vecery a dlouhé vegetacni obdobi davaji vzniknout Sumivym vinim s osvéZujici pfirozenou
kyselosti, kterd jsou Cistd a svézi, ale zdrovefi maji hloubku a jsou komplexni, s bohatym charakterem. Cervend
$umivd vina jsou obecné lehkd. Tichd vina maji vyraznou kvétinovou a ovocnou chut.

Kfida v ptidé vyrazné ovliviiuje tichd a Sumivé vina Sussex a doddvd jim jedine¢ny charakter. Kiida se skladd z kalcitu
tvoteného schrankami mofskych organismi, které jsou velmi pérovité a funguji jako zdsobdrna (podle odhadt
obsahuji 300-400 litrt vody na m’), kterd poskytuje vinné révé staly pfisun vody i v nejsussim 1été. Kiida nasdva
vodu kapilirnim ptisobenim. Usilf, které réva musi vynalozit, aby se dostala k témto zdsobdm vody, zptisobuje, Ze
réva je ve vegetaénim obdobi vystavena pravé takovému nedostatku vody, aby dosdhla kiehké rovnovahy mezi
zralosti, kyselosti a potencidlem bobulového aroma.

Zelenopiscité pudy na severu ttestt South Downs rovnéZ poskytuji propustnou piidu, kterd je idedlni pro péstovani
vinné révy.

Diky specifickému terroiru Sussexu se zde vyrabi irokd skdla pfevazné lehkych (nizkoalkoholickych) tichych vin od
svézich suchych bilych vin po ovocnd ¢ervend vina a elegantni rizova vina. Teplé a suché pfimofské klima Sussexu,
jeho propustnd ptda a chladné vecerni vanky zajistuji, Ze hrozny maji vysokou pfirozenou kyselost, kterd je zdsadni
pro Sumivé vino.

Diky témto pfirodnim a lidskym faktortim, zejména vipenatym piddm, vyjime¢nému slune¢nimu svitu a mirnym

ro¢nim srdzkam mezi 600-850 mm, je Sussex idealni oblasti pro produkci hroznii vynikajici kvality vhodnych pro
tichd a Sumivd vina.

Dalsi zdkladni podminky

Zvldstni poZadavky na baleni

Zvldstni poZadavky na oznacovdni

Kategorie vina 1: Vino
Poté co bylo vino oznaceno jako tiché vino ,Sussex*, mohou byt na §titku doplnény dalsi vyrazy ,Still“ nebo ,Origin®.
Ro¢niky — plati pravidlo 85 % (vyse).

Vymezend zemépisnd oblast — na $titku musi byt uveden ndpis ,Produce of England“ nebo ,Made in England*.
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Na 3titku musi byt uveden vyraz ,chrdnéné oznaceni piivodu*.

Na $titku miZe byt uveden znak Sussexu.

Veskeré oznaCovani obsahu cukru a alkoholu se musi fidit pfedpisy EU.
Kategorie vina 5: Jakostni Sumivé vino

Nézev $umivého vina ,Sussex” miZe byt na Stitku doplnén dodatky ,Sparkling“ ,Classic“ nebo ,Origin“. Na titku
mohou byt rovnéz uvedeny vyrazy ,kvaseno v lahvi“, ,tradi¢ni metoda“, ,kvaseno v lahvi tradi¢ni metodou“ nebo
ytradi¢ni®,

Ro¢niky — plati pravidlo 85 % (vyse).
Vymezend zemépisnd oblast — na $titku musi byt uveden ndpis ,Produce of England“ nebo ,Made in England*.
Na §titku musi byt uveden vyraz ,chrdnéné oznacent piivodu*.

Na §titku maze byt uveden znak Sussexu.

Veskeré oznacovani obsahu cukru a alkoholu se musi fidit pfedpisy EU.

10.3 Dodateiné poZadavky

Odkaz na zvefejnéni specifikace

https:/[www.gov.uk/government/collections/protected-geographical-food-and-drink-names-uk-applications-and-
consultations

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2024/5575/oj
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