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TARYBOS DIREKTYVA 93/43/EEB
1993 birzelio 14 d.
dél maisto produkty higienos

EUROPOS BENDRIJU TARYBA,

atsizvelgdama | Europos ekonominés bendrijos steigimo sutarti,
ypac j 100a straipsni,

atsizvelgdama | Komisijos pasitilyma,

bendradarbiaudama su Europos Parlamentu ('),

atsizvelgdama | Ekonomikos ir socialiniy reikaly komiteto
nuomong (%),

kadangi laisvas maisto produkty judéjimas yra biatina prielaida
vidaus rinkai sukurti; kadangi 3is principas reiskia ir pasitiké-
jima maisto produkty, laisvai isigyjamy rinkoje ir skirty Zmo-
néms vartoti, saugos kriterijais ir ypac jy higienos reikalavimais
kiekviename maisto ruo$imo, perdirbimo, gamybos, pakavimo,
laikymo, vezimo, paskirstymo, tvarkymo ir pateikimo parduoti
ar tiekimo vartotojui etape;

kadangi zmogaus sveikatos apsauga yra svarbiausia;

kadangi $i apsauga jau buvo aptariama 1989 birzelio 14 d.
Tarybos direktyvoje 89/397/EEB dél oficialios maisto produkty
kontrolés (°) ir kitose specifinése Sios srities taisyklése; kadangi
maisto higiena yra svarbus $ios kontrolés tikslas; kadangi

() OLC 174,1992 11 23 ir
OL C 150, 1993 5 31.

() OL C 223, 1992 8 31, p. 16.

() OL L 186, 1989 6 30, p. 23.

Direktyvoje 89/397/EEB didZiausias démesys skiriamas maisto
produkty tikrinimui, méginiy émimui ir analizei, ir ji turéty
biti papildyta nuostatomis, kuriomis sickiama pagerinti maisto
higienos lygj ir kelti pasitikéjimg maisto produkty, esanciy
laisvoje apyvartoje, higiena;

kadangi bendrieji maisto produkty higienos reikalavimai, kuriy
reikia laikytis maistg ruoSiant, perdirbant, gaminant, pakuojant,
laikant, vezant, paskirstant, tvarkant ir pateikiant parduoti ar
tiekiant vartotojui, turi bati tarpusavyje suderinti, kad baty
apsaugota zmogaus sveikata;

kadangi yra pripazintas rizikos veiksniy analizés, rizikos jverti-
nimo metody ir kity svarbiyjy valdymo tasky nustatymo,
valdymo ir prieZitiros priemoniy taikymas;

kadangi mikrobiologiniai ir temperatiros kontrolés kriterijai
gali bati patvirtinti tam tikroms maisto produkty klaséms;
kadangi, priémus pirmiau nurodytus kriterijus, jie turéty atitikti
bendrus, moksliskai pripazintus principus;

kadangi valstybés narés remia ir pacios dalyvauja rengiant
geros higienos praktikos vadovus, kuriais galéty naudotis mais-
to jmoneés, pagristus, tam tikrais atvejais, Rekomenduojamu
tarptautiniu  praktikos kodeksu, Codex Alimentarius bndraisiais
maisto higienos principais (%);

kadangi Komisija, valstybiy nariy ir kity suinteresuoty nariy
padedama, turi skatinti geros higienos praktikos vadovy ren-
gimg, kuriais prireikus gali vadovautis maisto jmonés visoje
Bendrijoje;

(*) Maisto kodeksas. A tomas. Rekomenduojamas tarptautinis praktikos
kodeksas. Bendrieji maisto higienos principai. Antroji redakcija
(1985). Jungtiniy Tauty maisto ir Zemés Gikio organizacija, Pasaulio
sveikatos organizacija, Roma, 1988.
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kadangi, taciau, uz savo verslo higienos sglygas yra atsakingos
pacios maisto jmonés; kadangi $i direktyva nevercia laikytis
geros higienos praktikos vadovy, kurie neturi teisinés galios;

kadangi, kad baty jdiegtos bendrosios maisto produkty higie-
nos taisyklés ir geros higienos praktikos vadovai, turéty bati
rekomenduojama naudoti EN 29000 serijos standartus;

kadangi maisto produkty pagrindiniy higienos taisykliy vykdy-
mo priezifirg pagal Direktyva 89/397EEB turéty vykdyti vals-
tybiy nariy kompetentingos institucijos, kad apsaugoty varto-
toja nuo kenksmingy maisto produkty, netinkanciy Zmonéms
vartoti ar potencialiai pavojingy jo sveikatai, poveikio;

kadangi maisto jmoneés privalo garantuoti, kad i rinkg pateks
nekenksmingi Zmogaus sveikatai maisto produktai, ir kompe-
tentingoms  institucijoms, saugancioms visuomenés sveikata,
turéty biti suteikiami atitinkami jgaliojimai; taciau, kadangi vis
délto turéty biti garantuotos maisto jmoniy jstatymy nustaty-
tos teises;

kadangi Komisijai turéty bati pranesta, kuri valstybiy nariy
kompetentinga institucija yra atsakinga uZ oficialia maisto
higienos kontrole,

PRIEME SIA DIREKTYVA;

1 straipsnis

1. Sioje direktyvoje nustatytos bendrosios maisto produkty
higienos taisyklés ir Siy taisykliy laikymosi tikrinimo tvarka.

2. Si direktyva taikoma nepaZeidZiant nuostaty, priimty
pagal konkretesnes Bendrijos maisto higienos taisykles. Priemus
Sig direktyva, Komisija per trejus metus iSnagrinéja santykj tarp
specialiyjy Bendrijos maisto higienos taisykliy ir $ios direktyvos
ir, jei batina, pateikia pasitlymus.

2 straipsnis

Sioje direktyvoje:

— maisto higiena, toliau — higiena, tai visos priemonés, biitinos
uztikrinti maisto produkty saugg ir jo sveikuma. Priemonés
apima visus maisto gamybos etapus nuo pirminés produk-
cijos (pastaroji apima, pavyzdziui, derliaus nuémimg, gyvu-
liy skerdima ir melzimg), jo ruo$ima, perdirbima, gamyba,
pakavimg, laikyma, vezima, paskirstyma, tvarkymg ir patei-
kima parduoti ar tiekima vartotojui,

— maisto jmonés, tai bet kuri pelno ar ne pelno, valstybiné ar
privati jmoné, kuri apima kai kuriuos ar visus toliau
i$vardytus etapus: maisto ruosima, perdirbima, gamyba,
pakavima, laikyma, vezima, paskirstyma, tvarkyma ir patei-
kima parduoti ar maisto produkty tiekima,

— sveikas maistas, tai higienos pozitriu Zmonéms vartoti tin-
kamas maistas.

3 straipsnis

1. Maisto produktai ruoSiami, perdirbami, gaminami, pakuo-
jami, laikomi, vezami, paskirstomi, tvarkomi ir siilomi parduo-
ti ar tiekiami laikantis higienos reikalavimy.

2. Maisto jmonés nustato svarbius savo veiklos etapus mais-
to saugai uztikrinti ir garantuoja, kad remiantis toliau iSvardy-
tais principais, taikomais plétojant HACCP sistema (rizikos
veiksniy analizés ir svarbiyjy valdymo tasky sistema), baty
nustatytos, jgyvendinamos, tobulinamos, palaikomos ir tikrina-
mos atitinkamos saugos sistemos:

— galimy maisto rizikos veiksniy maisto jmonése analize,

— ty maisto produkty tvarkymo etapy, kuriuose maistas gali
tapti kenksmingas, tasky nustatymas,

— nustatyty tasky, kurie yra svarbiis maisto saugai — ,svarbiy-
ju tasky” — pasirinkimas,

— Siy svarbiyjy tasky veiksmingos kontrolés ir priezidiros
procediiry nustatymas ir vykdymas,

ir

— maisto rizikos veiksniy, svarbiyjy valdymo tasky bei kont-
rolés ir priezitiros procediry periodiskas tikrinimas ir ana-
lizé pasikeitus maisto produkty tvarkymo etapams.

3. Maisto jmonés turi laikytis higienos taisykliy, nustatyty
Sio reglamento priede. Nukrypimai nuo kai kuriy priede pa-
teikty nuostaty gali bati leidZiami 14 straipsnyje nustatyta
tvarka.

4 straipsnis

Nepazeidziant specialiy Bendrijos taisykliy, tam tikroms maisto
produkty klaséms gali biti nustatyti mikrobiologiniai ir tempe-
ratiiros kontrolés kriterijai remiantis procediiromis, nustatyto-
mis 14 straipsnyje, ir pasikonsultavus su Maisto moksliniu
komitetu, jsteigtu Sprendimu 74/234/EEB (!).

() OLL 136, 1974 5 20, p. 1.
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5 straipsnis

1. Valstybés narés skatina geros higienos praktikos vadovy
rengima, kuriais savanoriskai gali naudotis maisto jmonés kaip
vadovais, atitinkanciais 3 straipsnio nuostatas.

2. Ten, kur geros higienos praktikos vadovai, nurodyti 1
dalyje, parengti, jie yra toliau tobulinami:

— jvairiy maisto jmoniy sektoriy ir kity suinteresuoty Saliy,
pavyzdziui, atitinkamy institucijy ir vartotojy grupiy atsto-
vy,

— konsultuojantis su institucijomis, kuriy interesams daromas
esminis poveikis, iskaitant ir kompetentingas institucijas,

— kur jmanoma, atsizvelgiant | Rekomenduojamga tarptautinj
praktikos kodeksa, Codex Alimentarius bendruosius maisto
higienos reikalavimus.

3. Vadovai, nurodyti 1 ir 2 dalyse, gali bati rengiami pri-
Zitirint nacionaliniam standarty institutui, nurodytam 1983
kovo 28 d. Tarybos direktyvos 83/189/EEB (!), nustatancios
informacijos apie techninius standartus ir reglamentus teikimo
tvarkg, priedo 2 sgrase.

4. Valstybés narés jvertina geros higienos praktikos vadovus,
nurodytus 1 ir 2 dalyse, siekdamos nustatyti tai, kiek jie
atitinka 3 straipsnj.

5. Valstybés narés siuncia Komisijai geros higienos praktikos
vadovus, kurie, jy manymu, atitinka 3 straipsnj.

Komisija sudaro galimybes valstybéms naréms naudotis Siais
vadovais.

6. Jeigu viena ar kelios valstybés narés ar Komisija mano,
kad derinimui gali prireikti geros higienos praktikos vadovy,
parengty pagal Europoje galiojancias nuostatas (toliau — Euro-
pos geros higienos praktikos vadovai), Komisija, vadovaudamasi
14 straipsniu, konsultuojasi su valstybémis narémis Maisto
produkty nuolatiniame komitete. Tokios konsultacijos tikslas —
nustatyti savanoriskai taikomy vadovy poreiki jvairiuose maisto
jmoniy sektoriuose ar su jais susijusioje veikloje, kur tokie
vadovai yra butini:

— nurodyti numatomg vadovy taikymo apimtj, objekta ir
laikg, kurio reikia tokiems vadovams parengti, atsizvelgiant

() OL L 109, 1983 4 26, p. 8. Direktyva su paskutiniais pakeitimais,
padarytais Sprendimu 92/400/EEB (OL L 221, 1992, 8 6, p. 55).

i laika, reikalingg konsultacijoms su visomis suinteresuoto-
mis institucijomis, kuriy interesams tokie vadovai gali daryti
esminj poveiki,

— pateikti tokius savanoriskai taikomus vadovus tobulinti ir
(ar) jvertinti Europos standarty institutui.

7. Rengiant Europos geros higienos praktikos vadovus, nu-
rodytus 6 dalyje, imamasi visy batiny priemoniy uZtikrinti,

kad:

— tokius vadovus rengty maisto sektoriy ir kity suinteresuoty
Saliy, kuriy interesams daromas esminis poveikis, atstovai,
pavyzdziui, kompetentingos institucijos ir vartotojy grupés,

— tokie vadovai atitikty 3 straipsnio nuostatas ir, jei reikia,
baty atsizvelgta i Rekomenduojamg tarptautinj praktikos
kodeksa, Codex Alimentarius bendruosius maisto higienos
reikalavimus,

— tokias vadovais biity tinkamai naudojamasi maisto pramo-
nés sektoriuose, kuriems jie taikomi visoje Bendrijoje,

— bty atsizvelgta | geros higienos praktikos vadovus, pareng-
tus pagal 1-3 dalis,

— bty konsultuojamasi su visais, kuriy interesams vadovai
daro poveiki, jskaitant ir valstybes nares, ir kad baty
atsizvelgta i jy komentarus.

8. Geros higienos praktikos vadovy, parengty 6 ir 7 dalyse
nurodyta tvarka, pavadinimai ir nuorodos j juos paskelbiami
Europos Bendrijy oficialiojo leidinio C serijoje. Valstybés narés
uztikrina, kad j Siuos paskelbtus vadovus bus kreipiamas tie-
siogiai susijusiy maisto sektoriy ir atitinkamy institucijy, vei-
kianciy jy teritorijose, démesys.

6 straipsnis

Valstybés narés, jei jos laiko, jog tai reikalinga, rekomenduoja
maisto sektoriams taikyti Europos EN 29000 serijos standartus,
kad bty jgyvendinamos bendrosios higienos taisykléms ir
geros higienos praktikos vadovai.
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7 straipsnis

1. Valstybés narés, remdamosi Sutartimi, gali turéti, keisti ar
jvesti konkretesnes nacionalines higienos nuostatas, negu i§dés-
tytos Sioje direktyvoje, jeigu tokios nuostatos:

— ne maziau grieztos uZ pateiktas priede,

— neapriboja, netrukdo ar nesudaro kliti¢iy prekybai maisto
produktais, pagamintais laikantis Sios direktyvos reikalavi-
my.

2. Kol bus priimtos iSsamios nuostatos pagal 4 straipsni,
valstybés narés, remdamosi Sutartimi, gali toliau taikyti, keisti
ar jvesti reikalingas nacionalines nuostatas.

3. Jeigu 1 ir 2 dalyse nurodytais atvejais valstybés nares
laiko, kad yra batina priimti naujus ar pakeisti galiojancius
jstatymus, jos apie numatytas priemones praneSa Komisijai ir
kitoms valstybéms naréms bei pateikia tas priemones pagrin-
dziancias prieZastis. Komisija konsultuojasi su valstybémis na-
rémis Maisto produkty nuolatiniame komitete, isteigtame
Sprendimu 69/414/EEB ('), jeigu ji mano, kad tokios konsulta-
cijos yra naudingos arba jeigu to praso valstybés narés.

Valstybés narés imasi numatyty priemoniy tik pra¢jus 3 méne-
siams nuo tokio pranesimo gavimo dienos ir tik tuo atveju, jei
ji negavo prieStaraujancios Komisijos nuomonés.

Pastaruoju atveju, prie§ baigiantis laikotarpiui, nurodytam 2
pastraipoje, Komisija pradeda procediirg, numatyta 14 straips-
nyje, kad nustatyty, ar numatytos priemonés gali bati jgyven-
dintos, jei batina, su atitinkamais pakeitimais.

8 straipsnis

1. Kompetentingos institucijos kontroliuoja remdamosi Di-
rektyva 89/397/EEB, kad uztikrinty, jog maisto jmonés laikosi
Sios direktyvos 3 straipsnio nuostaty ir, jei reikia, kity nuostaty,
parengty pagal 4 straipsnj. Taip pat kontrolés metu pakanka-
mas démesys turi biiti skiriamas geros higienos praktikos
vadovams, nurodytiems $ios direktyvos 5 straipsnyje, ty sriciy,
kur jie yra parengti.

2. | kompetentingos institucijos patikrinimg jeina bendras
galimos rizikos, kurig tas verslas kelia maisto saugai, jvertini-
mas. Kompetentingos institucijos skiria ypatinga démesj svar-
biesiems valdymo taskams, kuriuos maisto produkty jmonés
nustato reikalingai priezitrai ir patikrinimo kontrolei jvertinti.

() OL L 291,1969 11 19, p. 9.

Valstybés narés imasi priemoniy, kad visos maisto tvarkymo
patalpos biity tikrinamos tokiu daznumu, kad baty galima
jvertinti rizika, susijusig su patalpomis.

3. Kompetentingos institucijos uztikrina, kad importuojami i
Bendrijg maisto produktai baty kontroliuojami pagal Direktyva
89/397[EEB siekiant uZtikrinti, jog yra laikomasi atitinkamy 3
straipsnio nuostaty ir, jei reikia, kity nuostaty, parengty pagal
4 straipsnj.

9 straipsnis

1. Jei vykdant kontrolg, nurodyta 8 straipsnyje, kompeten-
tingos institucijos nustato, kad 3 straipsnio nuostaty ar, jei
reikia, kity nuostaty, priimty pagal 4 straipsnj, nesilaikymas
gali sukelti pavojy maisto produkty saugai ar sveikumui, ji
imasi atitinkamy priemoniy, net gali i§imti i§ apyvartos ir (ar)
sunaikinti maisto produktus arba tam tikram laikotarpiui uz-
daryti visg jmong¢ ar jos dalj.

Nustatant maisto saugai ar sveikumui keliama pavojy, reikia
atsizvelgti | maisto kilme, j badus, kuriais maistas tvarkomas,
pakuojamas bei kitus veiksmus, atlickamus su juo pries tiekiant
vartotojui, ir j salygas, kuriomis jis yra laikomas ir (ar) tiekia-
mas vartotojams.

2. Valstybés narés imasi bating priemoniy, uztikrinanciy,
jog bet koks fizinis ar juridinis asmuo patikrinimui pasibaigus
turéty teise skystis dél kompetentingos institucijos priemoniy,
kuriy ji imasi atlikusi patikrinima.

10 straipsnis

1. Jei higienos poziiriu susidaro sudétinga situacija, galinti
sukelti didelj pavojy Zmoniy sveikatai arba jei ji paplinta
treCiosios Salies teritorijoje, Komisija savo iniciatyva arba vals-
tybés narés praSymu, atsizvelgiant | susidariusios padéties svar-
ba, nedelsdama imasi toliau i§vardyty priemoniy:

— sustabdo importg i§ visos ar i§ dalies tos treciosios Salies ir,
jei biitina, i§ treCiosios tranzito Salies,

ir (ar)

— nustato specialias sglygas maisto produktams, pagamintiems
toje treciojoje Salyje ar jos dalyje.

2. Komisija 1 dalyje nurodytais atvejais gali imtis laikiny
apsaugos nuo tokiy kenksmingy maisto produkty priemoniy.
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3. Iskyrus kritinius atvejus, Komisija, prie§ imdamasi prie-
moniy, nurodyty 1 ir 2 dalyse, tariasi su valstybémis narémis.

4. Komisija nedelsdama pranesa Tarybai ir valstybéms na-
réms apie bet kokj sprendima, priimta pagal 1 ir 2 dalis.

Bet kuri valstybé naré per 30 dieny nuo pranesimo gali
apskysti Tarybai Komisijos sprendimg, nurodyta pirmojoje pa-
straipoje. Tokiu atveju Taryba kvalifikuota balsy dauguma gali
patvirtinti, pakeisti arba panaikinti Komisijos priimta spren-
dima. Jei Taryba per 30 dieny nepriima jokio sprendimo,
Komisijos priimtas sprendimas laikomas panaikintu.

5. Jei valstybé nare oficialiai prane$a Komisijai apie biitinybe
imtis apsaugos priemoniy, o Komisija nesiima priemoniy,
nurodyty 1 ir 2 dalyse, tada ta valstybé naré pati gali imtis
laikiny apsaugos priemoniy tam tikry maisto produkty impor-
to atzvilgiu.

Jei valstybé naré imasi laikiny apsaugos priemoniy, ji apie tai
pranesa kitoms valstybéms naréms ir Komisijai.

Komisija per 10 darbo dieny 14 straipsnyje nustatyta tvarka
pateikia Maisto produkty nuolatiniam komitetui klausimag deél
priimty laikiny nacionaliniy apsaugos priemoniy i$plétimo,
pakeitimo arba panaikinimo.

11 straipsnis

1. Jei valstybé nar¢, remdamasi gauta nauja informacija arba
pakartotinai jvertinusi turimg informacija jtaria, kad i$samiy
nuostaty, nustatyty 4 straipsnyje, taikymas kelia pavojy sveika-
tai, ji gali sustabdyti arba apriboti tokiy nuostaty taikyma savo
teritorjjoje. Ji nedelsdama apie tai pranesa kitoms valstybéms
naréms ir Komisijai bei nurodo tokio sprendimo priezastis.

2. Komisija kaip galima greiiau istiria valstybés narés nuro-
dytas ir 1 dalyje minétas prieZastis Maisto produkty nuolati-
niame komitete ir pareiskia savo nuomone bei imasi biitiny
priemoniy 14 straipsnyje nustatyta tvarka.

12 straipsnis

Valstybé naré paskiria kompetentingas institucijas, atsakingas uz
higienos kontrolg ir pranesa apie jas Komisijai.

13 straipsnis

Sioje direktyvoje esan¢iy nuorody i tarptautinius standartus,
pavyzdziui, Codex Alimentarius, pakeitimai gali bati priimti 14
straipsnyje nustatyta tvarka.

14 straipsnis

Komisijai padeda Maisto produkty nuolatinis komitetas (toliau
— komitetas).

Komisijos atstovas pateikia komitetui priemoniy, kuriy turi bti
imtasi, projekta. Komitetas savo nuomong¢ dél projekto pareis-
kia per tokj laikg, kurj nustato pirmininkas atsizvelgdamas i
klausimo skubumg. Nuomoné pareiskiama Sutarties 148
straipsnio 2 dalyje nustatyta balsy dauguma tuo atveju, kai
Taryba turi priimti sprendimg remdamasi Komisijos pasitlymu.
Valstybiy nariy atstovy komitete balsai paskirstomi taip, kaip
nustatyta tame straipsnyje. Pirmininkas nebalsuoja.

Komisija patvirtina numatytas priemones, jeigu jos atitinka
komiteto nuomone.

Jeigu numatytos priemoneés neatitinka komiteto nuomonés arba
nuomoné nepareiSkiama, Komisija nedelsdama pateikia Tarybai
pasitilyma dél priemoniy, kuriy turi bati imtasi. Taryba spren-
dzia kvalifikuota balsy dauguma.

Jeigu Taryba per tris ménesius nuo tos dienos, kai klausimas
buvo jai perduotas, nepriima jokio sprendimo, pasiilytas prie-
mones patvirtina Komisija, i$skyrus atvejus, kai Taryba papras-
taja balsy dauguma atmeté minétas priemones.

15 straipsnis

Komisija iki 1988 gruodzio 31 d. pateikia Europos Parlamentui
ir Tarybai ataskaita kartu su atitinkamais pasitlymais, pareng-
tais remiantis Sios direktyvos taikymo patirtimi.

16 straipsnis

Valstybés narés priima jstatymus ir kitus teisés aktus, kurie,
jsigalioj¢ ne véliau kaip po 30 ménesiy nuo jy priémimo,
jgyvendina $ig direktyva. Apie tai jos nedelsdamos pranesa
Komisijai.
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Valstybés narés, tvirtindamos $ias priemones, daro jose nuoro-
da i Sig direktyva arba tokia nuoroda daroma jas oficialiai
skelbiant. Nuorodos darymo tvarkg nustato valstybés narés.

Valstybés narés pateikia Komisijai $ios direktyvos taikymo
srityje priimty nacionalinés teisés akty nuostaty tekstus. Komi-
sija apie juos nedelsdama pranesa kitoms valstybéms naréms.

17 straipsnis

Si direktyva skirta valstybéms naréms.

Priimta Liuksemburge, 1993 m. birzelio 14 d.

Tarybos vardu
Pirmininkas
J. TROJBORG
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PRIEDAS

lZanga

1. Sio priedo V—x skyriai taikomi visiems etapams nuo pirminés produkcijos gavimo: ruogimui, perdirbimui, gamybai,

pakavimui, laikymui, vezimui, paskirstymui, tvarkymui ir pateikimui parduoti ar tiekimui vartotojui.
Visi kiti priedo skyriai taikomi taip:
— I skyrius taikomas visoms patalpoms, kuriose tvarkomas maistas, i§skyrus patalpas, patenkancias j III skyriy,

— I skyrius taikomas visoms patalpoms, kuriose maistas ruodiamas, apdorojamas ar perdirbamas, i§skyrus patalpas,
patenkancias i IIl skyriy ir patalpas, kuriose maistas valgomas,

— 1III skyrius taikomas patalpoms, i§vardytoms jos antrastéje,

— 1V skyrius taikomas visy rasiy maisto vezimui.

. Terminai ,jei reikia“ ir ,jei bitina“ vartojami Siame priede siekiant tikslo garantuoti maisto produkty sauga ir

tinkamuma mitybai.

Bendri reikalavimai maisto patalpoms (iSskyrus tas, kurios nurodytos Il skyriuje)

. Patalpos, kuriose tvarkomas maistas, turi bati §varios ir tvarkingos.

. Patalpy, kuriose tvarkomas maistas, i$planavimas, konstrukcija ir dydis turi bati tokie, kad:

a) buty sudarytos tinkamos salygos jas valyti ir (ar) dezinfekuoti;

b) jose nesikaupty ne$varumai, nebiity saly¢io su toksinémis medziagomis, pasalinémis dalelémis, kurios galéty
patekti | maistg, nesusidaryty gary kondensatas ir ant pavirsiy neaugty pelésiai;

¢) baty sudarytos salygos palaikyti geros maisto higienos praktika, jskaitant maisto apsauga nuo kryZminés tar3os
tarp tvarkymo operacijy ir tvarkymo metu per jrenginius, medZziagas, vandenj, ora, personala bei iSorinius
Saltinius, pavyzdziui, kenkéjus;

d) palaikyty, jei bitina, reikiamg temperatiirg higieniskam produkty perdirbimui ir laikymui.

. Turi bati pakankamai patogiai iSdéstyty praustuvy rankoms plauti. Turi bati pakankamai tualety, prijungty prie

efektyvios kanalizacijos. Tualety durys neturi atsidaryti tiesiai | patalpas, kuriose tvarkomas maistas.

. | praustuvus rankoms plauti turi biiti tiekiamas karstas ir Saltas tekantis vanduo, taip pat turi bati ranky plovimo ir

higienisko jy dziovinimo priemoniy. Jei batina, maistui plauti skirti jrenginiai turi bati atskirti nuo jrenginiy
rankoms plauti.

. Nattirali arba mechaniné ventiliacija turi bati tinkama ir pakankama. Reikia vengti, kad mechaniné oro srové

nepatekty i§ uzterStos patalpos j $varig. Ventiliacijos sistemos turi biti sukonstruotos taip, kad filtrai ir kitos dalys,
kurias reikia valyti, blity lengvai prieinamos.

. Visuose sanitariniuose mazguose, jrengtuose maisto patalpose, turi bati tinkama natirali arba mechaniné ventiliacija.
. Maisto patalpose turi biti tinkamas natiralus ir (ar) dirbtinis ap3vietimas.

. Turi biti jrengta patalpy paskirtj atitinkanti kanalizacija; ji turi bati sukonstruota ir jrengta taip, kad nekilty pavojus,

jog maisto produktai bus uZztersti.

. Jei batina, turi bati tinkamai jrengti personalo persirengimo kambariai.
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Specialiis reikalavimai patalpoms, kuriose maistas ruoSiamas, apdorojamas ar perdirbamas (i$skyrus patalpas,
kuriose maistas valgomas, bei nurodytas IIl skyriuje)

1. Patalpy, kuriose maistas ruoSiamas, apdorojamas arba perdirbamas (i§skyrus patalpas, kuriose maistas valgomas):

a) grindys turi bati $varios, lengvai plaunamos ir, kur bitina, dezinfekuojamos. Jos turi buti i§ nelaidziy,
neabsorbuojanciy, plaunamy, netoksisky medziagy, nebent maisto jmonés gali jrodyti kompetentingai institucijai,
kad ir kitos panaudotos medziagos atitinka keliamus reikalavimus. Kur reikia, grindys turi bati tokios, kad vanduo
galéty nuteketi;

b) sienos turi bati $varios, lengvai valomos ir, kur bitina, dezinfekuojamos. Jos turi biiti pagamintos i§ nelaidziy,
neabsorbuojanciy, plaunamy, netoksisky medziagy, sieny pavirsius turi bati lygus iki tokio aukicio, kokio reikia
maisto tvarkymo operacijoms atlikti, nebent maisto jmonés gali jrodyti kompetentingai institucijai, kad ir kitos
panaudotos medziagos atitinka keliamus reikalavimus;

¢) lubos ir pakabinami jrenginiai turi bati sukonstruoti ir taip jrengti, kad nesikaupty ne$varumai, sumazéty gary
kondensavimasis, neaugty pelésiai ir nepatekty pasalinés dalelés;

d) langai ir kitos atsidarancios angos turi biti sukonstruoti taip, kad buty galima iSvengti ne§varumo kaupimosi. Jei
langai atsidaro | iSorg, juose, jei batina, turi buti jrengtas vabzdZiy nepraleidZiantis, lengvai i§imamas valyti
tinklelis. Ten, kur dél atidaryty langy gali bati uZterStas maistas, jie gamybos metu turi bati uzdaryti;

¢) durys turi bati lengvai valomos ir, jei bitina, dezinfekuojamos. Jy pavirsius turi biiti lygus ir neabsorbuojantis,
nebent maisto jmonés gali jrodyti kompetentingai institucijai, kad ir kitos panaudotos medziagos atitinka keliamus
reikalavimus;

visi pavirSiai (jskaitant jrenginiy pavirSius), kurie gali liestis su maistu, turi biti $varis, lengvai valomi ir, kur
p 1 irenginty p g g
biitina, dezinfekuojami. Jie turi baiti pagaminti i§ lygiy, plaunamy, netoksisky medZiagy, nebent maisto jmonés
) pag ygug, p U g g 1
gali jrodyti kompetentingai institucijai, kad ir kitos panaudotos medziagos atitinka keliamus reikalavimus.

2. Kur bitina, turi bati jrengtos tinkamos jrengimy ir darbo jrankiy valymo ir dezinfekavimo patalpos. Jy jranga turi
bati i§ korozijai atspariy medziagy ir pacios lengvai valomos, | jas turi bati tiekiamas karstas ir Saltas vanduo.

3. Kai reikia, turi bati tinkamai pasirengta bet kokiam maisto plovimui. Kiekviena plautuvé ar kita maisto plovimui
skirta vieta turi bati $variai valoma ir apriipinta karstu ir (arba) Saltu geriamuoju vandeniu.

III

Reikalavimai kilnojamoms ir (ar) laikinoms patalpoms (pavyzdZiui, turgavieciy kioskams, palapinéms, prekysta-
liams, mobilios prekybos transporto priemonéms), patalpoms, kuriy pirminé paskirtis yra privatus gyvenamasis
biistas, bei laikinojo tipo vieSojo maitinimo patalpoms, taip pat smulkiy maisto prekiy prekybos automatams

1. Patalpos ir smulkiy maisto prekiy prekybos automatai turi bati idéstyti, sukonstruoti, valomi ir priZiGirimi taip, kad
bty galima i$vengti maisto uZterSsimo pavojaus ir kad j jas nepatekty kenkgjai, kiek to praktiskai jmanoma pasiekti.

2. Visy pirma ir jei batina:

a) turi biti atitinkamos bitinos asmens higienos priemones (jskaitant priemones rankoms plauti ir dziovinti,
sanitarinés higienos priemones ir vieta persirengti);

b) pavirsiai, kurie gali liestis su maistu, turi bati $varts, lengvai valomi ir, jei bitina, dezinfekuojami. Jie turi bati
pagaminti i§ lygiy, plaunamy, netoksisky medziagy, nebent maisto jmonés gali jrodyti kompetentingai institucijai,
kad ir kitos panaudotos medziagos atitinka keliamus reikalavimus;
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¢) turi buti tinkamai pasirtipinta darbo jrankiy ir jrenginiy valymu ir, jei batina, jy dezinfekavimu;

&

turi bati tinkamai pasirGipinta maisto produkty valymu;
¢) turi bati gerai apriipinama Saltu ir (ar) kar$tu geriamu vandeniu;

f) turi buti tinkamos priemonés ir (ar) talpyklos higieniskai laikyti ir Salinti kenksmingas ir (ar) nevalgomas
medziagas bei atliekas (skystas ar kietas);

turi bati tinkamos priemongs ir (ar) tinkami jrengimai palaikyti maistui reikalinga temperatiira;

@

h) maisto produktai turi bati laikomi taip, kad buity galima i$vengti jy uZtersimo, kick tai praktiskai jmanoma.

v

Transportas

kad maisto produktus biity apsaugoti nuo uZter$imo ir, jei butina, sukonstruoti taip, kad juos biity galima lengvai
iSvalyti ir (ar) dezinfekuoti.

. Konteineriai ir (ar) kitos transporto priemonémis vezamos talpyklos neturi bati naudojamos ne maisto produktams

vezti, jei tai gali juos uZtersti.

Skysti, granuliuoti ar milteliy pavidalo maisto produktai, skirti i$pilstyti ar iSfasuoti, turi bati vezami talpyklose ir (ar)
konteineriuose, skirtuose tik maisto produktams. Ant tokiy konteineriy turi biti aiskiai matomas nenuplaunamas
uzraSas viena ar keliomis Bendrijos kalbomis, kad jie yra naudojami maisto produktams veZzti, arba jie gali buti
pazyméti Zymeniu ,tik maisto produktams®.

. Kai transporto priemonémis ir (ar) konteineriais tuo paciu metu vezami ne tik maisto produktai arba jvairiy raisiy

maisto produktai, jie turi bati atskirti nuo ne maisto gaminiy, o jei bitina, ir nuo kity rtsiy maisto produkty, kad
bty i$vengta jy uZterSimo pavojaus.

. Jei transporto priemonémis ir (ar) konteineriais buvo vezami ne tik maisto produktai ar jvairiy rasiy maisto

produktai, po kiekvieno pakrovimo jie turi bati gerai ivalomi, kad buty idvengta maisto produkty uZtersimo
pavojaus.

. Maisto produktai transporto priemonése ir (ar) konteineriuose turi biti sudéti ir saugomi taip, kad sumazéty jy

uzterSimo pavojus.

. Kai bitina, transporto priemonése ir (ar) konteineriuose, naudojamuose maisto produktams vezti, turi bati jiems

reikalingos temperatiiros palaikymo ir, jei biitina, jos stebéjimo jranga tikrinti.

\%

Reikalavimai jrenginiams

Visi reikmenys, priemonés ir jranga, su kuriais lieCiasi maistas turi biiti $variis ir:

uZter$imo pavojy;

b) konteineriai ir pakuotés, i§skyrus pakartotinai nenaudojamus, turi bati pagaminti taip ir i§ tokiy medziagy bei

tinkamai prizitrimi, kad biity galima juos gerai i$valyti ir, jei bitina, dezinfekuoti, kad jie atitikty savo paskirtj;

¢) turi bati jrengti taip, kad juos bty galima i§ visy pusiy tinkamai i$valyti.
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VI
Maisto atlickos

1. Maisto atliekos ir kitokios atlickos neturi biiti kaupiamos patalpose, kuriose tvarkomas maistas, isskyrus, jei tai
nei$vengiama, kad maisto jmoné galéty gerai dirbti.

2. Maisto atlickos ir kitokios atlickos turi biiti surenkamos | uzdaromus konteinerius, nebent maisto jmoneés gali jrodyti,
kad ir kity rasiy naudojami konteineriai taip pat yra tinkami. Sie konteineriai turi bati tinkamos konstrukcijos, tvirti
ir, jei reikia, lengvai valomi bei dezinfekuojami.

3. Turi buti parengtos atitinkamos maisto atlieky bei kitokiy atlieky laikymo ir i$vezimo nuostatos. Atlicky saugyklos

maistas, geriamas vanduo, jranga ar patalpos.

Vil
Apriipinimas vandeniu

1. Maisto tvarkymo vietos turi baiti gerai apriipinamos geriamuoju vandeniu, kaip nurodyta 1980 m. liepos 15 d.
Tarybos direktyvoje 80/778[EEB dél Zmonéms vartoti skirto vandens kokybés ('). Geriamasis vanduo turi biti
naudojamas kai tik reikia, kad maisto produktai nebaty uztersti.

2. Kai reikia, ledas turi bati gaminamas i§ vandens, kuris atitinka Direktyvos 80/778/EEB reikalavimus. Toks ledas turi
buti naudojamas kai tik reikia, kad maisto produktai nebity uZtersti. Tai turi biti pasiekta tvarkant ir laikant maista
tokiomis salygomis, kuriomis jis yra saugomas nuo uzter§imo.

3. Garuose, tiesiogiai lie¢ianciuose maista, neturi bati jokiy medziagy, galinCiy pakenkti sveikatai ar uZtersti produktus.

4. Netinkamas gerti vanduo naudojamas garams gauti, auSinimui, liepsnai reguliuoti ar kitoms panaSioms reikmeéms,
nesusijusioms su maistu, turi su juo nesiliesti arba bati tiekiamas atskiroje, lengvai atpaZzistamoje sistemoje, kuri
nesilieCia su geriamojo vandens sistema ir negali i ja patekti.

VIII
Asmens higiena

1. Kiekvienas asmuo, dirbantis maisto tvarkymo patalpose, turi laikytis griezty asmens higienos taisykliy ir dévéti
tinkamus, $varius ir, jei reikia, apsauginius drabuZius.

2. Jokiam asmeniui, Zinant ar jtariant, kad jis serga ar yra ligos, kuria galima uZsikrésti per maistg, nesiotojas arba turi
uzkrésty Zaizdg, odos infekcijg ar viduriuoja, neturi bati leidziama dirbti patalpose, kur tiesiogiai tvarkomas maistas
ir yra tikimybé tiesiogiai ar netiesiogiai uzkreésti maista patogeniniais mikroorganizmais.

IX
Nuostatos, taikomos maisto produktams

1. Maisto jmoné neturi priimti jokiy Zaliavy ar sudétiniy daliy, jeigu yra Zinoma ar jtariama, kad jie uzkreésti parazitais,
patogeniniais mikroorganizmais ar toksinémis, suskilusiomis ar pasalinés kilmés medziagomis taip, kad po jprasty
perrinkimo ir (ar) ruo$imo ar perdirbimo procediiry, kurios paprastai atlickamos maisto jmonése pagal higienos
reikalavimus, jie vis tiek netinka Zmonéms vartoti.

(') OLL 229, 1980, 8 30, p. 11. Direktyva su paskutiniais pakeitimais, padarytais Direktyva 91/692/EEB (OL L 377, 1991 12 31, p. 48).
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2. Imongje laikomos zaliavos ir sudétinés dalys turi bati laikomos tinkamomis salygomis, kad bty i§vengta jy savybiy
pablogéjimo ir kad jos biity apsaugotos nuo uZtersimo.

3. Visas maistas, kuris yra tvarkomas rankomis, laikomas, pakuojamas, teikiamas parduoti ir vezamas, turi buti
saugomas nuo bet kokio uZtersimo, dél kurio jis gali nebetikti Zmonéms vartoti ir tapti kenksmingu sveikatai, arba
nuo tokio uztersimo, dél kurio pagristai negalima tikétis, kad maistas galéty biti tinkamas vartoti. Maistas turi bati
laikomas ir (ar) saugomas taip, kad visiskai sumazéty bet kokia jo uZter§imo galimybé. Turi bati naudojamos
tinkamos apsaugos nuo parazity procediros.

4. Zaliavos, sudétinés dalys, tarpiniai ir galutiniai produktai, kuriuose gali daugintis patogeniniai mikroorganizmai ar
susidaryti toksinai, turi bati laikomi tokioje temperatiiroje, kurioje laikomas maistas nekelia pavojaus Zmoniy
sveikatai. Pagal maisto saugos reikalavimus, kai bitina, praktiniais sumetimais ribota laika leidziama nekontroliuoti
temperatliros maista ruosiant, vezant, laikant, pateikiant parduoti ar aptarnaujant vartotoja.

5. Jeigu maisto produktai turi bati laikomi ar pateikiami atSaldyti, jie po paskutinio Siluminio apdorojimo etapo arba
po paskutinio jy gaminimo etapo, kai Siluminis apdorojimas nenaudojamas, turi biti kuo greiciau atSaldomi iki
temperatiiros, kurioje laikomas maistas nekelia pavojaus Zmogaus sveikatai.

6. Kenksmingos ir (ar) nevalgomos medziagos, iskaitant gyviiny maista, turi bati atitinkamai pazymétos ir laikomos
atskiruose ir saugiuose konteineriuose.

X
Mokymas

Maisto jmoniy vadovai uztikrina, kad maisto jmoniy darbuotojai yra prizitrimi, jiems duodami nurodymai ir (ar) jie yra
supazindinami su maisto higienos reikalavimais, tiesiogiai susijusiais su jy darbu.



