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RADETS DIREKTIV 93/43/EEG

av den 14 juni 1993

om livsmedelshygien

EUROPEISKA GEMENSKAPERNAS RAD HAR
ANTAGIT DETTA DIREKTIV

med beaktande av Fordraget om upprittandet av Europeiska
ekonomiska gemenskapen, sirskilt artikel 100a i detta,

med beaktande av kommissionens forslag,
i samarbete med Europaparlamentet(?),

med beaktande av Ekonomiska och sociala kommitténs
yttrande(?), och

med beaktande av {6ljande:

Fri rorlighet for livsmedel dr en visentlig forutsittning for
forverkligandet av den inre marknaden. Denna princip
forutsitter tillit till sikerhetsstandarden for livsmedel som
omsitts fritt, sdrskilt hygienstandarden i alla stadier av
beredning, bearbetning, tillverkning, férpackning, f6rvaring,
transport, distribution, hantering samt forsiljning eller
leverans till konsumenten.

Skyddet av minniskors hilsa ar av yttersta vikt.

Bestammelser som ror detta skydd finns redan i ridets
direktiv 89/397/EEG av den 14 juni 1989 om offentlig
kontroll av livsmedel(®) samt 1 ett antal sirskilda regler pi
detta omride. Ett viktigt indamal med denna kontroll ir
livsmedelshygien.  Direktiv = 89/397/EEG  behandlar
inspektion, provtagning och analys och bér kompletteras
med bestimmelser som syftar tll att forbittra
livsmedelshygienen och 6ka tilliten till hygienstandarden for
livsmedel som omsatts fritt. :

De allminna regler for livsmedelshygien som skall f6ljas vid
beredning, bearbetning, tillverkning, férpackning, férvaring,
transport, distribution, hantering samt férsiljning eller
leverans till konsumenten miste harmoniseras for att sikra
skyddet av manniskors hilsa.

Anvandningen av faroanalys, riskbedémning och andra
tekniker for identifiering, kontroll och &vervakning av
kritiska punkter ar erkind.

Mikrobiologiska kriterier och kriterier for
temperaturkontroll kan antas for vissa typer av livsmedel.

(*) EGT nr C 174, 23.11.1992 och
EGT nr C 150, 31.5.1993.

(3) EGT nr C 223, 31.8.1992, 5. 16.

(®>) EGT nr L 186, 30.6.1989, s. 23.

Dessa kriterier skall, om de antas, vara i dverensstimmelse
med vetenskapligt accepterade allminna principer.

Medlemsstaterna skall uppmuntra och delta i utvecklingen av
riktlinjer for god hygienpraxis som livsmedelsféretag kan
hinvisa till. Dessa riktlinjer skall, dir detta ir limpligt,
grunda sig pA Recommended International Code of Practice,
General Principles of Food Hygiene i Codex Alimentarius(*).

Kommissionen skall, med medlemsstaternas och ovriga
berorda parters hjalp, uppmuntra utvecklingen av riktlinjer
for god hygienpraxis som livsmedelsforetag kan hianvisa till,
vid behov inom hela gemenskapen.

En person som driver ett livsmedelsforetag dr emellertid
ansvarig for hygienforhdllandena i sitt foretag. Detta direktiv
kriver darfor inte att riktlinjer f6r god hygienpraxis iakttas
som inte ir rattsligt bindande.

For genomforandet av de allminna reglerna for
livsmedelshygien och riktlinjerna for god hygienpraxis bor
tillimpning av standarderna i EN 29000-serien rekom-
menderas.

Efterlevnaden av de allminna reglerna fér livsmedelshygien
bor 1 enlighet med direktiv 89/397/EEG kontrolleras av
medlemsstaternas behoriga myndigheter i syfte att forhindra
att konsumenten skadas av livsmedel som 3r otjinliga som
minniskofoda eller som kan utgora en fara for minniskors

hilsa.

Personer som driver livsmedelsforetag méste sikerstilla att
endast livsmedel som inte ar skadliga for hilsan slipps ut pa
marknaden, och de behoriga myndigheterna bor ges
tillrickliga befogenheter fér att sikra skyddet av folkhilsan.
Livsmedelsforetagens legitima rittigheter bor emellertid
garanteras.

Kommissionen bor underrittas om vilka behoriga
myndigheter i medlemsstaterna som ansvarar for den
offentliga kontrollen av livsmedelshygien.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1

1. T detta direktiv faststills allminna regler for
livsmedelshygien samt forfaranden for kontroll av att dessa
regler foljs.

(*) Codex Alimentarius Volym A. Recommended International
Code of Practice. General Principles of Food Hygiene. Second
Revision (1985). Food and Agricultural Organization of the
United Nations World Health Organization, Rome, 1988.
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2. Detta direktiv piverkar inte tillimpningen av de
bestimmelser som antagits i gemenskapens sarskilda regler
for livsmedelshygien. Inom tre 4r efter det att detta direktiv
har antagits skall kommissionen undersoka forhallandet mel-
lan gemenskapens sirskilda regler for livsmedelshygien och
bestimmelserna i detta direktiv och vid behov komma med
forslag.

Artikel 2

I detta direktiv anvinds foljande beteckningar med de
betydelser som hir anges:

— livsmedelshygien: nedan kallat “hygien”, alla tgirder
som ir nodvindiga for att sikerstilla att livsmedel ir
sikra och hilsosamma. Atgirderna omfattar alla stadier
efter ravaruproduktionen (vilken omfattar t. ex. skord,
slakt och mj6lkning), under beredning, bearbetning,

tillverkning,  forpackning, f6rvaring, transport,
distribution, hantering samt f6rsiljning eller leverans till
konsumenten.

— livsmedelsforetag: varje offentligt eller privat foretag som
med eller utan vinstsyfte bedriver nigon av eller samtliga
foljande  verksamheter:  beredning,  bearbetning,
tillverkning,  férpackning,  fbrvaring, transport,
distribution, hantering samt forsaljning eller leverans av
livsmedel.

— bhilsosamma livsmedel: livsmedel som ur hygiensynpunkt
ir tjinliga som minniskofdda.

Artikel 3

1. Beredning, bearbetning, tillverkning, forpackning,
f6rvaring, transport, distribution, hantering samt férsiljning
eller leverans av livsmedel skall utféras under hygieniska
forhallanden.

2. Personer som driver livsmedelsforetag skall identifiera
de steg 1 verksamheten som ir kritiska for livsmedlens
sakerhet och sikerstilla att tillrickliga sikerhetsforfaranden
faststills, tillimpas, uppritthalls och ses ver p4 grundval av
féljande principer, vilka anvints vid utarbetandet av

HACCP-systemet  (riskbedomning  och  kritiska
kontrollpunkter):
— Analys av  potentiella  livsmedelsfaror 1 ett

livsmedelsforetags verksamhet.

— Identifiering av de led i denna verksamhet dir
livsmedelsfaror kan uppsta.

— Avgorande av vilka av de identifierade leden som ir
kritiska for livsmedelssakerheten - de “kritiska
punkterna”.

— Identifiering och genomférande av effektiva kontroll-
och overvakningsférfaranden vid dessa kritiska punkter.

— Oversyn av analysen av livsmedelsfaror, de kritiska
punkterna samt kontroll- och 6vervakningsforfarandena,

regelbundet och varje ging livsmedelsféretagets
verksamhet andras.

3. Personer som driver livsmedelsforetag skall félja de
hygienregler som anges i bilagan. Undantag frdn vissa av
bestimmelserna i1 bilagan kan beviljas 1 enlighet med det
forfarande som faststills 1 artikel 14.

Artikel 4

Utan att det pdverkar tillimpningen av gemenskapens
sarskilda regler kan mikrobiologiska kriterier och kriterier
f6r temperaturkontroll antas for vissa typer av livsmedel, 1
enlighet med det forfarande som faststills 1 artikel 14 och
efter samrid med Vetenskapliga livsmedelskommittén, vilken
bildats genom beslut 74/234/EEG().

Artikel 5

1. Medlemsstaterna skall uppmuntra utvecklingen av
riktlinjer fér god hygienpraxis, vilka livsmedelsforetagen
frivilligt kan anvinda som hjilpmedel for att folja bestim-
melserna i artikel 3.

2. Utvecklingen av de riktlinjer for god hygienpraxis som
avses 1 punkt 1 skall ske enligt foljande:

— Av livsmedelssektorerna och foretridare f6r andra
berorda parter, tex. relevanta myndigheter och
konsumentgrupper.

— I samrdd med parter som berérs 1 stor utstrickning,
inbegripet de behoriga myndigheterna.

—- Dir detta ir limpligt, med beaktande av Recommended
International Code of Practice, General Principles of
Food Hygiene i Codex Alimentarius.

3. De riktlinjer som avses i punkt 1 och 2 kan utvecklas
under ledning av ett nationellt standardiseringsorgan enligt
lista 21 bilagan till radets direktiv 83/189/EEG av den 28 mars
1983 om ett informationsforfarande betriffande tekniska
standarder och foreskrifter(?).

(') EGT nr L 136, 20.5.1974, s. 1.
(3) EGT nr L 109, 26.4.1983, s. 8. Direktivet dr senast indrat genom
beslut 92/400/EEG (EGT nr L 221, 6.8.1992, s. 55).
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4. Medlemsstaterna skall bedoma de riktlinjer f6r god
hygienpraxis som avses 1 punkt 1 och 2 1 syfte att avgora 1
vilken utstrickning de kan anses vara forenliga med artikel 3.

5. Medlemsstaterna skall till kommissionen 6verlimna de
riktlinjer f6r god hygienpraxis som de anser vara férenliga
med artikel 3.

Kommissionen skall se till att medlemsstaterna far tillgang till
dessa riktlinjer.

6.  Om en eller flera medlemsstater eller kommissionen
anser att det f6r harmoniseringens skull kan vara nodvindigt
att utveckla riktlinjer f6r god hygienpraxis pa europeisk nivd
(nedan kallade “Europeiska riktlinjer f6r god hygienpraxis”),
skall kommissionen samrida med medlemsstaterna inom
ramen for Stindiga livsmedelskommittén i enlighet med
artikel 14. Syftet med detta samréd ar att undersoka behovet
av sidana frivilliga riktlinjer i de berdrda branscherna eller
verksamheterna och, nir sidana riktlinjer anses nédvindiga,

— att ange tinkt rickvidd, imnesomride och tidsplan for
utvecklingen av dessa frivilliga riktlinjer, med hinsyn till
den tid som behdvs f6r samrid med parter som berdrs i
stor utstrackning av dem, och

— att hinskjuta dessa frivilliga riktlinjer till ett europeiskt
standardiseringsorgan  for  utveckling  och/eller
bedémning.

7. Vid utvecklingen av de europeiska riktlinjer fér god
hygienpraxis som avses i punkt 6 skall alla nédvindiga
atgirder vidtas for att

— sikerstalla att dessa riktlinjer utvecklas av foretridare for
livsmedelssektorerna och foretridare fér andra parter
som berdrs 1 stor utstrickning, t ex. behoriga
myndigheter och konsumentgrupper,

— sakerstilla att innehallet i riktlinjerna ar f6renligt med
bestdimmelserna i artikel 3 och, dar detta ar lampligt, att
Recommended International Code of Practice, General
Principles of Food Hygiene i Codex Alimentarius tas i

beaktande,

— sikerstilla att innehéllet i riktlinjerna kan tillimpas i hela
gemenskapen inom de livsmedelssektorer som de berdr,

— sakerstilla att hinsyn tas till de relevanta riktlinjer for god
hygienpraxis som utarbetats 1 enlighet med punkt 1-3,

— sakerstalla att samrad sker med alla parter som berérs i
stor utstrackning av riktlinjerna, inbegripet medlems-
staterna, och att hinsyn tas till deras anmarkningar.

8. Titlar pd och hinvisningar till europeiska riktlinjer for
god hygienpraxis som utvecklats 1 enlighet med forfarandet 1
punkt 6 och 7 skall offentliggoras 1 C-serien av Europeiska
gemenskapernas officiella tidning. Medlemsstaterna skall
sakerstilla att de relevanta livsmedelssektorerna och de
berérda myndigheterna inom deras territorier underrattas
om dessa offentliggjorda riktlinjer.

Artikel 6

Medlemsstaterna skall, om de anser att det ar lampligt,
rekommendera personer som driver livsmedelsforetag att
anvinda sig av de europeiska standarderna i EN 29000-serien
i syfte att tillimpa de allminna hygienreglerna och
riktlinjerna {6r god hygienpraxis.

Artikel 7

1. Medlemsstaterna kan, 1 enlighet med fordraget,
bibehslla, indra eller inféra nationella hygienbestimmelser
som ar mer detaljerade in de som faststills i detta direktiv,
forutsatt att sddana bestimmelser

— inte 4r mindre strikta in de som anges i bilagan,

— inte utgdr en begriansning eller ett hinder for handel med
livsmedel som framstillts 1 enlighet med detta direktiv.

2. Tills dess att nirmare bestimmelser har faststallts enligt
artikel 4 fir medlemsstaterna, 1 enlighet med férdraget,
bibehalla, iandra eller inféra relevanta nationella bestim-
melser.

3. Om en medlemsstat i sidana fall som avses i punkt 1
och 2 anser det nédvindigt att anta ny lagstiftning eller att
andra befintlig lagstiftning, skall den underritta kommis-
sionen och de 6vriga medlemsstaterna om de planerade
atgarderna och uppge vilka skil som ligger till grund for dem.
Kommissionen skall samrdda med medlemsstaterna inom
Stindiga livsmedelskommittén, vilken bildats genom beslut
69/414/EEG(Y), om den anser att sidant samrdd kan vara
limpligt eller om en medlemsstat begir det.

Medlemsstaten kan vidta den planerade 4tgirden forst tre
méanader efter denna underrittelse och forutsatt att kommis-
sionen inte motsatter sig dtgirden.

Om s3 ir fallet skall kommissionen, fére utgingen av den
period som avses i andra stycket, inleda det forfarande som
foreskrivs 1 artikel 14 foér att avgora om de planerade
itgirderna kan genomféras, om nédvindigt efter det att
limpliga dndringar gjorts.

Artikel 8

1.  De behériga myndigheterna skall utféra kontroller i
enlighet med direktiv 89/397/EEG for att sikerstilla att
livsmedelsforetagen foljer bestimmelserna i artikel 3 1 det hir
direktivet och, i tillimpliga fall, alla bestimmelser som’
faststillts 1 enlighet med artikel 4 1 det hir direktivet. Vid
dessa kontroller skall vederbérlig hansyn tas till de riktlinjer
fér god hygienpraxis som avses i artikel 5 1 det hir direktivet,
om sidana finns.

() EGT ar L 291, 19.11.1969, 5. 9.
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2. De behoriga myndigheternas inspektioner skall
omfatta en allmin beddmning av de potentiella faror for
livsmedelssikerheten som ir forbundna med verksamheten.
De behoriga myndigheterna skall igna  sirskild
uppmirksamhet 3t de kritiska kontrollpunkter som
identifierats av livsmedelstéretagen f6r att bedoma om
nodvindig 6vervakning och kontroll dger rum.

Medlemsstaterna skall se till att alla lokaler {6r livsmedel
inspekteras med den regelbundenhet som ir limplig med
hinsyn till den risk som ir forbunden med lokalerna.

3. De behoriga myndigheterna skall se till att livsmedel
som importeras till gemenskapen kontrolleras i enlighet med
direktiv 89/397/EEG 1 syfte att sikerstilla efterlevnaden av
de relevanta bestimmelserna i artikel 3 och, i tillimpliga fall,
alla bestimmelser som faststillts 1 enlighet med artikel 4.

Artikel 9

1. Om de behériga myndigheterna vid de kontroller som
avses 1 artikel 8 konstaterar att avvikelse frin bestimmelserna
1artikel 3 eller, i tillimpliga fall, bestimmelser som faststillts
i enlighet med artikel 4 kan innebira risker for livsmedlens
sakerhet eller hilsosamhet, skall de vidta limpliga itgirder,
som t.ex. kan innebira att livsmedlet dras in och/eller forstors
eller att hela eller delar av foretaget stings under en limplig
tidsperiod.

Vid bedomning av risken for livsmedlens sikerhet eller
hilsosamhet skall hinsyn tas till livsmedlets art, det sitt pa
vilket det hanteras och forpackas samt alla évriga processer
som livsmedlet genomgir fére leveransen till konsumenten
och de forhillanden som rider dar det stills ut och/eller
forvaras.

2. Medlemsstaterna skall vidta nédvindiga itgirder for
att sakerstalla att alla fysiska och juridiska personer som
berors av kontrollen har ritt att 6verklaga dtgirder som
vidtagits av de behoriga myndigheterna till f5ljd av kontrol-
len.

Artikel 10

1. Om ett hygienproblem som kan utgdra en allvarlig
- halsorisk uppstar eller sprids pa ett tredje lands territorium
skall kommissionen, antingen pi eget initiativ eller pi
begiran frin en medlemsstat, utan drojsmal vidta bada eller
nigon av foljande 4tgirder, beroende pa situationens allvar:

— Stilla in importen frin hela eller delar av det berérda
tredje landet och om det ar nédvindigt fran tredje land
genom vilket transit sker.

— Faststalla sirskilda villkor for livsmedel frin hela eller
delar av det berorda tredje landet.

2. Kommissionen kan i det fall som avses 1 punkt 1 vidta
interimistiska skyddsétgirder f6r de berorda livsmedlen.

3.  Kommissionen skall, utom i nédsituationer, samrida
med medlemsstaterna innan den vidtar de dtgarder som avses
i punkt 1 och 2.

4.  Kommissionen skall utan drojsmal till ridet och
medlemsstaterna anmila alla beslut som fattas 1 enlighet med
punkt 1 och 2.

Varje medlemsstat kan, inom 30 dagar frin det att anmilan
gjorts 1 enlighet med férsta stycket, hinskjuta kommis-
sionens beslut till radet. Ridet kan med kvalificerad majoritet
besluta att bekrifta, indra eller dterkalla det beslut som fattats
av kommissionen. Om radet inte har fattat ett beslut inom 30
dagar anses kommissionens beslut vara dterkallat.

5. Om en medlemsstat officiellt underrittar kommis-
sionen om behovet av att vidta skyddsatgirder och kommis-
sionen inte tillimpar bestimmelserna 1 punkt 1 och 2, kan
denna medlemsstat vidta interimistiska skyddsatgirder for
importen av livsmedlen 1 friga.

Om en medlemsstat vidtar interimistiska skyddsatgarder
skall den underritta de 6vriga medlemsstaterna och kommis-
sionen om detta.

Kommissionen skall inom 10 arbetsdagar foreligga drendet
for Stindiga livsmedelskommittén i enlighet med det
forfarande som faststalls i artikel 14, i syfte att f6rlanga, andra
eller upphiva de nationella interimistiska skyddsatgirderna.

Artikel 11

1. Om en medlemsstat, mot bakgrund av ny information
eller en ny beddmning av befintlig information, har goda skal
att misstanka att tillimpningen av de nirmare bestimmelser
som faststillts 1 enlighet med artikel 4 utgor en hilsorisk, kan

. den udllfilligt upphiva eller begrinsa tillimpningen av

bestimmelserna i friga inom sitt territorium. Medlemsstaten
skall utan drojsmal underritta 6vriga medlemsstater och
kommissionen om detta och ange skalen for sitt beslut.

2. Kommissionen skall snarast mgjligt inom Stindiga
livsmedelskommittén granska de skil som uppgetts av den
medlemsstat som avses i punkt 1 och yttra sig samt vidta
nodvandiga dtgirder 1 enlighet med det forfarande som
faststalls i artikel 14.

Artikel 12

Medlemsstaterna skall utse de behériga myndigheter som 4r
ansvariga fér hygienkontrollen och underritta kommis-
sionen om vilka dessa ir.
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Artikel 13

Andringar av hinvisningar i detta direktiv till internationella
standarder, som t. ex. de som finns 1 Codex Alimentarius, kan
antas 1 enlighet med det forfarande som faststalls i artikel 14.

Artikel 14

Kommissionen skall bitridas av Stindiga livsmedelskommit-
tén (nedan kallad “kommittén”).

Kommissionens foretradare skall foreligga kommittén ett
forslag till dtgirder. Kommittén skall yttra sig dver forslaget
inom den tid som ordféranden bestimmer med hinsyn till
hur bradskande frigan ar. Den skall fatta sitt beslut med den
majoritet som enligt artikel 148.2 i férdraget skall tillimpas
vid beslut som rddet skall fatta pa forslag av kommissionen.

Medlemsstaternas roster skall vigas pa det sitt som faststalls
i den artikeln. Ordféranden fir inte résta.

Kommissionen skall sjilv anta forslaget om det ar forenligt
med kommitténs yttrande.

Om fdrslaget inte ar frenligt med kommitténs yttrande eller
om inget yttrande avges, skall kommissionen utan dréjsmal
foresla radet vilka dtgirder som skall vidtas. Ridet skall fatta
sitt beslut med kvalificerad majoritet.

Om ridet inte har fattat nigot beslut inom tre manader frin
det att forslaget mottagits skall kommissionen sjalv besluta
att de foreslagna dtgirderna skall vidtas, sivida inte ridet med
enkel majoritet har avvisat forslaget.

Artikel 15

Kommissionen skall senast den 31 december 1998 till
Europaparlamentet och ridet &verlimna en rapport om
erfarenheterna av tillimpningen av detta direktiv samt féresld
lampliga dtgirder.

Artikel 16

Medlemsstaterna skall sitta i kraft de lagar och andra
forfattningar som ar nodvandiga for att folja detta direktiv
inom 30 ménader efter antagandet. De skall genast underritta
kommissionen om detta.

Nir en medlemsstat antar dessa bestimmelser skall de
innehalla en hinvisning till detta direktiv eller dtf6ljas av en
sadan hinvisning nir de offentliggors. Nirmare foreskrifter
om hur hanvisningen skall goras skall varje medlemsstat sjalv
utfirda.

Medlemsstaterna skall se till att till kommissionen éverlimna
texterna till de bestimmelser i nationell lagstiftning som de
antar inom det omride som omfattas av detta direktiv. Kom-
missionen skall underritta de 6vriga medlemsstaterna om
detta.

Artikel 17

Detta direktiv riktar sig till medlemsstaterna.
Utfirdat 1 Luxemburg den 14 juni 1993.

PG radets vignar
J. TROJBORG
Ordfirande
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BILAGA

Inledning

1.

1.

Kapitel V till X i denna bilaga giller for alla stadier efter ravaruproduktionen under beredning, bearbetning,
tillverkning, forpackning, forvaring, transport, distribution, hantering samt forsiljning eller leverans till
konsumenten.

Bilagans 6vriga kapitel giller enligt foljande:
— Kapitel I giller for alla lokaler for livsmedel utom dem som omfattas av kapitel II1.

— Kapitel II galler f6r alla lokaler dar livsmedel bereds, behandlas eller bearbetas, utom dem som omfattas av
kapitel IIT och med undantag f6r matsalslokaler.

— Kapitel III giller for de lokaler som anges 1 kapitlets rubrik.
— Kapitel IV giller {6r alla transporter.

Uttrycken “dir sd ar limpligt” och “dir sd ir nédvandigt” syftar i denna bilaga pa mailet att sikerstilla livsmedels
sikerhet och halsosamhet.

Allmiinna krav pa lokaler for livsmedel (utom de lokaler som anges i kapitel III)

. Lokaler for livsmedel mste héllas rena och i gott skick.

Lokalernas planering, utformning, konstruktion och storlek skall
a) mojliggora tillricklig rengdring och/eller desinficering,

b) vara sidan att den skyddar mot ansamling av smuts, kontakt med giftiga amnen, avgivande av partiklar i
livsmedlen och bildande av kondens eller oonskat mégel pa ytor,

c) mojliggdra god livsmedelshygien, vilket bl. a. innebir skydd mellan och under processer mot féroreningar
orsakade av livsmedel, utrustning, material, vatten, lufttillforsel, personal och yttre féroreningskillor som t.
ex. skadedjur och skadeinsekter,

d) dir si ir nédvindigt skapa limpliga temperaturforhillanden fér hygienisk bearbetning och férvaring av
produkterna.

Ett tllrickligt antal tvittstill mdste finnas, och dessa méste vara limpligt placerade och avsedda for
handtvittning. Ett tillrickligt antal vattentoaletter miste finnas, och dessa maste vara anslutna till ett effektive
avloppssystem. Toaletterna fir inte vara direkt férbundna med lokaler dar livsmedel hanteras.

Tvattstall f6r handtvattning méste ha varmt och kallt rinnande vatten, material f6r handtvittning och for
hygienisk torkning. Om faciliteter for tvittning av livsmedel dr nédvindiga méste dessa vara avskilda frin
faciliteter f6r handtvittning.

Det méste finnas lamplig och tillricklig naturlig eller mekanisk ventilation. Mekanisk luftstromning frén ett
férorenat omrade till ett rent omride méste undvikas. Ventilationssystem maste vara konstruerade pa ett sidant
satt att filter och andra delar som méste rengoras eller bytas ut ar liuillgingliga.

Alla sanitetsfaciliteter i lokaler for livsmedel skall vara forsedda med tillricklig naturlig eller mekanisk
ventilation.

Lokaler for livsmedel méste ha tillrackligt dagsljus och/eller artificiell belysning.

Avloppen méste vara tillrickliga for avsett indamal. De méste vara utformade och konstruerade pé ett sddant sitt
att risken for fororening av livsmedel undviks.

Personalen miste dir s3 dr nédvindigt ha tillrickliga utrymmen f6r ombyte.

II

Sirskilda krav p4 lokaler dir livsmedel bereds, behandlas eller bearbetas (med undantag for matsalslokaler

och de lokaler som anges i kapitel III)

For lokaler dir livsmedel bereds, behandlas eller bearbetas (med undantag for matsalslokaler) giller foljande:

a) Golvytor miste hallas i gott skick och vara latta att rengéra och, dir si ir nodvindigt, desinficera. Detta
kriver anvindning av ogenomtringliga, icke absorberande, tvittbara och giftfria material, sivida inte
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livsmedelsforetagen kan forsikra de behdriga myndigheterna om att andra material som anvinds ar limpliga.
Golven miste, dir s ar lampligt, vara forsedda med tillrickliga avlioppsbrunnar.
b) Viggytor maste hillas i gott skick och vara litta att rengra och, dir si ir nédvindigt, desinficera. Detta
kriver anvindning av ogenomtringliga, icke absorberande, tvittbara och giftfria material samt att ytan ar slit
upp till en hdjd som ir limplig f6r verksamheten 1 friga, sivida inte livsmedelsforetagen kan forsikra de
behdriga myndigheterna om att andra material som anvinds ir lampliga.

Nl

¢) Innertak och inventarier som ir fista i taket miste vara utformade, konstruerade och behandlade p ett sidant
satt att ansamling av smuts férhindras och att kondensbildning, uppkomst av odnskat mégel och avgivande
av partiklar begransas.

d) Fonster och andra 6ppningar maste vara konstruerade pa ett sidant sitt att ansamling av smuts forhindras.

Fonster som kan 6ppnas utdt miste dir si ir nodvindigt vara forsedda med insektsnit som enkelt kan

avldgsnas for rengdring. Om dppning av fénstren kan medféra att livsmedlen f6rorenas maste fonstren hillas

stangda och lista under produktionen.

Na

e) Dorrar méste vara litta att rengdra och, dir s 4r nodvindigt, desinficera. Detta kriver anvindning av slita
och icke absorberande material, sivida inte livsmedelsforetagen kan forsikra de behdriga myndigheterna om
att andra material som anvinds ir limpliga.

f) Ytor (iven ytor pa utrustning) som kommer i kontakt med livsmedel méste héllas i gott skick och vara litta
att rengdra och, dir s ir nodvindigt, desinficera. Detta kriver anvindning av slita, tvittbara och giftfria
material, sdvida inte livsmedelsféretagen kan forsikra de behoriga myndigheterna om att andra material som
anvinds ar limpliga.

Dir s3 dr nédvindigt maste tillrickliga faciliteter finnas f6r rengéring och desinficering av arbetsredskap och
utrustning. Dessa faciliteter miste vara konstruerade av material som ir motstindskraftiga mot korrosion och
vara litta att rengdra samt ha tillricklig varm- och kallvattenforsérjning.

Tillrickliga mojligheter fér nédvindig tvittning av livsmedlen miste finnas dir s3 dr limpligt. Vaskar och
liknande faciliteter for tvittning av livsmedel miste ha tillricklig f6rsorjning av varmt och/eller kallt dricksvat-
ten, och de skall hillas rena.

I

Krav p4 rorliga och tillfilliga lokaler (t. ex. tilt, marknadsstind, mobila férsiljningsfordon), lokaler som
huvudsakligen anvinds som privata bostider, lokaler som ibland anvinds f6r matleveranser, och
forsiljningsautomater

Lokaler och férsaljningsautomater skall placeras, utformas, konstrueras, hillas rena och underhallas pé ett sidant
sitt att risken for att livsmedel frorenas och att skadedjur och skadeinsekter upptrider undviks i den man det
ir praktiskt méjlige.

Foljande skall dar s3 ar nddvandigt sarskilt iakttas:

a) Det miste finnas limpliga faciliteter for att tillricklig personlig hygien skall kunna uppritthéllas (inbegripet
faciliteter f6r hygienisk tvittning och torkning av hander, hygieniska sanitira installationer och utrymmen
for ombyte).

b) Ytor som kommer i kontakt med livsmedel maste vara i gott skick och vara litta att rengora och, dir si ir
nodvindigt, desinficera. Detta kriver anvindning av slita, tvittbara, giftfria material, sivida inte
livsmedelsforetagen kan forsikra den behériga myndigheten om att andra material som anvinds ar lampliga.

¢) Tillrickliga faciliteter maste finnas {6r rengdring och, dir s ir nddvindigt, desinficering av arbetsredskap och
utrustning.

d

=

Tillrackliga mojligheter miste finnas fér rengoring av livsmedlen.
e) Tillricklig f6rsdrjning av varmt och/eller kallt dricksvatten miste finnas.

f) Det maéste finnas tillrickliga mojligheter och/eller faciliteter for hygienisk forvaring och bortforsling av
farliga och/eller oitliga imnen och avfall (fast eller flytande).

g) Det miste finnas ullrickliga faciliteter och/eller mojligheter for att uppritchilla en limplig
livsmedelstemperatur och kontrollera den.

h) Livsmedlen maste vara placerade pi ett sidant sitt att risken for fororening undviks, i den min det ir
praktiskt méjligt.
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Transport

Fordon och containrar som anvinds for transport av livsmedel miste hallas rena och i gott skick for att skydda
livsmedlen mot férorening och méste, dir si ir nédvindigt, vara utformade och konstruerade p3 ett sidant sitt
att tillricklig rengoring och/eller desinficering ar mojlig.

Behillare 1 fordon och containrar fir inte anvindas {or transport av nigonting annat an livsmedel, om detta kan
leda till att livsmedlen férorenas.

Bulktransport av livsmedel i flytande form eller i form av granulat eller pulver miste ske i behallare eller
containrar/tankar som endast anvinds for livsmedelstransporter. Sidana containrar miste vara mirkta pé ett
tydligt och outplanligt sitt pa ett eller flera gemenskapssprak for att visa att de anvinds f6r transport av
livsmedel, eller vara mirkta “endast for livsmedel”.

Om fordon eller containrar har anvints f6r transport av annat in livsmedel eller f6r transport av olika livsmedel
madste varorna hallas tskilda dir s3 ir nédvindigt for att skydda dem mot risken fér fororening.

Om fordon eller containrar har anvints f6r transport av annat in livsmedel eller for transport av olika livsmedel
maste de rengdras grundligt mellan transporterna for att undvika risken f6r férorening.

Livsmedel i fordon och containrar miste placeras och skyddas pa ett sidant sitt att risken {8r fororening ir sa
liten som mojligt.

Dir sd 4r nodvandigt miste fordon och containrar som anvinds for transport av livsmedel kunna hilla en f6r
livsmedlen limplig temperatur och om sd ir nédvandigt vara utformade pi ett sidant sitt att temperaturen kan
kontrolleras.

Krav pa utrustning

Alla foremal och tillbehdr och all utrustning som kommer i kontakt med livsmedel skall héllas rena och

a)

b)

<)

ha en sidan konstruktion, bestd av sddana material och hillas 1 ett sidant skick att risken {or férorening av
livsmedlen ir s3 liten som mojligt,

med undantag fér engingsbehillare och -férpackningar ha en sddan konstruktion, bestd av sddana material och

-hallas 1 ett sidant skick att de kan hallas fullstindigt rena och dir si ir nédvindigt desinficerade i tillricklig

utstrickning for det andamal de ir avsedda for,

vara installerade pé ett sidant sitt att tillricklig rengéring av det omgivande omrédet ir mojlig.

V1

Livsmedelsavfall

Livsmedelsavfall och annat avfall fir inte anhopas i lokaler for livsmedel i stdrre utstrackning 4n vad som ir
oundvikligt f6r att foretaget skall kunna fungera tillfredsstillande.

Livsmedelsavfall och annat avfall méste placeras i behéllare som gir att stinga, sivida inte livsmedelsfretagen
kan forsikra den behériga myndigheten om att andra typer av behéllare som anvinds ir limpliga. Dessa
behallare maste ha en limplig konstruktion, hallas i gott skick och dir s3 ir nddvandigt vara litta att rengora och
desinficera.

Det maste finnas tillrackliga mojligheter for avligsnande och forvaring av livsmedelsavfall och annat avfall.
Utrymmen f6r avfallsforvaring maste utformas och skotas pa ett sidant sitt att det ir mojligt att hilla dem tena
och att skydda dem mot skadedjur och skadeinsekter samt att forhindra att livsmedel, dricksvatten, utrustning
och lokaler fororenas.
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VII

Vattenforsorjning

. Det maste finnas tillricklig dricksvattenf6rsorjning enligt foreskrifter i ridets direktiv 80/778/EEG av den 15 juli

1980 om kvaliteten pa vatten avsett att anvandas som dricksvatten(). Detta dricksvatten méste anvindas nar det
ir nédvindigt ate sikerstilla att livsmedlen inte férorenas.

. Is méste tillverkas av vatten som uppfyller kraven i direktiv 80/778/EEG. Denna is miste anvandas nir det ir

nodvindigt att sikerstilla att livsmedlen inte férorenas. Den miste tillverkas, hanteras och férvaras under
forhdllanden som skyddar den mot férorening.

. Anga som anvinds i direkt kontakt med livsmedel fir inte innehélla imnen som utgdr en halsofara eller som kan

férorena produkten.

. Vatten som inte ar avsett som dricksvatten och som anvands till framstillning av anga, till kylning,

brandslickning och liknande indamil utan samband med livsmedel miste ledas i sirskilda ledningssystem som
ir latt igenkdnnliga och inte har nigon forbindelse med dricksvattensystemen eller mojlighet till
tillbakastromning till dessa.

VIII

Personlig hygien

. Alla anstillda pa en arbetsplats dir livsmedel hanteras skall iaktta god personlig renlighet och bara passande, rena

och, dir si ir lampligt, skyddande klider.

. Personer som man vet eller misstinker lider av eller bir pa en sjukdom som kan 6verféras via livsmedel eller som

har t. ex. infekterade sér, hudinfektioner, andra sir eller diarré skall inte tillitas att arbeta pa en arbetsplats dir
livsmedel hanteras om det finns risk fér att livsmedlen direkt eller indirekt férorenas med patogena
mikroorganismer.

IX

Bestaimmelser tillimpliga pa livsmedel

. Livsmedelsforetag fir inte acceptera ravaror eller ingredienser som man vet eller rimligen kan formoda ar si

fororenade med parasiter, patogena mikroorganismer, giftiga imnen, dmnen som ar 1 upplosning eller frim-
mande dmnen att de, efter de normala hygieniska sorterings- och/eller berednings- eller bearbetningsforfaranden
som livsmedelsféretagen tillimpar, fortfarande inte ir tjinliga som minniskoféda.

. Ravaror och ingredienser som férvaras i foretagets lokaler skall forvaras under limpliga férhéllanden som

térhindrar skadlig nedbrytning och skyddar mot féroreningar.

. Alla livsmedel som hanteras, fdrvaras, férpackas, stills ut och transporteras skall skyddas mot féroreningar som

kan géra dem otjinliga som minniskoféda, skadliga for hilsan eller fororenade pa ett sidant sitt att de inte
rimligen kan konsumeras i det tillstind de befinner sig 1. Framfor allt méste livsmedel placeras och/eller skyddas
pa ett sidant sitt att risken fér fSrorening ir sd liten som mojligt. Tillrickliga dtgirder maste vidtas for
bekimpning av skadedjur och skadeinsekter.

. Révaror, ingredienser, mellanprodukter och fardiga produkter i vilka patogena mikroorganismer kan vixa eller

gifter kan bildas maste forvaras vid temperaturer som inte medfér att hilsofara uppstir. I enlighet med
livsmedelssikerheten kan kortare perioder utan temperaturkontroll tillitas om det av praktiska skil ar
nédvindigt under hantering i samband med beredning, transport, forvaring, utstillning och servering av
livsmedel.

. Livsmedel som skall {orvaras eller serveras kylda maste s3 fort som méjligt efter den slutliga upphettningen, eller

den slutliga beredningen om ingen virmebehandling sker, kylas ned till en temperatur som inte medfér att en
hélsorisk uppstar.

. Farliga och/eller oitliga imnen, inbegripet djurfoder, skall forses med tillricklig markning och férvaras i

sirskilda sikra behallare.

(") EGT nr L 229, 30.8.1980, s. 11. Direktivet ir senast dndrat genom direktiv 91/692/EEG (EGT nr L 377, 31.12.1991, 5. 48).
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X

Utbildning

Personer som driver livsmedelsforetag skall sikerstilla att anstillda som hanterar livsmedel far handledning och
instruktion och/eller utbildning i livsmedelshygien i rimlig proportion till det arbete de utfor.



