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Uverejnenie Ziadosti o schvilenie zmeny $pecifikicie vyrobku na tirovni Unie podla éldnku 50 ods. 2
pism. a) nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) & 1151/2012 o systémoch kvality pre
polnohospodirske vyrobky a potraviny

(C/2024/1214)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest ndmietku proti Ziadosti podla ¢lanku 51 nariadenia Eurépskeho parlamentu
aRady (EU) ¢ 1151/2012 (") do troch mesiacov od ddtumu tohto uverejnenia.

ZIADOST O SCHVALENIE ZMENY SPECIFIKACIE VYROBKU S CHRANENYM OZNACENIM POVODU ALEBO
CHRANENYM ZEMEPISNYM OZNACENIM NA UROVNI UNIE POCHADZAJUCEHO Z CLENSKEHO STATU

[nariadenie (EU) & 1151/2012]
,Dehesa de Extremadura“
EU &.: PDO-ES-0076-AMO1 - 1. 6. 2023
CHOP (X) CHZO ()

1. Ndzov vyrobku

,Dehesa de Extremadura“

2. Skupina Ziadatelov a oprivneny zdujem

Consejo Regulador D.O.P Dehesa de Extremadura
Calle Canovas del Castillo s/n 2¢ planta

06800 Mérida (Badajoz)

Spanielsko

Tel. + 34 924330203
E-mail: info@dehesa-extremadura.com
Internet: www.dehesa-extremadura.com

Névrh na zmenu $pecifikdcie vyrobku s CHOP ,Dehesa de Extremadura“ bol schvéleny na plendrnom zasadnuti
regulacnej rady (consejo regulador). Regulatnd rada pre CHOP ,Dehesa de Extremadura“ konala v rdmci svojej
posobnosti, ktord zahffia ,navrhovanie zmien $pecifikdcie®, v stlade s ¢lankom 16 ods. 2 pism. g) zdkona 4/2010
z 28. aprila 2010 o regulaénych radich pre oznalenia pdvodu a zemepisné oznacenia polnohospodarsko-
potravindrskej kvality v Extramadure a so zohladnenim ¢ldnku 52 ods. 1 zdkona ¢. 6/2015 z 24. marca 2015
o polnohospodarstve v Extramadure. Plendrne zasadnutie je tieZ kolegidlnym riadiacim orgdnom regulacnej rady,
ktory mé predovietkym pravomoc prijat tento navrh v stlade s ¢lankom 10 ods. 4 pism. f) existujiiceho nariadenia
0 CHOP ,Dehesa de Extremadura“ (nariadenie 77/2018 z 5. juna 2018).

3. Clensky $tat, ku ktorému zemepisn oblast patri

Spanielsko

4. Polozky v Specifikicii vyrobku, ktorych sa zmena tyka
O  Nézov vyrobku
Suvislost

O  Obmedzenia uvadzania na trh

() U.v.EUL 343,14.12.2012,s. 1.
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3.1.

3.2.

Druh zmeny (zmien)

Schvdlené zmeny, ktoré sa vztahujt iba na certifikdciu ¢istokrvnych iberskych osfpanych, zodpovedaju zmendm na
trovni Unie stanovenym v ¢ldnku 53 ods. 2 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢ 1151/2012
zmenenom nariadenim (EU) 20212117, ktoré umozuji klasifikiciu ako zmenu na drovni Unie, pretoZe tieto
zmeny zahfnaju ,dalsie obmedzenia pre uvddzanie daného vyrobku na trh*.

Zmena (zmeny)
1. Suvislost

Podla listu predsedu regulacnej rady (consejo regulador) je navrhovand ,zmena na trovni Unie* obmedzend na
wpercentudlny podiel plemena v surovine, z ktorej chrdnené vyrobky pochddzaji“ a jej ciefom je chrénit ,vyrobky
ziskané len z ¢istokrvnych iberskych osipanych®.

To znamena tieto zmeny:

Oddiel B (Popis vyrobku) $pecifikdcie vyrobku sa meni tak, Ze ,$unky a pliecka pochddzaji vylu¢ne z Cistokrvnych
iberskych osipanych“ a tym sa odstrafiuje moZznost, aby mohli prislusné vyrobky pochddzat z osipanych, z ktorych
iberské osipané predstavujii minimalne 75 %. Tdto zmena vyZzaduje, aby sa v tomto odseku a vylu¢ne na tento ticel
vykonali dalsie zmeny. Napriklad zrusenie existujicich $tyroch tried obchodnych oznaceni a ich nahradenie iba

dvoma triedami: trieda I (Sunky a pliecka z ¢istokrvnych iberskych osipanych kimenych Zaludmi) a trieda 1T (Sunky
a pliecka z ¢istokrvnych iberskych osipanych chovanych na pastvindch a kimenych krmivom).

Podobne treba zmenit odsek oddielu D pism. b) (Kontroly a osvedcenia), ktory sa tyka percentudlneho podielu
plemena, opit s jedinym cielom zaistit, aby Sunky a pliecka pochddzali len z ¢istokrvnych iberskych osipanych.

Zhrnutie dovodov, preco sa poZaduje zmena
PodTa listu predsedu regulacnej rady je navrhovand ,zmena na trovni Unie“ obmedzend na ,percentudlny podiel
plemena v surovine, z ktorej chrdnené vyrobky pochddzaji“ a jej cielom je chrénit ,vyrobky ziskané len

z &istokrvnych iberskych o$ipanych®, ¢im sa zvysi vynimocnost tohto vyrobku.

V stlade s navrhovanymi zmenami $pecifikdcie vyrobku treba zodpovedajicim spdsobom zmenit oddiely 3.2 (Opis
vyrobku) a 3.3 (Krmivo).

]EDNOTNY" DOKUMENT
,Dehesa de Extremadura“
EU &: PDO-ES-0076-AMO1 - 1. 6. 2023
CHZO () CHOP (X)
Néizov (ndzvy) [CHOP alebo CHZO]

,Dehesa de Extremadura“

Clensky stat

Spanielsko
Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny
Druh vyrobku

Trieda 1.2. Midsové vyrobky (tepelne spracované, solené, idené atd'.)

Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1
Sunky a pliecka, na ktoré sa vztahuje CHOP ,Dehesa de Extremadura® musia mat tieto vlastnosti:

Fyzikalne vlastnosti:
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3.3.

Vonkajsi vzhlad: podlhovasty, Stylizovany tvar, profil typicky pre rez pri serrano v tvare ,V, s nozickou.
Hmotnost: aspon 5,75 kg v pripade Sunky a 4 kg v pripade pliecka.

Organoleptické vlastnosti:

Farba a vzhlad rezu: charakteristickd farba od ruzovej po fialkasto-Cervent, po odrezani mramorovy vzhlad.
Chut a vona: miso s jemnou chutou, nie prili§ slané ani sladké. Charakteristickd a prijemnd aréma.
Konzistencia: nie prili§ vlaknitd.

Tuk: leskly, Zltkasto-bielej farby, aromaticky, s prijemnou chufou. Jeho konzistencia sa lisi v zavislosti od podielu
zaludov v potrave.

Fyzikalno-chemické vlastnosti:

Index dehydratacie: maximdlny obsah vody 50 % na povrchua 55 % v jadre.
Chlorid sodny: maximaélne 5 %.

Obchodné nizvy:

Sunky a pliecka sa v zdvislosti od klasifikdcie a potravy zvierat klasifikujt takto:

Trieda I: 100 % iberskd $unka z osipanych vykrmovanych Zaludmi: pochddza z Cistokrvnych iberskych osipanych,
ktoré boli vykrmované v stlade s vyZzivovymi poziadavkami stanovenymi v opise vyrobku v pism. a) v pripade
oipanych vykrmovanych zaludmi, resp. vykrmovanych na dubovych pastvinich.

100 % iberské pliecko z osipanych, ktoré boli vykrmované zaludmi: pochddza z ¢istokrvnych iberskych osipanych,
ktoré boli vykrmované v stlade s vyzivovymi poziadavkami stanovenymi v opise vyrobku v pism. a) v pripade
oipanych vykrmovanych zaludmi resp. vykrmovanych na dubovych pastvinch.

Trieda I: 100 % iberskd Sunka z o$ipanych, ktoré boli chované vonku a vykrmované krmivom: pochddza
z Cistokrvnych iberskych osipanych, ktoré boli vykrmované v silade s vyZivovymi poziadavkami stanovenymi
v opise vyrobku v pism. b) v pripade osipanych chovanych vonku a vykrmovanych krmivom.

100 % iberské pliecko z osipanych, ktoré boli chované vonku a vykrmované krmivom: pochddza z ¢istokrvnych
iberskych osipanych, ktoré boli vykrmované v stlade s vyZivovymi poziadavkami stanovenymi v opise vyrobku
v pism. b) v pripade osipanych chovanych vonku a vykrmovanych krmivom.

Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

Oblast Extremadura je regiénom s tradiciou chovu hospoddrskych zvierat s rozsiahlymi pastvinami typu dehesa, ktoré
pozostavaji z travnatych porastov a otvorenych dubovych lesov (dub cezminovy a dub korkovy). Predstavuje
prirodzené prostredie pre iberské plemeno osipanej, ktord sa kfmi Zaludmi, trdvami a inymi prirodnymi zdrojmi na
pastvindch typu dehesa. Zivotné prostredie, potrava zalozend na Zaludoch a chov st vietko faktory, ktorych
kombindciou sa zaistuje, Ze tuplne dospeld a vykfmend osipand dosiahne vrchol svojho vyvoja a z jej misa sa
vyprodukuje vynikajiici vyrobok s vynimo¢nymi vlastnostami.

Hlavnym a zdkladnym faktorom, ktory rozhoduje o kvalite iberskych osipanych, miso ktorych sa pouzije na vyrobu
Suniek a pliecok s CHOP ,Dehesa de Extremadura®, a o néslednej organoleptickej kvalite chrdnenych vyrobkov, je
tradi¢ny systém vyroby, pri ktorom sa o$ipané vykrmujt a chovaji v rdmci extenzivneho chovného systému pocas
konecnej fazy vykrmovania, pricom sa vyuZzivaju prirodné zdroje pastvin typu dehesa, t. j. Zalude, travy, prirodnd
pastva a strnisko. Prave pocas tejto kone¢nej fazy o$ipané ziskavaji vacsinu hmotnosti.

Pred touto fizou umoziuje tradicny systém chovu iberskych osipanych v Extremadure kifmenie o$ipanych na
prirodnych zdrojoch pocas prevaznej Casti roka. Dlhd doba Zivota osipanych a udrzatelnost polnohospodarsko-
lesnickeho systému dehesa nevyhnutne zévisi od toho, ¢i sa mozu osipané pohybovat na velkych plochéch, kfmiac sa
hlavne na prirodzenych pastvinich a v obdobiach roka, ako napriklad jeseni, zima a jar, ked sa tieto zdroje vyskytuji
vo velkom mnoZstve. To sa tyka odipanych kfmenych Zaludmi, ako aj osipanych chovanych vonku a vykrmovanych
krmivom, pricom v druhom uvedenom pripade je to potrebné na doplnenie ich vyzivy pocas konecnej fizy
vykrmovania.

Doplnkové krmivo pouzivané pre osipané chované vonku a vykrmované krmivom, obvykle pozostiva zo zmesi
obilia v podiele 75 az 85 % a strukovin v podiele 5 az 15 %. Obilniny tvori prevazne psenica, jamen a kukurica,
ktoré sa v tejto zemepisnej oblasti tradi¢ne pestujt, v podieloch, ktoré sa pri kazdom druhu mézu lisit od 15 % do 55
%. K hlavnym strukovindm patri hrach a séja.
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3.4.

3.5.

3.6.

Tradi¢nym pasenim, ktoré sa poZaduje v rdmci systému chovu a vykrmovania o$ipanych a skuto¢nostou, Ze len
prileZitostnd zlozka, ako napriklad séja, ktord tvori iba malé percento krmiva, sa nevyrdba v tejto oblasti, sa zaistuje,
ze z celkového mnozstva skonzumovanej susiny je percentudlny podiel, ktory pochddza z tejto zemepisnej oblasti,
nad hrani¢nou hodnotou stanovenou v platnom pravnom predpise.

Zadné a predné nohy zvierat, ktoré sa pouzivaji na vyrobu Suniek a pliecok s CHOP ,Dehesa de Extremadura“, musia
pochddzat z tychto druhov osipanych:

a) osipané kfmené Zaludmi alebo dokrmované na pastve: tieto osipané sii urCené na zabitie ihned po vykimeni
vylu¢ne potravou pozostavajiicou zo Zaludov, trav a inych prirodnych zdrojov nachddzajtcich sa na pastvinich
typu dehesa bez akéhokolvek doplnkového krmiva. Hmotnost tychto osipanych musi byt v priemere od 92 kg do
115 kg na zaciatku obdobia kfmenia na pastvindch a pri tejto potrave musia nabrat asponi 52 kg bez akéhokol'vek
iného typu krmiva, pri¢om na pastvinach typu dehesa stravia minimalne 60 dni pred zabitim vo veku aspor 14
mesiacov. Hmotnost jednotlivych jato¢nych tiel musi byt aspon 110 kg.

b) osipané chované vonku a vykrmované krmivom: tieto o$ipané sa chovajii na rozsiahlych farméch, vykrmuja sa
krmivom pozostdvajicim najmd z obilia a strukovin a dokrmujii sa na pastvindch pocas asponn 90 dni pred
zabitim. Kfmne 7l'aby a napdjadld musia byt od seba vzdialené viac ako 100 m a hustota osadenia nesmie byt viac
ako 15 osipanych na hektdr. Minimélny vek pri zabiti je 12 mesiacov. Hmotnost jednotlivych jato¢nych tiel musi
byt aspon 110 kg.

Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit v identifikovanej zemepisnej oblasti

Osipané sa musia chovat a vykrmovat a Sunky a pliecka spracovat v rdmci zemepisnej oblasti uvedenej v bode 4.

Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

CHOP $unky a pliecka ,Dehesa de Extremadura“ mozno predkladat na predaj vykostené, v platkoch alebo porcidch, za
predpokladu, Ze st balené a ich pévod mozno zistit. Tito ¢innost moéZu vykonat podniky, ktoré prijali protokol
a dodrziavaju sulad s protokolom, ktory stanovila regulacnd rada, s cielom zarucit vysledovatelnost, poévod,
identifikdciu a kone¢nii kvalitu vyrobku.

Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Chrdnené Sunky a pliecka musia mat identifikacny Stitok so slovami ,D.O.P ,Dehesa de Extremadura™ a triedu
vyrobku, ako aj logo uvedené v bode 3.6 jednotného dokumentu.

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Oblast vyroby surovin tvoria pastviny typu dehesa s dubom cezminovym afalebo dubom korkovym, ktoré si pritomné
vo vietkych samospravach tvoriacich autonémnu oblast Extremadura. Tato oblast sa skladd z provincil Caceres
a Badajoz, ktoré tvoria zemepisnti oblast pre toto CHOP.

Vyrobok sa vyrdba a zreje v presne tej istej oblasti, v ktorej sa vyrdba surovina, konkrétne v autonémnej oblasti
Extremadura.

Sivislost so zemepisnou oblastou
Specifickost zemepisnej oblasti

Prirodné faktory: Extremadura s priblizne miliénom hektdrov pastvin typu dehesa je ekologickym rajom, pretoze md
jeden z najlepsie zachovanych ekosystémov v Eurdpe, kde plemend hospodarskych zvierat (iberské osipané, ovce
plemena merino, ¢ierny dobytok atd’) spolunaZivaji s volne Zijicimi zvieratami, ktoré tu nasli titocisko.

Region Extremadura sa nachddza na zdpade juznej Casti centrdlnej ndhornej plosiny. Tvoria ho provincie Céceres
a Badajoz a prechddzaji nim tri horské pasma: na severe pohorie Sistema Central s prehorim Sierra de Gredos,
v strede pokracovanie pohoria Montes de Toledo medzi povodiami riek Tagus a Guadiana a na juhu predhorie Sierra
Morena.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/1214/oj
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Podnebie je kontinentdlne, s miernymi atlantickymi vplyvmi. Ro¢nd priemernd teplota je 16 °C az 17 °C, teploty vSak
moZu vystlpif az na 41 °C (v juli a auguste) a klesniif aj na — 2 °C (v decembri a janudri) a ro¢né priemerné zrazky su
v rozmedzi od 500 mm do 1 200 mm.

Historické faktory: V Extremadure sa osipané uvddzaju v nespocetnych historickych a gastronomickych odkazoch.
Napriklad:

existencia zoomorfnych skulptir, ktoré pochddzaji z 5. aZ 2. storodia pred nasim letopoctom a s zndme ako
,Verracos“, nazov, ktory jasne poukazuje na odipané. Mozno ich ndjst v roznych ¢astiach Extremadury, napriklad
v udoli Ambroz, Gdoli Jerte, v La Vera, La Jara, Campo Arafiuelo, Ciceres, Botija, Santa Marta de Magasca
a Madrigalejo.

Vznik ,predajni masa“ v rimskych dedindch a v okoli Grodnych planin Guadiana, kde mladé prasa, ktoré malo len
jeden mesiac, alebo ,jednu lunu“, ako vtedy vravievali ludia, bolo jedno z najobltbenejsich jeddl medzi
majetnej$imi.

Mestskd charta z Montdnchez z roku 1236 uZ obsahuje odkazy na dehesa vyhradenti vyluéne na produkciu
zaludov na kfmenie osipanych.

V miestnych nariadeniach samospravy Valencia de Alcdntara, ktoré boli schvélené 5. augusta 1489, sa konkrétne
uvadzaju zdleZitosti tykajiice sa iberskych osipanych, a to pravne normy, ktoré museli dodrziavat chovatelia,
mdsiari a jatkdri. Tieto predpisy sa ¢oskoro rozsirili na susedné samospravy, napriklad Alburquerque a San
Vicente de Alcdntara, a potom na celi Extremaduru (miestne nariadenia samospravy Torre de Don Miguel, 1534,
1564; miestne nariadenia samospravy Zafra, 1528; miestne nariadenia samospravy Céceres, 1569 atd).

V kapitole prirucky mediciny (Manual de Medicina) doktora Ivana de Sorapén (1616), ktord sa zaoberd plodnostou
a hojnostou Extremadury, sa zdoraziuje vysokd kvalita jej mésa zo zvierat vykrmovanych Zaludmi a jej mnohé
druhy $uniek, ktoré sa zasielali do takych dialok, ako je Novy svet.

Odkazy na ,konzumadciu viac ako 80 osipanych za rok“ v knihe Diega Martineza Abada Instrvccion de Vn pasajero
para no errar el camino (1697), ktord bola venovand kldstoru Panny Mdrie Guadalupske;j.

Catastro de Ensenada (kataster nehnutelnosti) z roku 1752 obsahuje prvé zdznamy tykajice sa populdcie
odipanych, s konkrétnymi ddajmi stvisiacimi s rokmi 1461 aZ 1785. Uchované sii v archivoch kldstora
v Guadalupe, ktory je zndmy svojou tradiciou chovu stdd osipanych.

Odkazy vo folklére Extremadury, ako napriklad v tejto piesni:
,D'Alcuescar quiero l'aceite [Z Alcuescaru chcem olej]

De Montanchez el jamén [Z Montédnchezu Sunku]

D’Albalé quiero centeno [Z Albala chcem raz]

De Miajadas el turrén“ [Z Miajadas turrdn (typ nugétu)]
Specifickost vyrobku

Vyrobcovia Suniek a pliecok ,Dehesa de Extremadura“ ich vyrdbaji s trpezlivostou a starostlivostou, aby boli
dokonalé a aby mali nezamenitelnd arému a prichut.

Zahffia to nielen techniku procesu vyroby, ale aj, Co je doleZitejsie, environmentdlne faktory, napriklad vlhkost,
teplotu, ¢as atd., ktoré ddvajii vyrobkom ich typické organoleptické vlastnosti.

Hoci je solenie velmi jednoduchy postup, zahfiia velmi komplexny proces, pri ktorom sol prenikd z povrchu do
jadra vyrobku a kedZe je hygroskopickd, vytla¢a vodu smerom k vonkajsej vrstve.

Nasledne sa $unky a pliecka vesaju v komordch, a to az dovtedy, kym sa neziska dostato¢nd slanost v jadre
vyrobku, aby sa zabranilo vzniku mikroorganizmov. Ihned po dokoncenti fizy odlezania sa za¢ina zretie.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/1214/oj
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Pocas zretia podstupujii zlozky vyrobku rad komplexnych zmien, ktorych vysledkom je vznik jeho
organoleptickych vlastnosti. Sunky sa vesaji na dobre vetranom mieste, aby sa pomohlo tbytku vlhkosti, po com
nasleduje ich presun do miestnosti s nizSou relativnou vlhkostou, kde st podmienky priaznivé na vznik ich arémy,
¢o je velmi zlozity proces, kedZe zlozky suroviny prechddzaji pocetnymi zmenami v désledku degraddcie, pricom
niektoré z nich sii svojou povahou autolytické a iné mikrobidlne, a to v dosledku pritomnosti plesiiovej
a bakteridlnej flory. K tymto zmendm dochddza interaktivnym sposobom, pretoze mikroklimy tejto oblasti
podporujii vznik origindlneho ekosystému.

Pri¢innd suvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo vlastnostami vyrobku (pre CHOP) alebo
$pecifickou akostou, povestou alebo inou vlastnostou vyrobku (pre CHZO)

Ekosystém dehesa je polnohospodarsko-lesnicky systém, ktorym mozno prirodné zdroje obhospodarovat
vyvazenym a nedestruktivnym sposobom. Toto hodnotné prostredie sa zachovdva najmd vdaka iberskym
o$ipanym, pre ktoré vytvira idedlne prirodzené prostredie, a prave v tomto prostredi sa produkujii suroviny pre
vyrobky s CHOP ,Dehesa de Extremadura*“.

Iberské osipand je plemeno, ktoré sa do tohto prostredia dobre hodi a predstavuje zdklad samozéasobitelského
hospodarstva, ktoré sa zachovalo dodnes a v sdcasnosti predstavuje priklad udrzatelného hospodérstva
spojeného so spdsobom Zivota, v ktorom uZ po stdrocia existovali vedla seba clovek, pastviny dehesa, iberskd
ofipand a z nej ziskané vyrobky, a to rovnakym sposobom, s rovnakym chovom a rovnakou technikou
remeselnej vyroby, v ktorej jedinymi zlozkami st jedinecnd surovina, odborné znalosti remeselnika, sol, vietor
a ¢as, vysledkom ¢oho je skuto¢nost, Ze Sunka a pliecko ,Dehesa de Extremadura“ sa stile vyrdbaji podla tej istej
remeselnej metédy ako v minulych ¢asoch.

Extremadura md kvoli svojej juZnej polohe kontinentdlne podnebie s miernymi atlantickymi vplyvmi, vdaka
ktorym mé také podmienky teploty a vlhkosti, ktoré ovplyviiujii vyrobu suroviny (volné vykrmovanie iberskych
o$ipanych na pastvindch typu dehesa), ako aj vyrobu findlneho vyrobku. Podmienky st idedlne na solenie a zretie
a vdaka nim md findlny vyrobok $pecifické a jedine¢né fyzikdlno-chemické a organoleptické vlastnosti.

Odkaz na uverejnenie Specifikdcie

https:/[www.juntaex.es/documents/77055/621148/Solicitud+modificacion+Pliego+Dehesa+Extremadura.+2022.pdf

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/1214/oj
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