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Objava vloge za odobritev spremembe specifikacije proizvoda za zas¢iteno geografsko oznacbo
v vinskem sektorju na ravni Unije v skladu s lenom 97(4), prvi pododstavek, v povezavi
s ¢lenom 105 Uredbe (EU) st. 1308/2013 Evropskega parlamenta in Sveta

(C/2025[3462)

V treh mesecih od datuma te objave lahko organi drZave ¢lanice ali tretje drZave oziroma fizi¢ne ali pravne osebe s pravnim
interesom in s sedezem ali prebivalis¢em v tretji drzavi sproZijo postopek ugovora pri Komisiji v skladu s ¢lenom 17 Uredbe
(EU) 20241143 Evropskega parlamenta in Sveta (!).

VLOGA ZA ODOBRITEV SPREMEMBE NA RAVNI UNIJE
»JyHaBCKa paBHMHa“
PGI-BG-A1538-AMO03
Datum vloge: 6.7.2023

SPREMEMBA

1. VloZnik in pravni interes

Crnomorska regionalna vinogradniska in vinarska zbornica

Crnomorsko regionalno vinogradnisko in vinarsko zbornico sestavljajo vinogradniki in vinarji, ki proizvajajo vino
z ZGO ,JlyHaBcKa paBHMHA".

2. Postavka v specifikaciji proizvoda, na katero se sprememba nanasa

O Ime proizvoda
Kategorija proizvoda vinske trte
Povezava

O Omejitve trzenja

3. Opis spremembe in razlogi zanjo

3.1  Vkljucitev kategorije kakovostno penece vino iz sorte vinske trte gergana v specifikacijo proizvoda za ZGO ,[Tynaecra pagruna®

Crnomorska regionalna vinogradniska in vinarska zbornica je vloZila vlogo, da se v specifikaciji proizvoda vkljuci
nova kategorija kakovostno penece vino iz sorte vinske trte gergana. Vino ima zelo dobre organolepti¢ne in
analitske lastnosti ter po njem povpradujejo na trgu. Z vkljucitvijo nove kategorije kakovostno penece vino
v specifikacijo proizvoda za ZGO ,[lyHascka pasumua“ se bo izboljSal ugled in okrepila blagovna znamka te
geografske oznacbe, kar bo za pridelana vina pomenilo dodano vrednost. Ta sprememba se nanasa na tocko 2
specifikacije proizvoda Tehnologija proizvodnje, opis vina in analitske lastnosti. Vpliva tudi na oddelek 3 Kategorije
proizvodov vinske trte, oddelek 4 Opis vina in oddelek 8 Opis povezave enotnega dokumenta.

(') Uredba (EU) 20241143 Evropskega parlamenta in Sveta z dne 11. aprila 2024 o geografskih oznacbah za vino, zgane pijace in
kmetijske proizvode ter zajamcenih tradicionalnih posebnostih in neobveznih navedbah kakovosti za kmetijske proizvode,
spremembi uredb (EU) st. 1308/2013, (EU) 2019/787 in (EU) 2019/1753 ter razveljavitvi Uredbe (EU) st. 1151/2012 (UL L,
2024[1143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/elijreg/2024/1143/0j).
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3.2

Vkljucitev sorte vinske trte gergana za proizvodnjo kakovostnega penecega vina

Crnomorska regionalna vinogradniska in vinarska zbornica je vlozila vlogo, da se gergana vklju¢i na seznam sort
vinske trte, dovoljenih za proizvodnjo vina z ZGO ,[IyHascka paBHuHa“.

Sorta vinske trte gergana je bolgarska sorta, ki uspeva samo na obmoc¢ju Donavskega nizavja. Je odli¢na surovina za
proizvodnjo naravnih penecih vin. Ta sprememba vpliva na tocko 5 specifikacije proizvoda Trsni izbor za ZGO
,[yHaBcka pasHuHa“. Vpliva tudi na oddelek 7 enotnega dokumenta Sorte vinske trte.

ENOTNI DOKUMENT

Ime

HyHaBcKa paBHMHA

Vrsta geografske oznacbe

ZGO - za¥litena geografska oznacba

Kategorije proizvodov vinske trte
1.  Vino

5. Kakovostno penece vino

Oznaka kombinirane nomenklature
— 22— PIJACE, ALKOHOLNE TEKOCINE IN KIS

2204 - Vino iz svezega grozdja, vklju¢no ojaCena vina; grozdni most, razen tistega iz tarifne Stevilke 2009

Opis vin

1. Bela vina

Bistrost — bistra, dovoljena je majhna koli¢ina obarvane usedline, ki nastane pri dolgotrajnem staranju v steklenicah.
Barva — slamnato rumena z zelenkastimi odtenki.

Vonj in okus — kompleksna aroma s prevladujocimi agrumi ter pridihi zeli$¢, sveze trave in divjega cvetja. Okus je
svez in skladen, z uravnoteZenimi kislinami in dolgim pookusom.

Vsebnost skupnega sladkorja:

—  zasuhavina — do 4 grame na liter oziroma do 9 gramov na liter, ¢e vsebnost skupnih kislin, izrazenih v gramih
vinske kisline na liter, ni ve¢ kot 2 grama niZja od ostanka sladkorja,

—  zapolsuha vina — vi§ja od najve¢jih vrednosti za suha vina, vendar ne ve¢ kot 12 gramov na liter ali 18 gramov
na liter, ¢e vsebnost skupnih kislin, izraZenih v gramih vinske kisline na liter, ni ve¢ kot 10 gramov nizja od
vsebnosti ostanka sladkorja,

—  za polsladka vina — vi§ja od najvecjih vrednosti za polsuha vina, vendar ne ve¢ kot 45 gramov na liter,

—  zasladka vina — ve¢ kot 45 gramov na liter.
Ekstrakt brez sladkorja — najmanj 16 gramov na liter.

Najvedji delez skupnega alkohola je v skladu z vrednostmi iz veljavne zakonodaje EU.
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Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %)

Najmanjsi delez skupnega alkohola (v vol. %) 10

Najnizja vsebnost skupnih kislin 4 grami na liter, izraZeni kot vinska kislina
Najvisja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter) 13,3

Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida 200

(v miligramih na liter)

2. Vina rosé

Bistrost — bistra, dovoljena je majhna koli¢ina obarvane usedline, ki nastane pri dolgotrajnem staranju v steklenicah.
Barva — svetlo roznata.

Vonj in okus — prevladujejo arome rdecih gozdnih sadezev in koic¢icastega sadja. Okus je mehak, z zaokrozeno
strukturo ter okusnimi notami robid in zrelih ¢eSenj. Zaton je izrazit, nekoliko trpek, z izjemno sveZino.

Vsebnost skupnega sladkorja:

—  zasuha vina — do 4 grame na liter oziroma do 9 gramov na liter, ¢e vsebnost skupnih kislin, izrazenih v gramih
vinske kisline na liter, ni ve¢ kot 2 grama niZja od ostanka sladkorja,

—  zapolsuha vina — vi§ja od najve¢jih vrednosti za suha vina, vendar ne ve¢ kot 12 gramov na liter ali 18 gramov
na liter, ¢e vsebnost skupnih kislin, izrazenih v gramih vinske kisline na liter, ni ve¢ kot 10 gramov nizja od
vsebnosti ostanka sladkorja,

—  za polsladka vina — vi§ja od najvecjih vrednosti za polsuha vina, vendar ne ve¢ kot 45 gramov na liter,

—  zasladka vina — ve¢ kot 45 gramov na liter.
Ekstrakt brez sladkorja — najmanj 16 gramov na liter.

Najvedji delez skupnega alkohola je v skladu z vrednostmi iz veljavne zakonodaje EU.

Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %)

Najmanjsi delez skupnega alkohola (v vol. %) 10

NajniZja vsebnost skupnih kislin 4 grami na liter, izraZeni kot vinska kislina
Najvi$ja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter) 13,3

Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida 200

(v miligramih na liter)
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3. Rdeca vina

Bistrost — bistra, dovoljena je majhna koli¢ina obarvane usedline, ki nastane pri dolgotrajnem staranju v steklenicah.
Barva — rubinasto rdeca.

Vonj in okus — med aromami je zaznati rdeCe in ¢rne gozdne sadeZe, slive, zac¢imbe, vaniljo in orescke. Vino je
polnega okusa z mehkimi tanini, uravnoteZeno in so¢no s sadno svezino.

Vsebnost skupnega sladkorja:

—  zasuhavina — do 4 grame na liter oziroma do 9 gramov na liter, ¢e vsebnost skupnih kislin, izrazenih v gramih
vinske kisline na liter, ni ve¢ kot 2 grama nizja od ostanka sladkorja,

—  zapolsuha vina — vi§ja od najvegjih vrednosti za suha vina, vendar ne ve¢ kot 12 gramov na liter ali 18 gramov
na liter, ¢e vsebnost skupnih kislin, izrazenih v gramih vinske kisline na liter, ni ve¢ kot 10 gramov nizja od
vsebnosti ostanka sladkorja,

—  za polsladka vina - vi§ja od najve¢jih vrednosti za polsuha vina, vendar ne ve¢ kot 45 gramov na liter,

—  zasladka vina — ve¢ kot 45 gramov na liter.
Ekstrakt brez sladkorja — najmanj 20 gramov na liter.

Najvedji delez skupnega alkohola je v skladu z vrednostmi iz veljavne zakonodaje EU.

Splosne analitske lastnosti

Najvecji delez skupnega alkohola (v vol. %)

Najmanjsi delez skupnega alkohola (v vol. %) 10

Najnizja vsebnost skupnih kislin 4 grami na liter, izraZeni kot vinska kislina
Najvi$ja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter) 15

Najvisja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida 150

(v miligramih na liter)

4. Kakovostno penece vino

Vino se pridela iz sorte gergana.

Bistrost — dovoljena je majhna koli¢ina obarvane usedline, ki nastane pri dolgotrajnem staranju v steklenicah.
Barva — slamnato rumena z zelenkastimi odtenki.

Vonj in okus — vino ima znacilno intenzivno aromo poprove in zelene mete, je sveZe in primerno za staranje.

Vsebnost skupnega sladkorja:

—  popolnoma suho — manj kot 3 grame na liter,
—  izredno suho —med 0 in 6 gramov na liter,
—  zelo suho — manj kot 12 gramov na liter,

—  suho-med 12 in 17 gramov na liter,

—  polsuho —med 17 in 32 gramov na liter,
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—  polsladko — med 32 in 50 gramov na liter,

—  sladko - ve¢ kot 50 gramov na liter.
Ekstrakt brez sladkorja — najmanj 16 gramov na liter.
Najvedji delez skupnega alkohola je v skladu z vrednostmi iz veljavne zakonodaje EU.

Nadtlak, ki nastane zaradi ogljikovega dioksida v raztopini, kadar se vino hrani v zaprtih posodah pri temperaturi
20 °C, je v skladu z vrednostmi iz veljavne zakonodaje EU.

Splosne analitske lastnosti

Najvedji delez skupnega alkohola (v vol. %)

Najmanjsi delez skupnega alkohola (v vol. %) 9

Najnizja vsebnost skupnih kislin 5,5 grama na liter, izrazenega kot vinska kislina
Najvi$ja vsebnost hlapnih kislin (v miliekvivalentih na liter) 13,3

Najvi$ja vsebnost skupnega Zveplovega dioksida 185

(v miligramih na liter)

5. Enoloski postopki

Osnovni enoloski postopki

1. Donos

Ustrezna omejitev pri proizvodnji vin

Najvecji donos vina: najve¢ 70 litrov vina iz 100 kilogramov grozdja.

2. Osnovni enoloski postopek pri proizvodnji kakovostnega penecega vina

Osnovni enoloski postopek

Kakovostno penece vino se prideluje po tradicionalni metodi v skladu z veljavno evropsko zakonodajo.

Grozdje za proizvodnjo naravnega penecega vina se po alkoholnem vrenju pusti na droZeh najmanj Sest mesecev.
3. Najvedji donosi

13 000 kilogramov grozdja na hektar

6.  Razmejeno geografsko obmodje

Razmejeno obmo¢je za proizvodnjo vina z ZGO ,[yHaBcka paBHuHa“ je znotraj meja naslednjih krajev: okrozje
Montana: Berkovica, Bojcinovci, Brusarci, Ciprovci, Georgi Damjanovo, Jakimovo, Lom, Medkovec, Montana,
Val¢edram in Var$ec; okrozje Vidin: Belograd¢ik, Bojnica, Bregovo, Cuprene, Gramada, Kula, Makres, Novo Selo,
Ruzinci, Vidin in Dimovo; okroZje Vraca: Bjala Slatina, Borovan, Hajredin, Kozloduj, Krivodol, Mezdra, Mizija,
Orjahovo, Roman in Vraca; okrozje Gabrovo: Gabrovo, Sevlievo in Drjanovo; okroZje Loved: Letnica, Loveg,
Lukovit, Trojan, Ugar¢in in Jablanica; okroZje Pleven: Belene, Cerven Brjag, D. Mitropolija, Dolni Dabnik, Guljanci,
Iskar, KneZa, Levski, Nikopol, Pleven in Pordim; okroZje Veliko Tarnovo: Gorna Orjahovica, Ljaskovec, Pavlikeni,
Polski Trambes, StraZica, Suhindol, Svistov, Veliko Tarnovo, Zlatarica in Elena; okroZje Razgrad: Car Kalojan,
Isperih, Kubrat, Loznica, Razgrad in Zavet; okroZje Ruse: Bjala, Borovo, Cenovo, Ivanovo, Ruse, Vetovo, Dve Mogili
in Slivo Pole; okrozje Silistra: Glavinica, Tutrakan, Alfatar, Dulovo, Kajnardza, Silistra in Sitovo; okrozje Targoviste:
Omurtag, Opaka, Popovo in Targoviste; okrozje Dobri¢: Balcik, General ToSevo, Kavarna, Sabla, Dobrlc Krusari in
Tervel; okrozje Sumen: Hitrino, Kaolinovo, Kasplcan Novi Pazar, Sumen, Smjadovo, Veliki Preslav, Varbica, Venec
in Nikola Kozlevo; okroZje Varna: Aksakovo, Avren, Beloslav, Bjala, Devn]a Dolni Ciflik, Dalgopol, Provadija,

Suvorovo, Varna, Vetrino in Val¢idol; okrozje Sofija: Botevgrad in Pravec. Iz razmejenega obmodja so izkljuéeni
naslednji kraji, ki so navedeni po ob¢inah: ob¢ina Belograd¢ik: vasi Granicak, Prauzda, Sala$ in Stakevci; ob¢ina
Ciprovci: vasi Martinovo in Prevala; ob¢ina Georgi Damjanovo: vasi Dalgi Del in Kopilovci; ob¢ina Berkovica: vas
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CereSovica; ob¢ina Varsec: vasi Gorna Bela Recka, Gorno Ozirovo in Dolno Ozirovo; ob¢ina Vraca: vas Ljutadzik;
ob¢ina Botevgrad: vasi Gurkovo, Kraevo, Radotina in Trudovec; ob¢ina Pravec: vas Razliv; obéina Trojan: vasi
Balkanec, Beli Osam, Goljama Zeljazna, Gumostnik, Dobrodan, Oresak, Staro Selo, Terzijsko, Cerni Osam, Ciflik in
Sipkovo; ob¢ina Loveé: vasi Stefanovo, Malinovo in Balgarene; ob¢ina Sevlievo: vasi Boazat, Valevci, Vojniska,
Djalak, Kravenik, Kupen, Mlecevo, Seliste, Stokite, Tabaska, Ugorelec in Sopite; ob¢ina Gabrovo: vasi Balanite,
Bojceta, Boriki, Zalte$, Zeleno Darvo, Malusa, Orlovci, Potok, Carkovo in Cernevci; ob¢ina Veliko Tarnovo: vasi
Vojneza, Vonesta Voda, Vaglevci, Kladni Djal, Osenarite in Rajkovci; ob¢ina Elena: vasi Bebrovo, Bejkovci, Bujnovci,
Val¢ovci, Ganev Dol, Gramatici, Debeli Rat, Drenta, Ivanivanovci, Ignatovci, Kamenari, Kolari, Konstantin, Kostel,
Marjan, Mijkovci, Palici, Popska, Ruhovci, Svetoslavci, Todjuvci in Cakali; ob¢ina Zlatarica: vasi Dedinci, Dalgi
Pripek, Ravnovo, Razsoha in Rosno; ob¢ina Strazica: vasi Vodno, Zelezarci in Kavlak; ob¢ina Popovo: vasi Dolna
Kabda, Konak in Mar¢ino; ob¢ina Targoviste: vasi BoZurka, Bratovo, Gorna Kabda, Koprec, Pajdusko, Presijan,
Prolaz, Tarnovca, Cvetnica in Cerkovna; ob¢ina Omurtag: vasi Belomorci, Velikdence, Verenci, Gorna Hubavka,
Gorsko Selo, Dolna Hubavka, Zelena Morava, Zmejno, llijno, Kamburovo, Kozma Prezviter, Krasnoselci, Panajot
Hitovo, Pani¢ino, Petrino, Pticevo in Stanec; obéina Varbica: vas TuSovica; ob¢ina Smjadovo: vas Ris.

Sorte vinske trte

Aligote

Aheloy

Bouket

Viognier

Gamay noir

Gamay fréaux

Gergana

Grand noir

Gamza — kadarka

Dimiat — smederevka

Dunavska gamza

Evmolpia — trakiiski mavrud

Cabernet sauvignon

Cabernet franc

Kamcija

Carmenere

Colombard

Cot — malbec

Kuklenski mavrud

Mavrud
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Marselan

Melnik 82

Melniski rubin

Merlot

Misket varnenski — muskat varnenski
Misket vracanski — vracanski misket
Misket kailagki

Misket markovski

Misket sandanski — muskat sandanski
Misket sungurlarski

Misket ¢erven — brezovski misket
Misket Cerven — karlovski misket
Misket Cerven — Cerven misket
Muscat ottonel

Miiller — thurgau

Orfei

Pamid

Petit verdot

Pinot gris

Plevenski kolorit

Pomoriiski biser

Rana melniska loza — melnik 55
Rizling renski — nemski rizling
Rizling renski — rizling

Rkaciteli — rikat

Rubin

Roussanne

Cinsaut

Septemvriiski rubin

Sylvaner

Syrah — shiraz

Sauvignon blanc

Sungurlarski biser
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Tamjanka — moskatelo
Tamjanka — moscato bianco
Tamjanka — muscat blanc a petits grains
Tamjanka — temenuga
Trakiiska slava

Fetjaska alba — fetjaska bjala
Fetjaska regala

Furmint

Harslevelut — lipovina

Hebros

Cernomorski briljant
Cernomorski eliksir
Chardonnay

Chenin — chenin blanc

Siroka melniska loza — melnik
Ugni blanc — claret

Ugni blanc — sent emilion

Opis povezave
Vino

Zaradi posebnih podnebnih in talnih ter ¢loveskih dejavnikov imajo vina, proizvedena na tem obmocju, bogato
sadno aromo, svez okus in zelo dobro ravnotezje med kislinami in tanini.

Bela vina imajo kompleksno aromo s prevladujo¢imi agrumi ter pridihi zeli¢, sveze trave in divjega cvetja. Okus je
sveZ in skladen, z uravnoteZenimi kislinami in dolgim pookusom.

V vinih rosé prevladujejo arome rdecih gozdnih sadezev in kosCicastega sadja. Okus je mehak, z zaokroZeno
strukturo ter okusnimi notami robid in zrelih ¢eSenj. Zaton je izrazit, nekoliko trpek, z izjemno sveZino.

Arome v rdecih vinih zajemajo rdece in ¢rne gozdne sadeZe, slive, za¢imbe, vaniljo in orescke. Ta vina so polnega
okusa z mehkimi tanini, uravnoteZena in so¢na s sadno svezino.

Kakovostno penece vino

Kakovostno penece vino je pridelano iz sorte gergana, ki je nastala s krizanjem sort dimyat in muscat ottonel. Prav
zaradi znacilnosti teh dveh izvornih sort se sorta gergana ponasa z odli¢no aromati¢no kakovostjo in precej$njimi
kislinami, kar prispeva k proizvodnji priznanih kakovostnih penecih vin.

Grozdje za proizvodnjo kakovostnega penecega vina se potrga v Casu fizioloske zrelosti, kadar znasa vsebnost
sladkorja 16,5-17,5 %, vsebnost skupnih kislin pa 12,00-14,00 gramov na liter.

Sveze potrgano grozdje se peclja in stiska pri temperaturah med 10 in 14 °C, pri ¢emer 35 % samotoka odtece
v inertnih razmerah. Preostala grozdna pulpa se stiska eno uro pri 0,6 bara. Po predelavi se stisnjeni delez zmesa
s samotokom. Sledi encimsko bistrenje pridobljene mesanice, ki traja 24 ur pri temperaturi 8-10 °C. MeSanica se
nato prestavi v vrelno posodo, v kateri se za¢ne alkoholno vrenje. Vino se tam pusti 20 dni pri temperaturi
14-16°C.
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Grozdje za proizvodnjo naravnega penecega vina se po alkoholnem vrenju pusti na droZeh najmanj Sest mesecev.
Vino se nato usteklenici tako, da se mu doda vrelni liker, ki sproZi sekundarno vrenje pri temperaturi 15-20 °C. Po
najmanj 24-mese¢nem zorenju sledita postopka stresanja in degorziranja.

Steklenice se zaprejo z zamaski in Zi¢nimi kosaricami.

Zaradi naravnih in ¢loveskih dejavnikov se kakovostno penece vino odlikuje po posebni aromi poprove in zelene
mete. Je sveZe in primerno za staranje.

9.  Bistveni dodatni pogoji (pakiranje, oznalevanje, ostale zahteve)

Pravni okvir:

nacionalna zakonodaja

Vrsta dodatnega pogoja:

odstopanje od proizvodnje na razmejenem geografskem obmocju

Opis pogoja:

Geografska oznacba se lahko uporablja za zvrstna vina, ki se pridobivajo z meSanjem, ¢e je 85 % uporabljenega
grozdja pridelanega na obmod¢ju, navedenem na etiketi.

Povezava na specifikacijo proizvoda

https:/[eavw.com/wps|/wcm/connect/eavw.com7059/123a1351-a26e-45bf-8df5-4141ad78a546(Specification+Dunavska
+ravnina.pdfMOD=AJPERES&CVID=p3b8Rfx
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