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Uverejnenie Ziadosti o schvilenie zmeny $pecifikicie vyrobku na drovni Unie tykajicej sa
chréneného zemepisného oznacenia v sektore vinohradnictva a vinirstva v zmysle ¢linku 97 ods. 4
prvého pododseku v spojeni s €linkom 105 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU)

& 1308/2013

(C/2025/3462)

Orgény ¢lenského stitu alebo tretej krajiny alebo fyzicka ¢i pravnickd osoba, ktord md opravneny zdujem a je usadend alebo
md bydlisko v tretej krajine, mdzu do troch mesiacov odo diia tohto uverejnenia podla clanku 17 nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 (') podat ndmietku Komisii.

ZIADOST O SCHVALENIE ZMENY SPECIFIKACIE UNIE
»JyHaBCKa paBHMHA"
PGI-BG-A1538-AM03
Ditum Ziadosti: 6. jila 2023

ZMENA

1. Ziadatel a opravneny zdujem

Ciernomorskd regiondlna vinohradnicka a vinarska komora

Ciernomorskd regiondlna vinohradnicka a vinirska komora zdruzuje vinohradnikov a vindrov, ktori vyrabaji vino
s CHZO ,[IyHaBcka paBHMHA".

2. Polozka v Specifikicii vyrobku, ktorej sa zmena (zmeny) tyka (tykajii)

O Nézov vyrobku
Kategéria vindrskych vyrobkov
Savislost

[0 Obmedzenia uvddzania na trh

3. Opis a dovody zmeny

3.1.  Doplnenie kategdrie akostného Sumivého vina vyrobeného z mustovej odrody Gergana do CHZO ,[Jynascra pagtuna“

Ciernomorskd regiondlna vinohradnicka a vinarska komora podala Ziadost o to, aby bola do 3pecifikdcie vyrobku
zaradend nova kategéria vyrobkov — akostné Sumivé vino vyrobené z mustovej odrody Gergana. Vino méd velmi
dobré organoleptické a analytické vlastnosti a na trhu je po fiom dopyt. Zaradenim novej kategérie ,,akostné sumivé
vino“ do CHZO ,[ynascka papuuHa“ sa posilni dobrd povest a znacka tohto zemepisného oznacenia. Tym sa
ndsledne zvysi hodnota vyrdbanych vin. Tdto zmena sa tyka bodu 2 $pecifikdcie vyrobku ,Technolégia vyroby, opis
vina a analytické vlastnosti“. Zaroveri sa tyka bodu 3 ,Kategérie vindrskych vyrobkov®, bodu 4 ,Opis vina“ a bodu 8
,Opis stvislosti“ jednotného dokumentu.

() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 z 11. aprila 2024 o zemepisnych oznaleniach vina, lichovin
a polnohospoddrskych vyrobkov, ako aj o zarucenych tradi¢nych Specialitich a nepovinnych vyrazoch kvality pre polnohospodérske
vyrobky, ktorym sa menia nariadenia (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nariadenie (EU) ¢. 11512012
(U.v.EU L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/elifreg/2024/1143oj).
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3.2.

Doplnenie mustovej odrody Gergana na vyrobu akostného Sumivého vina

Ciernomorskd regiondlna vinohradnicka a vindrska komora podala Ziadost o zaradenie odrody Gergana do
$pecifikdcie vyrobku, a to do zoznamu mustovych odréd povolenych na vyrobu vina s CHZO ,[IyHaBcka paBHMHA".

Gergana je bulharskd mustovd odroda, ktord sa vyskytuje len v oblasti Podunajskej plosiny. Predstavuje vynikajtci
materidl na vyrobu prirodzene $umivych vin. Tdto zmena sa tyka bodu 5 $pecifikdcie vyrobku ,Mustové odrody
povolené na vyrobu vina s CHZO ,yHascka pasruHa“. Zdroven sa tyka bodu 7 jednotného dokumentu ,Mustové
odrody*.

JEDNOTNY DOKUMENT

Nazov

HyHaBcka paBHMHA

Druh zemepisného oznacenia

CHZO - chrédnené zemepisné oznacenie

Kategérie vindrskych vyrobkov
1.  Vino

5. Akostné sumivé vino

Ciselny znak kombinovanej nomenklattiry
— 22 - NEALKOHOLICKE A ALKOHOLICKE NAPOJE A OCOT

2204 — Vino z Cerstvého hrozna, vritane vina obohateného alkoholom; hroznovy must, iny ako polozky
2009

Opis vina (vin)

1. Biele vina

Cirost — ¢&fra tekutina, malé mnozstvo farebného sedimentu, ktory je vysledkom dlhsieho vyzrievania vo flasi, je
pripustné.

Farba — slamovozltd so zelenkavymi odtienimi.

Vona a chut — komplexnd vona s prevladajicimi citrusovymi plodmi a ndznakmi bylin, Cerstvej trvy a divokych
kvetin. Chut je svieza s vyvazenou kyslostou, harmonicka s dlhotrvajicou dochutou.

Celkovy obsah cukru:

— v pripade suchych vin — do 4 gramov na liter alebo do 9 gramov na liter za predpokladu, ze celkovd kyslost
vyjadrend v gramoch kyseliny vinnej na liter je maximdlne o 2 gramy niZsia neZ obsah zvyskového cukru,

— v pripade polosuchych vin — vy3$si, nez si maximalne hodnoty v pripade suchych vin, najviac vsak 12 gramov
na liter alebo 18 gramov na liter za predpokladu, ze celkovd kyslost vyjadrend v gramoch kyseliny vinnej na
liter je maximélne o 10 gramov niZsia neZ obsah zvyskového cukru,

— v pripade polosladkych vin — vys3i, neZ si maximdalne hodnoty v pripade polosuchych vin, najviac vsak
45 gramov na liter,

— v pripade sladkych vin - viac ako 45 gramov na liter.
Bezcukorny extrakt — minimalne 16 gramov na liter.

Maximalny celkovy obsah alkoholu je v stilade s hodnotami stanovenymi v platnych pravnych predpisoch EU.
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Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 10

Minimdlna celkova kyslost 4 gramy na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch 13,3

na liter)

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch 200

na liter)

2. Ruzové

Cirost — ¢&fra tekutina, malé mnozstvo farebného sedimentu, ktory je vysledkom dlhsieho vyzrievania vo flasi, je
pripustné.

Farba — svetloruzova.

Vona a chuf — voni dominuje ¢ervené lesné a kdstkové ovocie. Chut je jemnd s plnou $truktirou a lahodnymi ténmi
Cernic a zrelych eresni. Koncovka je vyraznd a mierne trpkd s prenikavou svieZostou.

Celkovy obsah cukru:

— v pripade suchych vin — do 4 gramov na liter alebo do 9 gramov na liter za predpokladu, Ze celkovd kyslost
vyjadrend v gramoch kyseliny vinnej na liter je maximdlne o 2 gramy niZsia neZ obsah zvyskového cukru,

— v pripade polosuchych vin — vy33i, nez st maximalne hodnoty v pripade suchych vin, najviac viak 12 gramov
na liter alebo 18 gramov na liter za predpokladu, Ze celkovd kyslost vyjadrend v gramoch kyseliny vinnej na
liter je maximalne o 10 gramov niZsia nez obsah zvyskového cukru,

— v pripade polosladkych vin — vyssi, neZ si maximalne hodnoty v pripade polosuchych vin, najviac vsak
45 gramov na liter,

— v pripade sladkych vin - viac ako 45 gramov na liter.
Bezcukorny extrakt — minimalne 16 gramov na liter.

Maximélny celkovy obsah alkoholu je v stilade s hodnotami stanovenymi v platnych pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 10

Minimaélna celkové kyslost 4 gramy na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch 13,3

na liter)

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch 200

na liter)
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3.

Cervené vina

Cirost — ¢ira tekutina, malé mnozstvo farebného sedimentu, ktory je vysledkom dlhsicho vyzrievania vo flasi, je
pripustné.

Farba — rubinova.

Vona a chuf — vona sa vyznacuje ardmami Cerveného a cierneho lesného ovocia, slivky gulatoplodej, korenin,
vanilky a orechov. Chut je lahodnd s jemnymi trieslovinami, vyvaZena, §tavnatd s ovocnou sviezostou.

Celkovy obsah cukru:

v pripade suchych vin — do 4 gramov na liter alebo do 9 gramov na liter za predpokladu, zZe celkovd kyslost
vyjadrend v gramoch kyseliny vinnej na liter je maximalne o 2 gramy niZsia neZ obsah zvyskového cukru,

v pripade polosuchych vin — vy3si, neZ st maximdlne hodnoty v pripade suchych vin, najviac viak 12 gramov
na liter alebo 18 gramov na liter za predpokladu, Ze celkova kyslost vyjadrend v gramoch kyseliny vinnej na

liter je maximélne o 10 gramov niZsia neZ obsah zvyskového cukru,

v pripade polosladkych vin — vyssi, neZ si maximalne hodnoty v pripade polosuchych vin, najviac vsak
45 gramov na liter,

v pripade sladkych vin — viac ako 45 gramov na liter.

Bezcukorny extrakt — minimalne 20 gramov na liter.

Maximaélny celkovy obsah alkoholu je v stilade s hodnotami stanovenymi v platnych pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 10

Minimaélna celkové kyslost 4 gramy na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch 15

na liter)

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch 150

na liter)

4. Akostné sumivé vino

Vino sa vyraba z hrozna odrody Gergana.

Cirost — je pripustné malé mnozstvo farebného sedimentu, ktory je vysledkom dlhodobého vyzrievania vo flasi.

Farba - slamovozlta so zelenkavymi odtiefimi.

Vona a chut — charakteristickd intenzivna aréma mity piepornej a maty klasnatej, svieza a vhodnd na vyzrievanie.

Celkovy obsah cukru:

brut nature — obsah cukru je niz$i nez 3 gramy na liter,
extra brut — obsah cukru je 0 az 6 gramov na liter,
brut — obsah cukru je niz3i nez 12 gramov na liter,
extra suché — obsah cukru je 12 az 17 gramov na liter,

suché — obsah cukru je 17 az 32 gramov na liter,
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—  polosuché — obsah cukru je 32 az 50 gramov na liter,

—  sladké - obsah cukru je vys3i nez 50 gramov na liter.
Bezcukorny extrakt — minimdlne 16 gramov na liter.
Maximaélny celkovy obsah alkoholu je v stilade s hodnotami stanovenymi v platnych pravnych predpisoch EU.

Pretlak sposobeny oxidom uhlicitym v roztoku pri skladovani pri teplote 20 °C v zatvorenych nddobdch zodpoveda
hodnotdm stanovenym v platnych pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9

Minimélna celkova kyslost 5,5 gramu na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch 13,3

na liter)

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch 185

na liter)

5. Vindrske vyrobné postupy

Zdkladné enologické postupy

1. Vynos

Relevantné obmedzenie tykajice sa vyroby vin

Maximadlny hektdrovy vynos: maximdlne 70 litrov vina vyrobeného zo 100 kilogramov hrozna.

2. Zakladny enologicky postup pri vyrobe akostného $umivého vina

Zakladny enologicky postup

Akostné sumivé vino sa vyraba tradi¢nou metédou v stilade s platnymi eurépskymi pravnymi predpismi.

Hrozno na vyrobu prirodzene $umivého vina sa po alkoholovom kvaseni ponechdva najmenej Sest mesiacov na

kaloch.
3. Maximdlne vynosy

13 000 kilogramov hrozna na hektdr

6.  Vymedzend zemepisnd oblast

Vymedzend oblast vyroby vina s CHZO ,[yHaBcka pasauHa“ sa nachddza na tizemi tychto lokalit: region Montana:
Berkovitsa, Boychinovtsi, Brusartsi, Chiprovtsi, Georgi Damyanovo, Yakimovo, Lom, Medkovets, Montana,
Valchedram a Varshets, region Vidin: Belogradchik, Boynitsa, Bregovo, Chuprene, Gramada, Kula, Makresh, Novo
Selo, Ruzhintsi, Vidin a Dimovo, regién Vratsa: Byala Slatina, Borovan, Hayredin, Kozloduy, Krivodol, Mezdra,
Mizia, Oryahovo, Roman a Vratsa; region Gabrovo: Gabrovo, Sevlievo a Dryanovo, region Lovech: Letnitsa, Lovech,
Lukovit, Troyan, Ugarchin a Yablanitsa, regién Pleven: Belene, Cherven Bryag, D. Mitropolia, Dolni Dabnik,
Gulyantsi, Iskar, Knezha, Levski, Nikopol, Pleven a Pordim, region Veliko Tarnovo: Gorna Oryahovitsa, Lyaskovets,
Pavlikeni, Polski Trambesh, Strazhitsa, Suhindol, Svishtov, Veliko Tarnovo, Zlataritsa a Elena; regién Razgrad: Tsar
Kaloyan, Isperih, Kubrat, Loznitsa, Razgrad a Zavet, regién Ruse: Byala, Borovo, Tsenovo, Ivanovo, Ruse, Vetovo,
Dve Mogili a Slivo Pole; region Silistra: Glavinitsa, Tutrakan, Alfatar, Dulovo, Kaynardzha, Silistra a Sitovo; regién
Targovishte: Omurtag, Opaka, Popovo a Targovishte; regién Dobrich: Balchik, General Toshevo, Kavarna, Shabla,
Dobrich, Krushari a Tervel; regién Shumen: Hitrino, Kaolinovo, Kaspichan, Novi Pazar, Shumen, Smyadovo, Veliki
Preslav, Varbitsa, Venets a Nikola Kozlevo; regién Varna: Aksakovo, Avren, Beloslav, Byala, Devnya, Dolni Chiflik,
Dalgopol, Provadia, Suvorovo, Varna, Vetrino a Valchidol; region Sofia: Botevgrad a Pravets. Z vymedzenej oblasti
sa vyluCuji tieto lokality zoradené podla okresu: okres Belogradchik: dediny Granichak, Prauzhda, Salash
a Stakevtsi; okres Chiprovtsi: dediny Martinovo a Prevala; okres Georgi Damyanovo: dediny Dalgi Del a Kopilovtsi;

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/3462/oj 5/9



SK

U. v. EU G, 30.6.2025

okres Berkovitsa: dedina Chereshovitsa; okres Varshets: dediny Gorna Bela Rechka, Gorno Ozirovo a Dolno Ozirovo;
okres Vratsa: dedina Lyutadzhik; okres Botevgrad: dediny Gurkovo, Kraevo, Radotina a Trudovets; okres Pravets:
dedina Razliv; okres Troyan: dediny Balkanets, Beli Osam, Golyama Zhelyazna, Gumoshtnik, Dobrodan, Oreshak,
Staro Selo, Terziysko, Cherni Osam, Chiflik a Shipkovo; okres Lovech: dediny Stefanovo, Malinovo a Balgarene;
okres Sevlievo: dediny Boazat, Valevtsi, Voynishka, Dyalak, Kravenik, Kypen, Mlechevo, Selishte, Stokite, Tabashka,
Ugorelets a Shopite; okres Gabrovo: dediny Balanite, Boycheta, Boriki, Zhaltesh, Zeleno Darvo, Malusha, Orlovtsi,
Potok, Charkovo a Chernevtsi; okres Veliko Tarnovo: dediny Voynezha, Voneshta Boda, Vaglevtsi, Kladin Dyal,
Osenarite a Raykovtsi; okres Elena: dediny Bebrovo, Beykovtsi, Buynovtsi, Valchovtsi, Ganev Dol, Gramatitsi, Debeli
Rat, Drenta, Ivanivanovtsi, Ignatovtsi, Kamenari, Kolari, Konstantin, Kostel, Maryan, Miykovtsi, Palitsi, Popska,
Ruhovtsi, Svetoslavtsi, Todyuvtsi a Chakali; okres Zlataritsa: dediny Dedintsi, Dalgi Pripek, Ravnovo, Razsoha
a Rosno; okres Strazhitsa: dediny Vodno, Zhelezartsi a Kavlak; okres Popovo: dediny Dolna Kabda, Konak
a Marchino; okres Targovishte: dediny Bozhurka, Bratovo, Gorna Kabda, Koprets, Paydushko, Presiyan, Prolaz,
Tarnovtsa, Tsvetnitsa a Cherkovna; okres Omurtag: dediny Belomortsi, Velikdenche, Verentsi, Gorna Hubavka,
Gorsko Selo, Dolna Hubavka, Zelena Morava, Zmeyno, lliyno, Kamburovo, Kozma Presviter, Krasnoseltsi, Panayot
Hitovo, Panichino, Petrino, Ptichevo a Stanets; okres Varbitsa: dedina Tushovitsa; okres Smyadovo: dedina Rish.
Mustové odrody

Aligote

Aheloy

Bouket

Viognier

Gamay Noir

Gamay Fréaux

Gergana

Grand Noir

Gamza — Kadarka

Dimiat — Smederevka

Dunavska Gamza

Evmolpia — Trakiiski Mavrud

Cabernet Sauvignon

Cabernet Franc

Kamtchiya

Carmenere

Colombard

Cot — Malbec

Kuklenski Mavrud

Mavrud
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Marselan

Melnik 82

Melnishki Rubin

Merlot

Misket varnenski — Muskat Varnenski
Misket vrachanski — Vrachanski Misket
Misket Kailashki

Misket Markovski

Misket Sandanski — Muscat Sandanski
Misket Sungurlarski

Misket cherven — Brezovski misket
Misket cherven — Karlovski misket
Misket cherven — Cherven misket
Muscat Ottonel

Muller Turgau

Orfei

Pamid

Petit Verdot

Pinot Gris

Plevenski Kolorit

Pomoriiski Biser

Ranna Melnishka Loza — Melnik 55
Rizling Reynski — Nemski Rizling
Rizling Reynski — Riesling
Rkatsiteli — Rikat

Rubin

Roussanne

Cinsaut

Septemvriiski Rubin

Sylvaner

Syrah — Shiraz

Sauvignon Blanc

Sungurlarski Biser
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Tamyanka — Moskatelo
Tamyanka — Moscato bianco
Tamyanka — Muscat blanc a Petits Grains
Tamyanka — Temenuga

Trakiiska Slava

Fetyaska Alba — Fetyaska byala
Fetyaska Regala

Furmint

Harslevelut — Lipovina

Hebros

Chernomorski brilyant
Chernomorski eliksir
Chardonnay

Chenin — Chenin Blanc

Shiroka Melnishka loza — Melnik
Ugni Blanc — Claret

Ugni Blanc — Sent Emilion

Opis stvislosti
Vino

Vdaka $pecifickym klimatickym a podnym faktorom v kombindcii s [udskymi faktormi maja vina vyrobené v danej
oblasti bohatt ovocntl voiiu a sviezu chut s vemi dobre vyvdZenym obsahom kyselin a trieslovin.

Biele vina sa vyznacuji komplexnou vonou s prevlddajicimi citrusovymi plodmi a ndznakmi bylin, Cerstvej travy
a divokych kvetin. Chut je svieza s vyvdZenou kyslostou, harmonické s dlhotrvajicou dochutou.

V ruzovych vinach prevlddaji arémy cerveného lesného a kostkového ovocia. Chut je jemnd s plnou Struktirou
a lahodnymi ténmi Cernic a zrelych ¢ere$ni. Koncovka je vyraznd a mierne trpkd s prenikavou svieZostou.

Vona Cervenych vin sa vyznacuje arémami Cerveného a Cierneho lesného ovocia, slivky gulatoplodej, korenin,
vanilky a orechov. Ich chut je lahodnd s jemnymi trieslovinami, vyvadZend, $tavnatd s ovocnou sviezostou.

Akostné sumivé vino

Akostné Sumivé vino sa vyrdba z odrody Gergana, ktord vznikla krizenim odréd Dimyat a Muscat Ottonel.
Konkrétne vlastnosti tychto dvoch vychodiskovych odrod st dovodom, preco sa v odrode Gergana spéja vynikajica
aromatickd kvalita s vysokou kyslostou, ¢o prispieva k vyrobe znamenitych akostnych sumivych vin.

Hrozno na vyrobu akostného $umivého vina sa zbera pocas fyziologickej zrelosti, s obsahom cukru 16,5 - 17,5 %
a celkovou kyslostou 12,00 — 14,00 gramov na liter.

Cerstvo zozbierané hrozno sa odstopkuje a vylisuje pri teplotich od 10 do 14°C a 35 % volne tecdcej $tavy sa
odvedie za inertnych podmienok. Zvy$nd hroznova duzina sa lisuje jednu hodinu pri tlaku 0,6 baru. Po spracovani
sa vylisovand frakcia zmiesa s volne odtecenou $tavou na tcely enzymatického odkalenia, ktoré trvd 24 hodin
a prebieha pri teplote 8 — 10 °C. Nésledne sa vloZi do fermenta¢nej nddoby a zac¢ne sa alkoholové kvasenie. Vino
zostdva v nddobe 20 dni pri teplote 14 -16 °C.
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Hrozno na vyrobu prirodzene sumivého vina sa po alkoholovom kvaseni ponechdva najmenej Sest mesiacov na
kaloch. Vino sa potom plni do flia§ spolu s tirdznym likérom na tGcely druhotného kvasenia pri teplote
15 -20°C a pred remudZzou a degorzovanim vyzrieva najmenej 24 mesiacov.

Flase st zatvorené korkovymi zdtkami a drétenymi uzdvermi na zétky.

V doésledku prirodnych a Tudskych faktorov sa vyrobené akostné $umivé vino vyznacuje $pecifickou voiiou maty
piepornej a maty klasnatej. Vino je svieze a zdroveii mé potencidl na vyzrievanie.

9.  DalSie zdkladné podmienky (balenie, oznacovanie, iné poziadavky)
Pravny rdmec:
vo vnutrostatnych pravnych predpisoch
Druh dalSej podmienky:
vynimka v stvislosti s vyrobou vo vymedzenej zemepisnej oblasti
Opis podmienky:
Zemepisné oznacenie sa moze pouzit na vinach, ktoré sa vyrdbaji mieSanim, a to za predpokladu, ze 85 %
pouzitého hrozna sa produkuje v oblasti uvedenej na etikete.

Odkaz na $pecifikiciu vyrobku

https:/[eavw.com/wps|/wcm/connect/eavw.com7059/123a1351-a26e-45bf-8df5-4141ad78a546(Specification+Dunavska
+ravnina.pdfMOD=AJPERES&CVID=p3b8Rfx

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/3462/oj
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