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Publikacja wniosku o wprowadzenie zmiany na poziomie Unii w specyfikacji produktu objetego
nazw3g pochodzenia w sektorze winoro$li i wina na podstawie art. 97 ust. 4 akapit pierwszy
w zwigzku z art. 105 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013

(C/2025/3462)

W terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji organy pafistwa czlonkowskiego lub panstwa trzeciego, badz
osoba fizyczna lub prawna majaca uzasadniony interes oraz majgca siedzibg lub miejsce pobytu w panstwie trzecim,
moga, zgodnie z art. 17 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 ('), wnie$¢ sprzeciw do Komisji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY NA POZIOMIE UNII
»JIyHaBcKa paBHUHA”
PGI-BG-A1538-AM03
Data ztozenia wniosku: 6 lipca 2023 r.

ZMIANA

1.  Wnioskodawca i uzasadniony interes

Regionalna Izba ds. Winoro$li i Wina w regionie Morza Czarnego

W sklad Regionalnej Izby ds. Winorosli i Wina w regionie Morza Czarnego wchodzg plantatorzy winorosli
i producenci wina, ktérzy produkuja objete ChOG wino ,[IyHaBcka paBHuHa".

2. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany

O Nazwa produktu
Kategoria produktéw sektora wina
Zwigzek

O Ograniczenia dotyczace wprowadzania do obrotu

3. Opis i uzasadnienie zmiany

3.1.  Dodanie do ChOG ,[ynascra pasiuna” kategorii gatunkowego wina musujgcego produkowanego z odmiany winorosli Gergana

Regionalna Izba ds. Winorosli i Wina w regionie Morza Czarnego zlozyla wniosek o wilaczenie do specyfikacji
produktu nowej kategorii produktu ,Gatunkowe wino musujace produkowane z odmiany winorosli Gergana”.
Wino ma bardzo dobre wlasciwosci organoleptyczne i cechy analityczne i cieszy si¢ popytem na rynku. Wlaczenie
nowej kategorii ,Gatunkowe wino musujace” do ChOG ,JlyHascka pasuuta” zwigkszy renome i wzmocni marke
produktu objetego oznaczeniem geograficznym. To z kolei podniesie warto$¢ produkowanych win. Zmiana
dotyczy pkt 2 specyfikacji produktu ,Technologia produkcji, opis wina i cechy analityczne”. Dotyczy ona réwniez
pkt 3 ,Kategorie produktéw sektora wina”, pkt 4 ,Opis wina lub win” i pkt 8 ,Opis zwigzku lub zwigzkow”
w jednolitym dokumencie.

(") Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 z dnia 11 kwietnia 2024 r. w sprawie oznaczeri geograficznych
w odniesieniu do wina, napojéw spirytusowych i produktéw rolnych oraz gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci i okreslen
jako$ciowych stosowanych fakultatywnie w odniesieniu do produktéw rolnych, zmieniajace rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013,
(UE) 2019/787 i (UE) 2019/1753 oraz uchylajace rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012 (Dz.U. L, 20241143, 23.4.2024, ELL: http://
data.europa.eu/elifreg/2024/1143/o0j).
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3.2.

Dodanie odmiany winorosli Gergana do produkgji gatunkowego wina musujgcego

Regionalna Izba ds. Winoro$li i Wina w regionie Morza Czarnego zlozyla wniosek o wlgczenie odmiany Gergana do
wykazu odmian winoro$li dozwolonych do produkcji wina objetego ChOG ,[yHascka pasunna”, ktéry to wykaz jest
zawarty w specyfikacji produktu.

Gergana jest bulgarska odmiang winorosli wystepujaca wylacznie na obszarze Niziny Naddunajskiej. Nadaje si¢ ona
doskonale do produkcji naturalnych win musujacych. Wspomniana zmiana ma wplyw na pkt 5 specyfikacji
produktu ,,Odmiany winoroéli dozwolone do produkcji wina objetego ChOG »[IyHaBcka paBauHa<”. Ma ona réwniez
wplyw na pkt 7 jednolitego dokumentu ,Odmiany winorosli”.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa lub nazwy

IyHaBcKa paBHMHA

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChOG - chronione oznaczenie geograficzne

Kategorie produktéw sektora wina
1.  Wino

5. Gatunkowe wino musujace

Kod Nomenklatury scalonej
— 22 -NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET

2204 — Wino ze $wiezych winogron, wlacznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten
objety pozycja 2009

Opis wina lub win

1. Wina biate

Klarowno$¢: klarowny plyn, dopuszczalna jest niewielka ilo$¢ zabarwionego osadu powstalego w wyniku
dlugotrwatego lezakowania w butelkach.

Barwa: stomkowozolta z zielonkawymi refleksami.

Aromat i smak: ztozony aromat z dominujgcymi owocami cytrusowymi oraz nutami ziol, $wiezej trawy i dzikich
kwiatéw. Smak jest $wiezy, o zréwnowazonej kwasowosci, harmonijny i z dtugim posmakiem.

Catkowita zawarto$¢ cukru:

— w przypadku win wytrawnych: maksymalnie 4 gramy na litr lub maksymalnie 9 graméw na litr, pod
warunkiem, ze kwasowo$¢ ogélna wyrazona w gramach kwasu winowego na litr wynosi nie wigcej niz 2
gramy ponizej zawartosci cukru resztkowego;

—  w przypadku win pétwytrawnych: wigcej niz maksymalne wartosci dla win wytrawnych, ale nie wiecej niz 12
gramOw na litr lub 18 graméw na litr, pod warunkiem, ze kwasowo$¢ ogdlna wyrazona w gramach kwasu
winowego na litr wynosi nie wigcej niz 10 graméw ponizej zawartoéci cukru resztkowego;

— w przypadku win pélstodkich: wigcej niz maksymalne wartosci dla win pélwytrawnych, ale nie wigcej niz
45 graméw na litr;

—  w przypadku win stodkich: powyzej 45 graméw na litr.
Zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: co najmniej 16 graméw na litr.

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu jest zgodna z wartoSciami okreSlonymi w obowiazujacych
przepisach UE.
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Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 10

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 13,3

litr)

Maksymalna catkowita zawarto§¢ dwutlenku siarki 200

(w miligramach na litr)

2. Wina rézowe

Klarowno$¢: klarowny plyn, dopuszczalna jest niewielka ilo$¢ zabarwionego osadu powstalego w wyniku
dlugotrwatego lezakowania w butelkach.

Barwa: jasnor6zowa.
Aromat i smak: dominujg aromaty czerwonych owocéw lesnych i owocoéw pestkowych. Smak jest delikatny,
o kraglej strukturze i apetycznych nutach jezyn i dojrzalych wisni. Finisz jest mocny, lekko garbnikowy

i charakteryzuje si¢ duza $wiezoscia.

Catkowita zawarto$¢ cukru:

— w przypadku win wytrawnych: maksymalnie 4 gramy na litr lub maksymalnie 9 graméw na litr, pod
warunkiem, ze kwasowo$¢ ogélna wyrazona w gramach kwasu winowego na litr wynosi nie wigcej niz 2
gramy ponizej zawartosci cukru resztkowego;

—  w przypadku win pétwytrawnych: wigcej niz maksymalne wartosci dla win wytrawnych, ale nie wigcej niz 12
gramOw na litr lub 18 graméw na litr, pod warunkiem, ze kwasowo$¢ ogdlna wyrazona w gramach kwasu
winowego na litr wynosi nie wigcej niz 10 graméw ponizej zawarto$ci cukru resztkowego;

—  w przypadku win pélstodkich: wigcej niz maksymalne wartosci dla win pétwytrawnych, ale nie wigcej niz
45 graméw na litr;

—  w przypadku win stodkich: powyzej 45 graméw na litr.
Zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: co najmniej 16 graméw na litr.

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu jest zgodna z wartosciami okreSlonymi w obowigzujacych
przepisach UE.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 10

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 13,3

litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 200

(w miligramach na litr)
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3. Wina czerwone

Klarowno$¢: klarowny plyn, dopuszczalna jest niewielka ilo§¢ zabarwionego osadu powstalego w wyniku
dlugotrwatego lezakowania w butelkach.

Barwa: rubinowoczerwona.

Aromat i smak: aromaty m.in. czerwonych i czarnych owocéw lesnych, Sliwki lubaszki, przypraw, wanilii
i orzechéw. Smak jest wyrazisty, fagodnie taninowy i wywazony, z owocowa §wiezoscig.

Calkowita zawarto$¢ cukru:

— w przypadku win wytrawnych: maksymalnie 4 gramy na litr lub maksymalnie 9 graméw na litr, pod
warunkiem, ze kwasowo$¢ ogdlna wyrazona w gramach kwasu winowego na litr wynosi nie wigcej niz 2
gramy ponizej zawartosci cukru resztkowego;

—  w przypadku win pétwytrawnych: wigcej niz maksymalne wartosci dla win wytrawnych, ale nie wiecej niz 12
gramOw na litr lub 18 graméw na litr, pod warunkiem, ze kwasowo$¢ ogdlna wyrazona w gramach kwasu
winowego na litr wynosi nie wigcej niz 10 graméw ponizej zawarto$ci cukru resztkowego;

—  w przypadku win pélstodkich: wigcej niz maksymalne wartosci dla win pétwytrawnych, ale nie wigcej niz
45 graméw na litr;

—  w przypadku win stodkich: powyzej 45 graméw na litr.
Zawarto§¢ ekstraktu bezcukrowego: co najmniej 20 graméw na litr.

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu jest zgodna z wartoSciami okreSlonymi w obowigzujacych
przepisach UE.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 10

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 15

litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 150

(w miligramach na litr)

4. Gatunkowe wino musujgce

Wino produkuje si¢ z winogron Gergana.

Klarowno$¢: dopuszczalna jest niewielka ilos¢ zabarwionego osadu powstalego w wyniku dlugotrwalego
lezakowania w butelkach.

Barwa: stomkowozélta z zielonkawymi refleksami.

Aromat i smak: charakterystyczny intensywny aromat miety pieprzowej i migty zielonej, $wiezy i nadajacy si¢ do
lezakowania.

Calkowita zawarto$¢ cukru:

—  brut nature: zawarto$¢ cukru wynosi mniej niz 3 gramy na litr;

—  extra brut: zawarto$¢ cukru wynosi pomigedzy 0 a 6 graméw na litr;
—  brut: zawarto$¢ cukru wynosi mniej niz 12 graméw na litr;

—  extra dry: zawarto$¢ cukru wynosi pomiedzy 12 a 17 graméw na litr;

—  dry: zawarto§¢ cukru wynosi pomiedzy 17 a 32 gramy na litr;
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—  semi-dry: zawarto$¢ cukru wynosi pomiedzy 32 a 50 graméw na litr;

—  sweet: zawarto§¢ cukru wynosi wiecej niz 50 graméw na litr.
Zawarto§¢ ekstraktu bezcukrowego: co najmniej 16 graméw na litr.

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu jest zgodna z wartosciami okreSlonymi w obowigzujacych
przepisach UE.

Warto$¢ nadci$nienia spowodowanego obecnosciag dwutlenku wegla w roztworze, przy przechowywaniu
w temperaturze 20 °C w zamknietych pojemnikach, jest zgodna z warto$ciami okre$lonymi w obowigzujacych
przepisach UE.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawartos¢ alkoholu (w % objetosci) 9

Minimalna kwasowos¢ ogélna 5,5 graméw na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na 13,3

litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 185

(w miligramach na litr)

Praktyki enologiczne

Podstawowe praktyki enologiczne
1. Wydajnosé
Odpowiednie ograniczenie dotyczace produkcji win

Maksymalna wydajnos¢ produkcji wina: maksymalnie 70 litréw wina wyprodukowanego ze 100 kilograméw
winogron.

2. Podstawowa praktyka enologiczna w produkcji gatunkowego wina musujacego
Podstawowa praktyka enologiczna

Gatunkowe wino musujgce jest produkowane metodg tradycyjng, zgodnie z obowigzujacym prawodawstwem
europejskim.

Winogrona do produkgji naturalnego wina musujacego po fermentacji alkoholowej umieszcza si¢ na co najmniej
sze$¢ miesiecy na drozdzowym osadzie winiarskim.

3. Maksymalna wydajnos¢
13 000 kg winogron z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Wyznaczony obszar produkcji wina objetego ChOG ,[lynascka pasruHa” mieSci si¢ w granicach nastepujacych
miejscowosci: Obwod Montana: Berkowica, Bojczinowci, Brusarci, Cziprowci, Georgi Damjanowo, Jakimowo, tom,
Medkowec, Montana, Wylczedrym i Wyrszec. Obwéd Widyn: Belogradczik, Boynitsa, Bregowo, Czuprene,
Gramada, Kulta, Makresz, Nowo Selo, Ruzinci, Widyri i Dimowo. Obw6d Wraca: Bjala Statina, Borowan, Chajredin,
Koztoduj, Kriwodol, Mezdra, Mizija, Orjachowo, Roman i Wraca. Obwdd Gabrowo: Gabrowo, Sewliewo
i Drjanowo. Obwod Lowecz: Letnitca, Lowecz, Lukowit, Trojan, Ugyrczin i Jablanica. Obwdd Plewen: Belene,
Czerwen Brjag, D. Mitropolija, Dolni Dybnik, Gulanci, Iskyr, Kneza, Lewski, Nikopot, Plewen i Pordim. Obwdd
Wielkie Tyrnowo: Gorna Orjachowica, Laskowec, Pawlikeni, Polski Trymbesz, Strazica, Suchindol, Swisztow,
Wielkie Tyrnowo, Zlatarica i Elena. Obwd6d Razgrad: Car Kalojan, Isperich, Kubrat, Loznica, Razgrad i Zawet.
Obwdd Ruse: Bjala, Borowo, Cenowo, Iwanowo, Ruse, Wetowo, Dwe mogili i Sliwo pole. Obwdd Silistra:
Glawinica, Tutrakan, Alfatar, Dulowo, Kajnardza, Silistra i Sitowo. Obwéd Tyrgowiszte: Omurtag, Opaka, Popowo
i Tyrgowiszte. Obwdd Dobricz: Balczik, General Toszewo, Kawarna, Szabla, Dobricz, Kruszari i Terwel. Obwod
Szumen: Chitrino, Kaolinowo, Kaspiczan, Nowi pazar, Szumen, Smjadowo, Weliki Prestaw, Wyrbica, Wenec
i Nikola Kozlewo. Obwdd Warna: Aksakowo, Awren, Belostaw, Bjala, Dewnja, Dolni cziflik, Dylgopot, Prowadija,
Suworowo, Warna, Wetrino i Wylczi dot. Obwdd sofijski: Botewgrad i Prawec. Wyznaczony obszar nie obejmuje
nastepujacych miejscowosci wymienionych w wykazach gmin: Gmina Belogradczik: wsie Graniczak, Prauzda,
Safasz i Stakewci. Gmina Cziprowci: wsie Martinowo i Prewala. Gmina Georgi Damjanowo: wsie Dylgi del
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i Kopitowci. Gmina Berkowica: wie§ Czereszowica. Gmina Wyrszec: wsie Gorna Bela reczka, Gorno Ozirowo
i Dotno Ozirowo. Gmina Wraca: wies Ljutadzik. Gmina Botewgrad: wsie Gurkowo, Kraewo, Radotina i Trudowec.
Gmina Prawec: wie§ Razliw. Gmina Trojan: wsie Balkanec, Beli Osym, Golama Zelazna, Gumosztnik, Dobrodan,
Oreszak, Staro selo, Tarzijsko, Czerni Osym, Cziflik i Szipkowo. Gmina Lowecz: wsie Stefanowo, Malinowo
i Bylgarene. Gmina Sewliewo: wsie Boazyt, Walewci, Wojniszka, Djalyk, Krywenik, Kupen, Mleczewo, Seliszte,
Stokite, Tabaszka, Ugorelec i Szopite. Gmina Gabrowo: wsie Balanite, Bojczeta, Boriki, Zyltesz, Zeleno dyrwo,
Matusza, Orfowci, Potok, Czarkowo i Czernewci. Gmina Wielkie Tyrnowo: wsie Wojneza, Woneszta woda,
Wyglewci, Kfadni djal, Osenarite i Rajkowci. Gmina Elena: wsie Bebrowo, Bejkowci, Bujnowci, Wylczowci, Ganew
dol, Gramatici, Debeli ryt, Drenta, Iwaniwanowci, Ignatowci, Kamenari, Kofari, Konstantin, Kostel, Marjan,
Mijkowci, Palici, Popska, Ruchowci, Swetostawci, Todjuwci i Czakali. Gmina Ztatarica: wsie Dedinci, Dylgi pripek,
Rawnowo, Razsocha i Rosno. Gmina Strazica: wsie Wodno, Zelezarci i Kawlak. Gmina Popowo: wsie Dolna Kabda,
Konak i Marczino. Gmina Tyrgowiszte: wsie Bozurka, Bratowo, Gorna Kabda, Koprec, Pajduszko, Presijan, Protaz,
Tyrnowca, Cwetnica i Czerkowna. Gmina Omurtag: wsie Belomorci, Welikdencze, Werenci, Gorna Chubawka,
Gorsko selo, Dolna Chubawka, Zelena morawa, Zmejno, Ilijno, Kamburowo, Kozma Prezwiter, Krasnoselci, Panajot
Chitowo, Paniczino, Petrino, Pticzewo i Stanec. Gmina Wyrbica: wie§ Tuszowica. Gmina Smjadowo: wie§ Risz.
Odmiany winorosli

Aligote

Aheloy

Bouket

Viognier

Gamay Noir

Gamay Fréaux

Gergana

Grand Noir

Gamza — Kadarka

Dimiat — Smederevka

Dunavska Gamza

Evmolpia — Trakiiski Mavrud

Cabernet Sauvignon

Cabernet Franc

Kamtchiya

Carmenere

Colombard

Cot — Malbec

Kuklenski Mavrud

Mavrud
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Marselan

Melnik 82

Melnishki Rubin

Merlot

Misket varnenski — Muskat Varnenski
Misket vrachanski — Vrachanski Misket
Misket Kailashki

Misket Markovski

Misket Sandanski — Muscat Sandanski
Misket Sungurlarski

Misket cherven — Brezovski misket
Misket cherven — Karlovski misket
Misket cherven — Cherven misket
Muscat Ottonel

Muller Turgau

Orfei

Pamid

Petit Verdot

Pinot Gris

Plevenski Kolorit

Pomoriiski Biser

Ranna Melnishka Loza — Melnik 55
Rizling Reynski — Nemski Rizling
Rizling Reynski — Riesling
Rkatsiteli — Rikat

Rubin

Roussanne

Cinsaut

Septemvriiski Rubin

Sylvaner

Syrah — Shiraz

Sauvignon Blanc

Sungurlarski Biser

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/3462/oj



PL

Dz.U. C z 30.6.2025

Tamyanka — Moskatelo
Tamyanka — Moscato bianco
Tamyanka — Muscat blanc a Petits Grains
Tamyanka — Temenuga

Trakiiska Slava

Fetyaska Alba — Fetyaska byala
Fetyaska Regala

Furmint

Harslevelut — Lipovina

Hebros

Chernomorski brilyant
Chernomorski eliksir
Chardonnay

Chenin — Chenin Blanc

Shiroka Melnishka loza — Melnik
Ugni Blanc — Claret

Ugni Blanc — Sent Emilion

Opis zwigzku lub zwigzkéw
Wino

Szczegdlne czynniki klimatyczne i glebowe, w polaczeniu z czynnikami ludzkimi, sprawiaja, Ze wina produkowane
na tym obszarze charakteryzuja si¢ bogatym owocowym aromatem i $wiezym smakiem oraz bardzo dobra
réwnowaga miedzy kwasowoscig a taninami.

Wina biale charakteryzuje ztozony aromat z dominujgcymi owocami cytrusowymi oraz nutami zi6l, Swiezej trawy
i dzikich kwiatéw. Smak jest $wiezy, o zréwnowazonej kwasowosci, harmonijny i z dlugim posmakiem.

W winach rézowych dominujg aromaty czerwonych owocéw leSnych i owocéw pestkowych. Smak jest delikatny,
o kraglej strukturze i apetycznych nutach jezyn i dojrzalych wisni. Finisz jest mocny, lekko garbnikowy
i charakteryzuje si¢ duza $wiezoscia.

Aromaty wystepujace w winach czerwonych to m.in. czerwone i czarne owoce lesne, Sliwka lubaszka, przyprawy,
wanilia i orzechy. Ich smak jest wyrazisty, fagodnie taninowy i wywazony, z owocowa §wiezoscia.

Gatunkowe wino musujgce

Gatunkowe wino musujace jest produkowane z odmiany Gergana, uzyskanej poprzez skrzyzowanie odmian Dimjat
i Muscat Ottonel. W szczegdlnosci cechy tych dwéch odmian zZrédlowych sprawiaja, Ze odmiana Gergana laczy
znakomitg jako$¢ aromatyczng z wysoka kwasowoscig, co przyczynia si¢ do produkcji wybitnych gatunkowych win
musujacych.

Winogrona do produkgji gatunkowego wina musujacego zbiera si¢ w okresie dojrzaloici fizjologicznej, kiedy ich
zawarto§¢ cukru wynosi 16,5-17,5 %, a kwasowo$¢ miareczkowa 12,00-14,00 graméw na litr.

Swiezo zebrane winogrona oddziela si¢ od szypulek i rozgniata si¢ w temperaturze od 10 do 14 °C, przy czym 35 %
samocieku odcedza si¢ w warunkach obojetnych. Pozostaly migzsz winogronowy poddaje si¢ tloczeniu przez
godzing pod ci$nieniem 0,6 bara. Po przetworzeniu frakcja powstala w wyniku tloczenia jest mieszana
z samociekiem w celu klarowania enzymatycznego przez 24 godziny w temperaturze 8-10 °C. Nastepnie uzyskany
produkt umieszcza si¢ w naczyniu fermentacyjnym i rozpoczyna si¢ fermentacje¢ alkoholowa. Wino pozostaje tam
przez 20 dni w temperaturze 14-16 °C.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/3462/oj
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Winogrona do produkgji naturalnego wina musujacego po fermentacji alkoholowej umieszcza si¢ na co najmniej
sze$¢ miesiecy na drozdzowym osadzie winiarskim. Nastepnie wino butelkuje si¢ z tirage liqueur w celu drugiej
fermentacji w temperaturze 15-20°C i poddaje dojrzewaniu przez co najmniej 24 miesiace przed etapem
strzgsania osadu (fr. remuage) 1 degorzowania.

Butelki sg zamykane przy pomocy korkéw i kawalkéw drutu.

Dzigki czynnikom naturalnym i ludzkim produkowane gatunkowe wino musujace wyrdznia sie specyficznym
aromatem miety pieprzowej i migty zielonej. Wino jest swieze, ale nadaje sig tez do lezakowania.

9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Ramy prawne:
okreslone w przepisach krajowych
Rodzaj wymogéw dodatkowych:
odstepstwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym
Opis wymogu

Oznaczenie geograficzne moze by¢ stosowane w odniesieniu do win produkowanych przez kupazowanie, pod
warunkiem ze 85 % uzytych winogron pochodzi z produkcji na obszarze wskazanym na etykiecie.

Link do specyfikacji produktu

https://eavw.com/wps/wcm/connect/eavw.com7059/123a1351-a2 6e-45bf-8df5-4141ad78a546/Specification+Dunavska
+ravnina.pdfPMOD=AJPERES&CVID=p3b8Rfx
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