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UREDBA VIJECA (EZ) br. 1850/2006
od 14. prosinca 2006.

o utvrdivanju detaljnih pravila za certificiranje hmelja i proizvoda od hmelja

KOMISIJA EUROPSKIH ZAJEDNICA,

uzimajuéi u obzir Ugovor o osnivanju Europske zajednice,

uzimajuéi u obzir Uredbu Vije¢a (EZ) br. 1952/2005 od 23.
studenoga 2005. o zajednickoj organizaciji trziSta hmelja i o
stavljanju izvan snage uredbi (EEZ) br. 1696/71, (EEZ) br.
1037/72, (EEZ) br. 879/73 i (EEZ) br. 1981/82 (1), a posebno
njezin ¢lanak 17.,

buduéi da,

1

Clankom 4. stavkom 1. Uredbe (EZ) br. 1952/2005
predvideno je da proizvodi iz ¢lanka 1. te Uredbe koji
su pobrani i pripremljeni u Zajednici podlijezu postupku
certificiranja.

U Uredbi Vijeca (EEZ) br. 1784/77 od 19. srpnja 1977. o
certificiranju  hmelja () i1 Uredbi Komisije (EEZ) br.
890/78 od 28. travnja 1978. o utvrdivanju detaljnih
pravila za certificiranje hmelja (}) utvrdena su detaljna
pravila za certificiranje hmelja. Budu¢i da ¢e se ona
izmjenjivati, primjereno je, radi jasnole, staviti izvan
snage uredbe (EEZ) br. 1784/77 i (EEZ) br. 890/78 i
zamijeniti ih jedinstvenom Uredbom.

Kako bi se osigurala znacajno jedinstvena primjena
postupka certificiranja u drzavama clanicama, potrebno
je posebno navesti proizvode koji podlijezu certificiranju,
obuhvadene aktivnosti i informacije koje se navode u
dokumentima koji prate proizvod.

Odredeni proizvodi, s obzirom na njihovu posebnu
prirodu i uporabu, trebaju se izuzeti iz postupka certifi-
ciranja.

Ceserima hmelja koji se prijavljuju za certificiranje treba
se priloZiti prateca izjava koju je potpisao proizvoda¢
kako bi se omogucila kontrola ¢eSera hmelja. Izjava
treba sadrzavati informacije na temelju kojih je moguce
identificirati hmelj od trenutka njegove prijave za certifi-
ciranje do izdavanja certifikata.

() SL L 314, 30.11.2005., str. 1., ispravljeno u SL L 317, 3.12.2005.,

str. 29.

() SL L 200, 8.8.1977., str. 1. Uredba kako je zadnje izmijenjena

Aktom o pristupanju iz 2003.

() SL L 117, 29.4.1978., str. 43. Uredba kako je zadnje izmijenjena

Uredbom (EZ) br. 2125/2004 (SL L 368, 15.12.2004., str. 8.).
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Clankom 4. stavkom 2. Uredbe (EZ) br. 1952/2005
predvideno je da se certifikati mogu izdavati samo za
proizvode s minimalnim karakteristtkama u pogledu
kvalitete. Stoga je potrebno predvidjeti i na taj nacin
osigurati da CeSeri hmelja ispunjavaju minimalne uvjete
za stavljanje na trziSte od pocetne faze stavljanja na
trziSte nadalje.

S ciljem utvrdivanja kvalitativnih svojstava koje hmelj
mora imati, u obzir se moraju uzeti sadrzaj vlage i
sadrzaj strane tvari. S obzirom na ugled koji je na
temelju svoje kvalitete stekao hmelj iz Zajednice, kao
osnovu treba uzeti postojeCe postupke uobicajene u trgo-
vinskim transakcijama.

Odabir metode za provjeru sadrzaja vlage hmelja treba
prepustiti drzavama ¢lanicama, pod uvjetom da usvojene
metode daju usporedive rezultate. U slucaju spora treba
koristiti metodu Zajednice.

Potrebno je utvrditi stroga pravila koja ureduju mjesa-
vine. Stoga mjesavine CeSera hmelja treba odobriti samo
ako se sastoje od certificiranih proizvoda i koji su iste
sorte koja je ubrana tijekom iste berbe i na istom
podru¢ju proizvodnje. Takoder treba posebno navesti
da se mijeSanje mora provoditi pod nadzorom te da
mjesavine moraju podlijegati istom postupku za certifici-
ranje kao i njihovi sastavni dijelovi.

S obzirom na zahtjeve korisnika, u proizvodnji praska i
ekstrakata treba pod odredenim uvjetima dopustiti mije-
Sanje certificiranog hmelja, a koji nije iste sorte i ne
dolazi s istoga podrugja proizvodnje.

Za hmelj pripremljen od nepripremljenog certificiranog
hmelja moze se izdati certifikat samo ako je priprema
provedena u zatvorenom radnom procesu.

Potrebno je propisati nadzor u skladu s odgovaraju¢im
pravilima kako bi se osiguralo postovanje postupka certi-
ficiranja za proizvode od hmelja,.

Takoder treba pojednostaviti naknadni postupak certifici-
ranja za proizvode od hmelja u slucajevima kada je doslo
do promjene pakiranja proizvoda pod sluzbenim
nadzorom i bez prerade.
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Kako bi se osigurala identifikacija certificiranog proiz-
voda, potrebno je utvrditi pravila da se na pakiranju
trebaju navesti potrebni podaci s ciljem sluzbenoga
nadzora i informiranja kupaca.

Potrebno je utvrditi zajedni¢ka pravila za oznalivanje
ambalaze i brojéano oznacivanje certifikata kako bi se
korisnicima osigurale to¢ne informacije o podrijetlu i
svojstvima proizvoda koji su stavljeni na trziste.

Potrebno je definirati hmelj koji se stavlja na trziste sa i
bez sjemena te predvidjeti odgovarajuéi upis u certifikat
kako bi se u obzir uzeli postojeci trgovacki obicaji u
odredenim regijama Zajednice.

Eksperimentalni sojevi hmelja koji su u razvoju mogu se
identificirati na temelju naziva ili broja.

Proizvodi koji su izuzeti iz postupka certificiranja trebaju
biti podlozni posebnim zahtjevima, a time se osigurava
da ti proizvodi ne narusavaju uobicejni trzi$ni obrazac za
certificirane proizvode, da su prikladni za prijavljenu
uporabu i da ih koriste samo oni kojima su isporuceni.

Drzave ¢lanice trebaju certificirati proizvode u skladu s
ovom Uredbom kroz ovlastena tijela koja se posebno
imenuju za tu namjenu. Popis tih tijela potrebno je
priop¢iti Komisiji.

Drzave ¢lanice trebaju utvrditi podrudja ili regije koje ¢e
se smatrati podru¢jima proizvodnje hmelja te priopditi
popis tih podrugja ili regija Komisiji.

Mjere propisane ovom Uredbom u skladu su s mislje-
njem Upravljackog odbora za hmelj,

DONIJELA JE OVU UREDBU:

1.

POGLAVLJE 1.
OPCE ODREDBE
Clanak 1.
Predmet i podrucje primjene

Ovom se Uredbom utvrduju detaljna pravila za certifici-

ranje hmelja i proizvoda od hmelja.

2.

(@)

Ova se Uredba primjenjuje na:

proizvode iz ¢lanka 1. Uredbe (EZ) br. 1952/2005 ako su ti
proizvodi pobrani u Zajednici;

proizvode koji su pripremljeni od proizvoda iz ¢lanka 1. te
Uredbe i koji su pobrani u Zajednici ili uvezenih iz tre¢ih
zemalja u skladu s ¢lankom 9. te Uredbe.

Ova se Uredba ne primjenjuje na:

hmelj koji je pobran na zemljistu u vlasnistvu pivovare i
koji se koristi u prirodnom ili preradenom stanju;

proizvode dobivene iz hmelja i preradene na temelju
ugovora u ime pivovare, pod uvjetom da te proizvode
koristi sama pivovara;

hmelj i proizvode dobivene iz hmelja koji su pakirani u
male pakete za prodaju privatnim osobama za njihovu
vlastitu uporabu;

proizvode proizvedene od izomeriziranih proizvoda od
hmelja.

Medutim, ¢lanak 20. primjenjuje se na proizvode iz tocaka (a),
(b) i (c) ovog stavka.

4.

Ne dovodedi u pitanje stavak 3. tocku (a), u proizvodnji

proizvoda pripremljenih od hmelja mogu se, u skladu s
¢lankom 9. Uredbe (EZ) br. 1952/2005, koristiti samo certifi-
cirani hmelj, certificirani proizvodi od certificiranog hmelja te
hmelj uvezen iz tre¢ih zemalja.

Clanak 2.

Definicije

Za potrebe ove Uredbe primjenjuju se sljedece definicije:

(@)

Lnepripremljeni hmelj” zna¢i hmelj koji je prethodno samo
osuen i pakiran;

Jpripremljeni hmelj” zna¢i hmelj koji je prosao zavr$no
suSenje i zavr$no pakiranje;



03/Sv. 25

Sluzbeni list Europske unije 165

(c) ,hmelj sa sjemenom” znaci hmelj koji je stavljen na trziste i
kod kojega sadrzaj sjemena prelazi 2 % njegove mase;

(d) ,hmelj bez sjemena” znaci hmelj koji je stavljen na trziste i
kod kojega sadrzaj sjemena ne prelazi 2 % njegove mase;

(e) ,plombiranje” zna¢i zatvaranje paketa pod sluzbenim
nadzorom i tako da ¢e prilikom otvaranja paketa doci do
oSteéivanja sredstva kojim je zatvoren;

(f) ,zatvoreni radni proces” znaci proces pripreme i prerade
hmelja koji se provodi pod sluzbenim nadzorom i tako
da se tijekom procesa ne moze dodavati niti uklanjati
hmelj ili preradeni proizvodi. Zatvoreni radni proces
pocinje otvaranjem plombiranog paketa koji sadrzi hmelj
ili proizvode od hmelja koje je potrebno pripremiti ili
preraditi i zavr§ava plombiranjem paketa koji sadrZi prera-
deni hmelj ili proizvode od hmelja;

(@) .posilika” znaci broj paketa hmelja ili proizvoda od hmelja
s istim svojstvima koje je isti pojedinacni ili povezani proiz-
voda¢ ili isti preradiva¢ u isto vrijeme predocio za certifi-
ciranje;

(h) ,podru¢ja proizvodnje hmelja” zna¢i podrugja ili regije
proizvodnje na popisu koji su pripremile doti¢ne drzave
¢lanice;

(i) .koncentrirani hmelj u prahu” znaci proizvod koji je
dobiven kroz reakciju otapala na proizvod nastao mljeve-
njem hmelja i koji sadrZi sve prirodne elemente hmelja;

() .nadlezno certifikacijsko tijelo” znadi tijelo ili odjel koji je
drzava c¢lanica ovlastila za provedbu certifikacije te za
odobravanje i kontrolu certifikacijskih centara;

(k) ,oznacivanje” znaci oznacivanje i identifikacija;

() ,certifikacijski centar” zna¢i mjesto na kojem se provodi
certificiranje;

(m) ,predstavnici nadleznog certifikacijskog tijela” znaci osoblje
koje je zaposlilo nadlezno certifikacijsko tijelo ili osoblje
koje je zaposlila treca strana i koje je nadlezno certifika-
cijsko tijelo ovlastilo za obavljanje duznosti u vezi s certi-
ficiranjem;

(n) ,sluzbeni nadzor” znaci nadzor aktivnosti u vezi s certifici-
ranjem koji provodi nadlezno certifikacijsko tijelo ili
njegovi predstavnici;

(0) ,izomerizirani proizvod od hmelja” zna¢i proizvod od
hmelja u kojem su alfa-kiseline gotovo u potpunosti izome-
rizirane.

POGLAVLJE 2.
HMELJ
Clanak 3.
Hmelj predocen za certificiranje
1.  Svakoj posiljci hmelja koja je predocena za certificiranje

prilaze se prateCa pisana izjava koju je potpisao proizvodac i
koja sadrzi sljedece podatke:

(a) naziv i adresu proizvoda;

(b) godinu berbe;

(c) sortu;

(d) mjesto proizvodnje;

() uputu na paket u integriranom sustavu za upravu i kontrolu
koja je predvidena u clanku 17. Uredbe Vijeta (EZ) br.
1782/2003 (') ili uputu na zemljiSne knjige ili sluzbeni
ekvivalent;

(f) broj paketa u posiljci.

2. Prateta izjava predvidena u stavku 1. prilaze se posiljci
hmelja tijekom svih postupaka prerade i mijeSanja, a u
svakom slucaju do izdavanja certifikata.

Clanak 4.
Uvijeti za stavljanje na trZziSte

1. Kako bi bio certificiran, hmelj mora ispunjavati uvjete iz
¢lanka 2. tocke (a) Uredbe (EZ) br. 1952/2005 te minimalne
uvjete u vezi sa stavljanjem na trziste odredene u Prilogu I. ovoj
Uredbi.

2. Uskladenost s minimalnih uvjetima za stavljanje na trZiste
u vezi sa sadrzajem vlage u hmelju provjeravaju predstavnici
nadleznog certifikacijskog tijela primjenjujuéi jednu od metoda
opisanih u Prilogu II. dijelu B.

() SL L 270, 21.10.2003., str. 1.
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Metodu opisanu u Prilogu IL dijelu B tocki 2. odobrava
nadlezno certifikacijsko tijelo, a metoda mora davati rezultate
uz standardno odstupanje koje ne prelazi 2,0. U slucaju spora,
uskladenost se provjerava metodom opisanom u Prilogu IL
dijelu B tocki 1.

3. Ispunjavanje minimalnih uvjeta za stavljanje na trziste koji
se ne odnose na sadrZaj vlage provjerava se u skladu s uobica-
jenom komercijalnom praksom.

Medutim, u slucaju spora mora se primjenjivati metoda opisana
u Prilogu IL. dijelu C.

Clanak 5.
Uzorkovanje

Za potrebe kontrolnih metoda iz ¢lanka 4. stavaka 2. i 3.,
uzorci se uzimaju i obraduju u skladu s metodom opisanom
u Prilogu I dijelu A.

Uzorci se u svakoj posiljci uzimaju iz najmanje jednoga paketa
na 10, a u svakom slucaju iz najmanje dva paketa u posiljci.

Clanak 6.
Postupak certificiranja

1. Postupak certificiranja ukljucuje izdavanje certifikata te
oznacivanje i plombiranje paketa.

2. Certifikati se izdaju prije ponude proizvoda na prodaju, a
u svakom slucaju prije prerade.

Certifikati se izdaju najkasnije do 31. ozujka u godini nakon
berbe. Drzave ¢lanice mogu odrediti raniji datum.

3. Oznacivanje se provodi u skladu s Prilogom IIL, uz sluz-
beni nadzor i nakon plombiranja, na jedinici ambalaze u kojoj
e se proizvodi staviti na trziste.

4. Postupak certificiranja odvija se na poljoprivrednom
gospodarstvu ili u certifikacijskim centrima.

5.  Ako nakon certificiranja dode do izmjene pakiranja
hmelja, uz daljnju preradu ili bez nje, hmelj podlijeze novom
postupku certificiranja.

Clanak 7.
Mijesanje

1. Hmelj certificiran u skladu s ovom Uredbom mozZe se
mijeSati samo uz sluzbeni nadzor u certifikacijskim centrima.

2. Hmelj za mijeSanje mora potjecati s istoga podrucja proiz-
vodnje hmelja, iz iste berbe i mora biti iste sorte.

3. Odstupajuéi od stavka 2., certificirani hmelj, koji potjece iz
Zajednice i iz iste berbe, ali koji je razlicite sorte i iz razliitog
podrucja proizvodnje hmelja moze se mijesati u proizvodnji
praska ili ekstrakata, pod uvjetom da je u certifikatu prilozenom
uz proizvod navedeno sljedele:

(a) koristene sorte, podrucja proizvodnje hmelja i godina berbe;

(b) postotak mase svake sorte u mjesavini; ako su se u proizvo-
dnji proizvoda od hmelja koristili proizvodi od hmelja u
kombinaciji sa CeSerima hmelja ili ako su se koristili razliciti
proizvodi od hmelja, postotak mase svake sorte na temelju
koli¢ine ¢eSera hmelja koja se koristila u pripremi ulaznih
proizvoda;

c) referentni brojevi certifikata izdanih za koristeni hmelj i
] )
proizvode od hmelja.

Clanak 8.
Preprodaja

U slucaju preprodaje hmelja u Zajednici, nakon podjele certifi-
cirane posiljke, proizvodu se mora priloziti racun ili komerci-
jalna isprava koju je izradio dobavlja¢ i u kojem je naveden
referentni broj certifikata.

Racun ili komercijalna isprava takoder sadrzava sljedece infor-
macije koje se preuzimaju iz certifikata:

(a) oznaku proizvoda;

(b) bruto ifili neto masu;

(c) mjesto proizvodnje;
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(d) godinu berbe;

(e) sortu.

POGLAVLJE 3.
PROIZVODI OD HMELJA
Clanak 9.
Postupak certificiranja
1. Postupak certificiranja ukljucuje izdavanje certifikata te
oznadivanje i plombiranje paketa.

2. Certifikati se izdaju prije nudenja proizvoda na prodaju.

3. Oznadivanje se provodi u skladu s Prilogom IIL, uz sluz-
beni nadzor i nakon plombiranja, na jedinici pakiranja u kojoj
e se proizvodi staviti na trZiste.

4. Postupak certificiranja odvija se u certifikacijskim
centrima.

5. Ako nakon izdavanja certifikata dode do izmjene paki-
ranja proizvoda od hmelja, uz daljnju preradu ili bez nje,
proizvod podlijeze novom postupku certificiranja.

Clanak 10.

Priprema unutar zatvorenog radnog procesa

1. Za proizvode od hmelja pripremljene od nepripremljenog
certificiranog hmelja moze se izdati certifikat samo ako je
priprema provedena u zatvorenom radnom procesu.

Prvi podstavak takoder se primjenjuje na proizvode priprem-
liene od hmelja iz ¢lanka 1. stavka 4.

2. Ako se hmelj priprema u certifikacijskom centru:

(a) certifikat se ne smije izdati prije zavrSetka pripreme;

(b) izvornom nepripremljenom hmelju prilaze se izjava iz
¢lanka 3. stavka 1.

3. Prije pripreme posiljci izvornoga nepripremljenog hmelja
dodjeljuje se identifikacijski broj. Taj se broj mora nalaziti na
certifikatu izdanom za pripremljeni hmel;.

4. S izuzetkom tvari navedenih u Prilogu IV., u zatvoreni se
radni proces mogu ukljuciti samo certificirani hmelj i proizvodi
od hmelja iz ¢lanka 1. stavka 4. ove Uredbe. Njih je mogude
ukljuciti samo u stanju u kojem su certificirani.

5. Ako se tijekom proizvodnje ekstrakata koji se dobivaju
uporabom ugljicnog dioksida iz tehnickih razloga mora preki-
nuti prerada u zatvorenom radnom procesu, predstavnici
nadleznog certifikacijskog tijela moraju osigurati plombiranje
paketa s meduproizvodom na mjestu prekida. Predstavnici
nadleznog certifikacijskog tijela otvaraju plombe tek nakon
ponovnoga nastavka prerade.

Clanak 11.
Sluzbeni nadzor tijekom proizvodnje proizvoda od hmelja

1. U slu¢aju proizvodnje proizvoda od hmelja, predstavnici
nadleznog certifikacijskog tijela prisutni su cijelo vrijeme
tijekom trajanja prerade. Oni na odgovarajuéi nadin nadziru
preradu u svakoj fazi, od otvaranja plombiranoga paketa s
hmeljem ili proizvodima od hmelja za preradu do zavrSetka
pakiranja, plombiranja i oznacivanja proizvoda od hmelja. Pred-
stavnicima nadleZnog certifikacijskog tijela dozvoljen je
izostanak samo ako se tehnickim sredstvima, koja su odobrila
nadlezna certifikacijska tijela, moZe osigurati postovanje odre-
daba ove Uredbe.

2. Prije prelaska na drugu seriju u sustavu za preradu, pred-
stavnici nadleznog certifikacijskog tijela moraju kroz sluzbeni
nadzor osigurati da je sustav za preradu prazan, barem u
mjeri u kojoj je to potrebno kako bi se sprijecilo mijeSanje
elemenata dvije razlicite serije.

Ako prilikom prerade druge serije hmelj, proizvodi od hmelja,
potroSeni hmelj ili drugi proizvodi dobiveni iz hmelja ostanu u
dijelovima sustava za preradu, kao §to su spremnici za mijeSanje
ili punjenje, ti se dijelovi moraju izdvojiti iz sustava prerade
odgovarajuéim tehnickim sredstvima i uz sluzbeni nadzor.
Moze ih se ponovno spojiti sa sustavom za preradu samo uz
sluzbeni nadzor.

Ne smije postojati fizicka veza izmedu linije za preradu koncen-
triranog hmelja u prahu i linije za preradu nekoncentriranog
hmelja u prahu za vrijeme rada bilo koje od njih.

Clanak 12.
Informacije i evidencija

1. Operatori pogona za preradu hmelja osiguravaju predsta-
vnicima nadleznog certifikacijskog tijela sve informacije u vezi s
tehnickim rasporedom pogona za preradu.
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2. Operatori pogona za preradu hmelja vode to¢nu eviden-
ciju o koli¢ini preradenoga hmelja. Za svaku serija hmelja koja
se preraduje izraduje se evidencija s detaljima o masi ulaznog
proizvoda i preradenog proizvoda.

Sto se tice ulaznog proizvoda, evidencija nadalje mora sadrza-
vati referentni broj certifikata za sve ukljucene posiljke hmelja i
sortu hmelja. Ako se u istoj seriji koristi viSe sorata hmelja, u
evidenciji moraju biti vidljivi odgovarajuci udjeli njihovih masa.

U pogledu preradenog proizvoda, sorta takoder mora biti nave-
dena u evidenciji ili, ako je preradeni proizvod mjesavina, u
sastavu prema sortama.

Sve mase mogu biti zaokruzene na najblizi kilogram.

3. Evidencija o proizvedenoj koli¢ini izraduje se pod sluz-
benim nadzorom, a potpisuju je predstavnici nadleznog certifi-
kacijskog tijela odmah nakon zavrSetka prerade serije.

Operator pogona za preradu Cuva evidenciju najmanje tri
godine.

Clanak 13.
Promjena pakiranja
1.  Kada su na trzistu, hmelj u prahu i ekstrakti hmelja ne
smiju promijeniti pakiranje bez daljnje prerade ili uz daljnju

preradu, osim ako se promjena odvija pod sluzbenim nadzo-
rom.

2. Ako se pakiranje promijeni bez prerade proizvoda, novi
postupak certificiranja ukljucuje samo:

(a) oznacivanje nove ambalaZe;

(b) upis te oznake i promjene pakiranja u izvorni certifikat.

Clanak 14.

Mijesanje

1.  Hmelj certificiran u skladu s ovom Uredbom mozZe se
mijesati samo uz sluzbeni nadzor u certifikacijskim centrima.

2. Certificirani proizvodi od hmelja koji su pripremljeni od
certificiranog hmelja koji potjece iz Zajednice i iz iste berbe, ali
koji je razlicite sorte i iz razlicitoga podrucja proizvodnje
hmelja, mogu se mijesati u proizvodnji praska ili ekstrakata
pod uvjetom da je u certifikatu priloZenom proizvodu navedeno
sljedece:

(a) koristene sorte, podrucja proizvodnje hmelja i godina berbe;

(b) postotak mase svake sorte u mjesavini; ako su se u proizvo-
dnji proizvoda od hmelja koristili proizvodi od hmelja u
kombinaciji sa ¢eSerima hmelja ili ako su se koristili razli¢iti
proizvodi od hmelja, postotak mase svake sorte na temelju
koli¢ine ¢eSera hmelja koja se koristila u pripremi ulaznih
proizvoda;

c) referentni brojevi certifikata izdanih za koristeni hmelj i
] )
proizvode od hmelja.

Clanak 15.
Preprodaja

U slucaju preprodaje proizvoda od hmelja u Zajednici, nakon
podjele posiljke za koju je izdan certifikat, proizvodu se mora
priloziti racun ili komercijalna isprava koju je izradio dobavljac i
u kojoj je naveden referentni broj certifikata. Rac¢un ili komer-
cijalna isprava takoder mora sadrzavati sljedece informacije koje
se preuzimaju iz certifikata:

(a) oznaku proizvoda;

(b) bruto ifili neto masu;

(c) mijesto proizvodnje;

(d) godinu berbe;

(e) sortu;

(f) mjesto i datum prerade.

POGLAVLJE 4.
CERTIFIKAT I STAVLJANJE NA TRZISTE
Clanak 16.
Certifikat
1. Certifikat se izdaje u fazi stavljanja na trziste, a za njegovo

izdavanje moraju biti ispunjeni minimalni uvjeti za stavljanje na
trziste.
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2. Certifikat za CeSere hmelja ukljuCuje najmanje sljedece
podatke:

(a) opis proizvoda;

(b) referentni broj certifikata;

(c) neto ifili bruto masu;

(d) podrugje proizvodnje hmelja ili mjesto proizvodnje iz
¢lanka 4. stavka 3. tocke (a) Uredbe (EZ) br. 1952/2005;

(e) godinu berbe;

(f) sortu;

(g) odgovarajuéu napomenu ,hmelj sa sjemenom” ili ,hmelj bez
sjemena’;

(h) najmanje jedan od upisa navedenih u Prilogu V. koje primje-
njuje nadlezno certifikacijsko tijelo.

3. U slucaju proizvoda pripremljenih od hmelja, certifikat
ukljucuje, uz podatke navedene u stavku 2., mjesto i datum
prerade.

4. Referentni broj certifikata iz stavka 2. tocke (b) sastavljen
je od broj¢anih oznaka koje, u skladu s Prilogom VI., oznacuju
certifikacijski centar, drzavu ¢lanicu, godinu berbe i odgovara-
jucu posiljku.

Referentni je broj jednak na svim paketima posiljke.

Clanak 17.
Informacije na paketu

Svaki paket mora ukljucivati najmanje sljede¢e podatke na
jednom od jezika Zajednice:

(a) opis proizvoda, ukljucujui odgovaraju¢u napomenu ,hmelj
sa sjemenom” ili ,hmelj bez sjemena” te ,pripremljeni hmelj”
ili ,nepripremljeni hmelj”, ovisno o slucaju;

(b) sortu ili sorte;

(c) referentni broj certifikata.

Ti podaci moraju biti €itljivi i napisani neizbrisivim znakovima
ujednacene veli¢ine.
Clanak 18.
Eksperimentalni sojevi hmelja

Kada je rije¢ o eksperimentalnim sojevima hmelja koji su u
razvoju i koje proizvodi samo istrazivacki institut u vlastitom
pogonu ili proizvoda¢ u ime takvoga instituta, podaci iz ¢lanka
16. stavka 2. tocke (f) i ¢lanka 17. tocke (b) mogu se zamijeniti
imenom ili brojem na temelju kojega se identificira predmetni
50j.

Clanak 19.
Dokaz o certificiranju
Podaci koji se nalaze na svakom paketu i certifikat prilozen uz
proizvod predstavljaju dokaz o certificiranju.
POGLAVLJE 5.
IZUZECI
Clanak 20.

Posebni uvjeti

1. U sluéaju iz ¢lanka 1. stavka 3. tocke (a) pivar za svaki
usjev 3alje nadleznom certifikacijskom tijelu najkasnije do 15.
studenoga svake godine izjavu o uzgojenim sortama, ubranim
koli¢cinama, mjestima proizvodnje i zasadenim podrucjima,
zajedno s uputom na integrirani sustav za upravu i kontrolu
ili zemljisne knjige ili sluzbenim ekvivalentom navedenoga.

Nadalje, stavak 2. tocke (a) do (d) te tocka (f) primjenjuju se
mutatis mutandis, osim ako se hmelj preraduje ili koristi u
prirodnom stanju u samoj pivovari.

2. U sluaju iz clanka 1. stavka 3. tocke (b), nadlezno certi-
fikacijsko tijelo izdaje, nakon ulaska hmelja u pogon u kojem se
preraduje i na zahtjev pivovare dokument u koji tijekom aktiv-
nosti prerade moraju biti upisani najmanje sljedeéi podaci:

(a) uputa na temelju koje se identificira ugovor;
(b) pivovara primateljica;
(c) pogon za preradu;

(d) opis preradenoga proizvoda;
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(e) referentni broj certifikata ili uvjerenja o jednakovrijednosti
izvornog hmelja;

(f) masa preradenog proizvoda.

Dokumentu iz prvoga podstavka dodjeljuje se referentni broj,
koji se mora nalaziti i na pakiranju.

U slucaju mjesavina hmelja, dokument i paket moraju ukljuci-
vati sljedece dodatne naznake:

,Mjesavina hmelja za vlastitu uporabu; nije za stavljanje na
trziste”.

3. U sludaju iz clanka 1. stavka 3. tocke (c), masa paketa ne
smije prelaziti:

(@ 1 kg za ceSere ili prasak;

(b) 300 g za ekstrakt, prasak i nove izomerizirane proizvode.

Na paketu se mora nalaziti opis proizvoda i njegova masa.

POGLAVLJE 6.
CERTIFIKACIJSKA TIJELA
Clanak 21.
Nadlezno certifikacijsko tijelo

1. Drzave clanice imenuju nadlezno certifikacijsko tijelo i
osiguravaju primjenu potrebnih kontrola i priru¢nika za
postupke kako bi zajaméile minimalnu kakvo¢u hmelja i proiz-
voda od hmelja, te sljedivost.

2. Nadlezno certifikacijsko tijelo ili njegovi predstavnici
provode izdavanje certifikata. Nadlezno certifikacijsko tijelo
mora imati odgovarajuca sredstva za obavljanje svojih duznosti.

3. Nadlezno certifikacijsko tijelo odgovorno je za osigura-
vanje postovanja odredaba ove Uredbe. Drzave ¢lanice odreduju
stalnost ili ucestalost kontrole uskladenosti na temelju analize
rizika, a najmanja ucestalost kontrole je jednom mjesecno.

Ucinkovitost parametara analize rizika koji su se koristili
tijekom prethodnih godina ocjenjuje se svake godine.

Clanak 22.
Odobrenje certifikacijskih centara

1. Nadlezno certifikacijsko tijelo odobrava certifikacijske
centre koji imaju pravnu osobnost ili dostatne pravne kapacitete
na temelju kojih podlijezu, na temelju nacionalnoga zakonodav-
stva, pravima i obvezama te osigurava da centri imaju odgova-
rajuéu opremu za ispunjavanje zadataka u vezi s uzorkovanjem,
analizom, statistickim podacima i evidencijom.

Na temelju analize rizika, ali najmanje dvaput u kalendarskoj
godini, nadlezno certifikacijsko tijelo provodi nasumicne
proviere na licu mjesta u certifikacijskim centrima kako bi
provjerilo postovanje prethodnog podstavka. U¢inkovitost para-
metara analize rizika koji su se koristili tijekom prethodnih
godina ocjenjuje se na godi§njoj osnovi.

2. Ako se utvrdi da su se u pripremi hmelja koristili nedoz-
voljeni sastavni dijelovi ili da sastavni dijelovi koji su se koristili
ne odgovaraju podacima upisanim u certifikat predviden u
¢lanku 16. te ako se to moze pripisati namjernom postupanju
ili ozbiljnom propustu doti¢nog certifikacijskog centra,
nadlezno certifikacijsko tijelo povla¢i odobrenje za taj certifika-
cijski centar.

Odobrenje nije moguée ponovno dodijeliti u razdoblju od
najmanje 12 mjeseci od datuma povlacenja. Na zahtjev certifi-
kacijskog centra kojem je odobrenje povuceno, odobrenje se
ponovno dodjeljuje nakon dvije godine ili, u ozbiljnim slucaje-
vima, nakon tri godine od datuma povlacenja.

POGLAVLJE 7.
PRIOPCENJA 1 OBJAVA POPISA
Clanak 23.

Priopéenja

1. Drzave ¢lanice priopéuju Komisiji najkasnije do 30. lipnja
2007.:

(a) naziv i adresu nadleznog certifikacijskog tijela;

(b) mjere poduzete za provedbu ove Uredbe.
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2. Drzave clanice priopéuju Komisiji najkasnije do 30. lipnja
svake godine:

(a) popis podrucja proizvodnje hmelja;

(b) popis certifikacijskih centara i oznaku svakoga centra;

(c) promjene u vezi s nazivima i adresama nadleznih certifika-
cijskih tijela koje su nastupile u prethodnoj godini.

Clanak 24.
Objava popisa

Komisija osigurava aZzuriranje popisa podrucja proizvodnje
hmelja i popisa certifikacijskih centara i njihovih brojcanih
oznaka svake godine te njihovu dostupnost na internetskoj
stranici Komisije (1).

POGLAVLJE 8.
ZAVRSNE ODREDBE
Clanak 25.
Stavljanje izvan snage

Uredba (EEZ) br. 178477 i Uredba (EEZ) br. 890/78 stavljaju
se izvan snage.

Upuéivanje na Uredbe stavljene izvan snage tumaci se kao
upuéivanje na ovu Uredbu i ita se u skladu s korelacijskom
tablicom iz Priloga VIL

Clanak 26.
Stupanje na snagu

Ova Uredba stupa na snagu dvadesetog dana od dana objave u
Sluzbenom listu Europske unije.

Primjenjuje se od 1. travnja 2007.

Ova je Uredba u cijelosti obvezujuca i izravno se primjenjuje u svim drzavama ¢lanicama.

Sastavljeno u Bruxellesu 14. prosinca 2006.

(") http:/[ec.europa.cu

Za Komisiju
Mariann FISCHER BOEL
Clanica Komisije
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PRILOG 1.

MINIMALNI UVJETI ZA STAVLJANJE NA TRZISTE CESERA HMELJA

(iz ¢lanka 4.)

Najveca vlaga

(% mase)
Svojstva Opis
Pripremljeni hmelj Nepr;l};;i?ljenl

(a) Vlaga Sadrzaj vode 12 14
(b) Listovi i stabljike Ostatak listova s mladica, mladice, peteljke lista ili 6 6

CeSera; da bi bile Klasificirane kao stabljike, peteljke

CeSera moraju biti dugacke najmanje 2,5 cm
(c) Otpad hmelja Mali dijelovi koji su nastali kao rezultat strojne 3 4

berbe, koji su razlicite boje od tamnozelene do

crne i koji opcenito nisu dio ceSera; najveli nazna-

Ceni sadrzaj moze ukljucivati dijelove drugacijih sorti

hmelja od onih za koje se izdaje certifikat, a njihova

koli¢ina moze iznositi do 2 % mase
(d) Sjeme u slucaju ,hmelja | Zreli plod cesera 2 2

bez sjemena”,
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PRILOG II.

Metode iz ¢lanka 4. stavka 2. i ¢lanka 5.

A. METODA UZORKOVANJA

Sljededi se postupak koristi za uzimanje uzorka cesera hmelja kako bi se utvrdio sadrzaj vlage i, prema potrebi, sadrzaj
strane tvari.

. Uzorkovanje

(a) Pakirani hmelj

Iz broja paketa navedenog u ¢lanku 5. uzima se masa hmelja razmjerno masi paketa. Potrebno je uzeti dovoljno
uzoraka te na taj nacin osigurati dovoljan broj ceSera koji predstavljaju paket.

(b) Hmelj u rasutom stanju

Uzimaju se jednake koli¢ine na pet do deset razlicitih mjesta na povrsini i na razlicitim dubinama kako bi sacinili
uzorak. Uzorak se $to prije stavlja u spremnik. Radi izbjegavanja ubrzanog propadanja, kolicina hmelja mora biti
dovoljno velika tako da uzorak nakon zatvaranja spremnika bude ¢vrsto komprimiran.

Masa uzorka mora biti najmanje 250 g.

. MjeSavina

Uzorci se moraju pazljivo mijesati kako bi predstavljali reprezentativan uzorak posiljke.

. Poduzorkovanje

Nakon mijesanja uzima se jedan ili vi§e reprezentativnih uzoraka i stavlja se u vodootporni, hermeticki spremnik, kao
npr. u metalnu kutiju, staklenku ili plasti¢nu vredicu, osim ako se provjerava samo sadrzaj strane tvari.

. SkladiStenje

Uzorci se, osim tijekom prijevoza, moraju skladistiti na hladnom mjestu. Potrebno je voditi racuna da se uzorci vrate
na sobnu temperaturu unutar spremnika prije otvaranja radi ispitivanja ili analize.

. METODE ZA PROVJERU SADRZAJA VLAGE U HMELJU

. Metoda i.

Uzorci za sadrzaj vlage ne smiju biti mljeveni. Uzorci smiju biti izloZeni zraku samo najkrace vrijeme koje je potrebno
za njihov prijenos iz spremnika u posudu za vaganje (koja mora imati poklopac).

Uredaj

Vaga s to¢noséu od 0,005 g.

Elektri¢no grijana pec za suenje postavljena na temperaturu izmedu 105 i 107 °C (djelotvornost peéi provjerava se
pomocu testa s bakrovim sulfatom).

Metalne posude s dobro podesenim poklopcima, promjerom 70 do 100 mm i dubine 20 do 30 mm.

Obi¢ni eksikatori u koji se mogu staviti posude i koji sadrze sredstvo za suSenje, kao $to je indikator silika gel.
Metoda

U posudu se stavi 3 do 5 g hmelja i poklopac se zatvori prije vaganja. Vaze se §to brze. Podize se poklopac i stavlja

posuda u peé na to¢no jedan sat. Vraca se poklopac i posuda se stavlja u eksikator na hladenje najmanje 20 minuta i
zatim se vaZze.

Izracun

Gubitak mase izracunava se kao postotak izvorne mase hmelja. Najveée odstupanje za pojedinaénu procjenu je 1 %.
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2. Metoda ii.

Metoda u kojoj se koristi elektronicki uredaj za vaganje u kojem se hmelj susi pomocu infracrvenih zraka ili vruceg
zraka ili elektri¢ni uredaj za mjerenje koji na skali pokazuje stupanj vlaznosti u uzetom uzorku.

. METODA ZA PROVJERU SADRZAJA STRANE TVARI

. Utvrdivanje sadrZaja lista, stabljike i otpada

Prosije se pet uzoraka od 100 grama (ili jedan uzorak od 250 grama) kroz sito od 2 do 3 mm. Skupi se lupulin, otpad
i sjeme i ruéno odvoji sjeme. Uzorci se stave na jednu stranu. Sadrzaj sita od 2 do 3 mm prenese se u sito od 8 do
10 mm i ponovno prosije.

Iz sita se rucno skupe CeSeri, listovi, stabljike hmelja i strana tvar; listovi CeSera, sjeme, otpad lupulina i dio listova i
stabljika prolazi kroz sito. Sve se sortira ru¢no i podijeli u sljedeée skupine:

1. listovi i stabljike;

2. hmelj (listovi CeSera, CeSeri hmelja i lupulin);
3. otpad;

4. sjeme.

lako je izuzetno tesko to¢no odvojiti otpad i lupulin, moguce je, pomocu sita s otvorima promjera 0,8 milimetara,
priblizno utvrditi relativne udjele otpada i lupulina.

Prilikom procjene udjela lupulina, u obzir valja uzeti da je gustoéa lupulina Cetiri puta veca od gustole otpada.

Razlicite se skupine vazu i utvrduje se postotak koji svaka skupina predstavlja u masi izvornoga uzorka.

. Utvrdivanje sadrZaja sjemena

U metalni spremnik s poklopcem stavi se uzorak od 25 g i grije u pe¢i za suSenje 2 sata na temperaturi od 115 °C
kako bi se neutralizirala ljepljiva smola.

Osuseni se uzorak zamota u grubu pamucnu tkaninu i snazno trlja ili mehanicki udara kako bi se sjeme odvojilo od
hmelja. Uz pomo¢ mlina ili metalnoga sita od 1 mm, osuseni i fino usitnjeni hmelj odvaja se od sjemena.

Svi se ostaci odvajaju od sjemena koriste¢i kosu povrsinu prekrivenu brusnim papirom ili bilo koju drugu metodu
kojom se dobivaju jednaki rezultati, odnosno zadrzavaju stabljike i druge tvari i kojom se istodobno omogucava
sjemenu da se otkotrlja.

Sjeme se izvaze i utvrduje se postotak sjemena u odnosu na masu izvornog uzorka.
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PRILOG IIL

OZNACIVANJE PAKETA

(iz €lanka 6. stavka 3. i ¢lanka 9. stavka 3.)

Paketi se, ovisno o vrsti paketa, oznacuju na sljededi nacin:
(a) za CeSere hmelja u balama ili balotu:
— tiskanjem na paketu, ili
— tiskanjem na ljepljivoj plombi;
(b) za hmelj u prahu u paketima:
— tiskanjem na paketu, ili
— tiskanjem na ljepljivoj plombij;
(c) za hmelj u prahu ili ekstrakt hmelja u limenkama:
— tiskanjem na kutiji, ili
— tiskanjem na ljepljivoj plombi ili utiskivanjem u metal;
(d) za plombirane pakete koji sadrze posiliku paketa ili kutije praha ili ekstrakta:
— tiskanjem na plombiranom paketu ili ljepljivoj plombi, i

— tiskanjem na svakom paketu ili kutiji praha ili ekstrakta u plombiranom paketu ili na njegovoj ljepljivoj plombi.

PRILOG V.
Tvari iz ¢lanka 10. stavka 4.
Tvari koje su dozvoljene u normizaciji ekstrakata hmelja:
1. glukozni sirupi;

2. ekstrakt hmelja koji se dobiva uporabom vruce vode.
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na bugarskom:
na Spanjolskom:
na ceskom:

na danskom:
na njemackom:
na estonskom:
na grckom:

na engleskom:
na francuskom:
na talijanskom:
na latvijskom:
na litavskom:
na madzZarskom:

na malteskom:

na nizozemskom:

na poljskom:

na portugalskom:

na rumunjskom:
na slovackom:
na slovenskom:
na finskom:

na $vedskom:

PRILOG V.

UPISI 1Z CANKA 16. STAVKA 2. TOCKE (h)
Cepruduumpan npouykr — Perynaumst (EK) Ne 1850/2006,
Producto certificado — Reglamento (CE) n® 1850/2006,
Ovéfeny produkt — Nafizeni (ES) ¢. 1850/2006,

Certificeret produkt — Forordning (EF) nr. 1850/2006,
Zertifiziertes Erzeugnis — Verordnung (EG) Nr. 1850/2006,
Sertifitseeritud Produkt — Méarus (EU) nr 1850/2006,
Totonompévo mpoidv — kavoviopog (EK) apd. 1850/2006,
Certified product — Regulation (EC) No 1850/2006,
Produit certifié — Reéglement (CE) n°® 1850/2006,

Prodotto certificato — Regolamento (CE) n. 1850/2006,
Sertificéts produkts — Regula (EK) Nr. 1850/2006,
Sertifikuotas produktas — Reglamentas (EB) Nr. 1850/2006,
Tandsitott termék — 2006/1850/EK rendelet,

Prodott Iccertifikat — Regolament (KE) Nru 1850/2006,
Gecertificeerd product — Verordening (EG) nr. 1850/2006,
Produkt certyfikowany — Rozporzadzenie (WE) nr 1850/2006,
Produto certificado — Regulamento (CE) n.° 1850/2006,
Produs certificat — Regulamentul (CE) nr. 1850/2006,
Certifikovany vyrobok — Nariadenie (ES) ¢. 1850/2006,
Certificiran pridelek — Uredba (ES) $t. 1850/2006,
Varmennettu tuote — Asetus (EY) N:o 1850/2006,

Certifierad produkt — Forordning (EG) nr 1850/2006.
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PRILOG VI.

BRO]CANO OZNAéIVAN]E I REDOSLIJED SASTAVA REFERENTNIH BROJEVA CERTIFIKATA
(iz ¢lanka 16. stavka 4.)
1. CERTIFIKACIJSKI CENTAR

Broj izmedu 0 i 100 koji je priopéila drzava ¢lanica.

2. DRZAVE CLANICE KOJE PROVODE CERTIFICIRANJE

BE za Belgiju

BG za Bugarsku

Ccz za Cesku

DK za Dansku

DE za Njemacku

EE za Estoniju

EL za Greku

ES za Spanjolsku

FR za Francusku
IE za Irsku

IT za Italiju

cY za Cipar

LV za Latviju

LT za Litvu

LU za Luksemburg
HU za Madzarsku
MT za Maltu

NL za Nizozemsku
AT za Austriju

PL za Poljsku

PT za Portugal

RO za Rumunjsku
SI za Sloveniju
SK za Slovacku
FI za Finsku

SE za Svedsku

UK za Ujedinjenu Kraljevinu

3. GODINA BERBE
Posljednja dva broja godine berbe.

4. IDENTIFIKACIJA POSILJKE
Broj koji nadlezno certifikacijsko tijelo dodjeljuje posiljci (npr. 12 BE 77 170225).
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PRILOG VII.

Korelacijska tablica (iz ¢lanka 25.)

Uredba (EEZ)

Uredba (EEZ)

br. 1784/77 br. 890/78 Ova Uredba
Clanak 1. stavak 1.
Clanak 1. stavak 1. Clanak 1. stavci 2. i 3.
Clanak 7. Clanak 1. stavak 4.
Clanak 6. stavak 1. Clanak 1. Clanak 2.
Clanak 2. Clanak 3.
Clanak 3. Clanak 4.
Clanak 4. Clanak 5.
Clanak 1. stavci 2. do 5. Clanak 7. Clanak 6.
Clanak 8. Clanak 7.
Clanak 9.a Clanak 8.
Clanak 1. stavci 2. do 5. Clanak 7. Clanak 9.
Clanak 8. Clanak 10.
Clanak 8.a stavci 1.1 2. Clanak 11.
Clanak 8.a stavci 3., 4.1 5. Clanak 12.
Clanak 9. Clanak 13.
Clanak 8. Clanak 14.
Clanak 9.a Clanak 15.

Clanak 2. stavak 1.

Clanak 16. stavak 1.

Clanak 5. stavak 1.

Clanci 5.1 5.a

Clanak 16. stavak 2.

Clanak 5. stavak 2.

Clanak 16. stavak 3.

Clanak 6. stavci 1. i 2.

Clanak 16. stavak 4.

Clanak 4. Clanak 17
Clanak 5.a Clanak 18
Clanak 3. Clanak 19.
Clanak 10. Clanak 20.
Clanak 1. stavak 6. Clanak 21.
Clanak 8.a stavak 8. Clanak 22.
Clanak 9. Clanak 6. stavak 3. i ¢lanak 11. Clanak 23.
Clanak 24.
Clanak 25.
Clanak 26.

Prilog 1. Prilog 1.

Prilog 1I. Prilog 1I.

Prilog 1V. Prilog III.

Prilog V. Prilog IV.

Prilog ILA Prilog V.

Prilog 1IL Prilog VL

Prilog VIL
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