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KOMISJONI SOOVITUS,

1. mirts 2005,

toiduainete ametliku kontrollimise kooskdlastatud programmi kohta 2005. aastaks

(EMPs kohaldatav tekst)

(2005/175[E0)

EUROOPA UHENDUSTE KOMISJON,

vottes arvesse Euroopa Uhenduse asutamislepingut,

vottes arvese ndukogu 14. juuni 1989. aasta direktiivi toiduai-
nete ametliku kontrollimise kohta, (') eriti selle artikli 14
1oiget 3,

olles konsulteerinud toiduahela ja loomatervishoiu alalise komi-
teega,

ning arvestades jargmist:

(1) Siseturu usaldusvidrseks toimimiseks tuleb iithenduse (7)
tasandil kokku leppida toiduainete kooskdlastatud
inspektsiooniprogrammides, mille eesmirk on parandada
toiduainete ametliku kontrolli iihtlustatud labiviimist liik-
mesriikides.

uuringuid tuleks laiendada ka muudele pastoriseeritud
piimast toodetud juustudele, et olla suuteline antud
toodete ohutuse kohta pohjendatud jireldusi tegema.

Noukogu 29. oktoobri 1993. aasta direktiiv 93/99/EMU
tdiendavatest meetmetest toiduainete ametlikul kontrolli-
misel (°) tdiendab direktiiviga 89/397/EMU kehtestatud
eeskirju. Selles on sitestatud, et direktiivi 89/397/EMU
artiklis 7 viidatud liikmesriikide ametlikud laborid peavad
tditma Euroopa standardite EN seeriaga 45000 (niitidseks
asendatud standarditega EN ISO 17025:2000) kehtes-
tatud noudeid.

Kooskolastatud programmide tditmine ei piira kdigi teiste
liikmesriikide riiklike kontrolliprogrammide raames
korraldatavate ametlike kontrollimiste labiviimist.

Riiklike programmide ja kooskélastatud programmide
itheaegse tiitmise tulemusena saadav teave ja kogemused
voivad olla edaspidiste digusaktide ja kontrollimeetmete
aluseks,

SOOVITAB JARGMIST:

(2)  Sellistes programmides tuleks pdhirdhk panna ithenduse
toiduainete-alase seadusandluse tditmisele, mille eesmirk
on eelkdige rahvatervise ja tarbijate huvide kaitse ning
diglase kaubavahetuse tagamine.

1. 2005. aastal tuleks liikmesriikidel teostada inspektsiooni ja

kontrolli, mis selleks ettendhtud juhtudel hdlmab ka proo-
vide votmist ja selliste proovide analiitisimist laborites

(3)  Direktiiviga 89/397/EMU kehtestatakse toiduainete amet-
liku kontrolli teostamise iildised pdhimotted, sealhulgas
inspekteerimine liikmesriikide padevate asutuste poolt.
Direktiiv sdtestab ka komisjoni kohustuse igal aastal
koostada jargmise aasta kooskdlastatud inspektsioonipro-
grammi Kkisitlev soovitus.

(4)  Komisjoni 19. detsembri 2003. aasta soovituses toiduai-
nete ametliku kontrollimise kooskdlastatud programmi
kohta 2004. aastaks (%) esitatakse kooskdlastatud ametliku

eesmargiga:

a) hinnata pastoriseeritud piimast toodetud juustude bakte-

rioloogilist ohutust (2004. aastal alustatud kooskélas-
tatud programmi jitkamine, mis algatati jirgides 19.
detsembri 2003. aasta soovitust toiduainete ametliku
kontrollimise kooskdlastatud programmi kohta 2004.
aastaks);

kontrollimise programmi jaoks teatud soovitused, mis b) hinnata segasalatite bakterioloogilist ohutust Listeria

holmavad ka toor- vdi termiseeritud piimast toodetud
juustude bakterioloogilise ohutuse hindamist. Selliseid

monocytogenese 0sas;

- () EUT L 290, 24.11.1993, Ik 14. Direktiivi on viimati muudetud
(") EUT L 186, 30.6.1989, Ik 23. Euroopa Parlamendi ja ndukogu médrusega (EU) nr 1882/2003
() ELT L 6, 10.1.2004, Ik 29. (ELT L 284, 31.10.2003, Ik 1).
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¢) hinnata linnuliha ohutust, kvaliteeti ja maérgistamist
seoses vett siduvate ainete kasutamisega;

d) hinnata teatavate imiku- ja viikelastetoitude ohutust
nitraatide- ja patuliinisisalduse seisukohalt.

. Kuigi kdesoleva soovitusega ei méirata proovivtu ja/voi
inspekteerimise sagedust, tuleks likmesriikidel tagada, et
koigis liikkmesriikides on see sagedus kisitletavast kiisimusest
tilevaate saamiseks piisav.

. Litkmesriigid peaksid esitama informatsiooni nduetekohaselt,
jargides -V lisas sitestatud registreerimisvorme, mis aitab
parandada tulemuste vorreldavust. Vastavad andmed tuleks
saata komisjonile hiljemalt 1. maiks 2006 koos selgitava
aruandega, mis peaks sisaldama markusi tulemuste ja raken-
datud jdustamismeetmete kohta.

. 2005. aasta kooskolastatud programmi kohaselt analiiiisimi-
seks madratud toiduained tuleks saata direktiivi 93/99/EMU
artikli 3 nduetele vastavatesse ametlikesse laboritesse. Kui
liikmesriikides puuduvad teatavate kiesoleva soovitusega
hélmatud analiiiiside tegemiseks sobivad laborid, véivad liik-
mesriigid madrata selleks muud laborid, kes on vdimelised
antud analiiiise tegema.

. Pastoriseeritud piimast toodetud juustude bakterioloogiline
ohutus

5.1. 2005. aasta kooskdlastatud programmi rakendusala

Programmi selle osa eesmirk on jitkata 2004. aasta
kooskdlastatud programmi kohaselt 2004. aastal alus-
tatud ja sellal iiksnes toor- voi termiseeritud piimast
valmistatud juustu késitlenud mikrobioloogilisi uurin-
guid nii, et need hdlmaksid ka muid juustusid, mida
toodetakse termiseerimisega vorreldes kdrgema tempe-
ratuurini kuumutatavast (st pastoriseeritavast) piimast.
Kooskdlastatud programmi niisugust laiendamist soovi-
tatakse selleks, et oleks vdimalik teha pdhjendatud jarel-
dusi juustude ohutuse kohta. Kogu antud sektorist
iilevaate saamiseks analiiiisitakse nimetatud uuringu
tulemusi ja esitatakse need koos 2004. aasta iilevaate
tulemustega.

5.2. Proovide vOtmine ja analiiiisimeetod

Uuringud peaksid holmama pastoriseeritud piimast
toodetud toor-, pehmet ja poolkdva juustu. Litkmesrii-
kide padevatel asutustel tuleks votta neist toodetest,
kaasa arvatud importtooted, representatiivsed proovid
nii tootmis- kui ka miiiigietapis, eesmirgiga uurida
Salmonella ja Listeria monocytogenese esinemist ning Stap-
hylococcus aureuse ja Escherichia coli arvukust. Listeria

monocytogenese avastamisel tuleb hinnata nende bakterite
arvukust. Jaemiiiigietapil proovide vdtmisel voib analiiii-
simisel piirduda tiksnes Salmonella esinemise ja Listeria
monocytogenese arvukuse mdadramisega. Iga iksikproov
peab kaaluma vihemalt 100 grammi vo6i koosnema
tervest vihem kui 100 grammi kaaluvast juustukangist,
proove tuleb hiigieeniliselt kaidelda, asetada need
kitlmutuskonteineritesse ja saata viivitamatult laborisse
analiiiisimiseks.

Laboritel tuleks lubada analiiiisimeetod ise valida,
eeldusel et analiiiisid teostatakse eesmirgi saavutamiseks
vajalikul tasemel. Soovitav on siiski kasutada Salmonella
avastamiseks standardi 1SO 6785 vdi EN[ISO 6579
uusimat versiooni, Listeria monocytogenese avastamiseks
standardite EN/ISO 11290-1 ja 2 uusimat versiooni,
Staphylococcus  aureuse arvukuse hindamisel EN/ISO
6888-1 voi 2 uusimat versiooni ning Escherichia coli
arvukuse hindamisel standardi ISO 11866-2,3 vdi ISO
16649-1,2 uusimat versiooni. Tadiendavalt on lubatud
kasutada ka nendega vOrdvddrseid padevate asutuste
poolt tunnustatud meetodeid.

Uldine proovide votmise sagedus tuleks jitta likmesrii-
kide padevate asutuste otsustada.

Kontrollimise tulemused tuleks kanda I lisas toodud
registreerimislehele.

6. Segasalatite bakterioloogiline ohutus Listeria monocytogenese

osas
6.1. 2005. aasta kooskdlastatud programmi rakendusala

Viimastel aastatel on hakatud rohkem tarbima selliseid
valmistoite nagu virskest koogiviljast ja muudest
komponentidest, néiteks lihast ja mereandidest koosne-
vaid segasalateid. Haigusttekitavate bakterite, nditeks
Listeria  monocytogenese esinemise téttu voivad sellised
tooted potentsiaalselt ohustada rahva tervist. Selleks, et
rahva tervist kaitsta ja tootes leiduda vdivatel haigustte-
kitavatel bakteritel mitte paljuneda lasta, tuleb tingimata
tdita spetsiaalseid hiigieeniabindusid, sealhulgas jirgida
kolblikkusaegu ja ndutavat temperatuuri.

Programmi selle osa eesmirk on hinnata virsket koogi-
vilja ja muid komponente, niiteks liha vdi mereande
sisaldavate segasalatite mikrobioloogilist ohutust Listeria
monocytogenese osas, et tShustada kdrgetasemelist tarbi-
jakaitset ja koguda andmeid nimetatud bakterite esine-
mise kohta sellistes toodetes.
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6.2. Proovide vOtmine ja analtiisimeetod turule toomisel iilemddraselt vett ning linnulihas ja

Uuringud peaksid hdlmama pakendatud virskeid ko6gi-
vilja-segasalateid koos liha, mereandide v6i muude
komponentidega, mis:

a) ei ole 1oplikus pakendis kuumtoodeldud;

b) vajavad kiilmas siilitamist;

¢) on ette nihtud tarbimiseks ilma kuumutamata voi
neid voib tarbida ilma eelnevalt kuumutamata.

Liikmesriikide padevad asutused peaksid jaekaubandus-
vorgus, soovitavalt kaubanduskeskustes votma neist
toodetest proove, et tuvastada iitheaegselt nii Listeria
monocytogenese esinemist kui ka arvukust. Uksikproov
koosneb iihest prooviithikust (ithest avamata pakendist).
Proovid, mille vStmine vois langeda kasutusaja 16pu
lahedale, tuleks panna killmutuskonteineritesse ja saata
kohe laborisse analiiisimiseks. Proovi votmisel tuleks
registreerida toote siilitustemperatuur ja kolblikkusaeg
ning lisada need andmed uuringu tulemustele lisatavasse
selgitavasse aruandesse.

Laboris tuleks proovi to6delda nii, et koik selle koosti-
sosad omavahel pohjalikult seguneksid.

Listeria monocytogenese esinemise tuvastamiseks ja arvu-
kuse maddramiseks soovitatakse kasutada standardite
EN/ISO 11290-1 ja 2 uusimaid versioone. Samas tuleks
laboritel siiski lubada kasutada nende valitud meetodit
tingimusel, et selle tulemuslikkus on seatud eesmirgi
saavutamiseks piisav.

Uldine proovide vdtmise sagedus tuleks jitta liikmesrii-
kide padevate asutuste otsustada.

Kontrollimise tulemused tuleks kanda II lisas toodud
registreerimislehele.

7.2.

linnulihatoodetes vee sidumiseks kasutatavaid hiidroliiii-
situd valke.

Noukogu 15. wveebruari 1971. aasta direktiivi
71/118/EMU (virske kodulinnuliha tootmist ja turule
toomist mojutavate terviseprobleemide kohta) () artikli
5 ldige 1 keelab turule tuua virsket kodulinnuliha,
millele on lisatud spetsiaalseid vettsiduvaid aineid.

Ka  hiljutises  komisjonisiseses  t66dokumendis
(SEK(2004) 1130) juhitakse liikmesriikide tahelepanu
asjaolule, et ehkki vett siduvaid aineid vdib linnulihast
valmistatavates toodetes ja pooltoodetes kasutada, peab
nende kasutamine olema liikmesriikide poolt heaks
kiidetud heade tegevustavade vdi heade tootmistavadega
kooskdlas ning arvestama tarbijakaitse eeskirju, seal-
hulgas toiduainete maérgistamist kisitlevaid odigusakte,
nagu on sitestatud Euroopa Parlamendi ja ndukogu
20. mirtsi 2000. aasta direktiivis 2000/13/EU toiduai-
nete margistamist, esitlemist ja reklaami kisitlevate liik-
mesriikide digusaktide thtlustamise kohta. ()

Programmi selle osa eesmirk on iihenduse tasandil
kontrollida direktiivi 71/118/EMU nduetekohast raken-
damist vett siduvate ainete kasutamisel jahutatud ja
kiilmutatud linnulihas (kana rinnaliha) ja nende kasuta-
misel kiilmutatud linnulihast (kana rinnalihast) valmis-
tatud toodetes, et tdhustada tarbijakaitset ja kontrollida
margistamise Oigsust.

Proovide vdtmine ja analiiiisimeetod

Proovide votmisel, analiiiisimisel ja tulemuste arvuta-
misel peaksid liikmesriikide pddevad asutused jirgima
V lisas kirjeldatud analiiiisiprotokolli.

Proovide votmisel on soovitav poorata podhitihelepanu
kiilmutatud kana rinnaliha hulgimiitigivarudele ning
jahutatud ja kilmutatud kana rinnaliha jaemiiigile.
Uldine proovide vdtmise sagedus tuleks jitta liikmesrii-
kide padevate asutuste otsustada.

Kontrollimise tulemused tuleks kanda III lisas toodud

7. Linnuliha ohutus, kvaliteet ja margistamine seoses vett sidu-
registreerimislehele.

vate ainete kasutamisega

7.1. 2005. aasta kooskolastatud programmi rakendusala () EUT L 55, 8.3.1971, Ik 23. Direktiivi on viimati muudetud maaru-

sega (EU) nr 807/2003 (ELT L 122, 16.5.2003, Ik 36).
(® EUT L 109, 6.5.2000, Ik 29. Direktiivi on viimati muudetud direk-
tiiviga 2003/89/EU (ELT L 308, 25.11.2003, 1k 15).

Hiljuti vdetud proovidega on teatavates lilkmesriikides
avastatud markimisvdarne hulk tooteid, millele lisatakse
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8. Teatavate imiku- ja viikelastetoitude ohutus nitraatide- ja
patuliinisisalduse seisukohalt

8.1.

8.2.

2005. aasta kooskdlastatud programmi rakendusala

Toiduained, mis sisaldavad saasteaineid toksikoloogili-
selt lubatavat taset iiletaval mdiral, voivad olla rahva
tervisele ohtlikud, ohustades eclkdige imikute ja viike-
laste taolisi tundlikke elanikkonnagruppe. Head tootmis-
voi pollumajandustootmise tavad voivad aidata saasteai-
nete sisaldust vihendada.

Rahva tervise kaitseks on imiku- ja viikelastetoitudele
kehtestatud nitraatide- ja patuliinisisalduse piirnormid 8.
mirtsi 2001. aasta madrusega (EU) nr 466/2001
(millega sitestatakse teatavate saasteainete piirnormid
toiduainetes) (') ja komisjoni 7. aprilli 2004. aasta
médrusega (EU) nr 655/2004 (millega muudetakse
midrust (EU) nr 466/2001 imiku- ja viikelastetoidu
nitraadisisalduse osas). (?)

Programmi selle osa eesmirk on kontrollida, et turule
toodud imikutele ja viikelastele ettendhtud toitudes ei
iiletataks ithenduse Bigusaktidega kehtestatud nitraatide
ja patuliini sisalduse piirnorme, ning tagada sellega
tohus tarbijakaitse.

Proovide votmine ja analiiiisimeetod

Liikmesriikide padevad asutused peaksid vdtma imiku-
ja vdikelastetoidust, eriti porgandit, kartulit, lehtk6ogi-
vilju ja Sunatooteid sisaldavatest toodetest representa-
tiivsed proovid eeskitt jaemiiiigi tasandil, kuid eiramata

() EUTL 77, 16.3.2001, lk 1. Madrust muudeti viimati miarusega (EU)
nr 208/2005 (ELT L 34, 8.2.2005, Ik 3).
() ELT L 104, 8.4.2004, Ik 48.

(vajadusel) ka tootmist ja importi, eesmirgiga analiii-
sida nende nitraatide- (porgandit, kartulit ja lehtkoogi-
vilju sisaldavad toidud) ja patuliinisisaldust (dunatooteid
sisaldavad toidud, vilja arvatud toodeldud teravilja
pohised toidud).

Nitraatide- ja patuliinisisalduse ametlikul kontrollimisel
on soovitatav kasutada jdrgmistes ithenduse oigusak-
tides sitestatud proovivdtu- ja analiiiisimeetodeid:

— komisjoni  11. juuli 2002. aasta direktiivi
2002/63/EU (millega kehtestatakse iithenduse proo-
vivotumeetodid taimsetes ja loomsetes saadustes ja
nende pinnal esinevate pestitsiidide jadkide ametli-
kuks kontrollimiseks ning tunnistatakse kehtetuks
direktiiv 79/700/EMU) (®) nitraate kisitlev osa,

— komisjoni 11. augusti 2003. aasta direktiivi
2003/78/EU (millega sitestatakse proovivotu- ja
analiiisimeetodid patuliinisisalduse ametlikuks kont-
rolliks toiduainetes) () patuliini ksitlev osa.

Proovide votmise ildine sagedus tuleks jdtta liikkmesrii-
kide padevate asutuste otsustada.

Kontrollimise tulemused tuleks kanda IV lisas toodud
registreerimislehele.

Briissel, 1. marts 2005

Komisjoni nimel
komisjoni liige
Markos KYPRIANOU

() EUT L 187, 16.7.2002, 1k 30.
() ELT L 203, 12.8.2003, Ik 40.
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I LISA

PASTORISEERITUD PIIMAST TOODETUD JUUSTUDE BAKTERIOLOOGILINE OHUTUS
Liikmesriik:

Analiiiisitulemused () Voetud
meetmed (arv ja
S A U liik) ()

Bakterite rithmad/ Proovivotu Toote Proovide
kriteeriumid (') etapp kirjeldus arv

laagerdumata
pehme
(varske) juust

Tootmine laagerdunud
pehme juust

poolkdva

Salmonella spp. juust
n=5 c=0

Puuduvad 25 g-s

laagerdumata
pehme
(virske) juust

Jaemiiitk laagerdunud
pehme juust

poolkdva
juust

laagerdumata
pehme
(varske) juust

Tootmine laagerdunud
pehme juust

Staphylococcus poolkdva
aureus juust

n=5 c=2

m=100 cfufg laagerdumata

M=1 f pehme
000 cfufg (virske) juust

Jaemiiitk laagerdunud
pehme juust

poolkdva
juust

laagerdumata
pehme
(varske) juust

Tootmine laagerdunud
pehme juust

Escherichia coli poolk()va
n=5 c=2 juust

m=100 cfu/g laagerdumata
M=1 000 cfu/g pehme

(virske) juust

Jaemiiitk laagerdunud
pehme juust

poolkdva
juust
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Bakterite rithmad| Proovivotu
kriteeriumid () etapp

Toote
kirjeldus

Proovide
arv

Analiiiisitulemused (?)

A

Voetud
meetmed (arv ja

liik) ()

< 100
cfufg

> 100
cfulg

Tootmine

Listeria
monocytogenes

laagerdumata
pehme

(vérske) juust

laagerdunud
pehme juust

poolkdva
juust

n=5 c=0
Puuduvad 25 g-s

Jaemiiiik

laagerdumata
pehme
(vérske) juust

laagerdunud
pehme juust

poolkdva
juust

(") Jaemiitigi etapil proovide votmisel voib voetavate iiksikproovide arvu (n) vihendada. Kui proove on vdetud vihem, tuleks see

aruandesse markida.

() S = rahuldav (satisfactory), A = vastuvdetav (acceptable), U = ebarahuldav (unsatisfactory); Listeria monocytogenese korral A = puudub
(absence), P = esineb (presence). Staphylococcus aureuse ja Escherichia coli puhul on tulemus rahuldav, kui koik vaadeldavad viirtused on
<m, vastuvdetav, kui enamik c véartusi jiib m ja M vahemikku, ja ebarahuldav, kui iiks voi mitu véirtust on> M voi rohkem kui ¢
védrtust jadvad m ning M vahemikku.

(%) Joustamismeetmetest aru andes on soovitav kasutada jirgmist jaotust: suuline hoiatus, kirjalik hoiatus, pdhjalikuma kohapealse

kontrollimise ndudmine, toote turult eemaldamise ndudmine, halduskaristus, kohtulik hagi, muud.
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II LISA
SEGASALATITE MIKROBIOLOOGILINE OHUTUS
(Listeria monocytogenese osas)
Liikmesriik:
Bakteriaalsed Analiiiisitulemused Vaend e
haigusteki- Toote kirjeldus (') Proovide arv Esinemine 25 g-s Arvukus cfufg ?:r: janlli?ﬁ)lg)e
@jad Fi esine Esineb <10 10-99 100-999 | >1000

Listeria mono-
cytogenes

(") Kirjelduse aluseks peaksid olema toote pdhikomponendid.
(%) Joustamismeetmetest aru andes on soovitav kasutada jirgmist jaotust: suuline hoiatus, kirjalik hoiatus, pdhjalikuma kohapealse kontrollimise ndudmine, toote turult
eemaldamise ndudmine, halduskaristus, kohtulik hagi, muud.
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IV LISA
TEATAVATE IMIKU- JA VAIKELASTETOITUDE OHUTUS NITRAATIDE- JA PATULIINISISALDUSE
SEISUKOHALT
Nitraadid:
1. NITRAADID
Proovivotu L . Analiitisitulemused (mg/kg) Voetud meetmed
Toote kirjeldus Proovide arv . 1
etapp <100 100-150 | 151-200 >200 (arv ja liik) (*)
Jaemiiiik
Tootmine
Import
(kui esineb)
2. PATULIIN
Proovivotu . . Analisiisitulemused (ug/kg) Véetud meetmed
Toote kirjeldus Proovide arv o i g1
etapp <10 10-25 >25 (arv ja liik) (*)
Jaemiiitk
Tootmine
Import

(kui esineb)

(') Joustamismeetmetest aru andes on soovitav kasutada jirgmist jaotust: suuline hoiatus, kirjalik hoiatus, pohjalikuma kohapeale

kontrollimise ndudmine, toote turult eemaldamise ndudmine, halduskaristus, kohtulik hagi, muud.




L 59/36

Euroopa Liidu Teataja

5.3.2005

V LISA

ANALUUSIPROTOKOLL

Kanaliha v&i lisatud vee sisalduse ja kollageenvalkude miiramise menetlus kana rinnalihast valmistatud toodetes

VARSKE KANA RINNALIHA (JAHUTATUD VOI KULMUTATUD)

Kui kanarind ei sisalda lisatud valke, stabilisaatoreid v6i muid lisandeid, arvutatakse lisatud vee kogus EU ametliku lisavee
midra arvutamise meetodi (komisjoni médrus (EU) nr 1538/91) (1) kohaselt. Ametliku meetodi puhul on proovi miini-
mumsuuruseks viis kondita ja nahata kanarinda. Lisatud vee mair leitakse graafikust, mis nditab vee- ja valgusisalduse
suhte ning lisavee vahekorda (joonis 1). Kondita ja nahata kanarinnal, millele ei ole vett lisatud, on vee- ja valgusisalduse
suhe 3,28; 2% lisavee sisalduse juures (lisavee lubatud tilemmaéar kondita ja nahata kanarinnas) on vee- ja valgusisalduse

suhe 3,40.

KULMUTATUD KANARINNAST VALMISTATUD POOLTOOTED

1. Proovide vdtmine ja sdilitamine

1.1.

1.2.

1.3.

Hulgimiiiigi puhul koosneb proov ildjuhul ithest 10kg kastitdiest kondi ja nahata kanarinnast valmistatud
killmutatud tootest. Jaemiitigi puhul vdhemalt viiest kondita ja nahata kanarinnast, millel on sama siilitusaeg
voi partii tahistus.

Proovide kittesaamisel tuleb kontrollida, kas pakendid on terved ja proov korralikult kilmutatud (kiilmutatud
liha korral).

Saadud proove tuleb enne analiitisimist siilitada kiilmutatult (-18 °C £ 4°C).

2. Eesmirk ja rakendusala

2.1. Antud meetodi abil méidratakse kanaliha (ja niitajate erinevuse pohjal lisatud vee) ning kollageenvalkude
sisaldus naha ning kondita kanarinnast valmistatud toodetes. Analiiiisimisel madratakse nende valgulise
lammastiku, niiskuse-, tuha-, rasva- ja hiidroksiiproliinisisaldus.

3. Pohimate
3.1. Rasvavaba kanaliha (ndiv-) sisaldus arvutatakse valgulise limmastiku sisalduse ning kondita ja nahata kanarinna

lammastikuteguri péhjal (punkt 9). Kui kanarinnale on lisatud kollageenvalke, tuleb nende valkude osa koige-
pealt summaarsest valgulisest limmastikust lahutada. Summaarse kanalihasisalduse leidmiseks liidetakse rasva-
sisaldus ja rasvavaba kanaliha sisaldus. Lisatud vee sisalduse saamiseks lahutatakse arvust 100 kanaliha koigi
koostisosade (kanaliha, tuhk ja siisivesikud) sisaldus.

4. Tervise- ja ohutusnduded

4.1.

Antud meetodi juures kasutatakse mitmeid potentsiaalselt ohtlikke seadmeid (suure joudlusega hakklihamasin,
homogenisaator), mille kasutamisel tuleb tiita vastavaid ohutusndudeid.

5. Eelneva valjadppe ndue

5.1.

Noutav on toostuslike lihatootlemisseadmete kasutamise alane viljadpe.

6. Kasutatavad seadmed

6.1.

6.2.

Kaalud, mille mddtetdpsus on suurem kui * 0,1g.

Suure joudlusega hakklihamasin ja/vdi killmutatud kanarindade homogeniseerimiseks sobiv segisti.

NB: Hakklihamasina margi osas soovitusi ei anta, kuid igal juhul peab see olema nii voimas, et suudab kiilmutatud voi
kiirkillmutatud kanaliha hakkida ja valmistada sellist iihtlase koostisega hakkliha, nagu saadakse 4 mm libi-
mooduga aukudega kettaga varustatud hakklihamasinast.

(") EUT L 143, 7.6.1991, Ik 11. Madrust on viimati muudetud mairusega (EU) nr 814/2004 ELT L 153, 30.4.2004, Ik 1).
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6.3. Standardis ISO 1442:1997 (BS 4401 — 3:1997) maddratletud veesisalduse médiramise seade.

6.4. Standardis ISO 937:1978 (BS 4401 — 2:1980) mddratletud valgusisalduse voi sellega vordvddrse niitaja
médramise seade.

6.5. Standardis ISO 936:1998 1998 (BS 4401 — 1:1998) maddratletud iildtuhasisalduse maaramise seade.

6.6. Standardis BS 4401 — 4:1970 madratletud iildrasvasisalduse mairamise seade.

6.7. Standardis ISO 3496:1994 (BS 4401 — 11:1995) madratletud hiidroksiiproliini sisalduse mairamise seade.

Menetlus

NB: Kuni proovi analiliisimiseni vastavalt punktidele 7.1 — 7.10 tuleb seda hoida kiilmutatuna.

7.1.

7.2.

7.3.

7.4.

7.5.

7.6.

7.7.

7.8.

7.9.

7.10.

Votke proov pakendist vilja, asetage eelnevalt puhastatud suurele plastalusele ja katke niiskusekadude valti-
miseks kilega.

Hakkige vi homogeniseerige proovi osad ja asetage need plastalusele tagasi. Jatkake seni, kuni kogu proov on
hakitud/homogeniseeritud.

Segage kogu proov suure puhta plastlusikaga segamini, jilgides hoolikalt, et proovi “ndret” ei laheks kaduma.

Votke proovist 2 kg suurune alikvoot (hulgimiiiigi puhul) vdi kogu proov, kui see kaalub alla 2 kg (jaemiiiigi
puhul) ning homogeniseerige see pdhjalikult segistis voi toidutddtlemisseadmes.

NB: 8kg suuruse hulgimiiiigiproovii jadgi voib minema visata.

Vétke 2 kg suurusest alikvoodist (kui ndutakse DNA proovi) kaks 50 grammist alikvooti ja asetage need sobiva
suurusega konteinerisse. Ulejadk pange puhtasse, etiketiga varustatud kilekotti voi jagage mugavuse mdttes
20 grammisteks alaosadeks. Koiki proove, mida kohe analiiisimiseks ei kasutata, tuleb hoida kiilmutatuna.

Votke homogeniseeritud materjalist proov ja mddrake standardi ISO 1442 pdhjal selle niiskusesisaldus.

Votke homogeniseeritud materjalist proov ja méirake standardi 1SO 937 voi sellega vordviirse standardi
pohjal selle limmastikusisaldus.

Votke homogeniseeritud materjalist proov ja miirake standardi ISO 936 pdhjal selle tuhasisaldus.

Votke homogeniseeritud materjalist proov ja madrake standardi BS 4401 — 4 pdhjal selle rasvasisaldus.

Votke homogeniseeritud materjalist proov ja médrake standardi ISO 3496 pdhjal selle hiidroksiiproliinisi-
saldus.

Analiiiitiline kvaliteedikontroll

8.1.

Kvaliteedikontrolliks tuleks koigil laboritel analiitisida igast partiist kahe paralleelproovina voetavat vordlusma-
terjali, mille limmastiku-, niiskuse-, rasva-, tuha- ja hiidroksiiproliinisisaldus on ettenihtud tasemel. Kasuta-
miseks sobivatel partiidel peab md6tniitaja varieerumine jilima ettendhtud viirtuse standardhilvetega
piiratud vahemikku. Paralleelsed analiiisid peavad jidma antud meetodi korratavusniitajate piiridesse.

Tulemuste arvutamine

Tulemuste arvutamise metoodika pirineb Uhendkuningriigi toidustandardiasutuse 2001. aasta detsembri infolehest
(Agency Food Surveillance Information Sheet 20/01), mille voib leida asutuse kodulehekiiljel jargmisel aadressil:

http:/[www.food.gov.uk/science/surveillance/fsis-2001/20chick
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9.1.

9.2.

9.3.

9.4.

Kanaliha sisalduse arvutamine limmastikuteguri pdhjal

Stubbsi ja More'i jirgi (The Analyst 1919, 44, 125) holmab meetod proovi limmastiku-, niiskuse-, rasva- ja
tuhasisalduse analiiiisimist.

Analiiiisitulemuste pohjal arvutatakse kdigepealt jargmisel viisil rasvavaba liha naivsisaldus:

Rasvavaba liha niivsisaldus = kogulimmastik/NF x 100

NF = analiiiisitava tootega seonduv limmastikutegur

(AMC soovituse kohaselt (The Analyst, 2000, 125, 1359-1366) on kanarinna (tailiha) limmastikutegur 3,85)).
Markus: Tegur on mdeldud rakendamiseks kolmandatest riikidest imporditava kanaliha puhul.

Saadud tulemusele liidetakse moddetud rasvasisaldus ja saadakse summaarne kanaliha ndivsisaldus.

Summaarne kanaliha nidivsisaldus = rasvavaba kanaliha niivsisaldus + rasvasisaldus

Lisatud kollageenvalk

Proovi voib lugeda hiidrolitisitud kollageenvalku sisaldavaks, kui selle médratud hiidroksiiproliinisisaldus
iiletab kanarinna tailiha normaalseks loetavat vastavat niitajat (AMC andmetel 0,08 g/100g (The Analyst,
2000, 125, 1359-1366)).

Ulaltoodud kanaliha nivsisalduse arvutamise eelduseks on, et kogu maératud limmastik parineb kana lihas-
koest. Liigse hiidroksiiproliini esinemise korral tuleb tulemust korrigeerida.

Proovi mistahes kollageenist pdhjustatud protsentuaalne lammastikusisaldus arvutatakse hiidroksiiproliinisisal-
duse pohjal jargmiselt:

KOLLAGEENLAMMASTIK = LIIGNE HUDROKSUPROLIIN x 1,28

Seejirel lahutatakse kollageenldimmastiku sisaldus (protsentides) protsentuaalsest kogulimmastiku sisaldusest ja
arvutatakse eespool esitatud viisil kanaliha naivsisaldus.

Lisatud vesi

Lisatud vee koguse hindamiseks lahutatakse arvust 100 kanaliha ja kdigi lisandite sisaldus vastavalt jargmisele
vorrandile:

Lisatud vee protsent = 100 — (summaarne kanaliha niivsisaldus + tuhasisaldus + siisivesikute sisaldus +
muude lisandite sisaldus)

Stisivesikud = 100 — (valgud + rasvad + tuhk + niiskus),

kus koguvalk = koguldimmastik x teisendustegur (6.25)

Ulaltoodu p&hjal saab lisatud vee sisalduse arvutada jirgmiselt:

Lisatud vee protsent = 100 — (summaarne kanaliha niivsisaldus + tuhasisaldus + siisivesikute sisaldus)

Mootemddramatus

Keskmine mddtemairamatus kanalihasisalduse médramisel on hinnanguliselt veidi alla 3 % kanalihasisaldusest
95 % usalduspiiri juures. Seega voib proovimaterjali kirjelduse lugeda vidraks, kui mairatud lihasisaldus on
deklareeritust 5% vorra vaiksem.
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