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DOPORUCENI KOMISE
ze dne 1. biezna 2005

tykajici se koordinovaného programu tfedniho dozoru nad potravinami na rok 2005

(Text s vyznamem pro EHP)

(2005/175/ES)

KOMISE EVROPSKYCH SPOLECENSTVI,

s ohledem na Smlouvu o zaloZeni Evropského spolecenstvi,

s ohledem na smérnici Rady 89/397/EHS ze dne 14. Cervna
1989 o dfednim dozoru nad potravinami ('), a zejména na ¢l
14 odst. 3 uvedené smérnice,

po konzultaci se Stdlym vyborem pro potravinovy fetézec
a zdravi zvifat,

vzhledem k témto dtvoddém:

(1) S ohledem na fadné fungovani vnitiniho trhu je nezbytné
zorganizovat programy inspekci potravin na drovni (7)
Spolecenstvi navrzené za tlelem zlepSeni harmonizova-
ného provddéni afedniho dozoru clenskych stitd nad
potravinami.

(2)  Tyto programy by mély kldst diraz na soulad s pravnimi
piepisy Spolecenstvi tykajicimi se potravin, jez jsou
navrzeny zvlasté za ucelem ochrany lidského zdravi
a zdma spotiebitelli, a zajistit korektni obchodni

postupy.

na dalsi kategorie syrti vyrobenych z pasterizovaného
mléka, aby bylo mozno vyvodit piisluiné zavéry ohledné
bezpecnosti téchto vyrobkda.

Smérnice Rady 93/99/EHS ze dne 29. fjna 1993
o doplnujicich opatfenich tykajicich se dfedniho dozoru
nad potravinami (*) dopliiuje pravidla stanovend smérnici
89/397[EHS. Stanovi, Ze tufedni laboratore ¢lenskych
statd uvedené v clanku 7 smérnice 98/397/EHS maji
odpovidat kritériim vymezenym v souboru evropskych
norem EN 45000, nyni nahrazenych normou EN ISO
17025:2000.

Koordinované programy se provadéji, aniz jsou dotceny
jakékoli jiné dfedni kontroly provddéné ¢lenskymi stity
v ramci jejich vnitrostdtnich kontrolnich programd.

Vysledky soubézné provadénych vnitrostitnich programti
a koordinovanych programii mohou poskytnout infor-
mace a zkuSenosti pro piipravu kontrolnich opatfeni
a pravnich pfedpistt v budoucnosti,

DOPORUCUJE:

1. V pribéhu roku 2005 by mély clenské stity provést
inspekce a dozory zahrnujici v uréenych piipadech odbér
vzorkl a jejich analyzy v laboratofich s cilem:

(3)  Smérnice 89/397/EHS stanovi obecné zdsady pro vykon
tfedniho dozoru nad potravinami, véetné inspekei, které
maji vykonat piislusné organy clenskych stitd. Stanovi
rovnéz, ze Komise bude kazdoro¢né predklddat doporu-
eni tykajici se koordinovaného programu dozoru pro
nésledujici rok.

(4 Doporuceni Komise ze dne 19. prosince 2003 tykajici se
koordinovaného programu tfednitho dozoru na rok
2004 (%) stanovi nékterd doporuceni pro koordinovany

a) posoudit bakteriologickou bezpecnost syrii vyrobenych

z pasterizovaného mléka (pokracovani koordinovaného
programu, ktery byl zahdjen v roce 2004 na zdkladé
doporuceni ze dne 19. prosince 2003 tykajictho se koor-
dinovaného programu tfedniho dozoru nad potravinami
na rok 2004);

program dfedniho dozoru, véetné posouzeni bakteriolo- b) posoudit bakteriologickou bezpe¢nost michanych salatd,

gické bezpecnosti syra vyrobenych ze syrového nebo
termizovaného mléka. Toto Setfeni by mélo byt rozsifeno

pokud jde o bakterii Listeria monocytogenes;

() UF. vést. L 290, 24.11.1993, s. 14. Smérnice naposledy pozménénd

) Ut. vést. L 186, 30.6.1989, s. 23. nafizenim Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢ 1882/2003
2) UF. vést. L 6, 10.1.2004, s. 29. (Ur. vést. L 284, 31.10.2003, s. 1).
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¢) posoudit bezpecnost, jakost a oznacovani driabéziho
masa, pokud jde o pouziti litek zadrzujicich vodu;

d) posoudit bezpecnost nékterych potravin pro kojence
a malé déti, pokud jde o mnozstvi dusi¢nant a patulinu.

. Ackoli doporuceni nestanovi tGrovenn odbéru vzorkti a/nebo
inspekci, ¢lenské stity by mély zajistit, aby tyto drovné
vytvafely —dostatecny piehled o dané problematice
v kazdém clenském stdtu.

. Clenské stity by mély poskytnout pozadované informace
v podobé zdznamovych formuldit stanovenych v piilohdch
-1V, aby tak usnadnily porovnatelnost vysledkd. Tyto infor-
mace by mély byt zasliny Komisi nejpozdéji do 1. kvétna
2006 spolu s diivodovou zprivou, ve které by méla byt
stanoviska k vysledkim a k pfijatym prosazovacim
opatienim.

. Potraviny, které se maji v souladu s koordinovanym
programem na rok 2005 analyzovat, by se mély piedlozit
ufednim laboratofim, které spliuji pozadavky clanku 3
smérnice 93/99/EHS. Pokud vSak v clenskych stitech neexi-
stuj{ laboratofe vhodné k nékterym analyzdm podle tohoto
doporuceni, mohou ¢lenské stity urcit jiné laboratofe, jez
jsou schopny takové analyzy provést.

. Bakteriologickd bezpe¢nost syrtt vyrobenych z pasteri-
zovaného mléka

5.1. Rozsah piisobnosti koordinovaného programu na rok
2005

Cilem této  Casti  programu je  pokracovat
v mikrobiologickém $etfeni zahdjeném v roce 2004
v rdmci koordinovaného programu na rok 2004 zamé-
feném pouze na syry vyrobené ze syrového nebo termi-
zovaného mléka, aby se tak rozsah pisobnosti
programu rozsifil i na syry vyrobené z mléka zpraco-
vaného za vyssi teploty nez pii termizaci (tj. pasteri-
zac). Toto rozsifeni koordinovaného programu se
doporucuje kvili moznosti vyvozeni dalezitych zavért
tykajicich se bezpecnosti syrii. Vysledky tohoto Setfeni
budou vyhodnoceny a spolu s vysledky prizkumu
z roku 2004 dany k dispozici, aby se o tomto odvétvi
vytvofil obecny prehled.

5.2. Odbér vzorki a metoda analyzy

Setieni by se meélo tykat cerstvych, mékkych
a polotvrdych syra vyrobenych z mléka, které proslo
pasterizaci. Pfislusné orgdny clenskych stit by mély
odebrat reprezentativni vzorky téchto produktd jak ve
fazi vyroby, tak ve fdzi prodeje, v¢etné dovezenych
vyrobkil, s cilem zjistit pfitomnost bakterii Salmonella
a Listeria monocytogenes a urCeni poctu bakterii Staphylo-
coccus aureus a Escherichia coli. Pokud se zjisti pfitomnost

Listeria monocytogenes, mél by byt uréen pocet téchto
bakterif. Pokud se odebiraji vzorky ve fizi prodeje,
sta¢{ provést testy na piitomnost bakterie Salmonella
a ureni poctu bakterie Listeria monocytogenes. Se vzorky,
z nichz kazdy md hmotnost minimdlné 100 grami
nebo jej tvoii jeden kus syra, pokud vdzi méné nez
100 gramt, by se mélo zachdzet hygienicky, mély by
byt uloZeny v chladicich nddobich a neprodlené
odesldny do laboratofe k analyze.

Laboratofe by mély mit moZnost zvolit si metodu,
pokud stupent dcinnosti této metody vyhovuje cili,
jehoz mé byt dosazeno. Pro urceni ptitomnosti bakterie
Salmonella se vsak doporuuje posledni verze normy
ISO 6785 nebo ENJ[ISO 6579, pro urceni pFtomnosti
bakterie Listeria monocytogenes se doporucuje posledni
verze norem EN[ISO 11290-1 a 2, pro urleni poctu
bakterif Staphylococcus aureus se doporucuje posledni
verze normy EN/ISO 6888-1 nebo 2 a pro uréeni
poctu bakteril Escherichia coli se doporucuje posledni
verze normy ISO 11866-2,3 nebo ISO 16649-1,2.
Lze také pouzivat rovnocenné metody uznané piislus-

nymi organy.

Celkova trovent odbéru vzorkii by méla byt ponechdna
na tsudku pfislusnych organt clenskych statd.

Vysledky dozoru by mély byt zaznamendny do vzoro-
vych zdznamovych formuldf stanovenych v piiloze L

6. Bakteriologickd bezpe¢nost michanych saldtd, pokud jde

o bakterii Listeria monocytogenes

6.1. Rozsah ptisobnosti koordinovaného programu na rok
2005

V poslednich letech vzrostla spotteba jidla pfipraveného
k pfimé konzumaci, jako jsou michané saldty obsahujici
syrovou zeleninu a jiné pifsady jako maso nebo moiské
plody. Takové vyrobky mohou predstavovat piipadné
riziko pro lidské zdravi kvili obsahu patogennich
bakterii jako Listeria monocytogenes. Pro zamezeni rustu
patogennich bakterii, které se pfipadné mohou objevit
ve vyrobcich, a na ochranu lidského zdravi je dalezité
provadét zvlstni hygienickd opatieni, véetné vhodného
uskladnéni a fizeni teploty.

Cilem této c&asti programu je posoudit mikrobiolo-
gickou bezpe¢nost pfedem pfipravenych michanych
salatli obsahujicich syrovou zeleninu a jiné piisady
jako maso a motské plody, pokud jde o bakterii Listeria
monocytogenes, za ucelem podpory vyssi Grovné ochrany
spotfebitele a shromazdéni informaci o rozsifeni této
bakterie v téchto vyrobcich.
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6.2. Odbér vzorkt a metoda analyzy

Setfeni by se mélo tykat predem balenych michanych
saldtd ze syrové zeleniny obsahujicich maso nebo
moiské plody nebo jiné piisady, které:

a) v kone¢ném baleni nejsou tepelné oetteny;

b) vyzaduji uchovéni v chladu;

c) jsou urceny ke konzumaci bez tepelné tpravy nebo
mohou byt konzumoviny bez ptedchozi tepelné

upravy.

Pislusné organy clenskych stiti by mély odebrat
vzorky téchto produktti ve fizi prodeje, nejlépe
v samoobsluhich, s cilem urdit pfitomnost a zdroven
urcit pocet bakterii Listeria monocytogenes. Jeden vzorek
tvof{ jedna vzorovd jednotka (jedno neoteviené baleni).
Vzorky, pokud mozno odebrané tésné pied datem
spotieby, by mély byt ulozeny v chladicich nadobéch
a neprodlené odesldny do laboratofe k analyze. V dobé
odbéru vzorkd by méla byt zaznamendna teplota skla-
dovéni a doba uskladnéni vyrobkd a tato informace by
méla byt uvedena v divodové zpriavé pfilozené
k vysledktim vySetfovani.

V laboratofi by se mélo zajistit, aby vSechny ptisady
byly fadné promichény.

Pro urceni pfitomnosti a poctu bakterii Listeria monocy-
togenes se doporucuji posledni verze norem EN/ISO
11290-1 a 2. Laboratofe by vSak mély mit moZnost
zvolit si metodu, pokud stupeii Gcinnosti této metody
vyhovuje cili, jehoz ma byt dosazeno.

Celkova droven odbéru vzorkt by méla byt ponechdna
na dsudku pfislusnych orgdnti clenskych statd.

Vysledky dozoru by mély byt zaznamendny do vzoro-
vého zdznamového formuldfe stanoveného v piiloze IL

7.2.

lyzovanych bilkovin coby litek zadrzujicich vodu
v driibezim mase a polotovarech z dribeziho masa.

Ustanoveni ¢l. 5 odst. 1 smérnice Rady 71/118/EHS ze
dne 15. tnora 1971 o hygienickych otdzkich obchodu
s Cerstvym dribezim masem (') zakazuje uvadét na trh
Cerstvé dribezi maso, ve kterém byly uzity latky, které
zvlast podporuji zadrzovani vody.

Neddvny pracovni dokument zaméstnanci Komise
(SEC(2004) 1130) rovnéz clenské stity upozornil, Ze
ackoli v polotovarech a vyrobcich z kufectho masa
mohou byt pouzity litky zadrzujici vodu, jejich pouziti
mus{ odpovidat kodextm sprdvné praxe schvilenym
Clenskymi stity nebo spravnym vyrobnim postuptim
a mus{ ndlezité zohlednit zdsady ochrany spotfebitele,
vletné pravnich predpist tykajicich se oznalovani
potravin, jak stanovi smérnice Evropského parlamentu
a Rady 2000/13/EHS ze dne 20. bfezna 2000
o sblizovéan{ pravnich predpist clenskych stitd tykaji-
cich se oznacovani potravin, jejich obchodni upravy
a souvisejici reklamy (?).

Cilem této Cdsti programu je na Grovni SpoleCenstvi
ovéfit spravné provadéni smérnice 71/118/EHS, pokud
jde o latky zadrzujici vodu v chlazeném a mraZeném
kufecim mase (kufecich prsou) a jejich pouziti
v polotovarech z mrazeného kufectho masa (kufecich
prsou) s cilem posilit ochranu  spotiebitele
a zkontrolovat spravné oznacovani.

Odbér vzorkil a metoda analyzy

Pfi odbéru vzorkd, analyze a vypoctu vysledki by se
mély pfislusné organy clenskych stat idit analytickym
protokolem popsanym v priloze V.

Doporucuje se zaméfit se na odbér vzorki mraZenych
kufecich prsou z velkoobchodtt i chlazenych
a mraZzenych kufecich prsou z maloobchodniho
prodeje. Celkovd tdrovenn odbéru vzorkd by méla byt
ponechdna na tdsudku pfislusnych orgdnt clenskych
statd.

7. Bezpecnost, kvalita a oznacovani drtibéziho masa, pokud jde
o poutziti litek zadrzujicich vodu Vysledky nasledného dozoru by mély byt zaznamendny

do vzorového zdznamového formuldfe stanoveného

7.1. Rozsah ptsobnosti koordinovaného programu na rok v pfiloze TIL.

2005

() Utk vést. L 55, 8.3.1971, s. 23. Smérnice naposledy pozménénd
nafizenim (ES) ¢. 807/2003 (Uf. vést. L 122, 16.5.2003, s. 36).

(3 UF. veést. L 109, 6.5.2000, s. 29. Smérnice naposledy pozménénd
smérnici 2003/89/ES (Uf. vést. L 308, 25.11.2003, s. 15).

Neddvny odbér vzorkt v ¢lenskych stitech odhalil, Ze
na trh bylo uvedeno velké mnozstvi vyrobka obsahuji-
cich nadmérné mnozstvi pfidané vody a pouziti hydro-
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8. Bezpecnost nékterych potravin pro kojence a malé déti,
pokud jde o mnoZstvi dusi¢nant a patulinu

8.1.

8.2.

Rozsah ptisobnosti koordinovaného programu na rok
2005

Potraviny obsahujic{ kontaminujici latky, které pfesahuji
toxikologicky pfijatelné limity, mohou pfedstavovat
piipadné riziko pro lidské zdravi, zvlasté pro citlivé
skupiny obyvatel, jako jsou kojenci a malé déti. P¥itom-
nost kontaminujicich latek lze snizit pomoci spravnych
vyrobnich nebo zemédélskych postupi.

Za Ucelem ochrany lidského zdravi byly v nafizeni (ES)
¢. 4662001 ze dne 8. biezna 2001, kterym se stanovi
maximdlni limity nékterych kontaminujicich latek
v potravinach ('), a nafizeni Komise (ES) ¢. 655/2004
ze dne 7. dubna 2004, kterym se méni nafizeni (ES)
¢. 466/2001, pokud jde o dusi¢nany v potravinich pro
kojence a malé déti (?), stanoveny konkrétni maximadlni
limity dusi¢nant a patulinu v potravindch urcenych
kojencim a malym détem.

Cilem této ¢asti programu je ovéfit, Ze potraviny urcené
kojencim a malym détem, které byly uvedeny na trh,
neptesahuji maximdlni limity dusi¢nant a patulinu
stanovené pravnimi pfedpisy SpoleCenstvi za tucelem
zajidténi vysokého stupné ochrany spotiebitele.

Odbér vzorkil a metoda analyzy

Prislusné orgdny clenskych stdtd by mély odebrat repre-
zentativni vzorky potravin pro kojence a malé déti,
zejména potravin obsahujicich mrkev, brambory,
listovou zeleninu a jable¢né produkty, piedeviim ve
fazi maloobchodniho prodeje, ale nesmi opomenout
ani vyrobu a dovoz (dolo-li k nému), s cilem zjistit

" Ur. vést. L 77, 16.3.2001, s, 1. Nafizeni naposledy pozménéné
qaf‘l’zenl’m (ES) ¢. 208/2005 (UF. vést. L 34, 8.2.2005, s. 3).
@) Ut vést. L 104, 8.4.2004, s. 48.

piitomnost dusi¢nanti (v potravinich s obsahem mrkve,
brambor a listové zeleniny) a patulinu (v potravinich
s obsahem jable¢nych produktii jinych nez obilnych).

V ramci dfedntho kontroly mnozstvi dusi¢nant
a patulinu se doporucuji metody odbéru vzorkd
a analyzy stanovené v téchto pravnich pfedpisech
Spolecenstvi:

— smérnice Komise 2002/63/ES ze dne 11. Cervence
2002, kterou se stanovi metody Spoleenstvi pro
odbér vzorkl uréenych k dfedni kontrole rezidui
pesticidi v produktech rostlinného a Zivocisného
puvodu a na jejich povrchu a kterou se zrusuje
smérnice 79/700/EHS (3), pokud jde o dusi¢nany,

— smérnice Komise 2003/78/ES ze dne 11. srpna
2003, kterou se stanovi metody odbéru vzorkl
a metody analyzy pro wfedni kontrolu mnoZzstvi
patulinu v potravinach (*), pokud jde o patulin.

Celkovd troven odbéru vzorkti by méla byt ponechdna
na usudku piislusnych organti ¢lenskych stata.

Vysledky nésledného dozoru by mély byt zaznamendny
do vzorového zdznamového formuldfe stanoveného
v piiloze V.

V Bruselu dne 1. bfezna 2005.

Za Komisi
Markos KYPRIANOU
clen Komise

f. vést. L 187, 16.7.2002, s. 30.
f. vést. L 203, 12.8.2003, s. 40.



5.3.2005 Utedni véstnik Evropské unie

L 59/31

PRILOHA 1

BAKTERIOLOGICKA BEZPECNOST SYRU VYROBENYCH Z PASTERIZOVANEHO MLEKA
Clensky stit:

] o e .
Skupiny baketerif: Faze odbéru Vyrobek Pocet Vysledky analyzy () Prl)at(e}l)gg:trem
kritéria () vzorkd identifikace vzorkd U P N a druh) ()
nezrajici

mékky

(Cerstvy) syr
vyroba zrajici mékky

syt
Salmonella spp. polotvrdy’ syr
Absrelzr_lie C; 02 5 nezrajici
& meékky

(Cerstvy) syr
zrajici mékky
syr
polotvrdy syr

maloobchod

nezrajici
mékky
(Cerstvy) syr
vyroba zrajici mékky

Staphylococcus YT
aureus polotvrdy syr
=5 ¢=0
mfl OOC cfulg nezrajici
M=1 000 cfu/g mekky

(Cerstvy) syr
zrajici mekky
syr
polotvrdy syr

maloobchod

nezrajici
mékky
(Cerstvy) syr
vyroba zrajici mékky

syr
Escherichia coli o
n=5 =0 polotvrdy syr
m=100 cfu/g nezrajici
M=1 000 cfu/g mékky

(Cerstvy) syr
zrajici mekky
syr
polotvrdy syr

maloobchod




L 59/32 Utedni véstnik Evropské unie

5.3.2005

Skupiny bakterii: Fize odbéru Vyrobek Pocet Vysledky analyzy () Pn]atg);)g; itrem
kritéria (1) vzorkl identifikace vzorkil U P N a druh) ()
< 100 > 100
AP cfufg cfufg
nezrajici
mékky

(Cerstvy) syr

vyroba zrajici mekky
o SyT
Llstemfger;lgsn 09" polotvrdy syr
n=>5 c=0 nezrajic{
Absence v 25 g mekky
(Cerstvy) syr
maloobchod

zrajici mékky
syr
polotvrdy syr

(") Pocet vzorovych jednotek (n), které maji byt odebriny, mize byt na trovni maloobchodu sniZen. Pokud se provadi snizeny odbér
vzorkd, je tfeba to uvést do zprévy.

() U = uspokojivy, P = piijatelny, N = nevyhovujici; v piipadé bakterie Listeria monocytogenes A = absence, P = piitomnost. Pokud
jde o bakterie Staphylococcus aureus a Escherichia coli, jsou vysledky uspokojivé, pokud vSechny pozorované hodnoty jsou <m,
piijatelné, pokud ¢ hodnoty jsou mezi m a M, a nevyhovujici, pokud jedna nebo vice hodnot jsou> M nebo pokud vice nez
¢ hodnot je mezi m a M.

(%) Pro poddvani zprdv o prosazovacich opatfenich se doporucuje pouzit tyto kategorie: slovni varovéni, pisemné varovéni, povinnost
zlepsit vnitini dozor, stazeni pozadovaného vyrobku, spravni sankce, soudni Fizeni, jiné.
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PRILOHA T

MIKROBIOLOGICKA BEZPECNOST MICHANYCH SALATU
(pokud jde o bakterii Listeria monocytogenes)

Clensky stit:

Vysledky analyzy
Patogeny P . 1 Pocet - N » Pfijatd opatfeni
bakterit Identifikace vyrobku (1) vaorket Detekce bakterii v 25¢ Pocet bakterii cfu/g (pocet a druh) ()
Absence Pritomnost <10 10-99 100-999 21000
Listeria
monocytogenes

) Vyrobek by mél byt identifikovin podle hlavnich piisad.
b2 y P! P
2) Pro poddvéni zprdv o prosazovacich opatfenich se doporucuje pouZit tyto kategorie: slovni varovani, pisemné varovani, povinnost zlepsit vnitfni dozor, stazeni
P int Zp: prosazo P ich s¢ doporucuje p g p! P P
pozadovaného vyrobku, spravni sankce, soudni fizeni, jiné.
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BEZPECNOST NEKTERYCH

PRILOHA IV

DUSICNANU A PATULINU

Clensky stit:

1. DUSICNANY

POTRAVIN PRO KOJENCE A MALE DETI, POKUD JDE O MNOZSTVI

Faze odbéru
vzorkl

Identifikace
vyrobku

Pocet vzorkd

Vysledky analyzy (mg/kg)

<100 100-150

151-200

>200

Piijatd opatfeni
(Pocet a
druh) ()

Maloobchod

Vyroba

Dovoz

(byl-l

uskutecnén)

2. PATULIN

Faze odbéru
vzorkf

Identifikace
vyrobku

Pocet vzorki

Vysledky analyzy (ug/kg)

<10

10-25

>25

Pfijatd opatfeni
(Pocet a
druh) (1)

Maloobchod

Vyroba

Dovoz

(byl-li

uskutecnén)

(") Pro podavani zprdv o prosazovacich opatfenich se doporucuje pouzit tyto kategorie: slovni varovani, pisemné varovani, povinnost
zlepsit vnitini dohled, stazeni poZadovaného vyrobku, spravni sankce, soudni fizeni, jiné.
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PRILOHA V
ANALYTICKY PROTOKOL
Postup urceni obsahu kufete nebo pfidané vody a bilkovin na bizi kolagenu ve vyrobku z kufecich prsou
CERSTVA KURECI PRSA (CHLAZENA NEBO MRAZENA)

Pokud kufeci prsa neobsahuji Ziddné pfidané bilkoviny, stabilizdtory ani jiné pfisady, pro vypocet pfidané vody se pouzije
ufedni metoda ES pro urceni cizi vody (nafizeni Komise (EHS) ¢. 1538/91 (1)). Minimalni vzorek pro dfedni metodu je 5
kusti vykosténych kufecich prsou bez kdaze. Pfidanou vodu lze urcit podle kiivky poméru voda/bilkoviny k cizi vodé ve
vykosténych kufecim prsu bez kiize (obr. 1). Pomér voda/bilkoviny ve vykosténych kufecich prsou bez kaze bez pfidané
vody je 3,28 a pfi 2% cizi vody (limit pro vykosténd kufeci prsa bez kize) je pomér voda/bilkoviny 3,40.

POLOTOVARY Z MRAZENYCH KURECICH PRSOU

1. Prijeti vzorku a uchovdni

1.1. U velkoobchodniho prodeje tvoif béiny vzorek 10kg vykosténych mrazenych kufecich prsou bez kaze.
U maloobchodniho prodeje by se mélo odebrat minimdlné 5kg vykosténych kufecich prsou bez kize se
stejnym datem spotfeby a oznaCenim SarZe.

1.2. P piijeti vzorku by mélo byt zkontrolovéno, Ze Zddny balicek neni poskozen a Ze vzorek je dobfe zmraZen
(je-li mrazeny).

1.3. Pii pfijeti a pfed analyzou by mél byt vzorek uloZen v mrazeném stavu (—-18°C = 4°C).

2. Predmét a oblast piisobnosti

2.1. Touto metodou se ur¢i obsah kufete (a odeltenim rozdilu pfidand voda) a bilkovin na bézi kolagenu ve
vyrobcich z vykosténych kufecich prsou bez kiize. Metoda zahrnuje stanoveni bilkovinného dusiku, vihkosti,
popele, tuku a hydroproxylinu.

3. Podstata metody

3.1. Obsah netu¢ného kufete (zddnlivy) se u vykosténych kufecich prsou bez kiaze pocitd pomoci bilkovinného
dusiku a dusikového faktoru (oddil 9). Pokud byly do kufecich prsou pfidiny bilkoviny na bazi kolagenu, je
tieba tyto bilkoviny nejprve odecist z celkového bilkovinného dusiku. Celkovy obsah kufete se vypocitd
pfictenim obsahu tuku k obsahu netu¢ného kufete. Pomér pfidané vody lze vypocitat tak, ze se od 100
odectou viechny slozky kufete (obsah kuiete, popel a uhlovodiky).

4. Zdravi a bezpecnost

4.1. Metoda pouzivdi nékolik piipadné nebezpeénych &asti vybaveni, jako je napf. mlynek na maso
a homogenizdtor, proto by méla byt dodrzena vhodnd bezpecnostni opatient.

5. PoZadavky pred Skolenim

5.1. Vyzaduje se $koleni v pouzivini primyslového Feznického vybaveni.

6.  Pristroje

6.1. Véhy s piesnosti vdzeni vétsi nez + 0,1g.

6.2. Velky mlynek na maso a/nebo mixér schopny zpracovat homogenizovand mrazend kufeci prsa.

Pozn.: Nedoporucuje se zddnd konkrétni znacka mlynku na maso, mlyjnek by vSak mél mit dostatecny vykon, aby
rozemlel mrazené nebo rychle zmrazZené kufe, a vytvoril tak homogenni smés, kterd odpovidd smési z mlynku,
ktery je vybaven kotoucem s otvory o velikosti 4 mm.

() Uf. vést. L 143, 7.6.1991, s. 11. Nafizeni naposledy pozménéné naiizenim (ES) ¢. 814/2004 (Ui vést. L 153, 30.4.2004, s. 1).
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6.3.

6.4.

6.5.

6.6.

6.7.

Postup

Pozn.:

7.1.

7.2.

7.3.

7.4.

7.5.

7.6.

7.7.

7.8.

7.9.

7.10.

Piistroje specifikované v normé ISO 1442:1997 (BS 4401 — 3:1997) k urceni obsahu vody.

Piistroje specifikované v normé ISO 937:1978 (BS 4401 — 2:1980) k urceni obsahu bilkovin nebo rovno-
cenné piistroje.

PHistroje specifikované v normé ISO 936:1998 (BS 4401 — 1:1998) k urceni celkového obsahu popela.
PHistroje specifikované v normé BS 4401 — 4:1970 k urceni celkového mnozstvi tuku.

Pristroje specifikované v normé 1SO 3496:1994 (BS 4401 — 11:1995) k urceni obsahu hydroxyprolinu.

Vzorek musi ziistat zmrazeny aZ do zahdjeni analyzy podle odstavcii 7.1 az 7.10.

Vyjméte vzorek z obalu a poloZte ho na velky pfedem umyty plastovy podnos pokryty folii, aby nedoslo
k dniku vlhkosti.

Rozemelte nebo zhomogenizujte ¢asti vzorku a vratte je na plastovy podnos. Takto pokracujte, dokud cely
vzorek nerozemelete/nezhomogenizujete.

Velkou ¢istou plastovou 1Zici dobfe smichejte cely rozemlety vzorek dohromady, aby se vmisily i vSechny
kapky.

V piipadé velkoobchodniho vzorku odeberte 2kg alikvotniho vzorku, v pifpadé maloobchodniho vzorku,
mé-li vzorek mensi hmotnost nez 2 kg, vezméte vie, najemno zhomogenizujte v mixéru nebo kuchyriském
robotu.

Pozn.: zbyvajicich 8 kg velkoobchodniho vzorku lze zlikvidovat.

Ze 2kg odeberte dva alikvotni vzorky o 50g (pokud se vyzaduje analyza DNA) a umistéte do nddoby
odpovidajici velikosti. Zbytek vzorku ulozte do cistého, oznaceného plastového pytle nebo pro lepsi mani-
pulaci rozdélte na dva diléi vzorky o 200 g. Kazdy vzorek, ktery se nebude okamzité analyzovat, by mél byt
uchovdn v mraZeném stavu.

Odeberte vzorek homogenizovaného materidlu a v souladu s normou ISO 1442 urcete obsah vlhkosti.

Odeberte vzorek homogenizovaného materidlu a v souladu s normou ISO 937 (nebo rovnocennou normuy)
uréete obsah dusiku.

Odeberte vzorek homogenizovaného materidlu a v souladu s normou ISO 936 urcete obsah popela.
Odeberte vzorek homogenizovaného materidlu a v souladu s normou BS 4401 4 urcete obsah tuku.

Odeberte vzorek homogenizovaného materidlu a v souladu s normou ISO 3496 urcete obsah hydroxypro-
linu.

Kontrola kvality analyzy

8.1.

Vsechny laboratofe by v kazdé sérii mély provést analyzu vhodného referenéniho materidlu se stanovenou
hodnotou dusiku, vlhkosti, tuku, popela a hydroxyprolinu dvakrét jako kontrolu kvality. PFijatelné série
musi mit méfeni v rdmci dvou standardnich odchylek od stanovené hodnoty. Dvojité analyzy musi
respektovat charakteristické znaky opakovatelnosti metody.

Vyipocet vysledkii

Vypocet vysledki je prevzaty z informacniho letdku 20/01 Agentury pro dozor nad potravinami z prosince 2001,
ktery je k dispozici na internetovych strdnkdch agentury na této adrese:

http:/[www.food.gov.uk/science/surveillance/fsis-2001/20chick
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9.1.

9.2

9.3.

9.4.

Obsah kufete s pouzitim faktoru dusiku

Podle metody Stubbse a Mora (The Analyst 1919, 44, 125) zahrnuje analyza vzorkd dusik, vlhkost, tuk
a popel.

Udaje ziskané z analyzy se pouZiji nejprve na vypocet obsahu zdanlivé netuéného masa:

Zdénlivy obsah netu¢ného masa = celkovy dusik/FD x 100

FD = faktor dusiku spojeny s analyzovanym vyrobkem

(3,85 pro libovad kufeci prsa, jak doporucuje AMC (The Analyst, 2000, 125, 1359-1366)). Stoji za povsim-
nuti, Ze tento faktor byl uzndn za pouzitelny pro kufata ze tietich zemi.

K &islu se pak pficte zméfeny obsah tuku, ¢imZ se vypocitd zddnlivy celkovy obsah kufete.

Zdénlivy celkovy obsah kufete = zddnlivy obsah netu¢ného kufete + tuk

Pfidand kolagenova bilkovina

Pokud je stanovené mnozstvi hydroxyprolinu vyssi, nez kolik se ho pfirozené vyskytuje v libovych kufecich
prsou, lze uvazovat, Ze ve vzorku jsou pitomné hydrolyzované bilkoviny z kolagenu (idaje AMC
0,08g/100g — The Analyst, 2000, 125, 1359-1366).

Vypocet zdanlivého obsahu kufete podle uvedené metody piedpoklddd, Ze veskery urceny dusik pochdzi
z kufecich svald. Je-li pfitomny nadbytecny hydroxyprolin, je nezbytnd oprava.

Podil dusiku s pfidanym kolagenem ve vzorku se vypocitd z hydroxyprolinu takto:

KOLAGENOVY DUSIK = NADBYTECNY HYDROXYPROLIN x 1,28

Podil kolagenového dusiku se poté odecte z procenta celkového dusiku a zdénlivy celkovy obsah kufete se
vypocitd vyse uvedenym zptsobem.

Pfidand voda

Odhad mnozstvi pfidané vody lze ziskat odectenim obsahu kufete a vSech pfidanych piisad od 100 pomoci
této rovnice:

Pfidand voda % = - (zddnlivy celkovy obsah kufete + popel + uhlovodiky + dalsi pfisady)

Uhlovodiky = 100 — (bilkoviny + tuk + popel + vlhkost)

Kde celkové bilkoviny = celkovy dusik x pfevodni faktor (6,25)

Podle vy3e uvedenych udajti 1ze pfidanou vodu odhadnout takto:

Pfidand voda % = 100 - (zdédnlivy celkovy obsah kufete + popel + uhlovodiky)

Nejistota méfeni

Primérnd nejistota méfeni pro urceni obsahu kufete se odhaduje na méné nez 3 % obsahu kufete pfi 95 %
mezi spolehlivosti. Vzorky proto musi byt povaZovdny za chybné popsané, pokud urceny obsah masa je
0 5% mensi, nez bylo ozndmeno.
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