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REGULAMENTO N¢ 23

que estabelece gradualmente uma organizagio comum de mercados no sector das frutas e dos
produtos horticolas

O CONSELHO DA COMUNIDADE ECONOMICA
EUROPEIA,

Tendo em conta as disposi¢gdes do Tratado que institui a
Comunidade Econémica Europeia e, nomeadamente os
seus artigos 42% e 439,

Tendo em conta a proposta da Comissio,
Tendo em conta o parecer do Parlamento Europeu,

Considerando que o funcionamento e o desenvolvimento
do mercado comum para os produtos agricolas devem
ser acompanhados do estabelecimento de uma politica
agricola comum e que esta deve nomeadamente compor-
tar uma organizag¢io comum de mercados agricolas esta-
belecida por produto;

Considerando que a produgio de frutas e produtos agri-
colas constitui um elemento importante do rendimento
agricola e que, por conseguinte, hd que procurar realizar
um equilibrio entre a oferta e a procura, a um nivel de
pregos justo para os produtores, tendo em conta as tro-
cas com os paises terceiros, favorecendo, ao mesmo
tempo, a especializagio no interior da Comunidade;

Considerando que, no quadro dos objectivos a atingir,
uma das medidas a tomar para a implementagio gradual

da organizac¢io comum dos mercados é a fixagio de nor-
mas comuns de qualidade, que devem ser aplicadas pro-

gressivamente as frutas e produtos horticolas que sao
objecto de trocas intracomunitirias e aos mesmos produ-
tos comercializados no interior do Estado-membro pro-
dutor;

Considerando que a aplicagio destas normas deveria ter
por efeito eliminar do mercado os produtos de qualidade
nio satisfatéria, orientar a produgio de modo a satisfa-
zer as exigéncias dos consumidores e facilitar as relacoes
comerciais na base de uma concorréncia leal, contri-
buindo assim para melhorar a rentabilidade da produgao;

Considerando que o regime a instaurar deve permitir

manter em favor dos Estados-membros a preferéncia que
decorre da aplicagdo do Tratado; que, para assegurar a
estabilidade dos precos nos mercados da Comunidade, as
normas de qualidade devem aplicar-se aos produtos pro-
venientes dos paises terceiros; que & conveniente, além

disso, poder tomar medidas de salvaguarda relativamente

is importa¢bes provenientes destes mesmos paises efec-
tuadas a precos anormais;

Considerando que é desejavel que sejam adoptadas as
regras comunitérias relativas ao funcionamento do mer-
cado e as transagbes comercials;

Considerando que o estabelecimento de uma organiza-
¢io comum de mercados exige que se proceda ao exame
dos rcgimes de ajudas existentes nos Estados-membros,
com vista 4 supressao de qualquer ajuda susceptivel de
falsear as condicdes de concorréncia e de afectar as tro-
cas entre os Estados-membros; que, para esse fim, é ne-
cessario tornar apliciveis aos sectores das frutas e produ-

" tos horticolas os artigos 929, 93% e 94° do Tratado;

Considerando que a aplicagdo das medidas de organiza-
¢do dos mercados acima indicados deve ser acompa-
nhada da eliminagio dos entraves as trocas comerciais;
que é conveniente que a supressao das restrigbes quanti-
tativas ou medidas de efeito equivalente e a rentincia a
aplicagio do artigo 449 do Tratado se efectuem segundo
um calendario a prever para os produtos classificados em
conformidade com as normas comuns de qualidade;

Considerando que, para facilitar a aplicagio das disposi-
¢Oes previstas, é conveniente prever um procedimento
que instaure uma cooperagdo estreita entre os Estados-
-membros e a Comissdo no seio de um Comité de Ges-
tao;

Considerando que é necessirio que a organizagio co-
mum dos mercados no sector das frutas e produtos horti-
colas esteja completamente estabelecido no final do pe-
riodo de transi¢io,

ADOPTOU O PRESENTE REGULAMENTO:

Artigo 1°

Tendo em vista assegurar o desenvolvimento progressivo
do mercado comum e da politica agrlcola comum, é es-
tabelecida gradualemente uma organizagio comum de
mercado no sector das frutas e dos produtos horticolas.

Artigo 2°

1.  Sio fixadas por produto ou grupo de produtos nor-
mas comuns de qualidade, de calibragem e de acondicio-
namento, seguidamente designadas por «normas de qua-

lidade».
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2. Os produtos a que se aplicam as normas de quali-
dade s6 serao admitidos as trocas comerciais entre Esta-
dos-membros se corresponderem as referidas normas. S6
serio admitidos 3 importagio proveniente dos paises ter-
ceiros se corresponderem as referidas normas de quali-
dade ou a normas pelo menos equivalentes. A Comissgo
tomarid as medidas necessirias 4 aplicagio do presente
numero. '

3. As normas de qualidade aplicam-se a partir de 1 de
Julho de 1962 aos produtos enumerados nos Anexos-I A
e I B. As normas relativas aos produtos enumerados no
Anexo I A constam do Anexo II. As normas relativas aos
produtos enumerados no Anexo IB sio adoptadas, o
mais tardar, em 30 de Junho de 1962, segundo o proce-
dimento previsto no artigo 13°.

Artigo 3°

1.  As normas de qualidade sao progressivamente apli-
cadas as frutas e produtos horticulas comercializados no
interior do Estado-membro produtor.

O Conselho, deliberando sob proposta da Comissao, nos
termos do procedimento de voto previsto no artigo 43°
do Tratado, fixar4, o mais tardar em 31 de Dezembro de
1962, as condi¢des, as modalidades e o ritmo desta apli-
cagio. As normas de qualidade relativas a estes produtos
devem entrar integralmente em aplicagao, o mais tardar,

em 1 de Janeiro de 1968.

No entanto, as normas de qualidade relativas aos produ-
tos enumerados no Anexo I A entram em aplicagio, o

mais tardar, em 1 de Julho de 1965.

2. O mais tardar em 30 de Junho de 1964, o Con-
selho, deliberando sob proposta da Comissio, nos termos
do procedimento previsto no artigo 43° do Tratado,
adoptari as regras comunitérias respeitantes ao' funcio-
namento dos mercados e as transagdes comerciais.

Artigo 4°

1. O Conselho, deliberando por maioria qualificada,

sob proposta da Comissio, decide acerca dos produtos
que devem ser acrescentados a lista do Anexo I, aprova
para estes produtos as normas de qualidade e as datas da
sua entrada em aplica¢io e adapta, na medida do necesa-
rio, o calendario previsto no n° 2 do artigo 9°

2. O Conselho aprova, nos termos do procedimento
previsto no n° 1, normas de qualidade para os produtos
destinados a transformacio industrial e fixa as datas da
sua entrada em aplicagio.

3. Os ajustamentos a introduzir nas normas de quali-
dade sao decididas, em funcio da evolugio das técnicas
de comercializagio, nos termos do procedimento pre-
visto no artigo 13%.

Artigo 5°

1. O Estado-membro exportador submete os produtos
destinados & exportagiio para um outro Estado-membro
a um controlo de qualidade, antes de passarem a fron-
teira do seu territério.

O organismo encarregado do controlo pelo Estado-
-membro exportador emite, para cada lote, um certifi-
cado que mencione a categoria de qualidade e ateste que
a qualidade e a classificagdo dos produtos correspodem
no momento do controlo as normas de qualidade. O cer-
tificado acompanha a mercadoria até ao local de destino.

2. O Estado-membro importador pode verificar, por

intermédio do organismo de controlo competente, se a
classificagio do produto proveniente de um outro Es-
tado-membro esti em conformidade com as indicagbes
relativas a categoria de qualidade que conste do certifi-
cado emitido pelo organismo de controlo do Estado-

-membro exportador.

Artigo 6°

As modalidades de aplicagio do artigo 5° serio aprova-
das, o mais tardar, em 30 de Junho de 1962, nos termos
do procedimento previsto no artigo 13°. Estas modalida-
des devem tomar em consideragao a necessidade de asse-
gurar a coordenagio das actividades dos organismos de
controlo, bem como a interpretagio e a aplicagdo uni-
forme das normas de qualidade.

Artigo 7? :
As disposicoes dos artigos 929, 93° e 94° do Tratado szo

aplicaveis a produgdo e ao comércio dos produtos inclui-
dos na posi¢gio 07.01 nio incluidos na subposicao
07.01 A, e nas posi¢des 08.02 a 08.09; inclusive, da pauta

aduaneira comum.

Artigo 8°

1. Os direitos -aduaneiros de importagio em vigor
entre os Estados-membros para os produtos incluidos na
posi¢ao 07.01, com exclusao da subposi¢ao 07.01 A, e
nas posigoes 08.02 a 08.09, inclusive, da pauta aduaneira
comum s3o0 progressivamente reduzidos até a sua supres-
sio em 1 de Janeiro de 1970.

2. Os direitos da pauta aduaneira comum para estes
mesmos produtos s2o aplicados integralmente a partir de
1 de Janeiro de 1970, sem prejuizo das disposi¢des do n®
1, alinea a), do artigo 13° do Tratado.

Artigo 9°

1. As restricdes quantitativas 4 importacio e as medi-
das de efeito equivalente sao, no que diz respeito as tro-
cas comerciais entre estados-membros de produtos classi-
ficados em aplicagdo das disposi¢des do presente regula-
mento, suprimidas de acordo com o calendario previsto
no n° 2.

2. As medidas referidas no n° 1 so suprimidas:

a) Para os produtos classificados na categoria de quali-
dade «extra», o mais tardar em 30 de Junho de 1962;

b) Para os produtos classificados na categoria de quali-
dade «I»,.0 mais tardar em 31 de Dezembro de 1963;

c¢) Para os produtos classificados na categoria de quali-
dade «II», o mais tardar em 31 de Dezembro de 1965.
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Para as mesmas categorias de qualidade e nas mesmas
datas, os Estados-membros renunciam 2 aplicagdo das

disposi¢des do artigo 44° do Tratado.

Artigo 10°

1. Se, na sequéncia de aplicacao das medidas relativas
ao estabelecimento gradual de organizagio comum de
mercado das frutas e produtos horticolas, em mercado
sofrer ou estiver ameagado de sofrer, num ou em varios
Estados-membros, em virtude das importagc")es dos pro-
dutos liberalizados, na acepgio do amgo 9°, perturba-
¢oes graves susceptiveis de por em perigo os objectivos
definidos no artigo 39° do Tratado, o ou os Estados-
-membros interessados podem, durante o periodo de
transi¢io, tomar as medidas de protecgio necessérias res-
peitantes & importagio dos produtos referidos no n° 2,
alineas b) e c), do artigo 99, a partir do momento em
-que, em virtude do altimo parigrafo do referido namero,
o artigo 44° deixar de ser aplicivel a estes produtos.

Estas medidas ndo podem ser tomadas relativamente a
uma categoria de qualidade sem que medidas palo menos
equivalentes tenham sido aplicadas para as categorias in-
feriores do mesmo produto classificado.

O nivel de protecgio que resultaria da aplicagio destas
medidas deve ser inferior ou, no maximo, igual ao nivel
de protecgio existente no momento da entrada em vigor
do presente regulamento.

2. O ou os Estados-membros interessados devem co-
mumicar estas medidas aos outros Estado-membros e a
Comiss3o, o mais tardar aquando da sua entrada em vi-
gor. :

O ou os Estados-membros que aplicam estas medidas to-
mam as disposi¢des necessarias a fim de que as mercado-
rias, durante o transporte, nio sejam afectadas; em caso
de encerramento de fronteira, o prazo para a viagem nio
devera ser inferior a trés dias. O ou os Estados-membros
devem estar preparados para iniciar imediatamente nego-
ciagdes para celebrar acordos provisérios, a fim de impe-
dir que os exportadores sofram prejuizos excessivos ou
que possam ser evitados. Estes acordos sio imediata-
mente comunicados aos outros Estados-membros e i
Comisszo.

Com base nas disposicbes do n° 1, a Comissdo, ap6s
" consulta dos Estados-membros no 4mbito do Comité de
Gestao instituido pelo artigo 129, decide, através de um
processo de urgéncia e num prazo miximo de quatro
dias dGteis a contar da notificagdo referida no primeiro
paragrafo, se as medidas devem ser mantidas, modifica-
das ou suprimidas. A ComissZo pode igualmente decidir
acerca das medidas a aplicar pelos outros Estados-mem-
bros.

A decisio da Comissio é comunicada a todos os Esta-
dos-membros e é imediatamente executiva.

3. Qualquer Estado-membro pode submeter ao Con-
setho a decisao da Comissio, num prazo maximo de trés
dias dteis a contar da sua notificaggo. O Conselho

reune-se imediatamente. Pode, com base nas disposi¢oes
do n° 1, modificar ou anular, por maioria qualificada, a
decisio tomada pela Comissio.

4. As medidas de protecgao tomadas em conformi-
dade com as disposi¢des dos n% 1 a 3 n3o se aplicam s
importa¢des dos produtos referidos no n? 2, alin€a a), do
artigo 9°. No entanto, os Estados-membros podem solici-
tar 2 Comissdao que autorize a aplicacdo de tais medidas
de protecgdo a estes produtos.

A pedido do Estado interessado, a Comissio, através de
um procedimento urgéncia, fixa, tendo em conta as me-
didas j4 aplicadas, as medidas de protec¢io que conside-
rar necessarias, definindo as respectivas condigdes e mo-
dalidades de aplicagdo.

5. Qualquer medida de protecg¢do que afecte as trocas
comerciais entre os Estados-membros deve ser previa-
mente aplicada as relagdes com os paises terceiros, res-
peitando o principio da preferéncia comunitaria.

Artigo 11°

1. O Conselho, deliberando por maioria qualificada,
sob proposta da Comiss3o, decide sobre a coordenagio e
a unificagdo dos regimes de importacdo aplicadas por
cada Estado-membro em relagio aos paises terceiros, em
fun¢io do desenvolvimento da organizagio comum de
mercado.

2.  No entanto, no caso de os mercados da Comuni-
dade sofrerem ou serem ameagados de sofrer perturba-
¢Oes graves na sequéncia de importagdes de paises tercei-
ros efectuadas a pregos inferiores a um prego de referén-
cia, os Estados-membros podem suspender estas impor-
tagdes ou fazer incidir sobre eles uma taxa compensat6-
ria cobrada na entrada e de um montante igual para to-
dos os Estados-membros,

O prego de referéncia é calculado com base na média
das cotagdes verificada nos mercados na producgio, du-
rante um determinado periodo em que as cotagdes s3o as

mais baixas da Comunidade para os produtos de origem
comunitiria e para um determinado tipo de qualidade.

O montante desta taxa compensatéria, que pode ser es-
tabelecido em termos forfetarios é igual a diferenga entre
o prego de referéncia e o prego na entrada de um pro-
duto importado, n3o incuindo os direitos aduaneiros.

A suspensdo das importagdes e a fixagio do montante da
taxa compensatoria sao decidias nos termos do procedi-
mento previsto no artigo 132 O Comité de Gestao deli-
bera tendo em conta a urgéncia.

As modalidades de aplicagio do presente nimero serio
adoptadas, o mais tardar, em 30 de Junho de 1962, nos
termos do procedimento previsto no artigo 13°

Artigo 122

1. E instituido um Comité de Gestio das Frutas e
Produtos Horticulas, seguidamente designado por «Co-
mité», composto por representantes dos Estados-mem-
bros e presidido por um representante da Comissio.
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2. No seio do Comité, os votos dos Estados-membros
sao afectados pela ponderagio prevista no n? 2 do artigo
1482 do Tratado. O Presidente n3o participa na votagio.

Artigo 13°

1. Nos casos em que as disposi¢des do presente regu-
lamento prevejam expressamente a aplicagdo do procedi-
mento definido no presente artigo, o Comité é convo-
cado pelo seu presidente quer por sua iniciativa, quer a
pedido do representante de um Estado-membro.

2. O representante da Comissao submete i apreciagio
um projecto de medidas a tomar. O Comité emite pare-
cer sobre éstas medidas num prazo que o presidente
pode fixar em fungao da urgéncia das questdes submeti-
das a exame. O Comité pronuncia-se por uma maioria
de doze votos.

3. A Comissio aprova medidas que sio imediatamente
aplicaveis. No entanto, se estas n3o estiverem em confor-
midade com o parecer emitido pelo Comité, sio comuni-
cadas de imediato pela Comissio ao Conselho. Neste
caso, a Comissio pode diferir, no maximo, por um més a
contar a partir da comunicagio, a aplicagao das medidas
por ela decididas.

O Conselho, deliberando por maioria qualificada, pode
adoptar uma decisio diferente, no prazo de um més.

Artigo 14°

O Comité pode examinar qualquer outra questio invo-
cada pelo seu presidente quer por sua iniciativa, quer a
pedido do representante de um' Estado-membro.’

Artigo 15°

No final do periodo de transi¢io, o Conselho, delibe-
rando por maioria qualificada, sob proposta da Comis-
sdo, decide, tendo em conta a experiéncia adquirida;, so-
bre a manuten¢io ou a alteracio das disposi¢des do ar-
tigo 13°.

Artigo 16°

Os Estados-membros tomam todas as medidas tendo em
vista adaptar as suas disposi¢oes legislativas, regulamen-
tares e administrativas, por forma a que as disposi¢oes do
presente regulamento possam ser efectivamente aplicadas
a partir de 1 de Julho de 1962.

Artigo 17°

O presente regulamento entra em vigor no dia seguinte
ao da sua aplicagio no Jomal Oficial das Comunidades
Europeias.

O presente regulamento é obrigatério em todos os seus elementos e directamente apliciavel om

todos os Estados-membros.

Feito em Bruxelas aos 4 de Abril de 1962.

Pelo Conselho

O Presidente
M. COUVE DE MURVILLE

Produtos destinados ao consumo no estado fresco

ANEXOITA

Posicies da pauta aduaneira comum

07.01 BI Couve-flor
ex 07.01 D
ex 07.01 H. Cebolas
07.01 M Tomates
08.06 A1l
ex 08.06 B Peras
108.07 A Damascos
ex 08.07 B Peéssegos
08.07D Ameixas

Alfaces, chicorias-frisadas e escarolas

Magias (com exclusao das magas para sidra)




03/Fasc. 01 Jornal Oficial das Comunidades Europeias
ANEXOIB

0701 C Espinafres

ex 07.01 D I1 Chicorias witloof
07.01FI Ervilhas
07.01 FII Feijao

ex07.01 GII Cenouras
07.01L Alcachofras

ex 08.02 A Laranjas doces
08.02 B Mandarinas, clementinas
08.02C Limdes
08.04 A Uvas de mesa
08.07 C Cerejas
08.08 A- Morangos .

ANEXO 1I/1
Normas comuns de qualidade para a couve-flor

1. DEFINICAO.DO PRODUTO

A presente norma aplica-se as inflorescéncias do Brassica Oleracea L. variedade botrytis L. destinadas
ao consumo no estado fresco, com exclusio das inflorescéncias destinadas i transformacio.

1I. CARACTERISTICAS DE QUALIDADE
A. Generalidades

A norma tem por objectivo definir as caracteristicas que as couves-flores devem apresentar no esta-

“dio da expedigao, depois de acondicionadas e embaladas.
B. Caracteristicas minimas

As inflorescéncias devem ser:

— de aspecto fresco,

—_— ln[Cer{S

— sas (sob reserva das disposigdes particulares admmdas para cada categoria),

— limpas, especialmente isentas de residuos de adubo ou de produtos de tratamento,

— desprovidas de humidade exterior anormal,

— desprovidas de cheiro ou de sabores estranhos.

C. Classificagdo

1) Categoria «extra»
As couves-flores classificadas nesta categoria devem ser de qualidade superior
Devem apresentar a forma, o desenvolvimento e a colaboracio tipicos da variedade

As inflorescéncias devem ser:

— bem conformadas, firmes, compactas,

— de grao muito fechado,

— de coloragio uniforme branca ou ligeiramente creme,

— isentas de qualquer feito.

Por outra lado, se as couves-flores sao apresentadas «com folhas» ou «coroadas», as folhas
devem ser de aspecto fresco.

n) Categoria «I»
As couves-flores classificadas nesta categoria devem ser de boa qualidade.



]ofnal Oficial das Comunidades Europeias 03/Fasc. 01

Devem apresentar as caracteristicas. -tipicas da variedade. Todavia pode ser admitido:

— um ligeiro defeito de forma ou de dcsenvolwmemo,

— um ligeiro defeito de colorago,

— uma penugem muito ligeira.

Em todo o caso, as inflorescéncias devem ser:

— firmes,

— de griao fechado,

— de cor branco-marfim {com exclusio de qualquer outra cor),

— isentas de defeitos como: manchas, excrecéncias de folhas entre os conmbos, ataques de
roedores, de insectos ou de doengas, marcas provocadas pelo gelo, contusdes.

Por outro lado se as couves-flores sao apresentadas «com folhas» ou «coroadas», as folhas
devem ser de aspecto fresco.

ity Categoria «II»
Esta cat®goria comporta as couves-flores de qualidade comercializavel que nio podem ser clas-
sificadas nas categorias superiores, mas que correspondem 4s caracteristicas minimas atris indi-
cadas.
As inflorescéncias podem ser:
— ligeiramente deformadas,
— de grio ligeiramente aberto,
— de coloragio amarelada.
As inflorescéncias podem apresentar:
— ligeiras queimaduras do sol,
— no méximo, cinco pequenas folhas verde palido em excrecéncia entre os corimbos;
— uma ligeira penugem (com exclusio de qualquer penugem himida e gordurosa ao tacto).

As inflorescéncias podem igualmente apresentar dois dos seguintes defeitos

— ligeira marca de ataque de insecto, de roedor ou de doenga,

— ligeiro dano superficial devido ao gelo,
— ligeira contusio,

desde que nio sejam prejudiciais & conservagio do produto e ndo afectem sériamente o seu
valor comercial.

II. CALIBRAGEM

As couves-flores sio submetidas a uma calibragem determinada pelo didmetro maximo da sua secgio
equatorial, ou pelo arco medido na maior dimensio da parte superior da inflorescéncia (acalibragem
através do arco foi adoptada a titulo transitério). .

O didmetro minimo é fixado em 11 ¢m e o arco minimo em 13 cm; a diferenga de calibre entre a
inflorescéncia mais pequena e a maior contida na mesma embalagem ndo pode exceder 4 cm para a
calibragem pelo diametro ou 5 cm para a calibragem pelo arco.

IV. TOLERANCIAS

Sao admitidas, em cada embalagem, tolerancias de qualidade e de calibre para os produtos nio confor-
mes. ’ ’

A. Tolerincias de qualidade

1) Categorias «extras»: 5 %, em namero de inflorescéncias qua nio correspondam as caracteristi-
cas da categoria, mas qua possam ser incluidas na categoria imediatamente inferior (cat. «I»).

ii) Categoria «I»: 10 %, em namero de inflorescéncias que nio correspondam as caracteristicas da
categoria, mas que possam ser incluidas na categoria imediatamente inferior (cat. «II»).

i) Categoria «II»: 10 %, em nimero de inflorescéncias que nio correspondam is caracteristicas da
categoria, mas proprias para consumo.

B. Tolerancias de calibre

Para todas as categorias: 10 %, em namero de inflorescéncias, em cada embalagem, correspon-
dendo a0 calibre imediatamente superior ou inferior ao que é mencionado na embalagem, com um
diametro minimo de 10 c¢m (ou 12 cm de arco), para as inflorescéncias classificadas no calibre mais
pequeno.
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C.

Acumulagio de tolerancias

Em qualquer caso, as tolerancias-de qualidade e de calibre nao podem em conjunto exceder:

— 10 % para a categoria «extra»

— 15 % para as categorias «I» e «II».

V. EMBALAGEM E APRESENTACAO

“A.

Apresentagdo
As couves-flores podem ser apresentadas de trés modos:

1) «Com folbas»: inflorescéncias revestidas de folhas sis e verdes, em niimero e comprimento sufi-
cientes para cobrir e proteger inteiramente a inflorescéncia. O caule deve ser cortado ligeira-
mente abaixo das folhas de protecgio.

i1) «Desfolbadas»: inflorescéncias desprovidas de todas as folhas e de parte nio comestivel do caule.
Admite-se um méximo de 5 pequenas folhas tenras, de coloragio verde pilido inteiras e fecha-
das sobre a inflorescéncia.

ii)) «Coroadas» inflorescéncias guarnecidas dum ndmero suficiente de folhas para as proteger. As
folhas devem ser verdes e sis, cortadas a 3 cm acima da base da mflorescencxa O caule deve
ser cortado ligeiramente abaixo das folhas de'protecgio.

Homogeneidade

O contetdo de cada embalagem deve ser homogéneo; em particular, cada embalagém nzo deve
conter senio inflorescéncias da mesma qualidade, calibre, tipo e forma. Além disso, as inflorescén-
cias classificadas na categoria «Extra» devem ser, em cada embalagem, de coloragao uniforme.

. Acondicionamento

As inflorescéncias devem estar bem ajustadas na embalagem. Todavia, nao devem ser determinadas
por uma pressdo excessiva. Os papeis ou outros materiais utilizados no interior da embalagem
devem ser novos e ndo nocivos para a alimentagdo humana. Nos casos em que levem designagdes
impressas, estas s6 devem figurar na face exterior, de forma a n3o ficarem em contacto directo com
e produto. As couves-flores da categoria «Extra» devem ser embaladas com um cuidado especial, de
maneira a assegurar a maior protecgdo possivel as inflorescéncias.

VI. MARCACAO

Cada embalagem deve apresentar no exterior, em caracteres legiveis e indeléveis as seguites indicagdes:

A.

. Marca oficial de controlo (facultativo). ©

Identificagio

Embalador

Expedidor } Nome e morada ou identificagao simbélica.

Natureza do produto

«Couves-flores» (para embalagens fechadas).

. Origem do produto

Zona de produgio ou de demarcagio nacional, regional ou local.

. Caracteristicas comerciais

— Categoria
— método de calibragem

— calibre ou niimero de conves flores.
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ANEXO 112
Normas comuns de qualidade para tomates

1. -DEFINICAO DO PRODUTO
A presente norma aplica-ﬁe aos tomates, frutos frescos das variedades ;<Lycopersicum Esculentum»
Mill., destinados ao consumo no estado fresco, com exclusio dos tomates destinados a transformagio.
II. CARACTERISTICAS DE QUALIDADE
A. Generalidades

A norma tem por objectivo definir as caracteristicas que os tomates devem apresentar, no estadio da
expedigdo, depois de acondicionados e embalados.

B. Caracteristicas minimas

1) Os tomates devem ser:
— inteiros,
— s3os (sob reserva das disposi¢oes especiais admitidas para cada categoria),
— limpos em particular, isentos de residuos ou de produtos de tratamento,
— . desprovidos de humidade externa anormal,

— desprovidos de cheiro ou sabor estranhos.

i) O estado de maturagio deve ser tal que permita suportar o transporte € a manutengio, ser
conservados em boas condigbes até ao local de destino e responder s exigéncias comerciais no
local do destino.

C. Classificacao
i) Categorias «Extras»
Os tomates classificados nesta categoria devem ser de qualidade superior.
Devem ter polpa, firme e reunirem todas as caracteristicas tipicas da sua variedade.
Devem estar isentos de qualquer defeito. Sao. excluidos os tomates de «dorso verde».
Distinguem-se:

— os tomates «redondos», -

— os tomates «sulcados» que sio de forma regular, mas apresentam saliéncias, que n3o devem,
porém, ultrapassar '/ da distancia periférica entre o ponto pistilar e o ponto peduncular.

i) Categoria «I»
Os tomates classificados nesta categoria devem ser de boa qualidade.

Devem ser suficientemente firmes, isentos de defeitos graves e apresentar todas as caracteristicas
tipicas da sua variedade.

Podem apresentar ligeiras contusdes.

Sao excluidos os tomates apresentando fendas frescas ou cicatrizadas e os tomates de «dorso
verde».

Distinguem-se:

— os tomatas «redondos»

— os tomates «sulcados». Estes tomates devem ter, no entanto uma forma regular.
iii) Categoria «Il»

Esta categoria comporta os tomates de qualidade comercializavel que nio podem ser classifica-
dos nas categorias superiores.

Estes tomates podem ser de forma irregular, mas devem corresponder as caracteristicas minimas
atras definidas. .

Devem ser bastante firmes e no apresentar fendas frescas.

Admitem-se fendas cicatrizadas cujo comprimento nio exceda 3 cm.
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III. CALIBRAGEM

A calibragem é obrigatéria para os tomates da categoria «Extra».

A calibragem ¢ determinada pelo diametro maximo da sec¢do equatorial.

Os

Os

ria

tomates sio calibrados segundo a seguinte escala:
de 35 mm inclusive até 40 mm exclusive
de 40 mm inclusive até 47 mm exclusive
de 47 mm inclusive até 57 mm exclusive !
de 57 mm inclusive até 67 mm exclusive
de 67 mm inclusive até 77 mm exclusive
de 77 mm inclusive até 87 mm exclusive

tomates «sulcados» correspondentes ao calibre mais elevado nao podem ser classificados na catego-
«Extra». .

No caso dos tomates ndo calibrados das categorias «I» e «II», o didmetro minimo sera de 35 mm.

IV. TOLERANCIAS

Sao admitidas, em cada embalagem, tolerincias de qualidade e de calibre para os produtos nio confor-
mes.

A

Tolerancias de qualidade

i) Categoria «Extra»: 5 %, em nimero ou em peso, de tomates que nio correspondam as caracte-
risticas da categoria, mas conformes 4s da categoria imediatamente inferior (cat. «I») com um
miximo de 2 % de tomates com fendas. -

if) Categoria «I»: 10 %, em nimero ou em peso, de tomates que nio correspondam as caracteristi-
cas da categoria, mas conformes as da categoria, imediatamente inferior (cat. «II»), com um
maximo de 5 % de tomates com fendas.

i) Categoria «II»: 10 %, em nimero ou em peso, de frutas qua nio correspondam s caracteristi-

cas, mas proprias para consumo.

Tolerincias de calibre

Para todas as categorias: 10 %, em nimero ou em peso, de tomates, por embalagem, pertencentes
imediatamente superior e inferior ao que é mencionado na embalagem, com um maximo de 33 mm.

. Acumulagdo de tolerincias

Em qualquer caso, as tolerancias de qualidade e de calibre nio podem, em conjunto, exceder:
— 10 %, para a categoria «Extra»,

— 15 %, para as categorias «I» e «II».

V. EMBALAGEM E APRESENTACAO

A.

Homogeneidade

O contetdo de cada embalagem dave ser homogéneo; cada embalagem nio deve conter senio
tomates da mesma origem, variedade e qualidade.

Além disto, para as categorias «Extra» e «I», os tomates devem ser de coloragio e estado de matu-
ragio uniformes.

Nos casos em que os tomates siao calibrados, cada embalagem nio deve conter senio tomates do
mesmo calibre. :

Acondicionamento

O acondicionamento deve ser feito de modo a assegurar uma protecgdo conveniente do produto.
Para as categorias «Extra» e «I». O produto deve estar separado do fundo, das paredes e, se existir,
da tampa por meio de protecgio.

Os papéis ou outros materiais utilizados no interior da embalagem devem ser novos e nio nocivos
para a alimentagao humana. Nos casos em que levem designagao impressas, estas s6 devem figurar
na face exterior; de modo a nio estarem em contacto com os produtos. Os tomates devem estar
isentos no acondicionamento de qualquer corpo estranho.
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VL. MARCACAO
Cada embalagem deve apresentar no exterior, em caracteres legiveis e indeléveis, as seguintes indica-
¢oes; ;
A. IHdentificagao

Embalador

o N identifi i i
Expedidor } om e morada ou identificagdo simbélica

B. Natureza do produto

«Tomates» (para es embalagens fechadas).

C. Origem do produto

Indicagio da zona de produgdo ou de demarcagdo nacional, regional ou local.

D. Caracteristicas comerciais
— Categoria,
— indicagiao «sulcado» se for caso disso, : .

— calibre ou indicagio «nio calibrados».

E. Marca oficial de controle (facultativo)

Se as informagdes acima indicadas estiverem escritas sobre um rowlo, este deve ser afixado no
exterior da embalagem e ter uma superficie de pelo menos 40 cm?. :

ANEXO 1I/3

Normas comuns de qualidade para magas e peras
1. DEFINICAO DOS PRODUTOS

A presente norma aplica-se is magcis e peras, frutos frescos das variedades «Pyrus Malus» L. e «Pyrus
Communis» L., destinados ao consumo no estado fresco, com exclusdo das magas e peras destinadas &
transformacio.

II. CARACTERISTICAS DE QUALIDADE

A. Generalidades

A norma tem por objectivo definir as qualidades que as magas e peras de mesa devem apresentar,
no estadio da expedigdo, depois de acondicionadas e embaladas.

A norma visa unicamente a espécie, reservando eventualmente, 2 iniciativa de cada pais interessado
a designac¢ad das variedades especificas que a ela estariam submetidas.

B. Caracteristicas minimas

i) Os frutos devem ser:
-— Inteiros, '
— sios (sob reserva das disposigGes particulares admitidas para cada categoria),
— limpos, em particular, isentos de residuos ou de produtos de tratamento,
— isentos de humidade exterior anormal,
— isentos de cheiro e/ou sabor estranhos.

i) Os frutos devem ter sido cuidadosamente colhidos 4 mao e ter atingido um desenvolvimento
suficiente. O estado de maturagdo deve ser tal que permita aos frutos suportar o transporte e a
manutengio, serem conservados em boas condigdes e satisfazerem as exigéncias comerciais no

local de destino.

C. Classificagao
1) Categoria «Extra»

Os frutos classificados nesta categoria devem ser de qualiddde superior
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Devem apresentar a forma, o desenvolvimento e a coloragio tipica da variedade e estar provi-
dos do pedanculo intacto.

Devem estar isentos de qualquer defeito.
1) Categoria «I»
Os frutos classificados nesta categoria devem ser de qualidade superior.

Devem apresentar as caracteristicas tipicas da variedade. Contudo, pode ser admitido:
— uma ligeira deformagio, '
— um ligeiro defeito de desenvolvimento,

— um ligeiro defeito de coloragio.

O pedinculo pode apresentar-se ligeirimente danificado.

A polpa deve estar isenta de qualquer deterioragio. No entanto, os defeitos de epiderme nio
susceptiveis de prejudicar o aspecto geral e a conservagao podem admitir-se para cada fruto
dentro dos seguintes limites:

— defeitos de forma alongada até 2 cm de comprimento,
— para os outros defeitos, a superficie total nio deve exceder 1 cm?,

— as peras nio devem apresentar concregdes da polpa.
1) Categoria «II»

A esta categoria pertencem os frutos de qualidade comercial que nio possam ser classificados
nas categorias superiores, mas que correspondam as caracteristicas minimas atras definidas.

Os defeitos de forma, desenvolvimento e de coloragao sao admitidos desde que os frutos man-
tenham as suas caracteristicas. O pedinculo pode faltar, desde que nao haja deterioragio de
epiderme.

A polpa nio deve apresentar defeitos graves. No entanto, os defeitos de epiderme sio admiti-
dos, em cado fruto, dentro dos seguintes limites:
— defeitos de forma alongada: méiximo 4 cm de comprimento,

— para os outros defeitos, a superficie total nao deve exceder 2,5 cm?, excepto para o pedrado
que n3o pode apresentar uma superficie superior a 1 cm?.

III. CALIBRAGEM

A calibragem é determinada pelo didmetro maximo da secgio equatorial.

A diferenga de diametro entre os frutos de uma mesma embalagem nio pode exceder 5 mm;
1. para os frutos das categorias «Extra»,

2. para os frutos das categorias «I» e «II» apresentados em camadas ordenadas.

A diferen¢a de didmetro pode atingir 10 mm para os frutos da categoria «I» apresentados a granel na
embalagem.

Nenhuma limitagio é imposta para os frutos da categoria «[I»-quando apresentados a granel na emba-
lagem. . :

A calibragem ¢é obrigatéria para os frutos da categoria «Extra».

Além disso, é exigido para todas as categorias um calibre minimo segundo o seguinte dispositivo:

Magas Extra . I /4
Variedades de frutos grancfes: 65 mm 60 mm 55 mm
Qutras variedades: 60 mm 55 mm 50 mm
Peras Extra I i
Variedades de frutos grandes: 60 mm 55 mm . 50 mm

Qutras variedades: 55 mm 50 mm 45 mm

Por excepgio, e para as variedades de peras de verdo constando numa lista limitativa comunicada pelos
Estados interessados, n3o serad exigido calibre minimo para os envios de peras de verdo efectuadas
antes de 1 de Agosto.
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IV. TOLERANCIAS

Sdo admitidas, em cada embalagem, tolerincias de qualidade e de calibre para os frutos nao confor-
mes.

A. Tolerincias de qualidade

1) Categoria «Extra»: : .

5 %, em numero ou em peso, de frutos nio correspondendo as caracteristicas da categoria, mas
conformes as da categoria imediatamente inferior (cat. «I») ou excepcionalmente, 4 dos frutos
admitidos nas tolerincias desta categoria.-

ity Categoria «I»
10 %, em nGmero ou em peso, de frutos nio correspondendo is caracteristicas da categoria,
mas conformes is da categoria imediatamente inferior (cat. «I») e excepcionalmente, 3 dos
frutos admitidos nas tolerancias desta categoria.

iii) Categoria «II»
10 %, em nimero ou em peso, de frutos que nio correspondam is caracteristicas da categoria,
com exclusdo dos frutos visivelmente atacados de podridao ou apresentando contusdes pronun-
ciadas ou fendas nao cicatrizadas.

As tolerancias acima indicadas nfo poderio em caso algum, e para todas as categorias, ultra-
passar 2 % para os frutos bichados ou deteriorados.
B. Tolerincias de calibre
Para todas as categorias: 10 %, em nimero ou em peso, de frutas, por embalagem, que correspon-

dam ao calibre imediatamente inferior ou superior ao mencionado na embalagem.

C. Acumulagio de tolerincias

7

Em qualquer caso, as tolerincias de qualidade e de calibre nio podem, no conjunto, exceder:

10 % para a categoria «Extra»,

15 %0 para as categorias «I» e «II».

Todas as percentagens acima indicadas s3o aplicadas is amostras examinadas no decurso do con-

trolo.

V. EMBALAGEM E APRESENTAGCAO

A. Homogeneidade

O contetdo de cada embalagem deve ser homogéneo; cada embalagem deve conter apenas frutos

da mesma origem, variedade e qualidade e com o mesmo estado de maturagao.

No respeitante i categoria «Extra», a homogeneidade é também extensiva i coloragio

B. Acondicionamento

O acondicionamento deve ser de modo a segurar uma protecgio conveniente do produto.

Os papéis ou outros materiais utilizados devem ser novos e nao nocivos para a limentagio humana.
No caso de terem indicages impressas, estes devem figurar apenas na face exterior, de modo a nio
se encontrarem em contacto com os frutos. Os frutos devem estar isentos no acondicionamento de

corpos estranhos, como folhas ou raminhos.

VI. MARCACAO

Cada embalagem deve trazer no exterior, em caracteres legiveis e indeléveis, as seguintes mengdes:

A. Identificacao

Embal?.dor Nome e enderego ou identificagio simbélica
Expedidor

B. Natureza do produto
— «Magis» ou «Peras», para as embalagens fechadas,

— nome da variedade para as categorias «Extra» e «I».
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II. CARACTERISTICAS DE QUALIDADE

C. Origem do produto

Zona de produgio ou de demarcagao nacional, regional ou local.

. Caracteristicas comerciais

— Categoria,

— calibre ou nimero de frutos (excepto para os produtos a granel, em embalagem).

. Marca oficial de controlo (facultativo).

Para as embalagens com mais de 15 kg, os rétulos utilizados para a marcagdo deve apresentar uma
superficie minima de 40 cm?.

A\ '

ANEXO II/4

Normas comuns de qualidade para péssegos

1. DEFINICAO DO PRODUTO

A presente norma aplica-se aos péssegos das variedades «Prunus Persica Sieb e Zucc», destinados ao
consumo no estado fresco, com exclusao dos péssegos destinados a transformagio.

A. Generalidades

A norma tem por objectivo definir as qualidades que os péssegos devem apresentar no estadio de
expedigdo, depois de acondicionados e embalados.

A presente norma aplica-se apenas  espécie, reservando 3 eventual iniciativa de cada pais interes-
sado a designagio das variedades especificas que nele the estejam sujeitas.

Caracteristicas minimas

i) Os frutos devem ser: . N
— inteiros, ’
— s3os (sob reserva das disposi¢des particulares admitidas para cada categoria),
— limpos, em particular, isentos de residuos ou de produtos de tratamento, .
— desprovidos de humidade exterior anormal,
— desprovidos de cheiro ou sabor estranhos.

ii) Os frutos devem ter sido cuidadosamente colhidos 2 mao e ter atingido um desenvolvimento
suficiente. O estado de maturagdo deve ser tal que permita aos frutos suportar a transformagio e
a manutengio, serem conservados em boas condigdes e satisfazerem as exigéncias comerciais no
local de destino.

C. Classificacio

i) Categoria «Extra»
Os frutos classificados nesta categoria devem ser de qualidade superior.

Devem apresentar a forma, o desenvolvimento e a coloragio tipicos da variedade, tendo em
conta a regiio de produgio. . )

Devem estar isentos de qualquer defeito.
i) Categoria «I»
Os frutos classificados na categoria devem ser de boa qualidade.

Devem apresentar as caracteristicas tipicas da variedade, tendo em conta a regido de produgao.
Todavia, podem ser admitidos:
— um ligeiro defeito de forma ou de desenvolvimento,

— um ligeiro defeito de coloragio.
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A polpa deve estar isenta de qualquer deterioragio, sio admitidos defeitos de epiderme nio
susceptiveis de prejudicar nem o aspecto geral, nem a conservagao.

Os defeitos de forma alongada nao devem ultrapassar 1 cm de comprimento.

Para todos os outros defeitos, a superficie nao deve exceder ¥2 cm?

111) -Categoria «Il»

Esta categoria comporta os frutos de qualidade comercial que n3o possam ser qualificados nas

categorias superiores, mas correspondam s caracteristicas minimas atras definidas.

S30 admitidos os defeitos da epiderme nao susceptiveis de prejudicar o aspecto geral e a conser-
vagio, desde que nio excedam 2 cm de comprimento para os defeitos de forma alongada ou
1,5 cm? de superficie total para todos os outros defeitos.

III. CALIBRAGEM

A calibragem é determinada

— quer pela circunferéncia,

— quer pelo diametro maximo da secgio equatorial.

Os péssegos devem ser calibrados segundo a escala seguinte:

Circunferéncia

Didametro

Cédigo

Superior a 28 cm inclusive
de 25 cm inclusive a 28
de 23 cm inclusive a 25

de 21 cm inclusive a 23
de 19 cm inclusive a 21

“de 17,5 cm inclusive a 19
de 16 cm inclusive a 17,5

cm exclusive
cm exclusive

cm exclusive
cm exclusive

cm exclusive
cm exclusive

Superior a 90 mm inclusive
de 81 mm inclusive 2 90 mm exclusive
de 74 mm inclusive a 81 mm exclusive

de 68 mm inclusive a 74 mm exclusive
de 62 mm inclusive a 68 mm exclusive

de 56 mm inclusive a 62 mm exclusive
de 50 mm inclusive a 56 mm exclusive

ooerzit

O calibre minimo admitido para a categoria «Extra» é de 17,5 cm (circunferéncia) e de 56 mm (di-

metro).

Por outro lado, os péssegos de circunferéncia 15/16 cm ou de didmetro 47/51 mm s3o admitidos até
31 de Julho, excepto para os da categoria «Extra». )

A calibragem € obrigatéria para todas as categorias.

IV. TOLERANCIAS

S3o admitidas, em cada embalagem, tolerincias de qualidade e de calibre para os produtos nio confor-

mes.

A. Tolerincias de qualidade

1) Categoria «Extra»: 5 %, em nmero ou em peso, de frutos que nio correspondam as caracteris-

ticas da categoria, mas conformes as da categoria imediatamente inferior (cat. «I»).

ii) Categoria «I»: 10 %, em nimero ou em peso, de frutos que nio correspondam is caracteristicas

da categoria, mas conformes as da categoria imediatamente inferior (cat. «II»).

iii) Categoria «II»: 10 %, em nimero ou em peso, de frutos que nio correspondam s caracteristi-
cas de categoria, mas proprios para o consumo.

B. Tolerancias de calibre

Para todas as categorias: 10 %, em nimero ou em peso, de frutos, em cada embalagem, no limite
de 1 c¢m, a mais ou menos, relativamente ao calibre mencionado na embalagem.

C. Acumulacio de tolerincias

Em todo o caso, as tolerancias de qualidade e de calibre nao podem exceder:

— 10 % para a categoria «Extra»,

— 15 % para as categorias «I» e «II».
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V. EMBALAGEM E APRESENTACAO

A. Homogeneidade

O conteido de cada embalagem deve ser homogéneo; cada embalagem deve conter apenas frutos
da mesma variedade, qualidade, estado de maturacio, calibre e para a categoria «Extra», de colora-
¢ao uniforme.

. Acondicionamento

O acondicionamento deve ser feito de modo a assegurar uma protec¢ao conveniente do produto.

Os papéis ou outros materiais utilizados no interior das embalagens devem ser novos e niao nocivos

para a alimentagao humana. Nos casos em ‘que levem designagdes impressas, estas s6 devem figurar

na face exterior, de modo a nio estarem em contacto com os frutos.

Os frutos, podem ser acondicionados de um dos seguintes modos:

1. Em pequenas embalagens unitarias, para a venda directa ao consumidor,

2. Numa Gnica camada, na categoria «Extra». Cada fruto desta categoria deve ser envolvido por
uma embalagem protectora, isolando-o dos frutos que o rodeiam,

3. Numa ou em duas camadas, na categoria «I», «II». Os frur.os devem estar isentos no acondicio-
namento de qualquer corpo estranho.

VI. MARCACAO

Cada embalagem deve apresentar no exterior, em caracteres legiveis e indeléveis, as seguintes mengdes:

A. IHdentificacao

Embalador

Expedidor } Nome e endereco ou identificagio simbélica

Natureza do produto
— «Peéssegos» para as embalagens fechadas,

— nome da variedade para as categorias «Extra» e «I».

. Origem do produto

Zona de produgio ou de demarcagio nacional, regional ou local.

. Caracteristicas comerciais

— Categoria,

— calibre ou nimero de frutos.

. Marca oficial de controle (facultativo).

ANEXO Il/5 :

Normas comuns de qualidade para as alfaces, chicérias frisadas e escaroladas

. DEFINICAO DOS PRODUTOS

A presente norma aplica-se as alfaces (variedades derivadas da Lactuca sativa L., com exclusio das
«alfaces de corte», as chicérias frisadas (Cichorium endivia L. Var. latifolia) destinadas ao consumo no
estado fresco. '

II. CARACTERISTICAS DE QUALIDADE

A. Generalidades

Esta norma tem por objectivo definir as qualidades que devem apresentar, apds a embalagem, os
produtos acima mencionados.
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B. Caracteristicas minimas

1) Os vegetais para salada devem ser:
— inteiros
— s3s (com a reserva de disposigdes particulares admitidas para cada categoria),
— de aspecto fresco, ) .

— limpas e preparadas, ou seja, praticamente desprovidas de quaisquer folhas sujas de terra,
hamus ou areia e desprovidos de residuos de adubo e de produtos de tratamento,

— turgescentes,
— n3o espigadas, N
— desprovidas de humidade exterior anormal,
.~ desprovidas de cheiro ou sabor estranhos.
i) Os vegetais para salada devem apresentar um desenvolvimento normal, tendo em conta o pe-
riodo de produgio e de comercializagio. No que respeita as alfaces admite se uma coloragdo

avermelhada, causada por baixas temperaturas durante’ o crescimento, desde que nio afecte
seriamente a aparéncia.

i) As raizes devem ser cortadas pela base das @ltimas folhas e os contornos devem apresentar-se
intactos quando da expediggo.

C. Classificagdo
1) Categoria «I» .

Os vegetais para saladas classificados nesta categoria devem ser:

— bem conformados,

— compactos (com excepgio das alfaces de estufa),

— sem rebentos,

— isentos de ataques de parasitas animais, doengas e defeitos que afectem a sua comestibili-
dade,

— isentos de marca de geada e praticamente isentos de danos flSlCOS,

— de coloragio normal para a sua variedade.

As alfaces devem apresentar um sé repolho, bem formado; contudo, no que respeita as alfaces
de estufa, admite-se que o repolho possa ser menos bem formado.

A parte central das chicérias frisadas e das escarolas deve ser de cor amarela em pelo menos um
ter¢o da planta.

1) Categoria «Il»

Esta categoria engloba os vegetais para saladas de qualidade comercial que nio podem ser
classificadas na categoria superior, mas que correspondem is caracteristicas minimas acima de-
finidas.

Os vegetais para saladas classificados nesta categoria devem ser:

— razoavelmente bem conformados,

— isentos de ataques de parasitas animais ou de doengas que possam afectar seriamente a sua
comestibilidade,

— isentos de danos fisicos graves.
Os vegetais para salada podem apresentar um ligeiro defeito de coloragio.

As alfaces podem ter um repolho reduzido; contudo para as alfaces cultivadas em estufa ad-
mite-se a auséncia de repolho.

As chicorias frisadas e escarolas devem apresentar uma parte central de cor amarela.

III. CALIBRAGEM

O calibre & determinado pelo peso liquido de cem. pés ou pelo de uma pega. .

A. Peso minimo
i) Alfaces

As alfaces de ar livre devem pesar no minimo 15 kg por 100 pés, ou seja, 150 g por pega. As
alfaces de estufa devem pesar no minimo 8 kg por 100 pés, ou seja, 80 & por pega.
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ity Chicorias frisadas e escarolas

As chicorias frisadas e escarolas de ar livre devem. pesar no minimo 20 g por 100 pés, ou seja,
200 g por pega. -

As chicérias frisadas e escarolas de estufa devem pesar no minimo 15 kg por 100 pés, ou seja,
150 g por pega.

B. Homogeneidade

i) Alfaces

.
Na mesma embalagem, a diferenga entre o peso da planta mais leve e da mais pesada nio deve
exceder:

— 20 g para as alfaces de peso inferior a 11 kg por 100 pés (110 g por peca),

— 40 g para as alfaces de peso compreendido entre 11 kg e 20 kg por 100 pés (entre 110 g e
200 g por pega),
— 100 g para as alfaces de peso superior a 20 kg por 100 pés (200 g por pega).

ii) Chicorias frisadas e escarolas:

Numa mesma embalagem, a diferenca entre o peso da planta mais leve e da mais pesada nio
deve exceder:

— 150 g para as chicérias frisadas e as escarolas de ar livre, -

— 100 g para as chicérias frisadas € as escarolas de estufa.

IV. TOLERANCIAS

Admite-se tolerancias de qualidade e de calibre, em cada embalagem, para produtos nao conformes.

A. Tolerincias de qualidade

1) Categoria «I»:

10 % de pés nio satisfazendo as caracteristicas da categoria, mas conformes as da categoria

«]I».
ii) Categoria «II»:

10 % de pés nio satisfazendo as caracteristicas da categoria, mas nio apresentando, em caso
algum, defeitos que as tornem impréprias para consumo.

B. Tble'ra‘ncias de calibre

10 % de pés nio satisfazendo o calibre definido, mas de um peso, no miximo, inferior ou superior de
10 %, a esse mesmo calibre.

V. EMBALAGEM E APRESENTACAO

A. Homogeneidade

O conteado de cada embalagem deve ser homogéneo; cada embalagem deve conter apenas produ-
tos da mesma variedade, qualidade e calibre.

. Acondicionamento

Para um dado calibre e embalagem, o acondicionamento deve ser racional, isto &, sem vicuo nem
pressio excessiva.

A mercadoria deve ser separada do fundo, dos lados compridos e do tempo por intermédio de
protecg¢do apropriada. .

As alfaces e as chicérias frisadas devem ser colocadas em duas camadas, coragio com coragio
(3 camadas no caso de embalagem de re-utilizagiio); as alfaces «romanas» e as «escarolas» podem
ser apresentadas deitadas.

Os papeis ou outros materiais utilizados devem ser novos e nio nocivos para a alimentagio hu-
mana. No caso de terem mengdes impressas, estas devem figurar exclusivamente na face exterior,
de modo a nio estarem em contacto com os produtos. As embalagens de legumes para saladas

devem estar isentas no acondicionamento de qualquer corpo estranho, nomeadamente folhas soltas -

e pedagas de talo.

'
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VI. MARCACAO

Cada embalagem deve ter no exterior, em caracteres legiveis e indeléveis, as.seguintes mengdes:

IL

A

Hdentificacio

bal g . .
Ez;:;:;r } Nome e enderego ou identificagao simbélica
Natureza do produto

— «Alfaces», «chicérias frisadas» ou «escarolas» (para as embalagens fechadas) e eventualmente o
nome da variedade,

— se for caso disso, a mengio de «estufar.

C. Origem do produto
Zona de produgao ou demarcagio nacional, regional ou local.
D. Caracteristicas comerciais
— Categoria
— calibre (indicado através do peso minimo por 100 pés — expresso em kg — ou do peso minimo
por pé) ou nimero de pés.
E. Marca oficial de controlo (facultativo):
ANEXO 1l/6
Normas comuns de qualidade para as cebolas
. DEFINICAO DOS PRODUTOS

A presente norma aplica-se as cebolas da espécie Allium cepa L., com exclusio das cebolas «prateadas»
e das cebolas verdes com folhas inteiras.

CARACTERISTICAS DE QUALIDADE

A.

Generalidades

A norma tem por objectivo definir as qualidades que devem apresentar as cebolas, no estadio da
expedi¢io, depois de acondicionadas e embaladas, as cebolas referidas no namero 1.

Caracteristicas minimas

Os bolbos devem ser:

— inteiros,

— sd0s (sob reserva das disposigdes particulares admitidas para cada categoria),

— limpos, em particular, isentos de residuos de adubos ou de produtos de tratamento,
— isentos de estragos devidos A geada,

— suficientemente secos com vista i utilizagio prevista (para as cebolas destinadas i conservagio,
pelo menos as duas primeiras peliculas exteriores, bem como o caule, devem estar completa-
mente secos),

— desprovidos de humidade exterior anormal,
— sem cheiro ou sabor estranhos,

— finalmente, o caule deve estar torcido ou apresentar um corte claro e ndo deve ultrapassar 4 cm
de comprimento (excepto para as cebolas apresentadas em réstias).

. Classificacio

1) Categoria «I»

As cebolas classificadas nesta categoria devem ser de boa qualidade. Devem apresentar'a forma
e a coloragio tipicas da variedade. ’

Os bolbos devem ser:

— compactos e consistentes,
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— ndo germinados,
— desprovidos de caule oco e resistente,
— isentos de engrossamentos provocados por um desenvolvimento vegetativo anormal,

— praticamente desprovidos de tufo radicular.
Sao admitidos pequenas fendas na pelicula externa do bolbo.
i) Categoria «II»

As cebolas classificadas nesta categoria devem satisfazer as caracteristicas acima definidas, mas
podem apresentar, relativamente 4 categoria «I», as seguintes diferengas:

— bolbos suficientemente compactos,

— defeitos admitidos:
— forma e coloragio nio tipicos de variedade,
— comego de germinagfo (no limite de 10 % para um dado lote),
— marcas de atrito,
— marcas ligeiras resultantes de ataques de parasitas ou de doengas,
— pequenas fendas cicatrizadas, ‘

— ligeiras contusdes cicatrizadas, ndo susceptiveis de prejudicar a boa conservacio.

III. CALIBRAGEM

As cebolas devem ser calibradas. O calibre determina-se através do didmetro maximo da secgao equa-
torial, segundo as seguintes modalidades:

1) Cebolas destinadas a conservagdo em vinagre ou por qualguer outro processo
— 10 mm inclusive a 15 mm exclusive
— 15 mm inclusive a 20 mm exclusive
— 20 mm inclusive a 30 mm exclusive
— 30 mm iﬂclusive a 45 mm exclusive

ii) Cebolas destinadas ao consumo no estado fresco
Diimetro minimo: 40 mm, com uma diferenca maxima de 20 mm entre os bolbos de uma mesma
embalagem que indique um tnico calibre-

v, TOLERANCIAS

S4o0 admitidas em cada embalagem, tolerancias de qualidade e de calibre para produtos nao conformes.

A. Tolerdncias de qualidade

i) Categoria «I»: 10 % em peso de produtos nio conformes, mas quze apresentem as caracteristi-
cas da categoria «II». ; '

ii) Categoria «II»: 10 % em peso de produtos nao conformes as caracteristicas minimas, mas prop-
rios para consumo. : :

B. Tolerancias de calibre

Para todas as cebolas destinadas ao consumo no estado fresco, 10 % em peso por embalagem de
“bolbos correspondendo a0 calibre imediatamente inferior ou superior a0 mencionado na embala-

gem.
C. Acumulagao de tolerancia
Em todo o caso, as tolerincias de qualidade e de calibre nio podem, no conjunto, exceder 15 %.
V. EMBALAGEM E APRESENTACAO

A. Homogeneidade

O conjunto de cada embalagem apenas deve conter cebolas da mesma variedade, qualidade e cali-
bre. :
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II.

- B.: Acondicionamento
As cebolas podem ser apresentadas:
— alinhadas em camadas na embalagem,
— a granel da embalagem,

— em réstias (as réstias devem ser formuladas por 16 bolbos, no méximo tendo um caule comple-
tamente Seco),

As cebolas devem estar isentas no acondicionamento de qualquer corpo estranho.

MARCACAO
Cada embalagem deve apresentar as seguintes indicagdes:

A. IHdentificagio

Embalador

Expedidor } Nome e enderego ou identificagio simbélica

B. Natureza do produto
«Cebolas» (para as embalagens fechadas).

C. Origem do produto

Zona de produgio ou demarcagao nacional, regional ou local.

D. Caracteristicas comerciais
— Categoria,
— calibre,

— peso.

E. Marca oficial de controlo (facultativo).

' ANEXO Ill7

Normas comuns de qualidade para damascos

. DEFINICAO DOS PRODUTOS

A presente norma aplica-se aos frutos de Prunus armeniaca L., destinados ao consumo no estado
fresco, com exclusio dos destinados & transformagio.

CARACTERISTICAS DE QUALIDADE

A. Generalidades

A norma tem por objectivo definir as qualidades que devem apresentar os damascos de mesa no
estadio de expedicio, apés acondicionamento e embalagem.

B. Caracteristicas minimas

1) Os frutos devem ser: .
— inteiros, .
— si3os (sob reserva das disposigbes particulares admitidas para cada categoria),
.— limpos, em particular isentos de residuos ou de produtos de tratamento,
— desprovidos de humidade exterior anormal, '

— desprovidos de cheiro ou de sabor estranhos.

1) Os frutos devem ter sido cuidadosamente colhidos 4 mio e ter atingido um desenvolvimento
suficiente. O estado de maturagio deve permitir aos frutos suportar o transporte € a manuten-
cdo, serem conservados em boas condigdes até ao local de destino e satisfazerem as exigéncias
comerciais no local do destino.
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III.

Iv.

C. Classificacdo
1) Categoria «<Extra»

Os frutos classificados nesta categoria devem ser de qualidade superior. Devem apresentar a
forma, o desenvolvimento e a coloragao tipicas de variedade, tendo em conta a regido de pro-
duggo. Devem ser isentos de qualquer defeito.

) Categoria «I»

Os frutos classificados nesta categoria devem ser de boa qualidade. Devem apresentar as carac-
teristicas tipicas da variedade, tendo em conta a regido de produgio. A polpa deve estar isenta
de qualquer deterioragao. Contudo, pode ser admitido um dos seguintes defeitos:

— ligeiro defeito de forma ou de desenvolvimento,

— ligeiro defeito de coloragio,

— ligeira luxagdo,

— ligeira queimadura,

desde que nio prejudiquem nem o aspecto exterior do fruto nem a sua conservagio. Os defeitos

de forma alongada nio devem ultrapassar 1 cm de comprimento; a superficie total de todos os
defeitos nao devem exceder 0,5 cm®. .

ni) Categoria «Il»

Esta categoria engolba os frutos de qualidade comercial que nio podem ser classificados nas
categorias superiores, mas que correspondem s caracteristicas minimas acima definidas.

S3o admitidos defeitos da epiderme nio susceptiveis de nao prejudicar nem o aspecto geral nem
a conservagio, desde que nio excedam 2 cm de comprimento para os defeitos de forma alon-
gada, nem 1 cm’, para todos os outros.

CALIBRAGEM

A calibragem é determinada quer pela circunferéncia quer pelo diametro maximo da sec¢io equatorial;
é obrigatéria para as categorias «Extra» e «I».

Para as categorias «I» e «II», o calibre minimo é de 30 mm em didmetro (10'cm em circunferéncia),
devendo o desvio maximo para os frutos dum mesmo calibre ser de 10 mm em didmetro (3 cm em
circunferéncia).

Para as categorias «Extra», a preocupagio de determinar o calibre minimo é deixado a iniciativa dos
paises, em fungio das variedades. Contudo, esse calibre ndo podera ser inferior ao calibre fixado para
as outras categorias. Em todo o caso, o desvio méaximo para os frutos dum mesmo calibre devera ser
5 mm em diametro (1,5 cm em circunferéncia). '

TOLERANCIAS

Sao admiudas, em cada embalagem tolerincias de qualidade e de calibre para os produtos nio confor-
mes.

A. Tolerdncias de qualidade

i) Categoria «Extra»: 5 %, em nimeros ou em peso, dos frutos nao correspondendo as caracteris-
ticas desta categoria, mas conformes s da categoria imediatamente inferior (categoria «I»).

ii) Categoria «I»: 10 %, em namero ou em peso dos frutos nao correspondendo as caracteristicas
da categoria, mas conformes is da categoria «II».

i) Categoria «II»: 10 %, em nimero ou em peso, dos frutos nao correspondendo as caracteristicas
minimas, mas proprios para consumo.

B. Tolerdancias de calibre

Para todas as categorias: por cada embalagem, 10 %, em namero ou em peso, dos frutos, como
limite de 1 cm a mais ou a menos em relagio ao calibre mancionado na embalagem.

C. Acumulagao de tolerincias

Em todo o caso, as tolerincias de qualidade e de calibre nio podem, em conjunto, exceder:
— 10 % para a categoria «Extra»,

— 15 % para as categorias «I» e «II».
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V. EMBALAGEM E APRESENTACAO

A. Homogeneidade
O contettdo de cada embalagem deve ser homogéneo; cada embalagem apenas deve conter os
frutos da mesma variedade, qualidade e calibre e, para a categoria «Extra» de coloragao uniforme.
B. Acondicionamento

O acondicionamento deve ser de modo a assegurar uma protecgao conveniente do produto. Os
papéis ou outros materiais utilizados no interior da embalagem devem ser novos e n3o nocivos para
a alimentagio humana. No caso de terem designacdes impressas, estas sé devem figurar na face
exterior, de modo a nio estarem em contacto com os frutos. Os frutos devem estar isentos no
acondicionamento de qualquer corpo estranho.

Os frutos podem ser apresentados numa das seguintes formas:
1. Em pequenas embalagens unitrias para a venda directa ao consumidor,
2. Dispostos em uma ou mais camadas separadas umas das outras,

3. A granel, excepto para a categoria «Extra».

V1. MARCACAO

—

1L

—

Cada volume deve trazer no exterior, em caracteres legiveis e indeléveis, as seguintes mengdes:-

A. IHdentificacao

Embalador

Expedidor } Nome e endlcrego ou identificagao simbélica

B. Natureza do produto
— «Damascos», para as embalagens fechadas,

— nome da variedade, para as categorias «Extra» e «I».

C. Origem do produto

Zona de producgio ou de demarcagio nacional, regional ou local.

D. Caracteristicas comerciais
— Categoria,

— calibre ou em nimero de pegas (excepto para os produtos a granel, em embalagem).

E. Marca oficial de controlo (facultativa).

ANEXO 1118

Normas comuns de qualidade para as ameixas

. DEFINICAO DOS PRODUTOS

A presente norma aplica-se as ameixas das variedades:
— Prunus doméstica L.,

— Prunus institia L.,

— Prunus salicina Lindley (Prunus triflora Roxburgh),

destinadas ao consumo no estado fresco, com exclusio das ameixas destinadas a transformatio.

CARACTERISTICAS DE QUALIDADE
A. Generalidades

A norma tem por objectivo definir as qualidades que devem apresentar as ameixas de mesa no
estadio de expedigdo, depois de acondicionadas e embaladas.
B. Caracteristicas minimas

i) Os frutos devem ser:

— inteiros,
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— sdos (sob reserva das disposi¢des particulares admitidas para a categoria),
— limpos, em particular isentos de residuos ou de produtos de tratamento,
— desprovidos de humidade exterior anormal,

— desprovidos de cheiro ou sabor estranhos.

i) Os frutos devem ter atingido o desenvolvimento suficiente. O estado de maturagio deve permitir

aos frutos suportar o transporte e a manutengio, serem conservados em boas condigGes, até ao
local do destino e satisfazerem as exigéncias no local de destino.

C. Classificagao

1) Categoria «Extra»

Os frutos classificados nesta categoria devem ser de qualidade superior. Devem apresentar a
forma, o desenvolvimento e a coloragio tipicos da variedade.

Devem estar: '

— isentos de qualquer defeito, i

— praticamente revestidos pela epiderme, consoante a variedade,

— de polpa rija. _

Os frutos da categoria «Extra» devem ter sido cuidadosamente colhidos 4 mao.

ii) Categoria «I»

Os frutos classificados nesta categoria devem ser de boa qualidade. Devem apresentar as carac-
teristicas da variedade.

Contudo, podem ser admitidos:

— uma ligeira deformagao,

— um ligeiro defeito de desenvolvimento,

— um ligeiro defeito de coloragio.

Sio admitidos, para cada fruto, defeitos da epiderme n3o susceptiveis de prejudicar nem o
aspecto exterior nem a conservagio, com a seguinte reserva:

— os defeitos de forma alongada n3o devem ultrapassar um comprimento de mais de um tergo
do diametro maximo do fruto. Em particular, sio toleradas gretas cicatrizadas para as varie-
dades «Rainhas-Claudias douradas» (*).

O pedinculo pode estar deteriorado ou nio existir, desde que isso ndo resulte possibilidade de
alteragio.

Os frutos da categoria «I» devem ter sido cuidadosamente colhidos & mio.

i) Categoria «II»

Esta categoria engloba os frutos de qualidade comercial que nao podem ser classificados numa
das categonas Supenores, mas que nio correspondem as caracteristicas minimas acima deflm-

das.

Os defeitos da epiderme nio suscéptiveis de prejudicar nem o aspecto exterior.nem a conserva-
¢do sio admitidos, desde que nio excedam um quarto da superficie total.

III. CALIBRAGEM

Os frutos devem ser calibrados a partir de um calibre minimo fixado para cada pais, segundo a catego-
ria € a variedade. ’

IV. TOLERANCIAS

Prevéem-se, em cada embalagem, tolerancias de qualidade e de calibre para os produtos nio confor-

A. TOLERANCIAS DE QUALIDADE

1) Categoria «Extra»: 5 %, em numero ou em peso, de frutos nio correspondendo as caracteristi-
cas da categoria, mas qua sejam conformes as da categoria imediatamente inferior (categoria

«I»)

i) Categoria «I»: 10 %, em nimero ou em peso, de frutos nio correspondendo s caracteristicas

da categoria, mas que sejam conformes is da categoria imediatamente inferior (categoria «II»).

(") Defini¢do: Rainhas-Claudias (Abricots verts, Dauphines, Greenages) possuindo uma epiderme verde com reflexos ligei-

ramente amarelados.



26

Jornal Oficial das Comunidades Europeias

03/Fasc. 0t

VI

iii) Categoria «II»: 10 %, em niimero ou em peso, de frutos nio correspondendo is caracteristicas
da categoria, mas préprios para consumo.
B. Tolerdncias de calibre
Para todas as categorias, 10 %, em nimero ou em peso, de frutos do calibre imediatamente supe-
rior ou inferior ac mencionado na embalagem.
C. Acumulagao de tolerancias ]
Em todo o caso, as tolerincias de qualidades e de calibre nio podem, em conjunto, exceder:
— 10 % para a categoria «Extra»,

— 15 % para as categorias «I» e «II».

. EMBALAGEM E APRESENTACAO

A. Homogeneidade
O contetdo de cada embalagem deve ser homogéneo; cada embalagem apenas deve conter frutos
da mesma variedade, qualidade e calibre e, para a categoria «Extra», de coloragio uniforme.

B. Acondicionamento

O acondicionamento deve ser feito de modo a assegurar uma protecgio conveniente do produto.
Os papeis ou outros materiais utilizados no interior da embalagem devem ser novos e nio nocivos
para a alimentagio humana. No caso de terem designagBes impressas, estas s6 devem figurar na
face exterior, de modo a nio estarem em contacto com os frutos. Os frutos devem estar isentos, no
acondicionamento, de qualquer corpo estranho. '

Os frutos podem ser apresentados de uma das seguintes formas:
1. Em pequenas embalagens unitirias para venda directa ao consumidor,
2. Dispostos em uma ou mais camadas separada uma das outras,

3. A granel, excepto para a categoria «Extra».

MARCACAO

Cada embalagem deve apresentar no exterior, em caracteres legiveis e indeléveis, as seguintes mengoes:

A. Identificagio

Embalador

Expedidor } Nome e enderego ou identificagao simbolica

B. Natureza do produto

— «Ameixas» (para as embalagens fechadas),

— nome da variedade para as categorias «Extra» e «I».
C. Origem do produto

Zona de produgio ou de demarcagio nacional, regional ou local.
D. Caracteristicas comerciais

— Categoria,

— calibre ou nimero de pegas (excepto para os produtos a granel em embalagem).

E. Marca oficial de controlo (facultativa).




