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KOMISSION DIREKTIIVI 94/59/EY,

annettu 2 paivini joulukuuta 1994,

kolmansista maista tuotavan siansukuisista kotieldimista periisin olevan tuoreen lihan
trikiinitutkimuksesta (Trichinelle spiralis) annetun neuvoston direktiivin 77/96/ETY
liitteiden muuttamisesta kolmannen kerran

EUROOPAN YHTEISOJEN KOMISSIO, joka

ottaa huomioon Euroopan yhteisén perustamissopimuksen

ottaa huomioon kolmansista maista tuotavan siansukuisista
kotieldimisti periisin olevan tuoreen lihan
trikiinitutkimuksesta 21 piivini joulukuuta 1976 annetun
neuvoston direktiivin 77/96/ETY(!), sellaisena kuin se on
viimeksi muutettuna direktivilli  89/321/ETY(?), ja
erityisesti sen 8 artiklan,

seka katsoo, etti

uusimmat tutkimukset ovat osoittaneet, etti on tarpeen
muuttaa tiettyja tutkimusmenetelmii trikiinien
havaitsemiseksi hevosenlihassa; pysyvi elainliikintadkomitea
hyviksyi vaihtvehtoisia pakastusmenetelmii trikiinien
inaktivoimiseksi; niiden menetelmien luotettavuus vastaa
terveyden suojelun kannalta nykyisia menetelmii; direktiivin
77/96/ETY liitteeseen I olisi siksi tehtivi asianmukaisia
lisayksia,

lihan pakastamisen helpottamiseksi kolmansilla mailla ja
jasenvaltioilla olist oltava mahdollisuus valita siidetyistd
pakastusmenetelmista,

tieteellinen eldinldikintikomitea suositteli nykyisin kiytossa
oleviin trikiinitarkastusten menetelmiin tiettyji teknisid
muutoksia ja lisdyksia, erityisesti hevosenlihan tarkastukseen
ja edellytyksiin, jotka trikiinitutkimuksesta vastuussa olevien
laboratorioiden on tiytettivi, ja

tissa direktiivissi vahvistetut toimenpiteet ovat pysyvin
eldinliikintikomitean lausunnon mukaiset,

() EYVL Nio L 26, 31.1.1977, 5. 67
() EYVL Nio L 133, 17.5.1989, 5. 33

4

ON ANTANUT TAMAN DIREKTIIVIN:

1 artikla

Muutetaan direktitvi 77/96/ETY liitteen mukaisesti.

2 artikla

Jisenvaltioiden on saatettava timin direktiivin noudat-
tamisen edellyttimit lait, asetukset ja hallinnolliset
miariykset voimaan viimeistdin 1 paivand tammikuuta 1995.
Niiden on ilmoitettava tistd komissiolle viipymitti.

Niissi jasenvaltioiden antamissa siddoksissi on viitattava
tihin direktiiviin tai niitd virallisesti julkaistaessa niithin on
liitettavd viittaus tahin direktiviin. Jisenvaltioiden on
saadettiva siitd, miten viittaukset tehdiin.

3 artikla

Tima direktiivi tulee voimaan 12 paivana joulukuuta 1994.
Tehty Brysselissd 2 piivini joulukuuta 1994.

Komission puolesta
René STEICHEN

Komission jdsen
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LIITE

Muutetaan direktiivin 77/96/ETY liitteet seuraavasti.

A Muutetaan liitteessa I oleva VII ¢ kohta seuraavasti:

1 korvataan 1 kohdan kahdeksannen luetelmakohdan ilmaus “viisi grammaa” ilmauksella “seitsemin gram-

maa”;

2 lisdtddn 3 kohdan jilkeen uusi 4 kohta seuraavasti:

“4. Yhtiin polykarbonaattikalvosuodatinta ei saa kaytti yli viisi kertaa. Suodatin on palautettava jokaisen
kiyttokerran jilkeen. Suodattimen kirsimien mahdollisten vahinkojen maarittimiseksi, joiden jilkeen se
on kidyttoon sopimaton, on suodatin lisiksi tarkastettava jokaisen kayton jalkeen.”

3 Entisesta 4 kohdasta tulee 5 kohta ja 5 kohdasta tulee 6 kohta.

B Muutetaan liite IV seuraavasti:

1 lisatiin otsikon “Kylmikisittely” jilkeen uusi alaotsikko “I Menetelmi 17;

2 lisitaan 7 kohdan jilkeen teksti seuraavasti:

“II Menetelmi 2

Menetelmin 11-5 kohdan yleiset miiriykset on taytettivi ja seuraavia atkojen ja limpétilojen
yhdistelmii on sovellettava.

1

Lihapalat, joiden halkaisija tai paksuus on enintdan 15 cm, on jaddytettivi jonkin seuraavan ajan ja
lampétilan yhdistelman mukaan:

— 20 piivii - 15 °C,
— 10 paivii - 23 °C,
— 6 piiivai -29 °C.

Lihapalat, joiden halkaisija tai paksuus on 15-50 cm, on jaidytettivi jonkin seuraavan ajan ja
lampétilan yhdistelmin mukaan:

— 30 piivai - 15 °C,
— 20 paivii - 25 °C,

— 12 piivai - 29 °C.

Jaidytystilojen limpétila ei saa olla valittua inaktivointilimpétilaa korkeampi. Se on mitattava
kalibroiduilla limpésahkéisilla vilineilld ja mittaustulosten rekisterdinnin on oltava jatkuvaa. Sita ei saa
mitata suoraan kylman ilman virrasta. Vilineiti on siilytettivi lukituissa tiloissa. Tulostaulukoiden on
sisillettivi maahantuonnin yhteydessi laaditun lihantarkastusrekisterin tarpeelliset tiedot seki
pakastuksen alkamis- ja paittymispiivi ja -aika, ja niitd on sailytettiva yksi vuosi laatimisen jilkeen.

III Menetelmi 3

Lihapalojen sisilimpétilan tarkastus.

1

Sovelletaan ajan ja limpétilan yhdistelmii seuraavasti, jos lihapalojen sisilimpétila on varmistettu ja
jos 2-6 kohdan edellytykset tiytetdan:

— 106 tuntia - 18 °C,

— 82 tuntia - 21 °C,

-— 63 tuntia - 23,5 °C,

-— 48 tuntia - 26 °C,

— 35 tuntia - 29 °C,

— 22 tuntia - 32 °C,

— 8 tuntia - 35 °C,

— Y tunua - 37 °C.

Jaadytettyna saapunut liha on sailytettivi sellaisenaan.
Erit on siilytettivi erilldin ja lukituissa jadhdytystiloissa. -

Jokaisen erin jaddytystiloihin saapumispiivi ja -aika on rekisterditivi.
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5 Jadhytystilan teknisten laitteiden ja energian lihteen on kyettivi takaamaan, ettda 1 kohdassa
tarkoitettu limpétila saavutetaan hyvin nopeasti ja ettd se pysyy lihapalojen joka kohdassa.

6 Limpotila on mitattava kalibroiduilla limp&sihkoisilld vilineilli ja mittaustulosten rekisterdinnin on
oltava jatkuvaa. Limpomittarin anturin on oltava sijoitettu kalibroidun lihapalan keskelle, joka ei saa
olla pienempi kuin paksuin jiiytettivi lihapala. Timi lihapala on sijoitettava jiddytystilan
episuotuisimpaan paikkaan, ei jaahytyslaitteiden vilittomain ldheisyyteen eiki suoran kylman ilman
virran vilittdmiin liheisyyteen. Vilineitd on siilytettava lukituissa tiloissa. Tulostaulukoiden on
sisillettivi maahantuonnin yhteydessi laaditun lihantarkastusrekisterin tarpeelliset tiedot seki
pakastuksen alkamis- ja paattymispaivé ja -aika, ja niitd on siilytettava yksi vuosi laatimisen jilkeen.”

C Lisitiin liite V seuraavasti:

“LIITEV .

Hevosenlihan tarkastus ja pakastus
Tarkastus

Hevosenlihan tarkastus on tehtivi liitteessa I, joka on muutettu seuraavasti, mainitun digestiomenetelmin
mukaisesti:

— vihintiin 10 g painoiset analyysiniytteet on otettava kieli- tai poskilihaksesta. Kieli- tai poskilihasten
puuttuessa otetaan saman kokoinen analyysinayte palleapilareiden jinneosan yhtymikohdasta. Lihaksen
on oltava puhdas sidekudoksista ja rasvasta,

— digestoidaan 5 g niyte sen tarkastamiseksi, ettd yhdistettyjen niytteiden digestiomenetelmii sovelletaan
liitteessd I olevien ITI-VII kohdan mukaisesti. Jokaisen digestiomenetelmin osalta tutkitun lihaksen
kokonaispaino ei saa olla suurempi kuin 100 g liitteessi I olevissa III, IV, V ja VI kohdassa tarkoitettujen
menetelmien osalta tai 35 g liitteessi I olevassa VII kohdassa tarkoitetun menetelman osalta,

— jos saadaan positiivinen tulos, otetaan toinen 10 g painoinen analyysiniyte mydhempii erillisti analyysia
varten.

Hevosenlihan pakastus

Trikiinien tappamiseksi pakastuksessa hevosenlihalle on tehtdva kylmikisittely jonkin liitteessd IV kuvaillun
menetelmin mukaisesti.”



