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VYKONAVACIE NARIADENIE KOMISIE (EU) 2019/1604
z 27. septembra 2019,

ktorym sa meni nariadenie (EHS) & 2568/91 o charakteristikich olivového oleja a oleja z olivovych
zvyskov a o prislus$nych analytickych metédach

EUROPSKA KOMISIA,
so zretelom na Zmluvu o fungovani Eurdpskej tnie,

so zretelom na nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013 zo 17. decembra 2013, ktorym sa vytvira
spolo¢nd organizdcia trhov s polnohospoddrskymi vyrobkami a ktorym sa zru$uji nariadenia Rady (EHS) ¢ 922[72,
(EHS) ¢&. 234/79, (ES) ¢. 1037/2001 a (ES) ¢. 1234/2007 ('), a najmi na jeho ¢ldnok 91 prvy odsek pism. d),

kedZe:

(1)  Nariadenim Komisie (EHS) ¢. 256891 (%) sa vymedzuja fyzikdlno-chemické a organoleptické vlastnosti olivového
oleja a oleja z olivovych vyliskov a stanovuji metédy posudzovania tychto vlastnosti.

(2)  Dané metddy, ako aj limitné hodnoty charakteristik olejov sa pravidelne aktualizuji na zdklade stanoviska
odbornikov v oblasti chémie a v stilade s ¢innostou vykonanou na péde Medzindrodnej rady pre olivy (Interna-
tional Olive Council, I0C).

(3) S ciefom na trovni Unie zabezpecit uplatiiovanie najnovsich medzindrodnych standardov, ktoré stanovila I0C, by
sa mali aktualizovat urcité analytické met6dy stanovené v nariadeni (EHS) ¢. 2568/91.

(4)  Zmenila sa obchodnd norma IOC vzhladom na vyjadrenie limitnej hodnoty obsahu volnych kyselin,
peroxidového ¢&isla, organoleptického hodnotenia (medidn defektoru a medidn atribdtu ovocnosti) a rozdiel medzi
ECN42 (HPLC) a ECN42 (teoreticky vypocet) na ucely siladu s hodnotami presnosti analytickej metddy.

(5)  Clenské $taty st podla ¢lanku 2a ods. 5 nariadenia (EHS) ¢. 2568/91 povinné overit, ¢ vzorka olivového oleja je
v stilade s deklarovanou kategériou a na tento acel skontrolovat vlastnosti stanovené v prilohe I k uvedenému
nariadeniu v [ubovolnom poradi alebo v poradi stanovenom v rozhodovacom strome v prilohe Ib k uvedenému
nariadeniu.

(6)  Vzhladom na aktudlne trendy je vhodné nalezite aktualizovat tabulky v prilohe Ib k nariadeniu (EHS) ¢. 2568/91
a v dodatku k nej. Takisto je vzhladom na obsah predmetnej prilohy Ib podla vSetkého pojem ,vyvojovy
diagram” vhodnejsi nez pojem ,rozhodovaci strom*.

(7)  V bode 9.4 prilohy XII k nariadeniu (EHS) ¢ 2568/91 sa medidn defektorov vymedzuje ako medidn defektoru
vnimaného s najvacSou intenzitou. V suvislosti s kontrolnymi postideniami a vzhladom na skuto¢nost, Ze stlad
oleja s deklarovanou kategdériou musia posadit rozne degustaéné poroty, malo by sa objasnit, Ze rozhodnutie
o sulade charakteristik oleja s deklarovanou kategériou vychddza len z hodnoty medidnu hlavného defektoru, bez
ohladu na jeho povahu.

(8)  Nariadenie (EHS) ¢. 2568/91 by sa preto malo zodpovedajicim sposobom zmenit.

(9)  Opatrenia stanovené v tomto nariadeni st v stlade so stanoviskom Vyboru pre spolo¢ni organizdciu polnohos-
podarskych trhov,

PRIJALA TOTO NARIADENIE:

Cldnok 1
Nariadenie (EHS) ¢. 2568/91 sa meni takto:
1. Clinok 2 sa menf takto:
a) Vodseku 1 sa pismeno l) nahrddza takto:

,1) na stanovenie zloZenia a obsahu sterolov a stanovenie alkoholovych zli¢enin kapildrnou plynovou chromato-
grafiou — metdda uvedend v prilohe XIX*;

() U.v.EUL 347,20.12.2013,s.671.
() Nariadenie Komisie (EHS) ¢. 2568/91 z 11. jdla 1991 o charakteristikich olivového oleja a oleja z olivovych zvyskov a o prislusnych
analytickych metédach (U. v. ES L 248, 5.9.1991, s. 1).
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b) Odsek 2 treti pododsek sa nahrddza takto:

,V pripade, Ze by degustacnd porota nepotvrdila deklarovant kategériu, pokial ide o organoleptické vlastnosti,
vnutrodtitne orgdny alebo ich zdstupcovia na Ziadost zainteresovanej strany bezodkladne zadaji vykonanie
dvoch kontrolnych postdeni inym schvilenym porotim. Aspon jedna z tychto porét je porotou schvilenou
dotknutym ¢lenskym $titom vyrdbajiicim olivovy olej. Prislusné vlastnosti sa povazujii za zhodné s deklaro-
vanymi vlastnostami, ak dané dve kontrolné postdenia potvrdia deklarované zatriedenie. Ak sa tak nestane, bez
ohladu na typ defektorov zistenych pri kontrolnych postideniach, zatriedenie sa vyhldsi za nezhodujiice sa
s predmetnymi charakteristikami a zainteresovand strana zndsa ndklady na kontrolné postidenia.

2. V ¢lanku 2a ods. 5 sa pismeno b) nahrddza takto:

,b) postupne v poradi stanovenom v prilohe Ib vo vyvojovom diagrame, az kym nedosiahnu jedno z rieSeni

nachddzajicich sa vo vyvojovom diagrame.;

3. Tabulka ,PRILOHY Obsah“ sa nahradza tabulkou uvedenou v prilohe I k tomuto nariadeniu;

4. Priloha I sa nahrddza znenim prilohy II k tomuto nariadeniu;

5. Bod 2.1 prilohy Ia sa nahradza takto:

,2.1. Kazdd primdrna vzorka sa musi v stilade s bodom 2.5 normy EN ISO 5555 rozdelit na laboratérne vzorky,
ktoré sa musia analyzovat v poradi podla vyvojového diagramu uvedeného v prilohe Ib alebo v akomkolvek
inom nihodnom poradi.*;

6. Priloha Ib sa nahrddza znenim v prilohe III k tomuto nariadeniu;
7. Priloha V sa vypusta;
8. Bod 4.2 prilohy VII sa nahrddza takto:
»4.2. n-hexdn (na chromatografiu). Hexdn mozno nahradif izo-oktdnom (2,2,4-trimetylpentdinom na chromato-
grafiu) pod podmienkou dosahovania porovnatelnych hodnot presnosti.;
9. Priloha XII sa meni v stlade s prilohou IV k tomuto nariadeniu;
10. Priloha XVII sa meni v stilade s prilohou V k tomuto nariadeniu;
11. Priloha XVIII sa meni v stlade s prilohou VI k tomuto nariadeniu;
12. Priloha XIX sa nahrddza znenim uvedenym v prilohe VII k tomuto nariadeniu;
13. Bod 4.2 prilohy XX sa nahrddza takto:

,4.2. n-hexdn, na chromatografiu alebo analyzu zvyskov. Hexdn moZno nahradif izo-oktdnom (2,2,4-trimetyl-
pentdnom na chromatografiu) pod podmienkou dosahovania porovnatelnych hodnét presnosti. Rozpustadld
s vy$Sou teplotou varu neZ n-hexdn sa odparuju dlhsie. Uprednostiuji sa vSak z dévodu toxicity hexdnu.
Cistota musi byt overend; napriklad mozno kontrolovat reziduum po odpareni 100 ml rozpustadla.

VAROVANIE — Vypary sa mozu vznietif. Chrante pred zdrojom tepla, iskrami alebo otvorenym ohiiom.
Uistite sa, Ze flase st vzdy dobre uzatvorené. Pocas pouzitia zaistite riadnu ventildciu. Zabréfite hromadeniu
vyparov a odstrafite vSetky pri¢iny mozného vzniku poziaru, ako s ohrievacie telesd alebo elektrické
zariadenia, ktoré nie si vyrobené z nehorlavého materidlu. Vdychnutie je $kodlivé, lebo moze sposobit
poskodenie nervovych buniek. Zabrafite vdychnutiu vyparov. V pripade potreby pouzite vhodny dychaci
pristroj. Zabrante kontaktu s o¢ami a pokozkou.

Izo-oktdn je horlavd kvapalina, ktord predstavuje nebezpeCenstvo vzniku poZiaru. Limit vybusnosti vo
vzduchu je 1,1 % az 6,0 % (objemovy zlomok). Je toxicky pri poziti a vdychnuti. Pri prici s tymto
rozpustadlom pouzivajte dobre fungujiici ventilovany digestor.



L 250/16 Uradny vestnik Eurépskej tnie 30.9.2019

Cldnok 2

Toto nariadenie nadobtida t¢innost dvadsiatym diiom po jeho uverejneni v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie.

Toto nariadenie je zdvdzné v celom rozsahu a priamo uplatnitelné vo vietkych ¢lenskych
Statoch.

V Bruseli 27. septembra 2019

Za Komisiu
predseda
Jean-Claude JUNCKER
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PRILOHA I
L,PRILOHY

OBSAH

Charakteristiky olivovych olejov

Odber vzoriek olivového oleja alebo oleja z olivovych vyliskov dodédvanych v bezprostred-
nom obale

Vyvojovy diagram na overenie stiladu vzorky olivového oleja s deklarovanou kategériou
Stanovenie volnych mastnych kyselin, studend metéda

Stanovenie peroxidového ¢isla

Stanovenie obsahu voskov kapildrnou plynovou chromatografiou

Stanovenie percentudlneho obsahu 2-glyceryl-monopalmitatu

Spektrofotometrické skimanie v ultrafialovej oblasti

Stanovenie metylesterov mastnych kyselin plynovou chromatografiou

Stanovenie prchavych halogenovanych rozptstadiel v olivovom oleji

Metéda medzindrodnej rady pre olivy na organoleptické hodnotenie panenskych olivovych
olejov

Obsah oleja v olivovych zvyskoch

Stanovenie jédového ¢isla

Metbda stanovenia stigmastadiénov v rastlinnych olejoch

Stanovenie rozdielu medzi skuto¢nym a teoretickym obsahom triglyceridov s ECN 42

Stanovenie skladby a obsahu sterolov a alkoholovych zliicenin kapildrnou plynovou chroma-
tografiou

Metéda na stanovenie obsahu voskov, metylesterov mastnych kyselin a etylesterov mastnych
kyselin kapildrnou plynovou chromatografiou

Vysledky kontrol zhody vykonanych na olivovom oleji podla ¢lanku 8 ods. 2¢



PRILOHA Il
,PRILOHA I

CHARAKTERISTIKY OLIVOVYCH OLEJOV

Kvalitativne znaky

Organoleptické hodnotenie
Kategoria Kyslost Peroxidové cislo K K, alebo K Delta-K Etr)g'recs}:el?}isre??rft_
(e) () (mEq O,/kg) 22 08 7o Medidn defek- Medidn ovoc- (mg/kg)
toru (Md) () nosti (Mf)
1. Extra panensky olivovy olej < 0,80 < 20,0 < 2,50 < 0,22 < 0,01 Md = 0,0 Mf > 0,0 <35
2. Panensky olivovy olej <20 < 20,0 < 2,60 < 0,25 < 0,01 Md < 3,5 Mf > 0,0 —
3. Lampantovy olivovy olej >2,0 — — — — Md > 3,5 (1) — —
4. Rafinovany olivovy olej < 0,30 <50 — < 1,25 <0,16 — —
5. Olivovy olej zlozeny z rafinovanych a pa- < 1,00 <150 — < 1,15 < 0,15 — —
nenskych olivovych olejov
6. Surovy olej z olivovych vyliskov — — — — — — —
7. Rafinovany olej z olivovych vyliskov < 0,30 <50 — < 2,00 < 0,20 — —
8. Ole¢j z olivovych vyliskov < 1,00 < 15,0 — <1,70 <0,18 — —

Medidn defektoru moze byt 3,5 alebo nizsi ak medidn ovocnosti je rovny 0,0.
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Znaky distoty

Zlozenie mastnych kyselin (') Celkovy
Celkovy bsah .
Myristovd | Linolénovd | Arachidovd | Eikosenovd | Behenovd Lignoce- sbs(a)ﬁy tra(;s?aizo- Rozdiel:
(%) (%) (%) (%) (%) rovd trans- izo- | mérov ky- | Stigmasta- ECN42 .
- (%) . ) A " (HPLC) 2-glyceryl monopalmitét
Kategoria mérov ky- | seliny lino diény 4 ECN42 %
seliny ole- lovej + (mg/kg) () (teoreticky °
jovej kyseliny li- eore 3ct)y
(%) nolénovej vypoce
(%)

1. Extra panensky olivovy olej | < 0,03 < 1,00 < 0,60 < 0,50 < 0,20 < 0,20 < 0,05 < 0,05 < 0,05 <10,20| | < 0,9, ak je % kyseliny pal-
mitovej celkovo < 14,00 %
< 1,0, ak je % kyseliny pal-
mitovej celkovo > 14,00 %

2. Panensky olivovy olej < 0,03 < 1,00 < 0,60 < 0,50 < 0,20 < 0,20 < 0,05 < 0,05 < 0,05 <10,20] | =0,9, ak je % kyseliny pal-
mitovej celkovo < 14,00 %
< 1,0, ak je % kyseliny pal-
mitovej celkovo > 14,00 %

3. Lampantovy olivovy olej < 0,03 < 1,00 < 0,60 < 0,50 < 0,20 < 0,20 < 0,10 < 0,10 < 0,50 <10,30| | <0,9, ak je % kyseliny pal-
mitovej celkovo < 14,00 %
< 1,1 ak je % kyseliny pal-
mitovej celkovo > 14,00 %

4. Rafinovany olivovy olej < 0,03 < 1,00 < 0,60 < 0,50 < 0,20 < 0,20 < 0,20 < 0,30 — <10,30] | <0,9, ak je % kyseliny pal-
mitovej celkovo < 14,00 %
< 1,1, ak je % kyseliny pal-
mitovej celkovo > 14,00 %

5. Olivovy olej zloZeny z rafi- | < 0,03 < 1,00 < 0,60 < 0,50 < 0,20 < 0,20 < 0,20 < 0,30 — <10,30| | < 0,9, ak je % kyseliny pal-

novanych a panenskych oli- mitovej celkovo < 14,00 %
vovych olejov : .
< 1,0, ak je % kyseliny pal-
mitovej celkovo > 14,00 %
6. Surovy olej z olivovych vy- | < 0,03 < 1,00 < 0,60 < 0,50 < 0,30 < 0,20 < 0,20 < 0,10 — < 10,60| <14
liskov

7. Rafinovany olej z olivovych | < 0,03 < 1,00 < 0,60 < 0,50 < 0,30 < 0,20 < 0,40 < 0,35 — < 10,50] <14

vyliskov

8. Olgj z olivovych vyliskov < 0,03 < 1,00 < 0,60 < 0,50 < 0,30 < 0,20 < 0,40 < 0,35 — < 0,50] <12

Obsah ostatnych mastnych kyselin (%): palmitovej:

2,50 - 21,00.

Celkovy obsah izomérov, ktoré by sa (ne-)dali separovat pomocou kapilarnej kolény.

7,50 — 20,00; palmitoolejovej: 0,30 — 3,50; heptadekdnovej: < 0,40; heptadecénovej: < 0,60; stearovej: 0,50 — 5,00; olejovej: 55,00 — 83,00; linolovej:
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Skladba sterolov

Celkovy obsah Erytrodiol Vosky (mg/kg)
Kategoria Cholesterol Brasikasterol | Kampesterol (') | Stigmasterol | App beta-sito- | Delta-7-stigma- sterolov a uvaol y(w) &I%8
(%) (%) (%) (%) sterol (2 stenol () (mgfkg) (%) ()
(%) (%)
. Extra panensky olivovy olej <05 <01 < 4,0 < kamp. = 93,0 <0,5 =1 000 <45 C,, +C,, +Cyy =150
. Panensky olivovy olej <05 <01 < 4,0 < kamp. > 93,0 <05 =1 000 <45 C,, +C,, +C =150
. Lampantovy olivovy olej <0,5 <0,1 <40 — > 93,0 <0,5 > 1000 < 4,5 () CpytCptCputCys
300 ()
. Rafinovany olivovy olej <0,5 <0,1 < 4,0 < kamp. > 93,0 <0,5 >1 000 4,5 CptC+C+Cpyse
. Olivovy olej zloZeny z rafi- <0,5 <01 < 4,0 < kamp. = 93,0 <0,5 =1 000 <45 CptCp+C+Cys
novanych a panenskych oli- 350
vovych olejov
. Surovy olej z olivovych vy- <05 <0,2 < 4,0 — > 93,0 <05 =2 500 > 4,5 (% CptCpu+C+Cy>
liskov 350 (%
. Rafinovany olej z olivovych <05 <0,2 <40 < kamp. > 93,0 <05 > 1 800 > 45 Cpy+ Cpy+ Cpy+ Cyp >
vyliskov
. Olej z olivovych vyliskov <05 <02 < 4,0 < kamp. > 93,0 <05 >1 600 > 4.5 Chp+ Cpy + Cpy + Cpy >

—

—

—

Pozri dodatok k tejto prilohe.

App beta-sitosterol: Delta-5,23-stigmastadienol+klerosterol +beta-sitosterol+sitostanol +delta-5-avenasterol +delta- 5,2 4-stigmastadienol.
Oleje s obsahom voskov od 300 mg/kg do 350 mgfkg sa povazujii za lampantovy olivovy olej, ak celkovo obsahujii maximélne 350 mg/kg alifatickych alkoholov alebo ak obsahuji maximalne 3,5 % ery-

trodiolu a uvaolu.

Oleje s obsahom voskov od 300 mgfkg do 350 mg/kg sa povazuji za surovy olej z olivovych vyliskov, ak celkovo obsahuja viac ako 350 mg/kg alifatickych alkoholov a ak je obsah erytrodiolu a uvaolu

vyssi ako 3,5 %.
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Pozndmky:

a) Vysledky analyz sa musia uvddzat s rovnakym poctom desatinnych miest, aky je uréeny pre jednotlivé charakteristiky.
Cislica na poslednom desatinnom mieste sa mus{ zaokrihlit smerom nahor, ak je nasledujiica ¢islica viacsia ako 4.

b) Ak hoci len jedind charakteristika nezodpovedd urcenym hodnotdm, tento olivovy olej mozno zaradif do inej
kategorie alebo sa olej oznadi za nespliajiici predpisy na tcely tohto nariadenia.

¢) V pripade lampantového olivového oleja sa oba kvalitativne znaky oznacené hviezdickou (*) mozu odlisovat od
limitov stanovenych pre predmetni kategriu sticasne.

d) Ak je znak oznaceny dvoma hviezdickami (**), znamend to, Ze v pripade surového oleja z olivovych vyliskov sa oba
prislusné limity moézu l§it od stanovenych hodnét sticasne. V pripade olivového oleja z olivovych vyliskov
a rafinovaného olivového oleja z olivovych vyliskov sa jeden z relevantnych limitov moze lisit od stanovenych
hodnaét.

Dodatok

Rozhodovacie stromy

Rozhodovaci strom pre kampesterol v panenskych a extra panenskych olivovych olejoch:

[ 4,0 % < kampesterol <4,5 % ]
| |
{ stigmasterol <14 % } [ A-T-stigmastenol £ 0,3 % ]‘

Ostatné parametre musia spliiat limity stanovené v tomto nariadeni.
Rozhodovaci strom pre delta-7-stigmastenol:

— Extra panenské a panenské olivové oleje

[O.ﬁ % < /A -T-stigmastenol < 0,8 %]

|

App. P-sitosterol/
kampesterol <3,3 % (kampest, + A 7stig.) =25 stigmasterol S1,4 % LA ECN42<0,]

Ostatné parametre musia spliiat limity stanovené v tomto nariaden.

— Olegje z olivovych vyliskov (surové a rafinované)

[0_5 % < Su-T-stigmastenol = 0,7 ‘?"u]

ostainé parametre
stigmasterol < 1.4 % v ramei limitov

Ostatné parametre musia spliiat limity stanovené v tomto nariadeni.
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VYVOJOVY DIAGRAM

Vseobecnd tabul'ka

PRILOHA III

,PRILOHA Ib

KATEGORIOU

NA OVERENIE SULADU VZORKY OLIVOVEHO OLEJA S DEKLAROVANOU

Olej deklarovany ako:
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Olej je v silade s deklarovanou

kategoriou.

Olej nie je v sulade s deklarovanou

kategériou.
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Tabulka 1 — extra panensky olivovy olej — kritérid kvality

Olej nie je v sulade s deklarovanou kategorion.

Pozri POO (tabulka
2).

Pozri LOO (tabulka
4).

Pozr POO (tabulka

2).

Pozri LOO (tabulka
1),

Pozri POO (tabulka

i

Pozri LOO (tabulka
45

Pozri POO (tabulka
I,

Prejst na tabul'kn 3
(hitéria Gistoty).

1 Kyslost' % =0,80 =080  |e----- »
L
2 Peroxidové tislo =200 =200 e
(mEq O2/kg)
3 uv =022 022 |- »
spekirofotometria
(K 270263)
L 4
4 uv =0,01 2001 - »
spektrofotometria
(AK)
i
5 uv =250 =250 |e---- »
spektrofotometria
(K 2:)
+
6 Organoleptické mediin ovoenosti = 0,0 | medin ovoenesti=0,0 [F-—---M
hodnotenie a
mediin defeldom = 0.0
madidn ovocnosti > 0,0
2
medidn defiltere > 0,0 77777 >
7 | Etylestery mastnych <33 =35 |eemee- »
kyselin (mg/kg)
L
Olgj je z hladiska
kténi kvality
deklarovanéhe tvpu.

Pozri POO (tabulka

-l. b
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Tabulka 2 — panensky olivovy olej - kritérid kvality

1 Kyslost' % =20 =20 fe---- >
L
Peroxidové .
2 -0 0 b
“| eislofmEq Oxkg) =200 =00 . N
- vy
v B
3 spektrofotometria <015 = 0,25 -
- P
(K 2701283) ki
=1
o
E
— y E Pozri LOO
- k-~ (tabulka 4).
4 spektrofotometria =001 =001 |- > E
e -}
(AK) =
=
w
I r _;u:‘{
v Ty
5 spektrofotometria =260 =2.60 I ©
(K 232)
¥
» 3 medidn ovocnosti =00 [ 77777 »
6 Organoleptické mediin ovocnosti > 0.0
. a
hodnotenie medign defiktorn < 3.5 medidn ovocnosti > 0,0 2
=7 meadiin defeltoru =35 77777 >

‘L

Olej je z hfadiska
kiténi kvality
deklarovaného typu.
Prejst na tabulku 3
(kritéria Gistoty).
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Tabulka 3 — extra panensky olivovy olej a panensky olivovy olej — kritérid &istoty

Olej mia je v salade s deklarovanou kategdriou.

mazk pritomnosti
rafinovanehe clsja
{elivevého alebo
inveh)

mzk pritomnostl
rafimevanéhe olsja
{eliveveho alebo
inych)

zmzk pritomnosty
cudzich alejov

mak pritomnosty
cudzich alejov

mmak pritomnosts
cudzich olejov

mak pritomnosti
olaja = olivovych
wwliskov

mmzk pritomnosti
olaja = olivorych
wwliskov

mzk pritomnostl
esterifikovanych
olejov alebe clejov
s vysokym
obzzhom kyzalingy
palmitora)

Stismastadiény =
- =003 =003
! (mg/ke) =0, anl — s
v
Trans-izoméry 181 < 0.05 2 tC1E1=005alkb0 |
z mastnfeh kyselin e Y182 = C15:3)
{%:] HC18:2 + C18:3) < 0,05 =005
h A
Zlozenie mastnych v eilade o mellod v rozpers s prilohon
3 — v sulade s prilohon I 1 I
¥
4 AECN42 = |020] =loz| | "
Skladba sterolov v + rompars £ nrilohon
-3 a celkovy obsah v stilade s priloben I | V7% : F I
sterolov -
¥
Erytrodiol + uvacl =43
& : . =43 il
%) = .
¥
Vosky (mz'ke) . 150
7 = =130 =1
C42+C44+C46 | -7 1 beeeee- »
¥
v silade s prilchou I:
20,9 %% 2k je koy=elimy
g i—gh'celrg.l-'l iaﬁﬂtmﬁj? 14,00 g% v rozpars 5 prilohou
monopalmitat (%) zleha I
£10% Sjalpsaliny | 0000 fee===-- *
palmitovej = 14,00 %
¥

Olej je v salade s deklarovanou kategoriou.
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Tabulka 4 — lampantovy olivovy olej — kritérid Cistoty

Stigmastadiény - -
1 - <050 > 0,50
(mglg) - R -]
2 Trans-izoméry elsl=0.102 wlsl>010a p---- »
| mastuych loyselin (2) | MEIE2CLER e L cignni0
0,10 \ =%
: Zlozenie mastnych | oy . o
3 kyselin v zilade s prilobou ] | vrozpore s prilchonI +---- -
4 AECN42 = |0,30| =|030] p---- -
Skladba sterolev | | | _ »
s a cellovy obsah v silade ¢ prilohoul | v rozpore ¢ prilobhon I
sterolov
Erytrodiol + uvaol - -
6 : =43 =45 fp---- -
) =" |
Vosky . . - .
(] =300 300 = vosky =330 =350 q----®
CH0+CH2-C44+C46 | = TreEE
s 4
E+U=35%
albe | | | ____ 5
13 alifatickgyeh ano | me
alkoholow
=330 meg'kg
l /
v stilade = prilohou I:
0.9 %, ak ie kovsaliny Hovai |
2-glyceryl =02%, ﬂiJ: 1': r:-]h-;l: il
2 monopalmitat = al:bo ’ = prilohou
0
I <= 1,1 %%, 3k je kyzelmy palmitove X
= 14,00 %
¥

0Olej je v sulade s deklarovanon katezorion.

(Olaj mia je v silade s deklarovancu kategoriou.

mak pritomnostl
rafinovansho oleja

(olrvoveho alebo mnych)

znak pritommnost]
cudzich olajov

znak pritomnosti
surovaho olgja
z olivovveh vyliskov

mak prifommestl
esterifikovamich clejov
alebo olejov = vysokym
obzahom kyselinmy
palmitovs
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Tabulka 5 - rafinovany olivovy olej — kritérid kvality

1 Kxvslost' (%) =030 =030  |---—-—-- >
Peroxidove cislo - -
- { e |
- (mEq Oa/kg) =2 =50 *
i

LY

3 spektrofotometria =125 =125 |e----- »

(K 270i288)

v

4 spektrofotometria =018 =0.16 .
(AK)

FOTIONL

e,

on kat

o
2

Olej nie je v silade s deklarovar

deklarovaného typu.

Olej je z hPadiska kritérif kvality

Prejst na tabulku 7 (Joiténa Estoty).

Tabulka 6 — olivovy olej (zloZeny z rafinovanych a panenskych olivovych olejov) - kritérid kvality

1 Kyslost' (%0) = 1,00 =100
L
Peroxidove cislo -
b { = {
: (mEq O/kg) =130 14
v
3 spektrofotometria <1,15 =115
(K 270263)
w
v
4 spektrofotometria =015 =015
(AK)
L 4

Olej je z hl'adiska kritérii kvality
deklarovaného typu.
Prejst na tabullm 7 (kaiténia Gistoty).

=

silade 3 deklarovanon kategorion.

Olej nie je v
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Tabulka 7 - rafinovany olivovy olej a olivovy olej zloZeny z rafinovanych a panenskych olivovych olejov —
kritérid Cistoty

tC18:1 0,20 tC18:1>0.20
1 Trans-izoméry a alebo | >
mastnych kyselin (%0) HC18:2 = C18:3) t(C18:2 + C18:3)
=030 =030
w
Zlozenie masmych o . vrozpore s prilchon |
2 kyselin v siilade s prilohou I I *
3 AECN42 = |0.30] =030  |e---- »>
Y
Skladba sterolov v rozpore s prilohon
4 a celkovy obsah v silade s prilohou] | ¥ OFPOE BP0 I
sterolov
r
~ Erytrodiol + ovaol - i ———e
3 (%4) =43 =45 *
Vosky (mg/kg) a5 =330
6| carrcasscis =330 S "
L J
2-glyceryl monopalmitat < 0,9 % ak
je kyseliny palmitovej < 14,00 %
7 i ano nie  [T777C *
2-glyceryl monopalmitat < 1,1 % (pri
ROO alebo < 1,0 % (pri 00 ak je
kyseliny palmitovej = 14,00 %

Olej nie je v sulade s deklarovanon kategoriow

mak pritomnostt
cudzich olejov

znak pritomnesti oleja
z olivovych wyliskov

znak pritomnosti
esterifikovanych olgjov
alebo olejov s vysokym
obzzhom kyselmy
palmitove)

h

Olej je v sulade s deklarovanon
kategdriou.




30.9.2019

Uradny vestnik Eurépskej tinie

L 250/29

Tabulka 8 — surovy olej z olivovych vyliskov — kritérid &istoty

nie je v sulade s delklarevancn kategériou.

Olgj

mak pritommest
rafinovansho oleja
(olrvoveho alebo inych)

mak prifommest
cudzich olajov

Pozri LOO (tabulks 4).

Dlej je v sulade s deklarovanou kategarion,

Trans-izoméry 1018:1 0,20 tC18:1 > 0,20 T
1 mastaych a alebo
keyselin (%) f{C182=C1E:3) <010 | t{C18:2+C13:3)=0,10
2 ‘Z.loze.'ll::: m?am}'ch + stilade s prilohou I v roZpore IE prilohou | _____ >
3 AECN42 < |os60] = |o60] e
Skladba sterolov S —— . —
4 a cellovy obsah v silade s prilohoul | ° - _: L -
sterolov B
= Erytrodiol + uvaol w45 =43
(%) -
¥
Vaosky (mg'ke)
p C40-C42+C 44046
=330 | 300 < vosky <330 <300 [----- *
L
E+U= 13,5 %
a alifatickych alkoholov
=350 mg'ks
ine me  f---- L
F ¥ 4
2-zlyeeryl r =14 | i
e et gh): =14 =14
¥

mak prifommest
esterifikovanieh clajov
alebo olejov = vysolom
obzahom kyselimy
palmitove
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Tabulka 9 - rafinovany olej z olivovych vyliskov - kritérid kvality

SgOrIoNL

Olej mie je v sulade s deklarovanou kat

1 Kyslost' (%) =030 = (.30 e ]
¥
Peroxidove cislo
& (mEq O2kg) =50 =30 y
v
3 spektrofotometria =2,00 =200 @ |----- »
(K 270268)
v
v
4 spekirofotometria =(0,20 =02 @ |------ »
(AK)
L i
Olej je z hl'adiska kritérii kvality
deklarovaného typu.
Prejst na tabulku 11 (kritéria Zistoty).
Tabulka 10 - olej z olivovych vyliskov - kritérid kvality
1 Kyslost' (%) =1,00 = 1,00 e
L4
Peroxidové cislo(mEq -
2 ) g mm—_———
: Ou/kg) =150 =150 >
v
3 spektrofotometria =1,70 =170 |------ »
(K 2707268)
¥
uv
4 spektrofotometria =018 =018  [----- »
(AK)

v silade 5 deklarovanou kateganon.

Olej mie je

Olej je z hl'adiska kritérii kvality deklarovaného
typu.
Prejst na tabullm 11 (kritéria istoty).
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Tabulka 11 - rafinovany olej z olivovych vyliskov a olej z olivovych vyliskov — kritérid Cistoty

monopalmitat (%0):

= 1.2 (pri OOV)

1 Kritérid kvality . .
(tabulky 9 a 10) o me
s 1C18:1 =040 tC18:1 > 0,40
iZomery ;
2 t \"»;h a alebo
ml:;s:]-m {C18:2+ C18:3) <035 | #(C18:2+C18:3)> 0,35
3 ZHU‘ZEE::E? i v silade = prilohouI | vrozpore s prilohou I
¥
4 AECN42 = |0.50 = ]0,50]
w
Skladba sterolov
5 a celkovy obsah v silade s prilohoul | vrozpore s prilchou I
sterolov
Erytrodiol + uvaol
A =45 15
6 (%) 4. =43
k.
Vosky (mg'kg)
- C40+C42+C44+C46
=330 =330
L 4 v
5 2-glyceryl = 1.4 (pri ROOWV) = 1,4 (pri ROOV)

= 1,2 (pri OOV

w

Olej je v siilade s deklarovanou kategérion.;

o

tlade s deldarovanon katego

Ed

jev

mnak pritomnostt
cudzich elejov

znak pritomnosti
esterifikovanich olejov

alebo olejov 3 vysokym

obsahom kyselimy
palmitove]
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PRILOHA IV

Priloha XII sa men{ takto:

1. bod 3.3 sa nahradza takto:

,3.3. Nepovinnd terminoldgia na ti¢ely oznacovania

Predseda poroty moZe na poziadanie potvrdif, Ze hodnotené oleje splfiajii vymedzenia a rozsahy zodpovedajtice
vyluéne tymto vyrazom v zdvislosti od intenzity a vnimania atribatov:

Pozitivne atribiity (ovocny, horky a stiplavy): Podla intenzity vnimania:

— robustny, ak je medidn atributu vacsi ako 6,0,

— stredny, ak je medidn atribitu viac nez 3 a minimdlne 6,0,

— lahodny, ak je medidn atribitu maximalne 3,0.

Ovocnost

Zelend ovocnost

Zreld ovocnost

Dobre vyvdZeny

Jemny olej

sibor ¢uchovych vnemovych vlastnosti oleja, ktoré zavisia od odrody oliv a pochddzaji z nepo-
Skodenych, ¢erstvych oliv, v ktorych nedominuje zelend ani zreld ovocnost. Pocifuje sa priamo
afalebo retronazalne.

stubor ¢uchovych vnemovych vlastnosti oleja, ktoré pripominaji zelené ovocie, zévisia od odrody
oliv a pochddzajui zo zelenych, neposkodenych, ¢erstvych oliv. Pocituje sa priamo afalebo retrona-
zélne.

sibor ¢uchovych vnemovych vlastnosti oleja, ktoré pripominaji zrelé ovocie, zdvisia od odrody
oliv a pochddzaji z neposkodenych, ¢erstvych oliv. Pocituje sa priamo a/alebo retronazélne.

olej nevykazujici Ziadnu nevyvazenost, ktorou sa mysli ¢uchovo-chufovy a taktilny vinem a pri
ktorej je medidn atribtitu horkosti a medidn atribitu tiplavosti maximalne o 2,0 bodu vyssi ako
medidn ovocnosti.

olej, ktorého medidn atribtitov horkosti a stiplavosti je maximalne 2,0.

Zoznam vyrazov podla intenzity vnimania:

30.9.2019

Vyrazy, ktoré treba pouzit varotokole Medidn atribitu
o organoleptickej skiiske

Ovocnost —

Zreld ovocnost —

Zelend ovocnost —

Lahodnd ovocnost <30

Strednd ovocnost 3,0 <Me < 6,0
Robustna ovocnost > 6,0

Lahodnd zreld ovocnost <30

Strednd zreld ovocnost 3,0<Me< 6,0
Robustna zreld ovocnost > 6,0

Lahodna zelend ovocnost <30

Stredna zelend ovocnost 3,0 < Me < 6,0
Robustna zelend ovocnost > 6,0
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Vyrazy, ktoré treba pou?it’ YVprotokole Medidn atribétu
o organoleptickej skiiske
Lahodnd horkost <30
Strednd horkost 3,0<Me< 6,0
Robustnd horkost > 6,0
Lahodna stiplavost <30
Strednd Stiplavost 3,0 <Me< 6,0
Robustnd Stiplavost >6,0
Dobre vyvdzeny olej Medidn atribtitu horkosti a medidn atribttu $tiplavosti je maximdlne o 2,0
bodu vys3i ako medidn ovocnosti.
Jemny olej Medidn atribiitu horkosti a medidn atribitu stiplavosti je maximalne 2.

2. Bod 9.4 sa nahrddza takto:

,9.4. Klasifikdcia oleja

Olej sa klasifikuje do niektorej z dalej uvedenych kategérii podla medidnu defektorov a medidnu atribitu ovocnosti.
Medidn defektorov sa vymedzuje ako medidn defektoru vnimaného s najvacSou intenzitou. Medidn defektorov
a medidn atribiitu ovocnosti sa uvddzaji s presnostou na jedno desatinné ¢islo.

Olej sa klasifikuje na zdklade porovnania hodnoty medidnu defektorov a medidnu atribiitu ovocnosti s dalej
uvedenymi referenénymi intervalmi. Pri stanovovani hranic tychto intervalov sa zohladnila chybnost metddy, a preto
sa tieto hranice povaZuju za absolitne. Pocitacové programy umoziuji vizudlne zobrazenie klasifikicie vo forme
tabulky alebo grafu.

a) Extra panensky olivovy olej: medidn defektorov je 0 a medidn atribttu ovocnosti je vyssi ako 0,0;

b) Panensky olivovy olej: medidn defektorov je vyssi ako 0,0, ale nie vy$si ako 3,5 a medidn atribitu ovocnosti je
vyssi ako 0,0;

¢) Lampantovy olivovy olej: medidn defektoru je vyssi ako 3,5 alebo medidn defektoru je niz$i alebo rovny 3,5

a medidn ovocnosti je rovny 0,0.

Pozndmka 1: Ak je medidn atribatu horkosti afalebo atribatu Stiplavosti vyssi ako 5,0, predseda poroty tito
skuto¢nost uvedie v protokole o skuske.

V pripade hodnoteni ur¢enych na monitorovanie stladu sa musi vykonat jedna skdska. V pripade kontrolnych
hodnoteni sa analyza musi opakovane vykonat v dalSej degustdcii. Vysledky opakovanej analyzy musia byt Statisticky
homogénne. (Pozri bod 9.5.) Ak nie sd, analyza vzorky sa este raz zopakuje. Kone¢nd hodnota medidnu klasifi-
ka¢nych atribitov sa vypocita na zdklade priemeru oboch medidnov.”
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PRILOHA V

Priloha XVII sa meni takto:
1. Bod 5.1 sa nahrddza takto:

,5.1. Hexdn alebo zmes alkdnov s rozmedzim bodov varu 65 az 70 °C, destilované v rektifikacnej koléne. Hexdn
mozno nahradif izo-oktdnom (2,2,4-trimetylpentdinom na chromatografiu) pod podmienkou dosahovania
porovnatelnych hodnét presnosti. Reziduum po odpareni 100 ml rozptstadla mozno kontrolovat. Rozpustadld
s vy$Sou teplotou varu neZ n-hexdn sa odparuji dlhsie. Uprednostiiuji sa viak z dovodu toxicity hexdnu.*

2. V bode 6.3.3 sa doplia tento text:

,Pozndmka 10: Ak sa stigmastidiény objavia v koncentrdcidch vyssich nez 4 mg/kg a vyzaduje sa kvantifikdcia, musi
sa uplatnif metéda Medzindrodnej rady pre olivy na urcenie sterénov v rafinovanych olejoch.
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PRILOHA VI

Priloha XVIII sa meni takto:
1. Bod 4.2.1 sa nahrddza takto:

,4.2.1. Petroléter 40 — 60 °C chromatografickej kvality alebo hexdn. Hexdn mozno nahradit izo-oktdnom (2,2,4-
trimetylpentdnom na chromatografiu) pod podmienkou dosahovania porovnatelnych hodnot presnosti.
Rozpustadld s vysSou teplotou varu nez n-hexdn sa odparuju dlhsie. Uprednostiiuji sa vSak z dovodu toxicity
hexdnu.”;

2. Dopliia sa tento bod 4.2.12:

,4.2.12. Heptdn, chromatografickej kvality. Heptin mozno nahradit izo-oktdnom (2,2,4-trimetylpentdinom na
chromatografiu).”.
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PRILOHA VII
LPRILOHA XIX

STANOVENIE SKLADBY A OBSAHU STEROLOV A ALKOHOLOVYCH ZLUCENIN KAPILARNOU
PLYNOVOU CHROMATOGRAFIOU

1. PREDMET UPRAVY

Tato metdda opisuje postup stanovovania obsahu jednotlivych alkoholovych zlicenin a ich celkového obsahu
v olivovych olejoch a olejoch z olivovych vyliskov, ako aj v zmesiach tychto dvoch druhov olejov.

K alkoholovym zliicenindm v olivovych olejoch a olejoch z olivovych vyliskov patria alifatické alkoholy, steroly
a triterpénové dioly.

2. PODSTATA METODY

Oleje s pridanym a-cholestanolom a 1-eikosanolom ako vnitornym Standardom sa zmydelni etanolovym
roztokom hydroxidu draselného a nezmydelnitelnd ldtka sa extrahuje etyléterom.

Rozne frakcie alkoholovych zlicenin sa separuji od nezmydelnitelnej ltky bud tenkovrstvovou chromatografiou
na zdkladnej silikagélovej platni (referen¢nd metéda) alebo HPLC so silikagélovou kolénou. Frakcie ziskané zo
separdcie silikagélom sa transformujii na trimetylsilylétery a ndsledne sa analyzuji kapildrnou plynovou chroma-
tografiou.
CAsT 1
PRIPRAVA NEZMYDELNITELNE] LATKY
1. PREDMET UPRAVY

V tejto Casti sa opisuje priprava a extrakcia nezmydelnitelnej latky. Zahffia pripravu a extrakciu nezmydelnitelnej
litky z olivovych olejov a olejov z olivovych vyliskov.

2. PODSTATA METODY

Skisobnd divka sa zmydelni varom pod spitnym chladicom s etanolovym roztokom hydroxidu
draselného. Nezmydelnitelnd ldtka sa extrahuje dietyléterom.

3. LABORATORNA TECHNIKA

Bezné laboratérne vybavenie, a najma:
3.1. 250 ml banka s gulatym dnom so spitnym chladi¢om a zdbrusovymi sklenenymi spojmi.
3.2. 500 ml oddelovaci lievik.
3.3. 250 ml banky.
3.4.  Mikrostriekacky s objemom 100 pl a 500 pl.

3.5.  Valcovity filtracny lievik s fritou G3 (pérovitost 15 — 40 pm) s priemerom priblizne 2 cm a hibkou 5 cm,
vhodny na filtrovanie vo vdkuu, s vonkaj$im zdbrusom.

3.6. 50 ml konickd banka s vnitornym zdbrusom, vhodnd na pouzitie s uvedenym filtra¢nym lievikom (bod 3.5).
3.7. 10 ml skiimavka kénickym dnom a so zabrisenou sklenenou zatkou.

3.8.  Exsikdtor s chloridom vépenatym.

4. CINIDLA

4.1. Hydroxid draselny s minimédlnou koncentraciou stanovenou titrovanim 85 %.
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4.2.  Hydroxid draselny, etanolovy roztok priblizne 2 M.

130 g hydroxidu draselného (bod 4.1) sa rozpusti za chladenia v 200 ml destilovanej vody a potom sa doplni
etanolom na objem 1 litra (4.7). Roztok sa moze skladovat v dobre uzatvorenej flasi z tmavého skla najviac dva
dni.

4.3.  Dietyléter, analytickej kvality.

4.4, Bezvody siran sodny, analytickej kvality.
4.5.  Acetén, chromatografickej kvality.

4.6.  Dietyléter, chromatografickej kvality.
4.7.  Etanol, analytickej kvality.

4.8.  Etylacetdt, analytickej kvality.

4.9. Vndtorny Standard, a-cholestanol, s Cistotou viac ako 99 % (Cistota sa musi skontrolovat prostrednictvom
plynovochromatografickej analyzy).

4.10. a-cholestanol, vnitorny Standardny roztok, 0,2 % roztok (m/V) v etylacetite (bod 4.8).
4.11. Fenolftaleinovy roztok, 10 g/l v etanole (bod 4.7).

4.12. 0,1 % (m/V) roztok 1-eikosanolu v etylacetdte (vnitorny Standard).

5. POSTUP

Pomocou 500 pl mikrostriekacky (bod 3.4) sa do 250 ml banky (bod 3.1) zavedie taky objem vnttorného
Standardného roztoku a-cholestanolu (bodu 4.10) a objem 1-eikosanolu (bod 4.12), ktory obsahuje mnoZstvo
cholestanolu a eikosanolu zodpovedajice priblizne 10 % obsahu sterolov a alkoholov vo vzorke. Napr. v pripade
5 g vzorky olivového oleja sa pridd 500 pl roztoku a-cholestanolu (bod 4.10) a 250 pL roztoku 1-eikosanolu
(bod 4.12). V pripade olejov z olivovych vyliskov sa pridd 1500 pl roztoku a-cholestanolu (bod 4.10) a 1500 pl
1-eikosanolu (bod 4.12). V teplom vodnom kupeli sa roztok pomocou jemného priidu dusika odpari dosucha. Po
vychladeni banky sa do tej istej banky navdzi 5,00 = 0,01 g suchej prefiltrovanej vzorky.

Pozndmka 1: Zivo&isne alebo rastlinné oleje a tuky s obsahom zistitelnych mnozstiev cholesterolu mozu
vykazovat piky s reten¢nym Casom identickym ako pri cholestanole. V takom pripade sa sterolovd
frakcia musi analyzovat raz s vndtornym Standardom a raz bez vnitorného Standardu.

Pridd sa 50 ml 2M etanolového roztoku hydroxidu draselného (bod 4.2) a trochu pemzy, nasadi sa spitny chladi¢
a zariadenie sa zahrieva do mierneho varu, aZ kym neprebehne zmydelnenie (roztok sa vy¢iri). Zahrieva sa ete
dalsich 20 miniit a potom sa cez chladi¢ prileje 50 ml destilovanej vody, chladi¢ sa odpoji a banka sa ochladi na
teplotu priblizne 30 °C.

Obsah banky sa pomocou niekolkych ddvok destilovanej vody (50 ml) kvantitativne prenesie do 500 ml oddelo-
vacieho lievika (bod 3.2). Pridd sa priblizne 80 ml dietyléteru (bod 4.6) a obsah sa silno pretrepava priblizne 60
sekiind, pricom sa tlak pravidelne uvolfiuje prevracanim oddelovaciecho lievika a otvdranim kohitika. Nechd sa
stdt do uplného oddelenia oboch fdz (pozndmka 2). Nésledne sa mydlovy roztok ¢o najdokonalejsie oddeli do
druhého oddelovacieho lievika. Rovnakym sposobom sa vykonaji dve dalsie extrakcie z vodno-alkoholovej fazy,
pricom sa pouzije 60 az 70 ml dietyléteru (bod 4.6).

Pozndmka 2: Akékolvek emulzia sa dd odstrnit pridanim malych mnozstiev etanolu (bod 4.7).

Ziskané tri éterové extrakty sa skombinuji v jednom oddelovacom lieviku, ktory obsahuje 50 ml vody. Extrakt sa
opakovane premyva vodou (50 ml) dovtedy, kym sa premyvacia voda po pridani kvapky roztoku fenolftaleinu
(bod 4.11) neprestane sfarbovat do ruzova. Po odstrdneni premyvacej vody sa zostdvajlca vrstva prefiltruje cez
bezvody siran sodny (bod 4.4) do predtym odvdzenej 250 ml banky, pricom sa lievik a filter preplachne malymi
mnoZstvami dietyléteru (bod 4.6).

Rozpustadlo sa odpari destilovanim v rotacnej vdkuovej odparke pri 30 °C. Pridd sa 5 ml aceténu (bod 4.5)
a prchavé rozpustadlo sa tplne odstrdni miernym pridom dusika. ZvySok sa vysusi v peci pri 103 + 2 °C pocas
15 min. Nechd sa vychladit v exsikdtore a odvéZi sa s presnostou na 0,1 mg.
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CAST 2
SEPARACIA FRAKCIf ALKOHOLOVYCH ZLUCENIN

1. PREDMET UPRAVY

Nezmydelnite[nd ldtka pripravend podla postupu v casti 1 sa frakcionuje na rozne alkoholové zliceniny,
alifatické alkoholy, steroly a triterpénové dioly (erytrodiol + uvaol).

2. PODSTATA METODY

Nezmydelnite[ni latku mozno frakcionovat pomocou tenkovrstvovej chromatografie na zdkladnej platni
(referen¢nd metdda), zviditelnit a zodpovedajiice pisma mozno zoskrabat a extrahovat. Alternativnou metédou
separdcie je HPLC s pouzitim silikagélovej kolény a detektora UV a zber jednotlivych frakcil. Alifatické
a triterpénové alkoholy, ako aj steroly a triterpénové dioly sa izolujii spolocne.

3. LABORATORNA TECHNIKA

Bezné laboratdérne vybavenie, a najma:
3.1. Kompletnd zostava na analyzu tenkovrstvovou chromatografiou so sklenenymi platfiami s rozmermi 20 x 20 cm.
3.2. UV lampa s vinovou dlzkou 366 alebo 254 nm.
3.3.  Mikrostriekacky s objemom 100 pl a 500 pl.

3.4.  Valcovity filtracny lievik s fritou G3 (pérovitost 15 — 40 pm) s priemerom priblizne 2 cm a hibkou 5 cm,
vhodny na filtrovanie vo vdkuu, s vonkaj$im zdbrusom.

3.5. 50 ml kénickd banka s vniitornym zdbrusom, vhodnd na pouzitie s uvedenym filtracnym lievikom (bod 3.4).
3.6. 10 ml skdmavka kénickym dnom a so zabrisenou sklenenou zitkou.

3.7.  Exsikdtor s chloridom vépenatym.

3.8.  Systém HPLC, ktory tvori:

3.8.1. Bindrne ¢erpadlo.

3.8.2. Manudlny alebo automaticky injektor vybaveny 200 pl ddvkovacou sluckou.

3.8.3. Integrovany odplyfiovac.

3.8.4. Detektor UV-VIS alebo IR.

3.9.  Koléna HPLC (25 cm x 4 mm vndtorny priemer) so silikagélom 60 (velkost castic 5 pm).
3.10. Injekény filter, 0,45 pm.

3.11. 25 ml kénickd banka.

4. CINIDLA

4.1.  Hydroxid draselny s minimdlnou koncentraciou stanovenou titrovanim 85 %.
4.2.  Hydroxid draselny, etanolovy roztok priblizne 2 M.

130 g hydroxidu draselného (bod 4.1) sa rozpusti za chladenia v 200 ml destilovanej vody a potom sa doplni
etanolom na objem 1 litra (bod 4.9). Roztok sa moze skladovat v dobre uzatvorenej flasi z tmavého skla najviac
dva dni.

4.3.  Dietyléter, analytickej kvality.
4.4.  Hydroxid draselny, etanolovy roztok priblizne 0,2 M.

13 g hydroxidu draselného (bod 4.1) sa rozpusti v 20 ml destilovanej vody a potom sa doplni etanolom na
objem 1 litra (bod 4.9).

4.5.  Silikagélové tenkovrstvé sklenené platne (20 x 20 cm), bez fluorescenéného detektora, s hrabkou 0,25 mm
(komeréne dostupné a vhodné na okamzité pouzitie).

4.6.  Acetdn, chromatografickej kvality.
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4.7.  n-hexdn, chromatografickej kvality.
4.8.  Dietyléter, chromatografickej kvality.
4.9.  Etanol, analytickej kvality.

4.10. Etylacetat, analytickej kvality.

4.11. Referen¢ny roztok na tenkovrstvovi chromatografiu: cholesterol, fytosteroly, alkoholy a 5 % roztok erytrodiolu
v etylacetdte (bod 4.10).

4.12. 0,2 % roztok 2,7-dichlérfluéresceinu v etanolovom roztoku. Slabo alkalicky roztok ziskame pridanim niekolkych
kvapiek 2 M alkoholového roztoku hydroxidu draselného (bod 4.2).

4.13. n-hexdn (bod 4.7)/dietyléter (bod 4.8) — zmes v pomere 65:35 (V/[V).

4.14. mobilnd fiza HPLC, n-hexdn (bod 4.7)/dietyléter (bod 4.8) (pomer 1:1) (V/V).

5. REFERENCNA METODA: SEPARACIA ALKOHOLOVYCH ZLUCENIN POMOCOU TENKOVRSTVOVE] CHROMATOGRAFIE NA
ZAKLADNEJ PLATNI

Priprava zdkladnych platni pre tenkovrstvovil chromatografiu. Silikagélové platne (bod 4.5) sa ponoria asi 4 cm
na 10 sekind do 0,2 M etanolového roztoku hydroxidu draselného (bod 4.4), potom sa nechaji dve hodiny susit
v digestore a nakoniec sa umiestnia na jednu hodinu do pece vyhriatej na 100 °C.

Platne sa po vybrati z pece ulozia az do dalsieho pouzitia do eksikdtora s chloridom vépenatym (bod 3.7) (takto
oSetrené platne sa musia pouzit do 15 dni).

Do vyvijacej komory sa naleje zmes hexdnu/dietyléteru (bod 4.13) (Pozndmka 3) do vysky asi 1 cm. Komora sa
uzatvor vhodnym krytom a nechd sa aspon pol hodinu na chladnom mieste tak, aby sa dosiahla rovnoviha
nasytenych pdr nad hladinou. Na vndtorné povrchy komory mozno umiestnit prazky filtratného papiera
siahajiiceho do eluentu (vyvijacej zmesi). Tym sa zniZi elu¢ny Cas priblizne o tretinu a elticia zloziek bude
jednotnejsia a pravidelnejsia.

Pozndmka 3: Elu¢nd zmes by sa mala vymenit pri kazdej skaske, aby sa dosiahli dokonale reprodukovatelné
eluéné podmienky. MozZno pri tom pouZif aj alternativne rozpustadlo, a to zmes n-hexanu/diety-
léteru v pomere 50:50 (V/[V).

Pripravi sa priblizne 5 % roztok nezmydelnitelnej ldtky pripravenej podla postupu v asti 1 v etylacetite (bod
4.10) a pomocou 100 pl mikrostriekacky (bod 3.3) sa na spodny okraj (2 cm) chromatografickej platne (bod 4.5)
nanesie 0,3 ml roztoku v tzkom a rovnomernom prizku. V linii s tymto prazkom sa nanesi 2 az 3 pl
referenc¢ného roztoku litky (bod 4.11) tak, aby sa pdsmo sterolov, triterpénovych diolov a alkoholov dalo po
vyvolani identifikovat.

Platiia sa umiestni do vyvijacej komory (bod 3.1). Teplota okolia by sa mala udrZiavat v rozmedzi 15 az 20 °C
(pozndmka 4). Komora sa ihned uzatvori krytom a vzorka sa nechd eluovat, kym celo rozpustadla nedosiahne
vzdialenost priblizne 1 cm od horného okraja platne. Potom sa platiia vyberie z vyvijacej komory a rozpuastadlo
sa nechd odparit pridom horiceho vzduchu alebo kratkym ponechanim platne v digestore.

Pozndmka 4: Pri vysSej teplote sa separdcia moZe zhorSovat.

Platna sa zlahka rovnomerne postrieka roztokom 2,7-dichlérfludresceinu (bod 4.12) a nechd sa vyschnit. Ked sa
platiia sleduje pod ultrafialovou lampou (bod 3.2), pdsma sterolov, triterpénovych diolov a alkoholov sa dajii
identifikovat podla skvin ziskanych z referencného roztoku, s ktorymi sii zarovno (bod 4.11). Hranice pasiem sa
oznadia ¢iernou ceruzkou pozdlz okrajov fluorescencie (pozri TLC platiiu na obrzku 1).

Pomocou kovovej Skrabky (kopistky) sa silikagél zoskriabe z oznacenej plochy. Nésledne ziskany jemne rozotrety
materidl sa umiestni do filtra¢ného lievika (3.4). Pridd sa 10 ml horiceho etylacetitu (bod 4.10), opatrne sa
premiesa kovovou kopistkou a prefiltruje sa (v pripade potreby vo vdkuu), pricom sa filtrdt zbiera do kénickej
banky (bod 3.5) pripojenej k filtra¢nému lieviku.

Zvysok v banke sa trikrdt premyje dietyléterom (bod 4.3) (pouzije sa priblizne 10 ml pri kazdom oplachovani),
priom sa filtrat zbiera do tej istej banky pripojenej k lieviku, filtrdt sa odparf na objem 4 aZ 5 ml, zvy$ny roztok
sa prenesie do predtym odvédzenej 10 ml skiimavky (bod 3.6), odpari sa dosucha miernym teplom pomocou
jemného pradu dusika, ndsledne sa opit skvapalni pridanim niekolkych kvapiek aceténu (bod 4.6) a opit sa
nechd dosucha odparit. ZvySok vo vnutri skimavky pozostdva z frakcie sterolov a triterpénovych diolov alebo
frakcie alkoholov a triterpénovych alkoholov.
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6. SEPARACIA FRAKCIE ALKOHOLOV POMOCOU HPLC
Nezmydelnitel'nd ldtka ziskand podla postupu v Casti 1 sa rozpusti v 3 ml mobilnej fizy (bod 4.14), roztok sa
filtruje pomocou injekéného filtra (bod 3.10) a zachova.

Do HPLC (bod 3.8) sa vstrekne 200 pl prefiltrovaného nezmydelnitelného roztoku.
Nechd sa prebehnit separdcia v HPLC pri toku 0,8 ml/min, do Gvahy sa neberie prvych pit minif a do 25 ml
kénickych baniek (bod 3.11) sa zachytdvaji alifatické a triterpénové alkoholy odseparované medzi 5. a 10.
mintitou a steroly a erytrodiol a uvaol odseparované medzi 11. a 25. miniitou (pozndmka 5).
Separdciu mozno monitorovat pomocou detektoru UV pri vinovej dlzke 210 mm alebo detektoru indexu lomu
(pozri obrazok 6).
Frakcie sa odparia do sucha a pripravia na chromatograficki analyzu.
Pozndmka 5: Je potrebné starostlivo kontrolovat tlak cerpadla HPLC, pretoze dietyléter moze spdsobit zvysenie
tlaku, tok sa musi prispdsobit, aby sa tlak udrzal pod kontrolou.
CAST 3
PLYNOVOCHROMATOGRAFICKA ANALYZA FRAKCI{ ALKOHOLOVYCH ZLUCENIN

1. PREDMET UPRAVY
Tdto Cast poskytuje vieobecné usmernenia tykajiice sa pouzivania kapildrnej plynovej chromatografie na urcenie
kvalitativneho a kvantitativneho zlozenia alkoholovych zliicenin izolovanych metédou uvedenou v Casti 2.

2. PODSTATA METODY
Frakcie ziskané z nezmydelnitelnej litky pomocou TLC alebo HPLC sa derivatizuji na trimetylsilylétery
a analyzuji pomocou kapildrnej plynovej chromatografie s injekénym systémom s delicom a plamenovym
ioniza¢nym detektorom.

3. LABORATORNA TECHNIKA
Bezné laboratérne vybavenie, a najma:

3.1. 10 ml skdmavka kénickym dnom a so zabrtsenou sklenenou zitkou.

3.2.  Plynovy chromatograf vhodny na pouzitie s kapildrnou kolénou vybaveny injekénym systémom s delicom
a pozostéavajlici z(zo:

3.2.1. termostatickej komory pre kolény schopnej udrziavat pozadovant teplotu s presnostou * 1 °C,

3.2.2. davkovacej jednotky s nastavitenou teplotou so silylovanym sklenenym odparovacim prvkom a delicom,

3.2.3. plamenovoionizaéného detektora (FID),

3.2.4. systému ziskavania udajov vhodného na pouzitie s detektorom FID (bod 3.10.3) s moZnostou manudlnej
integracie.

3.3.  Kapildrna koléna z taveného kremefia s dizkou 20 a7 30 m, s vnitornym priemerom 0,25 a7 0,32 mm,
potiahnutd vrstvou skladajicou sa z 5 % difenylu a 95 % dimetylpolysiloxdnu (SE-52 alebo SE-54 staciondrnou
fazou alebo ekvivalentnou fizou) s jednotnou hriibkou filmu od 0,10 do 0,30 pm.

3.4. Mikrostriekacka s kapacitou 10 pl na plynovi chromatografiu s cementovanou ihlou vhodnou pre injekény
systém s delicom.

4. CINIDLA

4.1.  Bezvodny pyridin, chromatografickej kvality.

4.2.  Hexametyldisilazan, analytickej kvality.

4.3.  Trimetylchlérsildn, analytickej kvality.
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4.4.  Skasobné roztoky sterol trimetylsilyléterov. Pripravi sa priamo pred pouZitim zo sterolov a erytrodiolu ziskanych
z olejov, ktoré ich obsahujt.

4.5.  Standardné roztoky trimetylsilyléterov a alifatickych alkoholov od C20 po C28. Mézu sa pripravit zo zmesi
¢istych alkoholov priamo pred pouzitim.

4.6.  Nosny plyn: vodik alebo hélium, ¢istoty vhodnej na plynovii chromatografiu.
4.7.  Pomocné plyny: vodik, hélium, dusik a vzduch, cistoty vhodnej na plynovii chromatografiu.

4.8. Silylacné cinidlo, pozostdvajiice zo zmesi pyridinu/hexametyldisilazdnu/trimetylchlorsilinu v pomere 9:3:1
(VIVIV).

4.9. n-hexdn, chromatografickej kvality.

5. PRIPRAVA TRIMETYLSILYLETEROV

Do skamavky (bod 3.1), v ktorej sa nachddza frakcia alkoholovej zliceniny, sa prida silyla¢né ¢inidlo (bod 4.8)
(pozndmka 6) v pomere 50 pl na kazdy miligram alkoholovej zliceniny, pricom sa brdni navlhnutiu (poznidmka
7).

Pozndmka 6: Hotové roztoky st komer¢ne dostupné. Dostupné st takisto iné silyla¢né ¢inidld, ako napr. bis-
trimetylsilyl trifluéracetamid + 1 % trimetylchlérsildn, ktory sa musi riedit rovnakym objemom
bezvodého pyridinu. Pyridin mozno nahradit rovnakym mnoZstvom acetonitrilu.

Pozndmka 7: Slabd opalescencia, ktord sa pripadne vytvori, je bezny jav a nesposobuje Ziadnu anomadliu. Vznik
bielych vloc¢iek alebo ruzového zafarbenia st znaky pritomnosti vlhkosti alebo znehodnotenia
¢inidla. Ak sa vyskytnt, skiska sa musi zopakovat (jedine, ak sa pouzil hexametyldisilazan/trimetyl-
chlérsildn).

Skamavka (bod 3.1) sa zazétkujte a opatrne pretrepava (bez obracania), aZ kym sa zli¢eniny tplne nerozpustia.
Potom sa skiimavka nechd aspon 15 mint stdt pri izbovej teplote a ndsledne sa niekolko mindt odstreduje. Ciry
roztok je pripraveny na plynovochromatografickd analyzu.

6.  PLYNOVOCHROMATOGRAFICKA ANALYZA
6.1.  Pripravné prace, kondiciovanie kapildrnej kolony.

Koléna (bod 3.3) sa upevni do plynového chromatografu tak, Ze vstupny koniec kolony sa pripevni k injektoru
s delicom a vystupny koniec k detektoru.

Vykond sa celkovd kontrola jednotky plynového chromatografu (netesnosti v plynovych okruhoch, vykonnost
detektora, vykonnost deliaceho systému a zapisovaca atd.).

Ak sa koléna pouziva prvykrit, odporiia sa jej kondiciovanie: cez samotnd kolénu sa puista jemny prid plynu
a ndsledne sa prepne na plynovochromatografickd jednotku a postupne sa zahrieva na teplotu aspoti o 20 °C
vyssiu, ako je prevadzkova teplota (pozndmka 8). Tdto teplota sa udrziava aspon dve hodiny, potom sa jednotka
nastavi na prevadzkovy reZim (upravia sa prietoky plynov a deli¢, zapdli sa plamienok, pripoji sa pocitacovy
systém, upravi sa teplota kolény, detektora a injektora atd’) a nakoniec sa zaznamend signdl s citlivostou, ktord je
aspon dvakrdt vyssia ako citlivost urCend pre analyzu. Zdkladnd linia musi byt linedrna, bez akychkolvek pikov,
a nesmie vykazovat Ziadne vykyvy (drifty). Negativny priamociary drift zdkladnej linie znamend nedokonald
tesnost kolénovych spojov, kym pozitivny drift znamend nedostato¢né kondiciovanie kolony.

Pozndmka 8: Teplota kondiciovania musi byt vzdy aspoii o 20 °C nizsia, ako je maximdlna teplota $pecifikovand
pre pouZivani staciondrnu fdzu.
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6.2. Prevddzkové podmienky

Optimalizovat teplotny program a tok nosného plynu tak, aby sa ziskavali chromatogramy podobné
zobrazeniam na obrazkoch 3 az 6.

Preskdmali sa a ako uzitocné sa zistili tieto parametre:

6.2.1. Alifatické alkoholy

Program pece 180 °C (8 min.) — 260 °C (pri 5 °C/min) — 260 °C (15 min.)
Teplota injektora 280 °C

Teplota detektora 290 °C

Linedrna rychlost nosného plynu hélium (20 az 30 cm/s), vodik (30 az 50 cm/s)

Deliaci pomer 1:50 az 1:100

Objem néstreku 0,5 az 1 pl TMSE roztoku

6.2.2. Sterol a triterpénové dioly

Program pece 260 = 5 °C izotermicky

Teplota injektora 280 - 300 °C

Teplota detektora 280 - 300 °C

Linedrna rychlost nosného plynu hélium (20 az 30 cm/s), vodik (30 az 50 cm/s)
Deliaci pomer 1:50 az 1:100

Objem nastreku 0,5 az 1 pl TMSE roztoku

Tieto podmienky mozno upravit podla vlastnosti kolény a plynového chromatografu tak, aby sa ziskali chroma-
togramy spliiajiice tieto poZiadavky:

— reten¢ny ¢as alkoholu C26 ma byt 18 + 5 mint.

— pik alkoholu C22 ma predstavovat 80 + 20 % hodnoty celého rozsahu v pripade olivového oleja a 40 + 20 %
hodnoty celého rozsahu v pripade oleja z olivovych vyliskov.

— reten¢ny Cas piku £-sitosterolu by mal byt pri 20 + 5 min.
— pik kampesterolu by mal byt: v pripade olivového oleja (priemerny obsah 3 %) 20 £ 5 % celého rozsahu.

— vSetky pritomné steroly sa musia separovat. Okrem toho, Ze piky musia byt oddelené, musia byt aj tiplne
rozliSené, t. j. zdznam piku by sa mal vrétit na zdkladnd liniu pred vykreslenim dalsieho piku. Netplné
rozlienie sa viak toleruje, pod podmienkou, Ze pik mozZno pri relativnom reten¢nom ¢ase 1,02 (sitostanol)
kvantifikovat pouzitim kolmice.

6.3.  Postup analyzy

Do 10 pl mikrostriekacky (bod 3.4) sa natiahne 1 pl hexdnu, potom sa natiahne 0,5 pl vzduchu a nasledne 0,5 az
1 pl roztoku vzorky. Piest mikrostrickacky sa vytiahne natolko, aby sa ihla vyprazdnila. Thla sa zavedie cez
membranu injektora a po jednej az dvoch sekunddch sa roztok rychlo vstrekne a ihla sa priblizne po piatich
sekunddch pomaly vytiahne. Namiesto striekacky mozno pouzit aj automaticky ddvkovac.

Zaznamendvanie sa uskutocfiuje do dplnej eludcie TMSE zodpovedajiicich pritomnych alkoholovych zlicenin.
Zékladna linia musi nadalej spliat zodpovedajiice prevadzkové podmienky (bod 6.2.1 alebo 6.2.2).
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6.4. Identifikdcia piku
Identifikdcia jednotlivych pikov sa vykond podla retenénych ¢asov a porovnanim so zmesou TSME alifatickych
a triterpénovych alkoholov alebo sterolov a triterpénovych diolov analyzovanou za rovnakych podmienok.
Chromatogram frakcie alifatickych a triterpénovych alkoholov je na obrdzku 3 a zodpovedajtice chromatogramy
sterolov a triterpénovych diolov na obrdzku 2.
Alifatické alkoholy sa eluuji v tomto poradi: C20-ol (V.S.), C22-0l, C23-o0l, C24-0l, C25-0l, C26-0l, C27-0l
a C28-ol.
Steroly a triterpénové dioly sa eluuji v tomto poradi: cholesterol, brasikasterol, ergosterol, 24-metylén-
cholesterol, kampesterol, kampestanol, stigmasterol, A7-kampesterol, A5,23-stigmastadienol, klerosterol, f-
sistosterol, sitostanol, A5-avenasterol, A5,24-stigmastadienol, A7-stigmastenol, A7-avenasterol, erytrodiol a uvaol.
6.5. Kvantitativne hodnotenie
Plocha piku 1-eikosanolu a alifatickych alkoholov C22, C24, C26, C28 sa pocita pomocou systému ziskavania
tdajov. Odozvovy faktor 1-eikosanolu by sa mal povazovat za rovny 1.
Pomocou pocitatového systému sa vypocitaju plochy pikov a-cholestanolu, sterolov a triterpénovych diolov.
Vynechajii sa piky vSetkych zlicenin, ktoré nie si zahrnuté (ergosterol sa nemusi pocitat) medzi zlG¢eninami
uvedenymi v tabulke 1. Odozvovy faktor a-cholestanolu by sa mal povazovat za rovny 1.
Koncentricia kazdej jednotlivej alkoholovej zliiceniny vyjadrend v mg/kg tukovych latok sa vypocita takto:
Alkoholovd zliicenina x = A x m, x 1000
A, Xxm
kde:
A, = plocha piku alkoholovej zliéeniny x vypocitand pocitacovym systémom.
A, = plocha piku 1-eikosanolu/a-cholestanolu vypocitand poéitatovym systémom.
m, = hmotnost dodaného 1-eikosanolu/a-cholestanolu v miligramoch.
m = hmotnost vzorky pouzitej pri stanoveni v gramoch.
7. VYJADRENIE VYSLEDKOV

Uvedi sa jednotlivé koncentracie alifatickych a triterpénovych alkoholov vyjadrené v mg/kg tukovych litok a ich
stcet ako ,obsah alifatického alkoholu spolu’. Celkovy obsah je sucet C22, C24, C26 a C28.

Skladba kazdej jednotlivej alkoholovej zli¢eniny by sa mala vyjadrit na jedno desatinné miesto.
Celkova koncentracia sterolov by sa mala vyjadrit v celych ¢&islach.

Percentudlny obsah jednotlivych sterolov sa vypocita z pomeru plochy prislusného piku k celkovej ploche pikov
sterolov:

Sterol x = As x 100
A
kde:

1

A

X

plocha piku sterolu x.

ZA = celkovd plocha pikov sterolov.

Zdanlivy B-sitosterol: A5,23-stigmastadienol + klerosterol + f-sitosterol + sitostanol + A5-avenasterol + A5,24-
stigmastadienol.



L 250/44 Uradny vestnik Eurépskej tnie 30.9.2019

Percentudlny obsah erytrodiolu a uvaolu sa vypodita:

Erytrodiol + Uvaol = A+ Aw 100
kde: '
A, = plocha piku erytrodiolu vypocitana pocitatovym systémom.
Ay, = plocha piku uvaolu vypocitand pocitatovym systémom.
S = sucet ploch pikov sterolov + erytrodiolu + uvaolu vypoéitanych pocitatovym systémom.

Okrem vypoctu relativneho percentudlneho podielu jednotlivych sterolov a triterpénovych diolov a celkovej
koncentrécie sterolov sa musi vypocitat aj koncentrécia erytrodiolu a uvaolu a ich sticet v mg/kg tukovych latok,
a to podla tychto vzorov:

g X My

Erytrodiol = 1257 x 1000
Uvaol = 20X ™ 1 900

kde: S
A, = plocha piku erytrodiolu vypocitana pocitatovym systémom.
Ay, = plocha piku uvaolu vypocitand pocitatovym systémom.
A, = plocha piku a-cholestanolu vypocitand poéitacovym systémom.
m; = hmotnost a-cholestanolu v miligramoch.
m = hmotnost vzorky pouzitej pri stanoveni v gramoch.



30.9.2019

Uradny vestnik Eurépskej tinie

L 250/45

Dodatok

a-Tokoferol
Prenoly

Steroly

Uhlovodiky

Triterpénové alkoholy
Alifatické alkoholy
Metylsteroly

Triterpénové dioly

Obrizok 1 - TLC nezmydelnitelnej ldtky z oleja z olivovych vyliskov eluovanej dvakrdt s hexdnom:dietyléterom
(65:35), vyvinutej so SO4H2 (50 %) a zahriatej. Pdsma, ktoré treba zoskrabat, si oznacené v obdfzniku, 1 sd pdsma
alifatickych alkoholov a 2 sterolov a triterpénovych diolov.

Tabulka I — Relativne reten¢né casy sterolov

Relativny retencny cas

pik Identifikdcia
SE 54 kol6na SE 52 kol6na
1 Cholesterol A-5-cholestén-38-ol 0,67 0,63
2 Cholestanol 5a-cholestan-3£-ol 0,68 0,64
3 Brasikasterol [?45]-24-metyl-A—5,22-cholestadién-3[3- 0,73 0,71
0
* Ergosterol [24S]-24-metyl-A-5,7,22 cholestatrién 0,78 0,76
-3p-ol
4 24-metylén-cholesterol | 24-metylén-A-5,24-cholestadién-38-01 0,82 0,80
5 Kampesterol (24R)-24-metyl-A-5-cholestén-3£-o0l 0,83 0,81
6 Kampestanol (24R)-24-metyl-cholestan-3£-ol 0,85 0,82
7 Stigmasterol (24S)-24-etyl-A-5,22-cholestadién-38-ol 0,88 0,87
8 A-7-kampesterol (24R)-24-metyl-A-7-cholestén-38-ol 0,93 0,92
9 A-5,23-stigmastadienol (214R,S)—24—etyl—A-5,2 3-cholestadién-38- 0,95 0,95
0
10 Klerosterol (24S)-24-etyl-A-5,2 5-cholestadién-38-ol 0,96 0,96
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Relativny retencny cas
pik Identifikdcia
SE 54 kol6na SE 52 kol6na
11 R-sitosterol (24R)-24-etyl-A-5-cholestén-3£-o0l 1,00 1,00
12 Sitostanol 24-etyl-cholestan-3£-ol 1,02 1,02
13 A-5-avenasterol (24Z)-24-etylidén-A-cholestén-38-ol 1,03 1,03
14 A-5,24-stigmastadienol | (24R,S)-24-etyl-A-5,24-cholestadién-38- 1,08 1,08
ol

15 A-7-stigmastenol (24R,S)-24-etyl-A-7-cholestén-38-ol 1,12 1,12
16 A-7-avenasterol (24Z)-24-etylidén-A-7-cholestén-35-ol 1,16 1,16
17 Erytrodiol 5a-oledn-12-én-3,28-diol 1,41 1,41
18 Uvaol A12-ursen-3,28-diol 1,52 1,52
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Obrizok 2 - GC-FID chromatograficky profil sterolu a triterpénovych diolov rafinovaného olivového oleja. (1)
Cholesterol, (2) a-cholestanol (V.S.), (3) 24-metylén-cholesterol, (4) kampesterol, (5) kampestanol, (6) stigmasterol, (7)
A5,23-stigmastadienol, (8) klerosterol, (9) p-sitosterol, (10) sitostanol, (11) A5-avenasterol, (12) A5,24-stigmastadienol,
(13) A7-stigmastenol, (14) A7-avenasterol, (15) erytrodiol, (16) uvaol.
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Obriazok 3 - GC-FID chromatograficky profil sterolu triterpénovych diolov lampantového olivového oleja. (1)
Cholesterol, (2) a-cholestanol, (3) brasikasterol, (4) 24-metylén-cholesterol, (5) kampesterol, (6) kampestanol, (7)
stigmasterol, (8) A7-kampesterol, (9) A5,23-stigmastadienol, (10) klerosterol, (11) p-sitosterol, (12) sitostanol, (13) A5-
avenasterol, (14) A5,24-stigmastadienol, (15) A7-stigmastenol, (16) A7-avenasterol, (17) erytrodiol, (18) uvaol.
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Obrizok 4 — GC-FID chromatograficky profil alifatickych alkoholov a triterpénovych alkoholov olivového oleja. (V.S.)
C20-ol, (1) C22-0l, (2) C24-0l, (3) C26-0l, (4) C28-0l, (5) triterpenové alkoholy.
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Obrizok 5 — GC-FID chromatograficky profil alifatickych alkoholov a triterpénovych alkoholov rafinovaného olivového
oleja a olivového oleja po druhom odstredeni. (V.S.) C20-ol, (1) C22-ol, (2) C24-ol, (3) C26-ol, (4) C28-ol, (5)
triterpenové alkoholy.
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Obrizok 6 — HPLC Chromatogram nezmydelnitenych ldtok olivového oleja separovanych HPLC s pouzitim detektoru
UV. (1) Alifatické a triterpénové alkoholy, (2) Steroly a triterpénové dioly.”
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