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1.  Produktens namn

"Meloa de Santa Maria — Acores”

2. Typ av geografisk beteckning
O  Skyddad ursprungsbeteckning (SUB)
Skyddad geografisk beteckning (SGB)
O  Geografisk beteckning (GB)

3. Sektor
Jordbruksprodukter
O  Viner
O  Spritdrycker

4. Land till vilket det geografiska omradet hor

Portugal

5. Myndighet i medlemsstaten som meddelar standardindringen

Generaldirektoratet for jordbruk och landsbygdsutveckling

6.  Klassificering som standardindring

Den foreslagna dndringen ér en standardindring eftersom den inte innehéller ndgon 4ndring av den registrerade
beteckningen eller innebér nigon dndring av melonens kopplingar till det geografiska omradet eller begriansning av
saluforingen.

7. Beskrivning av den eller de standardindringar som godkints

1. Inledning

Nuvarande version:

Syftet med detta dokument 4r, i enlighet med radets férordning (EG) nr 510/2006 av den 20 mars 2006 om skydd av
geografiska beteckningar och ursprungsbeteckningar for jordbruksprodukter och livsmedel och kommissionens
forordning (EG) nr 1898/2006 av den 14 december 2006 om faststillande av ndrmare tillimpningsbestimmelser
for ridets forordning (EG) nr 510/2006, att stodja forfarandet for certifiering av "Meloa de Santa Maria — Agores”
som en produkt med skyddad geografisk beteckning (SGB), vilket bidrar till att bekrafta dess kvalitet och dirmed oka
dess virde pé de olika marknaderna dir den siljs.

(..)

(') Kommissionens delegerade forordning (EU) 2025/27 av den 30 oktober 2024 om komplettering av Europaparlamentets och radets
férordning (EU) 20241143 med regler om registrering och skydd av geografiska beteckningar, garanterade traditionella specialiteter
och frivilliga kvalitetsbegrepp samt om upphdvande av delegerad forordning (EU) nr 664/2014 (EUT L, 2025/27, 15.1.2025,
ELL http://data.europa.eu/elijreg_del/2025/27[0j).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4076/oj
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Den dr dirfor en produkt som uppfyller alla nodvindiga villkor for att fd skydd for sitt geografiska namn, den
skyddade geografiska beteckningen "Meloa de Santa Maria — Agores”.

Foreslagen dndring:

I detta dokument anges egenskaperna och metoden for certifiering av "Meloa de Santa Maria — Agores” som en
produkt med skyddad geografisk beteckning, vilket bidrar till att bekrafta dess kvalitet och didrmed 6ka dess virde pa
de olika marknaderna dar den siljs.

Motivering:

Den lagstiftning som det hdnvisas till i punkt 1 i inledningen ar inte uppdaterad. Det sista stycket har utelimnats. De
aterstdende punkterna forblir oforandrade.

Andringen péverkar inte det sammanfattande dokumentet.

2. Beskrivning av produkten

Nuvarande version:

Beteckningen "Meloa de Santa Maria — Acores” ges till frukter av arten Cucumis melo L. som tillhér gruppen
Cantalupenses och nitmonstrade sorter som produceras pd 6n Santa Maria i 6gruppen Azorerna, i enlighet med
bestimmelserna i denna produktspecifikation. Frukten ar rund till oval och har ett utpriglat nitmonstrat skal som ar
gront nir den dr omogen och blir grongult allteftersom den mognar, och véger i genomsnitt 0,8 kg och har en
genomsnittlig diameter pd 13 cm. Den mogna frukten har i allminhet mjukt och mycket vildoftande orangefirgat
fruktkott med sot och saftig smak.

Enligt klassificeringen av livsmedel tillhor produkten klass 1.6 enligt radets forordning (EG) nr 510/2006 av den
20 mars 2006, i enlighet med bilaga II till kommissionens foérordning (EG) nr 1898/2006 av den 14 december
2006. Frukt, gronsaker och spannmal, bearbetade eller obearbetade.

Foreslagen dndring

Beteckningen "Meloa de Santa Maria — Acores” ges till frukter av arten Cucumis melo L. som tillhér gruppen
Cantalupenses och nitmonstrade sorter som produceras i enlighet med bestimmelserna i denna produktspecifikation
och i det avgrinsade geografiska omréadet. Frukten dr rund till oval och har ett utpriglat nitmonstrat skal som ar
gront ndr den dr omogen och blir grongult allteftersom den mognar samt véger i genomsnitt 0,8 kg.

Motivering:

Enligt gillande lagstiftning klassificeras produkttypen enligt den kombinerade nomenklaturen och den tidigare
klassificeringen har dirfor utelimnats. De dterstdende uppgifterna har delats in enligt foljande punkter (2.1
Organoleptiska egenskaper, 2.2 Kemiska egenskaper och 2.3 Presentationsform i handeln). Diametern utelimnades,
vilket forklaras i punkten Kommersiell presentation.

Andringen péverkar inte det sammanfattande dokumentet.

3. Organoleptiska egenskaper

Nuvarande version:
2.6. ORGANOLEPTISKA EGENSKAPER

"Meloa de Santa Maria — Agores” har unika organoleptiska egenskaper ndr det giller arom och smak, som dr mycket
behagliga och latt urskiljbara for lokalbefolkningen och kédnnare av produkten.

For att studera de organoleptiska egenskaperna hos "Meloa de Santa Maria — Acores” har olika organoleptiska
parametrar for frukten analyserats (tabell 5): firg, fruktkottets konsistens, typen av skal, fruktkottets firg, smak och
doft. Dessa analyser utfordes vid laboratoriet for instrumentell analys vid institutionen for jordbruksvetenskap vid
Azorernas universitet.

Tabell 5 — Organoleptiska parametrar som bedoms for "Meloa de Santa Maria — Agores”.

Fruktkottet dr orangefirgat, har en mjuk konsistens och en sot och saftig smak och dr mycket aromatiskt, vilket dr ett
karakteristiskt kiannetecken for de sorter som odlas i Santa Maria. Dess typiska arom, som beror pd frisittningen av
flyktiga syror, dr den egenskap som omedelbart utmérker frukten.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4076/oj
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Dessa egenskaper hos melonen — utseende, smak, konsistens och arom — beror pa de naturliga férhéllandena pa 6n
Santa Maria, sdrskilt jordmédnen och klimatet, samt pé de odlingsmetoder som tillimpas av 6ns producenter.

"Meloa de Santa Maria — Agores”, som priglas av tradition, har ddrfér en hog grad av marknadsacceptans och ir
populdr hos konsumenter som anser att den overtriffar meloner frdn andra omrdden nir det giller utseende och
smak.

Foreslagen dndring

"Meloa de Santa Maria — Acores” har unika organoleptiska egenskaper nir det giller arom och smak, som dr mycket
behagliga och latt urskiljbara for lokalbefolkningen och kidnnare av produkten.

Fruktkottet dr orangefirgat och har en mjuk konsistens och ar sott och saftigt och mycket aromatiskt. Dess typiska
arom, som beror pa frisittningen av flyktiga syror, dr den egenskap som omedelbart utmarker frukten.

Motivering:

Forsta och tredje styckena i denna punkt har flyttats till 2.1 Organoleptiska egenskaper och de aterstdende styckena
har strukits allteftersom de upprepas.

Andringen péverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

4. Kemiska egenskaper

Nuvarande version:
2.5. FYSISKA, KEMISKA OCH NARINGSMASSIGA EGENSKAPER

Ar 2004 genomforde Santa Marias styrelse for jordbruksutveckling ett experiment med "Meloa de Santa Maria —
Acores” dir man studerade fruktens kvalitet baserat pd den hojd dar den odlades (tabell 1).

De fysiska och kemiska parametrar som analyserades var pH-virde, fukthalt vid 70 °C (vakuum), proteiner, totalt
sockerinnehdll, reducerande sockerarter och C-vitamin. Dessa analyser utférdes vid laboratoriet for instrumentell
analys vid institutionen for jordbruksvetenskap vid Azorernas universitet.

Tabell 1 - Egenskaper for "Meloa de Santa Maria — Agores”, baserat pa hojd over havet.

Det konstaterades att fruktens fysiska, kemiska och organoleptiska egenskaper inte férandras nimnvirt beroende pa
vilken hojd melonen odlas pd 6n Santa Maria. Forskarna drog slutsatsen att hojden inte har nigon direkt paverkan
pa egenskaperna i fraga.

En annan utvirdering som genomfordes av Santa Marias styrelse for jordbruksutveckling avsdg fruktens kvalitet nar
den skordades vid tre olika tidpunkter under skordesdsongen (tabell 2). Dessa analyser genomférdes vid Azorernas
institut for teknisk innovation (Inova).

Tabell 2 - Fruktens egenskaper beroende pa skordesdsong.

Det konstaterades att de egenskaper som analyserades inte uppvisade ndgra betydande forindringar under
skordeperioden.

Analyser gjordes med olika parametrar for att beskriva "Meloa de Santa Maria — Agores” i fysiska och kemiska termer.

Ar 2006 genomforde Santa Marias styrelse for jordbruksutveckling, i partnerskap med AGROMARIENSECOOP —
Cooperativa de Produtores Agro-Pecudrios da Ilha de Santa Maria C.R.L. (kooperativet for jordbruks- och notkreaturspro-
ducenter i Santa Maria) och med tekniskt stod frin Codimaco — Certificagdo e Qualidade Lda. (certifiering och kvalitet),
en rad fysiska och kemiska analyser av prover av "Meloa de Santa Maria — Agores” som visade pd en rad skillnader
jamfort med vanliga meloner (tabell 3).

Tabell 3 — Ndringssammansittning for "Meloa de Santa Maria — Agores”, jamfort med vanliga meloner.

"Meloa de Santa Maria — Agores” har ett genomsnittligt energiinnehdll som ar hogre 4n energiinnehéllet for en vanlig
melon. Den har ocksé hogre protein-, lipid- och kolhydratvirden och mindre fibrer 4n en genomsnittlig vanlig melon.
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Under 2007 genomforde Santa Marias styrelse for jordbruksutveckling ytterligare en uppsittning analyser av de
organoleptiska parametrarna (tabell 5) och de fysiska och kemiska parametrarna av prover av "Meloa de Santa Maria
— Acores” vid laboratoriet for instrumentell analys vid institutionen for jordbruksvetenskap vid Azorernas universitet,
vilka dterigen visade pa skillnaden mellan denna frukt och vanliga meloner (tabell 4).

Tabell 4 — Fysisk och kemisk sammansittning for "Meloa de Santa Maria — Agores”, jamfort med vanliga meloner.

Naringsegenskaperna hos "Meloa de Santa Maria — Acores” inkluderar dess hoga C-vitaminhalt jamfort med
genomsnittsvirdet for vanliga meloner samt att melonen 4r rik pa mineraler, bland annat kalium, magnesium och
kalcium.

P grund av den hoga kalium- och vattenhalten rekommenderas "Meloa de Santa Maria — Agores” for personer som
behandlas med diuretika.

De resultat som presenteras visar skillnaden mellan "Meloa de Santa Maria — Acores” och vanliga meloner.
Foreslagen dndring

”"Meloa de Santa Maria — Agores” utmérker sig pa grund av sina hdga energivirden och sitt betydande protein-, lipid-
och kolhydratinnehall, och ér rik p& C-vitamin och viktiga mineraler sdsom kalium, magnesium och kalcium.

Motivering:

De fysiska, kemiska och niringsmassiga egenskaperna har sammanfattats och inkluderats i punkt 2.2 Kemiska
egenskaper, och endast de differentierande parametrarna har behallits.

Andringen paverkar det sammanfattande dokumentet.

5. Presentationsform i handeln

Nuvarande version:

5. PRESENTATIONSFORM I HANDELN

"Meloa de Santa Maria — Acores” mdste, nir den sdljs farsk, vara hel, frisk (produkter som haller pa att bli ddliga eller
forsamras, vilket gor dem oldmpliga for konsumtion, ska sorteras bort), ren, fri frin synliga frimmande bestandsdelar,
fri fran parasiter och eventuella fordndringar som orsakas av dem, fri frdn onormal yttre fuktighet och fri fran
frimmande dofter och smak samt vara tillrickligt utvecklad for att

—  fortsdtta mognadsprocessen i syfte att uppnd den mognadsgrad som ir lamplig for sortens egenskaper,
—  klara transport och mognadslagring,

—  ndsin bestimningsort i ett tillfredsstillande skick.

De frukter som ar avsedda for lagring/saluforing som férsk frukt bor viljas ut. Diametern ska mitas (6ver 10 cm) och
foljande storleksgrupper ska sirskiljas:

—  Storlek I: vikt mellan 800 och 1 400 g.

—  Storlek II: vikt mellan 600 och 799 g.

Frukt i storlekar under och 6ver de som 4r godkinda i klasserna I och IT och/eller som 4r missbildade kan bland annat
anvindas for industriell konsumtion, sarskilt for konservering och smoothier.

"Meloa de Santa Maria — Agores” ska alltid forpackas individuellt och/eller i flerpack som, beroende pé anvindning,
limpar sig for att hélla produkten i perfekt skick.

Frukten ska presenteras under foljande forhallanden:

—  Enbhetlighet: Varje forpackning ska ha ett enhetligt innehall och far endast bestd av frukt av samma ursprung
(dvs. samma foretag), sort, storlek och kvalitet samt av samma mognadsstadium. Den synliga delen av
forpackningens innehéll ska vara representativ for hela innehéllet.

—  Presentationssitt: "Meloa de Santa Maria — Acores” ska forpackas i ett enda lager.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4076/oj
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—  Forpackning: "Meloa de Santa Maria — Acores” ska forpackas pa ett sddant sitt att produkten skyddas ordentligt.
De material som anvinds inuti forpackningen ska vara nya, rena och sa beskaffade att de inte kan orsaka yttre
eller inre skador pé produkten. Forpackningarna far inte innehalla ndgra frimmande féremal.

—  Mirkning: Forpackningarna maste markas i enlighet med lagstiftningen. Produkten ska férpackas med papper
eller forses med tryckta mirken med kommersiella uppgifter, forutsatt att tryckningen eller anbringandet av
etiketten alltid sker med giftfritt black eller lim (som 4r livsmedelsgodkant).

Foreslagen dndring

"Meloa de Santa Maria — Agores” ska saluforas firsk, hel eller beredd (skalad, skuren eller pressad, firsk eller fryst).
Den firska hela frukten far, beroende pa sin vikt, saluféras i foljande storlekskategorier:

Storlek III (vikt mellan 500 och 799 g).

Storlek II (vikt mellan 800 och 1 399 g).

Storlek I (vikt mellan 1 400 och 1 600 g).

Frukt som vdger mindre d4n 500 g eller mer dn 1 600 g fir siljas for vidare bearbetning.

Motivering:

— P4 grund av avstdndet mellan 6n Santa Maria och de viktigaste marknaderna ar det svért att transportera firsk
frukt med den skyddade geografiska beteckningen "Meloa de Santa Maria — Agores”, sdrskilt pd grund av att
den dr ldttfordirvlig. Dessa begransningar kan hanteras genom ytterligare bearbetning av produkten (att skala,
skira eller pressa den, firsk eller fryst). Denna dndring 6kar anvindningsmojligheterna, trots att ytterligare
bearbetning redan ir ett alternativ i den nuvarande produktspecifikationen, vilket ger mervirde till denna
lokala produkt och frimjar dess forekomst pa storre och mer avlidgsna marknader. Dessutom ar produktions-
fonstret mycket litet och under perioder dé produktionen ndr sin topp ar frysning ett alternativ eftersom det ar
svért att omedelbart frakta ut produkten fran on pa grund av begrinsade sjo- och lufttransportforbindelser.

—  Genom att dndra den tillitna storleken fér den skyddade geografiska beteckningen "Meloa de Santa Maria-
Agores” svarar man pa den 6kade preferensen pd marknaden och anpassar den till konsumenternas efterfragan
och gor produkten mer konkurrenskraftig.

—  Det bor noteras att diametern pa den skyddade geografiska beteckningen "Meloa de Santa Maria- Agores” under
dren av produktion och forsiljning har hillits inom de grinser som faststéllts for saluforing. Denna stabilitet
tyder pd att diametern inte lingre 4r en faktor med betydande variation som skulle motivera att den inkluderas
som ett kalibreringskriterium. Urval enbart efter vikt ar tillrackligt for att sikerstilla att partierna r enhetliga
och forenklar kalibreringsprocesserna, optimerar resurserna och 6kar effektiviteten.

Frukt som viger mindre 4n 500 g eller mer 4n 1600 g och har samma fysiska, kemiska och organoleptiska
egenskaper fir beredas och bearbetas ytterligare.

Andringen paverkar det sammanfattande dokumentet.

6.  Botaniska och morfologiska egenskaper
Punkt 2.3 Botaniska egenskaper och punkt 2.4 Morfologiska egenskaper i produktspecifikationen stryks eftersom

dessa egenskaper avser alla meloner, inte specifikt den skyddade geografiska beteckningen "Meloa de Santa Maria —
Acgores”.

Andringen péverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

7. Definition av det avgrinsade geografiska omradet

Nuvarande version:

3. BESKRIVNING AV DET GEOGRAFISKA OMRADET FOR PRODUKTION OCH FORPACKNING

3.1 PLATS

(..)
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3.2 KLIMAT

()

3.3 GEOLOGI, MORFOLOGI OCH TERRANG

(..)

3.4 JORDMANER

(..)

Foreslagen dndring

3. GEOGRAFISKT PRODUKTIONSOMRADE

On Santa Maria, Azorerna, Portugal.

Figur 1 — Geografiskt omrdde for den skyddade geografiska beteckningen "Meloa de Santa Maria — Agores”.
Motivering:

For att tydligt ange produktionsomradet for produkten, dvs. 6n Santa Maria i Azorerna.

Informationen i punkterna 3.1 Plats, 3.2 Klimat, 3.3 Geologi, morfologi och terring samt 3.4 Jordmaner har
sammanfattats och omorganiserats i avsnitt 6.3 Naturliga faktorer, ddr den ér battre ordnad.

Andringen pdverkar inte det sammanfattande dokumentet.

8. Bevis for att produkten har sitt ursprung i det avgrinsade geografiska omrddet

Nuvarande version:

7. Garanti for produktens geografiska ursprung

7.1 PRODUKTENS EGENSKAPER

Egenskaperna hos "Meloa de Santa Maria — Acores”, sdrskilt dess arom och smak, 4r nira kopplade till det geografiska
omradet och produktionsmetoden. Dessa egenskaper, som definieras i denna produktspecifikation, som ér ett resultat
av klimatets, jordmdnens och de kulturella faktorernas samverkan med vixten och den kunskap som ér férknippad
med produktionen av denna groda, fran gard till slutkonsument, ar latta att urskilja och erkdnda av lokalbefolkningen
och konsumenter som har for vana att kdpa produkten och maste framhdvas genom mérkning och kvalitetsmarkning
s att andra konsumenter kan kdnna igen dem.

7.2 Kontrollsystem

Det ar viktigt att det finns ett kontrollsystem for att sikerstilla att

a)  endast frukt som erhdllits i ovannimnda geografiska omrdde och producerats pé jordbruksforetag som
godkints av forvaltningsgruppen for den skyddade geografiska beteckningen fir anvidnda den skyddade
geografiska beteckningen "Meloa de Santa Maria — Acores”,

b)  godkinnande endast beviljas producenter som kumulativt
—  driver foretag i det geografiska produktionsomrade som avses i punkt 3.1,
—  producerar melonerna enligt beskrivningen i punkt 4,

—  ansluter sig till det kontroll- och certifieringssystem som foreskrivs i detta dokument — kontroll- och
certifieringsorgan — den tekniska kommissionen for certifiering och kontroll,

—  skriftligen atar sig att folja bestimmelserna i detta dokument.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4076/oj
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Godkinnande enligt foregdende stycke ska forutsatta att det gors en kontroll pa forhand av produktionsforhallandena
och slutproduktens egenskaper, som ska utforas av den enhet som erkdnts som kontroll- och certifieringsorgan, pa
begiran av den grupp som forvaltar den skyddade geografiska beteckningen.

7.3 Spérbarhet

Forfaranden kommer att inforas for att gora det mojligt att ndr som helst under produktionen eller konserveringen
eller vid forsdljningsstillet kdnna till det exakta ursprunget for "Meloa de Santa Maria — Agores” och de férhéllanden
under vilka den producerades.

Sparbarhetssystemet ska se ut enligt f6ljande:

a)  De berorda jordbruksforetagen registreras av forvaltningsgruppen med uppgift om omréidet och de aktuella
melonsorterna.

b)  De meloner som skordas vid varje jordbruksforetag levereras till lagrings-/bearbetningsenheter som ocksé ar
registrerade hos forvaltningsgruppen och innehar vederborligt godkdnnande.

¢)  Lagrings-/bearbetningsenheterna ska fora register som visar de mottagna produkternas bestimningsort.
d)  Slutproduktens forpackning ska vara registrerad och markt i enlighet med punkt 5.1.

e)  Det ska vara mojligt att spdra produkten genom garantimarkets serienummer och streckkoden pa varje
forpackning.

Alla dessa forfaranden mdste 6verensstimma med gillande lagstiftning.

Foreslagen dndring

4. GARANTI FOR PRODUKTENS GEOGRAFISKA URSPRUNG
7.1— UTELAMNANDE

4.1 KONTROLLSYSTEM

Kontrollsystemet ska sikerstilla att

a)  endast frukt som erhéllits i ovannimnda geografiska omrdde och producerats pa godkinda och kontrollerade
jordbruksforetag far anvinda den skyddade geografiska beteckningen "Meloa de Santa Maria — Acores”,

b)  godkinnande endast beviljas producenter som kumulativt
—  driver foretag i det geografiska produktionsomrade som avses i punkt 3,
—  producerar melonerna enligt beskrivningen i punkt 5,
—  ansluter sig till kontrollsystemet,

—  skriftligen tar sig att f6lja bestimmelserna i detta dokument.

Kontrollen av efterlevnaden av produktspecifikationen for "Meloa de Santa Maria — Agores” utfors av den behoriga
myndighet som ansvarar for officiella kontroller av geografiska beteckningar i den autonoma regionen Azorerna
eller av det kontrollorgan till vilket myndigheten delegerar sddana uppgifter.

42 SPARBARHET

Spérbarhetssystemet sakerstaller att det exakta ursprunget for "Meloa de Santa Maria — Agores” och hur frukten
producerades alltid, frn produktion till utslippande pa marknaden, 4r kint. Detta innebir f6ljande:

a)  Jordbruksforetagen ska fora register Over de olika melonsorter som anvinds, odlade arealer,
produktionsmetoder osv.

b)  De meloner som skordas vid varje jordbruksforetag levereras till godkdnda sorterings- och forpackningsan-
laggningar som omfattas av kontrollsystemet.
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¢)  Dessa anldggningar for register som visar de mottagna produkternas ursprung och bestdimningsort.

d)  Slutproduktens forpackning ska vara registrerad och markt i enlighet med punkt 7.

e)  Alla frukter och fardigforpackade produkter ska frses med en produktlogotyp.

Motivering:

Fortydligande, forenkling och sammanfattning av information samt strykning av viss text och upprepad information.
Texten i punkt 7.4 — Kontroll- och certifieringsorgan har inkluderats och uppdaterats.

Kravet pd produktlogotypen giller dven firdigforpackade produkter for att ge konsumenterna en garanti.

Andringen péverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

9. Beskrivning av produktionsmetoden

Nuvarande version:

4. BESKRIVNING AV METODEN FOR ATT PRODUCERA "MELOA DE SANTA MARIA — ACORES”

Cucurbitaceae dr typiska vixter for varma och torra klimat. Liksom alla cucurbitaceae dr meloner frostkénsliga och
virmebestindiga, forutsatt att frukten dr val skyddad frdn direkt solljus genom sina blad.

De genomsnittliga ménatliga ldgsta temperaturerna fir inte understiga 15 °C eftersom detta skulle bromsa vixtens
tillvixt och fordréja fruktens mognad. Under odlingssdsongen kan temperaturen variera fran 12 °C till 34 °C, och
den optimala temperaturen for fruktens blomning och initiala tillvaxt ligger i intervallet 18-23 °C, medan den for
mognadslagringen kommer att vara hogre, mellan 20 och 30 °C. S& som forklaras i foregdende kapitel rader det
ddrfor utmarkta villkor for odling av meloner pd on Santa Maria.

Foreslagen dndring

5. BESKRIVNING AV METODEN FOR ATT PRODUCERA "MELOA DE SANTA MARIA — ACORES”

Utelamnande
Motivering:
Avlagsnande av icke-produktspecifik generisk information.

Andringen pdverkar inte det sammanfattande dokumentet.

10.  Beskrivning av produktionsmetoden

Nuvarande version:

4.1. FORBEREDELSE AV MARKEN
4.2.  GODSLING

4.3. MARKENS STRUKTUR

4.4. SADD OCH UTPLANTERING

(...) Det andra fallet med direkt sddd dr ocksa ett alternativ, dir man anvinder isolering och "tunnlar” som paskyndar
grodornas tillvixt och skyddar dem mot vind och stink fran havet. Att anvinda "tunnlar” ar ett bra alternativ for att
framja tillvaxten.

(..)
4.5.  JORDBRUKSMETODER

4.6.  BEVATTNING

4.7.  SKADEDJUR OCH SJUKDOMAR
48  ROTATIONER
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4.9. SKORD

4.12.  BEKAMPNINGSMEDELSRESTER
Foreslagen dndring

5.1. FORBEREDELSE AV MARKEN
5.2. GODSLING

5.3. MARKENS STRUKTUR

5.4. SADD OCH UTPLANTERING

() Det andra fallet med direktsddd 4r ocksd ett mer ekonomiskt alternativ. I bada fallen gor anvindningen av
isolering och "tunnlar” det mojligt att paskynda tillvixten och skydda grodorna mot vind och stink fran havet.

(-.r)

5.5. JORDBRUKSMETODER

5.6. BEVATTNING

5.7 SKADEDJUR OCH SJUKDOMAR
5.8 ROTATIONER

5.9 SKORD

4.12.  Utelimnande

Motivering:

Fortydligande av mojligheten att anvinda isolerande film och "tunnlar” f6r sddd och utplantering for att skydda
vixterna nir temperaturforhdllanden, vind och stink fran havet kan vara skadliga.

Andra punkter har omnumrerats enligt den nya strukturen i produktspecifikationen och 4.12 har utelimnats
eftersom den 4r av en allmén natur. Punkt 4.10 Bevarande och 4.11 Forpackning har motiverats ovan.

Andringen péverkar inte det sammanfattande dokumentet.

11.  Beskrivning av produktionsmetoden

Nuvarande version:

4.10 BEVARANDE

(..)

Foreslagen dndring

5.10 BEVARANDE

(..)

Det ar tilldtet att anvinda produkter for att bevara frukten, sdsom desinfektion av stjilken och skydd av skalet, for att
forlinga héllbarhetstiden for produkter med den skyddade geografiska beteckningen "Meloa de Santa Maria — Agores”
(efter skord).

Motivering:

Ett stycke har lagts till i punkten Bevarande i kapitlet Beskrivning av produktionsmetoden for att tillita anvindning av
produkter for att skydda frukten efter skord eftersom "Meloa de Santa Maria — Agores” dr en extremt kénslig och
lattfordarvlig frukt. Sddana produkter forlinger produktens livslingd utan att dndra dess organoleptiska, fysiska eller
kemiska egenskaper, vilket gynnar bade producenter och konsumenter.

Andringen péverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

Nuvarande version:

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4076/oj 9/19



SV EUT C, 22.7.2025

4.11 Forpackning

”"Meloa de Santa Maria — Agores” maste forpackas i det avgrinsade geografiska omrédet i férpackningar som limpar
sig for att hélla produkten i utmarkt skick och som garanterar dess akthet genom att sikerstilla att den inte blandas
med andra liknande produkter.

Urvalet och forpackningen genomfors i ursprungsregionen, vid anliggningar som har godkints av
producentgruppen och som ar foremdl f6r kontroll och certifiering av den tekniska kommissionen for certifiering
och kontroll, vilket gor det mojligt att sakerstilla produktens fullstindiga sparbarhet och skydda konsumenterna och
erbjuda dem en produkt som ir genuint framstilld och bearbetad pé ursprungsorten.

Dessa dtgirder dr motiverade inte bara nir det giller kostnadseffektiviteten, utan ocksd ndr det géller kvalitetskon-
trollens andamalsenlighet och effektivitet ("Meloa de Santa Maria — Acores” dr en produkt som dr extremt kénslig for
hantering/transport och latt skadas, vilket dventyrar bdde bevarandet av produkten och dess kvalitet och anseende)
och spdrbarheten. Syftet r att skydda produktens kvalitet och dkthet, vilket ér till gagn for bade producenter och
konsumenter.

Konsumenter som koper en produkt méarkt med beteckningen SGB kan vara forsikrade om att produkten ér dkta och
har alla de fysiska, kemiska och sensoriska egenskaper som ir specifika for den, vilket de har ritt till nir de fattar
beslut om att kopa produkten.

5. Presentationsform i handeln

(..)

"Meloa de Santa Maria — Agores” ska alltid forpackas individuellt och/eller i flerpack som, beroende pé anvindning,
limpar sig for att hélla produkten i perfekt skick.

Frukten ska presenteras under f6ljande forhallanden:

Enhetlighet: Varje forpackning ska ha ett enhetligt innehdll och fir endast bestd av frukt av samma ursprung (dvs.
samma foretag), sort, storlek och kvalitet samt av samma mognadsstadium. Den frukt som &r synlig méste vara
representativ for all frukt i férpackningen. (...)

Foreslagen dndring

5.11 FORPACKNING

"Meloa de Santa Maria — Agores” maste forpackas i det avgrinsade geografiska omrédet i férpackningar som lampar
sig for att hélla produkten i utmarkt skick och som garanterar dess dkthet genom att sikerstilla att den inte blandas
med andra liknande produkter.

Urval och forpackning ska utforas vid anldggningar som omfattas av kontrollsystemet i det geografiska
produktionsomradet.

Hela frukten far forpackas individuellt eller i flerpack, i ett enda lager. Varje forpackning ska ha ett enhetligt innehall
och far endast besta av frukt av samma sort, storlek och kvalitet samt av samma mognadsstadium. Den frukt som ar
synlig miste vara representativ for all frukt i forpackningen.

Motivering:

Fortydligande, forenkling och sammanfattning av information eftersom viss information om forpackningar redan
namnts i punkt 5 Presentationsform i handeln.

Produkten foljer ett strikt sparbarhetssystem som garanterar dkthet, kvalitet och livsmedelssikerhet fran jordbruks-
foretaget till slutkonsumenten, i enlighet med de regler som faststillts. Eftersom alla producenter av "Meloa de Santa
Maria — Acores” foljer samma produktionsnormer som de som faststlls i produktspecifikationen behover innehéllet
i ett flerpack inte ldngre vara av samma ursprung (foretag).

Andringen péverkar det sammanfattande dokumentet.

12.  Faktorer som faststdller sambandet mellan produkten och den geografiska miljon

Nuvarande version:
3~ Beskrivning av det geografiska omradet f6r produktion och férpackning

3.1~ Plats
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3.2~ Klimat
3.3~ Geologi, morfologi och terring
3.4~ Jordmdner

Foreslagen dndring

6.1 NATURLIGA FAKTORER

Ogruppen Azorerna ligger i Atlanten och bestdr av nio dar, diribland 6n Santa Maria i den sydligaste delen, dir
"Meloa de Santa Maria — Acores” odlas.

Santa Maria dr den enda 6 i Azorerna som, ut6ver de vulkanformationer som finns pa de andra 6arna, har omraden
med sedimentirt ursprung (kalksten).

Ons specifika natur har dirfér enbart att gdra med jordtypen, som ir lerjord med hogt innehdll av kalium, kalcium
och magnesium.Alla andra spadrdimnen har en hog halt av organiskt material och dr pH-neutrala. Merparten av 6ns
jordtyper dr andosoler med ursprung i vulkaniska material och har en god vattenhallningskapacitet. Dessa jordtyper
omfattar litolisk jord, lera (barros), mollisol och grabrun jord (pardacento). Den djupare och vil luftade lerjorden och
grabruna jorden, som dr dominerande i de sodra och sydvistra delarna av on, lampar sig sirskilt vl for odling av
frukten.

Ons terring bestdr av en nistan platt del i vist och ett ganska kuperat omrade i dst. 85 % av 6n (82,5 km?) ligger pd en
héjd av under 300 m.

Till foljd av laget i den sydostra delen av 6gruppen och den laga hojden ar fuktnivéerna ligre pd Santa Maria 4n pa de
andra 6arna i Azorerna.

Klimatet anses vara torrt och tempererat, med smé variationer mellan medeltemperaturen vintertid (14 °C) och
sommartid (22 °C) och en drsmedeltemperatur som varierar mellan 10 och 20 °C. Nar det géller relativ luftfuktighet
kan klimatet betraktas som fuktigt (arlig genomsnittlig relativ luftfuktighet vid kl. 9,00 p& mellan 75 % och 90 %),
dven om den genomsnittliga relativa luftfuktigheten dr ligre dn pd de andra Garna i Azorerna. Nar det giller
nederbord klassificeras 6n som mattligt regnig till regnig, med mer regn under vintern (den genomsnittliga
drsnederborden dr 500 mm och 2 000 mm) beroende pad omrade.

De ihéllande vindarna dndrar riktning under dret och dr starkare pé vintern.

Sammanfattningsvis har Santa Maria mycket siregna klimatférhdllanden som beror pa ons lige, storlek, morfologi
och orografi, vilket sdrskiljer den fran de andra 6arna i Azorerna. Detta gor omrddet gynnsamt for produktionen av
frukten.

De organoleptiska egenskaperna hos "Meloa de Santa Maria — Agores” dr néra kopplade till det geografiska omradet
och produktionsmetoden. Ons klimat och olika jord- och terringtyper ger jordbruksprodukterna mycket specifika
egenskaper, i synnerhet "Meloa de Santa Maria — Acores”.

Motivering:

[ punkt 6 Faktorer som faststdller sambandet med den geografiska miljon har texten i punkt 3 Beskrivning av det
geografiska omréddet for produktion och forpackning (plats, klimat, geologi, morfologi, terring och jordmaéner)
sammanfattats i avsnittet Naturliga faktorer for att belysa det geografiska omrddets sirdrag och dess koppling till
produkten.

Andringen pdverkar inte det sammanfattande dokumentet.

13.  Faktorer som faststaller sambandet mellan produkten och den geografiska miljon

Nuvarande version:
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Artikel 7.1 ~ Produktens egenskaper

Egenskaperna hos "Meloa de Santa Maria — Agores”, sarskilt dess arom och smak, dr nira kopplade till det geografiska
omrédet och produktionsmetoden. Dessa egenskaper, som definieras i denna produktspecifikation, som ir ett resultat
av klimatets, jordmdnens och de kulturella faktorernas samverkan med vixten och den kunskap som ér férknippad
med produktionen av denna groda, fran gard till slutkonsument, ar latta att urskilja och erkdnda av lokalbefolkningen
och konsumenter som har for vana att kdpa produkten och méste framhavas genom mérkning och kvalitetsmirkning
sé att andra konsumenter kan kdnna igen dem.

Foreslagen dndring

6.2 MANSKLIGA FAKTORER

Kunskapen om produktions- och odlingsteknik hos 6ns producenter kompletterar de faktorer som avser den
naturliga miljon: tillférande av rester av foderbaljvixter i jorden, formbeskirning (utfors traditionellt sett inte for
vanliga meloner), god bevattning, kunskap om nir frukten 4r helt mogen och ett noggrant urval av frukten.
Resultatet blir en produkt som pé grund av sin smak, konsistens och lukt kan sirskiljas frdn andra meloner och som
ar vilkdnd bland konsumenter pé andra héll i Azorerna och pa det portugisiska fastlandet.

Motivering:

Omorganisering av texten om "kunskap” under Manskliga faktorer, som motiverar sambandet mellan produkten och
den geografiska miljon.

Andringen péverkar inte det ssmmanfattande dokumentet.

14. Faktorer som faststaller sambandet mellan produkten och den geografiska miljon

Nuvarande version:

6.2— Ekonomiska och sociala aspekter

Fram till 2000 séldes "Meloa de Santa Maria — Agores” uteslutande pd den lokala marknaden och hade ingen
namnvird inverkan pd 6ns ekonomi. I takt med att produktens anseende dkade bérjade efterfrigan pa produkten
komma frén storskaliga handlare pa den angrinsande 6n Sdo Miguel.

For att uppmuntra jordbruksproducenterna pd Santa Maria att producera mer och bittre "Meloa de Santa Maria —
Acores” tog Santa Marias styrelse for jordbruksutveckling 2005 initiativet till att frimja sirskild utbildning for
producenter, nirmare bestimt inom integrerad produktion och integrerat skydd av meloner (bilaga I1J, artikel 3).

I och med att produktionen har 6kat under rens lopp har producenterna behovt organisera sig i ett kooperativ for att
forbattra saluforingen av produkten. Ar 2006 gick dérfor 13 producenter ihop for att bilda AGROMARIENSECOOP —
Cooperativa de Produtores Agro-Pecudrios da Ilha de Santa Maria, C.R.L, ddr det ingick ett projekt for att forbattra
och saluféra jordbruksbaserade livsmedel fran Santa Maria, med "Meloa de Santa Maria — Acores” som viktigaste
produkt.

Varumirket AZUL, som dr inspirerat av gronskan pd 6n och det bld hav som omger den, lanserades for att
marknadsfora de jordbruksbaserade livsmedelsprodukterna fran Santa Maria, varav "Meloa de Santa Maria — Agores”
ar den mest kdnda pé marknaden i Azorerna. Den kommersiella utvecklingen av en produkt, eller en uppsittning
produkter, med hjilp av ett varumarke grundar sig pa att konsumenterna kan kinna igen den och forlita sig pa dess
kvalitet. Genom att ha "Meloa de Santa Maria — Agores” som ledande produkt for ett varumirke som representerar
en plats lyfter man fram den pé savil lokal som regional och nationell niva. Lanseringen dgde rum vid 6ppet hus-
dagen/jordbruksdagen som marknadsfordes av det regionala jordbruks- och skogsbrukssekretariatet 2006, dir dven
besok pd provningsanliggningen for "Meloa de Santa Maria — Agores” som drivs av Santa Marias styrelse for
jordbruksutveckling marknadsfordes. Under aren som féljde (2007 och 2008) forblev "Meloa de Santa Maria —
Acgores” den viktigaste produkten vid 6ppet hus-dagen/jordbruksdagen och det anordnades besok pé provningsan-
laggningen for "Meloa de Santa Maria — Agores” och organiserad provsmakning av "Meloa de Santa Maria — Agores”
fran denna provningsanldggning och det serverades desserter baserade pa produkten vid sérskilda luncher (bilagorna
I-1v).
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For att hoja profilen for "Meloa de Santa Maria — Agores” genom varumirket AZUL deltog AGROMARIENSECOOP i
olika kampanjer for att frimja den inneboende kvaliteten pd denna lokala produkt frin Santa Maria i resten av
Portugal och internationellt.

En av dessa dgde rum vid den 28:e internationella tridgdrdsodlingskongressen (2010) i Lissabon, ett tillfille for att
uppritta kontakter mellan yrkesverksamma inom omradet, dir AGROMARIENSECOOP hade en monter for
varumirket AZUL med sirskilt fokus p& "Meloa de Santa Maria — Acores”, med mojlighet att provsmaka produkten
(bilagorna II-IV).

For att oka varumdrkets image anordnades olika marknadsforingskampanjer och medvetandehojande kampanjer
2010 pé ett antal av Pingo Doces forsiljningsstillen i Lissabon for att pé fastlandet gora kidnd en av de produkter
som drar fordel av 6arnas gynnsamma milj6, sdrskilt jordménen och klimatet pd 6n Santa Maria. Som en del av
dessa marknadsforingskampanjer distribuerades reklam-/informationsbroschyrer for varumirket AZUL, med
betoning pé "Meloa de Santa Maria — Acores” (bilagorna II-IV och bilaga VI).

Ett annat marknadsforingsevenemang/medvetandehojande evenemang holls vid Santa Maria Rally 2010, didr "Meloa
de Santa Maria — Acores” marknadsfordes vid genomgdngen fore rallyt. En av bilarna dekorerades med varumarket
AZUL, med ett sdrskilt omnimnande av produkten "Meloa de Santa Maria — Acores”, for att framhiva den och nd ut
till en bred malgrupp (bilagorna II-1V).

Det finns for ndrvarande 13 producenter av "Meloa de Santa Maria — Acores”, varav tvd inte ingdr i
producentgruppen. Gruppen producerar i genomsnitt 200 ton meloner, varav en del skickas till andra Gar i
Azorerna, sirskilt 6arna S3o Miguel, Pico, Faial och Terceira, och en del till Portugals fastland. Produktionen av
"Meloa de Santa Maria — Agores” forviantas oka under de kommande dren och uppgd till 400 ton under de
kommande fyra dren.

6.3 KULTURELLA OCH GASTRONOMISKA ASPEKTER

Anda sedan AGROMARIENSECOOP inrittades och pdbérjade sin verksamhet har evenemang for att frimja och 6ka
medvetenheten om "Meloa de Santa Maria — Acores” anordnats, sisom deltagande i och/eller anordnande av
jordbruksmissor och melonfestivaler, som en del av de storre festligheter som dger rum pé 6n.

Feira de Horticultura da Ilha de Santa Maria — Festa da Meloa har sedan 2004 utgjort ett av de viktigaste sociala
evenemangen pd 6n och vilkomnat ett stort antal besokare. Vid utstillningen av frukt och gronsaker vid den
upplagan av missan, i klostret vid stadshuset i Vila do Porto, lyftes "Meloa de Santa Maria — Agores” fram. Vid
evenemanget 2004 holls en tivling for desserter baserade pd "Meloa de Santa Maria — Acores” for lokala hotell- och
restaurangforetag och en workshop om juicer och gratinger pd "Meloa de Santa Maria — Agores” som betonade
fruktens kulinariska tradition (bilagorna II-1V).

Sedan den forsta upplagan och direfter i augusti varje ar har melonfestivalen varit en av 6ns viktigaste festligheter och
blivit en referenspunkt pd lokal och regional nivd som har inspirerat till olika aktiviteter sdsom informativa samtal
(t.ex. om marknadsforing och forsiljning av jordbruksprodukter), praktiska workshoppar (t.ex. om snabbmat, med
den kidnda kocken Vitor Sobral 2005) och tivlingar for desserter med "Meloa de Santa Maria — Agores” som
huvudingrediens (bilagorna II-IV).

Chakall, en annan kidnd kock, holl i en workshop vid melonfestivalen 2009 om beredning av ritter baserade pd
"Meloa de Santa Maria — Acores” samt ett demonstrations- och smaktillfille med drycker och aperitifer gjorda av
frukten och en tavling for desserter med "Meloa de Santa Maria — Agores”. Utdver de traditionella verksamheterna
gavs det i dr dven ut en receptbok om "Meloa de Santa Maria — Agores” (bilaga V).

Denna informations- och marknadsforingsverksamhet gav upphov till flera artiklar i den lokala, regionala och
nationella pressen (bilagorna II-IV).

"Meloa de Santa Maria — Agores” erkinns som en sirskild produkt med koppling till den produktion som faktiskt
bedrivs pd Santa Maria och som ger den dess erkinda egenskaper och kvaliteter.

Foreslagen 4ndring
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6.2.2 Socioekonomiska och kulturella aspekter

Saluféringen av Meloa de Santa Maria — Agores var tidigare begrinsad till den lokala marknaden. Produkten vann
dock anseende pa grund av sin utmarkta kvalitet, vilket ledde 6kad efterfrigan frin stora kommersiella aktorer pa
grannon Sdo Miguel. Detta uppmuntrade till okad produktion och hojd kvalitet.

I och med att produktionen har 6kat under rens lopp har producenterna behovt organisera sig i ett kooperativ for att
forbattra saluforingen av produkten. Ar 2006 gick 13 kooperativ ihop for att bilda AGROMARIENSECOOP —
Cooperativa de Produtores Agro-Pecudrios da Ilha de Santa Maria, C.R.L, ddr det ingick ett projekt for att forbattra
och saluféra jordbruksbaserade livsmedel frén Santa Maria, med "Meloa de Santa Maria — Agores” som viktigaste
produkt.

En del av produktionen salufors pa regional niva och skickas till S3o Miguel, Pico, Faial och Terceira, medan en annan
del skickas till Portugals fastland.

Av alla de jordbruksbaserade livsmedelsprodukterna frin Santa Maria har "Meloa de Santa Maria — Acores” den
hogsta profilen pd Azorernas marknad, vilket har lett till olika marknadsforingsinitiativ och medvetandehojande
initiativ for att 6ka produktens synlighet och anseende, till exempel genom framhévandet av produkten i samband
med de festligheter som hélls pa on, déribland Festa da Meloa (melonfestivalen), som ar ett rligt firande som &ger
rum under sdsongen for 6ns storre sociala evenemang.

Med tanke pd grodans betydelse och jordbruksproduktionen pé on, och for att uppmuntra jordbruksproducenterna
pd Santa Maria att producera mer och bittre "Meloa de Santa Maria — Acores”, tog Santa Marias styrelse for jordbruks-
utveckling 2005 initiativet till att frimja sirskild utbildning for producenter, nirmare bestimt inom integrerad
produktion och integrerat skydd av meloner.

Under drens lopp har "Meloa de Santa Maria — Agores” ocksd inspirerat till olika marknadsforings- och
provsmakningsaktiviteter, besok pa provningsanliggningar, tivlingar, workshoppar och informativa samtal. Frukten
ar allmant kind i det lokala traditionella koket och det har givits ut en receptbok om den.

Motivering:

Andring av titeln i linje med produktspecifikationens nya struktur och omorganisering och sammanfattning av
texten.

Andringen péverkar inte det sammanfattande dokumentet.

15. Kontrollorgan for efterlevnad

Nuvarande version:

7.4 KONTROLL- OCH CERTIFIERINGSORGAN

Kontrollen och certifieringen av "Meloa de Santa Maria — Agores” kommer att utféras av det kontroll- och certifier-
ingsorgan som utsetts av forvaltningsgruppen for den skyddade geografiska beteckningen och som anses uppfylla
kraven i standard 45011:2001 (om produktcertifiering), som bedriver sin verksamhet i enlighet med produktspecifi-
kationen f6r den skyddade geografiska beteckningen "Meloa de Santa Maria — Agores”. Detta sikerstiller att endast
meloner som produceras vid jordbruksforetag och forpackningsanlaggningar som dr godkinda for detta dndamal
kan anvinda den skyddade geografiska beteckningen.

Det kontrollsystem som har inforts genomfors lings hela produktionskedjan och "Meloa de Santa Maria — Agores” ar
vederborligen markt genom att kontroll- och certifieringsorganet fister sitt certifieringsmarke pé den.

Certifieringsmarket ska innehélla foljande:
—  Meloa de Santa Maria — Agores — IGP.
—  Kontroll- och certifieringsorganets namn.

—  Serienummer (numrerad kod som gor det mojligt att spara produkten).
Foreslagen 4ndring
Uteldmnande

Motivering:
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Denna information har uppdaterats under punkt 4 Garanti for produktens geografiska ursprung, 4.1 Kontrollsystem.

Andringen péverkar inte det sammanfattande dokumentet.

16. Markning

Nuvarande version:

5.1 Sarskilda markningsuppgifter for den skyddade geografiska beteckningen

Varje forpackning med "Meloa de Santa Maria — Agores” ska vara forsedd med en standardiserad etikett med foljande
uppgifter:

—  Meloa de Santa Maria — Agores — Indicagdo Geografica Protegida (IGP).

—  Producentens handelsnamn eller foretagsnamn samt adress (kan anges i streckkoden — i sddana fall behover
dessa uppgifter inte anges i markningen).

—  Produktens ursprung: Ilha de Santa Maria, Azorerna, Portugal.

—  Kommersiella egenskaper — klass och storlek.

—  Streckkod (med information som sikerstiller spirbarhet under hela processen).
—  Producentgruppens logotyp:

—  Godkind EU-logotyp for SGB enligt EU-beslutet.

Producentens namn eller foretagsnamn och adress far ersittas med namnet pd en annan enhet, om tillstdnd ges av
producentgruppen, forutsatt att enheten i frdga dr ansvarig for och salufor produkten.

Utéver denna information ska forvaltningsgruppens sirskilda logotyp och certifieringsmirket, oavsett
presentationsformen i handeln, alltid anbringas pa varje frukt pé ett outplanligt sitt och pa ett sitt som 4r skyddat
frdn manipulering.

Foljande illustration visar logotypen for producentgruppen.

Foreslagen dndring

7. SARSKILDA MARKNINGSUPPGIFTER

Mirkningen gor det mojligt for konsumenten att tydligt och omedelbart identifiera produkten, bide i och utanfor det
geografiska produktionsomradet, som en produkt med unika egenskaper pé grundval av sitt ursprung.

Ut6ver den lagstadgade informationen mdste foljande ord anbringas pa "Meloa de Santa Maria — Agores™ "Meloa de
Santa Maria — Acores Indicagdo Geografica Protegida” eller "Meloa de Santa Maria — Agores IGP”.

"Meloa de Santa Maria — Acores” mdste, oavsett hur den presenteras for forsiljning, identifieras individuellt med
denna produktlogotyp, som kan omfatta sekventiell numrering och (angivande av) det organ som ansvarar for
kontroll.

Figur 6 — Logotyp

Motivering:

Korrigering av den obligatoriska informationen om "Meloa de Santa Maria — Acores” som ska anges pé varje frukt/
forpackning och den logotyp som ska anvindas for att garantera produktens ursprung och gora den mer igenkénnlig.

Fortydligande och forenkling av informationen genom strykning av upprepad text.

Andringen péverkar det sammanfattande dokumentet.
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SAMMANFATTANDE DOKUMENT
"Meloa de Santa Maria — Acores”
EU-nr: PGI-PT-1124-AMO1 - 23.4.2025

SUB () SGB (X)

1.  Namn (pd SUB eller SGB)

"Meloa de Santa Maria — Acores”

2. Medlemsstat eller tredjeland

Portugal

3. Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet

3.1 KN-nummer
— 08— ATBAR FRUKT SAMT ATBARA BAR OCH NOTTER; SKAL AV CITRUSFRUKTER ELLER MELONER
0807 — Meloner, vattenmeloner och papayafrukter, firska
0807 19 — Andra
— 08— ATBAR FRUKT SAMT ATBARA BAR OCH NOTTER; SKAL AV CITRUSFRUKTER ELLER MELONER

0811 — Frukt, bar och notter, dven dngkokta eller kokta i vatten, frysta, med eller utan tillsats av socker eller
annat sotningsmedel:

0811 90 — Andra

3.2 Beskrivning av den produkt for vilken namnet i punkt 1 dr tillimpligt

”"Meloa de Santa Maria — Agores” dr en nitmonstrad cantaloupemelon av arten Cucumis melo L.

Frukten ar rund till oval och har ett utpraglat ndtmonstrat skal som dr gront ndr den dr omogen och blir grongult
allteftersom den mognar. Den mogna frukten har mjuk, villuktande orangefargat kott med sot och saftig smak.

"Meloa de Santa Maria — Agores” utmérker sig pa grund av sina hdga energivirden och sitt betydande protein-, lipid-
och kolhydratinnehall, och ér rik p& C-vitamin och viktiga mineraler sdsom kalium, magnesium och kalcium.

"Meloa de Santa Maria — Agores” ska saluforas firsk, hel eller beredd (skalad, skuren eller pressad, firsk eller fryst).
Den firska hela frukten far, beroende pa sin vikt, saluféras i foljande storlekskategorier:

—  Storlek III (vikt mellan 500 och 799 g).
—  Storlek II (vikt mellan 800 och 1 399 g).

—  Storlek I (vikt mellan 1 400 och 1 600 g).

Frukt som vdger mindre 4n 500 g eller mer dn 1 600 g far siljas for vidare bearbetning.

3.3 Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung)

3.4 Sarskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omrddet

Produktion, skord, urval och beredning ska dga rum i det avgransade geografiska omradet.
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3.5

3.6

Sérskilda regler for skivning, rivning, forpackning osv. av den produkt som det registrerade namnet avser

Hela frukten far forpackas individuellt eller i flerpack, i ett enda lager. Varje forpackning ska ha ett enhetligt innehall
och fir endast bestd av frukt av samma sort, storlek och kvalitet samt av samma mognadsstadium. Den synliga delen
av forpackningens innehdll ska vara representativ for hela innehallet.

Sdrskilda regler for mdrkning av den produkt som det registrerade namnet avser

Utéver den lagstadgade informationen mdste foljande ord anbringas pa "Meloa de Santa Maria — Agores™ "Meloa de
Santa Maria — Acores Indicagdo Geografica Protegida” eller "Meloa de Santa Maria — Agores IGP”.

"Meloa de Santa Maria — Acores” mdste, oavsett hur den presenteras for forsiljning, identifieras individuellt med
produktlogotypen, som kan omfatta sekventiell numrering och (angivande av) det organ som ansvarar for kontrollen.

Logotyp:

MELOA =

S#HHLHMIA § |

Kort beskrivning av det geografiska omradet

Det avgransade geografiska omrddet bestar av samtliga forsamlingar pa 6n Santa Maria i 6gruppen Azorerna.

Samband med det geografiska omridet

Specifika uppgifter om det geografiska omrddet

Santa Maria 4r den enda 6 i Azorerna som, utover de vulkanformationer som finns pa de andra 6arna, har omrdden
med sedimentirt ursprung (kalksten). Det specifika med 6n har dirfér enbart att géra med jordtypen, som ér lerjord
med hogt innehdll av kalium, kalcium och magnesium. Alla andra spardmnen har en hog halt av organiskt material
och dr pH-neutrala.

Till foljd av ldget i den sydostra delen av 6gruppen och den 1aga hojden 4r fuktnivderna ligre pa Santa Maria 4n pa de
andra 6arna i Azorerna. Klimatet anses vara torrt och tempererat, med smd variationer mellan medeltemperaturen
vintertid (14 °C) och sommartid (22 °C) och en drsmedeltemperatur som varierar mellan 10 och 20 °C. Nar det gller
luftens relativa fuktighet anses klimatet vara fuktigt (en arlig genomsnittlig relativ fuktighet kl. 9,00 pa mellan 75 %
och 90 %). Nir det giller nederbord klassificeras 6n som mattligt regnig till regnig (den genomsnittliga
arsnederborden dr mellan 500 mm och 2000 mm) beroende pd omrdde. Sammanfattningsvis har Santa Maria
mycket siregna klimatforhallanden som beror pa 6ns ldge, storlek, morfologi och orografi, vilket sirskiljer den fran
de andra darna i Azorerna. Ons klimat och olika jord- och terringtyper ger jordbruksprodukterna mycket specifika
egenskaper, och det ar just detta som gor att "Meloa de Santa Maria — Agores” skiljer sig frin andra meloner. En
annan viktig faktor dr producenternas sakkunskap om odlingen av grodan och de tekniker som anvinds, till exempel
godsling av jorden med rester av foderbaljvixter, formbeskarning, kunskap om nir frukten ar perfekt mogen, god
bevattning och noggrant urval av frukter. Resultatet blir en produkt som pa grund av sin smak, konsistens och lukt
kan sirskiljas fran andra meloner och som dr vilkdnd bland konsumenter pd andra héll i Azorerna och pé det
portugisiska fastlandet.
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Oarna har varit kiinda for de lokala melonernas smak dnda sedan de forst introducerades pa on. Gaspar Frutuoso
uppgav foljande 1570: (...) det finns ocksa gott om meloner, de bésta pa 6arna, och det finns inte en enda, inte ens
bland de daliga, som inte smakar underbart (...)". I moderna tider 4r on fortfarande kind for sin fruktproduktion och
ar, av alla de jordbruksprodukter som produceras dir, "berémd for sina meloner” (Guido de Monterey, 1981, s. 47).

Specifika uppgifter om produkten

"Meloa de Santa Maria — Agores” kan sirskiljas fran frukt i samma kategori som produceras pd andra héll pd grund av
sina fysiska, kemiska och organoleptiska egenskaper. Organoleptiskt sett kan frukten sirskiljas genom sitt mjuka
orangefirgade kott och den sota och saftiga smaken nir den dr mogen, som ar mycket specifik for de sorter som
odlas pa 6n Santa Maria. Den kdnns omedelbart igen genom sin lukt, som uppstér till foljd av att frukten avger
flyktiga syror. Av de niringsegenskaper som anges i punkt 3.2 bor den hoga C-vitaminhalten jamfort med
medelvirdet for vanliga meloner och att melonen ar rik p& mineraler, bland annat kalium, magnesium och kalcium,
betonas. Nir det giller energivirden har "Meloa de Santa Maria — Acores” hogre medelvirden 4n vanliga meloner.
Den innehéller ocksd mer protein, fett och kolhydrater. Fibervirdena dr ddremot ldgre jamfort med vanliga meloner.

Orsakssamband mellan det geografiska omradet och produktens kvalitet eller egenskaper (for SUB) eller en viss
kvalitet, ett visst anseende eller en viss annan egenskap som kan hénforas till produkten (for SGB).

Meloner introducerades pd Santa Maria av nybyggare kring 1500-talet och fortsatte direfter att odlas som en
tradgdrdsgroda. Adriano Ferreira, som har skrivit om den regionala produktionen pé den tiden da 6ns huvudsakliga
jordbruksprodukter var vin och sotpotatis, ger en historisk redogorelse (1996, s. 88) for on och dess folk. Han sdger
att "Santa Maria var kant for sina fortriffliga meloner, som exporterades till andra 6ar. Och nir vi 4ndé 4r inne pa
amnet ska det sdgas att var frukt alltid var bra, dven om vi aldrig producerade ndgra storre mangder”. Mer nyligen, pa
1970-talet, borjade migranter som dtervande frdn Amerika att introducera hybridmelonsorter. Lokala odlare insdg
snart att dessa nya sorter vixte mycket bra och gav frukt av hog kvalitet forutom goda handelsmojligheter och
utokade darfor gradvis sitt produktionsomrade. Efter ndstan 20 drs arbete for att hitta den melonsort som var bést
lampad for Santa Marias jord- och klimatférhillanden och tillgodosdg 6bornas efterfrigan valde man slutligen
natmonstrade cantaloupesorter.

De sirskilda egenskaperna hos "Meloa de Santa Maria — Agores” — strivt skal, saftigt orangefirgat kott och sot smak
och angendm arom — hérror frdn ons jord- och klimatforhéllanden samt lokala produktionsmetoder. Utvecklingen
av flyktiga syror, som sker nér frukten mognar och ger den dess lukt, och de lokala jordarnas sirskilda egenskaper
med dess hoga halter av kalium, magnesium, kalcium och andra sparimnen, ger frukten de fysiska, kemiska och
ndringsmaéssiga egenskaper som beskrivs i punkterna 3.2 och 5.2. En annan viktig aspekt dr producenternas
kunskap om frukten och produktionsmetoderna. P4 Santa Maria tillfors jorden rester av foderbaljvaxter — Outonos
(faltbonor/gula lupiner) — vilket gor jordarna bordigare pa ett naturligt och mycket speciellt sitt. For en bittre
utveckling av plantorna dr det viktigt att formbeskdra "Meloa de Santa Maria — Acores”, vilket inte 4r tradition nir
det giller vanliga meloner. Om man minskar vattenméangden vid bevattning i skordetider forbattras darfor fruktens
kvalitet. Produktionstekniker, mognadsgrad, sortering efter storlek och manuellt urval av frukten nir den skordas ger
en melon med sirskilda fysiska och kemiska egenskaper, som sirskiljer den frin liknande meloner som odlas pa
andra héll i Europa.

"Meloa de Santa Maria — Acores”, som ir etablerad genom tradition, dr mycket populir och foredras av
konsumenterna, som kan sirskilja den fran meloner som odlas pd andra héll pa grund av dess utseende och smak.
Ursprungligen sdldes melonen endast pd den lokala marknaden. Produktens vann dock anseende péd grund av sin
hoga kvalitet, vilket ledde okad efterfrigan fran stora kommersiella aktdrer pd grannén Sio Miguel. Detta
uppmuntrade till 6kad produktion och hojd kvalitet. I dag dr den en sdregen produkt med specifika egenskaper som
har ett ndra samband med det geografiska produktionsomrédet, 6n Santa Maria i 6gruppen Azorerna.
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Hinvisning till offentliggérandet av produktspecifikationen

https:/[tradicional.dgadr.gov.pt/images/prod_imagens/frescos/docs/CE_Meloa_Santa_Maria_vf.pdf
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