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Uverejnenie ozndmenia o schvilenej Standardnej zmene $pecifikicie vyrobku so zemepisnym
oznacenim v sdlade s linkom 5 ods. 4 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2025/27 ()

(C/2025/4076)

OZNAMENIE O SCHVALEN] STANDARDNEJ ZMENY
[¢ldnok 24 nariadenia (EU) 2024/1143]
»Meloa de Santa Maria — Agores*
PGI-PT-1124-AMO1 - 23.4.2025

1.  Ndazov vyrobku

,Meloa de Santa Maria — Acores"

2. Druh zemepisného oznacenia
O  Chranené oznacenie pdévodu (CHOP)
Chranené zemepisné oznacenie (CHZO)

O  Zemepisné oznacenie (ZO)

3. Sektor
Polnohospodarske vyrobky
O Vina

O  Liechoviny

4. Krajina, ku ktorej zemepisnd oblast patri

Portugalsko

5. Orgén ¢lenského Stitu oznamujiici Standardnii zmenu

Generdlne riaditelstvo pre polnohospodarstvo a rozvoj vidieka

6. Doévod na Standardnid zmenu

Navrhovand zmena je §tandardnou zmenou, pretoze nezahffia zmenu zaregistrovaného oznacenia, nemeni sa fiou
suvislost meléna so zemepisnou oblastou a neukladaji sa fiou Ziadne obmedzenia tykajiice sa uvddzania na trh.

7. Opis schvilenej Standardnej zmeny (schvalenych $tandardnych zmien)

1.  Uvod
Sticasnd verzia:

Tento dokument je v stilade s nariadenim Rady (ES) ¢. 510/2006 z 20. marca 2006 o ochrane zemepisnych oznaceni
a oznaCeni pdovodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin a nariadenim Komisie (ES) ¢. 1898/2006 zo
14. decembra 2006, ktorym sa ustanovuji podrobné pravidld implementécie nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006,
uréeny na podporu procesu certifikicie melénu ,Meloa de Santa Maria — Agores“ ako vyrobku s chrianenym
zemepisnym oznacenim (CHZO), ¢o pomoze potvrdit jeho kvalitu a zvysit tak jeho hodnotu na roznych predajnych
trhoch.

(..)

() Delegované nariadenie Komisie (EU) 2025/27 z 30. okt6bra 2024, ktorym sa dopliia nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady
(EU) 2024[1143 o pravidld tykajice sa zdpisu do registra a ochrany zemepisnych oznaleni, zarucenych tradiénych $pecialit
a nepovinnych vyrazov kvality a ktorym sa zrusuje delegované nariadenie (EU) ¢. 664/2014 (U. v. EU L, 2025/27, 15.1.2025, ELL:
http://data.curopa.eu/eli/reg_del/2025/27oj).
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Ide teda o produk, ktory spifia vsetky podmienky potrebné na ziskanie ochrany jeho zemepisného nazvu ,Meloa de
Santa Maria — Agores“ CHZO.

Navrhovand zmena:

V tomto dokumente sa uvddzajii vlastnosti a sposob certifikdcie melénu ,Meloa de Santa Maria — Agores* ako
vyrobku s chrdnenym zemepisnym oznacenim (CHZO), ¢o poméha potvrdit jeho kvalitu a zvysit tak jeho hodnotu
na roznych predajnych trhoch.

Odovodnenie:

Pravne predpisy uvedené v odseku 1 Gvodu nie st aktudlne. Vynechal sa posledny odsek. Ostatné odseky sa nemenia.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

2. Opisvyrobku

Stcasna verzia:

Oznacenie ,Meloa de Santa Maria — Acores“ sa udeluje plodom Cucumis melo L. patriacim do skupiny Cantalupenses
a pruhovanym odroddm, ktoré sa pestujii na ostrove Santa Maria, ktory je sicastou stiostrovia Azory, v stlade
s pravidlami stanovenymi v tejto $pecifikdcii. Ovocie je okrtihleho az ovalneho tvaru, ma vyrazne pruhovant koéru,
ktord je zelenkavd, ked je ovocie nezrelé, a po dozreti sa men{ na zelenkavo Zltii, md priemernt hmotnost 0,8 kg,
priemerny priemer 13 cm a jeho duZina je zvycajne mikkd, velmi aromatickd, oranZovej farby so sladkou
a §tavnatou chutou zrelych plodov.

Podla klasifikdcie potravin na tcely nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006 z 20. marca 2006 v sulade s prilohou II
k nariadeniu Komisie (ES) ¢. 1898/2006 zo 14. decembra 2006 patri vyrobok do triedy 1.6. Ovocie, zelenina
a obilniny v pévodnom stave alebo spracované.

Navrhovand zmena

Oznacenie ,Meloa de Santa Maria — Acores” sa udeluje plodom Cucumis melo L. patriacim do skupiny Cantalupenses
a roznym pruhovanym odroddm, ktoré sa pestuji v silade s pravidlami stanovenymi v tejto Specifikicii a vo
vymedzenej zemepisnej oblasti. Ovocie md okriihly aZ ovélny tvar vyrazne pruhovanou koru, ktord je zelenkavd,
ked je ovocie nezrelé, a pri dozrieveni sa meni na zelenkavo Zltd a md priemernt hmotnost 0,8 kg.

Odovodnenie:

Podla platnych pravnych predpisov je druh vyrobku zaradeny do kombinovanej nomenklatiry, a preto sa
predchddzajiica klasifikicia vynechala. Ostatné informécie boli zoskupené do nasledujiicich bodov (2.1
Organoleptické vlastnosti; 2.2 Chemické vlastnosti a 2.3 Obchodnd tiprava). Vynechal sa priemer, ako sa vysvetluje

v bode ,Obchodnd dprava“.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

3. Organoleptické viastnosti

Sticasnd verzia:
2.6. ORGANOLEPTICKE VLASTNOSTI

Mel6n ,Meloa de Santa Maria — Agores“ mé jedinecné organoleptické vlastnosti, pokial ide o ar6mu a chut, ktoré st
velmi prijemné a pre miestnych obyvatelov a znalcov vyrobku lahko rozoznatelné.

S cielom preskimat organoleptické vlastnosti melénu ,Meloa de Santa Maria — Agores“ sa analyzovali rézne
organoleptické parametre ovocia (tabulka 5): farba, truktira duziny, druh kéry, farba duziny, chut a vona. Tieto
analyzy sa uskuto¢nili v Laboratériu pristrojovej analyzy na Katedre polnohospodarskych vied Azorskej univerzity.

Tabulka 5 — Organoleptické parametre, ktoré sa hodnotili v pripade melénu ,Meloa de Santa Maria — Agores”.
Duzina je oranzovej farby, ma jemn $truktiru, sladka a $tavnata chut a je velmi aromatickd, €o je charakteristicka

vlastnost odrdd pestovanych na ostrove Santa Maria. Typickd aréma, ktord vznikd uvolfiovanim prchavych kyselin,
je charakteristickym znakom, ktory okamzite upozorfiuje na pritomnost ovocia.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4076/oj
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Tieto vlastnosti meléna — vzhlad, chut, §truktdra a aréma — sd vysledkom prirodnych podmienok ostrova Santa
Maria, najmi pody a podnebia, ako aj sposobov pestovania, ktoré pestovatelia na ostrove pouzivaja.

Melén ,Meloa de Santa Maria — Agores*, ktory je posviteny tradiciou, je teda na trhu velmi obldbeny a spotrebitelia
ho hodnotia lepsie ako melény z inych oblasti, pokial ide o jeho vzhlad a chut.

Navrhovand zmena

Melén ,Meloa de Santa Maria — Acores” md jedinecné organoleptické vlastnosti, pokial ide o arému a chut, ktoré st
vel'mi prijemné a pre miestnych obyvatelov a znalcov vyrobku l'ahko rozoznatelné.

Duzina je oranzovej farby a md jemnt Struktiru. Md sladkd a $tavnatd chut a je velmi aromaticky. Typickd aréma,
ktord vznikd uvolfiovanim prchavych kyselin, je charakteristickjm znakom, ktory okamzZite upozorfiuje na
pritomnost ovocia.

Odovodnenie:

Prvy a treti odsek tohto bodu boli presunuté do bodu 2.1 Organoleptické vlastnosti a ostatné odseky boli vypustené,
pretoZe sa opakuju.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

4. Chemické vlastnosti

Stcasnd verzia:
2.5. FYZIKALNE, CHEMICKE A VYZIVOVE VLASTNOSTI

V roku 2004 uskutocnila Rada pre rozvoj polnohospodarstva na Santa Marii (SDASMA) pokus s melénom ,Meloa de
Santa Maria — Agores*, v rdmci ktorého skimala kvalitu ovocia v zdvislosti od nadmorskej vysky, v ktorej sa pestovalo

(tabulka 1).

Fyzikalne a chemické parametre, ktoré sa analyzovali, boli pH, obsah vlhkosti pri 70 °C (vdkuum), bielkoviny, celkovy
obsah cukrov, redukujiice cukry a vitamin C. Tieto analyzy sa uskuto¢nili v Laboratériu pristrojovej analyzy na
Katedre polnohospodarskych vied Azorskej univerzity.

Tabulka 1 — Vlastnosti melénu ,Meloa de Santa Maria — Agores* podla nadmorskej vysky.

Zistilo sa, ze fyzikdlne, chemické a organoleptické vlastnosti ovocia sa v zavislosti od nadmorskej vysky, v ktorej sa
melén na ostrove Santa Maria pestuje, vyrazne nemenia. Vyskumnici dospeli k zdveru, Ze nadmorskd vyska nema
priamy vplyv na dané vlastnosti.

Dalsie hodnotenie, ktoré vykonala SDADMA, sa tykalo kvality ovocia pri zbere v troch roznych okamihoch pocas
obdobia zberu (tabulka 2). Tieto analyzy sa vykonali v Instittite pre technologické inovicie na Azorskych ostrovoch
(INOVA).

Tabulka 2 — Vlastnosti ovocia v zavislosti od obdobia zberu.
Zistilo sa, Ze analyzované vlastnosti nevykazovali pocas obdobia zberu vyznamné zmeny.

Vykonali sa analyzy roznych parametrov s ciefom charakterizovat melén ,Meloa de Santa Maria — Agores*
z fyzikélneho a chemického hladiska.

V roku 2006 vykonala polnohospoddrska rozvojové sluzba Santa Maria v spolupraci s AGROMARIENSECOOP —
Cooperativa de Produtores Agro-Pecudrios da Ilha de Santa Maria (Druzstvo polnohospodarskych vyrobcov a chovatelov
dobytka na ostrove Santa Maria), C.R.L. a s technickou podporou spolo¢nosti Codimaco — Certificacdo e Qualidade
(Certifikdcia a kvalita) Lda. sériu fyzikdlnych a chemickych analyz vzoriek melénu ,Meloa de Santa Maria — Agores®,
ktoré preukdzali cely rad rozdielov v porovnani s beznymi melénmi (tabulka 3).

Tabulka 3 — Nutri¢né zloZenie mel6na ,Meloa de Santa Maria — Agores* v porovnani s beznymi melénmi.

Z hladiska energetickej hodnoty méd ,Meloa de Santa Maria — Acores“ v priemere vys§i obsah energie ako bezny
mel6n. Md tieZ vyssie hodnoty bielkovin, lipidov a sacharidov. Md menej vlakniny ako priemerny mel6n.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4076/oj
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V roku 2007 SDASMA vykonala dal§{ sibor analyz organoleptickych parametrov (tabulka 5) a fyzikilnych
a chemickych parametrov vzoriek ,Meloa de Santa Maria — Agores” v Laboratdriu pristrojovej analyzy Katedry
polnohospodarskych vied Azorskej univerzity, ktoré opit preukdzali rozdiel medzi tymto ovocim a beznymi
melénmi (tabulka 4).

Tabulka 4 — Fyzikdlne a chemické zloZenie melénu ,Meloa de Santa Maria — Agores“ v porovnani s beznymi
melénmi.

Medzi nutricné vlastnosti melénu ,Meloa de Santa Maria — Agores” patr{ vysoky obsah vitaminu C v porovnani
s priemernou hodnotou beznych melénov, ako aj obsah minerdlnych latok vratane draslika, hor¢ika a vépnika.

Vzhladom na vysoky obsah draslika a vody sa melén ,Meloa de Santa Maria — Acores“ odporica [udom, ktor{ uZivaji
diuretika.

Z uvedenych vysledkov vyplyva, Ze existuje rozdiel medzi melénom ,Meloa de Santa Maria — Agores“ a beznymi
mel6nmi.

Navrhovand zmena

Melén ,Meloa de Santa Maria — Acores” vynika vysokou energetickou hodnotou a vyznamnym mnozstvom bielkovin,
lipidov a sacharidov, je bohaty na vitamin C a zdkladné mineralne latky, ako je draslik, hor¢ik a vapnik.

QOdovodnenie:

Fyzikdlne, chemické a nutri¢né vlastnosti boli zhrnuté a zahrnuté do bodu 2.2 Chemické vlastnosti, pricom sa
ponechali len rozli§ujice parametre.

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.

5. Obchodnd iprava

Stcasna verzia:

5.  OBCHODNA UPRAVA

Melén ,Meloa de Santa Maria — Agores“ musi byt pri predaji v Cerstvom stave cely, zdravy (vylicené st produkty,
ktoré sa kazia, ¢im sa stdvaji nevhodnymi na konzumdciu), ¢isty, bez viditelnych cudzorodych ltok, bez parazitov
a nimi sposobenych akychkolvek zmien, bez nadmernej vonkajsej vlhkosti, bez cudzich pachov a chuti a musi byt
dostatocne vyvinuty, aby mohol:

—  pokracovat v procese dozrievania, aby sa dosiahol stupeii zrelosti zodpovedajiici vlastnostiam odrody,
—  vydrzaf prepravu a dozrievanie,

—  dostat sa na miesto urcenia v uspokojivom stave.

Ovocie urCené na skladovaniefuvddzanie na trh by sa malo vyberat Cerstvé. Vykondva sa triedenie podla priemeru
(nad 10 cm) a rozlisujt sa tieto velkostné skupiny:

—  velkost I: hmotnost od 800 do 1400 g,

—  velkost II: hmotnost od 600 do 799 g.

Ovocie s velkostou nizou alebo vysSou, ako je prijatelnd velkost v triedach I a II afalebo ktoré je deformované, sa
moZe pouzit na priemyselni spotrebu, najma na konzervovanie a vyrobu smoothies, ako aj na dalsie pouZitia.

Melé6n ,Meloa de Santa Maria — Agores” musi byt vZdy baleny jednotlivo a/alebo vo viacndsobnych baleniach, ktoré s
v zdvislosti od pouzitia vhodné na zachovanie dokonalého stavu vyrobku.

Ovocie sa mus{ uvadzat na trh s tymito podmienkami:

—  jednotnost: obsah kazdého balenia musi byt jednotny a musi ho tvorit len z ovocie rovnakého povodu (t. j.
z rovnakého podniku), odrody, velkosti a kvality a rovnakého stupnia zrelosti. ViditeInd ¢ast obsahu kazdého
obalu musi reprezentovat cely obsah,

—  tprava: melon ,Meloa de Santa Maria — Agores* sa musi balit v jednej vrstve,

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4076/oj
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—  Dbalenie: melén ,Meloa de Santa Maria — Agores* sa musi balit tak, aby sa zabezpedila spravna ochrana
produktu. Materidly vnitorného obalu musia byt nové, Cisté a takej kvality, aby sa nesposobilo Ziadne
vonkajsie alebo vniitorné poskodenie plodov. Obal musi byt bez akychkolvek cudzich telies,

—  oznacenie: obal musi byt oznaceny v silade so zdkonom. Materidl, ktory sa md pouzit, je papier alebo tla¢ené
zndmky s obchodnymi tidajmi za predpokladu, Ze tla¢ alebo pripevnenie etikety sa vzdy vykond netoxickou
(potravinarskou) farbou alebo lepidlom.

Navrhovand zmena

Melén ,Meloa de Santa Maria — Agores* sa musi predavat Cerstvy, veelku alebo upraveny (oléipany, nakrjany alebo
pasirovany, Cerstvy alebo mrazeny). Cerstvé celé ovocie sa v zavislosti od hmotnosti moze uvddzat na trh v tychto
velkostnych kategéridch:

velkost III (hmotnost od 500 do 799 g),

velkost I (hmotnost 800 az 1 399 g),

velkost I (hmotnost 1 400 az 1 600 g).

Ovocie s hmotnostou niz§ou ako 500 g alebo vyssou ako 1 600 g sa mdzZe predavat na dalsie spracovanie.

Odovodnenie:

—  Vzhladom na vzdialenost medzi ostrovom Santa Maria a hlavnymi trhmi je preprava ¢erstvého ovocia s CHZO
,Meloa de Santa Maria — Agores* nirocnd, najmé z dévodu jeho rychleho kazenia. Dalsie spracovanie produktu
(lipanie, krajanie alebo pasirovanie, Cerstvého alebo mrazeného) umozZiuje tieto obmedzenia prekonat. Hoci
daldie spracovanie je mozné uz v sicasnej $pecifikdcii, touto zmenou sa rozsirujii moznosti vyuzitia, ¢im sa
zvySuje hodnota tohto miestneho produktu a podporuje sa jeho pritomnost na vacich a vzdialenejsich
trhoch. Priestor na produkciu je navySe velmi tizky a v obdobiach najvicSej produkcie je zmrazenie
alternativou v pripade tazkosti s okamzitym odoslanim produktu mimo ostrov sposobenych obmedzenymi
nadmornymi a leteckymi dopravnymi spojeniam.

—  Zmena povolenej velkosti melénu s CHZO ,Meloa de Santa Maria — Acores* je reakciou na rastiice preferencie
na trhu, aby sa pokryl dopyt spotrebitelov a zvysila sa konkurencieschopnost produktu.

—  Je potrebné poznamenat, Ze v priebehu rokov vyroby a predaja sa priemer melénu s CHZO ,Meloa de Santa
Maria — Agores” udrzal v ramci limitov stanovenych pre uvddzanie na trh. Tato stabilita naznacuje, Ze priemer
uZ nie je faktorom s vyznamnou variabilitou, ktory by odovodnoval jeho zaradenie ako kalibra¢ného kritéria.
Vyber vyluéne podla hmotnosti je dostato¢ny na zabezpecenie jednotnosti SarZi a zjednodusuji sa nim
kalibra¢né procesy, optimalizuji zdroje a zvySuje efektivnost.

Ovocie s hmotnostou nizSou ako 500 g alebo vysSou ako 1600 g s rovnakymi fyzikdlnymi, chemickymi
a organoleptickymi vlastnostami sa moze dalej upravovat a spractivat.

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.

6.  Botanické a morfologické vlastnosti

Vypustenie bodu 2.3 Botanické vlastnosti a bodu 2.4 Morfologické vlastnosti $pecifikdcie, kedZe tieto vlastnosti sa
tykaji vietkych melénov, a nie Specificky melonu s CHZO ,Meloa de Santa Maria — Agores“.

Tato zmena sa netyka jednotného dokumentu.

7. Definicia vymedzenej zemepisnej oblasti
Stcasna verzia:
3. CHARAKTERISTIKA ZEMEPISNE] OBLASTI PRODUKCIE A BALENIA

3.1. POLOHA

(..)
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3.2. PODNEBIE

(..)

3.3. GEOLOGIA, MORFOLOGIA A RELIEF

(o)

3.4. PODY

(..)

Navrhovand zmena

3. ZEMEPISNA OBLAST PRODUKCIE

Ostrov Santa Maria, Azory, Portugalsko.

Obrazok 1 — Zemepisnd oblast CHZO ,Meloa de Santa Maria — Acores*.

Odovodnenie:

Jasne oznacit oblast vyroby produktu, t. j. ostrov Santa Maria na Azorskych ostrovoch.

Informacie v bodoch 3.1 Poloha, 3.2 Podnebie, 3.3 Geoldgia, morfologia a reliéf a 3.4 Pody boli zhrnuté
a usporiadané v Casti 6.3 Prirodné faktory, kde st lepsie zaradené.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

8. Dokaz o tom, Ze vyrobok pochddza z vymedzenej zemepisnej oblasti

Sticasnd verzia:

7. Zaruka zemepisného povodu vyrobku

7.1. VLASTNOSTI VYROBKU

Vlastnosti melénu ,Meloa de Santa Maria — Acores®, najmd jeho aréma a chut, tizko stvisia so zemepisnou oblastou
a sposobom produkcie. Tieto vlastnosti, ako sa vymedzuji v tejto Specifikicii, ktoré sii vysledkom vzdjomného
posobenia klimatickych, podnych a kultirnych faktorov s rastlinou a know-how spojenym s produkciou tejto
plodiny od polnohospodarskeho podniku az po konecného spotrebitela, st pre miestnych obyvatelov a zvycajnych
spotrebitelov lahko rozpoznatelné a musi sa na ne upozornif oznaCenim a zndmku kvality, aby ich mohli
rozpoznat aj ostatni spotrebitelia.

7.2, Systém kontroly

Existencia systému kontroly je nevyhnutnd, aby sa zabezpecilo, Ze:

a)  sa chrdnené zemepisné oznacenie ,Meloa de Santa Maria — Acores“ moze pouzivat len na ovocie ziskané
v uvedenej zemepisnej oblasti a vyprodukované v podnikoch, ktoré schvdlila riadiaca skupina pre CHZO;

b)  povolenie sa udeluje len pestovatelom, ktorf sicasne:
—  prevadzkuji polnohospodarske podniky v zemepisnej oblasti produkcie uvedenej v bode 3.1,
—  pestuji melény podla opisu v bode 4,

—  podriaduji sa systému kontroly a certifikicie stanovenému v tomto dokumente — kontrolnym
a certifikaénym orgdnom — Technickou komisiou pre certifikdciu a kontrolu,

—  pisomne sa zaviazali, Ze budt dodrziavat ustanovenia uvedené v tomto dokumente.
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Povolenie uvedené v predchddzajicom pododseku podlieha predchddzajicemu overeniu vyrobnych podmienok
a vlastnosti kone¢ného produktu ktoré vykond subjekt uznany ako kontrolny a certifikacny orgdn na ziadost
skupiny pre riadenie CHZO.

7.3. Vysledovatelnost

Zaved sa postupy, ktoré umoznia kedykol'vek pocas produkcie, konzervovania alebo v mieste predaja zistit presny
povod meldnu ,Meloa de Santa Maria — Agores“ a podmienky, za ktorych bol vyprodukovany.

Systém vysledovatelnosti je takyto:

a)  prislusné polnohospodirske podniky sii zaregistrované riadiacou skupinou s uvedenim oblasti a sticasnych
odr6d meldnov;

b)  meldny zozbierané z kazdého podniku sa dodavajii do skladovacich/spracovatel'skych jednotiek, ktoré su tiez
registrované u riadiacej skupiny a riadne schvélené;

¢)  skladovacie[spracovatel'ské jednotky vedt zdznamy preukazujlice miesto uréenia prijatych produktov;
d)  obal kone¢ného produktu je registrovany a oznaceny v sulade s bodom 5.1;

e)  produkt je mozné sledovat podla sériového ¢isla garan¢nej zndmky a ¢iarového kédu na kazdom baleni.
Vsetky tieto postupy musia byt v stilade s platnymi pravnymi predpismi.

Navrhovand zmena

4.  ZARUKA ZEMEPISNEHO POVODU PRODUKTU

7.1. OPOMENUTIE

4.1. SYSTEM KONTROLY

Systémom kontroly sa zarucuje, Ze:

a)  chrdnené zemepisné oznacenie ,Meloa de Santa Maria - Agores” sa moze pouzivat len na ovocie ziskané
v uvedenej zemepisnej oblasti a vypestované v schvalenych a kontrolovanych podnikoch;

b)  povolenie sa udeluje len pestovatelom, ktorf sticasne:
—  prevaddzkuji polnohospodirske podniky v zemepisnej oblasti produkcie uvedenej v bode 3,
—  pestuji melény podla opisu v bode 5,
—  podliehaji systému kontroly,

—  pisomne sa zaviazali, Ze budd dodrziavat ustanovenia uvedené v tomto dokumente.

Overovanie stladu so $pecifikdciou vyrobku ,Meloa de Santa Maria — Agores” vykondva prislusny orgdn zodpovedny
za tradné kontroly zemepisnych oznaceni v autonémnej oblasti Azory alebo kontrolny organ, ktory uvedeny orgdn
poveri tymito tlohami.

4.2. VYSLEDOVATELNOST

Systém vysledovatelnosti zarucuje, Ze v kazdom okamihu od vyroby az po uvedenie na trh je mozné zistit presny
povod melénu ,Meloa de Santa Maria — Agores“ a sposob jeho produkcie. V rdmci neho:

a)  polnohospodirske podniky musia viest zdznamy o pouzivanych odrodich melénov, obrabanych oblastiach,
sposoboch produkcie atd’;

b)  melény zozbierané v kazdom polnohospodirskom podniku sa doddvaja do schvalenych triediarni a baliarni,
ktoré podliehaja systému kontroly;
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¢) tieto zariadenia vedd zdznamy, v ktorych sa uvddza povod a miesto uréenia prijatych produktov;

d)  obal kone¢ného produktu je registrovany a oznaceny v sulade s bodom 7;

e)  nakazdom ovoci a na balenych produktoch je umiestnené logo produktu.

Odovodnenie:

Objasnenie, zjednodusenie a zhrnutie informdcii s vypustenim niektorych textov a opakujicich sa informécii.
Text v bode 7.4 — doplnil a aktualizoval sa kontrolny a certifika¢ny orgdn.

Povinnost pouzivat logo produktu sa vztahuje aj na balené produkty, aby sa spotrebitelom poskytla zruka.

Tato zmena sa netyka jednotného dokumentu.

9. Opis metddy produkcie

Stcasna verzia:

4. OPIS METODY ZISKAVANIA MELONU ,MELOA DE SANTA MARIA — ACORES*

Cucurbitaceae su rastliny typické pre teplé a suché podnebie. Melény sti podobne ako vietky cucurbitaceae citlivé na
mraz a odolné voci teplu, ak st plody dobre chranené pred priamym slne¢nym Ziarenim listami.

Priemerné mesaéné minimalne teploty nesmd byt niZSie ako 15°C, pretoze by sa tym spomalil rast rastliny
a oneskorilo dozrievanie plodov. Pocas vegeta¢ného obdobia sa teplota moze pohybovat v rozmedzi od 12 °C do
34 °C, pricom optimdlna teplota pre kvitnutie a pociato¢ny rast plodov je v rozmedzi od 18 °C do 23 °C, zatial ¢o
pre dozrievanie plodov je vyssia, od 20 °C do 30 °C. Ako sa uvadza v predchddzajiicej kapitole, ostrov Santa Maria
mé vynikajice podmienky na pestovanie melénov.

Navrhovand zmena

5. OPIS METODY ZISKAVANIA MELONU ,MELOA DE SANTA MARIA — ACORES®

Opomenutie
Odovodnenie:
Odstranenie vieobecnych informadcii, ktoré nie st $pecifické pre dany produkt.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

10.  Opis metddy produkcie
Sticasna verzia:

4.1.  PRIPRAVA PODY

4.2.  HNOJENIE

4.3, STRUKTURA POZEMKU
4.4.  VYSEV A PRESADZANIE

(.. Alternativou je aj druhy pripad priameho vysevu s pouzitim izoldcie a ,tunelov®, ktoré urychluji rast plodin
a chrénia ich pred vetrom a morskym aerosélom. Vyuzitie ,tunelov® je dobrou alternativou na urychlenie rastu.

(..)

45.  POLNOHOSPODARSKE POSTUPY
4.6. ZAVLAZOVANIE

4.7.  SKODCOVIA A CHOROBY

4.8.  STRIEDANIE
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49.  ZBER
4.12. REZIDUA PESTICIDOV
Navrhovand zmena

51.  PRIPRAVA PODY

5.2.  HNOJENIE

53.  STRUKTURA POZEMKU
5.4.  VYSEV A PRESADZANIE

(...) Druhy pripad priameho vysevu je tiezZ ekonomickejSou alternativou. V obidvoch pripadoch umoziiuje pouzitie
izolacie a ,tunelov* urychlit rast a chranit plodiny pred vetrom a morskym aerosélom.

(--)

5.5. POLNOHOSPODARSKE POSTUPY
5.6.  ZAVLAZOVANIE

5.7. SKODCOVIA A CHOROBY

5.8. STRIEDANIE

5.9. ZBER

4.12.  Opomenuté

Odovodnenie:

Objasnenie moznosti pouZivania izolaénych f6lii a ,tunelov na vysev a presddzanie s ciefom chrénit rastliny, ked by
teplotné podmienky, vietor a morsky aerosdl mohli byt skodlivé.

Ostatné body sa precislovali podla novej struktiiry Specifikdcie a bod 4.12 sa opomenul ako vSeobecny. Body 4.10 —
Konzervécia a 4.11 — Balenie boli odévodnené v predchddzajicom texte.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

11.  Opis metddy produkcie

Sticasnd verzia:

4.10. KONZERVACIA

(..)

Navrhovand zmena

5.10. KONZERVACIA

(..)

Na predizenie trvanlivosti melénu s CHZO ,Meloa de Santa Maria — Agores* (po zbere) je povolené pouzivat
pripravky na konzervéciu ovocia, ako je dezinfekcia stopky a ochrana kory.

Odovodnenie:

Do bodu ,Konzervicia“ v kapitole — Opis sposobu produkcie sa doplnil odsek, aby sa umoznilo pouzivanie vyrobkov
na ochranu plodov po zbere, kedze melén ,Meloa de Santa Maria — Agores* je mimoriadne citlivé a rychlo sa kaziace
ovocie. PouZivanie takychto vyrobkov predlzuje Zivotnost produktu bez toho, aby sa zmenili jeho organoleptické,
fyzikédlne a chemické vlastnosti, ¢o prindsa vyhody pestovatelom aj spotrebitelom.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

Stcasna verzia:
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4.11. Balenie

Melén ,Meloa de Santa Maria — Agores“ sa musi balif vo vymedzenej zemepisnej oblasti do obalov vhodnych na
zachovanie dokonalého stavu vyrobku, ktoré zarucuji jeho pravost tym, Ze sa nezmie$a s inymi podobnymi

vyrobkami.

Vyber a balenie sa vykondvajii v regiéne povodu, v zariadeniach schvélenych skupinou pestovatelov a podliehajicich
kontrole a certifikdcii Technickou komisiou pre certifikiciu a kontrolu, ¢o umoziluje zabezpecit Gplna
vysledovatelnost produktu, chranit spotrebitelov a pontknut im produkt, ktory je autenticky vypestovany
a pripraveny v mieste povodu.

Tieto opatrenia si opodstatnené nielen z hladiska ndkladovej efektivnosti, ale aj z hladiska t¢innosti a efektivnosti
kontroly kvality (,Meloa de Santa Maria — Agores” je produkt, ktory je mimoriadne citlivy na manipuldciu/prepravu
a lahko sa poskodi, ¢o ohrozuje zachovanie, kvalitu a vyzor produktu) a vysledovatelnosti. Cielom je chranit kvalitu
a pravost produktu v prospech pestovatelov, ako aj spotrebitelov.

Spotrebitelia, ktori si kupuji produkt oznaceny CHZO, si mozu byt isti, Ze produkt je autenticky a md vsetky
fyzikélne, chemické a senzorické vlastnosti, na ktoré maji pravo, ked sa rozhodnt produkt kiipit.

5. Obchodnd tiprava

(..)

Melén ,Meloa de Santa Maria — Acores” musi byt vZdy baleny jednotlivo a/alebo vo viacndsobnych baleniach, ktoré s
v zévislosti od pouzitia vhodné na zachovanie dokonalého stavu vyrobku.

Ovocie sa musi uvddzat na trh s tymito podmienkami:

Jednotnost: obsah kazdého balenia musi byt jednotny a musi ho tvorit len ovocie rovnakého povodu (t. j.
z rovnakého podniku), odrody, velkosti a kvality a rovnakého stupna zrelosti. Ovocie, ktoré je vidiet, musi
reprezentovat vSetky kusy ovocia v balent. (...)

Navrhovand zmena

5.11. BALENIE

Melén ,Meloa de Santa Maria — Agores“ sa musi balit vo vymedzenej zemepisnej oblasti do obalov vhodnych na
zachovanie dokonalého stavu vyrobku, ktoré zarucuji jeho pravost tym, Ze sa nezmie$a s inymi podobnymi
vyrobkami.

Vyber a balenie sa vykondva v zariadeniach podliehajicich systému kontroly, ktoré sa nachddzaji v zemepisnej
oblasti produkcie.

Celé ovocie moze byt balené jednotlivo alebo v baleniach po viac kusoch usporiadanych v jednej vrstve. Obsah
kazdého balenia musi byt jednotny a obsahovat iba ovocie tej istej odrody, velkosti a stupna zrelosti. Ovocie, ktoré
je vidiet, musi reprezentovat vietky kusy ovocia v baleni.

Odovodnenie:

Objasnenie, zjednodusenie a zhrnutie informaécif vzhladom na to, Ze niektoré informdcie o obaloch uz boli uvedené
v bode 5, Obchodna tprava.

Vyrobok sa riadi prisnym systémom vysledovatelnosti, ktory zarucuje pravost, kvalitu a bezpe¢nost potravin od
polnohospodarskeho podniku az po kone¢ného spotrebitela v stilade so stanovenymi pravidlami. Vzhladom na to,
Ze vietci pestovatelia melénu ,Meloa de Santa Maria — Acores* dodrziavaju rovnaké vyrobné normy, ako st
stanovené v $pecifikdcii, nie je uz potrebné, aby obsah kazdého balenia po viac kusoch mal rovnaky povod (bol
z toho istého polnohospodarskeho podnikuy).

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.

12.  Prvky wytvdrajiice sivislost medzi vyrobkom a zemepisnym prostredim
Stcasna verzia:
3. Opis zemepisnej oblasti produkcie a balenia

3.1. Poloha

10/19 ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4076/oj



U.v. EU C, 22.7.2025 SK

3.2.  Podnebie
3.3.  Geoldgia, morfoldgia a reliéf
3.4. Pody

Navrhovand zmena

6.1. PRIRODNE FAKTORY

Azorské stostrovie lezi v Atlantickom ocedne a tvori ho devit ostrovov vritane ostrova Santa Maria na Gplnom juhu,
kde sa pestuje mel6n ,Meloa de Santa Maria — A¢ores*.

Santa Maria je v porovnani s ostatnymi ostrovmi sdostrovia Azory jedinym ostrovom, na ktorom sa okrem
sopecnych ttvarov nachddzajicich sa na ostatnych ostrovoch nachddzaji aj oblasti sedimentdrneho povodu
(vapencové).

Specifickost tohto ostrova je preto celkovo stvisi s druhom pady: flovito-hlinitd poda velmi bohaté na draslik, vépnik
a horcik a vietky ostatné mikroziviny;

obsah organickej hmoty je vysoky a hodnota pH je neutrdlna.

Vacsinu pody na ostrove tvoria andosoly, ktoré pochddzaji zo sope¢ného materidlu a majii dobrd schopnost
zadrziavat vodu. Medzi tieto pddne typy patria litolické pody, pody typu barros, molisol a pardacento (sivohnedé).
HIbsie a dobre prevzdusnené pody typu barros a pardacento, ktoré prevlddajii v juznych a juhozdpadnych oblastiach
ostrova, sti obzvlast vhodné na pestovanie ovocia.

Pokial ide o terén, ostrov sa skladd z takmer rovinatej Casti na zdpade a z oblasti na vychode, ktord je pomerne
kopcovita. 85 % rozlohy ostrova (82,5 km?) sa nachddza v nadmorskej vyske pod 300 m.

Vzhladom na svoju polohu v juhovychodnej ¢asti siostrovia a jeho nizku nadmorskii vysku md ostrov Santa Maria
niz§iu vlhkost nez ostatné ostrovy autonémneho regiéonu Azory.

Podnebie sa povazuje za suché a mierne, s malymi vykyvmi medzi priemernou zimnou teplotou (14 °C)
a priemernou letnou teplotou (22 °C) a priemernou ro¢nou teplotou, ktord sa pohybuje medzi 10°C a 20 °C.
Z hladiska relativnej vlhkosti vzduchu mozno podnebie povazovat za vlhké (priemernd ro¢nd relativna vlhkost
vzduchu o 9,00 hodine je 75 % az 90 %), hoci priemernd relativna vlhkost je nizsia ako na ostatnych Azorskych

v zime (priemerné ro¢né zrdzky st medzi 500 a 2 000 mm) v zévislosti od oblasti.

Prevlddajici smer vetra sa pocas roka meni a v zime je vietor silnejsi.

Ostrov Santa Maria md skrdtka svoje velmi $pecifické klimatické podmienky, ktoré sii dané jeho polohou, velkostou,
morfoldgiou a orografiou, ktorymi sa odli§uje od ostatnych ostrovov Azor. Vdaka tomu mé priaznivé podmienky na
pestovanie ovocia.

Organoleptické vlastnosti mel6nu ,Meloa de Santa Maria — Agores” izko stivisia so zemepisnou oblastou a sposobom
produkcie. Kombindcia podnebia a roznych typov pddy a reliéfu poskytuje pre polnohospodarsku produkciu ostrova
vel'mi $pecifické vlastnosti, a najmi melénu Meloa de Santa Maria.

Odovodnenie:

V bode 6 — Prvky vytvérajtce stvislost so zemepisnym prostredim sa v Casti ,Prirodné faktory” zhrnul text bodu 3 —
Opis zemepisnej oblasti produkcie a balenia (poloha, podnebie, geoldgia, morfoldgia, reliéf a poda), aby sa zdoraznila

Specifickost zemepisnej oblasti a jej sivislost s vyrobkom.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

13.  Prvky wytvdrajiice sivislost medzi vyrobkom a zemepisnym prostredim

Stcasna verzia:

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4076/oj 11/19



SK U.v. EU C, 22.7.2025

7.1. Vlastnosti vyrobku

Vlastnosti melénu ,Meloa de Santa Maria — Acores®, najmd jeho aréma a chut, tizko stvisia so zemepisnou oblastou
a sposobom produkcie. Tieto vlastnosti, ako sa vymedzuji v tejto Specifikicii, ktoré sii vysledkom vzdjomného
posobenia klimatickych, podnych a kultirnych faktorov s rastlinou a know-how spojenym s produkciou tejto
plodiny od polnohospodarskeho podniku az po kone¢ného spotrebitela, st pre miestnych obyvatelov a zvycajnych
spotrebite[lov lahko rozpoznatelné a musi sa na ne upozornif oznafenim a zndmku kvality, aby ich mohli
rozpoznat aj ostatni spotrebitelia.

Navrhovand zmena

6.2. LUDSKE FAKTORY

Faktory stivisiace s prirodnym prostredim dopiia know-how pestovatelov z ostrova, pokial ide o techniky produkcie
a pestovania: priddvanie zvy$kov kifmnej strukoviny do pody, tvarovanie prerezdvanim (ktory sa pri beznych
mel6noch tradi¢ne nevykondva), dobré zavlazovanie, schopnost urcit, kedy je ovocie dokonale zrelé, a prisny vyber
ovocia. Vysledkom je produkt, ktory mozno podla jeho chuti, $truktiry a arémy odlisit od ostatnych melénov
a ktory je vSeobecne uzndvany spotrebitelmi aj v inych oblastiach Azor ¢i v kontinentdlnom Portugalsku.

Odovodnenie:

Reorganizacia textu o ,know-how* v Casti o [udskych faktoroch s odovodnenim siivislosti medzi produktom
a geografickym prostredim.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

14.  Prvky wytvdrajiice sivislost medzi vyrobkom a zemepisnym prostredim

Sticasnd verzia:

6.2. Hospodarske a socidlne aspekty

Do roku 2000 sa mel6n ,Meloa de Santa Maria — Agores” preddval vyluéne na miestnom trhu a nemal vyznamny
vplyv na hospoddrstvo ostrova. S rasticou reputdciou sa po vyrobku zacal objavovat dopyt zo strany velkych
obchodnikov na susednom ostrove Sdo Miguel.

S cielom povzbudit polnohospodarskych vyrobcov v oblasti Santa Maria, aby pestovali viac melénov ,Meloa de
Santa Maria — Acores” a s vy$Sou kvalitou, podnikla v roku 2005 Rada pre rozvoj polnohospodarstva na Santa Marii
iniciativu na podporu osobitnej odbornej pripravy pestovatelov — Integrované pestovanie a ochrana melénov
(priloha IIT; ¢ldnok 3).

S ndrastom produkcie v priebehu rokov sa objavila potreba pestovatelov zdruzovat sa do druzstiev s cielom zlepsit
uvadzanie produktu na trh. Preto sa v roku 2006 spojilo 13 pestovatelov a zalozilo AGROMARIENSECOOP -
COOPERATIVA DE PRODUTORES AGRO-PECUARIOS DA ILHA DE SANTA MARIA, CRL, s projektom na
zlepSenie a predaj agropotravindrskych vyrobkov z ostrova Santa Maria, pricom hlavnym produktom je mel6n
,Meloa de Santa Maria — Agores*.

Znacka AZUL, inSpirovand zelenou farbou krajiny a modrou farbou mora, ktoré ju obklopuje, bola zavedend
s cielom propagovat agropotravindrske vyrobky z ostrova Santa Maria, z ktorych je mel6n ,Meloa de Santa Maria —
Agores“ na azorskom trhu najzndmej$im. Komerény rozvoj produktu alebo stiboru produktov prostrednictvom
znacky funguje na zdklade toho, Ze spotrebitelia ho mdZzu rozpoznat a spolahniif sa na jeho kvalitu. Skuto¢nost, ze
znacka reprezentujiica urcitii lokalitu méd ako hlavny produkt melén ,Meloa de Santa Maria — Agores®, jej ddva
vyznam na miestnej, regiondlnej a celostitnej drovni. Uvedenie znacky sa uskuto¢nilo v rdmci podujatia ,Den
otvorenych dveri/Den polnohospoddrov®, ktoré v roku 2006 podporil Regiondlny sekretaridt pre
polnohospodarstvo a lesnictvo a na ktorom sa propagovali aj ndvstevy testovacich zariadeni meléna ,Meloa de Santa
Maria — Agores*, ktoré prevadzkovala SDASMA. V nasledujiicich rokoch (2007 a 2008) zostal melon ,Meloa de Santa
Maria — Acores“ hlavnym produktom podujatia ,Defi otvorenych dveri/Def polnohospodarov®, v rdimci ktorého sa
uskuto¢nili ndvstevy testovacich zariadeni pre melén ,Meloa de Santa Maria — Agores*, organizované ochutndvky
meléna ,Meloa de Santa Maria — Acores“ pochddzajiceho z tychto testovacich zariadeni a dezerty na baze tohto
produktu podavané pocas Specidlnych obedov (prilohy II az IV).
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S ciefom zviditelnit meléon ,Meloa de Santa Maria — Acores“ prostrednictvom znacky AZUL sa
AGROMARIENSECOOP ztcastnilo na réznych kampaniach zameranych na propagiciu kvality tohto miestneho
produktu z ostrova Santa Maria v ostatnych Castiach Portugalska a na medzindrodnej tirovni.

Jedna z nich sa uskutocnila na 28. Medzinirodnom zdhradnickom kongrese (2010) v Lisabone, ktory je
$pecializovanym miestom na nadvidzovanie kontaktov medzi odbornikmi v tejto oblasti, kde malo druZstvo
AGROMARIENSECOOP stinok venovany znacke AZUL so $pecidlnym zameranim na melén ,Meloa de Santa Maria
— Acores“ a moznostou ochutnat tento produkt (prilohy II az IV).

V roku 2010 sa na zvySenie vplyvu znacky uskuto¢nili rézne propagacné a osvetové kampane v mnohych
predajniach Pingo Doce v Lisabone, ktoré priniesli na pevninu jeden z produktov, ktory tazi z priaznivého Zivotného
prostredia ostrovov, najmi z pody a podnebia ostrova Santa Maria. V rdmci tychto propagacnych kampani boli
distribuované reklamné/informacné letdky o znacke AZUL, v ktorych sa vyzdvihoval melén ,Meloa de Santa Maria —
Acores” (prilohy Il az IV a priloha VI).

Dalsia propagacna/osvetova akcia bola s¢astou zhromazdenia na Santa Marii v roku 2010, kde sa na informa¢nom
stretnuti tohto zhromazdenia propagoval melén ,Meloa de Santa Maria — Acores” — jedno z vozidiel bolo ozdobené
znackou AZUL so $pecidlnou zmienkou o meléne ,Meloa de Santa Maria — Agores*“ s cielom oslovit irokii cielova

skupinu (prilohy I az IV).

V sticasnosti existuje 13 pestovatelov mel6nu ,Meloa de Santa Maria — Agores, z ktorych dvaja nie st ¢lenmi skupiny
pestovatelov. Skupina vypestuje v priemere 200 ton mel6nov, z ktorych Cast sa posiela na dalsie Azorské ostrovy,
najmd na ostrovy S. Miguel, Pico, Faial a Terceira, a ¢ast do pevninského Portugalska. Ocakdva sa, Ze produkcia
mel6na ,Meloa de Santa Maria — Agores” sa v nasledujicich rokoch zvysi a v priebehu nasledujicich $tyroch rokov
dosiahne 400 ton.

6.3. KULTURNE A GASTRONOMICKE ASPEKTY

Od zalozenia a zaciatku ¢innosti druzstva AGROMARIENSECOOP sa organizujii podujatia na podporu a zvySenie
povedomia o meléne ,Meloa de Santa Maria — Agores®, ako napriklad G¢ast na polnohospodarskych veltrhoch
a festivaloch melénov afalebo ich organizdcia v rdmci hlavnych sldvnosti, ktoré sa konajii na ostrove.

Od roku 2004 je Feira de Horticultura da Ilha de Santa Maria — Festa da Meloa jednym z hlavnych spolo¢enskych
podujati na ostrove, ktoré privita velky pocet navstevnikov. Na vystave ovocia a zeleniny v rdmci uvedeného rocnika
veltrhu v kldStore radnice mesta Vila do Porto sa vyzdvihol melén ,Meloa de Santa Maria — Acores“. Na podujati
v roku 2004 sa uskutocnila sitaz dezertov, ktorych zdkladnou surovinou je melén ,Meloa de Santa Maria — Agores®,
pre miestne pohostinské podniky a workshop na tému §tavy a gratinované pokrmy z meléna ,Meloa de Santa Maria —
Acores*, na ktorom sa poukdzalo na kulindrsku tradiciu spojenti s tymto ovocim (prilohy I az IV).

Festival melonov je od svojho prvého ro¢nika a potom kazdoro¢ne v auguste jednou z hlavnych slavnosti ostrova,
ktord je velmi zndma na miestnej a regiondlnej trovni a ktord je in$pirdciou pre rozne aktivity, ako st informacné
predndsky (napr. o marketingu a predaji polnohospodarskych vyrobkov), praktické workshopy (napr. o rychlom
obcerstvent s celebritnym $éfkuchdrom Vitorom Sobralom — v roku 2005) a sttaze dezertov s melénom ,Meloa de
Santa Maria — Acores” ako hlavnou ingredienciou (prilohy II az IV).

Chakall, dal3i sldvny $éfkuchdr, usporiadal v roku 2009 na Festivale melénov workshop o priprave pokrmov
z melénu ,Meloa de Santa Maria — Acores®, ako aj ukdzku a ochutnavku ndpojov a aperitivov z neho a sttaz
dezertov tieZ z tohto mel6énu. Okrem tradi¢nych aktivit bola tento rok vydand kniha receptov, v ktorych sa pouziva
meldn ,Meloa de Santa Maria — Agores* (priloha V).

Tieto osvetové a propaga¢né aktivity viedli k uverejneniu réznych ¢lankov v miestnej, regionalnej a celostatnej tlaci
(prilohy I az IV).

Melé6n ,Meloa de Santa Maria — Agores* je uzndvany ako autenticky produkt stvisiaci s produkciou, ktord sa skuto¢ne
vykondva na ostrove Santa Maria, o mu doddva uzndvané vlastnosti a kvalitu.

Navrhovand zmena
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6.2.2.Socialno-ekonomické a kultdrne aspekty

Predaj meléna ,Meloa de Santa Maria — Acores“ sa obmedzoval na miestny trh. Vdaka dobrej povesti o jeho
vynikajticej kvalite viak stiipol dopyt zo strany velkych obchodnych subjektov na susednom ostrove Sdo Miguel,
ktory bol podnetom na zvy3enie mnozstva aj kvality produkcie tohto ovocia.

S ndrastom produkcie v priebehu rokov sa objavila potreba pestovatelov zdruzovat sa do druZstiev s cielom zlepsit
uvddzanie produktu na trh; preto sa v roku 2006 spojilo 13 druZstiev a zaloZilo AGROMARIENSECOOP -
COOPERATIVA DE PRODUTORES AGRO-PECUARIOS DA ILHA DE SANTA MARIA, CR.L, s projektom na

zlepSenie a predaj agropotravindrskych vyrobkov z ostrova Santa Maria, pricom hlavnym produktom je melén
,Meloa de Santa Maria — Agores*.

Cast produkcie sa preddva na regiondlnej trovni, a to na ostrovoch Sio Miguel, Pico, Faial a Terceira; dalia Cast sa
posiela do pevninského Portugalska.

Spomedzi agropotravindrskych vyrobkov z ostrova Santa Maria md mel6én ,Meloa de Santa Maria — Agores“ na
Azorskych ostrovoch najvacsiu prestiz, ¢o viedlo k vypracovaniu réznych propagaénych a osvetovych iniciativ na
zvysenie viditelnosti a reputdcie tohto produktu, napriklad vyzdvihnutie tohto vyrobku v rdmci sldvnosti konajiicich
sa na ostrove vratane Festa da Meloa (Festival melénov), kazdoro¢nej sldvnosti, ktord sa kond pocas obdobia hlavnych
spolocenskych udalosti na ostrove.

Vzhladom na vyznam tejto plodiny a kontext polnohospoddrskej vyroby na ostrove a s cielom povzbudit
polnohospodarskych vyrobcov na ostrove Santa Maria, aby pestovali viac melénov ,Meloa de Santa Maria — Agores*
a vyssej kvality, vyvinula v roku 2005 Rada pre rozvoj polnohospodarstva na Santa Marii iniciativu na podporu
osobitnej odbornej pripravy pestovatelov — Integrované pestovanie a ochrana mel6nov.

V priebehu rokov melén ,Meloa de Santa Maria — Acores” in$piroval aj rézne propagacné a degustainé aktivity,
ndvstevy testovacich zariadeni, stitaZe, workshopy a informacné predndsky. Je to ovocie velmi dobre zndme
v miestnej tradi¢nej kuchyni a bola vydand kniha receptov, v ktorych sa pouziva.

Odovodnenie:

Zmena nazvu v stlade s novou $truktiirou $pecifikicie a reorganizicia a zhrnutie textu.

Této zmena sa netyka jednotného dokumentu.

15.  Kontrolny orgdn kontrolujiici dodrZiavanie predpisov

Sticasnd verzia:

7.4. KONTROLNY A CERTIFIKACNY ORGAN

Kontrolu a certifikiciu melénu ,Meloa de Santa Maria — Agores* vykondva kontrolny a certifikacny orgdn urceny
riadiacou skupinou pre CHZO a uznany za orgdn spliiajici poziadavky normy 45011:2001 (tykajticej sa certifikdcie
vyrobkov), ktory vykondva svoje ¢innosti v stlade so $pecifikdciou CHZO ,Meloa de Santa Maria — Acores”. Tym sa
zabezpedi, ze CHZO mozu vyuzivat len melény vyprodukované v polnohospodarskych podnikoch a v baliarniach,
ktoré st na tento tcel schvélené.

Zavedeny systém kontroly sa uplatiiuje v celom vyrobnom retazci a certifika¢ny organ melén ,Meloa de Santa Maria
— Agores” riadne oznadi umiestnenim svojej certifika¢nej zndmky.

Certifika¢nd zndmka musi zahffat tento text:

—  Meloa de Santa Maria — Agores — IGP,

—  ndzov inspekéného a certifika¢ného organu,

—  sériové &islo (Ciselny kod umoziujici vysledovanie produktuy).
Navrhovand zmena

Opomenutie

Odovodnenie:
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Tieto informdcie boli aktualizované v bode 4 — Zaruka zemepisného povodu produktu — 4.1 Systém kontroly.

Tato zmena sa netyka jednotného dokumentu.

16. Oznacovanie

StiCasnd verzia:

5.1. Specifické prvky oznacovania s oznacenim CHZO

Kazdé balenie melénu ,Meloa de Santa Maria — Acores“ musi byt oznacené §tandardizovanou etiketou, ktord
obsahuje tieto tdaje:

—  Meloa de Santa Maria — Agores — Indicagdo Geografica Protegida (IGP),

—  obchodny ndzov alebo ndzov spolo¢nosti a adresa pestovatela (mdze byt uvedeny v ¢iarovom kdde, v takom
pripade ho nie je potrebné uvadzat na etikete),

—  povod produktu: Ilha de Santa Maria — Acores — Portugal,

—  obchodné vlastnosti — trieda a velkost,

—  Ciarovy kdd (s informaciami zabezpecujicimi vysledovatelnost v priebehu celého procesu),
—  logo skupiny pestovatelov,

—  schvilené logo EU pre CHZO na zdklade rozhodnutia EU.

Nézov alebo obchodné meno a adresa pestovatela mozu byt so sihlasom skupiny pestovatelov nahradené ndzvom
iného subjektu za predpokladu, Ze tento subjekt je zodpovedny za produkt a uvddza ho na trh.

Okrem tychto informdcii musi byt bez ohladu na formu obchodnej tipravy na kazdom plode vidy nezmazatelne
a spdsobom odolnym vo¢i manipuldcii umiestnené osobitné logo riadiacej skupiny a certifika¢nd zndmbka.

Na nasledujicej ilustricii je zobrazené logo skupiny pestovatelov.

Navrhovand zmena

7. SPECIFICKE PRVKY OZNACOVANIA

Oznacovanie umoziiuje, aby spotrebitel jasne a okamzite identifikoval vyrobok v zemepisnej oblasti produkcie aj
mimo nej ako vyrobok s jedine¢nymi vlastnostami na zdklade jeho povodu.

Okrem povinnych Gdajov musi byt oznacenie ,Meloa de Santa Maria — Agores“ doplnené o tento text: ,Meloa de
Santa Maria — Acores Indicagdo Geografica Protegida“ alebo ,Meloa de Santa Maria — Agores IGP*.

Melén ,Meloa de Santa Maria — Agores“ musi byt bez ohladu na to, ako sa preddva, individudlne oznaceny tymto
logom produktu, ktoré méze obsahovat poradové ¢islo a orgdn zodpovedny za kontrolu (zmienku o fiom).

Obrézok 6 — Logo
Odovodnenie:

Oprava povinnych informécii o meléne ,Meloa de Santa Maria — A¢ores*, ktoré musia byt uvedené na kazdom ovoci/
obale, a loga, ktoré sa md pouzivat, aby sa zarucil povod vyrobku a aby bol lepsie rozpoznatelny.

Spresnenie a zjednodusenie informdcii a vypustenie opakujticeho sa textu.

Této zmena sa tyka jednotného dokumentu.
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]EDNOTNY DOKUMENT
»Meloa de Santa Maria — Agores”
EU &: PGI-PT-1124-AMO1 - 23.4.2025

CHOP () CHZO (X)

1.  Nédzov (CHOP alebo CHZO)

,Meloa de Santa Maria — Acores"

2. Clensky stit alebo tretia krajina

Portugalsko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny

3.1. Ciselny znak kombinovanej nomenklatiiry
— 08 —JEDLE OVOCIE A ORECHY; SUPKY CITRUSOVYCH PLODOV ALEBO MELONOV
0807 — Melény, vodové melény a papdje, Cerstvé
0807 19 — Ostatné
— 08— JEDLE OVOCIE A ORECHY; SUPKY CITRUSOVYCH PLODOV ALEBO MELONOV

0811 — Ovocie a orechy, nevarené alebo varené vo vode alebo v pare, mrazené, tiez obsahujtice pridany cukor
alebo ostatné sladidla

0811 90 — Ostatné

3.2, Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

,Meloa de Santa Maria — Agores* je pruhovany cukrovy melén kantalup druhu Cucumis melo L.

Ovocie je okrtihleho az ovélneho tvaru, md vyrazne pruhovant koru, ktord je zelenkavd, ked je ovocie nezrelé, po
dozreti sa meni na zelenkavo Zzltd, jeho duzina je mikkd, aromatickd, oranZovej farby so sladkou a stavnatou chutou
zrelych plodov.

Melén ,Meloa de Santa Maria — Acores” vynikd vysokou energetickou hodnotou a vyznamnym mnozstvom bielkovin,
lipidov a sacharidov, je bohaty na vitamin C a zdkladné mineralne latky, ako je draslik, hor¢ik a vapnik.

Melén ,Meloa de Santa Maria — Acores” sa musi preddvat Cerstvy, veelku alebo upraveny (oltpany, nakrdjany alebo
pasirovany, Cerstvy alebo mrazeny). Cerstvé celé ovocie sa v zavislosti od hmotnosti méze uvddzat na trh v tychto
velkostnych kategéridch:

—  velkost Il (hmotnost od 500 do 799 g),

—  velkost I (hmotnost 800 az 1 399 g),

—  velkost I - (hmotnost 1 400 az 1 600 g).

Ovocie s hmotnostou nizou ako 500 g alebo vy3sou ako 1 600 g sa moze preddvat na dalsie spracovanie.

3.3.  Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu)

3.4. Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Produkcia, zber, vyber a iprava sa uskutocriuji vo vymedzenej zemepisnej oblasti.
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3.5.

3.6.

Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Celé ovocie moZe byt balené jednotlivo alebo v baleniach po viac kusoch usporiadanych v jednej vrstve. Obsah
kazdého balenia musi byt jednotny a obsahovat iba ovocie tej istej odrody, velkosti a stupiia zrelosti. Viditelnd Cast
obsahu kazdého obalu musi reprezentovat cely obsah;

Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Okrem povinnych tdajov musi byt oznacenie ,Meloa de Santa Maria — Agores” doplnené o tento text: ,Meloa de
Santa Maria — Acores Indicagdo Geografica Protegida“ alebo ,Meloa de Santa Maria — Agores IGP*.

Melén ,Meloa de Santa Maria — Agores* musi byt bez ohladu na to, ako sa predava, individudlne oznaceny logom
produktu, ktoré moze obsahovat poradové &islo a organ zodpovedny za kontrolu (zmienku o fiom).

Logo:

@\
ACORES

MELOA

g
SAHTilﬂﬂmA 5

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Vymedzend zemepisnd oblast zahffia vSetky obce na ostrove Santa Maria na sostrovi Azory.

Savislost so zemepisnou oblastou

Specifickost zemepisnej oblasti

Santa Maria je v porovnani s ostatnymi ostrovmi sdostrovia Azory jedinym ostrovom, na ktorom sa okrem
sopecnych ttvarov nachddzajiicich sa na ostatnych ostrovoch nachddzaju aj oblasti sedimentdrneho povodu
(vépencové). Specifickost tohto ostrova je preto celkovo dand typom pody: flovito-hlinitd poda velmi bohatd na
draslik, vapnik a horcik a vetky ostatné mikroZiviny; obsah organickej hmoty je vysoky a hodnota pH je neutrdlna.

Vzhladom na svoju polohu v juhovychodnej ¢asti stiostrovia a jeho nizku nadmorskil vysku md ostrov Santa Maria
niz$iu vlhkost nez ostatné ostrovy autonémneho regiéonu Azory. Podnebie sa povazuje za suché a mierne, s malymi
vykyvmi medzi priemernou zimnou teplotou (14 °C) a priemernou letnou teplotou (22 °C) a priemernou ro¢nou
teplotou, ktord sa pohybuje medzi 10 °C a 20 °C. Z hladiska relativnej vlhkosti vzduchu sa podnebie povazuje za
vlhké (priemernd rocnd relativna vlhkost vzduchu o 9,00 hodine je 75 % az 90 %). Pokial ide o zrdzky, miestne
podnebie sa klasifikuje ako stredne dazdivé az dazdivé (priemerné ro¢né zrazky st medzi 500 a 2000 mm)
v zdvislosti od oblasti. Ostrov Santa Maria ma skrdtka svoje velmi $pecifické klimatické podmienky, ktoré si dané
jeho polohou, velkostou, morfolégiou a orografiou, ktorymi sa odliduje od ostatnych ostrovov stiostrovia Azory.

Kombindcia podnebia a réznych typov pody a reliéfu poskytuje pre polnohospodarsku produkciu ostrova velmi
$pecifické vlastnosti, a préve preto sa mel6n ,Meloa de Santa Maria — Agores* odlisuje od ostatnych melénov. Dalsim
dolezitym faktorom st odborné znalosti producentov tykajiice sa pestovania tejto plodiny a uplatiiovanych metéd —
napriklad pridévanie zvy$kov kfmnej strukoviny do pody, tvarovanie prerezdvanim, schopnost urcit, kedy je ovocie
dokonale zrelé, dobré zavlazovanie a prisny vyber ovocia. Vysledkom je produkt, ktory mozno podla jeho chuti,
Struktdry a arémy odliSit od ostatnych melénov a ktory je vieobecne uzndvany spotrebitelmi aj v inych oblastiach
Azor ¢ v kontinentdlnom Portugalsku.
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Ostrovy st zndme pre chut miestnych melénov, odkedy sa po prvykrat objavili na ostrove. V roku 1570 Gaspar
Frutuoso vyhldsil: ,(...) je tu aj vela mel6nov, tie st na tychto ostrovoch najlepsie, ved nemozno ndjst jediny, ani ten
najmenej dobry, ktory by nechutil vyborne (...)“. Aj v sticasnosti je ostrov nadalej zndmy produkciou ovocia a zo
vietkych polnohospodérskych vyrobkov je ,presldveny svojimi melénmi“ (Guido de Monterey, 1981, s. 47).

Specifickost vyrobku

Melén ,Meloa de Santa Maria — Agores“ mozno odlisit od ovocia rovnakej kategdrie produkovaného inde na zaklade
jeho fyzikdlnych, chemickych a organoleptickych vlastnosti. Z organoleptického hladiska sa vyznacuje mikkou
oranzovou duzinou a sladkou, $tavnatou chufou zrelych plodov, ¢o je velmi Specifické pre odrody pestované na
ostrove Santa Maria. Mozno to okamZite zistit podla jeho vone, ktord vznikd uvolfiovanim prchavych kyselin.

Z vyzivovych vlastnosti uvedenych v bode 3.2 treba zdéraznit vysoky obsah vitaminu C v porovnani s priemernou
hodnotou u beznych melénov a skuto¢nost, Ze je bohaty na minerdly vratane draslika, horcika a vdpnika. Pokial ide
o energetické hodnoty, melén ,Meloa de Santa Maria — Acores* md vyssie priemerné hodnoty ako bezné meldny.
Okrem toho obsahuje viac bielkovin, tukov a uhl'ohydritov. M4 nizsie hodnoty vldkniny ako oby¢ajny melon.

Pricinnd stvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo
Specifickou akostou, povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO).

Okolo 16. storocia sa vdaka pristahovalcom dostdvaji melény na ostrov Santa Maria, kde sa dalej pestuji ako
zdhradnd plodina. Adriano Ferreira (1996, s. 88), ktory o miestnej produkcii pisal v ¢ase, ked hlavnymi polnohospo-
dédrskymi vyrobkami na ostrove bolo vino a sladké zemiaky, poskytol historicky prehlad o krajine a jej obyvateloch
a uviedol, Ze ,ostrov Santa Maria je zndmy svojimi vynikajicimi melénmi, ktoré sa vyvdzaji na iné ostrovy. A ked
uZ o tom hovorime, musim povedat, Ze nae ovocie bolo vzdy dobré, aj ked sme ho nikdy nepestovali vo velkom
mnozstve.”

Nie tak ddvno, v sedemdesiatych rokoch, sem emigranti vracajiici sa z Amerik priviezli hybridné odrody mel6nu.
Miestni pestovatelia si ¢oskoro uvedomili, Ze sa tymto novym odroddm velmi dobre dari, a to ako vzhladom na
produkciu vysokokvalitného ovocia, tak aj na ich vynikajiici komerény potencidl, a preto postupne rozsirili oblast
ich pestovania. Takmer 20 rokov sa pestovatelia usilovali ndjst taki odrodu meléna, ktord sa najlepsie prispdsobi
pode a klimatickym podmienkam ostrova Santa Maria a bude vyhovovat poziadavkdm obyvatelov ostrova. Vybraté
boli pruhované odrody cukrového meléna kantalup.

Specifické vlastnosti meléna ,Meloa de Santa Maria — Agores®, ktorymi st hrubd kora, $tavnatd duzina oranzovej
farby, sladkd chut a prijemnd vofia, moZno pripisat poédnym a klimatickym podmienkam na tomto ostrove
a miestnym pestovatelskym metédam. Vdaka uvolniovaniu prchavych kyselin, ku ktorému dochddza pri dozrievani
ovocia a ktory doddva melénu jeho vonu, ako aj vdaka $pecifickym vlastnostiam miestnej pody bohatej na draslik,
hor¢ik, vapnik a iné stopové prvky, md toto ovocie fyzikalne, chemické a vyzivové vlastnosti opisané v bodoch
3.2a5.2.

Osobitny vyznam spociva v znalostiach pestovatelov tykajicich sa tohto ovocia a sposobu jeho pestovania, ako aj
v skutocnosti, Ze na ostrove Santa Maria sa do pody pridavaju zvysky kimnej strukoviny Outonos (bob obycajny|
lupina Zzltd), ¢im sa prirodzenym a velmi osobitym spésobom zvySuje jej Grodnost. Pre lepsi vyvoj rastlin je
v pripade melénu ,Meloa de Santa Maria — Agores“ dolezité vykondvat tvarovanie prerezdvanim; pri beznych
mel6noch sa to tradiéne nerobi. Melén ,Meloa de Santa Maria — Acores” je velmi citlivy na korenovd hnilobu,
zniZovanie mnoZstva doddvanej vody v Case zberu je preto pre kvalitu ovocia prinosom. Vdaka pestovatel'skym
metédam a znalostiam tykajlcim sa stupiia zrelosti, triedenia podla velkosti a ru¢ného vyberu ovocia pri zbere ma
tento mel6n $pecifické fyzikdlne a chemické vlastnosti, ktorymi sa li§i od inych podobnych melénov pestovanych
v inych oblastiach v Eurépe.
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Mel6én ,Meloa de Santa Maria — Acores“ sa stal tradi¢nou, velmi populdrnou plodinou uprednostiiovanou
spotrebitelmi, ktorf ho vdaka jeho vzhladu a chuti dokdZu rozpoznat od melénov pestovanych v inych oblastiach.
Povodne sa preddval iba na miestnom trhu. Vdaka dobrej povesti o jeho vynikajiicej kvalite vsak stipol dopyt zo
strany velkych obchodnych subjektov na susednom ostrove Sdo Miguel, ktory bol podnetom na zvySenie mnozstva
aj kvality produkcie tohto ovocia. Dnes je to charakteristicky produkt so $pecifickymi vlastnostami, ktoré st izko
spité s oblastou polnohospodarskej produkcie na ostrove Santa Maria v stiostrovi Azory.

Odkaz na uverejnenie Specifikdcie vyrobku

https://tradicional.dgadr.gov.pt/images/prod_imagens|/frescos/docs/CE_Meloa_Santa_Maria_vf.pdf.
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