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Publicarea comunicirii unei modificiri standard aprobate a caietului de sarcini al unei indicatii
geografice, in conformitate cu articolul 5 alineatul (4) din Regulamentul delegat (UE) 2025/27 al
Comisiei (!)

(C/2025/4076)

COMUNICAREA APROBARII UNEI MODIFICARI STANDARD
[Articolul 24 din Regulamentul (UE) 2024/1143]
»Meloa de Santa Maria — Agores”
PGI-PT-1124-AMO1 - 23.4.2025

1.  Denumirea produsului

,Meloa de Santa Maria — Acores”

2. Tipul indicatiei geografice
O  Denumire de origine protejati (DOP)
Indicatie geografici protejati (IGP)

O  Indicatie geografici (IG)

3. Sectorul
Produse agricole
O  Vinuri

O  Bduturi spirtoase

4, Tara cireia ii apartine aria geografici

Portugalia

5.  Autoritatea din statul membru care comunicd modificarea standard

Directia Generald Agriculturi si Dezvoltare Rurald

6.  Calificarea drept modificare standard

Modificarea propusi este o modificare standard, intrucit nu include o modificare a denumirii inregistrate, nu
modifici legdturile pepenilor cu aria geograficd si nu impune restrictii de comercializare.

7. Descrierea modificirii (modificdrilor) standard aprobate

1.  Introducere

Versiunea actuali:

Prezentul document, elaborat in conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 510/2006 al Consiliului din 20 martie 2006
privind protectia indicatiilor geografice si a denumirilor de origine ale produselor agricole si alimentare si cu
Regulamentul (CE) nr. 1898/2006 al Comisiei din 14 decembrie 2006 de stabilire a normelor de aplicare a
Regulamentului (CE) nr. 510/2006 al Consiliului, are ca obiectiv sprijinirea procesului de certificare a produsului
,Meloa de Santa Maria — Agores” ca indicatie geograficd protejatd (IGP), contribuind la confirmarea calitdtii acestuia
si, implicit, la cresterea valorii sale pe diferitele piete de vanzari.

(..)

(') Regulamentul delegat (UE) 2025/27 al Comisiei din 30 octombrie 2024 de completare a Regulamentului (UE) 2024/1143 al
Parlamentului European si al Consiliului cu norme privind inregistrarea si protectia indicatiilor geografice, a specialititilor traditionale
garantate si a mentiunilor facultative de calitate, precum si de abrogare a Regulamentului delegat (UE) nr. 664/2014 (JO L, 2025/27,
15.1.2025, ELL http://data.europa.eu/eli/reg_del/2025/270j).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4076/oj
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Prin urmare, este un produs care indeplineste toate conditiile necesare pentru a obtine protectia denumirii sale
geografice ,Meloa de Santa Maria — Agores” IGP.

Modificarea propusi:

Acest document prezintd caracteristicile si metoda de certificare a produsului ,Meloa de Santa Maria — Agores” ca
produs cu indicatie geograficd protejatd (IGP), contribuind la confirmarea calitdtii produsului si, astfel, la cresterea
valorii sale pe diferitele piete de vanzari.

Justificare:

Legislatia mentionatd la punctul 1 din introducere nu este actualizatd. Ultimul punct a fost omis. Celelalte puncte
riman neschimbate.

Aceastd modificare nu vizeazd documentul unic.

2. Descrierea produsului

Versiunea actual:

Denumirea ,Meloa de Santa Maria — Agores” este datd fructelor din specia Cucumis melo L., care apartin grupei
Cantalupenses, precum si varietdtilor de fructe cu coaja reticulatd, produse pe insula Santa Maria, care este parte a
arhipelagului Azore, in conformitate cu normele stabilite in prezentul caiet de sarcini. Fructul se caracterizeazd
printr-o formd rotundd spre ovald, o coajd deosebit de reticulatd care este verzuie inainte de a fi copt si devine
galben-verzuie atunci cind este copt, cu o greutate medie de 0,8 kg, un diametru mediu de 13 c¢m §i o pulpd in
general moale, foarte aromatd, de culoare portocalie, dulce si zemoasi cind fructul este copt.

Potrivit clasificdrii produselor alimentare, in sensul Regulamentului (CE) nr. 510/2006 al Consiliului din 20 martie
2006, in conformitate cu anexa II la Regulamentul (CE) nr. 1898/2006 al Comisiei din 14 decembrie 2006,
produsul face parte din clasa 1.6. Fructe, legume si cereale, proaspete sau prelucrate.

Modificarea propusd

Denumirea ,Meloa de Santa Maria — Acores” este datd fructelor din specia Cucumis melo L., care apartin grupei
Cantalupenses, precum si diverselor varietdti de fructe cu coaja reticulatd, produse in conformitate cu normele
stabilite in prezentul caiet de sarcini si in aria geograficd definitd. Fructul se caracterizeazd printr-o forma rotunda
spre ovald, o coaji deosebit de reticulatd care este verzuie inainte de a fi copt si devine galben-verzuie atunci cind
este copt, cu o greutate medie de 0,8 kg.

Justificare:

In conformitate cu legislatia in vigoare, tipul de produs este clasificat in Nomenclatura combinat3 si, prin urmare,
clasificarea anterioard a fost omisd. Celelalte informatii au fost grupate la urmdtoarele puncte (2.1 Caracteristici
organoleptice; 2.2 Caracteristici chimice i 2.3 Prezentare comerciald). Diametrul a fost omis, astfel cum se explicd la
punctul ,Prezentare comerciald”.

Aceastd modificare nu vizeazd documentul unic.

3. Caracteristici organoleptice

Versiunea actual:
2.6 CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

,Meloa de Santa Maria — Agores” are caracteristici organoleptice unice in ceea ce priveste aroma si gustul, foarte
placute si usor de recunoscut de citre localnici si cunoscitori ai produsului.

Pentru a studia caracteristicile organoleptice ale ,Meloa de Santa Maria — Agores”, au fost analizati diversi parametri
organoleptici ai fructului (tabelul 5): culoarea, textura pulpei, tipul de coajd, culoarea pulpei, gustul si mirosul. Aceste
analize au fost efectuate in cadrul Laboratorului de analizd instrumentald al Departamentului de Stiinte Agricole al
Universitdtii din Azore.

Tabelul 5 — Parametrii organoleptici evaluati pentru ,Meloa de Santa Maria — Agores”.

Pulpa este de culoare portocalie, are o texturd moale, un gust dulce si zemos si este foarte aromatd, element
caracteristic pentru varietdtile cultivate in Santa Maria. Aroma sa tipicd, care rezultd din emanatia de acizi volatili,
reprezintd caracteristica ce indicd imediat prezenta fructului.
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Aceste caracteristici ale pepenelui — aspectul, gustul, textura si aroma — sunt rezultatul conditiilor naturale ale insulei
Santa Maria, in special al solului si climei, precum si al metodelor de cultivare utilizate de producitorii locali.

Astfel, ,Meloa de Santa Maria — Acores”, consacrat prin traditia sa, are un grad ridicat de acceptare pe piatd si este
apreciat de consumatori, care il considera superior pepenilor din alte regiuni in ceea ce priveste aspectul si gustul.

Modificarea propusd

,Meloa de Santa Maria — Agores” are caracteristici organoleptice unice in ceea ce priveste aroma si gustul, foarte
placute si usor de recunoscut de citre localnici si cunoscitori ai produsului.

Pulpa are o culoare portocalie, cu o texturd moale. Aceasta are un gust dulce si zemos si este foarte aromati. Aroma
sa tipicd, care rezultd din emanatia de acizi volatili, reprezintd caracteristica ce indicd imediat prezenta fructului.

Justificare:

Primul si al treilea paragraf de la acest punct au fost mutate la 2.1 Caracteristici organoleptice, iar paragrafele rimase
au fost eliminate deoarece se repetau.

Aceastd modificare nu vizeazd documentul unic.

4. Caracteristici chimice

Versiunea actuali:
2.5 CARACTERISTICI FIZICE, CHIMICE SI NUTRITIONALE

In 2004, Serviciul de dezvoltare agricold din Santa Maria (Servico de Desenvolvimento Agrario de Santa Maria -
SDASMA) a efectuat un experiment privind ,Meloa de Santa Maria — Agores”, in cadrul cdruia a analizat calitatea
fructelor in functie de altitudinea la care au fost cultivate (tabelul 1).

Parametrii fizico-chimici analizati au fost pH-ul, continutul de umiditate la 70 °C (in vid), continutul de proteine,
continutul de zaharuri totale, zaharuri reducdtoare si vitamina C. Analizele au fost efectuate in cadrul Laboratorului
de analizd instrumentald al Departamentului de Stiinte Agricole al Universititii din Azore.

Tabelul 1 — Caracteristicile ,Meloa de Santa Maria — Agores”, in functie de altitudine.

S-a constatat cd nu existd modificiri semnificative ale caracteristicilor fizice, chimice si organoleptice ale pepenelui in
functie de altitudinea la care este cultivat pe insula Santa Maria. Cercetdtorii au concluzionat ci altitudinea nu exercitd
o influentd directd asupra caracteristicilor in cauza.

O altd evaluare efectuatd de SDADMA a vizat calitatea fructului in functie de momentul recoltei, realizatd in trei etape
diferite ale sezonului de recoltare (tabelul 2). Aceste analize au fost efectuate in cadrul Institutului de Inovare
Tehnologica din Azore (Instituto de Inovagdo Tecnoldgica dos Agores - INOVA).

Tabelul 2 — Caracteristicile fructului in functie de sezonul de recoltare.

S-a constatat cd, pe parcursul perioadei de recoltare, caracteristicile analizate nu au prezentat modificiri
semnificative.
Au fost efectuate analize ale mai multor parametri pentru a caracteriza ,Meloa de Santa Maria — Acores” in termeni
fizico-chimici.

In 2006, Serviciul de dezvoltare agricold Santa Maria, in parteneriat cu AGROMARIENSECOOP — Cooperativa de
Produtores Agro-Pecudrios da Ilha de Santa Maria (Cooperativa producitorilor agricoli §i a crescitorilor de vite din
Santa Maria), C.R.L. si cu sprijinul tehnic al Codimaco Certificagio e Qualidade Lda. (Certificare si calitate), a efectuat o
serie de analize fizice si chimice ale esantioanelor de ,Meloa de Santa Maria — Acores”, care au evidentiat o serie de
diferente fatd de varietitile de pepeni comune (tabelul 3).

Tabelul 3 — Compozitia nutritionald a ,Meloa de Santa Maria — Acores”, comparativ cu varietdtile de pepeni comune.
In ceea ce priveste valoarea energeticd, ,Meloa de Santa Maria — Acores” prezintd valori medii mai ridicate decat

varietdtile de pepeni comune. Totodatd, acesta prezintd valori mai ridicate si pentru proteine, lipide si carbohidrati.
De asemenea, continutul siu de fibre este mai redus decat cel al varietitilor de pepeni comune.
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In 2007, SDASMA a efectuat un set suplimentar de analize privind parametrii organoleptici (tabelul 5) si parametrii
fizico-chimici ai esantioanelor de ,Meloa de Santa Maria — Acores”, in cadrul Laboratorului de Analizd Instrumentald
al Departamentului de Stiinte Agricole al Universititii din Azore, demonstrand incd o datd diferenta dintre acest fruct
si varietitile de pepeni comune (tabelul 4).

Tabelul 4 — Compozitia fizici si chimici a ,Meloa de Santa Maria — Agores”, comparativ cu varietitile de pepeni
comune.

Printre proprietdtile nutritionale ale ,Meloa de Santa Maria — Agores” se numira continutul ridicat de vitamina C, prin
comparatie cu continutul mediu din varietatile de pepeni comune, precum si continutul siu de minerale, inclusiv
potasiu, magneziu si calciu.

Datoritd continutului ridicat de potasiu si apd, consumul de ,Meloa de Santa Maria — Acores” este recomandat
persoanelor care urmeaza un tratament cu diuretice.

Rezultatele prezentate aratd diferenta dintre ,Meloa de Santa Maria — Agores” si varietdtile de pepeni comune.
Modificarea propusd

,Meloa de Santa Maria — Acores” se remarci prin valorile energetice ridicate si cantititile semnificative de proteine,
lipide si carbohidrati, fiind totodati bogat in vitamina C si in minerale esentiale, precum potasiu, magneziu si calciu.

Justificare:

Caracteristicile fizice, chimice si nutritionale au fost sintetizate si incluse la punctul 2.2 Caracteristici chimice, fiind
pastrati doar parametrii de diferentiere.

Aceastd modificare vizeazd documentul unic.

5. Prezentarea comerciald

Versiunea actual:

5.  PREZENTAREA COMERCIALA

,Meloa de Santa Maria — Acores”, comercializat in stare proaspitd, trebuie si fie intreg, sindtos (se exclud produsele
alterate sau care prezintd deteriordri ce le fac improprii pentru consum), curat, lipsit de materii strdine vizibile, fard
paraziti sau urme ale acestora, fird umiditate externd anormald, fard mirosuri sau gusturi strdine si suficient de
dezvoltat, astfel incat sd ii permita:

—  sd continue procesul de coacere, pentru a atinge gradul de maturitate corespunzator caracteristicilor soiului;
—  sd reziste la transport si in timpul procesului de coacere;

—  sd ajungd la destinatie intr-o stare satisficatoare.

Fructele destinate depozitdrii/comercializdrii in stare proaspitd trebuie si fie selectionate. Se efectueaza calibrarea in
functie de diametru (peste 10 cm) si se disting urmdtoarele categorii de marime:

—  Calibrul I greutate cuprinsi intre 800 si 1 400 g

—  Calibrul II: greutate cuprinsd intre 600 si 799 g.

Fructele cu dimensiuni inferioare sau superioare celor admise in categoriile I si II sifsau care sunt deformate pot fi
utilizate pentru consum industrial, in special pentru conserve, smoothie-uri si alte utilizari.

,Meloa de Santa Maria — Acores” trebuie s fie intotdeauna ambalat individual si/sau in ambalaje multiple, adecvate, in
functie de utilizare, pentru mentinerea produsului in stare perfecta.

Fructele trebuie prezentate in urmatoarele conditii:
—  Omogenitate: continutul fiecirui ambalaj trebuie si fie omogen si s cuprindd numai fructe avand aceeasi
origine (adicd provenind din aceeasi exploatatie), aceeasi varietate, acelasi calibru, aceeasi calitate si acelasi grad

de coacere. Partea vizibild a continutului fiecdrui ambalaj trebuie s fie reprezentativd pentru intregul continut.

—  Prezentare: ,Meloa de Santa Maria — Acores” trebuie ambalat pe un singur nivel.
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— ﬁ Ambalare: ,Meloa de Santa Maria — Acores” trebuie ambalat astfel incat si fie protejat in mod corespunzator.
Materialele de ambalare interioard trebuie si fie noi, curate si de o calitate care sd nu producd deterioriri
exterioare sau interioare ale produsului. Ambalajele nu trebuie si contind corpuri striine.

— Etichetarea: ambalajul trebuie si fie etichetat conform legii. Materialul utilizat trebuie si fie hartie sau marci
tipdrite care contin indicatii comerciale, cu conditia ca imprimarea sau aplicarea etichetei si se realizeze
intotdeauna cu cerneald sau adeziv netoxici, de uz alimentar.

Modificarea propusd

,Meloa de Santa Maria — Acores” trebuie comercializat in stare proaspitd, intreg sau preparat (decojit, tiiat sau sub
formd de pulpd, in stare proaspitd sau congelat). Fructele intregi, in stare proaspitd, pot fi comercializate, in functie
de greutate, in urmdtoarele categorii de marime:

calibrul III (greutate cuprinsd intre 500 si 799 g);
calibrul I (greutate cuprinsd intre 800 si 1 399 g);
calibrul I (greutate cuprinsi intre 1 400 si 1 600 g).

Fructele care au o greutate mai micd de 500 g sau mai mare de 1 600 g pot fi comercializate in scopuri de prelucrare
ulterioard.

Justificare:

—  Din cauza distantei dintre insula Santa Maria si principalele piete, transportul fructelor proaspete cu IGP ,Meloa
de Santa Maria — Agores” este dificil, in special din cauza caracterului lor perisabil. Prelucrarea ulterioard a
produsului (decojire, tdiere sau extragere a pulpei, in stare proaspitd sau congelatd) permite depisirea acestor
limitiri. Aceastd modificare extinde posibilitdtile de utilizare, in pofida faptului ci prelucrarea ulterioard este
deja o posibilitate in caietul de sarcini actual, adiugand astfel valoare acestui produs local si promovand
prezenta sa pe piete mai mari si mai indepirtate. in plus, perioada de productie este foarte scurtd, iar in
perioadele de varf, congelarea reprezinti o alternativi la dificultatea expedierii imediate a produsului in afara
insulei, din cauza legaturilor limitate de transport maritim si aerian.

—  Modificarea dimensiunii permise a fructelor cu IGP ,Meloa de Santa Maria — Agores” constituie un raspuns la
preferintele tot mai pronuntate de pe piatd, aliniind produsul la cererea consumatorilor si sporindu-i
competitivitatea.

—  Trebuie subliniat faptul cd, de-a lungul anilor de productie si de comercializare, diametrul fructelor cu IGP
,Meloa de Santa Maria — Agores” s-a mentinut in limitele stabilite pentru comercializare. Aceastd stabilitate
aratd cd diametrul nu mai reprezintd un factor de variabilitate semnificativa care si justifice includerea sa ca
criteriu de calibrare. Selectia exclusiv in functie de greutate este suficientd pentru a garanta uniformitatea
loturilor si simplificd procesele de calibrare, optimizind resursele si sporind eficienta.

Fructele cu o greutate mai micd de 500 g sau mai mare de 1 600 g, care prezintd aceleasi caracteristici fizice, chimice
si organoleptice, pot fi preparate si prelucrate ulterior.

Aceastd modificare vizeazd documentul unic.

6.  Caracteristici botanice si morfologice
Eliminarea punctului 2.3 Caracteristici botanice si a punctului 2.4 Caracteristici morfologice din caietul de sarcini,

intrucat aceste caracteristici sunt valabile pentru toti pepenii si nu se referd in mod specific la fructele cu IGP ,Meloa
de Santa Maria — Acores”.

Aceastd modificare nu vizeazd documentul unic.

7. Definitia ariei geografice delimitate

Versiunea actuali:

3. CARACTERIZAREA ARIEI GEOGRAFICE DE PRODUCTIE SI DE AMBALARE

3.1. LOCALIZARE
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3.2. CLIMA

3.3. GEOLOGIE, MORFOLOGIE SI RELIEF

(o)

3.4. SOLURI

(..)

Modificarea propusd

3. ARIA GEOGRAFICA DE PRODUCTIE

Insula Santa Maria, Azore, Portugalia.

Figura 1 — Aria geograficd a produsului cu IGP ,Meloa de Santa Maria — Acores”.
Justificare:

Indicarea clard a ariei de productie a produsului, si anume insula Santa Maria din Azore.

Informatiile de la punctele 3.1 Localizare, 3.2 Climd, 3.3 Geologie, morfologie si relief si 3.4 Soluri au fost sintetizate
si reorganizate in sectiunea 6.3 Factori naturali, unde se incadreazd mai bine.

Aceastd modificare nu vizeaza documentul unic.

8. Elemente care dovedesc faptul cd produsul este originar din aria geograficd definitd

Versiunea actuali:

7. Garantarea originii geografice a produsului

7.1. CARACTERISTICILE PRODUSULUI

Caracteristicile ,Meloa de Santa Maria — Acores”, in special aroma si gustul, sunt intrinsec legate de aria geografici si
de metoda de productie. Aceste caracteristici, astfel cum sunt definite in prezentul caiet de sarcini, care rezultd din
interactiunea cu planta a factorilor climatici, pedologici si culturali, precum si din know-how-ul asociat procesului de
productie, de la ferma pani la consumatorul final, sunt usor de identificat si recunoscute de populatia locald si de
consumatorii fideli si trebuie evidentiate prin etichetare si prin marca de calitate, astfel incat si poatd fi recunoscut si
de ceilalti consumatori.

7.2. Sistemul de control

Existenta unui sistem de control este esentiald pentru a garanta ci:

a)  numai fructele obtinute in aria geografici sus-mentionatd si produse in exploatatii autorizate de grupul de
gestionare a IGP pot beneficia de utilizarea indicatiei geografice protejate ,Meloa de Santa Maria — Agores”.

b)  autorizatia se acordd numai producdtorilor care indeplinesc cumulativ urmitoarele conditii:
—  exploateazd exploatatii in aria geograficd de productie mentionati la punctul 3.1;
—  produc pepenii descrisi la punctul 4;

—  se supun sistemului de inspectie si certificare prevdzut in prezentul document — Organismul de inspectie
si certificare — Comisia tehnicd de certificare si control;

—  seangajeazd in scris sd respecte dispozitiile prezentului document.
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Autorizatia prevazutd la paragraful anterior face obiectul unei verificdri prealabile a conditiilor de productie si a
caracteristicilor produsului final, efectuati de entitatea recunoscuti ca organism de inspectie si certificare, la cererea
grupului de gestionare a IGP.

7.3. Trasabilitate

Vor fi instituite proceduri care s permitd, in orice moment in timpul productiei, al conservdrii sau la punctul de
vanzare, sd se cunoascd originea exactd a produsului ,Meloa de Santa Maria — Agores” si conditiile in care a fost
produs.

Sistemul de trasabilitate este urmatorul:

a)  exploatatiile agricole in cauzd sunt inregistrate de grupul de gestionare, cu indicarea suprafetei si a varietitilor
de pepeni cultivate in prezent;

b)  pepenii recoltati din fiecare exploatatie sunt livrati unititilor de depozitare/prelucrare, care sunt, de asemenea,
inregistrate la grupul de gestionare si autorizate in mod corespunzitor;

¢)  unititile de depozitare/prelucrare tin evidente care permit identificarea destinatiei produselor primite;
d)  ambalajul produsului final este inregistrat si etichetat in conformitate cu punctul 5.1;

e) trasabilitatea produsului este asiguratd prin numdrul de serie al mdrcii de garantie si prin codul de bare aplicat
pe fiecare ambalaj.

Toate aceste proceduri trebuie si fie conforme cu legislatia in vigoare.

Modificarea propusd

4. GARANTAREA ORIGINII GEOGRAFICE A PRODUSULUI
7.1. OMISIUNE

4.1. SISTEMUL DE CONTROL

Sistemul de control trebuie sd asigure ca:

a)  numai fructele obtinute in aria geograficd sus-mentionatd si produse in exploatatii autorizate si inspectate pot
beneficia de utilizarea indicatiei geografice protejate ,Meloa de Santa Maria — Agores”.

b)  autorizatia se acordd numai producitorilor care indeplinesc cumulativ urmatoarele conditii:
—  exploateazd exploatatii in aria geograficd de productie mentionata la punctul 3;
—  produc pepenii descrisi la punctul 5;
—  se supun sistemului de inspectie;

—  seangajeazd in scris sd respecte dispozitiile prezentului document.

Verificarea respectdrii caietului de sarcini al ,Meloa de Santa Maria — Agores” este efectuatd de autoritatea competentd
responsabild cu inspectiile oficiale ale indicatiilor geografice in regiunea autonomi Azore sau de organismul de
control cdruia aceastd autoritate ii deleaga astfel de sarcini.

4.2. TRASABILITATE

Sistemul de trasabilitate garanteazd cd, in orice moment, de la productie pand la introducerea pe piatd, pot fi
cunoscute originea exactd a produsului ,Meloa de Santa Maria — Acores” si conditiile in care acesta a fost produs.
Prin urmare:

a)  exploatatiile agricole trebuie si tind evidenta varietdtii de pepene utilizate, a suprafetelor cultivate, a metodelor
de productie etc.;

b)  pepenii recoltati din fiecare exploatatie sunt livrati unititilor de sortare si ambalare autorizate, care fac obiectul
sistemului de inspectie;
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¢)  aceste exploatatii tin registre care indicd originea si destinatia produselor primite;

d)  ambalajul produsului final este inregistrat si etichetat in conformitate cu punctul 7;

e)  pe fiecare fruct si pe produsele preambalate se aplicd logoul produsului.

Justificare:

Clarificare, simplificare si sintetizare a informatiilor, cu eliminarea unor texte si a unor informatii repetitive.
Textul de la punctul 7.4 — Organismul de inspectie si certificare a fost inclus si actualizat.

Obligatia privind logoul produsului se aplici si in cazul produselor preambalate, pentru a oferi o garantie
consumatorilor.

Aceastd modificare nu vizeazd documentul unic.

9.  Descrierea metodei de obtinere

Versiunea actual:

4.  DESCRIEREA METODEI DE OBTINERE A ,MELOA DE SANTA MARIA — ACORES”

Cucurbitaceae sunt plante caracteristice zonelor cu climd caldd si uscatd. La fel ca toate speciile din familia cucurbitaceele,
pepenii sunt sensibili la inghet si rezistenti la cildurd, cu conditia ca fructele si fie bine protejate de lumina solard
directd de citre frunze.

Temperaturile minime medii lunare nu trebuie si scadd sub 15 °C, intrucat acest lucru ar incetini cresterea plantei i ar
intarzia coacerea fructelor. Pe parcursul perioadei de vegetatie, temperatura poate varia intre 12°C si 34°C,
temperatura optimd pentru inflorire si dezvoltarea initiald a fructelor fiind cuprinsd intre 18 si 23 °C, iar pentru
coacerea fructelor, intre 20 si 30 °C. Prin urmare, astfel cum s-a explicat in capitolul anterior, insula Santa Maria
prezintd conditii excelente pentru cultivarea pepenilor.

Modificarea propusd

5.  DESCRIEREA METODEI DE OBTINERE A ,MELOA DE SANTA MARIA — ACORES”

Omisiune
Justificare:
Eliminarea informatiilor generice care nu sunt specifice produsului.

Aceastd modificare nu vizeazd documentul unic.

10.  Descrierea metodei de obtinere

Versiunea actuald:

4.1.  PREGATIREA TERENULUI

4.2.  FERTILIZARE

4.3.  STRUCTURA TERENULUI

4.4, INSAMANTARE SI TRANSPLANT

() A doua variantd de insdmantare directd reprezintd, de asemenea, o alternativd, care presupune aplicarea unor
materiale de izolare si utilizarea ,tunelurilor”, accelerdnd cresterea culturilor si oferindu-le protectie impotriva
vantului si a aerosolilor marini. Utilizarea ,tunelurilor” este o alternativi eficientd pentru a stimula cresterea.

(...)

4.5.  PRACTICI AGRICOLE

4.6.  IRIGARE

4.7. ORGANISME DAUNATOARE $I BOLI
4.8.  ROTATII
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49.  RECOLTA

4.12.  REZIDUURI DE PESTICIDE
Modificarea propusd

5.1.  PREGATIREA TERENULUI

5.2.  FERTILIZARE

5.3.  STRUCTURA TERENULUI

5.4.  INSAMANTARE SI TRANSPLANT

() (..) A doua varianti de insimantare directd este, de asemenea, o alternativd mai economici. in ambele situatii,
aplicarea izoldrii si utilizarea ,tunelurilor” permit accelerarea cresterii si protejarea culturilor impotriva vantului si a
aerosolilor marini.

(..)

5.5.  PRACTICI AGRICOLE

5.6.  IRIGARE

5.7.  ORGANISME DAUNATOARE $I BOLI
5.8.  ROTATI

5.9. RECOLTA

412.  Omisi

Justificare:

Clarificarea posibilititii de a utiliza pelicule izolante si ,tuneluri” pentru insimantare si transplant, in vederea
protejdrii plantelor atunci cind conditiile de temperaturd, vantul si aerosolii marini ar putea avea efecte ddundtoare.

Alte puncte au fost renumerotate in conformitate cu noua structurd a caietului de sarcini, iar punctul 4.12 a fost omis
ca fiind de naturd generald. Punctele 4.10 — Conservare si 4.11 — Ambalare au fost justificate mai sus.

Aceastd modificare nu vizeazd documentul unic.

11.  Descrierea metodei de obtinere

Versiunea actual:

4.10. CONSERVARE

(..)

Modificarea propusd

5.10. CONSERVARE

(..)

Este permisd utilizarea produselor de conservare a fructelor, cum ar fi dezinfectarea pedunculului si protejarea cojii,
in scopul prelungirii perioadei de valabilitate a IGP ,Meloa de Santa Maria — Agores” (dupd recoltare).

Justificare:

Se adaugd un paragraf la punctul ,Conservare” din capitolul - Descrierea metodei de productie, pentru a permite
utilizarea produselor destinate protejirii fructelor dupd recoltare, avand in vedere ci ,Meloa de Santa Maria —
Acores” este un fruct extrem de sensibil si perisabil. Utilizarea acestor produse permite prelungirea duratei de
valabilitate a produsului, fird modificarea caracteristicilor sale organoleptice, fizice si chimice, aducindu-se astfel
beneficii atat producitorilor, cat si consumatorilor.

Aceastd modificare nu vizeazd documentul unic.

Versiunea actuald:
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4.11. Ambalare

Ambalarea produsului ,Meloa de Santa Maria — Acores” trebuie si se realizeze in aria geograficd definitd, in ambalaje
adecvate pentru mentinerea produsului in stare perfectd si pentru garantarea autenticitatii sale, prevenind amestecul
cu alte produse similare.

Selectia si ambalarea se efectueazd in regiunea de origine, in unitdti autorizate de Grupul producitorilor si supuse
inspectiei si certificdrii realizate de Comisia tehnica de certificare si control, ceea ce permite asigurarea trasabilitatii
depline a produsului, protejind consumatorii si oferindu-le un produs autentificat ca fiind produs si preparat in locul
de origine.

Aceste misuri sunt justificate nu doar din perspectiva eficientei costurilor, ci si din cea a eficientei si eficacitatii
controlului calitatii (,Meloa de Santa Maria — Acores” fiind un produs extrem de sensibil la manipulare/transport,
usor deteriorabil, ceea ce pune in pericol atit pastrarea, cat si calitatea si imaginea produsului), precum si a
trasabilitdtii. Scopul este de a proteja calitatea si autenticitatea produsului, in beneficiul atat al producitorilor, cat si al
consumatorilor.

Consumatorii care achizitioneazd un produs etichetat cu indicatia IGP pot avea certitudinea cd acesta este autentic si
cd detine toate caracteristicile fizice, chimice §i senzoriale specifice, ceea ce reprezintd un drept al acestora in
momentul in care decid sd-l achizitioneze.

5. Prezentarea comerciald

(..)

,Meloa de Santa Maria — Acores” trebuie si fie intotdeauna ambalat individual sifsau in ambalaje multiple, adecvate, in
functie de utilizare, pentru mentinerea produsului in stare perfecta.

Fructele trebuie prezentate in urmdatoarele conditii:

Omogenitatea: continutul fiecirui ambalaj trebuie si fie omogen si sd cuprindd numai fructe avind aceeasi origine
(adicd provenind din aceeasi exploatatie), aceeasi varietate, acelasi calibru, aceeasi calitate si acelasi grad de coacere.
Partea vizibild a continutului pachetului trebuie s fie reprezentativd pentru ansamblul acestuia. (...)

Modificarea propusi

5.11. AMBALARE

Ambalarea produsului ,Meloa de Santa Maria — Acores” trebuie sd se realizeze in aria geograficd definitd, in ambalaje
adecvate pentru mentinerea produsului in stare perfectd si pentru garantarea autenticitatii sale, prevenind amestecul
cu alte produse similare.

Selectia si ambalarea se efectueazd in unititi care fac obiectul sistemului de control §i care sunt situate in aria
geograficd de productie.

Fructele intregi pot fi ambalate individual sau in ambalaje multiple, fiind dispuse pe un singur nivel. Continutul
fiecdrui ambalaj trebuie si fie omogen si sd cuprindd doar fructe de aceeasi varietate, de acelasi calibru, de aceeasi
calitate si cu acelasi grad de coacere. Partea vizibild a continutului pachetului trebuie si fie reprezentativd pentru
ansamblul acestuia.

Justificare:

Clarificarea, simplificarea si sintetizarea informatiilor, avind in vedere cd unele informatii referitoare la ambalare au
fost deja mentionate la punctul 5, Prezentare comerciali.

Produsul este supus unui sistem strict de trasabilitate care garanteazd autenticitatea, calitatea i siguranta alimentar3,
de la fermd la consumatorul final, in conformitate cu normele stabilite. Avand in vedere cd toti producitorii de
,Meloa de Santa Maria — Agores” respectd aceleasi standarde de productie prevazute in caietul de sarcini, nu mai este
necesard conditia ca fiecare ambalaj multiplu s aiba aceeasi origine (si provind de la aceeasi exploatatie).

Aceastd modificare vizeazd documentul unic.

12.  Elemente care stabilesc legatura dintre produs si mediul geografic

Versiunea actuala:
3. Descrierea ariei geografice de productie si de ambalare

3.1. Localizare
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3.2. Clima
3.3.  Geologie, morfologie si relief
3.4. Soluri

Modificarea propusd

6.1. FACTORI NATURALI

Arhipelagul Azore este situat in Oceanul Atlantic §i este format din noud insule, inclusiv, in extremitatea sudicd,
insula Santa Maria, unde se cultivi ,Meloa de Santa Maria — Agores”.

Santa Maria, spre deosebire de celelalte insule ale arhipelagului, este singura insuld pe care se regisesc zone de origine
sedimentard (calcaroasd), pe langd formatiunile vulcanice prezente pe celelalte insule.

Prin urmare, specificitatea insulei este strans legatd de tipul de sol: lut argilos, foarte bogat in potasiu, calciu si
magneziu si orice alt tip de micronutrienti;

continutul de materie organic3 este ridicat, iar pH-ul este neutru.

Majoritatea solurilor de pe insuld sunt andosoluri, de origine vulcanicd, cu o capacitate bund de retentie a apei. Aceste
tipuri de sol includ litoli, barros, molisoli si pardacento (soluri brun-cenusii). Solurile barros si pardacento, adanci si
bine aerate, care predomind in zonele de sud si sud-vest ale insulei, sunt deosebit de adecvate pentru cultivarea
acestui fruct.

In ceea ce priveste relieful, insula are o zond practic plati in vest si o zond mai deluroasd in est. 85 % din suprafata
insulei (82,5 km?) se afld la altitudini mai mici de 300 m.

Datoritd pozitiei sale in sud-estul arhipelagului si altitudinii sale joase, insula Santa Maria prezintd niveluri de
umiditate inferioare fatd de celelalte insule din Regiunea Autonoma Azore.

Clima este consideratd a fi uscatd si temperatd, cu variatii slabe intre temperatura medie din sezonul de iarna (14 °C) si
temperatura medie estivald (22 °C) si cu o temperaturd medie anuali care variaza intre 10° si 20 °C. In ceea ce priveste
umiditatea relativd a aerului, clima poate fi consideratd umedi (umiditate relativd anuald medie la ora 9:00 intre 75 %
si 90 %), desi media umiditatii este mai scizutd dect pe celelalte insule ale arhipelagului Azore. In ceea ce priveste
precipitatiile, aceasta se clasificd intre moderat ploioasd si ploioasd, cu precipitatii mai abundente iarna (precipitatii
medii anuale intre 500 si 2 000 mm, in functie de zona).

Vanturile predominante i schimba directia de-a lungul anului si sunt mai intense iarna.

Pe scurt, insula Santa Maria prezintd conditii climatice foarte specifice, explicate prin situatia sa geografici,
dimensiunea, morfologia si orografia sa, care o diferentiazd de alte insule din arhipelagul Azore. Acest lucru
favorizeazd productia de fructe.

Caracteristicile organoleptice ale ,Meloa de Santa Maria — Acores” sunt intrinsec legate de aria geograficd si de metoda
de productie. Efectul combinat al climei si al diferitelor tipuri de sol si relief conferd produselor agricole ale insulei
caracteristici foarte specifice, in special in cazul Meloa de Santa Maria.

Justificare:

La punctul 6 — Elemente care stabilesc legitura cu mediul geografic, textul de la punctul 3 — Descrierea ariei geografice
de productie si de ambalare (localizare, climd, geologie, morfologie, relief si soluri) a fost sintetizat in sectiunea

,Factori naturali”, pentru a evidentia specificitatea ariei geografice si legitura acesteia cu produsul.

Aceastd modificare nu vizeaza documentul unic.

13.  Elemente care stabilesc legdtura dintre produs si mediul geografic

Versiunea actuald:
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7.1. Caracteristicile produsului

Caracteristicile ,Meloa de Santa Maria — Acores”, in special aroma si gustul, sunt intrinsec legate de aria geografici si
de metoda de productie. Aceste caracteristici, astfel cum sunt definite in prezentul caiet de sarcini, care rezultd din
interactiunea cu planta a factorilor climatici, pedologici si culturali, precum si din know-how-ul asociat procesului de
productie, de la ferma pana la consumatorul final, sunt usor de identificat si recunoscute de populatia locald si de
consumatorii fideli si trebuie evidentiate prin etichetare si prin marca de calitate, astfel incat si poata fi recunoscut si
de ceilalti consumatori.

Modificarea propusd

6.2. FACTORI UMANI

Know-how-ul producitorilor de pe insuld in ceea ce priveste tehnicile de productie si de cultivare completeazi factorii
asociati mediului natural: aportul de deseuri de plante leguminoase furajere in sol, tiierea de formare (in mod
traditional nu se aplicd varietdtilor de pepene comune), buna irigare, determinarea gradului ideal de coacere si o
selectie riguroasd a fructelor. Rezultatul este un produs care, prin gustul, textura si aroma sa, se distinge de alti
pepeni si este recunoscut cu usurintd de consumatori in alte zone din Azore si pe teritoriul continental al Portugaliei.

Justificare:

Reorganizarea textului privind ,know-how-ul” de la punctul Factori umani, justificand legitura dintre produs si
mediul geografic.

Aceastd modificare nu vizeazd documentul unic.

14.  Elemente care stabilesc legatura dintre produs si mediul geografic

Versiunea actual:

6.2. Aspecte economice si sociale

Pand in anul 2000, ,Meloa de Santa Maria — Agores” se comercializa exclusiv pe piata locald si nu avea un impact
semnificativ asupra economiei insulei. Odatd cu cresterea reputatiei, a inceput si apari cererea din partea marilor
comercianti de pe insula vecind S3o Miguel.

Pentru a incuraja producitorii agricoli din Santa Maria si creascd volumul si calitatea productiei de ,Meloa de Santa
Maria — Agores”, in 2005, Comisia pentru dezvoltare agricold din Santa Maria a initiat promovarea unor programe
de formare dedicate producdtorilor — ,Productia si protectia integrati a pepenilor” (anexa III; Articolul 3).

Odati cu cresterea productiei de-a lungul anilor, a devenit evidentd necesitatea ca producitorii s se organizeze intr-o
cooperativd pentru a asigura o mai bund comercializare a produsului. Astfel, in 2006, 13 producitori au infiintat
impreund AGROMARIENSECOOP — COOPERATIVA DE PRODUTORES AGRO-PECUARIOS DA ILHA DE SANTA
MARIA, C.R.L., cu un proiect destinat valorificdrii si comercializarii produselor agroalimentare din Santa Maria,
avandu-l ca produs vedetd pe ,Meloa de Santa Maria — Acores”.

Marca AZUL, inspiratd de verdele pimantului §i de albastrul mdrii care inconjoard insula, a fost lansatd pentru
promovarea produselor agroalimentare din Santa Maria, dintre care ,Meloa de Santa Maria — Acores” este cel mai
cunoscut pe piata din Azore. Dezvoltarea comerciald a unui produs sau a unui set de produse, prin intermediul unei
strategii de marcd (branding), se bazeazd pe recunoasterea produsului de citre consumatori si pe increderea lor in
calitatea acestuia. Utilizarea ,Meloa de Santa Maria — Agores” ca produs principal al unei mirci reprezentative pentru
o localitate conferd produsului vizibilitate la nivel local, regional si national. Lansarea a avut loc in cadrul
evenimentului ,Ziua portilor deschise/Ziua fermierilor”, promovat in 2006 de citre Secretariatul regional pentru
agriculturd si silviculturd, eveniment in cadrul ciruia au fost promovate si vizite la terenul de testare ,Meloa de Santa
Maria — Agores”, administrat de SDASMA. In anii urmdtori (2007 si 2008), produsul ,Meloa de Santa Maria — Agores”
a rdmas produsul vedetd al evenimentului ,Ziua portilor deschise/Ziua fermierilor”, fiind organizate vizite la
terenurile de testare ,Meloa de Santa Maria — Acores”, sesiuni de degustare a produsului provenit de pe aceste
terenuri, precum si servirea de deserturi pe bazd de ,Meloa de Santa Maria — Acores” in cadrul unor pranzuri speciale
(anexele II-IV).
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In scopul consolidirii notorietatii produsului ,Meloa de Santa Maria — Agores” prin intermediul marcii AZUL,
AGROMARIENSECOOP a participat la diverse campanii destinate promovarii calitdtii intrinseci a acestui produs
local din Santa Maria atat in restul Portugaliei, cét si la nivel international.

Una dintre aceste actiuni a avut loc in cadrul celui de-al 28-lea Congres international de horticulturd (2010)
desfasurat la Lisabona, eveniment dedicat interactiunii dintre profesionistii din sector, unde AGROMARIENSECOOP
a detinut un stand dedicat marcii AZUL, cu un accent deosebit pe ,Meloa de Santa Maria — Agores” si posibilitatea de
a degusta produsul (anexele II-IV).

Pentru a spori impactul mdrcii, in 2010 au fost desfasurate campanii de promovare si informare in mai multe puncte
de vanzare Pingo Doce din Lisabona, aducand astfel pe continent unul dintre produsele care beneficiazd de conditiile
pedoclimatice favorabile ale insulei Santa Maria. In cadrul acestor campanii de promovare, au fost distribuite brosuri
publicitare/informative pentru marca AZUL, care evidentiau produsul ,Meloa de Santa Maria — Agores” (anexele II-IV
si VI).

Un alt eveniment promotional/de sensibilizare a fost inclus in cadrul Raliului Santa Maria din 2010, unde produsul
,Meloa de Santa Maria — Agores” a fost promovat la briefingul raliului — unul dintre autovehicule a fost decorat cu
marca AZUL, cu mentiunea speciald a produsului ,Meloa de Santa Maria — Agores”, pentru a-i spori vizibilitatea si a
ajunge la un public larg (anexele II-IV).

In prezent, existd 13 producitori de ,Meloa de Santa Maria — Agores”, dintre care doi nu sunt membri ai Grupului
producdtorilor. Grupul produce in medie 200 de tone de pepeni, dintre care o parte sunt livrate citre alte insule ale
Arhipelagului Azore, in special Sdo Miguel, Pico, Faial i Terceira, iar o altd parte este destinatd pietei din Portugalia
continentald. Se preconizeazd o crestere a productiei in anii urmdtori, estimandu-se atingerea unui volum de 400 de
tone in urmdtorii patru ani.

6.3. ASPECTE CULTURALE SI GASTRONOMICE

Inci de la infiintarea si demararea activititii AGROMARIENSECOOP, au fost organizate evenimente de promovare si
de sensibilizare dedicate produsului ,Meloa de Santa Maria — Acores”, cum ar fi participarea la tirguri agricole si
festivaluri dedicate pepenilor sifsau organizarea acestora, ca parte a principalelor festivititi care au loc pe insuld.

Incepand din 2004, Feira de Horticultura da Ilha de Santa Maria — Festa da Meloa a devenit unul dintre cele mai
importante evenimente sociale de pe insuld, atrigdnd un numir mare de vizitatori. Expozitia de fructe si legume
organizatd in cadrul acelei editii a tirgului, in incinta primdriei din Vila do Porto, a avut in prim-plan produsul
,Meloa de Santa Maria — Agores”. In cadrul evenimentului din 2004 a fost organizat un concurs de deserturi pe bazd
de ,Meloa de Santa Maria — Agores” dedicat intreprinderilor din sectorul ospitalititii de pe plan local, precum si un
atelier de bauturi si preparate gratinate pe bazi de ,Meloa de Santa Maria — Acores”, scotand astfel in evidentd
traditia culinard asociatd acestui fruct (anexele II-IV).

De la prima editie si ulterior in fiecare an in luna august, Festivalul pepenelui a devenit una dintre principalele
festivitdti ale insulei, reprezentdnd un punct de referinta la nivel local si regional si inspirdnd diverse activitdti, cum
ar fi sesiuni informative (de exemplu, privind comercializarea si vanzarea produselor agricole), ateliere practice (de
exemplu, dedicate preparatelor de tip fast-food, cu participarea celebrului bucitar Vitor Sobral — in 2005) si
concursuri de deserturi avind ca ingredient principal ,Meloa de Santa Maria — Acores” (anexele II-IV).

Chakall, un alt bucdtar renumit, a sustinut un atelier in cadrul Festivalului pepenelui din 2009 privind prepararea
unor feluri de méancare pe bazd de ,Meloa de Santa Maria — Acores”, precum si o demonstratie cu degustare de
bauturi si aperitive realizate din acest fruct, insotitd de un concurs de deserturi avand in prim-plan acelasi produs. In
acest an, pe langd activititile traditionale, a fost lansatd o carte de retete dedicati ,Meloa de Santa Maria — Agores”
(anexa V).

In urma acestor activitdti de sensibilizare si de promovare au fost publicate diverse articole in presa locald, regionald si
nationald (anexele II-IV).

,Meloa de Santa Maria — Acores” este recunoscut ca un produs distinct, care nu poate fi separat de productia realizatd
efectiv pe insula Santa Maria, aspect ce 1i conferd caracteristicile si calitdtile sale bine-cunoscute.

Modificarea propusd
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6.2.2. Aspecte socioeconomice si culturale

Vanzirile de ,Meloa de Santa Maria — Acores” erau restranse la piata locald. Cu toate acestea, reputatia de excelentd a
produsului a determinat o crestere a cererii din partea operatorilor comerciali majori din insula vecind, Sdo Miguel,
ceea ce a constituit un stimulent pentru cresterea atat a cantitdtii, ct si a calitdtii fructelor produse.

Odati cu cresterea productiei de-a lungul anilor, a devenit evidentd necesitatea ca producitorii si se organizeze intr-o
cooperativd pentru a asigura o mai bund comercializare a produsului; astfel, in 2006, 13 cooperative au infiintat
impreund AGROMARIENSECOOP — COOPERATIVA DE PRODUTORES AGRO-PECUARIOS DA ILHA DE SANTA

MARIA, C.R.L., cu un proiect destinat valorificdrii si comercializrii produselor agroalimentare din Santa Maria,
avandu-l ca produs vedetd pe ,Meloa de Santa Maria — Acores”.

O parte din productie este comercializati la nivel regional, fiind trimisa in Sio Miguel, Pico, Faial si Terceira, iar o altd
parte ajunge in Portugalia continentald.

Dintre produsele agroalimentare din Santa Maria, ,Meloa de Santa Maria — Acores” are cea mai mare notorietate pe
piata din Azore, ceea ce a dus la dezvoltarea unor diverse initiative de promovare si de sensibilizare, menite sd
sporeascd vizibilitatea si reputatia produsului — de exemplu, evidentierea acestuia in cadrul festivititilor organizate
pe insuld, inclusiv Festa da Meloa (Festivalul pepenelui), o sirbitoare anuald desfisuratd in perioada marilor
evenimente sociale ale insulei.

Avand in vedere importanta acestei culturi si contextul productiei agricole de pe insuld, precum si pentru a incuraja
producdtorii agricoli din Santa Maria si creascd volumul si calitatea productiei de ,Meloa de Santa Maria — Acores”,
in 2005, Comisia pentru dezvoltare agricold din Santa Maria a initiat promovarea unor programe de formare
dedicate producitorilor — ,Productia si protectia integratd a pepenilor”.

De-a lungul anilor, ,Meloa de Santa Maria — Acores” a inspirat, de asemenea, diverse activitdti de promovare si
degustare, vizite la terenurile de testare, concursuri, ateliere si sesiuni informative. Este un fruct bine-cunoscut in
bucitiria traditionald local, fiindu-i dedicati o carte de retete.

Justificare:

Modificarea titlului in concordanti cu noua structurd a caietului de sarcini si cu reorganizarea si rezumatul textului.

Aceastd modificare nu vizeazd documentul unic.

15.  Organismul de inspectie pentru verificarea conformitdtii

Versiunea actuali:

7.4. ORGANISMUL DE CONTROL SI CERTIFICARE

Controlul si certificarea produsului ,Meloa de Santa Maria — Agores” sunt realizate de organismul de control si
certificare (OC) desemnat de grupul de gestionare a IGP si recunoscut ca fiind conform cu cerintele
standardului 45011:2001 (referitor la certificarea produselor), care isi desfisoard activitatea in conformitate cu
caietul de sarcini al IGP ,Meloa de Santa Maria — Agores”. Acest sistem garanteazd cd numai pepenii produsi in
fermele si unitdtile de ambalare autorizate in acest scop pot beneficia de IGP.

Sistemul de control instituit este aplicat de-a lungul intregului lantul de productie, iar produsul ,Meloa de Santa Maria
— Agores” este etichetat in mod corespunzdtor prin aplicarea de citre OC a mdrcii de certificare.

Marca de certificare trebuie sd includd urmdtorul text:
—  Meloa de Santa Maria — Agores — IGP;
—  Numele organismului de inspectie si certificare;

—  Numdrul de serie (cod numerotat care permite trasabilitatea produsului).
Modificarea propusd
Omisiune

Justificare:
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Aceste informatii au fost actualizate la punctul 4 — Garantarea originii geografice a produsului — 4.1 Sistem de
control.

Aceastd modificare nu vizeazd documentul unic.

16. Etichetare

Versiunea actual:

5.1. Elemente specifice de etichetare cu indicatia IGP

Fiecare ambalaj de ,Meloa de Santa Maria — Acores” trebuie si poarte o etichetd standardizatd care si contind
urmdtoarele informatii:

—  Meloa de Santa Maria — Agores - Indicagdo Geografica Protegida (IGP);

—  Denumirea comerciald sau denumirea societdtii si adresa producitorului (aceasta poate apirea in codul de bare,
caz in care nu este necesar si fie indicati pe etichet);

—  Originea produsului: Ilha de Santa Maria — Acores — Portugalia;

—  Caracteristici comerciale — clasd si diametru;

—  Cod de bare (cu informatii care sa asigure trasabilitatea pe parcursul intregului proces);
—  Logoul grupului de producitori:

—  Logoul UE pentru IGP aprobat in urma deciziei UE.

Numele sau denumirea comerciald si adresa producdtorului pot fi inlocuite cu numele unei alte entititi, cu
autorizarea grupului de producidtori, cu conditia ca entitatea respectivd si fie responsabild de produs si sd il
comercializeze.

Pe langd aceste informatii, indiferent de forma de prezentare comerciald, logoul specific al grupului de gestionare si
marca de certificare trebuie aplicate pe fiecare fruct, in mod indelebil si inviolabil.

Hustratia de mai jos prezintd logoul Grupului producitorilor.

Modificarea propusi

7. DETALII SPECIFICE PRIVIND ETICHETAREA

Etichetarea permite identificarea clard si imediatd a produsului de citre consumator, atat in interiorul, cét si in afara
ariei geografice de productie, ca fiind un produs cu caracteristici unice determinate de originea sa.

Pe langd informatiile legale obligatorii, ,Meloa de Santa Maria — Acores” trebuie sd poarte mentiunea: ,Meloa de Santa
Maria — Agores Indicacdo Geografica Protegida” sau ,Meloa de Santa Maria — Agores IGP”.

Indiferent de forma de prezentare comerciald, fiecare ,Meloa de Santa Maria — Agores” trebuie sd fie identificat
individual cu acest logo al produsului, care poate include numerotarea secventiald si (mentionarea) organismului
responsabil cu controlul.

Figura 6 — Logoul
Justificare:

Corectarea informatiilor obligatorii cu privire la ,Meloa de Santa Maria — Acores”, care trebuie sd figureze pe fiecare
fruct/ambalaj, precum si pe logoul utilizat, pentru a garanta originea produsului si a o face mai usor de recunoscut.

Clarificare si simplificare a informatiilor prin eliminarea textului care se repeta.

Aceastd modificare vizeazi documentul unic.
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DOCUMENTUL UNIC
»Meloa de Santa Maria — Agores”
Nr. UE: PGI-PT-1124-AMO1 - 23.4.2025
DOP () IGP (X)

1. Denumirea (denumirile) [a (ale) DOP sau IGP]

,Meloa de Santa Maria — Acores”

2. Statul membru sau tara tertd

Portugalia

3. Descrierea produsului agricol sau alimentar

3.1. Codul din Nomenclatura combinatd
— 08 — FRUCTE COMESTIBILE; COJI DE CITRICE SAU DE PEPENI
0807 — Pepeni (inclusiv pepeni verzi) si papaia, proaspeti
0807 19 — Altele
— 08 - FRUCTE COMESTIBILE; COJI DE CITRICE SAU DE PEPENI
0811 — Fructe, fierte sau nu in apa sau in abur, congelate, chiar cu adaos de zahdr sau alti indulcitori

0811 90 — Altele

3.2. Descrierea produsului cdruia i se aplicd denumirea de la punctul 1

,Meloa de Santa Maria — Acores” este un fruct cu coaja reticulatd din specia Cucumis melo L.

Fructul se caracterizeazd printr-o formd rotundd spre ovald, o coajd deosebit de reticulatd care este verzuie inainte de a
fi copt si devine galben-verzuie atunci cind este copt si o pulpd moale, aromatd, de culoare portocalie, dulce si
zemoasa cind fructul este copt.

,Meloa de Santa Maria — Acores” se remarci prin valorile energetice ridicate si cantititile semnificative de proteine,
lipide si carbohidrati, fiind totodati bogat in vitamina C si in minerale esentiale, precum potasiu, magneziu si calciu.

,Meloa de Santa Maria — Agores” trebuie comercializat in stare proaspdtd, intreg sau preparat (decojit, tdiat sau sub
formd de pulpd, in stare proaspatd sau congelat). Fructele intregi, in stare proaspitd, pot fi comercializate, in functie
de greutate, in urmatoarele categorii de marime:

—  calibrul Il (greutate cuprinsi intre 500 si 799 g);

—  calibrul II (greutate cuprinsa intre 800 si 1 399 g);

—  calibrul I (greutate cuprinsd intre 1 400 si 1 600 g).

Fructele care au o greutate mai micd de 500 g sau mai mare de 1 600 g pot fi comercializate in scopuri de prelucrare
ulterioard.

3.3.  Hrand pentru animale (numai pentru produsele de origine animaldg)

3.4. Etape specifice ale productiei care trebuie sd se desfdsoare in aria geograficd delimitatd

Productia, recoltarea, selectia si pregatirea au loc in aria geograficd definita.
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3.5.

3.6.

Norme specifice privind felierea, razuirea, ambalarea etc. ale produsului la care se referd denumirea inregistratd

Fructele intregi pot fi ambalate individual sau in ambalaje multiple, fiind dispuse pe un singur nivel. Continutul
fiecdrui ambalaj trebuie sd fie omogen si sd cuprindd doar fructe de aceeasi varietate, de acelasi calibru, de aceeasi
calitate si cu acelasi grad de coacere. Partea vizibild a continutului fiecirui ambalaj trebuie si fie reprezentativd
pentru intregul continut.

Norme specifice privind etichetarea produsului la care se referd denumirea inregistratd

Pe langa informatiile legale obligatorii, ,Meloa de Santa Maria — Agores” trebuie sd poarte mentiunea: ,Meloa de Santa
Maria — Agores Indicacdo Geogrifica Protegida” sau ,Meloa de Santa Maria — Agores IGP”".

Indiferent de forma de prezentare comerciald, fiecare ,Meloa de Santa Maria — Agores” trebuie sd fie identificat
individual cu logoul produsului, care poate include numerotarea secventiald si (mentionarea) organismului

responsabil cu controlul.

Sigla:

MELOA

EQHTJHLHMIA 3

Definitia concisd a ariei geografice

Aria geograficd delimitatd cuprinde toate comunele de pe insula Santa Maria din arhipelagul Azore.

Legitura cu aria geograficd

Specificitatea ariei geografice.

Santa Maria, spre deosebire de celelalte insule ale arhipelagului, este singura insuld pe care se regisesc zone de origine
sedimentard (calcaroasd), pe langad formatiunile vulcanice prezente pe celelalte insule. Prin urmare, specificitatea
acestei insule provine in intregime din tipul de sol: lut argilos, foarte bogat in potasiu, calciu si magneziu si orice alt
tip de micronutrienti; continutul de materie organicd este ridicat, iar pH-ul este neutru.

Datoritd pozitiei sale in sud-estul arhipelagului si altitudinii sale joase, insula Santa Maria prezintd niveluri de
umiditate inferioare fatd de celelalte insule din Regiunea Autonomi Azore. Clima este consideratd a fi uscatd si
temperatd, cu variatii slabe intre temperatura medie din sezonul de iarnd (14 °C) si temperatura medie estivald
(22°C) si cu o temperaturd medie anuald care variazi intre 10° si 20 °C. In ceea ce priveste umiditatea relativi a
aerului, clima este considerati a fi umedi (umiditatea relativi anuali la ora 9:00 intre 75 % si 90 %). in ceea ce
priveste precipitatiile, aceasta se clasificd intre moderat ploioasi si ploioasd (precipitatii medii anuale intre 500 si
2 000 mm), in functie de zond. Pe scurt, insula Santa Maria prezintd conditii climatice foarte specifice, explicate prin
situatia sa geograficd, dimensiunea, morfologia si orografia sa, care o diferentiaza de alte insule din arhipelagul Azore.

Efectul combinat al climei si al diferitelor tipuri de sol si relief conferd produselor agricole ale insulei caracteristici
foarte specifice, care fac ca varietatea ,Meloa de Santa Maria — Agores” sd fie diferitd de alte varietdti de pepeni. Un alt
factor important este expertiza producitorilor in domeniul metodelor de culturd si al tehnicilor de productie utilizate
— si anume aportul de deseuri de plante leguminoase furajere in sol, tiierea de formare, determinarea gradului ideal de
coacere, buna irigare si o selectie riguroasi a fructelor. Rezultatul este un produs care, prin gustul, textura si aroma sa,
se distinge de alti pepeni si este recunoscut cu usurintd de consumatori in alte zone din Azore si pe teritoriul
continental al Portugaliei.
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Insulele sunt cunoscute pentru aroma pepenilor locali incd de la aducerea lor in acest spatiu. In 1570, Gaspar
Frutuoso a declarat: ,(...) existd, de asemenea, multi pepeni, cei mai gustosi de pe aceste insule §i nu existd nici micar
unul singur, chiar si cel mai rdu dintre ei, care si nu fie delicios (...)". in epoca modernd, insula continui si fie
cunoscutd pentru productia de fructe si, dintre toate produsele agricole produse acolo, este ,vestitd pentru pepenii
sdi” (Guido de Monterey, 1981, p. 47).

Specificitatea produsului

,Meloa de Santa Maria — Acores” se distinge printre alte fructe din aceeasi categorie cultivate in alte parti prin
caracteristicile sale fizice, chimice si organoleptice. Din punct de vedere organoleptic, pulpa acestuia se distinge
printr-o culoare portocalie, o texturd moale, un gust dulce si zemos atunci cand este copt, acest lucru fiind foarte
specific pentru varietdtile cultivate pe insula Santa Maria. Prezenta fructului poate fi detectatd imediat datoritd
aromei sale, creatd de emanatia de acizi volatili.

Dintre proprietdtile nutritive enumerate la punctul 3.2 ar trebui si se evidentieze continutul ridicat de vitamina C,
prin comparatie cu continutul mediu din varietitile de pepeni comune, precum si faptul ci fructul este bogat in
minerale, inclusiv potasiu, magneziu si calciu. In ceea ce priveste valoarea energetici, ,Meloa de Santa Maria —
Agores” prezintd valori medii mai ridicate decat varietitile de pepeni comune. Acest fruct contine, de asemenea, mai
multe proteine, lipide si glucide. Totodatd, el prezintd valori ale fibrelor inferioare celor din varietdtile de pepeni
comune.

Legdtura cauzald intre aria geograficd si calitatea sau caracteristicile produsului (pentru DOP), sau o calitate specifici,
reputatia sau o altd caracteristicd a produsului (pentru IGP)

Pepenii galbeni au fost introdusi de colonisti pe insula Santa Maria in jurul secolului 16 si au continuat sd fie cultivati
ca o culturd de gradind. Atunci cand descrie productia regionald din acea vreme, cand produsele agricole principale
ale insulei erau vinul si cartoful dulce, Adriano Ferreira (1996, p. 88) oferd o arhivi istoricd a teritoriului si a
populatiei sale, afirmand cd ,Santa Maria era cunoscutd pentru pepenii sdi excelenti, care erau exportati citre alte
insule. Si, permiteti-mi sd spun, cu aceastd ocazie, cd fructele noastre au fost intotdeauna bune, desi nu le-am produs
niciodatd in mari cantitati.”

Mai recent, in anii saptezeci, varietdti hibride de pepeni au inceput si fie introduse de emigrantii care se intorc din
America. Cultivatorii locali si-au dat seama cu rapiditate c3, in afara potentialului lor comercial excelent, aceste noi
varietdti cresteau foarte bine si produceau fructe de inaltd calitate si si-au mdrit progresiv aria de productie. Timp de
aproape 20 de ani, eforturile s-au concentrat asupra stabilirii varietdtii de pepene cea mai adaptati la conditiile de
clima si de sol de pe Santa Maria si asupra satisfacerii cererilor locuitorilor insulei. Varietitile selectionate au fost cele
de pepeni cu coaja reticulatd apartinind grupului cantalupensis.

Caracteristicile specifice ale ,Meloa de Santa Maria — Agores” — coaji rugoasd, pulpi zemoasi, de culoare portocalie,
cu gust dulce si aromd plicutd — se datoreazd conditiilor de sol si de climd ale insulei si metodelor de productie locale.
Formarea de acizi volatili, care apare atunci cind fructul este copt si ii dau acestuia aroma, precum si caracteristicile
solului local, bogat in potasiu, magneziu, calciu si alti micronutrienti, conferd fructului caracteristicile fizice, chimice
si nutritive descrise la punctele 3.2 i 5.2.

De aceeasi importantd sunt cunostintele producitorilor referitoare la acest fruct si la metoda de productie, inclusiv
faptul cd, pe insula Santa Maria, deseurile vegetale de plante leguminoase furajere — Outonos (fasole boabe/lupin
galben) — sunt incorporate in sol, ceea ce amelioreazd fertilitatea acestuia intr-un mod natural si foarte specific.
Pentru o dezvoltare vegetald optimd, este important sd se efectueze tdierea de formare a ,Meloa de Santa Maria —
Acores”; in mod traditional, aceastd operatie nu se efectueazi la varietitile de pepeni comune. ,Meloa de Santa Maria
— Agores” este foarte sensibil la putrezirea rddicinilor, astfel incat diminuarea aportului de apd in perioada recoltei
este o practicd ce favorizeazd calitatea fructelor. Tehnicile de productie, gradul de coacere, calibrarea si selectarea
manuald a fructelor in momentul recoltei permit obtinerea unor fructe cu caracteristici fizice si chimice specifice
care le diferentiazd de pepenii similari cultivati in alte regiuni din Europa.
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,Meloa de Santa Maria — Acores”, consacrat prin traditia sa, este foarte popular si este preferat de consumatori, care il
disting printre pepenii cultivati in alte regiuni, datoritd aspectului si gustului sdu. Initial, comercializarea acestuia se
limita la piata locald. Cu toate acestea, reputatia calitdtii excelente a produsului a determinat o crestere a cererii din
partea operatorilor comerciali majori din insula vecind, Sio Miguel, ceea ce a constituit un stimulent pentru cresterea
atat a cantititii, cat si a calititii fructelor produse. In prezent, fructul este un produs distinct cu caracteristici specifice
care sunt strans legate de aria geograficd de productie, insula Santa Maria din arhipelagul Azore.

Trimitere la publicarea caietului de sarcini

https://tradicional.dgadr.gov.pt/images/prod_imagens|/frescos/docs/CE_Meloa_Santa_Maria_vf.pdf
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