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1.  Nazwa produktu

,Meloa de Santa Maria — Acores”

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego
O  Chroniona nazwa pochodzenia (ChNP)
Chronione oznaczenie geograficzne (ChOG)

O  Oznaczenie geograficzne (OG)

3. Sektor
Produkty rolne
O Wina

O  Napoje spirytusowe

4. Pafstwo, do ktorego nalezy obszar geograficzny

Portugalia

5. Organ panstwa czlonkowskiego powiadamiajacy o zmianie standardowej

Dyrekcja Generalna ds. Rolnictwa i Rozwoju Obszaréw Wiejskich

6.  Kwalifikacja jako zmiana standardowa

Proponowana zmiana jest zmiang standardowa, poniewaz nie obejmuje zmiany zarejestrowanej nazwy, nie zmienia
zwigzku melona z obszarem geograficznym i nie wprowadza zadnych ograniczen w zakresie wprowadzania do
obrotu.

7. Opis zatwierdzonej zatwierdzonych zmian standardowych

1. Wprowadzenie

Obecne brzmienie:

Niniejszy dokument, zgodnie z rozporzadzeniem Rady (WE) nr 510/2006 z dnia 20 marca 2006 r. w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i $rodkéw spozywcezych oraz
rozporzadzeniem Komisji (WE) nr 1898/2006 z dnia 14 grudnia 2006 r. okrelajacym szczegélowe zasady
stosowania rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006, ma na celu wspieranie procesu certyfikacji melona ,Meloa de
Santa Maria — Acores” jako produktu objetego chronionym oznaczeniem geograficznym (ChOG) i przyczynienie si¢

do potwierdzenia jego jakosci, a tym samym do zwickszenia jego warto$ci na réznych rynkach sprzedazy.

(..)

(') Rozporzadzenie delegowane Komisji (UE) 2025/27 z dnia 30 pazdziernika 2024 r. uzupelniajgce rozporzadzenie Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 o przepisy dotyczace rejestracji i ochrony oznaczef geograficznych, gwarantowanych
tradycyjnych specjalnosci i okreslen jakosciowych stosowanych fakultatywnie oraz uchylajace rozporzadzenie delegowane (UE)
nr 664/2014 (Dz.U. L, 2025/27, 15.1.2025, ELL http:|/data.europa.eu/eli/reg_del/2025/27oj).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4076/oj
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Jest to zatem produkt, ktéry spelnia wszystkie warunki konieczne do uzyskania ochrony nazwy geograficznej ChOG
,Meloa de Santa Maria — Acores”.

Proponowana zmiana:

W niniejszym dokumencie przedstawiono szczegdlne cechy i metodg certyfikacji melona ,Meloa de Santa Maria —
Agores” jako produktu objetego chronionym oznaczeniem geograficznym (ChOG), aby przyczyni¢ sie do
potwierdzenia jego jakosci, a tym samym do zwigkszenia jego wartosci na réznych rynkach sprzedazy.

Uzasadnienie:

Przepisy, o ktérych mowa w ust. 1 wprowadzenia, sa nieaktualne. Pominigto ostatni ustep. Pozostale ustepy
pozostajg niezmienione.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

2. Opis produktu

Obecne brzmienie:

Nazwe ,Meloa de Santa Maria — Agores” nadaje si¢ owocom Cucumis melo L. nalezacym do grupy Cantalupenses oraz
odmianom siatkowym produkowanym na wyspie Santa Maria, czesci archipelagu Azoréw, zgodnie z zasadami
okreslonymi w niniejszej specyfikacji. Owoc ma ksztalt od okraglego do owalnego, jego skorka o wyraznie
siateczkowym wzorze ma zabarwienie zielonkawe, gdy owoc jest niedojrzaly, a w miare dojrzewania przybiera
barwe zielonkawo-z6ltg; jego Srednia masa wynosi 0,8 kg, przecigtna $rednica wynosi 13 cm; melon ma zasadniczo
migkki i bardzo aromatyczny migzsz o barwie pomarariczowej, ktéry ma stodki i soczysty smak, gdy owoc jest
dojrzaly.

Zgodnie z klasyfikacjg Srodkéw spozywcezych do celéw rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 z dnia 20 marca
2006 r., zgodnie z zalgcznikiem II do rozporzadzenia Komisji (WE) nr 1898/2006 z dnia 14 grudnia 2006 r.,
produkt nalezy do klasy 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone.

Proponowana zmiana

Nazwe ,Meloa de Santa Maria — Agores” nadaje si¢ owocom Cucumis melo L. nalezacym do grupy Cantalupenses oraz
réznym odmianom siatkowym produkowanym zgodnie z zasadami okre§lonymi w niniejszej specyfikacji oraz na
wyznaczonym obszarze geograficznym. Owoc ma ksztalt od okraglego do owalnego, jego skérka o wyraznie
siateczkowym wzorze ma zabarwienie zielonkawe, gdy owoc jest niedojrzaly, a w miare dojrzewania przybiera
barwe zielonkawo-z61t; jego $rednia masa wynosi 0,8 kg.

Uzasadnienie:

Zgodnie z obowigzujagcymi przepisami ten rodzaj produktu jest klasyfikowany wedlug Nomenklatury scalonej,
w zwigzku z czym pominigto poprzednia klasyfikacje. Pozostale informacje pogrupowano w nastepujacych
punktach (2.1 Wlasciwosci organoleptyczne; 2.2 Wlasciwoséci chemiczne i 2.3 Prezentacja handlowa). Pominigto
Srednicg, o ktorej mowa w punkcie ,Prezentacja handlowa”.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

3. Wlasciwosci organoleptyczne

Obecne brzmienie:
2.6 WEASCIWOSCI ORGANOLEPTYCZNE

Melon ,Meloa de Santa Maria — Agores” charakteryzuje si¢ wyjatkowymi wlasciwosciami organoleptycznymi pod
wzgledem aromatu i smaku, ktére sg bardzo przyjemne i latwe do odréznienia dla miejscowej ludnosci i koneseréw
tego produktu.

Aby zbadal wlasciwosci organoleptyczne melona ,Meloa de Santa Maria — Acores” przeanalizowano rézne
parametry organoleptyczne tego owocu (tabela 5): kolor, konsystencje miazszu, rodzaj skorki, barwe miazszu, smak
i zapach. Analizy te przeprowadzono w Laboratorium Analiz Instrumentalnych Wydzialu Nauk Rolniczych na
Uniwersytecie Azoréw.

Tabela 5 — Ocena parametréw organoleptycznych melona ,Meloa de Santa Maria — Agores”.

Migzsz ma pomaraficzows barwe, migkkg konsystencje, stodki i soczysty smak oraz jest bardzo aromatyczny, co jest
charakterystyczng cecha odmian uprawianych na Santa Maria. To wlasnie typowy aromat powstaly w wyniku
uwolnienia kwas6éw lotnych jest cecha, ktéra wyraznie identyfikuje ten owoc.
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Te whasciwosci melona — wyglad, smak, konsystencja i aromat — wynikaja z naturalnych warunkéw wyspy Santa
Maria, w szczegdlnosci gleby i klimatu, a takze z praktyk uprawy stosowanych przez producentéw na wyspie.

Tak wigc melon ,Meloa de Santa Maria — Acores”, uSwigcony tradycja, cieszy si¢ duza akceptacja na rynku
i popularnoscia wsréd konsumentéw, ktérzy pod wzgledem wygladu i smaku oceniaja go wyzej niz melony
z innych regiondw.

Proponowana zmiana

Melon ,Meloa de Santa Maria — Acores” charakteryzuje si¢ wyjatkowymi wlasciwosciami organoleptycznymi pod
wzgledem aromatu i smaku, ktére sg bardzo przyjemne i fatwe do odréznienia dla miejscowej ludnosci i koneseréw
tego produktu.

Migzsz ma barwe pomaranczowg i miekka konsystencje. Ma stodki i soczysty smak oraz jest bardzo aromatyczny. To
wla$nie typowy aromat powstaly w wyniku uwolnienia kwaséw lotnych jest cecha, ktéra wyraznie identyfikuje ten
owoc.

Uzasadnienie:

Ustepy pierwszy i trzeci tego punktu przeniesiono do pkt 2.1 Wlasciwosci organoleptyczne, a pozostale ustepy
usunigto, poniewaz stanowig powtdrzenie.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

4. Wihasciwosci chemiczne

Obecne brzmienie:
2.5 WEASCIWOSCI FIZYCZNE, CHEMICZNE [ ODZYWCZE

W 2004 r. Rada Rozwoju Rolnictwa Santa Maria (SDASMA) przeprowadzila eksperyment z melonami ,Meloa de
Santa Maria — Agores”, w ramach ktérego badala jakos¢ tych owocéw w zaleznosci od wysokosci bezwzglednej, na
ktérej byly uprawiane (tabela 1).

Przeanalizowano nastepujace parametry fizyczne i chemiczne: pH, zawarto$¢ wody w temperaturze 70 °C (proznia),
biatka, cukry ogélem, cukry redukujgce i witamina C. Analizy te przeprowadzono w Laboratorium Analiz
Instrumentalnych Wydzialu Nauk Rolniczych Uniwersytetu Azordw.

Tabela 1 — Charakterystyka melona ,Meloa de Santa Maria — Agores” wedtug wysokosci bezwzgledne;j.

Stwierdzono, ze wiasciwosci fizyczne, chemiczne i organoleptyczne melonéw nie zmieniaja si¢ znaczaco
w zaleznosci od wysokosci, na jakiej uprawia si¢ te owoce na wyspie Santa Maria. Badacze doszli do wniosku, ze
wysoko$¢ bezwzgledna nie ma bezpo$redniego wplywu na przedmiotowe wlasciwosci.

Kolejna ocena przeprowadzona przez SDASMA dotyczyta jakosci owocéw zebranych w trzech réznych momentach
w sezonie zbioréw (tabela 2). Analizy te przeprowadzono w Instytucie Innowacji Technologicznych Azoréw
(INOVA).

Tabela 2 — Cechy charakterystyczne owocu w zaleznosci od sezonu zbioréw.
Stwierdzono, ze analizowane cechy nie wykazujg istotnych zmian w okresie zbioréw.

Przeprowadzono analizy réznych parametréw w celu scharakteryzowania melona ,Meloa de Santa Maria — Agores”
pod wzgledem fizycznym i chemicznym.

W 2006 r. Stuzba ds. Rozwoju Rolnictwa Santa Maria, we wspdlpracy z AGROMARIENSECOOP — Cooperativa de
Produtores Agro-Pecudrios da Ilha de Santa Maria (Spéldzielnia Producentéw Rolnych i Producentéw Bydla z Santa
Maria), C.R.L. i przy wsparciu technicznym CODIMACO - Certificagdo e Qualidade (Certyfikacja i Jako§¢) Lda.,
przeprowadzila seri¢ analiz fizycznych i chemicznych prébek melona ,Meloa de Santa Maria — Agores”, ktére
wykazaly szereg réznic w poréwnaniu ze zwyklymi melonami (tabela 3).

Tabela 3 — Sklad odzywczy melona ,Meloa de Santa Maria — Agores” w poréwnaniu ze zwyklymi melonami.
W odniesieniu do wartosci energetycznej melon ,Meloa de Santa Maria — Acores” ma wyzsze $rednie wartosci niz

zwykle melony. Zawiera on réwniez wigcej biatka, ttuszczu i weglowodandéw. Jedli chodzi o blonnik, to ma on
nizszg jego zawarto$¢ niz zwykle melony
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W 2007 r. SDASMA przeprowadzila kolejny zestaw analiz parametréw organoleptycznych (tabela 5) oraz
parametrow fizycznych i chemicznych prébek melona ,Meloa de Santa Maria — Agores” w Laboratorium Analiz
Instrumentalnych Wydzialu Nauk Rolniczych Uniwersytetu Azoréw, w ktorych to analizach ponownie wykazano
réznice migdzy tymi owocami a zwyklymi melonami (tabela 4).

Tabela 4 — Sklad fizykochemiczny melona ,Meloa de Santa Maria — Acores” w poréwnaniu ze zwyklymi melonami.

Wihasciwosci odzywcze melona ,Meloa de Santa Maria — Agores” obejmujg wysokg zawarto$¢ witaminy
C w poréwnaniu ze $rednia zawarto$cia w zwyklych melonach; melon jest tez bogaty w mineraly, w tym potas,
magnez i wapn.

Ze wzgledu na wysoka zawarto$¢ potasu i wody melon ,Meloa de Santa Maria — Acores” jest zalecany dla os6b
przyjmujacych leki moczopedne.

Przedstawione wyniki pokazuja réznice migdzy melonem ,Meloa de Santa Maria — Agores” a zwyklymi melonami.
Proponowana zmiana

Melon ,Meloa de Santa Maria — Agores” wyrdznia si¢ ze wzgledu na wysoka warto$¢ energetyczna i znaczne ilosci
biatka, lipidéw i weglowodan6éw, bogata zawarto$¢ witaminy C i podstawowych mineraléw, takich jak potas,
magnez i wapn.

Uzasadnienie:

Wiasciwosci fizyczne, chemiczne i odzywcze podsumowano i uwzgledniono w pkt 2.2 Wiasciwosci chemiczne,
zachowano jedynie parametry réznicujace.

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.

5. Prezentacja handlowa

Obecne brzmienie:

5.  PREZENTACJA HANDLOWA

Melony ,Meloa de Santa Maria — Agores” sprzedawane jako $§wieze muszg by¢ cale, zdrowe (wyklucza si¢ produkty,
ktore sie psujg lub ktorych jakos¢ si¢ pogarsza przez co nie nadajg si¢ do spozycia), czyste, pozbawione widocznych
cial obcych, bez szkodnikéw i spowodowanych przez nie zmian, wolne od nadmiernego zawilgocenia
zewnetrznego, pozbawione obcych zapachéw i smakéw, oraz musza by¢ odpowiednio rozwinigte, aby umozliwié:

—  kontynuowanie procesu dojrzewania w celu osiagniecia stopnia dojrzatosci odpowiedniego dla cech odmiany;
—  wytrzymalo$¢ na transport i dojrzewanie;

—  dotarcie do miejsca przeznaczenia w zadowalajacym stanie.

Nalezy wybra¢ owoce przeznaczone do przechowywania/wprowadzania do obrotu w postaci §wiezej. Owoce sa
selekcjonowane wedlug Srednicy (powyzej 10 cm) i wyrdznia si¢ nastepujace grupy wielkosci:

—  Wielko$¢ I: masa od 800 do 1400 g

—  Wielko$¢ II: masa od 600 g do 799 g.

Owoce mniejsze lub wigksze od owocéw akceptowanych w klasach I lub, II, lub owoce, ktére sg niewymiarowe,
mozna wykorzysta¢ m.in. do celéw przemystowych, w szczeg6lnosci do przetworéw i napojow typu smoothie.

Melony ,Meloa de Santa Maria — Agores” nalezy zawsze pakowal indywidualnie lub w opakowania zbiorcze,
odpowiednie — w zaleznosci od zastosowania — do utrzymania produktu w stanie idealnym.

Owoce muszg by¢ prezentowane z przestrzeganiem nastepujacych warunkow:

—  Jednolito$¢é: zawarto$¢ kazdego opakowania musi by¢ jednorodna i skladal si¢ wylacznie z owocéw tego
samego pochodzenia (tj. z tego samego gospodarstwa), tej samej odmiany, wielkosci i jakosci oraz tego
samego stopnia dojrzatosci. Widoczna czg$¢ zawarto$ci opakowania musi by¢ reprezentatywna dla calej
zawartos$ci.

—  Prezentacja: melony ,Meloa de Santa Maria — Acores” muszg by¢ pakowane jednowarstwowo.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4076/oj
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—  Pakowanie: melony ,Meloa de Santa Maria — Agores” muszg by¢ pakowane w taki sposob, aby zapewnié
odpowiednig ochrong produktu. Materialy uzyte wewnatrz opakowania musza by¢ nowe, czyste i takiej
jakosci, ktéra pozwala unikngl jakichkolwiek, zewnetrznych lub wewngtrznych, uszkodzen produktu.
Opakowania muszg by¢ réwniez wolne od wszelkich ciat obcych.

—  Etykietowanie: opakowanie musi by¢ opatrzone etykieta zgodnie z prawem. Materiatem, ktérego nalezy uzy¢,
jest papier lub drukowane znaki zawierajace informacje handlowe, pod warunkiem ze drukowanie lub
umieszczanie etykiety odbywa si¢ zawsze przy uzyciu nietoksycznego (dopuszczonego do kontaktu
z zywnoScig) tuszu lub kleju.

Proponowana zmiana

Melony ,Meloa de Santa Maria — Agores” muszg by¢ wprowadzane do obrotu w stanie $wiezym, w calosci lub
przygotowane (obrane, pokrojone lub rozdrobnione, $wieze lub mrozone). Cale $wieze owoce, w zaleznosci od ich
masy, mogg by¢ wprowadzane do obrotu w nastepujacych kategoriach wielkosci:

wielko$¢ Il (masa od 500 do 799 g);

wielkos¢ IT (masa od 800 do 1 399 g);

wielko$¢ I (masa od 1 400 do 1 600 g).

Owoce o masie mniejszej niz 500 g lub wigkszej niz 1 600 g mogg by¢ sprzedawane w celu dalszego przetworzenia.

Uzasadnienie:

—  Ze wzgledu na odleglo$¢ miedzy wyspg Santa Maria a gléwnymi rynkami transport $wiezych owocéw objetych
ChOG ,Meloa de Santa Maria — Acores” jest trudny, zwlaszcza ze wzgledu na fatwe psucie si¢ tych owocow.
Problem ten mozna rozwiazaé przez dalsze przetwarzanie produktu (obieranie, krojenie lub rozdrabnianie,
w stanie $wiezym lub mrozonym). Zmiana ta rozszerza mozliwosci wykorzystania, mimo Ze w obowiazujacej
specyfikacji przewidziano juz mozliwo$¢ dalszego przetwarzania, co zwigksza warto$¢ tego produktu
lokalnego i promuje jego obecno$¢ na wigkszych i bardziej oddalonych rynkach. Ponadto okres produkcji jest
krotki, a w okresach szczytowych mrozenie stanowi rozwigzanie alternatywne w przypadku trudnosci
zwigzanych z natychmiastowym zbyciem produktu poza wyspa ze wzgledu na ograniczone polaczenia
transportu morskiego i lotniczego.

—  Zmiana dopuszczalnej wielkosci ChOG ,Meloa de Santa Maria-Agores” jest odpowiedzig na rosnace preferencje
na rynku i stanowi dostosowanie do popytu konsumpcyjnego oraz zwigksza konkurencyjno$¢ produktu.

—  Nalezy zauwazy¢, Ze w odniesieniu do produkdji i sprzedazy $rednica melonéw ChOG ,Meloa de Santa Maria —
Agores” od lat pozostaje w granicach przewidzianych dla wprowadzania do obrotu. Stabilnos¢ ta wskazuje, ze
$rednica nie jest juz czynnikiem o znacznej zmiennosci, co uzasadnialoby jej uwzglednienie jako kryterium
kalibracji. Dokonywanie wyboru wylacznie na podstawie masy jest wystarczajace, aby zapewnic¢ jednolitos¢
partii i uprosci¢ procesy kalibracji, optymalizacji zasob6éw i zwigkszenia wydajnosci.

Owoce o masie mniejszej niz 500 g lub wigkszej niz 1 600 g o tych samych wlasciwo$ciach fizycznych, chemicznych
i organoleptycznych moga by¢ dalej przygotowywane i przetwarzane.

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.

6. Cechy botaniczne i morfologiczne

Skreslenie pkt 2.3 Cechy botaniczne i pkt 2.4 Cechy morfologiczne w specyfikacji produktu, poniewaz cechy te
odnosza si¢ do wszystkich melonéw, a nie konkretnie do melonéw ChOG ,Meloa de Santa Maria — Agores”.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

7. Okreslenie okreslonego obszaru geograficznego
Obecne brzmienie:
3. CHARAKTERYSTYKA OBSZARU GEOGRAFICZNEGO PRODUKCJI I PAKOWANIA

3.1. LOKALIZACJA

(..)
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3.2. KLIMAT

()

3.3. GEOLOGIA, MORFOLOGIA I UKSZTALTOWANIE TERENU

(..)

3.4. GLEBY

(..)

Proponowana zmiana

3. OBSZAR GEOGRAFICZNY PRODUKCJI

Wyspa Santa Maria, Azory, Portugalia.

Rys. 1 — Obszar geograficzny ChOG ,Meloa de Santa Maria — Acores”.
Uzasadnienie:

Wyrazne wskazanie obszaru produkeji produktu, tj. wyspy Santa Maria na Azorach.

Informacje zawarte w pkt 3.1 Lokalizacja, 3.2 Klimat, 3.3 Geologia, morfologia i uksztaltowanie terenu oraz 3.4
Gleby podsumowano i uporzadkowano w pkt 6.3 Czynniki naturalne, w ktérym zostaly $cislej sformulowane.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

8. Dowody potwierdzajqgce, ze produkt pochodzi z okreslonego obszaru geograficznego

Obecne brzmienie:

7. Gwarancja pochodzenia geograficznego produktu

7.1. CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU

Szczegdlne cechy melona ,Meloa de Santa Maria — Agores”, w szczeg6lnosci jego aromat i smak, sg Scisle zwigzane
z obszarem geograficznym i metoda produkeji. Cechy te, okreSlone w niniejszej specyfikacji, wynikajace
z wzajemnego oddzialywania czynnikéw klimatycznych, glebowych i kulturowych i rosliny oraz z wiedzy fachowej
zwigzanej z produkcja tej rodliny, od gospodarstwa do konsumenta koncowego, ktére z latwoscia dostrzega
i rozpoznaje miejscowa ludnos¢ i zwyczajowi konsumenci, nalezy wyeksponowa¢ na etykiecie i znaku jakosci, aby
mogli je rozpozna¢ inni konsumenci.

7.2, System kontroli

Istnienie systemu kontroli ma kluczowe znaczenie, by zagwarantowad, aby:

a)  chronione oznaczenie geograficzne ,Meloa de Santa Maria — Acores” uzyskiwaly wylacznie owoce
wyprodukowane na wyzej wymienionym obszarze geograficznym w gospodarstwach zatwierdzonych przez
grupe zarzadzajacg ChOG.

b)  zezwolenia udzielano wylgcznie producentom, ktérzy tacznie:
—  prowadzg gospodarstwa na obszarze geograficznym produkgji, o ktérym mowa w pkt 3.1;
—  produkuja melony opisane w pkt 4;

—  podlegajg systemowi inspekcji i certyfikacji przewidzianemu w niniejszym dokumencie — jednostce
kontrolujacej i certyfikujacej — Komisji Technicznej ds. Certyfikacji i Kontroli;

—  zobowiaza si¢ na piSmie do przestrzegania przepiséw ustanowionych w niniejszym dokumencie.
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Zezwolenie przewidziane w poprzednim akapicie podlega uprzedniej kontroli dotyczacej warunkéw produkeji
i wlasciwosci produktu koncowego, przeprowadzanej przez podmiot uznany za jednostke kontrolujgca
i certyfikujaca na wniosek grupy zarzadzajacej ChOG.

7.3. Identyfikowalnos¢

Wprowadzone zostang procedury umozliwiajagce w dowolnym momencie produkgji, przechowywania lub w punkcie
sprzedazy poznanie dokladnego pochodzenia melonéw ,Meloa de Santa Maria — Agores” oraz warunkéw ich
produkcji.

System identyfikowalnosci jest nastepujacy:

a)  gospodarstwa rolne, o ktérych mowa, sa wpisane do rejestru przez grupe zarzadzajaca, ze wskazaniem
obszaru i obecnych odmian melona;

b)  melony zebrane z kazdego gospodarstwa sa dostarczane do jednostek przechowujacych/przetwarzajacych
wpisanych do rejestru réwniez przez grupe zarzadzajaca i nalezycie upowaznionych;

¢)  jednostki przechowujace/przetwarzajgce prowadza rejestry wskazujace przeznaczenie otrzymanych
produktow;

d)  opakowanie produktu koficowego jest wpisane do rejestru i opatrzone etykieta zgodnie z pkt 5.1;

e)  mozliwa jest identyfikacja produktu przy pomocy numeru seryjnego znaku certyfikujacego i kodu kreskowego
na kazdym opakowaniu.

Wszystkie te procedury muszg by¢ zgodne z obowigzujacymi przepisami.

Proponowana zmiana

4. GWARANCJA POCHODZENIA GEOGRAFICZNEGO PRODUKTU
7.1~ POMINIECIE

4.1. SYSTEM KONTROLI

W ramach systemu kontroli zapewnia sig, aby:

a)  chronione oznaczenie geograficzne ,Meloa de Santa Maria — Agores” mogly otrzymaé wylacznie owoce
uzyskane na wyzej wymienionym obszarze geograficznym i wyprodukowane w  zatwierdzonych
gospodarstwach poddanych kontroli;

b)  zezwolen udzielano wylgcznie producentom, ktérzy tacznie:
—  prowadzg gospodarstwa na obszarze geograficznym produkgji, o ktérym mowa w pkt 3;
—  produkujg melony opisane w pkt 5;
—  podlegaja systemowi inspekdji;

—  zobowiaza si¢ na piSmie do przestrzegania przepiséw ustanowionych w niniejszym dokumencie.

Weryfikacje zgodnosci ze specyfikacja produktu ,Meloa de Santa Maria — Agores” przeprowadza wlasciwy organ
odpowiedzialny za kontrole urzedowe oznaczeri geograficznych w Regionie Autonomicznym Azoréw lub jednostka
kontrolujaca, ktérej organ ten deleguje takie zadania.

4.2. IDENTYFIKOWALNOSC

System identyfikowalnosci gwarantuje, ze w dowolnym momencie, od produkcji do wprowadzenia do obrotu,
mozliwe jest poznanie dokladnego pochodzenia melonéw ,Meloa de Santa Maria — Agores” oraz sposobu ich
produkcji. W zwiazku z tym:

a)  gospodarstwa rolne muszg prowadzi¢ rejestr odmian stosowanych melonéw, obszaréw uprawianych, metod
produkgji itp.;

b)  melony zebrane w kazdym gospodarstwie s3 dostarczane do zatwierdzonych zakladéw sortowania
i pakowania podlegajacych systemowi inspekcji;

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4076/oj



PL

Dz.U. C z 22.7.2025

¢)  zaklady te prowadzg rejestr wskazujacy pochodzenie i przeznaczenie otrzymanych produktéw;
d)  opakowanie produktu koficowego jest wpisane do rejestru i opatrzone etykieta zgodnie z pkt 7;
e)  nakazdym owocu i na pakowanych produktach umieszcza si¢ logo produktu.

Uzasadnienie:

Doprecyzowanie, uproszczenie i streszczenie informacji wraz ze skreleniem niekt6rych tekstow i powtarzajacych sie
informagji.

Dodano i zaktualizowano tekst w pkt 7.4 Jednostka kontrolujaca i certyfikujaca.

Obowigzek dotyczacy logo produktu ma réwniez zastosowanie do produktéw pakowanych, aby zapewnié
konsumentom gwarancje.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

9. Opis metody otrzymywania

Obecne brzmienie:

4. OPIS METODY UZYSKIWANIA MELONOW ,MELOA DE SANTA MARIA — ACORES”

Cucurbitaceae s3 typowymi ro$linami klimatu cieplego i suchego. Podobnie jak wszystkie cucurbitaceae melony sa
wrazliwe na mréz i odporne na cieplo, pod warunkiem ze owoce sg dobrze chronione przez swoje liScie przed
bezposrednim $wiatlem stonecznym.

Srednia miesigczna temperatura minimalna nie moze by¢ nizsza niz 15 °C, poniewaz spowolnitoby to wzrost rosliny
i opdznito dojrzewanie owocéw. W sezonie wegetacyjnym temperatura moze wynosi¢ od 12°C do 34 °C, przy
optymalnej temperaturze w okresie kwitnienia i poczatkowego wzrostu owocéw w zakresie 18-23 °C, natomiast
w okresie dojrzewania owocéw — 20-30 °C. W zwigzku z tym, jak wyjasniono w poprzednim rozdziale, wyspa
Santa Maria ma doskonale warunki do uprawy melonéw.

Proponowana zmiana

5. OPIS METODY UZYSKIWANIA MELONOW ,MELOA DE SANTA MARIA — ACORES”
Pominigcie

Uzasadnienie:

Usuniecie informacji ogélnych niezwigzanych z produktem.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

10.  Opis metody otrzymywania

Obecne brzmienie:

4.1. PRZYGOTOWANIE GRUNTU
4.2.  NAWOZENIE

4.3. STRUKTURA GRUNTU

4.4. SIEW I WYSADZANIE ROZSAD

() Drugi przypadek siewu bezpo$rednio do gruntu jest réwniez alternatywnym rozwigzaniem, polegajagcym na
zastosowaniu izolagji i stosowaniu tuneli, ktore przyspieszaja wzrost upraw i chronig je przed wiatrem i rozpylong
woda morskg. Stosowanie tuneli jest dobrg alternatywa dla przyspieszenia wzrostu.

(..)
4.5.  PRAKTYKI ROLNICZE
46.  NAWADNIANIE

47.  SZKODNIKI I CHOROBY
48.  ZMIANOWANIE UPRAW
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49.  ZBIOR

4.12. POZOSTALOSCI PESTYCYDOW
Proponowana zmiana

51.  PRZYGOTOWANIE GRUNTU
52.  NAWOZENIE

5.3.  STRUKTURA GRUNTU

5.4.  SIEW I WYSADZANIE ROZSAD

() Drugi przypadek siewu bezposrednio do gruntu jest réwniez bardziej oplacalnym rozwigzaniem. W obu
przypadkach stosowanie izolacji i tuneli umozliwia przyspieszenie wzrostu i ochrong upraw przed wiatrem
i rozpylong wodg morska.

(-.n)

5.5. PRAKTYKI ROLNICZE
5.6. NAWADNIANIE

5.7. SZKODNIKI I CHOROBY
5.8. ZMIANOWANIE UPRAW
59.  ZBIOR

Pominigto pkt 4.12

Uzasadnienie:

Wyjasnienie mozliwosci stosowania folii izolacyjnej i tuneli do siewu i wysadzania rozsad w celu ochrony roslin, gdy
warunki termiczne, wiatr i rozpylona woda morska moga by¢ szkodliwe.

Zmiana numeragji innych punktéw zgodnie z nowg strukturg specyfikacji produktu oraz pominigcie pkt 4.12 jako
punktu o charakterze ogdlnym. Pkt 4.10 — Przechowywanie i 4.11 — Opakowania uzasadniono powyzej.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

11.  Opis metody otrzymywania

Obecne brzmienie:

4.10. KONSERWACJA

(..)

Proponowana zmiana

5.10. KONSERWACJA

(..)

Aby wydluzy¢ okres przydatnosci do spozycia ChOG ,Meloa de Santa Maria — Agores” (po zbiorach), dozwolone jest
stosowanie produktéw do konserwacji owocow, takich jak produkty do dezynfekcji todygi i ochrony skorki.

Uzasadnienie:

W rozdziale ,Opis metody otrzymywania” w punkcie ,Przechowywanie” dodano podpunkt, aby umozliwi¢
stosowanie produktéw do ochrony owocéw po zbiorach, biorac pod uwage, ze melon ,Meloa de Santa Maria —
Acores” jest niezwykle wrazliwym i latwo psujacym si¢ owocem. Stosowanie takich produktéw wydluza okres
przydatnosci do spozycia i nie zmienia wlasciwosci organoleptycznych, fizycznych i chemicznych, co jest korzystne
zar6wno dla producentéw, jak i konsumentow.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

Obecne brzmienie:
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4.11. Pakowanie

Melony ,Meloa de Santa Maria — Acores” muszg by¢ pakowane na okreSlonym obszarze geograficznym
w opakowaniach odpowiednich do utrzymania produktu w stanie idealnym, aby zagwarantowa¢ jego autentyczno$¢
i zagwarantowac, ze nie zostanie wymieszany z innymi podobnymi produktami.

Selekcja i pakowanie odbywaja si¢ w regionie pochodzenia, w zakladach zatwierdzonych przez grupg¢ producentdw,
ktore podlegaja kontroli i certyfikacji przeprowadzanej przez Komisje Techniczng ds. Certyfikacji i Kontroli, co
umozliwia zapewnienie pelnej identyfikowalnosci produktu w celu ochrony konsumentéw i oferowania im
produktu, ktéry jest rzeczywiscie uprawiany i przygotowywany w miejscu pochodzenia.

Srodki te s3 uzasadnione nie tylko oszczednoscia kosztéw, ale rowniez efektywnoscia i skutecznoscia kontroli jakosci
(melon ,Meloa de Santa Maria — Acores” jest produktem niezwykle wrazliwym na przenoszenie/transport i fatwo
ulega uszkodzeniom, co zagraza zaréwno konserwacji, jak i jakoSci i wizerunkowi produktu) oraz identyfiko-
walnoscig. Celem jest ochrona jakosci i autentycznosci produktu z korzyscig zaréwno dla producentdw, jak
i konsumentow.

Konsumenci kupujacy produkt opatrzony ChOG moga mie¢ pewno$¢, ze jest on autentyczny i posiada wszystkie
charakterystyczne dla niego wilasciwosci fizyczne, chemiczne i organoleptyczne, co jest ich prawem przy
podejmowaniu decyzji o zakupie produktu.

5. Prezentacja handlowa

(..)

Melony ,Meloa de Santa Maria — Agores” nalezy zawsze pakowal indywidualnie lub w opakowania zbiorcze,
odpowiednie — w zaleznosci od zastosowania — do utrzymania produktu w stanie idealnym.

Owoce muszg by¢ prezentowane z przestrzeganiem nastepujacych warunkow:

Jednolito$¢: zawarto$¢ kazdego opakowania musi by¢ jednorodna i skladaé si¢ wylacznie z owocoéw tego samego
pochodzenia (tj. z tego samego gospodarstwa), tej samej odmiany, wielkosci i jakosci oraz tego samego stopnia
dojrzatosci. Widoczny owoc musi by¢ reprezentatywny dla wszystkich owocéw znajdujacych si¢ w opakowaniu. (...)

Proponowana zmiana

5.11. PAKOWANIE

Melony ,Meloa de Santa Maria — Acores” musza by¢ pakowane na okre$lonym obszarze geograficznym
w opakowaniach odpowiednich do utrzymania produktu w stanie idealnym, aby zagwarantowa¢ jego autentyczno$¢
i zagwarantowac, Ze nie zostanie wymieszany z innymi podobnymi produktami.

Selekcja i pakowanie odbywajg si¢ w zakladach podlegajacych systemowi kontroli zlokalizowanych na obszarze
geograficznym produkdji.

Cale owoce mogg by¢ pakowane pojedynczo lub w opakowania zbiorcze i ukladane w jednej warstwie. Zawarto$é
kazdego opakowania musi by¢ jednorodna i skladaé si¢ wylacznie z owocéw tej samej odmiany, wielkosci, jakosci
i stopnia dojrzalosci. Widoczny owoc musi by¢ reprezentatywny dla wszystkich owocéw znajdujacych sig
w opakowaniu.

Uzasadnienie:

Doprecyzowanie, uproszczenie i streszczenie informacji, biorgc pod uwage, ze niektdre informacje dotyczace
opakowania zostaly juz zawarte w pkt 5 ,Prezentacja handlowa”.

Produkt podlega Scistemu systemowi identyfikowalnosci, ktéry gwarantuje autentycznosé, jakos¢ i bezpieczenstwo
zywnosci, od gospodarstwa do konsumenta koficowego, zgodnie z zasadami okre$lonymi w specyfikacji produktu.
Biorgc pod uwage, ze wszyscy producenci melonéw ,Meloa de Santa Maria — Agores” przestrzegajg takich samych
norm produkeji jak te okreSlone w specyfikacji, nie jest juz konieczne, aby zawarto$¢ kazdego opakowania
zbiorczego miala to samo pochodzenie (gospodarstwo).

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.

12.  Elementy decydujgce o zwigzku migdzy produktem a Srodowiskiem geograficznym
Obecne brzmienie:
3~ Opis obszaru geograficznego produkji i pakowania

3.1- Lokalizacja
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3.2~ Klimat
3.3~ Geologia, morfologia i uksztaltowanie terenu
3.4~ Gleby

Proponowana zmiana

6.1. CZYNNIKI NATURALNE

Archipelag Azoréw znajduje si¢ na Oceanie Atlantyckim i sklada si¢ z dziewieciu wysp, w tym — na samym potudniu
— wyspy Santa Maria, gdzie uprawia si¢ melony ,Meloa de Santa Maria — Agores”.

Wyspa Santa Maria jest jedyna wyspa w archipelagu Azoréw, na ktérej wystepuja gleby pochodzenia osadowego
(wapient) oprécz formacji wulkanicznych obecnych na innych wyspach.

Specyfika tej wyspy jest zatem catkowicie zwigzana z rodzajem gleby: it gliniasty, bardzo bogaty w potas, wapno
i magnez i pozostale mikroskladniki odzywcze. Zawarto$¢ materii organicznej jest wysoka, a pH neutralne.

Wigkszo$¢ gleb na wyspie to andosole pochodzgce z materialéw wulkanicznych, o dobrej zdolnosci do
zatrzymywania wody. Nalezg do nich litosole, gleby gliniaste (barros), mollisole i gleby szaro-brazowe (pardacento).
Glebsze i dobrze napowietrzone gleby gliniaste (barros) i gleby szaro-brazowe (pardacento), ktére dominuja na
potudniowych i poludniowo-zachodnich obszarach wyspy, s3 szczegdlnie odpowiednie do uprawy owocow.

Jesli chodzi o uksztaltowanie terenu, wyspa sklada si¢ z praktycznie plaskiej czeSci na zachodzie i obszaru na
wschodzie, ktdry jest do$¢ pagérkowaty. 85 % wyspy (82,5 km?) ma wysoko$¢ ponizej 300 m n.p.m.

Ze wzgledu na swoje polozenie w potudniowo-wschodniej czesci archipelagu i niewielkg wysoko$¢ wyspa Santa
Maria ma nizszy poziom wilgotnosci niz inne wyspy Regionu Autonomicznego Azordw.

Klimat uznaje si¢ za suchy i umiarkowany, z niewielkimi amplitudami mig¢dzy $rednig temperaturg w zimie (14 °C)
i Srednig temperaturg latem (22 °C), przy czym $rednia roczna temperatura waha si¢ miedzy 10° a 20 °C. Biorac pod
uwage wzgledna wilgotno$¢ powietrza, klimat mozna uzna za wilgotny (Srednia roczna wilgotno$¢ wzgledna
ksztaltuje si¢ na poziomie 09,00 migdzy 75 % a 90 %), chociaz $rednia wilgotno$¢ wzgledna jest nizsza niz na
innych wyspach Azoréw. W odniesieniu do opadéw, klasyfikuje si¢ go od umiarkowanie deszczowego po
deszczowy, z wigksza iloScig opadéw w zimie (Srednie roczne opady wynosza od 500 do 2 000 mm), w zaleznosci
od obszaru.

Silne wiatry zmieniaja kierunek przez caly rok i sg silniejsze zimg.

Krétko méwige, wyspa Santa Maria posiada wilasne bardzo specyficzne warunki klimatyczne, z uwagi na swoje
polozenie, wielko§¢, morfologie i rzezbe terenu, ktére odrézniaja ja od innych wysp archipelagu Azoréw. Sprzyja to
produkcji owocow.

Wiasciwosci organoleptyczne melonéw ,Meloa de Santa Maria — Agores” sg SciSle zwigzane z obszarem
geograficznym i metodg produkcji. Polaczenie réznych rodzajéw klimatu i gleb oraz rzezby terenu nadaje
produktom rolnym wyspy, w szczegdlnosci melonom ,Meloa de Santa Maria — Agores”, bardzo szczegdlne cechy.
Uzasadnienie:

W pkt 6 — Elementy ustanawiajace zwiazek ze Srodowiskiem geograficznym, tekst w pkt 3 — Opis obszaru
geograficznego produkeji i pakowania (lokalizacja, klimat, geologia, morfologia, uksztaltowanie terenu i gleby)
podsumowano w punkcie ,Czynniki naturalne” w celu podkreslenia specyfiki obszaru geograficznego i jego zwigzku

z produktem.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

13.  Elementy decydujgce o zwigzku migdzy produktem a Srodowiskiem geograficznym

Obecne brzmienie:
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7.1. Charakterystyka produktu

Szczegdlne cechy melona ,Meloa de Santa Maria — Agores”, w szczegdlnosci jego aromat i smak, sg Scisle zwigzane
z obszarem geograficznym i metodg produkcji. Cechy te, okreSlone w niniejszej specyfikacji, wynikajace
z wzajemnego oddzialywania czynnikéw klimatycznych, glebowych i kulturowych z roling oraz wiedzg fachowa
zwigzang z produkcja tej rosliny, od gospodarstwa do konsumenta koncowego, ktére z latwoscig dostrzeze
i rozpozna miejscowa ludno$¢ i zwyczajowi konsumenci, nalezy wyeksponowa¢ na etykiecie i znaku jakosci, aby
mogli je rozpoznaé inni konsumenci.

Proponowana zmiana

6.2. CZYNNIKI LUDZKIE

Wiedza fachowa producentéw z wyspy w zakresie technik produkcji i uprawy uzupelnia czynniki zwigzane ze
srodowiskiem naturalnym: zaorywanie pozostalosci straczkowych roslin pastewnych, przycinanie roslin (zazwyczaj
nie praktykuje si¢ tego w przypadku zwyklych melonéw), dobre nawadnianie, znajomo$¢ sposobéw okreslenia,
kiedy owoc jest idealnie dojrzaly, i rygorystyczna selekcja owocow. W rezultacie powstaje produkt, ktéry, dzieki
swemu smakowi, konsystencji i aromatowi, odrdznia si¢ od pozostalych melonéw i jest powszechnie rozpoznawany
przez konsumentdw na Azorach i w kontynentalnej czg$ci Portugalii.

Uzasadnienie:

Uporzadkowanie tekstu dotyczacego wiedzy fachowej w punkcie ,Czynniki ludzkie”, uzasadniajgcego zwigzek
miedzy produktem a Srodowiskiem geograficznym.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

14.  Elementy decydujgce o zwigzku migdzy produktem a Srodowiskiem geograficznym

Obecne brzmienie:

6.2.— Aspekty gospodarcze i spoleczne

Do 2000 r. melon ,Meloa de Santa Maria — Agores” byt sprzedawany wylacznie na rynku lokalnym i nie mial
znaczgcego wplywu na gospodarke wyspy. Wraz ze wzrostem renomy produktu zaczat pojawiac si¢ popyt ze strony
duzych przedsigbiorstw handlowych na sasiedniej wyspie Sdo Miguel.

Aby zacheci¢ producentéw rolnych z Santa Maria do zwigkszenia i poprawy produkcji melonéw ,Meloa de Santa
Maria — Acores”, w 2005 r. Rada Rozwoju Rolnictwa Santa Maria podjela inicjatywe polegajaca na wspieraniu
specjalnych szkolen dla producentéw dotyczacych zintegrowanej produkeji i ochrony melonéw (zatacznik III; pkt 3).

Wraz ze wzrostem produkcji na przestrzeni lat pojawila si¢ potrzeba zorganizowania si¢ przez producentéw
w spOldzielni¢ w celu poprawy wprowadzania produktu do obrotu. W zwigzku z tym w 2006 r. 13 producentéw
utworzylo AGROMARIENSECOOP — COOPERATIVA DE PRODUTORES AGRO-Pecudrios DA ILHA DE SANTA
MARIA, C.R.L, aby realizowaé projekt majacy na celu ulepszanie i wprowadzanie do obrotu produktéw rolno-
spozywczych z Santa Maria; gléwnym produktem spéltdzielni jest melon ,Meloa de Santa Maria — Agores”.

Aby promowaé produkty rolno-spozywcze z Santa Maria, sposrdd ktdrych melon ,Meloa de Santa Maria — Agores”
jest najbardziej znany na rynku Azoréw, wprowadzono marke AZUL, inspirowang zielenia ladu i blekitem
otaczajgcego go morza. Komercyjny rozwéj produktu lub zestawu produktéw za pomocg marki opiera si¢ na
zalozeniu, ze konsumenci moga go rozpoznac i polegaé na jego jakosci. Fakt, ze melon ,Meloa de Santa Maria —
Agores” jest wiodgcym produktem marki reprezentujgcej miejscowos¢, nadaje mu znaczenie na szczeblu lokalnym,
regionalnym i krajowym. Marke wprowadzono podczas wydarzenia ,Dziefi Otwarty | Dzien Rolnika” promowanego
przez Regionalny Sekretariat ds. Rolnictwa i Le$nictwa w 2006 r., podczas ktérego promowano réwniez wizyty na
terenie testowym melonéw ,Meloa de Santa Maria — Agores” prowadzonym przez SDASMA. W kolejnych latach
(2007 1 2008 r.) melon ,Meloa de Santa Maria — Acores” pozostal gléwnym produktem podczas wydarzenia ,Dzief
Otwarty | Dzieni Rolnika”, podczas ktérego zwiedzano pola doswiadczalne, na ktérych uprawia si¢ melony ,Meloa
de Santa Maria — Agores” oraz organizowano degustacje melona ,Meloa de Santa Maria — Agores” pochodzacego
z tych pol doswiadczalnych i desery na bazie tego produktu podawane podczas specjalnych obiadéw (zalaczniki
I-1v).
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Aby zwigkszy¢ widoczno$¢ melona ,Meloa de Santa Maria — Acores” za poSrednictwem marki AZUL,
AGROMARIENSECOOP uczestniczyt w réznych kampaniach majacych na celu promowanie nieodlacznej jakosci
tego lokalnego produktu z Santa Maria w pozostalej czesci Portugalii i na arenie miedzynarodowej.

Jedna z tych kampanii odbyla si¢ podczas 28. Miedzynarodowego Kongresu Ogrodniczego (2010 r.) w Lizbonie,
miejscu przeznaczonym do nawigzywania kontaktéw miedzy specjalistami w tej dziedzinie, gdzie
AGROMARIENSECOOP zorganizowal stoisko poswigcone marce AZUL, ze szczegblnym uwzglednieniem melona
,Meloa de Santa Maria — Acores” i mozliwoscia degustacji produktu (zalaczniki II-1V).

Aby zwigkszy¢ wplyw tej marki, w 2010 r. w wielu punktach sprzedazy Pingo Doce w Lizbonie zorganizowano
rézne kampanie promocyjne i informacyjne, podczas ktérych na kontynent trafit jeden z produktéw bedacych
efektem sprzyjajacego Srodowiska wysp, zwlaszcza gleby i klimatu wyspy Santa Maria. W ramach tych kampanii
promocyjnych rozprowadzono ulotki reklamowe/informacyjne dotyczace marki AZUL, w ktérych wyrdzniono
melon ,Meloa de Santa Maria — Acores” (zalgczniki II-1V i VI).

Kolejne wydarzenie promocyjne/informacyjne zorganizowano w trakcie rajdu Santa Maria Rally w 2010 r., w trakcie
ktérego promowano melon ,Meloa de Santa Maria — Agores” podczas odprawy rajdowej — jeden z samochodéw
udekorowano markg AZUL, ze specjalng wzmiankg o produkcie ,Meloa de Santa Maria — Agores”, aby wyr6zni¢ go
w celu dotarcia do szerokiego grona odbiorcéw (zalgczniki II-1V).

Obecnie prowadzi dzialalno$¢ 13 producentéw melonéw ,Meloa de Santa Maria — Agores”, z ktorych dwdch nie jest
cztonkami grupy producentéw. Grupa produkuje Srednio 200 ton melonéw — cz¢$¢ z nich jest wysylana na inne
wyspy Azoréw, w szczeg6lnosci wyspy Sdo Miguel, Pico, Faial i Terceira, a czg$¢ trafia do kontynentalnej czesci
Portugalii. Oczekuje si¢, Ze w nadchodzacych latach produkcja melona ,Meloa de Santa Maria — Agores” wzro$nie
i w ciagu najblizszych czterech lat wyniesie 400 ton.

6.3. ASPEKTY KULTUROWE I GASTRONOMICZNE

Od czasu utworzenia i rozpoczecia dzialalnosci AGROMARIENSECOOP organizowano wydarzenia promujace
i popularyzujace melon ,Meloa de Santa Maria — Agores”, takie jak udzial w targach rolnych i festiwalach melona lub
ich organizacja, w ramach najwazniejszych uroczystosci odbywajacych si¢ na wyspie.

Poczawszy od 2004 r. jednym z gltéwnych wydarzenn spolecznych na wyspie, przyciagajacym duza liczbe
odwiedzajacych, jest Feira de Horticultura da Ilha de Santa Maria — Festa da Meloa. Podczas tej edycji targéw
w kruzgankach ratusza w Vila do Porto melon ,Meloa de Santa Maria — Agores” prezentowano na ekspozycji
owocow i warzyw. Podczas wydarzenia w 2004 r. zorganizowano konkurs deseréw na bazie melona ,Meloa de
Santa Maria — Acores” dla lokalnych firm hotelarskich oraz warsztaty po$wigcone sokom i granitom z melona
,Meloa de Santa Maria — Acores”, podkreslajace tradycj¢ kulinarng zwigzang z tym owocem (zalgczniki [I-1V).

Od czasu pierwszej edycji, a nastgpnie co roku w sierpniu, Festiwal Melona jest jednym z gléwnych $wiat na wyspie
i stal si¢ punktem odniesienia na szczeblu lokalnym i regionalnym, inspirujgc rézne dzialania, takie jak prelekcje
informacyjne (np. na temat wprowadzania do obrotu i sprzedazy produktéw rolnych), praktyczne warsztaty (np. na
temat Zywnosci typu fast food, ze znanym szefem kuchni Vitorem Sobralem — w 2005 r.), a takze konkursy deseréw
z melonem ,Meloa de Santa Maria — Agores” jako gléwnym skladnikiem (zalgczniki [I-1V).

W 2009 r. na Festiwalu Melona gospodarzem warsztatéw po§wieconych przygotowaniu dan na bazie melona ,Meloa
de Santa Maria — Agores”, a takze demonstracji i degustacji napojéw i aperitiféw z tego owocu oraz konkursu
deser6w ,Meloa de Santa Maria — Agores”, byt Chakall, inny stawny szef kuchni. W tym roku — oprécz tradycyjnych
dziatafi — wydano ksigzke kucharska ,Meloa de Santa Maria — Acores” (zalgcznik V).

Te dzialania informacyjne i promocyjne byly zrédlem réznych artykuléw w prasie lokalnej, regionalnej i krajowej
(zalgczniki TI-1V).

Melon ,Meloa de Santa Maria — Acores” jest uznawany za odrebny produkt zwigzany z produkcjg faktycznie
prowadzong na Santa Maria, co nadaje mu rozpoznawalne cechy i wlasciwosci.

Proponowana zmiana
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6.2.2. Aspekty spoteczno-gospodarcze i kulturowe

Sprzedaz melona Meloa de Santa Maria — Agores byla dawniej ograniczona do rynku lokalnego. Niemniej jednak
renoma produktu z uwagi na jego doskonalo$¢ doprowadzita do zwigkszenia popytu ze strony gléwnych
operatoréw handlowych na sgsiedniej wyspie, Sdo Miguel, co stalo si¢ zachetg zaréwno do zwigkszenia ilosci, jak
i do podniesienia jakosci produkowanych owocéw.

Wraz ze wzrostem produkgji na przestrzeni lat pojawila sig potrzeba zorganizowania si¢ producentéw w spétdzielnie
w celu poprawy wprowadzania produktu do obrotu; tak wigc w 2006 r. 13 producentéw utworzyto spétdzielnie
AGROMARIENSECOOP — COOPERATIVA DE PRODUTORES AGRO-PECUARIOS DA ILHA DE SANTA MARIA,
C.R.L, aby realizowa¢ projekt majacy na celu ulepszanie i wprowadzanie do obrotu produktéw rolno-spozywczych
z Santa Maria; gléwnym produktem spoétdzielni jest melon ,Meloa de Santa Maria — Agores”.

Cze$¢ produkgji jest wprowadzana do obrotu na szczeblu regionalnym, przesylana do Sio Miguel, Pico, Faial
i Terceira; kolejna czgs¢ jest wysylana do kontynentalnej czesci Portugalii.

Wsréd produktéw rolno-spozywezych pochodzacych z Santa Maria najwigksza popularnoscig na rynku Azoréw
cieszy si¢ melon ,Meloa de Santa Maria — Acores”, co doprowadzilo do opracowania réznych inicjatyw
promocyjnych i informacyjnych majacych na celu zwigkszenie widocznosci i renomy tego produktu, na przyktad do
wyeksponowania go podczas uroczystosci odbywajacych si¢ na wyspie, w tym na festiwalu Festa da Meloa (Festiwal
Melona), ktéry jest organizowany co roku w sezonie najwazniejszych wydarzen spolecznych na wyspie.

Biorgc pod uwage znaczenie tej uprawy i kontekst produkcji rolnej na wyspie, a takze aby zacheci¢ producentéw
rolnych z Santa Maria do zwigkszenia i poprawy produkcji melonéw ,Meloa de Santa Maria — Acores”, w 2005 r.
Rada Rozwoju Rolnictwa Santa Maria podjela inicjatywe polegajaca na wspieraniu specjalnych szkolen dla
producentéw dotyczacych zintegrowanej produkgji i ochrony melonéw.

Na przestrzeni lat melon ,Meloa de Santa Maria — Agores” inspirowal réwniez rézne dzialania promocyjne
i degustacyjne, wizyty na polach do§wiadczalnych, konkursy, warsztaty i rozmowy informacyjne. Jest to owoc
powszechnie znany w lokalnej kuchni tradycyjnej, wydano réwniez ksigzke z przepisami na jego bazie.

Uzasadnienie:
Zmiana tytulu zgodnie z nowg strukturg specyfikacji oraz uporzadkowanie i streszczenie tekstu.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

15.  Jednostka kontrolujgca zgodnosé

Obecne brzmienie:

7.4. JEDNOSTKA KONTROLNA I CERTYFIKUJACA

Kontrola i certyfikacja melona ,Meloa de Santa Maria — Acores” beda przeprowadzane przez jednostke kontrolng
i certyfikujaca (JC) wyznaczong przez grupe zarzadzajgca ChOG i uznang za spelniajagca wymogi
normy 45011:2001 (dotyczacej certyfikacji produktéw), ktdéra prowadzi dziatalno$¢ zgodnie ze specyfikacjg ChOG
,Meloa de Santa Maria — Acgores”. Gwarantuje to, ze ChOG moga otrzymaé wylacznie melony produkowane
w gospodarstwach i zakladach pakowania zatwierdzonych do tego celu.

Wprowadzony system kontroli jest wdrazany w catym fancuchu produkcji, a melon ,Meloa de Santa Maria — Agores”
jest odpowiednio oznakowany przez umieszczenie na nim znaku certyfikujgcego przez JC.

Znak certyfikujacy musi zawiera nastgpujace informacje:
—  napis Meloa de Santa Maria — Acores — IGP;
— nazwe jednostki kontrolujacej i certyfikujacej;

— numer seryjny (kod liczbowy umozliwiajacy identyfikacje produktu).
Proponowana zmiana
Pominigcie

Uzasadnienie:

14/19 ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4076/oj



Dz.U. C z 22.7.2025 PL

Informacja ta zostala zaktualizowana w pkt 4 — Gwarancja pochodzenia geograficznego produktu — 4.1 System
kontroli.

Zmiana ta nie ma wplywu na jednolity dokument.

16.  Etykietowanie

Obecne brzmienie:

5.1. Szczegblowe elementy etykietowania z oznaczeniem ChOG

Na kazdym opakowaniu melona ,Meloa de Santa Maria — Agores” nalezy umiesci¢ standardowa etykiete zawierajaca
nastepujace informacje:

—  napis ,Meloa de Santa Maria — Acores Indicagdo Geografica Protegida (IGP)”.

— nazwe handlowg lub nazwe przedsigbiorstwa i adres producenta (moga by¢ ujete w kodzie kreskowym,
w ktérym to przypadku nie ma potrzeby podawania ich na etykiecie);

—  pochodzenie produktu: Ilha de Santa Maria — Agores — Portugalia;

—  cechy handlowe — klasa i wielko$¢;

—  kod kreskowy (zawierajacy informacje zapewniajace identyfikowalno$¢ w trakcie calego procesu);
—  logo grupy producentéw:

— unijne logo ChOG zatwierdzone w nastgpstwie decyzji UE.

Nazwe lub firme i adres producenta mozna zastgpi¢ nazwa innego podmiotu, za zgoda grupy producentéw, pod
warunkiem Ze dany podmiot jest odpowiedzialny za produkt i wprowadza go do obrotu.

Oprécz tych informacji, niezaleznie od formy prezentacji handlowej, na kazdym owocu nalezy zawsze umiesci¢ —
w spos6b trwaly i zabezpieczony przed ingerencjg — specjalne logo grupy zarzadzajacej i znak certyfikujacy.

Na ponizszej ilustracji przedstawiono logo grupy producentéw.

Proponowana zmiana

7. SZCZEGOLOWE ELEMENTY DOTYCZACE ETYKIETOWANIA

Etykietowanie umozliwia konsumentowi jednoznaczng i natychmiastows identyfikacje produktu, zaréwno na
obszarze geograficznym produkcji, jak i poza nim, jako produktu o unikalnych cechach wynikajacych z jego
pochodzenia.

Oprécz informagji, ktérych udzielenie przewidziane jest stosownymi przepisami, na melonie ,Meloa de Santa Maria
— Agores” musi znalez¢ si¢ nastepujacy napis: ,Meloa de Santa Maria — Agores Indicagio Geografica Protegida” lub
,Meloa de Santa Maria — Agores IGP”.

Melony ,Meloa de Santa Maria — Agores”, niezaleznie od tego, w jaki sposéb sa prezentowane do sprzedazy, musza
zosta¢ indywidualnie oznaczone tym logo produktu, ktére moze obejmowaé numer porzadkowy oraz (wzmianke)
o organie odpowiedzialnym za kontrole.

Rys. 6 — Logo
Uzasadnienie:

Korekta obowigzkowych informacji na temat melona ,Meloa de Santa Maria — Agores”, ktore muszg by¢ umieszczone
na kazdym owocu/opakowaniu oraz logo, ktére nalezy stosowa¢, aby zagwarantowaé pochodzenie produktu
i uczyni¢ go bardziej rozpoznawalnym.

Doprecyzowanie i uproszczenie informacji przez skrelenie powtérzonego tekstu.

Zmiana ta ma wplyw na jednolity dokument.
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JEDNOLITY DOKUMENT
»,Meloa de Santa Maria — Acores”
Nr UE: PT-PGI- 0005-01124 - 23.4.2025

ChNP () ChOG (X)

1.  Nazwa lub nazwy (ChNP lub ChOG)

,Meloa de Santa Maria — Acores”

2. Pafistwo cztonkowskie lub pafistwo trzecie:

Portugalia

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1.  Kod Nomenklatury scalonej
— 08— OWOCE I ORZECHY JADALNE; SKORKI OWOCOW CYTRUSOWYCH LUB MELONOW
0807 — Melon (wlacznie z arbuzami) i papaje, $wieze
0807 19 — Pozostale
— 08 -OWOCEI ORZECHY JADALNE; SKORKI OWOCOW CYTRUSOWYCH LUB MELONOW

0811 — Owoce i orzechy, niepoddane obrébce cieplnej lub ugotowane na parze lub w wodzie, zamrozone,
nawet zawierajace dodatek cukru lub innego $rodka stodzacego:

0811 90 — Pozostale

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

,Meloa de Santa Maria — Acores” to siatkowy melon kantalupa z gatunku Cucumis melo L.

Owoc ma ksztalt od okraglego do owalnego, jego skérka o wyraznie siateczkowym wzorze ma zabarwienie
zielonkawe, gdy owoc jest niedojrzaly, a w miar¢ dojrzewania przybiera barwe zielonkawo-zélta, i ma migkki
i aromatyczny miazsz o barwie pomaranczowej, ktory ma stodki i soczysty smak, gdy owoc jest dojrzaly.

Melon ,Meloa de Santa Maria — Agores” wyrdznia si¢ ze wzgledu na wysoka warto$¢ energetyczng i znaczne ilosci
bialka, lipidéw i weglowodanéw, bogatg zawarto§¢ witaminy C i podstawowych mineraléow, takich jak potas,
magnez i wapn.

Melony ,Meloa de Santa Maria — Agores” muszg by¢ wprowadzane do obrotu w stanie §wiezym, w catosci lub
przygotowane (obrane, pokrojone lub rozdrobnione, $wieze lub mrozone). Cale $wieze owoce, w zaleznosci od ich
wagi, mogg by¢ wprowadzane do obrotu w nastgpujacych kategoriach wielkosci:

—  wielkos¢ III (masa od 500 do 799 g);

—  wielko§¢ II (masa od 800 do 1 399 g);

—  wielko§¢ I (masa od 1400 do 1 600 g).

Owoce o masie mniejszej niz 500 g lub wigkszej niz 1 600 g moga by¢ sprzedawane w celu dalszego przetworzenia.

3.3.  Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego)

3.4. Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywaé sig¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym

Produkgja, zbiory, selekcja i przygotowanie odbywaja si¢ na okreslonym obszarze geograficznym.
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3.5.

3.6.

Szczeg6towe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Cale owoce mogg by¢ pakowane pojedynczo lub w opakowania zbiorcze i ukladane w jednej warstwie. Zawarto$é
kazdego opakowania musi by¢ jednorodna i skladad si¢ wylacznie z owocéw tej samej odmiany, wielkosci, jakosci
i stopnia dojrzatosci. Widoczna czg$¢ zawarto$ci opakowania musi by¢ reprezentatywna dla calej zawartosci.

Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Oprocz informacji, ktorych udzielenie przewidziane jest stosownymi przepisami, na melonie ,Meloa de Santa Maria
— Agores” musi znaleZ¢ si¢ nastepujacy napis: ,Meloa de Santa Maria — Agores Indicacio Geogréfica Protegida” lub
,Meloa de Santa Maria — Acores IGP”.

Melony ,Meloa de Santa Maria — Agores”, niezaleznie od tego, w jaki sposéb sa prezentowane do sprzedazy, musza
zosta¢ indywidualnie oznaczone logo produktu, ktére moze obejmowaé numer porzadkowy oraz (wzmianke)
o organie odpowiedzialnym za kontrole.

Logo:

MELOA =

S#HHLHMIA § |

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Okreslony obszar geograficzny obejmuje wszystkie gminy na wyspie Santa Maria w archipelagu Azoréw.

Zwiazek z obszarem geograficznym

Specyfika obszaru geograficznego

Wyspa Santa Maria jest jedyna wyspa w archipelagu Azoréw, na ktérej wystepuja gleby pochodzenia osadowego
(wapien) oprécz formacji wulkanicznych obecnych na innych wyspach. Specyfika tej wyspy zasadza si¢ zatem
catkowicie na rodzaju gleby: it gliniasty, bardzo bogaty w potas, wapno i magnez i pozostale mikroskladniki
odzywcze. Zawarto$¢ materii organicznej jest wysoka, a pH neutralne.

Ze wzgledu na swoje polozenie w poludniowo-wschodniej czgsci archipelagu i niewielka wysoko§¢ wyspa Santa
Maria ma nizszy poziom wilgotnosci niz inne wyspy Regionu Autonomicznego Azoréw. Klimat uznaje si¢ za suchy
i umiarkowany, z niewielkimi amplitudami miedzy $rednig temperaturg w zimie (14 °C) i Srednig temperaturg latem
(22°C), przy czym $rednia roczna temperatura waha si¢ migdzy 10° a 20 °C. Biorgc pod uwage wzgledng wilgotnosé
powietrza, klimat uznaje si¢ za wilgotny (Srednia roczna wilgotno$¢ wzgledna ksztattuje si¢ na poziomie 09,00
miedzy 75 % a 90 %). W odniesieniu do opadéw, klasyfikuje si¢ go od umiarkowanie deszczowego po deszczowy
($rednie roczne opady wynoszg od 500 do 2000 mm), w zaleznosci od obszaru. Krétko méwigc, wyspa Santa
Maria posiada wlasne bardzo specyficzne warunki klimatyczne, z uwagi na swoje polozenie, wielko$¢, morfologie
i rzezbe terenu, ktére odrdzniaja ja od innych wysp archipelagu Azoréw.

Polaczenie réznych rodzajow klimatu i gleb oraz rzezby terenu nadaje produktom rolnym wyspy bardzo szczegdlne
cechy i to wlasnie dzigki tym cechom melony ,Meloa de Santa Maria — Acores” wyrdzniaja si¢ wsrdd pozostalych
melonéw. Innym waznym czynnikiem jest do§wiadczenie 1 umiejetnosci producentéw oraz stosowane przez nich
techniki, takie jak zaorywanie pozostalosci stragczkowych ro$lin pastewnych, przycinanie roélin, znajomosé
sposob6w, w jaki mozna okresli¢, kiedy owoc jest idealnie dojrzaly, dobre nawadnianie i rygorystyczna selekcja
owocow. W rezultacie powstaje produkt, ktéry, dzieki swemu smakowi, konsystencji i aromatowi, odréznia si¢ od
pozostalych melonéw i jest powszechnie rozpoznawany przez konsumentéw na Azorach i w kontynentalnej czesci
Portugalii.
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Fakt, Ze smak melonéw uznano za smak lokalny od momentu ich wprowadzenia na wyspe potwierdzal Gaspar
Frutuoso w 1570 r., piszac: ,[...] jest réwniez duzo melonéw, najlepszych, jakie wystepuja na tych wyspach, i nie ma
pos$rdd nich zadnego, nawet z tych najmniej dobrych, ktéry nie smakowalby wybornie [...]. W czasach
wspotczesnych wyspa nadal jest znana z produkcji owocdw i ,stynie ze swych melonéw” (Guido de Monterey,
19811, s. 47).

Specyfika produktu

Melony ,Meloa de Santa Maria — Agores” mozna odrézni¢ od owocéw tej samej kategorii produkowanych gdzie
indziej dzigki ich cechom fizycznym, chemicznym i organoleptycznym. Pod wzgledem cech organoleptycznych
melon wyréznia si¢ migkkim, pomaraiiczowo zabarwionym migzszem i stodkim, soczystym smakiem w stanie
dojrzalym, bardzo specyficznym dla odmian uprawianych na wyspie Santa Maria. Mozna go natychmiast odrézni¢
dzigki jego aromatowi, powstalemu w wyniku uwolnienia kwaséw lotnych.

Sposrdéd wiasciwosci odzywezych wymienionych w pkt 3.2 jedng z wazniejszych jest wysoka zawarto$¢ witaminy
C w poréwnaniu ze Srednig zawartoscia w zwyklych melonach oraz fakt, ze melon jest bogaty w mineraly, w tym
potas, magnez i wapi. W odniesieniu do wartosci energetycznej melon ,Meloa de Santa Maria — Agores” ma wyzsze
$rednie warto$ci niz zwykle melony. Zawiera on réwniez wigcej biatka, thuszczu i weglowodandéw. Jedli chodzi
o blonnik, to ma on nizszg jego zawarto$¢ niz zwykle melony.

Zwiazek przyczynowy zachodzacy pomiedzy obszarem geograficznym a jakoscia lub cechami charakterystycznymi
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne wlasciwosci produktu
(w przypadku ChOG).

Melony zaczeli uprawia¢ na wyspie Santa Maria kolonizatorzy okoto XVI w., nastepnie byly one uprawiane jako
uprawy ogrodowe. Piszac o regionalnej produkeji w tamtym okresie, gdy najwazniejszymi dla wyspy produktami
rolnymi byly wina i bataty, Adriano Ferreira (1996 r., s. 88) przedstawia historyczny opis ziem i ich ludnosci,
wspominajac przy tym, ze ,Santa Maria stynela z doskonalej jakosci melonéw, ktére byly wywozone na inne wyspy.
A dodajmy, skoro juz o tym méwimy, ze nasze owoce byly zawsze dobre, cho¢ nigdy nie produkowali$my ich duzo”.

W czasach bardziej wspolczesnych, w latach siedemdziesiatych, emigranci z Ameryki Laciniskiej zaczeli wprowadzad
hybrydowe odmiany melona. Lokalni rolnicy szybko zrozumieli, Ze te nowe odmiany rosna bardzo dobrze
i produkuja wysokiej jakosci owoce, oprécz tego, Ze majg powazny potencjal komercyjny, i stopniowo zaczeli
zwigksza¢ obszar ich produkcji. Przez niemal dwadziecia lat ich wysitki koncentrowaly si¢ na znalezieniu odmiany
melona, ktéra najlepiej bedzie dostosowana do gleby i klimatu Santa Maria i jednoczesnie spelni oczekiwania
mieszkarficow. Wybrano odmiane: siatkowy melon kantalupa.

Szczegdlne cechy melona ,Meloa de Santa Maria — Agores” — szorstka skorka, soczysty pomaraniczowo zabarwiony
miazsz, stodki smak i zapach — wynikajg z warunkéw glebowych i klimatycznych wyspy oraz lokalnych metod
produkcji. Rozwéj lotnych kwaséw, ktéry ma miejsce, gdy owoce dojrzewaja i nadaje im ich aromat, oraz
specyficzne cechy lokalnej gleby, bogatej w potas, magnez, wapni i inne mikroskladniki odzywcze, nadajag owocom
fizyczne, chemiczne i odzywcze wlasciwosci, jakie opisano w pkt 3.2 5.2.

Istotna jest rowniez wiedza producentéw owocéw i metoda produkgji, w tym fakt, ze na Santa Maria w glebie zostaja
pozostatosci straczkowych roélin pastewnych (béb i tubin zélty), co podnosi jej zyzno§¢ w naturalny i szczegdlny
sposob. Dla lepszego rozwoju roslin wazne jest prowadzenie przycinania melonéw ,Meloa de Santa Maria —
Acores”, zazwyczaj nie praktykuje si¢ tego na zwyklych melonach. Melon ,Meloa de Santa Maria — Agores” jest
bardzo podatny na gnicie korzeni, zatem ograniczanie ilosci wody w czasie zbiordw jest korzystne dla jakosci
owocéw. Techniki produkeji, stopien dojrzewania, sortowanie wedlug wielkosci i reczna selekcja owocéw w czasie
zbioréw skutkujg tym, ze otrzymujemy melon o szczegblnych whasciwosciach fizycznych i chemicznych, ktére
odré6zniaja go od podobnych melonéw uprawianych w innych miejscach w Europie.
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Melon ,Meloa de Santa Maria — Agores”, uprawiany zgodnie z tradycja, jest bardzo popularny wsréd konsumentéw,
ktérzy go preferujg i potrafig odrézni¢ od melonéw uprawianych gdzie indziej z racji jego wygladu, smaku
i zapachu. Poczatkowo byl on sprzedawany wylacznie na rynku lokalnym. Niemniej jednak renoma produktu
z uwagi na jego doskonalg jakos¢ doprowadzita do zwigkszenia popytu ze strony gléwnych operatoréw handlowych
na sasiedniej wyspie, Sdo Miguel, co stalo si¢ zachetg zaréwno do zwigkszenia iloéci, jak i podniesienia jakosci
produkowanych owocéw. Dzi§ jest to odr¢bny produkt o specyficznych cechach, ktére sg SciSle powiazane
z obszarem geograficznym produkcji, wyspa Santa Maria w archipelagu Azoréw.

Odeslanie do publikagji specyfikacji produktu

https:/[tradicional.dgadr.gov.pt/images/prod_imagens|frescos/docs/CE_Meloa_Santa_Maria_vf.pdf
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