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Pubblikazzjoni tal-komunikazzjoni ta’ emenda standard approvata ta’ specifikazzjoni tal-prodott ta’
indikazzjoni geografika, f’konformita mal-Artikolu 5(4) tar-Regolament Delegat tal-Kummissjoni
(UE) 2025(27 ()
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KOMUNIKAZZJONI TAL-APPROVAZZJONI TA' EMENDA STANDARD
(Artikolu 24 tar-Regolament (UE) 2024/1143)
“Meloa de Santa Maria — Agores”
PGI-PT-1124-AMO01 — 23.4.2025

1.  Isemil-prodott

“Meloa de Santa Maria — Acores”

2. Tip ta’ indikazzjoni geografika
O  Denominazzjoni ta’ origini protetta (DOP)
Indikazzjoni geografika protetta (IGP)
O  Indikazzjoni geografika (IG)

3. Settur
Prodotti agrikoli
O  Inbejjed

O  Xarbiet spirituzi

4. Pajjiz li ghalih tappartjeni z-zona geografika

II-Portugall

5.  Awtorita tal-Istat Membru li tikkomunika l-emenda standard

Id-Direttorat Generali ghall-Agrikoltura u I-Izvilupp Rurali

6.  Kwalifika bhala emenda standard

L-emenda proposta hija emenda standard peress li ma tinkludix bidla fid-denominazzjoni rregistrata, ma temendax
ir-rabtiet tal-bettieh maz-zona geografika, u ma timponi l-ebda restrizzjoni fuq il-kummercjalizzazzjoni.

7. Deskrizzjoni tal-emenda/i standard approvata/i

1. Introduzzjoni

Verzjoni attwali:

Dan id-dokument, fkonformita mar-Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 510/2006 tal-20 ta’ Marzu 2006 dwar
il-protezzjoni tal-indikazzjonijiet geografici u d-denominazzjonijiet tal-origini ghall-prodotti agrikoli u l-oggetti tal-
ikel u r-Regolament tal-Kummissjoni (KE) Nru 1898/2006 tal-14 ta’ Dicembru 2006 li jistipula regoli dettaljati
ghall-implimentazzjoni tar-Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 510/2006, huwa mahsub biex jappogga l-process ta’
¢ertifikazzjoni tal-“Meloa de Santa Maria — Acores” bhala prodott ta’ indikazzjoni geografika protetta (IGP), li jghin
jikkonferma l-kwalita tieghu u b’hekk itejjeb il-valur tieghu fid-diversi swieq tal-bejgh.

(..)

() Ir-Regolament Delegat tal-Kummissjoni (UE) 2025/27 tat-30 ta’ Ottubru 2024 li jissupplimenta r-Regolament (UE) 2024/1143 tal-
Parlament Ewropew u tal-Kunsill b'regoli dwar ir-registrazzjoni u l-protezzjoni ta’ indikazzjonijiet geografici, specjalitajiet tradizzjonali
garantiti u termini tal-kwalitd mhux obbligatorji u li jhassar ir-Regolament Delegat (UE) Nru 6642014 (GU L, 2025/27, 15.1.2025,
ELL http://data.europa.eu/elijreg_del/2025/27[0j).
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Ghalhekk huwa prodott li jissodisfa I-kundizzjonijiet kollha mehtiega biex tinkiseb protezzjoni ghall-isem geografiku
tieghu, “Meloa de Santa Maria — Agores” IGP.

Emenda proposta:

Dan id-dokument jistabbilixxi I-karatteristic¢i u I-metodu ta’ certifikazzjoni tal-“Meloa de Santa Maria — Agores” bhala
prodott b'indikazzjoni geografika protetta (IGP), li jghin jikkonferma l-kwalita tieghu u b’hekk itejjeb il-valur tieghu
fid-diversi swieq tal-bejgh.

Gustifikazzjoni:
I-legizlazzjoni msemmija fil-paragrafu 1 tal-Introduzzjoni ma hijiex aggornata. L-ahhar paragrafu thalla barra.
[l-paragrafi li jifdal jibqghu l-istess.

L-emenda ma taffettwax id-dokument uniku.

2. Deskrizzjoni tal-prodott

Verzjoni attwali:

Id-denominazzjoni “Meloa de Santa Maria — Agores” tinghata lill-frott tal-Cucumis melo L. li jappartjeni ghall-grupp
Cantalupenses u varjetajiet retikolati prodotti fil-gzira ta’ Santa Maria, parti mill-arc¢ipelagu tal-Azores, fkonformita
mar-regoli stabbiliti din l-ispecifikazzjoni. Il-frotta ghandha forma minn tonda sa ovali, ikollha qoxra retikolata sew
hadranija meta ma tkunx misjura u tichu kulur isfar jaghti fl-ahdar hekk kif issir, b’piz medju ta’ 0,8 kg, dijametru
medju ta’ 13 cm u polpa generalment ratba, ta’ kulur orangjo u aromatika hafna li ghandha toghma helwa u mmerqa
meta tkun misjura.

Skont il-klassifikazzjoni tal-oggetti tal-ikel, ghall-finijiet tar-Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 510/2006 tal-
20 ta’ Marzu 2006, u fkonformita mal-Anness II tar-Regolament tal-Kummissjoni (KE) Nru 1898/2006 tal-
14 ta’ Dicembru 2006, il-prodott jaqa’ taht il-Klassi 1.6. Frott, haxix u cereali, friski jew ipprocessati.

Emenda proposta

Id-denominazzjoni “Meloa de Santa Maria — Agores” tinghata lill-frott tal-Cucumis melo L. li jappartjeni ghall-grupp
Cantalupenses u diversi varjetajiet retikolati prodotti fkonformita mar-regoli stabbiliti fdin l-ispecifikazzjoni u fiz-
zona geografika definita. [l-frott ghandu forma minn tonda sa ovali, b’qoxra retikolata sew hadranija meta ma tkunx
misjura u li tiehu kulur isfar jaghti fl-ahdar hekk kif issir, b’piz medju ta’ 0,8 kg.

Gustifikazzjoni:

Skont il-legizlazzjoni fis-sehh, it-tip ta’ prodott huwa kklassifikat taht in-Nomenklatura Maghquda u l-klassifikazzjoni
precedenti ghalhekk thalliet barra. L-informazzjoni li jifdal ingabret taht il-punti li gejjin (2.1 Karatteristici
organolettici; 2.2 Karatteristi¢i kimi¢i u 2.3 Prezentazzjoni kummer¢jali). Id-dijametru thalla barra, kif huwa spjegat
taht il-punt “Prezentazzjoni kummer¢jali”.

L-emenda ma taffettwax id-dokument uniku.

3. Karatteristi¢i organolettici

Verzjoni attwali:
2.6 KARATTERISTICI ORGANOLETTICI

[I-“Meloa de Santa Maria — Agores” ghandha karatteristici organolettici unici f'termini tal-aroma u t-toghma taghha, li
huma pjacevoli hafna u jintgharfu facilment min-nies tal-lokal u minn min hu midhla tal-prodott.

Sabiex jigu studjati l-karatteristici organolettici tal-“Meloa de Santa Maria — Agores”, gew analizzati diversi parametri
organolettici tal-frotta (it-Tabella 5): il-kulur, is-sawra tal-polpa, it-tip ta’ qoxra, il-kulur tal-polpa, it-toghma u r-riha.
Dawn l-analizijiet twettqu fil-Laboratorju tal-Analizi Strumentali tad-Dipartiment tax-Xjenzi Agrikoli tal-Universita
tal-Azores.

Tabella 5 — Parametri organolettici vvalutati ghall-“Meloa de Santa Maria — Agores”.

I-polpa hija ta’ kulur orangjo u ghandha sawra ratba, toghma helwa u mmerqga u hija aromatika hafna, element
karatteristiku tal-varjetajiet imkabbra fSanta Maria. L-aroma tipika taghha, li tirrizulta mir-rilaxx ta’ acidi volatili,
hija |-karatteristika li tindika immedjatament il-prezenza tal-frotta.
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Dawn il-karatteristici tal-bettieha — id-dehra, it-toghma, is-sawra u r-riha — jirrizultaw mill-kundizzjonijiet naturali tal-
gzira ta’ Santa Maria, b'mod partikolari I-hamrija u I-klima, kif ukoll il-metodi ta’ tkabbir adottati mill-produtturi tal-
gzira.

Ghalhekk, il-“Meloa de Santa Maria — Agores”, migjuma mit-tradizzjoni, ghandha grad gholi ta’ accettazzjoni fis-suq u
hija popolari mal-konsumaturi, li jikklassifikawha oghla mill-bettieh minn zoni ohra ftermini tad-dehra u t-toghma
taghha.

Emenda proposta

[I-“Meloa de Santa Maria — Acores” ghandha karatteristi¢i organolettici unici f'termini tal-aroma u t-toghma taghha, li
huma pjacevoli hafna u jintgharfu facilment min-nies tal-lokal u minn min hu midhla tal-prodott.

I-polpa hija ta’ kulur orangjo b'sawra ratba. Ghandha toghma helwa u mmerqa u hija aromatika hafna. L-aroma
tipika taghha, li tirrizulta mir-rilaxx ta’ acidi volatili, hija l-karatteristika li tindika immedjatament il-prezenza tal-
frotta.

Gustifikazzjoni:

L-ewwel u t-tielet paragrafi ta’ dan il-punt tmexxew ghal 2.1 Karatteristici organolettici u I-bgija tal-paragrafi thassru
peress li huma ripetuti.

L-emenda ma taffettwax id-dokument uniku.

4. Karatteristici kimici
Verzjoni attwali:

2.5 KARATTERISTICI FIZICI, KIMICI U NUTRITTIVI

Fl-2004, il-Bord ghall-Izvilupp Agrikolu ta’ Santa Maria (SDASMA) wettaq esperiment bil-“Meloa de Santa Maria —
Acores”, li fih studja I-kwalita tal-frott skont l-altitudni li jitkabbar fiha (it-Tabella 1).

[l-parametri fizi¢i u kimi¢i analizzati kienu I-pH, il-kontenut ta’ ndewwa 70 °C (vakwu), il-proteini, iz-zokkrijiet
totali, iz-zokkrijiet riducenti u l-vitamina C. Dawn l-analizijiet twettqu fil-Laboratorju tal-Analizi Strumentali tad-
Dipartiment tax-Xjenzi Agrikoli tal-Universita tal-Azores.

Tabella 1 — Karatteristici tal-“Meloa de Santa Maria — Acores”, skont l-altitudni.

Instab li l-karatteristici fizici, kimi¢i u organolettici tal-frott ma jinbidlux b'mod sinifikanti skont l-altitudnijiet fejn
jitkabbar il-bettieh fil-gZira ta’ Santa Maria. Ir-ricerkaturi kkonkludew li l-altitudni ma ghandhiex influwenza diretta
fuq il-karatteristi¢i inkwistjoni.

Evalwazzjoni ohra mwettqa mill-SDADMA kienet tikkoncerna l-kwalita tal-frott meta nhasad fi tliet mumenti
differenti matul l-istagun tal-hsad (it-Tabella 2). Dawn l-analizijiet twettqu fl-Istitut tal-Innovazzjoni Teknologika tal-
Azores (INOVA).

Tabella 2 — Karatteristici tal-frott skont l-istagun tal-hsad.
Instab li I-karatteristici analizzati ma wrewx bidliet sinifikanti matul il-perjodu tal-hsad.

Twettqu analizijiet fuq diversi parametri sabiex il-“Meloa de Santa Maria — Acores” tigi kkaratterizzata f'termini fizi¢i u
kimici.

Fl-2006, is-Servizz tal-Izvilupp Agrikolu ta’ Santa Maria, fi shubija ma® AGROMARIENSECOOP — Cooperativa de
Produtores Agro-Pecudrios da Ilha de Santa Maria (il-Kooperattiva tal-Produtturi Agrikoli u tal-Bhejjem tal-Ifrat ta’ Santa
Maria), C.R.L. u bl-appogg tekniku ta’ Codimaco — Certificagdo e Qualidade (Certifikazzjoni u Kwalita) Lda., wettaq

mgabbla mal-bettich komuni (it-Tabella 3).
Tabella 3 — Kompozizzjoni naturali tal-“Meloa de Santa Maria — Agores”, meta mqgabbla ma’ bettieh komuni.
F'termini ta’ energija, il-“Meloa de Santa Maria — Agores” ghandha valur energetiku medju oghla minn dak ta’ bettieha

komuni. Ghandha wkoll valuri oghla ghall-proteini, il-lipidi u I-karboidrati. Ghandha inqas fibra mill-betticha komuni
medja.
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u kimici ta’ kampjuni tal-“Meloa de Santa Maria — Agores” fil-Laboratorju tal-Analizi Strumentali tad-Dipartiment tax-
Xjenzi Agrikoli tal-Universita tal-Azores, li wera ghal darba ohra d-differenza bejn din il-frotta u l-bettich komuni
(it-Tabella 4).

Tabella 4 — Kompozizzjoni fizika u kimika tal-“Meloa de Santa Maria — Agores”, meta mqabbla ma’ bettich komuni.

Il-karatteristi¢i nutrittivi tal-“Meloa de Santa Maria — Agores” jinkludu l-kontenut gholi taghha ta’ vitamina C, meta
mqabbel mal-valur medju ghall-bettich komuni, kif ukoll il-kontenut minerali taghha, inkluz il-potassju, il-manjezju
u l-kal¢ju.

Minhabba l-kontenut gholi ta’ potassju u ilma, il-“Meloa de Santa Maria — Acores” hija rakkomandata ghal persuni li
qeghdin jiehdu medikazzjoni dijuretika.

Ir-rizultati pprezentati juru d-differenza bejn il-“Meloa de Santa Maria — Acores” u l-bettieh komuni.

Emenda proposta

Il-“Meloa de Santa Maria — Agores” tispikka minhabba l-valuri energetici gholjin taghha u l-ammonti sinifikanti ta’
proteini, lipidi u karboidrati, peress li hija rikka fil-vitamina C u fil-minerali essenzjali bhall-potassju, il-manjezju u
l-kal¢ju.

Gustifikazzjoni:

I-karatteristici fizici, kimi¢i u nutrittivi gew migbura fil-qosor u inkluzi fil-punt 2.2 Karatteristici kimici, fejn
inzammu biss il-parametri li jiddifferenzjawha.

Din l-emenda taffettwa d-dokument uniku.

5. Prezentazzjoni kummerdjali

Verzjoni attwali:

5. PREZENTAZZJONI KUMMERCJALI

[I-“Meloa de Santa Maria — Agores”, meta tinbiegh friska, trid tkun shiha, sana (il-prodotti li jkunu qeghdin jithassru
jew jiddeterjoraw, li minhabba fhekk ma jibqghux tajbin ghall-konsum, huma eskluzi), nadifa, hielsa minn materja
barranija vizibbli, hielsa minn parassiti u kwalunkwe bidla kkawzata minnhom, hielsa minn umdita esterna
anormali, hielsa minn irwejjah u toghma barranin, u trid tkun zviluppat bizzejjed biex tkun tista’:

—  tkompli l-process tas-sajran sabiex tilhaq il-grad ta’ maturita xieraq ghall-karatteristici tal-varjeta;
— tiflah ghat-trasport u s-sajran;

— tasal sad-destinazzjoni taghha fkundizzjoni sodisfacenti.

[I-frott mahsub biex jinhazen/jigi kkummer¢jalizzat frisk ghandu jintghazel. Issir ghazla skont id-dags fuq il-bazi tad-
dijametru (il fuq minn 10 cm) u ssir distinzjoni bejn il-gruppi tad-daqs li gejjin:

—  Dags: piz bejn 800 u 1400 g

—  Dags II: piz bejn 600 u 799 g.

I-frott ta’ dagsijiet izghar u ikbar minn dawk accettati fil-klassijiet I u Il ufjew li huwa sfurmat jista’ jintuza ghall-
konsum industrijali, b’'mod partikolari ghall-prezervattivi u l-ismoothies, fost uzi ohra.

[I-“Meloa de Santa Maria — Acores” trid dejjem tigi imballata individwalment ufjew ' pakketti multipli, adattati, skont
l-uzu, biex il-prodott jinzamm fkundizzjoni perfetta.

[I-frott irid jigi pprezentat fil-kundizzjonijiet li gejjin:
—  Uniformita: il-kontentut ta’ kull pakkett irid ikun uniformi u jkun fih biss frott tal-istess origini (jigifieri l-istess

azjenda), varjeta, daqs u kwalita u l-istess stat ta’ sajran. Il-parti vizibbli tal-kontenut ta’ kull pakkett trid tkun
rapprezentattiva tal-kontenut kollu.

—  Prezentazzjoni: [I-“Meloa de Santa Maria — Acores” trid tkun imballata fsaff wiehed.
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—  Imballagg: [I-“Meloa de Santa Maria — Agores” trid tkun imballata b’tali mod li jizgura li l-prodott ikun protett
kif suppost. Il-materjali tal-imballagg intern iridu jkunu godda, nodfa u ta’ kwalita b'mod li jevitaw illi
jikkawzaw kwalunkwe hsara fuq barra jew fuq gewwa lill-prodott. L-imballagg ma jridx ikun fih materjal
estranju iehor.

—  Tikkettar: l-imballagg irid ikun ittikkettat fkonformita mal-ligi. [l-materjal li ghandu jintuza huwa karta jew
marki stampati li jkollhom indikazzjonijiet kummer¢jali, diment li l-istampar jew it-twahhil tat-tikketta jsir
dejjem b’linka jew kolla li ma humiex tossici (ghall-uzu alimentari).

Emenda proposta

[I-“Meloa de Santa Maria — Acores” trid tigi kkummer¢jalizzata friska, shiha jew ippreparata (imgaxxra, imqattgha jew

ippulpjata, friska jew iffrizata). Il-frott shih frisk, skont il-piz tieghu, jista’ jigi kkummer¢jalizzat fil-kategoriji tad-

dagsijiet li gejjin:

dags III (piz bejn 500 u 799 g);

dags II (piz bejn 800 u 1 399 g);

dags I (piz bejn 1400 u 1 600 g).

I-frott li jizen inqas minn 500 g jew aktar minn 1 600 g jista’ jinbiegh ghall-ipprocessar ulterjuri.

Gustifikazzjoni:

—  Minhabba d-distanza bejn il-gzira ta’ Santa Maria u s-swieq ewlenin, it-trasport tal-frott frisk tal-“Meloa de
Santa Maria — Acores” IGP huwa difficli, spe¢jalment minhabba li jithassar. L-ipprocessar ulterjuri tal-prodott
(it-tqaxxir, it-tqattigh jew l-ippulpjar, frisk jew iffrizat) jaghmilha possibbli li jinghelbu dawn il-limitazzjonijiet.
Din il-bidla twessa’ l-possibbiltajiet ghall-uzu, minkejja I-fatt li l-ipprocessar ulterjuri diga huwa possibbilta
fl-ispecifikazzjoni attwali, u b’hekk izzid il-valur ta’ dan il-prodott lokali u tippromwovi l-prezenza tieghu fi
swieq akbar u aktar imbieghda. Barra minn hekk, it-tieqa tal-produzzjoni hija zghira hafna, u fil-perjodi

bl-oghla produzzjoni, l-iffrizar huwa alternattiva ghad-diffikulta tar-rimi immedjat tal-prodott barra mill-gzira
minhabba konnessjonijiet limitati tat-trasport bil-bahar u bl-ajru.

—  L-emendar tad-daqs permess tal-“Meloa de Santa Maria - Agores” IGP huwa twegiba ghal preferenza dejjem
tikber fis-suq, li tallinja I-prodott mad-domanda tal-konsumaturi, u taghmlu aktar kompetittiv.

—  Ta' min jinnota li, matul is-snin tal-produzzjoni u I-bejgh, id-dijametru tal-“Meloa de Santa Maria — Agores” IGP
baqa’ fil-limiti stabbiliti ghall-kummer¢jalizzazzjoni. Din l-istabbilta tindika li d-dijametru ma ghadux fattur ta’
varjabbilta sinifikanti li jiggustifika l-inkluzjoni tieghu bhala kriterju ta’ kalibrazzjoni. L-ghazla eskluzivament
skont il-piz hija bizzejjed biex tizgura l-uniformita tal-lottijiet u tissimplifika l-processi ta’ kalibrazzjoni,
tottimizza r-rizorsi u zzid l-effi¢jenza.

I-frott li jizen inqas minn 500 g jew aktar minn 1 600 g bl-istess karatteristici fizici, kimici u organolettici jista’ jigi
ppreparat u pprocessat ulterjorament.

Din l-emenda taffettwa d-dokument uniku.

6.  Karatteristici botaniéi u morfologici

It-thassir tal-punt 2.3 Karatteristici botanici u I-punt 2.4 Karatteristi¢i morfologici tal-ispecifikazzjoni, peress li dawn
il-karatteristici jirrigwardaw il-bettieh kollu, mhux specifikament il-“Meloa de Santa Maria — Acores” IGP.

L-emenda ma taffettwax id-dokument uniku.

7. Definizzjoni taz-zona geografika definita
Verzjoni attwali:
3. KARATTERIZZAZZJONI TAZ-ZONA GEOGRAFIKA TAL-PRODUZZJONI U L-IMBALLAGG

3.1. POST

(..)
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3.2. KLIMA

()

3.3. GEOLOGIJA, MORFOLOGIJA U RILJIEV

(..)

3.4. HAMRIJA

(..)

Emenda proposta

3. ZONA GEOGRAFIKA TAL-PRODUZZJONI

[I-Gzira ta’ Santa Maria, 1-Azores, il-Portugall.

lllustrazzjoni 1 — Zona geografika tal-“Meloa de Santa Maria — Acores” IGP.

Gustifikazzjoni:

Biex tigi indikata b'mod ¢ar iz-zona tal-produzzjoni tal-prodott, jigifieri l-gZira ta’ Santa Maria fl-Azores.

L-informazzjoni fil-punti 3.1 Post, 3.2 Klima, 3.3 Geologija, Morfologija u Riljiev u 3.4 Hamrija giet migbura fil-
qosor u riorganizzata fit-taqsima 6.3 Fatturi naturali, fejn hija mfassla ahjar.

L-emenda ma taffettwax id-dokument uniku.

8. Evidenza li I-prodott jorigina fiz-zona geografika definita

Verzjoni attwali:

7. Garanzija tal-origini geografika tal-prodott

7.1.  KARATTERISTICI TAL-PRODOTT

[-karatteristici tal-“Meloa de Santa Maria — Agores”, b'mod partikolari l-aroma u t-toghma taghha, huma marbuta
mill-qrib maz-zona geografika u I-metodu tal-produzzjoni. Dawn il-karatteristici, kif definiti £din l-ispecifikazzjoni,
li jirrizultaw mill-interazzjoni tal-fatturi klimatici, tal-hamrija u kulturali mal-pjanta u l-gharfien prattiku asso¢jat
mal-produzzjoni ta’ din l-ghalla, mill-farm sal-konsumatur finali, huma identifikati fac¢ilment u jintgharfu mill-
popolazzjoni lokali u l-konsumaturi abitwali u jridu jigu enfasizzati mit-tikkettar u l-marka ta’ kwalita halli jkunu
jistghu jaghrfuhom konsumaturi ohra.

7.2. Sistema ta’ kontroll
L-ezistenza ta’ sistema ta’ kontroll hija krugjali biex jigi zgurat li:

a)  ikun biss il-frott miksub fiz-zona geografika msemmija hawn fuq u prodott fazjendi awtorizzati mill-Grupp ta’
Gestjoni tal-IGP li jista’ jibbenefika mill-uzu tal-indikazzjoni geografika protetta “Meloa de Santa Maria —
Acgores”.

b)  l-awtorizzazzjoni tinghata biss lill-produtturi li, b’mod kumulattiv:
—  joperaw azjendi fiz-zona geografika tal-produzzjoni msemmija fil-punt 3.1;
—  jipproducu l-bettich kif deskritt fil-punt 4;

)

—  jissottomettuh ghas-sistema ta’ spezzjoni u certifikazzjoni prevista fdan id-dokument — il-Korp ta
Spezzjoni u Certifikazzjoni — il-Kummissjoni Teknika ghac¢-Certifikazzjoni u 1-Kontroll;

—  jintrabtu bil-miktub li jikkonformaw mad-dispozizzjonijiet stabbiliti fdan id-dokument.
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L-awtorizzazzjoni prevista fis-subparagrafu precedenti ghandha tkun suggetta ghal verifika minn qabel tal-
kundizzjonijiet u l-karatteristi¢i tal-produzzjoni tal-prodott finali, li ghandhom jitwettqu mill-entita rikonoxxuta
bhala 1-Korp ta’ Spezzjoni u Certifikazzjoni, fuq talba tal-grupp ta’ gestjoni tal-IGP.

7.3. Traccabbilta

Se jigu stabbiliti proceduri biex jaghmluha possibbli fi kwalunkwe mument matul il-produzzjoni, il-konservazzjoni
jew fil-punt tal-bejgh li tkun maghrufa l-origini preciza tal-“Meloa de Santa Maria — Agores” u I-kundizzjonijiet li giet
prodotta fihom.

Is-sistema tat-traccabbilta ghandha tkun kif gej:

a)  l-azjendi agrikoli inkwistjoni huma rregistrati mill-grupp ta’ gestjoni, li jindika l-erja u l-varjetajiet attwali tal-
bettieh;

b)  il-bettieh mahsud minn kull azjenda jigi kkonsenjat lill-unitajiet ta’ hzin/ipprocessar li wkoll huma rregistrati
mal-grupp ta’ gestjoni u debitament awtorizzati;

¢)  jinzammu rekords mill-unitajiet ta’ hzin/ipprocessar li juru d-destinazzjoni tal-prodotti ricevuti;
d)  l-imballagg tal-prodott finali jigi rregistrat u ttikkettat fkonformita mal-punt 5.1;

e)  huwa possibbli li I-prodott jigi trac¢at permezz tan-numru tas-serje tal-marka ta’ garanzija u I-barcode fuq kull
pakkett.

Dawn il-proceduri kollha jridu jkunu konformi mal-legizlazzjoni fis-sehh.

Emenda proposta

4. GARANZIJA TAL-ORIGINI GEOGRAFIKA TAL-PRODOTT
7.1.—  OMMISSJONI

4.1. SISTEMA TA’ KONTROLL

[s-sistema ta’ kontroll ghandha tizgura li:

a)  ikun biss il-frott miksub fiz-zona geografika msemmija hawn fuq u prodott fazjendi awtorizzati u spezzjonati
li jista’ jibbenefika mill-uzu tal-indikazzjoni geografika protetta “Meloa de Santa Maria — Acores”.

b)  l-awtorizzazzjoni tinghata biss lill-produtturi li, b’'mod kumulattiv:
—  joperaw azjendi fiz-zona geografika tal-produzzjoni msemmija fil-punt 3;
—  jipproducu l-bettieh kif deskritt fil-punt 5;
—  jissottomettu ruhhom ghas-sistema ta’ spezzjoni;

—  jintrabtu bil-miktub li jikkonformaw mad-dispozizzjonijiet stabbiliti fdan id-dokument.
[l-verifika tal-konformita mal-ispecifikazzjoni tal-Prodott tal-“Meloa de Santa Maria — Acores” titwettaq mill-awtorita

kompetenti responsabbli ghall-ispezzjonijiet uffi¢jali tal-indikazzjonijiet geografici fir-Regjun Awtonomu tal-Azores
jew mill-korp ta’ spezzjoni li lilu dik l-awtorita tiddelega tali kompiti.

4. TRACCABBILTA

[s-sistema tat-traccabbilta tizgura li, fi kwalunkwe mument, mill-produzzjoni sal-introduzzjoni fis-suq, l-origini
preciza tal-“Meloa de Santa Maria — Acores” u kif giet prodotta tkun tista’ tkun maghrufa. Ghalhekk:

a)  l-azjendi agrikoli jridu jzommu rekords tal-varjeta ta’ bettich uzata, iz-zoni kkultivati, il-metodi ta’
produzzjoni, ecc.;

b)  il-bettieh mahsud fkull azjenda jigi kkonsenjat lil impjanti approvati tal-issortjar u tal-imballagg suggetti ghas-
sistema ta’ spezzjoni;
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¢)  dawn l-impjanti jzommu rekords li juru l-origini u d-destinazzjoni tal-prodotti ricevuti;

d)  l-imballagg tal-prodott finali jigi rregistrat u ttikkettat fkonformita mal-punt 7;

e)  jigi applikat logo tal-prodott fuq kull frotta u fuq il-prodotti mballati minn qabel.
Gustifikazzjoni:

Kjarifika, simplifikazzjoni u sommarju tal-informazzjoni bit-thassir ta’ xi test u informazzjoni ripetuta.
It-test fil-punt 7.4 — Korp ta’ spezzjoni u certifikazzjoni gie inkluz u aggornat.

L-obbligu tal-logo tal-prodott japplika wkoll ghall-prodotti mballati minn qabel, sabiex tinghata garanzija lill-
konsumaturi.

L-emenda ma taffettwax id-dokument uniku.

9. Deskrizzjoni tal-metodu ta’ produzzjoni

Verzjoni attwali:

4. DESKRIZZJONI TAL-METODU LI BIH TINKISEB IL-“MELOA DE SANTA MARIA - ACORES”

[-cucurbitaceae huma pjanti tipici ta’ klimi shan u xotti. Bhal kull cucurbitaceae, il-bettich huwa sensittiv ghall-glata u
rezistenti ghas-shana, dment li I-frotta tkun protetta sew mid-dawl tax-xemx dirett mill-weraq taghha.

It-temperaturi minimi medji fix-xahar ma jridux ikunu inqas minn 15 °C, peress li dan inaqqas ir-ritmu tat-tkabbir
tal-pjanta u jdewwem is-sajran tal-frott. Matul l-istagun tat-tkabbir, it-temperatura tista’ tvarja minn 12 °C sa 34 °C,
bit-temperatura ottimali ghall-fjoritura u t-tkabbir inizjali tal-frott tkun fil-medda ta’ 18 sa 23 °C, filwaqt li ghas-
sajran tal-frott tkun oghla, bejn 20 u 30 °C. Ghalhekk, u kif gie spjegat fil-kapitolu precedenti, il-gzira ta’ Santa Maria
ghandha kundizzjonijiet eccellenti ghall-kultivazzjoni tal-bettieh.

Emenda proposta

5. DESKRIZZJONI TAL-METODU LI BIH TINKISEB IL-“MELOA DE SANTA MARIA — ACORES”

Ommissjoni
Gustifikazzjoni:
L-eliminazzjoni ta’ informazzjoni generika mhux specifika ghall-prodott.

L-emenda ma taffettwax id-dokument uniku.

10.  Deskrizzjoni tal-metodu ta’ produzzjoni

Verzjoni attwali:

4.1.  THEJJIJA TAL-ART

4.2.  FERTILIZZAZZJONI
4.3, STRUTTURA TAL-ART
4.4, ZRIGH U TRAPJANT

(...) It-tieni kaz ta’ zrigh dirett huwa wkoll alternattiva, bl-applikazzjoni ta’ izolazzjoni u l-uzu ta’ “mini”, li jhaffef
it-tkabbir tal-ghelejjel u jipprotegihom mir-rih u mir-raxx tal-bahar. L-uzu ta’ “mini” huwa alternattiva tajba biex
it-tkabbir isir gabel.

()
45.  PRATTIKI AGRIKOLI
4.6. IRRIGAZZJONI

4.7. PESTI U MARD

4.8. NEWBIET
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4.9. HSAD

4.12.  RESIDWI TA’ PESTICIDI

Emenda proposta

5.1.  THEJJJA TAL-ART

5.2. FERTILIZZAZZJONI

5.3. STRUTTURA TAL-ART

5.4, ZRIGH U TRAPJANT

() It-tieni kaz ta’ zrigh dirett huwa wkoll alternattiva aktar ekonomika. Fiz-zewg kazijiet, l-applikazzjoni tal-

izolazzjoni u l-uzu ta’ “mini” jaghmilha possibbli li jithaffef it-tkabbir u li I-ghelejjel jigu protetti mir-rih u mir-raxx
tal-bahar.

()
5.5. PRATTIKI AGRIKOLI
5.6. IRRIGAZZJONI

5.7. PESTI U MARD

5.8. NEWBIET

5.9. HSAD

4.12.  Ommissjoni
Gustifikazzjoni:

Kjarifika tal-possibbilta li jintuzaw rita izolanti u “mini” ghaz-zrigh u t-trapjant sabiex il-pjanti jigu protetti meta
l-kundizzjonijiet tat-temperatura, ir-rih u r-raxx tal-bahar jistghu jkunu ta’ hsara.

II-punti l-ohra gew innumerati mill-gdid skont l-istruttura l-gdida tal-ispecifikazzjoni, u 4.12 thalla barra billi kien ta’
natura generali. l-punti 4.10 — Konservazzjoni u 4.11 — Imballagg gew iggustifikati hawn fuq.

L-emenda ma taffettwax id-dokument uniku.

11.  Deskrizzjoni tal-metodu ta’ produzzjoni

Verzjoni attwali:

4.10. PRESERVAZZJONI

(..)

Emenda proposta

5.10. PRESERVAZZJONI

(..)

L-uzu ta’ prodotti ghall-preservazzjoni tal-frott, bhad-dizinfezzjoni taz-zokk u l-protezzjoni tal-qoxra, huwa permess
sabiex tigi estiza l-hajja fuq l-ixkaffa tal-“Meloa de Santa Maria — Agores” IGP (wara l-hsad).

Gustifikazzjoni:

Zdied paragrafu mal-punt “Konservazzjoni” fil-kapitolu — Deskrizzjoni tal-metodu ta’ produzzjoni, sabiex jippermetti
l-uzu ta’ prodotti ghall-protezzjoni tal-frott wara l-hsad, peress li 1-“Meloa de Santa Maria — Agores” hija frotta
estremament sensittiva u li tithassar. L-uzu ta’ prodotti bhal dawn jestendi I-hajja tal-prodott minghajr ma jibdel

ghall-konsumaturi.
L-emenda ma taffettwax id-dokument uniku.

Verzjoni attwali:
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4.11. Imballagg

[I-“Meloa de Santa Maria — Acores” trid tigi mballata fiz-Zona geografika definita fimballagg adattat ghaz-zamma tal-
prodott fkundizzjoni perfetta, li jiggarantixxi l-awtenticita taghha billi jizgura li ma tithallatx ma’ prodotti simili ohra.

L-ghazla u l-imballagg jitwettqu fir-regjun tal-origini, fimpjanti awtorizzati mill-Grupp tal-Produtturi u suggetti ghal
spezzjoni u certifikazzjoni mwettqa mill-Kummissjoni Teknika ghac-Certifikazzjoni u 1-Kontroll, li jaghmluha
possibbli li tigi Zgurata t-traccabbilta shiha tal-prodott, jigu protetti l-konsumaturi u jigu offruti prodott li jkun gie
prodott u ppreparat b’'mod awtentiku fil-post tal-origini.

Dawn il-mizuri huma ggustifikati mhux biss ftermini ta’ kostefficjenza, izda wkoll ftermini tal-efficjenza u
l-effettivita tal-kontroll tal-kwalita (il-“Meloa de Santa Maria — Agores” hija prodott estremament sensittiv ghat-
tqandil/trasport u jithassar facilment, li jfixkel kemm il-preservazzjoni kif ukoll il-kwalita u d-dehra tal-prodott) u
t-traccabbilta. L-ghan huwa li jigu protetti I-kwalita u l-awtenticita tal-prodott, ghall-benefi¢c¢ju kemm tal-produtturi
kif ukoll tal-konsumaturi.

Il-konsumaturi li jixtru prodott ittikkettat bl-indikazzjoni tal-IGP jistghu jserrhu rashom li I-prodott huwa awtentiku

u ghandu l-karatteristici fizici, kimi¢i u sensorji kollha specifici ghalih, i huwa d-dritt taghhom meta jiddeciedu li
jixtru I-prodott.

5. Prezentazzjoni kummercjali

(..)

[I-“Meloa de Santa Maria — Agores” trid dejjem tigi imballata individwalment u/jew f'pakketti multipli, adattati, skont
l-uzu, biex il-prodott jinzamm fkundizzjoni perfetta.

II-frott irid jigi pprezentat fil-kundizzjonijiet li gejjin:

Uniformita: il-kontentut ta’ kull pakkett irid ikun uniformi u jkun fih biss frott tal-istess origini (jigifieri l-istess
azjenda), varjeta, dags u kwalita u l-istess stat ta’ sajran. Il-frott li jidher irid ikun rapprezentattiv tal-frott kollu
fl-imballagg. (...)

Emenda proposta

5.11. IMBALLAGG

[I-“Meloa de Santa Maria — Acores” trid tigi imballata fiz-Zona geografika definita fimballagg adattat ghaz-zamma tal-
prodott fkundizzjoni perfetta, li jiggarantixxi l-awtenticita taghha billi jizgura li ma tithallatx ma’ prodotti simili ohra.

L-ghazla u l-imballagg jitwettqu fimpjanti suggetti ghas-sistema ta’ spezzjoni li jinsabu fiz-zona geografika tal-
produzzjoni.

I-frott shih jista’ jigi imballat individwalment jew fpakketti multipli, irrangati fsaff wiched. Il-kontentut ta’ kull
pakkett irid ikun uniformi u jkun fih biss frott tal-istess varjeta, dags u kwalita u l-istess stat ta’ sajran. Il-frott li jidher
irid ikun rapprezentattiv tal-frott kollu fl-imballagg.

Gustifikazzjoni:

Kjarifika, simplifikazzjoni u sommarju tal-informazzjoni, peress li xi informazzjoni dwar l-imballagg diga kienet
imsemmija fil-punt 5, Prezentazzjoni kummercjali.

Il-prodott isegwi sistema stretta ta’ traccabbilta i tiggarantixxi l-awtenticita, il-kwalita u s-sikurezza alimentari, mill-
farm sal-konsumatur finali, fkonformita mar-regoli stabbiliti. Peress li I-produtturi kollha tal-“Meloa de Santa Maria
— Agores” isegwu l-istess standards ta’ produzzjoni bhal dawk stabbiliti fl-ispecifikazzjoni, ma ghadux mehtieg li
l-kontenut ta’ kull pakkett multiplu jkollu l-istess origini (azjenda).

Din l-emenda taffettwa d-dokument uniku.

12.  Elementi li jistabbilixxu r-rabta bejn il-prodott u l-ambjent geografiku
Verzjoni attwali:
3.— Deskrizzjoni taz-zona geografika tal-produzzjoni u l-imballagg

3.1. - Post
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3.2. - Klima
3.3. - Geologija, morfologija u riljiev
3.4. — Hamrija

Emenda proposta

6.1. FATTURI NATURALI

L-Arcipelagu tal-Azores jinsab fl-Ocean Atlantiku u huwa maghmul minn disa’ gzejjer, inkluza, l-izjed fin-Nofsinhar,
il-gzira ta’ Santa Maria, fejn titkabbar il-“Meloa de Santa Maria — Acores”.

Santa Maria, meta mqabbla mal-gzejjer I-ohra fl-Arcipelagu tal-Azores, hija l-unika gzira li fiha hemm Zoni ta’ origini
sedimentarja (gebla tal-gir), minbarra I-formazzjonijiet vulkanici li jinsabu fil-gZzejjer l-ohra.

Ghalhekk, l-ispecificita tal-gzira hija marbuta kompletament mat-tip tal-hamrija: trab gulglieni tafli li fih hafna
potassju, kal¢ju u manjezju u l-mikronutrijenti l-ohra kollha;

il-kontenut ta’ materja organika huwa gholi, u I-pH huwa newtrali.

Il-bicca I-kbira tal-hamrija tal-gzira hija tat-tip andosol, u torigina minn materjali vulkanic¢i u b’kapacita tajba ta’
zamma tal-ilma. Dawn it-tipi ta’ hamrija jinkludu hamrija litolika, barros, mollisols u pardacento (hamrija kannella
fil-griz). Il-hamrija barros u pardacento aktar fonda u arjata sew, li tippredomina fiz-zoni tan-Nofsinhar u tal-Lbi¢
tal-gZira, hija partikolarment adattata ghall-kultivazzjoni tal-frott.

Fir-rigward tat-terren, il-gzira tikkonsisti minn parti prattikament catta fil-Punent, u Zona fil-Lvant li hija pjuttost
miksija bl-gholjiet. 85 % tal-gzira (82,5 km?) hija aktar baxxa minn 300 m.

Minhabba I-pozizzjoni taghha fix-Xlokk tal-arcipelagu u l-altitudni baxxa, il-gzira ta’ Santa Maria ghandha livelli aktar
baxxi ta’ umdita mill-gzejjer l-ohra tar-Regjun Awtonomu tal-Azores.

[I-klima hija meqjusa xotta u moderata, bi ftit varjazzjoni bejn it-temperatura medja tax-xitwa (14 °C) u t-temperatura
medja tas-sajf (22 °C), u temperatura medja annwali li tvarja bejn 10 ° u 20 °C. Ftermini ta’ umdita relattiva tal-arja,
il-klima tista’ titqies umduza (umdita relattiva medja annwali fid-09,00 ta’ bejn 75 % u 90 %), ghalkemm l-umdita
relattiva medja hija aktar baxxa milli hi fil-gZejjer 1-ohra tal-Azores. Rigward il-precipitazzjoni, hija kklassifikata
bhala moderatament bix-xita ghal bix-xita, b'aktar xita fix-xitwa (il-precipitazzjoni medja annwali hija bejn 500 u
2 000 mm), skont iz-zona.

L-irjieh prevalenti jibdlu d-direzzjoni matul is-sena u huma aktar b’sahhithom fix-xitwa.

Fi ftit kliem, il-gzira ta’ Santa Maria ghandha l-kundizzjonijiet klimatici specifi¢i hafna taghha minhabba l-pozizzjoni,
id-dags, il-morfologija u l-orografija taghha, li jiddistingwuha mill-gzejjer l-ohrajn tal-Azores. Dan jaghmilha
favorevoli ghall-produzzjoni tal-frott.

I-karatteristi¢i organolettici tal-“Meloa de Santa Maria — Agores” huma marbuta mill-qrib maz-zona geografika u
l-metodu tal-produzzjoni. It-tahlita tal-klima u t-tipi diversi ta’ hamrija u riljiev taghti lill-prodott agrikolu tal-gzira
karatteristici specifici hafna, b’'mod partikolari I-Meloa de Santa Maria.

Gustifikazzjoni:

Fil-punt 6 — Elementi li jistabbilixxu r-rabta mal-ambjent geografiku, it-test fil-punt 3 — Deskrizzjoni taz-zona
geografika tal-produzzjoni u l-imballagg (post, klima, geologija, morfologija, riljiev u hamrija) ingabar fil-qosor fit-

tagsima “Fatturi naturali”, sabiex tigi enfasizzata l-ispecificita taz-zona geografika u r-rabta taghha mal-prodott.

L-emenda ma taffettwax id-dokument uniku.

13.  Elementi li jistabbilixxu r-rabta bejn il-prodott u l-ambjent geografiku

Verzjoni attwali:
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7.1. Karatteristici tal-prodott

Il-karatteristi¢i tal-“Meloa de Santa Maria — Acores”, b’'mod partikolari l-aroma u t-toghma taghha, huma marbuta
mill-qrib maz-zona geografika u I-metodu tal-produzzjoni. Dawn il-karatteristici, kif definiti £din l-ispecifikazzjoni,
li jirrizultaw mill-interazzjoni tal-fatturi klimatici, tal-hamrija u kulturali mal-pjanta u l-gharfien prattiku asso¢jat
mal-produzzjoni ta’ din l-ghalla, mill-farm sal-konsumatur finali, huma identifikati facilment u jintgharfu mill-
popolazzjoni lokali u l-konsumaturi abitwali u jridu jigu enfasizzati mit-tikkettar u l-marka ta’ kwalita halli jkunu
jistghu jaghrfuhom konsumaturi ohra.

Emenda proposta

6.2. FATTURI UMANI

L-gharfien prattiku tal-produtturi tal-gzira ftermini ta’ tekniki ta’ produzzjoni u kultivazzjoni jikkumplimenta
l-fatturi assoc¢jati mal-ambjent naturali: l-inkorporazzjoni tar-residwi tal-legumi tal-foragg fil-hamrija, iz-zabra
fghamla (li tradizzjonalment ma titwettaqx ghall-bettich komuni), l-irrigazzjoni tajba, l-gharfien ta’ meta l-frotta
tkun misjura perfettament, u l-ghazla rigoruza tal-frott. Dan kollu jirrizulta fi prodott li jintgharaf, mit-toghma,
is-sawra u l-aroma tieghu, mill-bettieh l-iehor, u huwa maghruf sew mill-konsumaturi fil-bgija tal-gzejjer tal-Azores,
kif ukoll fil-Portugall kontinentali.

Gustifikazzjoni:

Riorganizzazzjoni tat-test dwar I-“gharfien prattiku” taht il-Fatturi Umani, li jiggustifika r-rabta bejn il-prodott u
l-ambjent geografiku.

L-emenda ma taffettwax id-dokument uniku.

14.  Elementi li jistabbilixxu r-rabta bejn il-prodott u l-ambjent geografiku

Verzjoni attwali:

6.2. — Aspetti ekonomici u so¢jali

Sas-sena 2000, il-“Meloa de Santa Maria — Acores” kienet tinbiegh eskluzivament fis-suq lokali u ma kellhiex impatt
sinifikanti fuq l-ekonomija tal-gzira. Hekk kif ir-reputazzjoni taghha kibret, bdiet tfegg domanda ghall-prodott fost
in-negozjanti fuq skala kbira fil-gzira ta’ magenbha, Sdo Miguel.

Sabiex il-produtturi agrikoli f'Santa Maria jigu mhegga jipproducu aktar “Meloa de Santa Maria — Acores” u ta’ kwalita
ahjar, f1-2005 il-Bord ghall-Izvilupp Agrikolu ta; Santa Maria ha l-inizjattiva li jippromwovi tahrig specifiku ghall-
produtturi — Produzzjoni u protezzjoni integrati tal-bettieh (Anness IIT; Artikolu 3).

Biz-zieda fil-produzzjoni matul is-snin, harget il-htiega li l-produtturi jorganizzaw ruhhom fkooperattiva biex itejbu
l-kummergjalizzazzjoni tal-prodott. Ghalhekk, fl-2006, 13-il produttur inghaqdu flimkien biex jiffurmaw
I-AGROMARIENSECOOP — COOPERATIVA DE PRODUTORES AGRO-PECUARIOS DA ILHA DE SANTA MARIA,
C.R.L., bi progett ghat-titjib u l-kummer¢jalizzazzjoni tal-prodotti agroalimentari ta’ Santa Maria, bil-“Meloa de Santa
Maria — Agores” bhala l-prodott ewlieni taghha.

[-marka AZUL, ispirata mill-ahdar tal-art u l-blu tal-bahar madwarha, tnediet sabiex tippromwovi l-prodotti
agroalimentari ta’ Santa Maria, li minnhom il-“Meloa de Santa Maria — Agores” hija l-aktar maghrufa fis-suq tal-
Azores. L-izvilupp kummercjali ta’ prodott, jew sett ta’ prodotti, permezz tal-immarkar, jahdem fuq il-bazi li
l-konsumaturi jistghu jaghrfuh u jafdaw il-kwalita tieghu. Bil-“Meloa de Santa Maria — Acores” bhala I-prodott
ewlieni ta’ marka li tirrapprezenta l-lokalita, tinghata prominenza fil-livelli lokali, regjonali u nazzjonali. It-tnedija
saret fl-avveniment “Jum Miftuh/Jum il-Bdiewa” promoss mis-Segretarjat Regjonali ghall-Agrikoltura u l-Forestrija
f1-2006, fejn gew promossi wkoll Zjarat fiz-zona tal-ittestjar tal-“Meloa de Santa Maria — Agores” immexxija mill-
iSDASMA. Fis-snin ta’ wara (2007 u 2008), il-“Meloa de Santa Maria — Acores” baqghet il-prodott ewlieni
fl-avveniment “Jum Miftuh/Jum il-Bdiewa”, bi zjarat fiz-zoni tal-ittestjar tal-“Meloa de Santa Maria — Acores”,
sessjonijiet ta’ dewqan organizzati tal-“Meloa de Santa Maria — Agores” li torigina minn dawn iz-zoni tal-ittestjar, u
dezerti bbazati fuq il-prodott servuti fikliet specjali (I-Annessi II sa IV).
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Bil-hsieb li jitkabbar il-profil tal-“Meloa de Santa Maria - Agores”, permezz tal-marka AZUL,
I~ AGROMARIENSECOOP ha sehem fdiversi kampanji mmirati lejn il-promozzjoni tal-kwalita intrinsika ta’ dan
il-prodott lokali minn Santa Maria mal-bgjja tal-Portugall u internazzjonalment.

Wahda minn dawn saret fit-28 Kungress Internazzjonali tal-Ortikultura (2010) fLizbona, post iddedikat ghall-
istabbiliment ta’ kuntatti bejn il-professjonisti fil-qasam, fejn AGROMARIENSECOOP kellu stand iddedikata ghall-
marka AZUL b’enfasi spe¢jali fuq il-“Meloa de Santa Maria — Agores” u l-opportunita li wiehed jipprova l-prodott
(I-Annessi II sa IV).

Sabiex jizdied l-impatt tal-marka, f1-2010 gew organizzati diversi kampanji promozzjonali u ta’ sensibilizzazzjoni
fghadd ta’ hwienet ta’ Pingo Doce fLizbona, li hadu lejn il-kontinent wiched mill-prodotti li jibbenefikaw mill-
ambjent favorevoli tal-gzejjer, spe¢jalment il-hamrija u l-klima tal-gZira ta’ Santa Maria. Bhala parti minn dawn
il-kampanji promozzjonali, tqassmu fuljetti ta’ reklamar/informazzjoni ghall-marka AZUL, li jenfasizzaw il-“Meloa
de Santa Maria — Acores” (I-Annessi Il sa IV u I-Anness VI).

Avveniment promozzjonali/ta’ sensibilizzazzjoni ichor kien inkluz fir-Rally ta’ Santa Maria tal-2010, fejn il-“Meloa de
Santa Maria — Agores” giet promossa fil-briefing tar-Rally — wahda mill-karozzi kienet imzejna bil-marka AZUL,
breferenza specjali ghall-prodott “Meloa de Santa Maria — Agore”, li enfasizzatu sabiex jilhaq udjenza fil-mira
wiesgha (I-Annessi Il sa V).

Bhalissa hemm 1 3-il produttur tal-“Meloa de Santa Maria — Acores”, li tnejn minnhom ma humiex membri tal-Grupp
tal-Produtturi. II-Grupp jipproduci medja ta’ 200 tunnellata bettieh, li whud minnhom jintbaghtu lejn gzejjer ohra
fl-Azores, b'mod partikolari 1-gzejjer ta’ S. Miguel, Pico, Faial u Terceira, u whud minnhom imorru lejn il-Portugall
kontinentali. II-produzzjoni tal-“Meloa de Santa Maria — Agores” hija mistennija li tizdied fis-snin li gejjin, u se tilhaq
1-400 tunnellata matul 1-4 snin li gejjin.

6.3.  ASPETTI KULTURALI U GASTRONOMICI

Minn mindu gie stabbilit u beda jopera L AGROMARIENSECOOP, gew organizzati avvenimenti biex jippromwovu u
jzidu s-sensibilizzazzjoni dwar il-“Meloa de Santa Maria — Agores”, bhall-partecipazzjoni fi ufjew l-organizzazzjoni
ta’ fieri agrikoli u festivals tal-bettieh, bhala parti mic-celebrazzjonijiet magguri li jsiru fil-gzira.

Mill-2004, il-Feira de Horticultura da Ilha de Santa Maria — Festa da Meloa saret wiehed mill-avvenimenti so¢jali ewlenin
fil-gzira, li tilqa’ ghadd kbir ta’ vizitaturi. ll-wirja tal-frott u I-hxejjex fdik l-edizzjoni tal-fiera fl-irkejjen tas-sala tal-belt
ta’ Vila do Porto enfasizzat il-“Meloa de Santa Maria — Acores”. Fl-avveniment tal-2004, gew organizzati
kompetizzjoni tad-dezerti bbazata fuq il-“Meloa de Santa Maria — Agores” ghan-negozji tal-ospitalita lokali u
workshop iddedikat ghall-meraq u l-gratins tal-“Meloa de Santa Maria — Agores”, li jenfasizza t-tradizzjoni kulinarja
assoc¢jata mal-frotta (I-Annessi Il sa IV).

Mill-ewwel edizzjoni mbaghad kull sena kull Awwissu, il-Festival tal-Bettieh kien fost il-festivitajiet ewlenin tal-gzira,
u sar punt ta’ referenza fil-livell lokali u regjonali, li jispira diversi attivitajiet bhal tahditiet informattivi (ez. dwar
il-kummerc¢jalizzazzjoni u 1-bejgh ta’ prodotti agrikoli), workshops prattici (ez. dwar il-fast food, mal-kok famuz
Vitor Sobral — fl-2005), u kompetizzjonijiet tad-dezerti bil-“Meloa de Santa Maria — Agores” bhala l-ingredjent
ewlieni (I-Annessi II sa IV).

Chakall, kok famuz iehor, tella’ workshop fil-Festival tal-Bettieh fl-2009 dwar il-preparazzjoni ta’ platti bbazati fuq
il-“Meloa de Santa Maria — Azores”, kif ukoll sessjoni ta’ dimostrazzjoni u dewqan ta’ xorb u aperitivi maghmula
minnha u kompetizzjoni tad-dezerti tal-“Meloa de Santa Maria — Agores”. Din is-sena, minbarra l-attivitajiet
tradizzjonali, tnieda ktieb tar-ricetti tal-“Meloa de Santa Maria — Agores” (I-Anness V).

Dawn l-attivitajiet ta’ sensibilizzazzjoni u promozzjonali wasslu ghal diversi artikli fl-istampa lokali, regjonali u
nazzjonali (I-Annessi II sa IV).

[I-“Meloa de Santa Maria — Agores” hija rikonoxxuta bhala prodott distint marbut mal-produzzjoni attwalment
imwettqa f'Santa Maria, li taghtiha l-karatteristici u l-kwalitajiet rikonoxxuti taghha.

Emenda proposta
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6.2.2. Aspetti so¢joekonomici u kulturali

II-bejgh tal-“Meloa de Santa Maria — Acores” gabel kien limitat ghas-suq lokali. Madankollu, ir-reputazzjoni tal-
prodott ghall-eccellenza wasslet biex zdiedet id-domanda ghaliha minn operaturi kummer¢jali kbar fil-gzira gara Sio
Miguel, li serviet bhala incentiv kemm biex ittejbet il-kwalita, kif ukoll biex tizdied il-produzzjoni tal-frotta.

Biz-zieda fil-produzzjoni matul is-snin, harget il-htiega li I-produtturi jorganizzaw ruhhom fkooperattiva biex itejbu
I-kummercjalizzazzjoni tal-prodott; ghalhekk, fl-2006, 13-il kooperattiva nghaqdu flimkien biex jiffurmaw
I-AGROMARIENSECOOP — COOPERATIVA DE PRODUTORES AGRO-PECUARIOS DA ILHA DE SANTA MARIA,

C.R.L., bi progett ghat-titjib u l-kummerd¢jalizzazzjoni tal-prodotti agroalimentari ta’ Santa Maria, bil-“Meloa de Santa
Maria — Agores” bhala l-prodott ewlieni taghha.

Parti mill-produzzjoni hija kkummercjalizzata fil-livell regjonali, u tintbaghat lejn Sdo Miguel, Pico, Faial u Terceira;
sehem iehor jintbaghat lejn il-Portugall kontinentali.

Fost il-prodotti agroalimentari minn Santa Maria, il-“Meloa de Santa Maria — Agores” ghandha l-oghla profil fis-suq
tal-Azores, li wassal ghall-izvilupp ta’ diversi inizjattivi ta’ promozzjoni u sensibilizzazzjoni biex tizdied il-vizibbilta
u r-reputazzjoni tal-prodott, perezempju l-enfasi fuq il-prodott fil-kuntest tac-celebrazzjonijiet li jsiru fil-gzira,
inkluza 1-Festa da Meloa (il-Festival tal-Bettich), celebrazzjoni annwali li ssehh matul l-istagun tal-avvenimenti socjali
ewlenin tal-gZira.

Minhabba l-importanza ta’ din I-ghalla u l-kuntest tal-produzzjoni agrikola fil-gzira, u sabiex il-produtturi agrikoli
fSanta Maria jigu mhegga jipproducu aktar “Meloa de Santa Maria — Agores” u ta’ kwalita ahjar, f1-2005 il-Bord
ghall-Izvilupp Agrikolu ta’ Santa Maria ha l-inizjattiva li jippromwovi tahrig specifiku ghall-produtturi — Produzzjoni
u protezzjoni integrati tal-bettieh.

Matul is-snin, il-“Meloa de Santa Maria — Agores” ispirat ukoll diversi attivitajiet promozzjonali u ta’ dewqan, Zjarat
fzoni tal-ittestjar, kompetizzjonijiet, workshops u tahditiet informattivi. Hija frotta maghrufa hafna fil-k¢ina
tradizzjonali lokali, u gie ppubblikat ktieb tar-ricetti bbazati fugha.

Gustifikazzjoni:

Bidla fit-titlu skont l-istruttura I-gdida tal-ispecifikazzjoni u riorganizzazzjoni u sommarju tat-test.

L-emenda ma taffettwax id-dokument uniku.

15.  Korp ta’ spezzjoni li jiccekkja I-konformita

Verzjoni attwali:

7.4, KORP TA’ KONTROLL U CERTIFIKAZZJONI

Il-kontroll u ¢-¢ertifikazzjoni tal-“Meloa de Santa Maria — Agores” se jitwettqu mill-Korp ta’ Kontroll u Certifikazzjoni
(CB, Control and Certification Body) mahtur mill-Grupp ta’ Gestjoni tal-IGP u rikonoxxut bhala konformi mar-
rekwiziti tal-Istandard 45011:2001 (dwar ic-certifikazzjoni tal-prodotti), li jwettaq l-attivitajiet tieghu skont
l-ispecifikazzjoni tal-“Meloa de Santa Maria — Agores” IGP. Dan jizgura li -bettieh prodott fil-farms u fl-impjanti tal-
imballagg awtorizzati ghal dak il-ghan biss ikunu jistghu jibbenefikaw mill-IGP.

[s-sistema ta’ kontroll stabbilita hija implimentata tul il-katina tal-produzzjoni, u I- “Meloa de Santa Maria — Agores”
tigi ttikkettata kif xieraq bit-twahhil tal-marka ta’ certifikazzjoni taghha mis-CB.

Din il-marka ta’ certifikazzjoni trid tinkludi I-kliem li gej:

—  Meloa de Santa Maria — Agores — IGP;

—  L-isem tal-korp ta’ spezzjoni u ta’ certifikazzjoni;

—  In-numru tas-serje (kodici nnumerat li jippermetti li I-prodott jigi traccat).
Emenda proposta

Ommissjoni

Gustifikazzjoni:
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Din l-informazzjoni giet aggornata taht il-punt 4 — Garanzija tal-origini geografika tal-prodott — 4.1 Sistema ta’
kontroll.

L-emenda ma taffettwax id-dokument uniku.

16. Tikkettar

Verzjoni attwali:

5.1. Elementi specifici tat-tikkettar bl-indikazzjoni tal-IGP
Kull pakkett tal-“Meloa de Santa Maria — Agores” irid ikollu tikketta standardizzata li jkun fiha l-informazzjoni li gejja:
—  Meloa de Santa Maria — Agores - Indicagdo Geografica Protegida (IGP);

—  L-isem kummer¢jali jew l-isem tal-kumpanija u l-indirizz tal-produttur (dan jista’ jidher fil-barcode, fliema kaz
ma jkunx hemm bzonn li dan jintwera fuq it-tikketta);

—  L-origini tal-prodott: [lha de Santa Maria — Acores - Portugal;

—  Il-karatteristici kummercjali — il-klassi u d-dags;

—  Barcode (b'informazzjoni li tizgura t-traccabbilta matul il-process);
—  Il-logo tal-grupp ta’ produtturi:

—  Il-logo approvat tal-UE ghall-IGP wara d-de¢izjoni tal-UE.

L-isem jew l-isem tan-negozju u l-indirizz tal-produttur jistghu jigu sostitwiti bl-isem ta’ entita ohra, bl-awtoriz-
zazzjoni tal-Grupp ta’ Produtturi, dment li l-entita inkwistjoni tkun responsabbli ghall-prodott u tikkummer¢jalizzah.

Minbarra din l-informazzjoni, irrispettivament mill-forma ta’ prezentazzjoni kummercjali, il-logo specifiku tal-Grupp
ta’ Gestjoni u l-marka ta’ certifikazzjoni dejjem iridu jitwahhlu b’'mod li ma jithassarx u b'mod li ma jistax jitbaghbas
fuq kull frotta.

L-istampa li gejja turi I-logo tal-Grupp ta’ Produtturi.

Emenda proposta

7. DETTALJI SPECIFICI DWAR IT-TIKKETTAR

It-tikkettar jippermetti li l-prodott jigi identifikat b'mod ¢ar u immedjatament mill-konsumatur, gewwa u barra
z-zona geografika tal-produzzjoni, bhala prodott b’karatteristici unici bbazati fuq l-origini tieghu.

Minbarra l-informazzjoni statutorja, il-“Meloa de Santa Maria — Agores” irid ikollha l-kliem li gej: “Meloa de Santa
Maria — Agores Indicagdo Geogréfica Protegida” jew “Meloa de Santa Maria — Agores IGP”.

[I-“Meloa de Santa Maria — Acores”, irrispettivament minn kif tigi pprezentata ghall-bejgh, trid tkun identifikata
individwalment b’dan il-logo tal-prodott, li jista’ jinkludi n-numerazzjoni sekwenzjali u (referenza ghall-)korp
responsabbli ghall-kontroll.

Hlustrazzjoni 6 — Logo

Gustifikazzjoni:

Korrezzjoni tal-informazzjoni obbligatorja dwar il-“Meloa de Santa Maria — Acores” li ghandha tintwera fuq kull
frotta/pakkett u I-logo li ghandu jintuza, sabiex tigi ggarantita l-origini tal-prodott u jsir jintgharaf aktar.

Kjarifika u simplifikazzjoni tal-informazzjoni bit-thassir tat-test ripetut.

Din l-emenda taffettwa d-dokument uniku.
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3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

DOKUMENT UNIKU
“Meloa de Santa Maria — Agores”
Nru tal-UE: PGI-PT-1124-AM01 — 23.4.2025
DOP () IGP (X)

Isem/Ismijiet

“Meloa de Santa Maria — Acores”

Stat Membru jew pajjiz terz

Il-Portugall

Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel

Kodici tan-Nomenklatura Maghquda

— 08 —FROTT U GEWZ TAJBIN GHALL-IKEL; QOXRA TAL-FROTT TAC-CITRU JEW TAL-BETTIEH
0807 — Bettieh (inkluz id-dulliegh) u pawpaw (papaja), friski
0807 19 — Ohrajn

— 08 —FROTT U GEWZ TAJBIN GHALL-IKEL; QOXRA TAL-FROTT TAC-CITRU JEW TAL-BETTIEH

0811 — Frott u gewz, nej jew imsajjar bl-istim jew mgholli fl-ilma, iffrizat, kemm jekk ikun fih iz-zokkor jew
dolc¢ifikant iehor mizjud u kemm jekk le:

0811 90 — Ohrajn

Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika I-isem fil-punt 1
[I-“Meloa de Santa Maria — Acores” hija bettieha retikolata tal-flieli tal-ispe¢i Cucumis melo L.

II-frotta ghandha forma minn tonda sa ovali, ikollha qoxra retikolata sew hadranija meta ma tkunx misjura u tiechu
kulur isfar jaghti fl-ahdar hekk kif issir, u polpa ratba, ta’ kulur orangjo u aromatika li ghandha toghma helwa u
mmerqa meta tkun misjura.

Il-“Meloa de Santa Maria — Agores” tispikka minhabba I-valuri energetici gholjin taghha u l-ammonti sinifikanti ta’
proteini, lipidi u karboidrati, peress li hija rikka fil-vitamina C u fil-minerali essenzjali bhall-potassju, il-manjezju u
l-kal¢ju.

[I-“Meloa de Santa Maria — Acores” trid tigi kkummer¢jalizzata friska, shiha jew ippreparata (imgaxxra, imqattgha jew
ippulpjata, friska jew iffrizata). Il-frott shih frisk, skont il-piz tieghu, jista’ jigi kkummercjalizzat fil-kategoriji tad-
dagsijiet li gejjin:

—  dags I (piz bejn 500 u 799 g);

— dags II (piz bejn 800 u 1 399 g);

— dags I (piz bejn 1400 u 1 600 ).

II-frott li jizen inqas minn 500 g jew aktar minn 1 600 g jista’ jinbiegh ghall-ipprocessar ulterjuri.

Ghalf (ghall-prodotti li joriginaw mill-annimali biss)

Passi specifici fil-produzzjoni li jridu jsiru fiz-zona geografika definita

Il-produzzjoni, il-hsad, l-ghazla u t-thejjija jsiru fiz-zona geografika definita.
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3.5.

3.6.

Regoli specifici dwar l-imballags, it-tfestit, it-tahkik, ecc. tal-prodott agrikolu li ghalih jirreferi l-isem registrat

I-frott shih jista’ jigi imballat individwalment jew fpakketti multipli, irrangati fsaff wiched. Il-kontentut ta’ kull
pakkett irid ikun uniformi u jkun fih biss frott tal-istess varjeta, dags u kwalita u l-istess stat ta’ sajran. Il-parti vizibbli
tal-kontenut ta’ kull pakkett trid tkun rapprezentattiva tal-kontenut kollu.

Regoli specifici dwar it-tikkettar tal-prodott agrikolu li ghalih jirreferi I-isem registrat

Minbarra l-informazzjoni statutorja, il-“Meloa de Santa Maria — Agores” irid ikollha l-kliem li gej: “Meloa de Santa
Maria — Agores Indicacdo Geogréfica Protegida” jew “Meloa de Santa Maria — Agores IGP”.

[I-“Meloa de Santa Maria — Agores”, irrispettivament minn kif tigi pprezentata ghall-bejgh, trid tkun identifikata
individwalment bil-logo tal-prodott, li jista’ jinkludi n-numerazzjoni sekwenzjali u (referenza ghall-)korp
responsabbli ghall-kontroll.

Logo:

MELOA

SlH'I'h HM’.IA E

Definizzjoni qasira taz-Zona geografika

[z-zona geografika definita hija maghmula mill-parrocci kollha fil-gZira ta’ Santa Maria fl-Arcipelagu tal-Azores.

Rabta maz-zona geografika

Specificita taz-zona geografika.

Santa Maria, meta mqabbla mal-gzejjer 1-ohra fl-Arcipelagu tal-Azores, hija l-unika gzira li fiha hemm Zzoni ta’ origini
sedimentarja (gebla tal-gir), minbarra l-formazzjonijiet vulkanici li jinsabu fil-gzejjer I-ohra. Ghalhekk, l-ispecificita ta’
din il-gzira hija dderivata kompletament mit-tip tal-hamrija: trab gulglieni tafli li fih hafna potassju, kal¢ju u manjezju
u [-mikronutrijenti kollha l-ohra; il-kontenut ta’ materja organika huwa gholi, u I-pH huwa newtrali.

Minhabba l-pozizzjoni taghha fix-Xlokk tal-arcipelagu u l-altitudni baxxa, il-gZira ta’ Santa Maria ghandha livelli aktar
baxxi ta’ umdita mill-gzejjer I-ohra tar-Regjun Awtonomu tal-Azores. Il-klima hija meqjusa xotta u moderata, bi ftit
varjazzjoni bejn it-temperatura medja tax-xitwa (14 °C) u t-temperatura medja tas-sajf (22 °C), u temperatura medja
annwali li tvarja bejn 10° u 20 °C. Rigward l-umdita relattiva tal-arja, il-klima hija meqjusa umduza (umdita relattiva
medja annwali fid-09,00 ta’ bejn 75 % u 90 %). Rigward il-precipitazzjoni, hija kklassifikata bhala moderatament
bix-xita ghal bix-xita, (il-precipitazzjoni medja annwali hija bejn 500 u 2 000 mm), skont iz-zona. Fi ftit kliem,
il-gzira ta’ Santa Maria ghandha l-kundizzjonijiet klimatici specifi¢i hafna taghha minhabba l-pozizzjoni, id-dags,
il-morfologija u l-orografija taghha, li jiddistingwuha mill-gZejjer l-ohrajn tal-Arcipelagu tal-Azores.

u huwa prec1zament dan li )aghmel lill-* Meloa de Santa Mar1a — Acores” t1sp1kka mill-bettieh l-iehor kollu. Fattur
importanti ichor huwa l-gharfien espert tal-produtturi fit-tkabbir tal-ghalla u t-tekniki li juzaw — perezempju li
jhalltu I-fdalijiet tal-hxejjex tal-legumi mal-hamrija, jizbru l-ixtieli fghamla specifika, jafu ezatt meta l-frotta tkun
saret, juzaw metodi tajbin ta’ irrigazzjoni u jaghzlu I-frott b'mod strett. Dan kollu jirrizulta fi prodott li jintgharaf,
mit-toghma, is-sawra u l-aroma tieghu, mill-bettieh l-iehor, u huwa maghruf sew mill-konsumaturi fil-bgjja tal-
gzejjer tal-Azores, kif ukoll fil-Portugall kontinentali.
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Il-gzejjer ilhom maghrufa ghat-toghma tal-bettieh lokali sa minn meta gew introdotti ghall-ewwel darba fil-gzira.
Fl-1570, Gaspar Frutuoso ddikjara: “(...) il-bettieh huwa wkoll abbondanti, l-itjeb fdawn il-gzejjer, u ma tezistix
wahda li hi wahda, anki l-inqas wahda tajba, li m’ghandhiex toghma bnina (...)". lllum il-gzira ghadha maghrufa
ghall-produzzjoni tal-frott u, fost il-prodotti agrikoli kollha prodotti hemmbhekk, hija “famuza minhabba l-bettich”
(Guido de Monterey, 1981, p. 47).

Specificita tal-prodott

[I-“Meloa de Santa Maria — Agores” hija distinta mill-frott tal-istess kategorija prodott f'postijiet ohra mill-karatteristici
fizici, kimici, u organolettici taghha. Ftermini organolettici, hija distinta mill-polpa ratba u ta’ kulur orangjo taghha u
mit-toghma helwa u mmerqga meta tkun saret, karatteristici specifi¢i hafna tal-varjetajiet li jitkabbru fil-gzira ta’ Santa
Maria. Hija tintgharaf mill-ewwel mill-aroma taghha, li tohrog meta jintrehew l-acidi volatili.

Fost il-proprjetajiet nutrittivi elenkati fil-punt 3.2, ghandhom jigu enfasizzati l-kontenut gholi ta’ vitamina C, meta
mqabbel mal-valur medju tal-bettich komuni, kif ukoll il-fatt li dan il-bettieh fih hafna minerali, fosthom il-potassju,
il-manjezju u l-kal¢ju. Rigward il-valuri energetici, il-“Meloa de Santa Maria — Agores” ghandha valuri medji oghla
minn tal-betticha komuni. Fiha wkoll aktar proteina, xaham u karboidrati. Ghandha valuri ta’ fibra aktar baxxi mill-
betticha komuni.

Rabta kawzali bejn iz-zona geografika u l-kwalita jew il-karatteristici tal-prodott (ghal DOP) jew il-kwalita,
ir-reputazzjoni jew karatteristici ohra specifici tal-prodott (ghal IGP)

I-bettieh gie introdott mill-kolonizzaturi tal-gzira ta’ Santa Maria madwar is-seklu 16, u baqghu jitkabbru bhala
ghalla tal-gonna. Fil-kitba tieghu dwar il-produzzjoni regjonali ta’ dak iz-zmien, meta l-prodotti agrikoli ewlenin tal-
gzira kienu l-inbid u l-patata helwa, Adriano Ferreira (1996, p. 88) jipprovdi rekord storiku tal-artijiet u I-poplu tal-
post, u jghid li “Santa Maria kienet maghrufa ghall-bettich eccellenti taghha, li kien jigi esportat lejn gzejjer ohra. U
halli nghidilkom, la qeghdin fuq is-suggett, li I-frott taghna minn dejjem kien tajjeb, ghalkemm qgatt ma pproducejna
kwantitajiet kbar minnu”.

Fi Zminijiet aktar recenti, fis-snin 70, l-emigranti li rritornaw mill-Amerika bdew jintroducu varjetajiet ibridi tal-
bettich. Il-produtturi lokali ma damux ma ndunaw li dawn il-varjetajiet il-godda, barra milli kellhom potenzjal
kummercjali eccellenti, kienu jikbru tajjeb hafna u jipproducu frott ta’ kwalita gholja, u allura ftit ftit bdew ikabbru
z-zona tal-produzzjoni taghhom. Ghal kwazi 20 sena, l-isforzi taghhom kienu ffokati fuq li jsibu liema varjeta ta’
bettieh kienet l-aktar adattata ghall-kundizzjonijiet tal-hamrija u klimatici ta’ Santa Maria, u dik li l-ahjar kienet
tissodisfa d-domanda tan-nies tal-gzira. Ghazlu l-varjetajiet tal-flieli retikolati.

[-karatteristici specifici tal-“Meloa de Santa Maria — Acores” — qoxra harxa, polpa mmerqa ta’ kulur orangjo, toghma
helwa u aroma pjacevoli — jigu mill-kundizzjonijiet tal-hamrija u klimatici tal-gzira u mill-metodi ta’ produzzjoni
lokali. L-izvilupp tal-acidi volatili, li jsehh meta ssir il-frotta, jaghtiha l-aroma, u l-karatteristici specifici tal-hamrija
lokali li fiha hafna postassju, manjezju u kal¢ju, u mikronutrijenti ohra, jaghtuha l-karatteristici fizi¢i, kimici u
nutrittivi deskritti fil-punti 3.2 u 5.2.

Huwa importanti wkoll l-gharfien tal-produtturi dwar il-frotta u I-metodu tal-produzzjoni, fosthom il-fatt li jhalltu
I-fdalijiet tal-hxejjex leguminuzi — Outonos (ful/lupina safra) mal-hamrija, li jtejjeb il-fertilita taghha b’mod naturali u
specifiku hafna. Ghal zvilupp ahjar tal-pjanti huwa importanti li z-zbir tal-“Meloa de Santa Maria — Agores” isir
fghamla partikolari; dan tradizzjonalment ma jsirx ghall-bettieh komuni. [I-“Meloa de Santa Maria — Acores” hija
suxxettibbli hafna ghat-tmermir tal-gheruq, ghaldagstant, il-kwalita tal-frotta tkun itjeb meta jitnaqqas l-ammont ta’
ilma tat-tisqija fi zmien il-hsad. It-tekniki tal-produzzjoni, il-grad tas-sajran, il-klassifikazzjoni li ssir bl-idejn skont
id-dags tal-frotta wara l-hsad kollha flimkien jaghtu rizultat ta’ betticha b’karatteristici fizici u kimici specifici li
jiddistingwuha minn bettieh simili li jitkabbar fpostijiet ohra fl-Ewropa.
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[I-“Meloa de Santa Maria — Agores”, stabbilita bit-tradizzjoni, hija popolari hafna u hija ppreferuta mill-konsumaturi,
li jafu jaghrfuha minn bettieh li jitkabbar fi bnadi ohra permezz tad-dehra u t-toghma taghha. Originarjament, kienet
tinbiegh biss fis-suq lokali. Madankollu, ir-reputazzjoni tal-prodott ghal kwalita eccellenti wasslet biex zdiedet
id-domanda ghaliha minn operaturi kummercjali kbar fil-gzira ta’ magenbha Sdo Miguel, li serviet bhala incentiv
kemm biex ittejbet il-kwalita, kif ukoll biex tizdied il-produzzjoni tal-frotta. [llum il-gurnata hija prodott distint bil-
karatteristici specifici li huma marbutin mill-qrib maz-zona geografika tal-produzzjoni taghha, il-gzira ta’ Santa
Maria fl-Arcipelagu tal-Azores.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-ispecifikazzjoni tal-prodott

https:/[tradicional.dgadr.gov.pt/images/prod_imagens|frescos/docs/CE_Meloa_Santa_Maria_vf.pdf
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