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Objava obavijesti 0 odobrenju standardne izmjene specifikacije proizvoda za oznaku zemljopisnog
podrijetla u skladu s ¢lankom 5. stavkom 4. Delegirane uredbe Komisije (EU) 2025/27 (')
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OBAVIJEST O ODOBRENJU STANDARDNE IZMJENE
(¢lanak 24. Uredbe (EU) 2024/1143)
»Meloa de Santa Maria — Agores”

PGI-PT-1124-AMO1 - 23.4.2025.

1.  Naziv proizvoda

,Meloa de Santa Maria — Acores”

2. Vrsta oznake zemljopisnog podrijetla
O  Zastiena oznaka izvornosti (ZOI)
ZastiCena oznaka zemljopisnog podrijetla (ZOZP)

O  Oznaka zemljopisnog podrijetla (OZP)

3. Sektor
Poljoprivredni proizvodi
O Vina
O  Jaka alkoholna pica

4. Zemlja kojoj pripada zemljopisno podrudje

Portugal

5.  Tijelo drzave lanice koje dostavlja obavijest o standardnoj izmjeni

Glavna uprava za poljoprivredu i ruralni razvoj

6.  Kvalifikacija kao standardna izmjena

PredloZena izmjena smatra se standardnom izmjenom zato §to ne ukljucuje promjenu registrirane oznake, ne mijenja
povezanosti dinje sa zemljopisnim podru¢jem i ne ogranicava njezino stavljanje na trziste.

7. Opis odobrenih standardnih izmjena

1.  Uvod

Postojeca verzija:

U skladu s Uredbom Vijeca (EZ) br. 510/2006 od 20. ozujka 2006. o zastiti oznaka zemljopisnog podrijetla i oznaka
izvornosti poljoprivrednih i prehrambenih proizvoda i Uredbom Vijeca (EZ) br. 1898/2006 od 14. prosinca 2006. o
utvrdivanju detaljnih pravila za provedbu Uredbe Vije¢a (EZ) br. 510/2006 svrha je ovog dokumenta olaksati
postupak certifikacije voca ,Meloa de Santa Maria — Agores” kao proizvoda zasti¢ene oznake zemljopisnog podrijetla
(ZOZP) u znak potvrde njegove kvalitete kako bi mu se povecala vrijednost na raznim prodajnim trzitima.

(..)

(") Delegirana uredba Komisije (EU) 2025/27 od 30. listopada 2024. o dopuni Uredbe (EU) 2024/1143 Europskog parlamenta i Vijeca
pravilima o registraciji i zastiti oznaka zemljopisnog podrijetla, zajamceno tradicionalnih specijaliteta i neobveznih izraza kvalitete te
o stavljanju izvan snage Delegirane uredbe (EU) br. 664/2014 (SL L, 2025/27, 15.1.2025., ELL http://data.curopa.cu/elijreg_del/2025/
27/0j).
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Dakle, rije¢ je o proizvodu koji ispunjava sve uvjete nuZne za zastitu njegova geografskog imena ZOZP ,Meloa de
Santa Maria — Agores”.

PredloZena izmjena:

U ovom se dokumentu navode obiljezja i metoda certifikacije voca ,Meloa de Santa Maria — Acores” kao proizvoda sa
zastiCenom oznakom zemljopisnog podrijetla (ZOZP) u znak potvrde njegove kvalitete kako bi mu se povecala
vrijednost na raznim prodajnim trZistima.

ObrazlozZenje:

Zakonodavstvo iz stavka 1. Uvoda vise nije aktualno. Izostavljen je posljednji stavak. Preostali stavci nisu se mijenjali.

[zmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

2. Opis proizvoda

Postojeca verzija:

Oznaka ,Meloa de Santa Maria — Agores” dodjeljuje se voéu Cucumis melo L. koje pripada skupini Cantalupenses i
mreZastim sortama uzgojenima na otoku Santa Mariji, koji je dio Azorskog oto¢ja, u skladu s pravilima utvrdenima
u ovoj specifikaciji. Voée je okruglo ili ovalno s izrazeno mrezastom korom koja je zelenkasta kad je nezrelo, ali
postaje zelenkastoZuta kako dozrijeva, odlikuje se prosjecnom masom od 0,8 kg, prosje¢nim promjerom od 13 cm i
opcenito mekanom, veoma aromati¢énom narancastom pulpom koja je slatka i so¢na kad je zrela.

Prema klasifikaciji prehrambenih proizvoda u smislu Uredbe Vijeca (EZ) br. 510/2006 od 20. ozujka 2006. u skladu s
Prilogom II. Uredbi Komisije (EZ) br. 1898/2006 od 14. prosinca 2006. proizvod se razvrstava u razred 1.6. Voce,
povrée i Zitarice, u prirodnom stanju ili preradeni.

Predlozena izmjena

Oznaka ,Meloa de Santa Maria — Agores” dodjeljuje se voéu Cucumis melo L. koje pripada skupini Cantalupenses i
raznim mreZastim sortama uzgojenima na definiranom zemljopisnom podruéju u skladu s pravilima utvrdenima u
ovoj specifikaciji. Voce je okruglo ili ovalno s izrazeno mrezastom korom koja je zelenkasta kad je nezrelo, ali
postaje zelenkastozuta kako dozrijeva, i prosjecnom masom od 0,8 kg.

Obrazlozenje:

U skladu sa zakonodavstvom na snazi vrsta proizvoda klasificira se na temelju kombinirane nomenklature, stoga se
izostavlja prijasnja klasifikacija. Preostale su informacije uvrstene u sljedece tocke: 2.1. ,Organolepticka svojstva”,
2.2. Kemijska svojstva” i 2.3. ,Komercijalno prezentiranje”. Promjer je izostavljen u skladu s objasnjenjem u tocki

,Komercijalno prezentiranje”.

Izmjena ne utjeCe na jedinstveni dokument.

3. Organolepticka svojstva

Postojeca verzija:
2.6. ORGANOLEPTICKA SVOJSTVA

Proizvod ,Meloa de Santa Maria — Agores” ima jedinstvena organolepticka svojstva kad je rije¢ o aromi i okusu koja su
vrlo ugodna i lako prepoznatljiva lokalnom stanovnistvu i ljubiteljima proizvoda.

Da bi se proucila organolepticka svojstva proizvoda ,Meloa de Santa Maria — Acores”, analiziran je niz
organolepti¢kih parametara voca (tablica 5): boja, tekstura pulpe, vrsta kore, boja, okus i miris pulpe. Analize su
provedene u Laboratoriju za instrumentalnu analizu Odjela za poljoprivredne znanosti Sveucilista na Azorima.

Tablica 5: Analizirani organolepticki parametri proizvoda ,Meloa de Santa Maria — Agores”.
Pulpa je narancasta i odlikuje se mekanom teksturom, slatkim i so¢nim okusom te izrazitom aromati¢noscu, §to je

karakteristina znacajka sorata uzgojenih na Santa Mariji. Njegova tipi¢na aroma nastala oslobadanjem hlapljivih
kiselina odmah odaje prisutnost voca.
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Te karakteristike dinje (izgled, okus, tekstura i aroma) plod su prirodnih uvjeta koji vladaju na Santa Mariji, posebno
tla i klime, te metoda uzgoja koje primjenjuju proizvodaci na tom otoku.

Proizvod ,Meloa de Santa Maria — Acores” duboko je ukorijenjen u tradiciju kraja te uZziva velik ugled na trzistu i
popularnost medu potrosacima, koji ga po izgledu i okusu smatraju boljim od dinja iz drugih krajeva.

PredloZena izmjena

Proizvod ,Meloa de Santa Maria — Agores” ima jedinstvena organolepticka svojstva kad je rije¢ o aromi i okusu koji su
vrlo ugodni i lako prepoznatljivi lokalnom stanovnistvu i ljubiteljima proizvoda.

Pulpa je narancaste boje i mekane teksture. Slatka je, so¢no i vrlo aromati¢na. Tipi¢na aroma nastala oslobadanjem
hlapljivih kiselina odmah odaje prisutnost vo¢a u blizini.

ObrazlozZenje:

Prvi i tredi podstavak ove tocke premjesteni su u tocku 2.1. ,Organolepticka svojstva”, dok su preostali stavci izbrisani
jer se ponavljaju.

[zmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

4. Kemijska svojstva

Postojeca verzija:
2.5. FIZIKALNA, KEMIJSKA I NUTRITIVNA SVOJSTVA

Sluzba za poljoprivredni razvoj Santa Marije (SDASMA) izvela je 2004. pokus na proizvodu ,Meloa de Santa Maria —
Agores” u okviru kojeg se proucavalo kako nadmorska visina na kojoj se uzgaja utje¢e na njegovu kvalitetu (tablica 1).

Analizirali su se fizikalni i kemijski parametri kao $to su pH-vrijednost, sadrzaj vlage na 70 °C (vakuum), bjelancevine,
ukupni $eceri, reducirajuéi $eceri i vitamin C. Analize su provedene u Laboratoriju za instrumentalnu analizu Odjela
za poljoprivredne znanosti Sveucili$ta na Azorima.

Tablica 1: Svojstva proizvoda ,Meloa de Santa Maria — A¢ores” ovisno o nadmorskoj visini.

Utvrdeno je da se fizikalna, kemijska i organolepticka svojstva voca neznatno mijenjaju ovisno o nadmorskoj visini na
kojoj se uzgaja na otoku Santa Mariji. IstraZivaci su zakljucili da nadmorska visina nema izravan utjecaj na ispitivana
svojstva.

SDASMA je obavila i procjenu kvalitete voca u tri razli¢ita trenutka tijekom sezone berbe (tablica 2). Analize su
provedene u Azorskom institutu za tehnoloske inovacije (INOVA).

Tablica 2: Svojstva voca ovisno o sezoni berbe.
Utvrdeno je da analizirana svojstva ne pokazuju znatne promjene u sezoni berbe.
Analizirani su brojni parametri radi fizikalne i kemijske karakterizacije proizvoda ,Meloa de Santa Maria — Agores”.

Sluzba za poljoprivredni razvoj Santa Marije u partnerstvu s organizacijom AGROMARIENSECOOP — Cooperativa de
Produtores Agro-Pecudrios da Ilha de Santa Maria (Zadruga poljoprivrednih i stocarskih proizvodaca Santa Marije),
CRL. i uz tehni¢ku podrsku drustva Codimaco — Certificacdo e Qualidade (Certifikacija i kvaliteta) Lda. obavila je
2006. niz fizikalnih i kemijskih analiza uzoraka proizvoda ,Meloa de Santa Maria — Agores” koje su pokazale brojne
razlike u odnosu na obi¢ne dinje (tablica 3).

Tablica 3: Nutritivni sastav proizvoda ,Meloa de Santa Maria — Acores” u usporedbi s obi¢nim dinjama.

Proizvod ,Meloa de Santa Maria — Acores” moZe se pohvaliti veCom prosje¢nom energetskom vrijednoséu od obi¢ne
dinje. Osim toga, sadrzava viSe bjelancevina, masti i ugljikohidrata, ali manje vlakana od prosje¢ne obi¢ne dinje.
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SDASMA je 2007. provela dodatni niz analiza organoleptickih (tablica 5), fizikalnih i kemijskih parametara uzoraka
proizvoda ,Meloa de Santa Maria — Agores” u Laboratoriju za instrumentalnu analizu Odjela za poljoprivredne
znanosti Sveucilista na Azorima, ¢ime je ponovno dokazala razliku izmedu tog voca i obi¢nih dinja (tablica 4).
Tablica 4: Fizikalni i kemijski sastav proizvoda ,Meloa de Santa Maria — Agores” u usporedbi s obi¢nim dinjama.

Medu nutritivnim svojstvima proizvoda ,Meloa de Santa Maria — Acores” isti¢u se visok sadrzaj vitamina C u
usporedbi s prosje¢nom razinom u obi¢nim dinjama i sadrzaj minerala, uklju¢ujudi kalij, magnezij i kalcij.

Zbog visokog sadrzaja kalija i vode proizvod ,Meloa de Santa Maria — Agores” preporucuje se ljudima koji se lijece
diureticima.

Iz prikazanih rezultata vidi se razlika izmedu proizvoda ,Meloa de Santa Maria — Acores” i obi¢nih dinja.
PredloZena izmjena

,Meloa de Santa Maria — Acores” istiCe se svojim visokim energetskim vrijednostima i znatnim koli¢inama
bjelancevina, masti i ugljikohidrata te obiljem vitamina C i esencijalnih minerala kao $to su kalij, magnezij i kalcij.

ObrazlozZenje:

Fizikalna, kemijska i nutritivna svojstva saZeta su i uvrstena u tocku 2.2. ,Kemijska svojstva”, a zadrzani su samo
razlikovni parametri.

Ova izmjena utjece na jedinstveni dokument.

5. Komercijalno prezentiranje

Postojeca verzija:

5. KOMERCIJALNO PREZENTIRANJE

Kad se prodaje svjez, proizvod ,Meloa de Santa Maria — Agores” mora biti cjelovit, zdrav (nisu dopusteni proizvodi
koji nisu prikladni za prehranu jer pokazuju znakove kvarenja ili truljenja), ¢ist, bez vidljivih stranih tvari, parazita i
promjena koje uzrokuju, abnormalne vanjske vlaznosti, stranih mirisa i okusa te dovoljno zreo da bi mogao:

— nastaviti dozrijevati da bi dosegnuo stupanj zrelosti tipi¢an za tu sortu,
—  izdrZati prijevoz i dozrijevanje,

—  dospjeti na odredi$e u zadovoljavajulem stanju.

Treba odabrati voce koje se namjerava skladistiti [ staviti na trziste svjeZe. Voce se mjeri po promjeru (veéi od 10 cm) i
razvrstava po veli¢ini u sljedece skupine:

— L kategorija veli¢ine: masa od 800 g do 1 400 g,

— 1L kategorija veli¢ine: masa od 600 g do 799 g.

Ako je vole vece ili manje od veli¢ina propisanih za I. i II. kategoriju ifili deformirano, moze, medu ostalim, posluziti
za industrijsku potrosnju, pogotovo za konzervirane proizvode i frapee.

Proizvod ,Meloa de Santa Maria — Agores” mora se uvijek pakirati u pojedinacna ifili viSestruka pakiranja koja su
prikladna (ovisno o namjeni) za ¢uvanje proizvoda u savr$enu stanju.

Voce se mora nuditi pod sljede¢im uvjetima:
—  ujednacenost: sadrzaj svih pakiranja mora biti ujednacen i sastojati se isklju¢ivo od voca istog podrijetla (tj. s
istog poljoprivrednog gospodarstva), sorte, velic¢ine, kvalitete i stupnja zrelosti. Vidljivi dio sadrzaja svakog

pakiranja mora biti reprezentativan za cjelokupan sadrzaj,

—  prezentiranje: proizvod ,Meloa de Santa Maria — Agores” mora se jednoslojno pakirati,
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—  pakiranje: proizvod ,Meloa de Santa Maria — Agores” mora se pakirati tako da se pravilno zastiti. Materijali
unutarnjeg pakiranja moraju biti novi, isti i takve kvalitete da ne uzrokuju vanjska ili unutarnja ostecenja
proizvoda. U pakiranju ne smije biti nikakvih stranih tijela,

— oznadivanje: pakiranje se mora oznaciti u skladu sa zakonom. Treba koristiti materijal kao $to su papirnate ili
tiskane oznake s trgovackim specifikacijama pod uvjetom da se naljepnica tiska ili pri¢vr$¢uje neotrovnom
tintom ili ljepilom (za prehrambenu namjenu).

PredloZena izmjena

Proizvod ,Meloa de Santa Maria — Acores” mora se staviti na trziste svjez, cjelovit ili pripremljen (oguljen, narezan ili
usitnjen u kasu, svjez ili zamrznut). SvjeZe cijelo voée moZe se ovisno o masi staviti na trzite u sljedeéim
kategorijama velicine:

111 kategorija veli¢ine (masa od 500 g do 799 g);

I1. kategorija veli¢ine (masa od 800 g do 1 399 g);

L. kategorija veli¢ine (masa od 1 400 g do 1 600 g).

Voce lakse od 500 g ili teze od 1 600 g mozZe se prodati za daljnju preradu.

ObrazlozZenje:

—  Zbog udaljenosti izmedu otoka Santa Marije i glavnih trZista, nije lako prevesti svjeze voce sa ZOZP-om ,Meloa
de Santa Maria — Acores”, prije svega zato $to se lako kvari. Ta se ograniCenja mogu prevladati daljnjom
preradom proizvoda (guljenjem, rezanjem ili usitnjavanjem u kasu svjezeg ili zamrznutog proizvoda). Tom se
promjenom prosiruju moguénosti koristenja unato¢ tomu §to je daljnja prerada ve¢ moguénost u postojecoj
specifikaciji, ¢ime se povecava vrijednost lokalnog proizvoda i olak$ava njegov prodor na veca i udaljenija
trzista. Osim toga, buduéi da je rok za proizvodnju vrlo kratak, na vrhuncu razdoblja proizvodnje
zamrzavanje se namece kao alternativa oteZanoj trenutacnoj otpremi proizvoda s otoka zbog ogranicenih
pomorskih i zra¢énih prometnih veza.

—  Izmjena dopustene veli¢ine ZOZP-a ,Meloa de Santa Maria — Acores” odgovor je na sve izraZenije trendove na
trzistu radi uskladivanja s potraznjom potroaca i povecanja konkurentnosti proizvoda.

—  Valja napomenuti da je u okviru proizvodnje i prodaje promjer ZOZP-a ,Meloa de Santa Maria — Agores”
godinama bio u granicama utvrdenima za stavljanje na trZiste. Stabilnost promjera upucuje na to da on vise ne
varira toliko da bi se opravdano smatrao jednim od kriterija za kalibraciju. Da bi se zajamd¢ila ujednacenost
serija i pojednostavnili postupci kalibracije, dovoljno je da se odabir temelji iskljucivo na masi, ¢ime se
optimiziraju resursi i poveava u¢inkovitost.

Voce lakse od 500 g ili teze od 1 600 g s jednakim fizikalnim, kemijskim i organoleptickim svojstvima moZe na
daljnju pripremu i preradu.

Ova izmjena utjece na jedinstveni dokument.

6.  Botanicka i morfoloska svojstva

U specifikaciji su izbrisane tocka 2.3. ,Botanicka svojstva” i tocka 2.4. ,Morfoloska svojstva” jer se ta svojstva odnose
na sve dinje, a ne samo na ZOZP ,Meloa de Santa Maria — Agores”.

Izmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

7. Definicija definiranog zemljopisnog podrucja
Postojeca verzija:
3. KARAKTERIZACIJA ZEMLJOPISNOG PODRUCJA PROIZVODNJE I PAKIRANJA

3.1. MJESTO

(..)
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3.2. KLIMA

(..)

3.3. GEOLOGIJJA, MORFOLOGIJA I RELJEF

PredloZena izmjena

3. ZEMLJOPISNO PODRUCJE PROIZVODNJE

Otok Santa Maria, Azori, Portugal.

Slika 1: Zemljopisno podru¢je ZOZP-a ,Meloa de Santa Maria — Agores”.

ObrazlozZenje:

Svrha je jasno definiranje podrucja proizvodnje proizvoda, tj. otoka Santa Marije, koji je dio Azora.

Informacije u tockama 3.1. ,Mjesto”, 3.2. ,Klima”, 3.3. ,Geologija, morfologija i reljef” te 3.4. ,Tla” sazete su i
preslozZene u odjeljku 6.3. ,Prirodni ¢imbenici” kako bi se bolje uklopile.

Izmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

8. Dokaz da proizvod potjece iz definiranog zemljopisnog podrudja

Postojeca verzija:

7. Jamstvo zemljopisnog podrijetla proizvoda

7.1. KARAKTERISTIKE PROIZVODA

Karakteristike proizvoda ,Meloa de Santa Maria — Agores”, posebice njegova aroma i okus, usko su povezane sa
zemljopisnim podrucjem i metodom proizvodnje. Lokalno stanovnistvo i stalni kupci lako uoc¢avaju i prepoznaju te
karakteristike definirane u ovoj specifikaciji koje su posljedica medudjelovanja ¢imbenika klime, tla i uzgoja na biljku
te znanja i iskustva u proizvodnji tog usjeva od poljoprivrednog gospodarstva do krajnjeg potrosaca, stoga se moraju
istaknuti oznakama i znakom kvalitete tako da ih i drugi potrosaci mogu prepoznati.

7.2. Sustav kontrole

Neophodno je da postoji sustav kontrole kako bi se zajamc¢ilo:

a)  dasamo voce s prethodno navedenog zemljopisnog podruéja proizvedeno na poljoprivrednim gospodarstvima
s odobrenjem skupine za upravljanje ZOZP-om ima pravo na koristenje zastiCene oznake zemljopisnog
podrijetla ,Meloa de Santa Maria — Acores”;

b)  dase odobrenje dodjeljuje iskljucivo proizvodacima koji ispunjavaju sve uvjete u nastavku:
—  vode poljoprivredna gospodarstva na zemljopisnom podruéju proizvodnje iz tocke 3.1.,
—  proizvode dinje kako je opisano u tocki 4.,

—  podlijezu inspekcijskom 1 certifikacijom sustavu predvidenom u ovom dokumentu (inspekcijsko i
certifikacijsko tijelo, Tehnicka komisija za certifikaciju i kontrolu),

—  napismeno se obvezuju da ée ispunjavati odredbe utvrdene u ovom dokumentu.
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Odobrenje predvideno u prethodnom podstavku podlijeze prethodnoj provjeri uvjeta proizvodnje i karakteristika
krajnjeg proizvoda koju obavlja tijelo priznato kao inspekcijsko i certifikacijsko tijelo na zahtjev skupine koja
upravlja ZOZP-om.

7.3. Sljedivost

Uspostavit ¢e se postupci koji omoguéuju da se u bilo kojem trenutku proizvodnje, cuvanja ili na prodajnom mjestu
zna to¢no podrijetlo proizvoda ,Meloa de Santa Maria — Agores” i uvjeti u kojima je proizveden.

Sustav sljedivosti funkcionira na sljede¢i nacin:
a)  upravljacka skupina registrira poljoprivredna gospodarstva uz naznaku podru¢ja i trenuta¢nih sorata dinje;

b)  dinje ubrane na poljoprivrednim gospodarstvima Salju se u jedinice za skladiStenje/preradu koje je isto
registrirala i propisno odobrila upravljacka skupina;

¢) jedinice za skladiStenje/preradu vode evidenciju o odredi$tu primljenih proizvoda;

d)  pakiranje krajnjeg proizvoda biljeZi se i oznacava u skladu s tockom 5.1.;

e)  proizvod se moze slijediti na temelju serijskog broja jamstvenog Ziga i crticnog koda na svakom pakiranju.
Svi ti postupci moraju biti u skladu sa zakonodavstvom na snazi.

PredloZena izmjena

4. JAMSTVO ZEMLJOPISNOG PODRIJETLA PROIZVODA

7.1~ TZOSTAVLJENO

4.1. SUSTAV KONTROLE

Sustavom kontrole jam¢i se:

a)  da samo voce s prethodno navedenog zemljopisnog podrucja proizvedeno na odobrenim i kontroliranim
poljoprivrednim gospodarstvima ima pravo na koristenje zasticene oznake zemljopisnog podrijetla ,Meloa de
Santa Maria — Agores”;

b)  dase odobrenje dodjeljuje iskljucivo proizvodacima koji ispunjavaju sve uvjete u nastavku:
—  vode poljoprivredna gospodarstva na zemljopisnom podruéju proizvodnje iz tocke 3.,
—  proizvode dinje kako je opisano u to¢ki 5.,
—  podlijezu inspekcijskom sustavu,

—  napismeno se obvezuju da ¢e ispunjavati odredbe utvrdene u ovom dokumentu.

Uskladenost sa specifikacijom proizvoda ,Meloa de Santa Maria — Agores” provjerava nadlezno tijelo odgovorno za
sluzbene inspekcije oznaka zemljopisnog podrijetla u Autonomnoj regiji Azorima ili inspekcijsko tijelo kojem je
nadlezno tijelo delegiralo takve zadace.

4.2. SLJEDIVOST

Sustav sljedivosti omogucuje da se u svakom trenutku od proizvodnje do stavljanja na trziste zna to¢no podrijetlo i
nacin proizvodnje proizvoda ,Meloa de Santa Maria — Acores”. Prema tome:

a)  poljoprivredna gospodarstva moraju voditi evidenciju o uzgajanim sortama dinja, obradivanim povr$inama,
metodama proizvodnje itd.;

b)  dinje ubrane na poljoprivrednim gospodarstvima Salju se u odobrene pogone za sortiranje i pakiranje koji
podlijezu inspekcijskom sustavu;
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¢)  tipogonivode evidenciju o podrijetlu i odredidtu primljenih proizvoda;

d)  pakiranje krajnjeg proizvoda biljezi se i oznacava u skladu s tockom 7.;

e)  logotip proizvoda stavlja se na svaki plod i pretpakirane proizvode.

ObrazlozZenje:

Pojasnjenje, pojednostavnjenje i saZetak informacija uz brisanje odredenog teksta i informacija koje se ponavljaju.
Tekst pod tockom 7.4. ,Inspekcijsko i certifikacijsko tijelo” uvrsten je i azuriran.

Obveza isticanja logotipa proizvoda vrijedi i za pretpakirane proizvode kako bi potrosaci dobili odgovarajuée
jamstvo.

Izmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

9.  Opis nacina dobivanja proizvoda

Postojeca verzija:

4. OPIS NACINA DOBIVANJA PROIZVODA ,MELOA DE SANTA MARIA — ACORES”

Cucurbitaceae su tipi¢ne biljke u toplim i suhim klimama. Dinje su kao i sve druge biljke iz porodice Cucurbitaceae
osjetljive na mraz i otporne na vruéinu ako listovi dobro $tite plod od izravnog sunca.

Mjesecne prosje¢ne minimalne temperature ne smiju biti nize od 15 °C jer bi to usporilo rast biljke i odgodilo
dozrijevanje ploda. U sezoni uzgoja temperature mogu biti od 12 °C do 34 °C, pri ¢emu je optimalna temperatura za
cvjetanje i pocetni rast ploda od 18 °C do 23 °C, dok je za dozrijevanje visa, tj. od 20 °C do 30 °C. Dakle, kao $to je
objasnjeno u prethodnom poglavlju, otok Santa Maria odlikuje se odli¢nim uvjetima za uzgoj dinja.

PredloZena izmjena

5. OPIS NACINA DOBIVANJA PROIZVODA ,MELOA DE SANTA MARIA — ACORES”

[zostavljeno
Obrazlozenje:
Izbrisane su oplenite informacije koje se ne odnose isklju¢ivo na predmetni proizvod.

Izmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

10.  Opis nacina dobivanja proizvoda

Postojeca verzija:

4.1. PRIPREMA TLA

4.2. GNOJIDBA

4.3. STRUKTURA TLA

4.4. SJETVA I PRESADIVANJE

(...) Alternativa je i druga metoda izravne sjetve s primjenom izolacije i ,tunela” za ubrzavanje rasta usjeva i njihovu
zastitu od vjetra i posolice. , Tuneli” su dobra alternativa za poticanje rasta.

(...)

4.5, POLJOPRIVREDNA PRAKSA
4.6.  NAVODNJAVANJE

4.7.  STETNI ORGANIZMI I BOLESTI
4.8.  PLODOREDI
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4.9. BERBA

4.12.  OSTACI PESTICIDA
PredloZena izmjena

5.1. PRIPREMA TLA

5.2. GNOJIDBA

5.3. STRUKTURA TLA

5.4. SJETVA I PRESADIVANJE

(-..) Druga metoda izravne sjetve ujedno je ekonomic¢nija alternativa. U oba se slu¢aja primjenom izolacije i ,tunela”
omogucuje ubrzavanje rasta i zastita usjeva od vjetra i posolice.

()
5.5. POLJOPRIVREDNA PRAKSA
5.6.  NAVODNJAVANJE

5.7. STETNI ORGANIZMI I BOLESTI
5.8. PLODOREDI

5.9. BERBA

4.12.  Izostavljeno

ObrazlozZenje:

Pojasnjenje moguénosti koristenja izolacijskog pokrivaca i ,tunela” za sjetvu i presadivanje radi zastite biljaka od
potencijalno Stetnih temperaturnih uvjeta, vjetra i posolice.

Ostalim su tockama promijenjeni brojevi u skladu s novom strukturom specifikacije, dok je tocka 4.12. izostavljena
jer je opCenita. Tocke 4.10. ,Oc¢uvanje” i 4.11. ,Pakiranje” ve¢ su obrazloZene.

[zmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

11.  Opis nacina dobivanja proizvoda

Postojeca verzija:

4.10. ZASTITA

(..)

PredloZena izmjena

5.10. ZASTITA

(..)

Proizvodi za zatitu voca (npr. dezinfekciju stabljike i zastitu kore) smiju se rabiti za produljivanje roka valjanosti
Z0OZP-a ,Meloa de Santa Maria — Agores” (nakon berbe).

Obrazlozenje:

Dodan je stavak u tocku ,Ocuvanje” u poglavlju ,Opis nacina dobivanja proizvoda” da bi se omogudilo koritenje
proizvoda za zastitu voca nakon berbe jer je proizvod ,Meloa de Santa Maria — Acores” iznimno osjetljivo i
pokvarljivo voce. Tim se proizvodima produljuje vijek trajanja proizvoda bez promjene organoleptickih, fizikalnih i
kemijskih svojstava, §to donosi korist proizvoda¢ima i potrosacima.

[zmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

Postojeca verzija:
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4.11. Pakiranje

Proizvod ,Meloa de Santa Maria — Acores” mora se pakirati na definiranom zemljopisnom podrugju u pakiranje koje
Cuva proizvod u savrSenu stanju i jamdi njegovu izvornost tako §to spreava njegovo mijeSanje s drugim sli¢nim
proizvodima.

Proizvod se odabire i pakira u regiji podrijetla i pogonima koje je odobrila skupina proizvodaca podlozno inspekciji i
certifikaciji koje provodi Tehnicka komisija za certifikaciju i kontrolu, §to omoguéuje potpunu sljedivost proizvoda i

zadtitu potro$aca kojima se nudi proizvod autenti¢no proizveden i pripremljen na mjestu podrijetla.

Te mjere nisu opravdane samo zbog troskovne ucinkovitosti nego i zbog ucinkovitosti i djelotvornosti kontrole
kvalitete (proizvod ,Meloa de Santa Maria — Acores” iznimno je osjetljiv i podlozan osteCenjima pri rukovanju/
prijevozu, $to ugroZava njegovo ocuvanje, kvalitetu i imidZ) i sljedivosti. Cilj je zastititi kvalitetu i izvornost
proizvoda u korist proizvodaca i potrosaca.

Kad se odluée na kupnju proizvoda sa zasticenom oznakom zemljopisnog podrijetla, potrosaci s pravom ocekuju da
je rije¢ o izvornom proizvodu sa svim prepoznatljivim fizikalnim, kemijskim i osjetilnim svojstvima.

5. Komercijalno prezentiranje

(..)

Proizvod ,Meloa de Santa Maria — Agores” mora se uvijek pakirati u pojedinacna ifili viSestruka pakiranja koja su
prikladna (ovisno o namjeni) za Cuvanje proizvoda u savrSenu stanju.

Voce se mora nuditi pod sljede¢im uvjetima:
Ujednacenost: sadrzaj svih pakiranja mora biti ujednacen i sastojati se isklju¢ivo od voca istog podrijetla (j. s istog
poljoprivrednog gospodarstva), sorte, veli¢ine, kvalitete i stupnja zrelosti. Vidljivo voée ne smije se razlikovati od

drugog voca u pakiranju. (...)

PredloZena izmjena

5.11. PAKIRANJE

Proizvod ,Meloa de Santa Maria — Acores” mora se pakirati na definiranom zemljopisnom podru¢ju u pakiranje koje
¢uva proizvod u savrenu stanju i jamdi njegovu izvornost tako §to spreava njegovo mijeSanje s drugim slicnim
proizvodima.

Proizvod se odabire i pakira u pogonima na zemljopisnom podruéju proizvodnje koji podlijezu inspekcijskom
sustavu.

Cijeli plod moze se pakirati u jednoslojno sloZena pojedinac¢na ili viSestruka pakiranja. Sadrzaj svih pakiranja mora
biti ujednacen i sastojati se iskljucivo od voca iste sorte, veli¢ine, kvalitete i stupnja zrelosti. Vidljivo voée ne smije se
razlikovati od drugog voca u pakiranju.

ObrazlozZenje:

Pojasnjenje, pojednostavnjenje i saZetak informacija jer su neke informacije o pakiranju veé navedene u tocki 5.
,Komercijalno prezentiranje”.

Proizvod je obuhvaden strogim sustavom sljedivosti koji jam¢i izvornost, kvalitetu i sigurnost hrane od
poljoprivrednog gospodarstva do krajnjeg potrosaca u skladu s propisanim pravilima. S obzirom na to da svi
proizvodaci proizvoda ,Meloa de Santa Maria — Acores” postuju iste standarde proizvodnje kao i iz specifikacije,
sadrZaj svih viSestrukih pakiranja ne treba vise biti istog podrijetla (poljoprivredno gospodarstvo).

Ova izmjena utjece na jedinstveni dokument.

12.  Elementi kojima se utvrduje povezanost proizvoda sa zemljopisnim okruZenjem
Postojeca verzija:
3—  Opis zemljopisnog podrucja proizvodnje i pakiranja

3.1~ Mjesto
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3.2~ Klima
3.3~ Geologija, morfologija i reljef
3.4~ Tla

PredloZena izmjena

6.1. PRIRODNI CIMBENICI

Azorsko otocje nalazi se u Atlantskom oceanu, a sastoji se od devet otoka, medu ostalim od otoka Santa Marije na
krajnjem jugu, na kojem se uzgaja proizvod ,Meloa de Santa Maria — Acores”.

U usporedbi s ostalim otocima Azorskog otocja Santa Maria jedini je otok na kojemu se osim vulkanskih formacija
kao na drugim otocima nalaze i podruéja sedimentnog podrijetla (vapnenac).

Jedinstvena priroda otoka stoga potpuno proizlazi iz vrste tla, tj. glinaste ilovace vrlo bogate kalijem, kalcijem i
magnezijem, kao i svim drugim mikroelementima,

s visokim sadrzajem organske tvari i neutralnom pH-vrijednoséu.

Vedinu tla na otoku ¢ine andosoli nastali od vulkanskih materijala koji dobro zadrzavaju vodu. Medu te vrste tla
spadaju litosoli, glinasta tla poznata pod nazivom barros, molisoli i sivkastosmeda tla poznata pod nazivom
pardacento. Dublja i dobro prozralena glinasta i sivkastosmeda tla, koja prevladavaju na juZznim i jugozapadnim
dijelovima otoka, osobito su pogodna za uzgoj tog voca.

Zapadni dio otoka gotovo je ravan, a isto¢ni je prilicno brdovit. 85 % otoka (82,5 km?) nalazi se ispod 300 m
nadmorske visine.

Bududi da se nalazi u jugoisto¢nom dijelu oto¢ja i na maloj nadmorskoj visini, razina vlaZnosti na otoku Santa Mariji
niZa je nego na drugim otocima Autonomne regije Azora.

Klima se smatra suhom i umjerenom, s malom razlikom izmedu prosjecne temperature zimi (14 °C) i prosjecne
temperature ljeti (22 °C), dok se godisnji prosjek krece od 10 °C do 20 °C. Po relativnoj vlaznosti zraka klima se
moze smatrati vlaznom (godi$nja prosjecna relativna vlaznost u 9:00 od 75 % do 90 %) premda je prosjecna
relativna vlaznost manja nego na drugim otocima Azora. Kad je rije¢ o oborinama, klima se smatra umjereno
kiSovitom i kiSovitom, s viSe kiSe zimi (prosjecna godisnja koli¢ina oborina od 500 mm do 2 000 mm) ovisno o
podrudju.

Prevladavajuéi vjetrovi mijenjaju smjer cijele godine i ja¢i su zimi.

Ukratko, na otoku Santa Mariji vladaju jedinstveni klimatski uvjeti zbog njegova polozaja, veli¢ine, morfologije i
orografije po kojima se razlikuje od ostalih otoka koji ¢ine Azore. Zato pogoduje uzgoju voca.

Organolepticka svojstva proizvoda ,Meloa de Santa Maria — Agores” usko su povezana sa zemljopisnim podru¢jem i
metodom proizvodnje. Zahvaljuju¢i kombinaciji klime i raznih vrsta tla i reljefa poljoprivredni proizvodi na otoku
imaju posebna obiljeZja, prije svega Meloa de Santa Maria.

Obrazlozenje:

U tocki 6. ,Elementi kojima se utvrduje povezanost proizvoda sa zemljopisnim okruZenjem”, tekst u tocki 3. ,Opis

zemljopisnog podrudja proizvodnje i pakiranja” (mjesto, klima, geologija, morfologija, reljef i tla) saZet je u odjeljku
,Prirodni ¢imbenici” da bi se naglasila posebnost zemljopisnog podrucja i njegova povezanost s proizvodom.

Izmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

13.  Elementi kojima se utvrduje povezanost proizvoda sa zemljopishim okruZenjem

Postojeca verzija:
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7.1. Karakteristike proizvoda

Karakteristike proizvoda ,Meloa de Santa Maria — Agores”, posebice njegova aroma i okus, usko su povezane sa
zemljopisnim podruc¢jem i metodom proizvodnje. Lokalno stanovnistvo i stalni kupci lako uocavaju i prepoznaju te
karakteristike definirane u ovoj specifikaciji koje su posljedica medudjelovanja ¢imbenika klime, tla i uzgoja na biljku
te znanja i iskustva u proizvodnji tog usjeva od poljoprivrednog gospodarstva do krajnjeg potrosaca, stoga se moraju
istaknuti oznakama i znakom kvalitete tako da ih i drugi potrosaci mogu prepoznati.

PredloZena izmjena

6.2. LJUDSKI CIMBENICI

Znanje i iskustvo oto¢nih proizvodaca u podru¢ju tehnika proizvodnje i uzgoja nadovezuje se na ¢imbenike
povezane s prirodnim okolifem: unoSenje ostataka krmnih mahunarki u tlo, oblikovanje obrezivanjem
(tradicionalno se ne koristi na obi¢nim dinjama), dobro navodnjavanje, sposobnost prepoznavanja savrsene zrelosti
voca i rigorozan odabir voca. Tako se dobiva proizvod koji svojim okusom, teksturom i aromom odskace od ostalih
dinja i nasiroko ga cijene potrosaci na drugim otocima Azora i kontinentalnom dijelu Portugala.

Obrazlozenje:

PreslozZen je tekst o ,znanju i iskustvu” u odjeljku ,Ljudski ¢imbenici” s obrazloZenjem povezanosti izmedu proizvoda
i zemljopisnog okruZzenja.

Izmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

14.  Elementi kojima se utvrduje povezanost proizvoda sa zemljopisnim okruZenjem

Postojeca verzija:

6.2.— Gospodarski i socijalni aspekti

Do 2000. proizvod ,Meloa de Santa Maria — Agores” prodavao se iskljucivo na lokalnom trzistu i nije bas utjecao na
gospodarstvo otoka. Kako mu je rastao ugled, povecavala se potraZnja za proizvodom medu velikim trgovcima na
susjednom otoku Sdo Miguelu.

Da bi potaknula poljoprivredne proizvodace na Santa Mariji da proizvode kvalitetniji proizvod ,Meloa de Santa Maria
— Agore” u vedim koli¢cinama, Sluzba za poljoprivredni razvoj Santa Marije pokrenula je 2005. inicijativu za
organizaciju posebnog osposobljavanja proizvodaca ,Integrirana proizvodnja i zastita dinja” (Prilog IIL; ¢lanak 3.).

Buduéi da se s godinama biljezio porast proizvodnje, iskristalizirala se potreba za udruZivanjem proizvodaca u
zadrugu radi u¢inkovitijeg stavljanja proizvoda na trZiSte. Zato se 13 proizvodaca 2006. udruzilo i osnovalo
AGROMARIENSECOOP — COOPERATIVA DE PRODUTORES AGRO-PECUARIOS DA ILHA DE SANTA MARIA,
CR.L. radi poboljSanja i prodaje poljoprivrednih proizvoda Santa Marije, medu kojima ,Meloa de Santa Maria —
Agores” slovi kao perjanica.

Marka AZUL, nadahnuta zelenim krajolikom i plavim okolnim morem, pokrenuta je radi promocije poljoprivrednih
proizvoda Santa Marije, medu kojima je ,Meloa de Santa Maria — Agores” najpoznatiji proizvod na trzi§tu Azora.
Komercijalni razvoj proizvoda ili skupa proizvoda upravljanjem robnom markom temelji se na prepoznatljivosti
medu potro$a¢ima i njihovu povjerenju u njegovu kvalitetu. Kao perjanica robne marke koja predstavlja zajednicu,
proizvod ,Meloa de Santa Maria — Acores” stjeCe veli ugled na lokalnoj, regionalnoj i nacionalnoj razini. Robna
marka predstavljena je 2006. na dogadanju ,Dan otvorenih vrata [ Dan poljoprivrednika” u organizaciji Regionalnog
tajnistva za poljoprivredu i Sumarstvo u okviru kojeg su se poticali i posjeti pokusnom nasadu s proizvodom ,Meloa
de Santa Maria — Acores” koji vodi SDASMA. U godinama koje su uslijedile (2007. i 2008.) proizvod ,Meloa de Santa
Maria — Agores” ostao je glavna zvijezda dogadanja ,Dan otvorenih vrata | Dan poljoprivrednika” popracenog
posjetima pokusnim nasadima s proizvodom ,Meloa de Santa Maria — Agores”, organiziranim kuSanjem tog
proizvoda s pokusnih nasada i desertima na bazi proizvoda posluZenima na posebnim ruckovima (prilozi od II.
do IV.).
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Da bi podigla ugled proizvoda ,Meloa de Santa Maria — Agores” uz pomo¢ robne marke AZUL, organizacija
AGROMARIENSECOOP sudjelovala je u brojnim kampanjama za promidzbu intrinzi¢ne kvalitete tog lokalnog
proizvoda sa Santa Marije ostatku Portugala i svijeta.

Jedna od tih kampanja odrzala se na 28. Medunarodnom kongresu hortikulture (2010.) u Lisabonu, manifestaciji
namijenjenoj umrezavanju stru¢njaka iz tog podrucja na kojoj je organizacija AGROMARIENSECOOP imala $tand
posvecen robnoj marki AZUL, pri ¢emu je u prvom planu bio proizvod ,Meloa de Santa Maria — Agores”, koji se
mogao kusati (prilozi od II. do IV.).

Da bi se robna marka dodatno istaknula, na nekoliko prodajnih mjesta trgovackog lanca Pingo Doce u Lisabonu
organiziran je 2010. niz promidZbenih i informativnih kampanja za kontinentalno predstavljanje jednog od
proizvoda na koji pozitivno utje¢e pogodna klima na otocima, posebno tlo i klima otoka Santa Marije. U okviru tih
promidzbenih kampanja dijelili su se reklamni/informativni leci za robnu marku AZUL s proizvodom ,Meloa de
Santa Maria — Agores” u fokusu (prilozi od II. do IV. i Prilog VL).

Jos jedno promidzbeno/informativno dogadanje odvilo se 2010. u okviru relija na Santa Mariji, na kojem je proizvod
,Meloa de Santa Maria — Agores” promoviran na uvodnom sastanku prije utrke: jedan od automobila ukraSen je
robnom markom AZUL, a posebno je istaknut proizvod ,Meloa de Santa Maria — Acores” kako bi se doprlo do
Siroke ciljne publike (prilozi od II. do IV.).

Trenutacno postoji 13 proizvodaca proizvoda ,Meloa de Santa Maria — Acores”, od toga dva nisu ¢lanovi skupine
proizvodaca. Skupina u prosjeku proizvodi 200 tona dinja, pri ¢emu se neke od njih $alju na druge otoke Azora, i to
San Miguel, Pico, Faial i Terceiru, a neke u kontinentalni dio Portugala. Ocekuje se da e se proizvod ,Meloa de Santa
Maria — Agores” ubuduce viSe proizvoditi i dosegnuti 400 tona u sljedece Cetiri godine.

6.3. KULTURNI I GASTRONOMSKI ASPEKTI

Od svojeg osnutka i pocetka rada AGROMARIENSECOOP prireduje dogadanja za promidzbu i informiranje javnosti
o proizvodu ,Meloa de Santa Maria — A¢ores” na poljoprivrednim sajmovima i sajmovima dinja na kojima sudjeluje ili
ih organizira u okviru velikih svecanosti koje se odrzavaju na otoku.

Od 2004. Feira de Horticultura da Ilha de Santa Maria — Festa da Meloa jedno je od najvaznijih drustvenih dogadanja na
otoku koje privla¢i mnostvo posjetitelja. U sredistu izlozbe voca i povréa na tom izdanju sajma u klaustrima gradske
vije¢nice Vile do Porto bio je proizvod ,Meloa de Santa Maria — Agores”. Na dogadanju 2004. odrzano je natjecanje u
pripremi deserta na bazi proizvoda ,Meloa de Santa Maria — Agores” za lokalne ugostitelje i radionica posvelena
sokovima i gratiniranim jelima od tog proizvoda kako bi se apostrofirala kulinarska tradicija povezana s tim voéem
(prilozi od II. do IV.).

Od prvog izdanja pa svake godine u kolovozu Festival dinja jedna je od glavnih oto¢nih svecanosti koja je postala
poznata na lokalnoj i regionalnoj razini te nadahnula raznolike aktivnosti kao 3to su informativni razgovori (npr. o
stavljanju poljoprivrednih proizvoda na trziste i njihovoj prodaji), prakti¢ne radionice (npr. o pripremi brze hrane sa
slavnim kuharom Vitorom Sobralom 2005.) i natjecanja u pripremi deserta s proizvodom ,Meloa de Santa Maria —
Agores” kao glavnim sastojkom (prilozi od II. do IV.).

Chakall, jo$ jedan ¢uveni kuhar, vodio je radionicu na Festivalu dinja 2009. o pripremi jela na bazi proizvoda ,Meloa
de Santa Maria — Azores”, kao i predstavljanje i kusanje napitaka i aperitiva te natjecanje u pripremi deserta od voca
,Meloa de Santa Maria — Agores”. Ove je godine osim uobicajenih aktivnosti izdana i kuharica s receptima za
proizvod ,Meloa de Santa Maria — Agores” (Prilog V.).

Te informativne i promidzbene aktivnosti potaknule su objavu brojnih ¢lanaka u lokalnim, regionalnim i
nacionalnim medijima (prilozi od II. do IV.).

,Meloa de Santa Maria — Acores” smatra se jedinstvenim proizvodom koji se zbilja proizvodi na Santa Mariji, §to mu
podaje prepoznatljive karakteristike i odlike.

Predlozena izmjena
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6.2.2.Socioekonomski i kulturni aspekti

Prodaja proizvoda ,Meloa de Santa Maria — Agores” neko( je bila ogranicena na lokalno trziste. Medutim, Sirenjem
glasa o njegovoj izvanrednoj kvaliteti porasla je potraznja za proizvodom medu velikim trgovcima na susjednom
otoku Sdo Miguelu, sto je potaknulo povecanje kvantitete i kvalitete proizvedenog voca.

Buduéi da se s godinama biljezio porast proizvodnje, iskristalizirala se potreba za udruZivanjem proizvodaca u
zadrugu radi ucinkovitijeg stavljanja proizvoda na trziSte. Zato se 13 zadruga 2006. udruzilo i osnovalo
AGROMARIENSECOOP — COOPERATIVA DE PRODUTORES AGRO-PECUARIOS DA ILHA DE SANTA MARIA,
C.R.L. radi pobolj$anja i prodaje poljoprivrednih proizvoda Santa Marije, medu kojima ,Meloa de Santa Maria —
Acores” slovi kao perjanica.

Jedan dio proizvodnje usmjeren je na regionalnu razinu i $alje se na otoke Sdo Miguel, Pico, Faial i Terceiru, a drugi u
kontinentalni dio Portugala.

,Meloa de Santa Maria — Agores” najpoznatiji je poljoprivredno-prehrambeni proizvod s otoka Santa Marije na trzitu
Azora, §to je dovelo do razvoja niza promidzbenih i informativnih inicijativa za povecanje vidljivosti i reputacije
proizvoda, primjerice njegovim isticanjem na oto¢nim svecanostima, medu ostalim na Festivalu dinja (Festa da
Meloa), godisnjoj proslavi koja se odrzava za vrijeme sezone najve¢ih drustvenih dogadanja na otoku.

Uzimajuéi u obzir vaznost usjeva i kontekst poljoprivredne proizvodnje na otoku te da bi potaknula poljoprivredne
proizvodace na Santa Mariji da proizvode kvalitetniji proizvod ,Meloa de Santa Maria — Acore” u veéim koli¢inama,
Sluzba za poljoprivredni razvoj Santa Marije pokrenula je 2005. inicijativu za organizaciju posebnog
osposobljavanja proizvodaca ,Integrirana proizvodnja i zastita dinja”.

Proizvod ,Meloa de Santa Maria — Acores” ve¢ je godinama inspiracija za promidzbene i degustacijske aktivnosti,
posjete pokusnim nasadima, natjecanja, radionice i informativne razgovore. Rije¢ je o Siroko poznatom voéu u
lokalnoj tradicionalnoj gastronomiji, §to potvrduje i objavljena kuharica s receptima.

ObrazlozZenje:

Promjena naslova u skladu s novom strukturom specifikacije te preslaganje i saZetak teksta.

[zmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

15.  Inspekcijsko tijelo za provjeru uskladenosti

Postojeca verzija:

7.4.  KONTROLNO I CERTIFIKACIJSKO TIJELO

Proizvod ,Meloa de Santa Maria — Agores” kontrolira i certificira kontrolno i certifikacijsko tijelo koje imenuje
skupina za upravljanje ZOZP-om, koje ispunjava zahtjeve iz norme 45011:2001 (o certifikaciji proizvoda) i koje
provodi aktivnosti u skladu sa specifikacijom za ZOZP ,Meloa de Santa Maria — Agores”. Time se jam¢i da samo
dinje proizvedene na ovlastenim poljoprivrednim gospodarstvima i pogonima za pakiranje smiju nositi ZOZP.

Uspostavljeni sustav kontrole provodi se duz cijelog proizvodnog lanca, a proizvod ,Meloa de Santa Maria — Agores”
propisno se oznacuje certifikacijskom oznakom koju na nju stavlja kontrolno i certifikacijsko tijelo.

Certifikacijska oznaka mora sadrZavati sljededi tekst:

—  Meloa de Santa Maria — Agores — IGP,

— naziv inspekcijskog i certifikacijskog tijela,

—  serijski broj (broj¢anu oznaku koja omogucuju sljedivost proizvoda).
PredloZena izmjena

[zostavljeno

Obrazlozenje:

14/19
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AZurirane su informacije pod tockom 4. ,Jamstvo zemljopisnog podrijetla proizvoda” podto¢kom 4.1. ,Sustav
kontrole”.

[zmjena ne utjece na jedinstveni dokument.

16.  Oznacivanje

Postojeca verzija:

5.1. Posebni elementi oznacivanja sa ZOZP-om

Svako pakiranje proizvoda ,Meloa de Santa Maria — Agores” mora imati na sebi standardiziranu oznaku sa sljede¢im
informacijama:

—  Meloa de Santa Maria — Agores - Indicacdo Geografica Protegida (IGP),

— tvrtka ili ime poduzeca i adresa proizvodaca (ako su sadrZani u crti¢cnom kodu, ne moraju biti prikazani na
oznaci),

—  podrijetlo proizvoda: Ilha de Santa Maria — Acores — Portugal,

—  komercijalna obiljezja — razred i veli¢ina,

—  crti¢ni kod (s informacijama koje omogucuju sljedivost u cijelom postupku),
—  logotip skupine proizvodaca:

—  odobreni logotip EU-a za ZOZP-e na temelju odluke EU-a.

Ime ili tvrtka i adresa proizvodaca mogu se zamijeniti imenom drugog subjekta uz odobrenje skupine proizvodaca
ako taj subjekt snosi odgovornost za proizvod i stavlja ga na trziste.

Povrh tih informacija, a neovisno o obliku komercijalnog prezentiranja, svaki plod uvijek mora imati jedinstveni
logotip upravljacke skupine i neizbrisivu certifikacijsku oznaku koja sprecava neovlastenu izmjenu.

Na sljedecoj ilustraciji prikazan je logotip skupine proizvodaca.

PredloZena izmjena

7. POSEBNI ELEMENTI OZNACIVANJA

Oznake omogucuju potrosacu unutar i izvan zemljopisnog podrucja proizvodnje da odmah jasno prepozna da je
rije€ o proizvodu s jedinstvenim karakteristikama proizislima iz njegova podrijetla.

Osim zakonom propisanih informacija proizvod ,Meloa de Santa Maria — Agores” mora sadrzavati sljededi tekst:
,Meloa de Santa Maria — Acores Indicagdo Geografica Protegida” ili ,Meloa de Santa Maria — Acores IGP”.

Bez obzira na to kako se prodaje, proizvod ,Meloa de Santa Maria — Acores” mora se pojedinatno oznaciti ovim
logotipom proizvoda koji moze sadrzavati redni broj i podatke o tijelu odgovornom za kontrolu.

Slika 6: Logotip.
ObrazlozZenje:

Ispravljene su obvezne informacije o proizvodu ,Meloa de Santa Maria — Agores” koje se moraju nalaziti na svakom
vocu/pakiranju i koristeni logotip kako bi se zajam¢ilo podrijetlo i veca prepoznatljivost proizvoda.

Pojasnjenje i pojednostavnjenje informacija uz brisanje teksta koji se ponavlja.

Ova izmjena utjece na jedinstveni dokument.
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JEDINSTVENI DOKUMENT
»Meloa de Santa Maria — Acores”
EU br.: PGI-PT-1124-AMO1 - 23.4.2025.

ZOI () ZOZP (X)

1. Naziv(i) (ZOlja ili ZOZP-a)

,Meloa de Santa Maria — Acores”

2. Drzava ¢lanica ili treca zemlja

Portugal

3. Opis poljoprivrednog ili prehrambenog proizvoda

3.1. Oznaka kombinirane nomenklature
— 08 - JESTIVO VOCE I ORASASTI PLODOVI; KORE AGRUMA ILI DINJA I LUBENICA
0807 — Dinje (ukljucujuci lubenice) i papaje, svjeze
0807 19 — ostalo
— 08 -JESTIVO VOCE I ORASASTI PLODOVI; KORE AGRUMA ILI DINJA I LUBENICA

0811 — Vole i orasasti plodovi, nekuhani ili kuhani u pari ili vodi, smrznuti, neovisno sadrze li dodani Secer ili
druga sladila ili ne

0811 90 - ostalo

3.2. Opis proizvoda na koji se odnosi naziv iz tocke 1.

,Meloa de Santa Maria — Agores” je mreZasta dinja (kantalupa) vrste Cucumis melo L.

Voée je okruglo ili ovalno s izrazeno mrezastom korom koja je zelenkasta kad je nezrelo, ali postaje zelenkastozuta
kako dozrijeva, a odlikuje se mekanom, aromati¢nom narancastom pulpom koja je slatka i so¢na kad je zrela.

,Meloa de Santa Maria — Acores” istie se svojim visokim energetskim vrijednostima i znatnim koli¢inama
bjelancevina, masti i ugljikohidrata te obiljem vitamina C i esencijalnih minerala kao $to su kalij, magnezij i kalcij.

Proizvod ,Meloa de Santa Maria — Agores” mora se staviti na trziste svjez, cjelovit ili pripremljen (oguljen, narezan ili
usitnjen u kasu, svjez ili zamrznut). SvjeZe cijelo voée moZe se ovisno o masi staviti na trzite u sljededim
kategorijama veli¢ine:

— IIL kategorija veli¢ine (masa od 500 g do 799 g),

— I kategorija veli¢ine (masa od 800 g do 1 399 g),

— I kategorija veli¢ine (masa od 1 400 g do 1 600 g).

Voce lakse od 500 g ili teze od 1 600 g moze se prodati za daljnju preradu.

3.3. Hrana za Zivotinje (samo za proizvode Zivotinjskog podrijetla)

3.4. Posebne faze proizvodnje koje se moraju odvijati na odredenom zemljopisnom podrucju

Proizvodnja, berba, odabir i priprema odvijaju se na definiranom zemljopisnom podrudju.
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3.5.

3.6.

Posebna pravila za rezanje, ribanje, pakiranje itd. proizvoda na koji se odnosi registrirani naziv

Cijeli plod moze se pakirati u jednoslojno sloZena pojedinacna ili viSestruka pakiranja. Sadrzaj svih pakiranja mora
biti ujednacen i sastojati se isklju¢ivo od voca iste sorte, veli¢ine, kvalitete i stupnja zrelosti. Vidljivi dio sadrzaja
svakog pakiranja mora biti reprezentativan za cjelokupan sadrzaj.

Posebna pravila za oznacivanje proizvoda na koji se odnosi registrirani naziv

Osim zakonom propisanih informacija proizvod ,Meloa de Santa Maria — Agores” mora sadrzavati sljede¢i tekst:
,Meloa de Santa Maria — Acores Indicagio Geografica Protegida” ili ,Meloa de Santa Maria — Agores IGP”".

Bez obzira na to kako se prodaje, proizvod ,Meloa de Santa Maria — Acores” mora se pojedina¢no oznaciti ovim
logotipom proizvoda koji moze sadrzavati redni broj i podatke o tijelu odgovornom za kontrolu.

Logotip:

ey

@\
ACORES

MELOA

g
SANTA MARIA 5

=y

Sazeta definicija zemljopisnog podrudja

Razgraniceno zemljopisno podrudje sastoji se od svih upravnih Zupa na otoku Santa Mariji u Azorskom oto¢ju.

Povezanost sa zemljopisnim podru¢jem

Posebnosti zemljopisnog podrucja

U usporedbi s ostalim otocima Azorskog otocja Santa Maria jedini je otok na kojemu se osim vulkanskih formacija
kao na drugim otocima nalaze i podru¢ja sedimentnog podrijetla (vapnenac). Posebnost otoka stoga potpuno
proizlazi iz vrste tla, tj. glinaste ilovace vrlo bogate kalijem, kalcijem i magnezijem, te svim drugim
mikroelementima, s visokim sadrzajem organske tvari i neutralnom pH-vrijednoscu.

Bududi da se nalazi u jugoisto¢nom dijelu oto¢ja i na maloj nadmorskoj visini, razina vlazZnosti na otoku Santa Mariji
niZa je nego na drugim otocima Autonomne regije Azora. Klima je suha i umjerena, s malom razlikom izmedu
prosjecne temperature zimi (14 °C) i prosjecne temperature ljeti (22 °C), dok se godisnji prosjek krece od 10 °C do
20 °C. Po relativnoj vlaznosti zraka klima je vlazna (godisnja prosjecna relativna vlaznost u 9:00 od 75 % do 90 %).
Kad je rije¢ o oborinama, klima je umjereno kiSovita i kiSovita (prosje¢na godisnja koli¢ina oborina od 500 mm do
2000 mm) ovisno o podru¢ju. Ukratko, na otoku Santa Mariji vladaju jedinstveni klimatski uvjeti zbog njegova
polozaja, veli¢ine, morfologije i orografije po kojima se razlikuje od ostalih otoka koji ¢ine Azorsko otogje.

Zahvaljujuéi kombinaciji klime i raznih vrsta tla i reljefa poljoprivredni proizvodi na otoku imaju posebna obiljezja, a
upravo po tome ,Meloa de Santa Maria — Acores” odskace od ostalih dinja. Drugi je vazan ¢imbenik znanje i iskustvo
proizvodaca u uzgoju poljoprivrednih kultura i tehnike kojima se sluze, kao $to su unoSenje ostataka krmnih
mahunarki u tlo, oblikovanje obrezivanjem, sposobnost prepoznavanja savriene zrelosti voca, dobro navodnjavanje
i rigorozan odabir voca. Tako se dobiva proizvod koji svojim okusom, teksturom i aromom odskace od ostalih dinja
i nasiroko ga cijene potroaci na drugim otocima Azora i kontinentalnom dijelu Portugala.
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Otoci su poznati po okusu lokalnih dinja otkako su prvog puta posadene na njima. Gaspar Frutuoso izjavio je 1570.:
»[...] 1 dinja ima u izobilju, najboljih na ovim otocima, i sve do jedne su ukusne, ¢ak i one najlosije [...]". U suvremeno
doba otok je i dalje poznat po proizvodnji voéa, a od svih poljoprivrednih proizvoda koji se proizvode na njemu ,na
glasu je zbog dinja” (Guido de Monterey, 1981., str. 47.).

Posebnosti proizvoda

,Meloa de Santa Maria — Agores” razlikuje se od ostalog voca iz iste kategorije koje se proizvodi u drugim krajevima
po fizikalnim, kemijskim i organoleptickim svojstvima. Voce se organolepticki istiCe svojom mekanom, narancastom
pulpom i slatkim, so¢nim okusom kad je zrelo, $to je vrlo karakteristi¢no za sorte uzgojene na otoku Santa Mariji.
Odmah ga odaje aroma nastala oslobadanjem hlapljivih kiselina.

Od nutritivnih svojstava nabrojenih u tocki 3.2. valja istaknuti visok sadrzaj vitamina C u usporedbi s prosje¢nom
vrijednosti za obi¢ne dinje i bogatstvo mineralima, medu ostalim kalijem, magnezijem i kalcijem. Proizvod ,Meloa
de Santa Maria — Agores” odlikuje se veéim prosjecnim energetskim vrijednostima u odnosu na obi¢nu dinju. Uz to,
sadrZava vi$e bjelancevina, masti i ugljikohidrata. Doduse, nema toliko vlakana kao obi¢na dinja.

Uzro¢na povezanost zemljopisnog podrugja i kvalitete ili karakteristika proizvoda (za ZOI) odnosno odredene
kvalitete, ugleda ili drugih karakteristika proizvoda (za ZOZP)

Dinje su na otok Santa Mariju donijeli kolonisti oko 16. stoljeca i nastavili ih uzgajati kao povrtnu kulturu. Pisudi o
ondasnjoj regionalnoj proizvodnji kad su glavni poljoprivredni proizvodi na otoku bili vino i slatki krumpir,
Adriano Ferreira (1996., str. 88.) daje povijesni pregled krajolika i stanovnika, pri ¢emu navodi sljedece: ,Santa Maria
bila je poznata po prvorazrednim dinjama, koje su se izvozile na druge otoke. Kad smo ve¢ kod toga, valja re¢i da je
nase voée oduvijek dobro iako ga nikad nismo proizvodili u velikim koli¢inama.”

Nedavno, tj. u 70-im godinama proslog stoljeca, povratnici iz Sjeverne i Juzne Amerike poceli su uzgajati hibridne
sorte dinje. Lokalni uzgajivaci ubrzo su uvidjeli da nove sorte vrlo dobro uspijevaju, daju visokokvalitetne plodove i
imaju odlican komercijalni potencijal, pa su postupno povecali njihovu proizvodnu povr$inu. Gotovo dva desetljeca
trudili su se pronadi sortu dinje koja najbolje odgovara pedoklimatskim uvjetima na Santa Mariji i potrebama
otocana. Izabrali su mreZastu sortu kantalupe.

Jedinstvena obiljezja proizvoda ,Meloa de Santa Maria — Agores” (hrapava kora, so¢na narancasta pulpa, sladak okus i
ugodna aroma) proizlaze iz pedoklimatskih uvjeta na otoku i lokalnih metoda proizvodnje. Fizikalna, kemijska i
nutritivna svojstva opisana u to¢kama 3.2. i 5.2. proizlaze iz hlapljivih kiselina koje vocu daju njegovu
karakteristi¢nu aromu kad dozrije i posebnih obiljezja lokalnog tla bogatog kalijem, magnezijem, kalcijem i drugim
mikroelementima.

Pritom je vazno i znanje proizvodaca o vocu i metodi proizvodnje, kao i o tome da se na Santa Mariji ostaci krmnih
mahunarki outonos (sto¢ni bob | Zuta lupina) unose u tlo, ¢ime se poboljsava njegova plodnost na prirodan i vrlo
jedinstven nacin. Da bi se biljka bolje razvila, vazno je da se proizvod ,Meloa de Santa Maria — Agores” oblikuje
obrezivanjem (tradicionalno se ne radi na obi¢nim dinjama). Budu¢i da je proizvod ,Meloa de Santa Maria — Agores”
sklon trulezi korijena, zalijevanje manjom koli¢inom vode u vrijeme berbe pogoduje kvaliteti ploda. Zahvaljujudi
tehnikama proizvodnje, stupnju zrelosti, sortiranju po veli¢ini i ru¢nom odabiru plodova tijekom berbe, dinja
dobiva karakteristi¢na fizikalna i kemijska svojstva po kojima se razlikuje od sli¢nih dinja uzgojenih u drugim
europskim krajevima.
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Proizvod ,Meloa de Santa Maria — Acores”, koji je duboko ukorijenjen u tradiciji, omiljeni je izbor potrosaca koji ga
po izgledu i okusu razlikuju od dinja uzgojenih u drugim krajevima. Isprva se prodavao samo na lokalnom trzistu.
Medutim, Sirenjem glasa o njegovoj izvanrednoj kvaliteti porasla je potraznja za proizvodom medu velikim
trgovcima na susjednom otoku Sdo Miguelu, §to je potaknulo povecanje kvantitete i kvalitete proizvedenog voca.
Danas se smatra posebnim proizvodom s jedinstvenim svojstvima usko povezanima sa zemljopisnim podrucjem

proizvodnje, tj. otokom Santa Marijom u Azorskom oto¢ju.

Upucivanje na objavu specifikacije proizvoda

https://tradicional.dgadr.gov.pt/images/prod_imagens|/frescos/docs/CE_Meloa_Santa_Maria_vf.pdf
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