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1. Tuotteen nimi

"Meloa de Santa Maria — Acores”

2. Maantieteellisen merkinnin tyyppi
O  Suojattu alkuperdnimitys (SAN)
Suojattu maantieteellinen merkintd (SMM)

O  Maantieteellinen merkintd (MM)

3. Ala
Maataloustuotteet
O Viinit

O  Tislatut alkoholijuomat

4. Maa, johon maantieteellinen alue kuuluu

Portugali

5. Vakiomuutoksesta ilmoittava jisenvaltion viranomainen

Maatalouden ja maaseudun kehittimisen padosasto

6. Luokittelu vakiomuutokseksi

Esitetty muutos on vakiomuutos, silld se ei sisdlli muutosta rekisterdityyn nimeen, se ei muuta melonin yhteyttd
maantieteelliseen alueeseen eikd aiheuta tuotteen kaupan pitdmisen rajoituksia.

7. Hyviksytyn vakiomuutoksen [ hyviksyttyjen vakiomuutosten kuvaus

1. Johdanto
Nykyinen versio:

Timd maataloustuotteiden ja elintarvikkeiden maantieteellisten merkintdjen ja alkuperdnimitysten suojasta
20 pdivind maaliskuuta 2006 annetun neuvoston asetuksen (EY) N:o 510/2006 sekd neuvoston asetuksen
(EY) N:o 510/2006 soveltamista koskevista yksityiskohtaisista sddnnoistd 14 pdivind joulukuuta 2006 annetun
komission asetuksen (EY) N:o 1898/2006 mukainen asiakirja on tarkoitettu liitteeksi menettelyyn, jonka tavoitteena
on Meloa de Santa Maria — Acores -melonin sertifiointi suojatulla maantieteelliselld merkinnalld (SMM) suojatuksi
tuotteeksi. SMM-merkintd antaa lisitakeen tuotteen laadusta ja auttaa siten lisidmain sen arvoa eri markkinoilla.

(..)

(') Komission delegoitu asetus (EU) 2025/27, annettu 30 pdivini lokakuuta 2024, Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen
(EU) 2024/1143 tdydentdmisesti maantieteellisten merkintgjen, aitojen perinteisten tuotteiden ja vapaaehtoisten laatumerkintojen
rekisterointid ja suojaa koskevilla sdinnéilld sekd delegoidun asetuksen (EU) N:o 664/2014 kumoamisesta (EUVL L, 2025/27,
15.1.2025, ELL http://data.europa.eu/eli/reg_del/2025/27oj).
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Niin ollen tuote tayttdd kaikki tarvittavat edellytykset nimityksen "Meloa de Santa Maria — Agores” suojaamiseksi
suojatulla maantieteelliselld merkinnalld.

Esitetty muutos:

Tissd asiakirjassa esitetddn Meloa de Santa Maria — Acores -melonin ominaisuudet ja menetelma sen sertifioimiseksi
suojatulla maantieteelliselld merkinndlld (SMM) suojatuksi tuotteeksi. SMM-merkinti antaa lisitakeen tuotteen
laadusta ja auttaa siten lisddmadn sen arvoa eri markkinoilla.

Perustelut:

Johdannon 1 kohdassa esitetyt lainsdddantoviittaukset eivit ole ajan tasalla. Viimeinen kappale on poistettu. Muihin
kappaleisiin ei ole tehty muutoksia.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

2. Tuotteen kuvaus

Nykyinen versio:

Nimitys "Meloa de Santa Maria — Agores” voidaan antaa Cantalupensis-ryhmiin kuuluvan Cucumis melo L. -lajin
verkkopintaisten lajikkeiden hedelmille, jotka on tuotettu Azorien saariryhmdin kuuluvalla Santa Marian saarella
tdssd tuote-eritelmdssi vahvistettujen sadntojen mukaisesti. Hedelmédn muoto vaihtelee pyoreidsti soikeaan, ja silld on
erityisen verkkopintainen kuori, joka on raakana vihertdva ja muuttuu kypsyessdin vihertdvin keltaiseksi. Hedelmat
painavat keskimddrin 0,8 kg, niiden halkaisija on keskimiirin 13 cm, ja oranssinvdrinen hedelmaliha on yleensd
pehmedd ja erittdin aromaattista ja maistuu kypsind makealta ja mehukkaalta.

Tuote kuuluu 20. maaliskuuta 2006 annetun neuvoston asetuksen (EY) N:o 510/2006 soveltamiseksi 14. joulukuuta
2006 annetun komission asetuksen (EY) N:o 1898/2006 liitteessd II esitetyn elintarvikeluokituksen luokkaan 1.6.
Hedelmat, vihannekset ja viljat sellaisenaan tai jalostettuina

Esitetty muutos

Nimitys "Meloa de Santa Maria — Agores” voidaan antaa Cantalupensis-ryhmain kuuluvan Cucumis melo L. -lajin eri
verkkopintaisten lajikkeiden hedelmille, jotka on tuotettu rajatulla maantieteelliselld alueella tdssd tuote-eritelmassa
vahvistettujen sddntdjen mukaisesti. Hedelmin muoto vaihtelee pyoredsti soikeaan, ja silli on erityisen
verkkokuvioinen kuori, joka on raakana vihertdvd ja muuttuu kypsyessadn vihertivin keltaiseksi. Hedelmit painavat
keskimairin 0,8 kg.

Perustelut:

Voimassa olevan lainsddddnnén mukaan tuotelaji luokitellaan yhdistetyn nimikkeiston mukaisesti, joten tiedot
aiemmin kiytetystd luokasta on poistettu. Loput tiedot on siirretty kohtiin 2.1 Aistinvaraiset ominaisuudet, 2.2
Kemialliset ominaisuudet ja 2.3 Kaupallinen esillepano. Halkaisijaa koskevat tiedot on poistettu, kuten kohdassa
”Kaupallinen esillepano” selitetdan.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

3. Aistinvaraiset ominaisuudet

Nykyinen versio:
2.6 AISTINVARAISET OMINAISUUDET

Meloa de Santa Maria — Acores -melonilla on ainutlaatuiset ja erittdin miellyttavdt aistinvaraiset tuoksu- ja
makuominaisuudet, jotka paikallisviesto ja tuotteen hyvin tuntevat tunnistavat helposti.

Meloa de Santa Maria — Agores -melonin aistinvaraisia ominaisuuksia on tutkittu analysoimalla hedelmien eri
aistinvaraisia parametreja (taulukko 5), joita ovat véri, hedelmilihan koostumus, kuoren tyyppi, hedelmilihan vari,
maku ja tuoksu. Analyysit suoritettiin Azorien yliopiston maataloustieteiden osaston instrumenttianalytiikkalabora-
toriossa.

Taulukko 5 — Meloa de Santa Maria — Agores -melonin arvioidut aistinvaraiset parametrit.

Hedelmiliha on oranssinviristd ja koostumukseltaan pehmedd, sen maku on makea ja mehukas ja tuoksu voimakas,
mikd on ominaista Santa Mariassa kasvatetuille lajikkeille. Hedelmidn tyypillinen aromi, joka syntyy haihtuvien
happojen vapautuessa, on ominaisuus, josta kyseisen melonin tunnistaa valittomasti.
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Meloa de Santa Maria — Agores -melonin edelld kuvatut ominaisuudet — ulkondko, maku, koostumus ja tuoksu — ovat
kehittyneet Santa Marian saaren luonnonolosuhteiden, erityisesti sen maaperin ja ilmaston, sekd saarella toimivien
tuottajien kayttimien viljelymenetelmien lopputuloksena.

Meloa de Santa Maria — Agores on perinteinen ja erittdin arvostettu tuote, jolle on runsaasti kysyntdd markkinoilla.
Tuote on kuluttajien keskuudessa pidetty — he arvioivat sen ulkondéltddn ja maultaan paremmaksi kuin muilla
alueilla tuotetut melonit.

Esitetty muutos

Meloa de Santa Maria — Agores -melonilla on ainutlaatuiset ja erittdin miellyttavit aistinvaraiset tuoksu- ja
makuominaisuudet, jotka paikallisvdesto ja tuotteen hyvin tuntevat tunnistavat helposti.

Hedelmiliha on oranssinviristd ja koostumukseltaan pehmedd. Maku on makea ja mehukas ja tuoksu voimakas.
Hedelmin tyypillinen aromi, joka syntyy haihtuvien happojen vapautuessa, on ominaisuus, josta kyseisen melonin
tunnistaa vélittomasti.

Perustelut:

Timin kohdan ensimmdinen ja kolmas kappale on siirretty kohtaan 2.1 Aistinvaraiset ominaisuudet, ja loput
kappaleet on poistettu, silld niissd toistetaan muualla esitettyja tietoja.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

4. Kemialliset ominaisuudet

Nykyinen versio:
2.5 Fyysiset, kemialliset ja ravitsemukselliset ominaisuudet

Santa Marian maatalouden kehittdimisneuvosto (SDASMA) teki vuonna 2004 Meloa de Santa Maria — Acores
-melonia koskevan tutkimuksen, jossa se tutki hedelmien laatua jaotellen hedelmit kasvatuspaikan korkeuden
mukaan (taulukko 1).

Analysoidut fyysiset ja kemialliset parametrit olivat pH, kosteuspitoisuus 70 °C:ssa (tyhjio), proteiinit, kokonaissokeri-
pitoisuus, pelkistavit sokerit ja C-vitamiini. Analyysit suoritettiin Azorien yliopiston maataloustieteiden osaston
instrumenttianalytiikkalaboratoriossa.

Taulukko 1 —Meloa de Santa Maria — Agores -melonin ominaisuudet korkeuden mukaan.

Tutkimuksessa todettiin, ettd se, milld korkeudella meloni on kasvatettu Santa Marian saarella, ei vaikuta merkittavésti
hedelmin fyysisiin, kemiallisiin ja aistinvaraisiin ominaisuuksiin. Tutkijat totesivat, ettd viljelypaikan korkeudella ei
ole suoraa vaikutusta kyseisiin ominaisuuksiin.

Erddssd toisessa Santa Marian maatalouden kehittdmisneuvoston tekemissa tutkimuksessa arvioitiin hedelmien laatua
sadonkorjuuhetkelld kolmena eri ajankohtana sadonkorjuukauden aikana (taulukko 2). Analyysit suoritti Azorien
teknologisten innovaatioiden instituutti (INOVA).

Taulukko 2 — Hedelmien ominaisuudet sadonkorjuuajankohdan mukaan.
Tutkimuksessa todettiin, ettd analysoidut ominaisuudet eivit merkittavasti muuttuneet sadonkorjuukauden edetessa.

Tutkimuksessa analysoitiin eri parametreji Meloa de Santa Maria — Agores -melonin fyysisten ja kemiallisten
ominaisuuksien maarittdmiseksi.

Santa Marian maatalouden kehittamispalvelu suoritti vuonna 2006 yhteistyossd Santa Marian maataloustuottajien ja
karjankasvattajien osuuskunnan AGROMARIENSECOOPin (Cooperativa de Produtores Agro-Pecudrios da Ilha de
Santa Maria, C.R.L.) kanssa ja Codimaco — Certificagdo e Qualidade (“sertifiointi ja laatu”) Lda:n teknisen tuen avulla
fysikaalisia ja kemiallisia analyyseja, joissa tutkittiin ndytteitd Meloa de Santa Maria — Agores -meloneista. Analyysit
osoittivat ndiden melonien poikkeavan tavanomaisista meloneista monin eri tavoin (taulukko 3).

Taulukko 3 — Meloa de Santa Maria — Acores -melonien ravintosisilto verrattuna tavanomaisiin meloneihin.
Ensinndkin Meloa de Santa Maria — Acores -melonien keskimdirdinen energiapitoisuus on suurempi kuin

tavanomaisen melonin. Lisdksi ne sisdltdvdt enemmin proteiinia, lipideji ja hiilihydraatteja ja vahemman kuitua kuin
tavanomaiset melonit keskiméarin.
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Vuonna 2007 myds Santa Marian maatalouden kehittimisneuvosto (SDASMA) tutki naytteitd Meloa de Santa Maria —
Acgores -meloneista Azorien yliopiston maataloustieteiden osaston instrumenttianalytiikkalaboratoriossa ja analysoi
niiden aistinvaraisia (taulukko 5) ja fysikaalisia ja kemiallisia parametreja. Myos ndmd analyysit osoittivat Meloa de
Santa Maria — Agores -melonin poikkeavan tavanomaisesta melonista (taulukko 4).

Taulukko 4 — Meloa de Santa Maria — Agores -melonin fyysinen ja kemiallinen koostumus verrattuna tavanomaisiin
meloneihin.

Meloa de Santa Maria — Acores -melonin ravitsemuksellisiin ominaisuuksiin kuuluvat tavanomaisen melonin
keskimadraiseen arvoon verrattuna suuri C-vitamiinipitoisuus seki sen kivenniisainepitoisuus, silld se sisdltdd muun
muassa kaliumia, magnesiumia ja kalsiumia.

Suuren kalium- ja vesipitoisuutensa vuoksi Meloa de Santa Maria — Acores -melonia suositellaan henkiléille, jotka
kayttavit diureettisia lddkkeitd.

Edelld esitetyt tulokset osoittavat erot Meloa de Santa Maria — Acores -melonin ja tavanomaisen melonin valilla.
Esitetty muutos

Meloa de Santa Maria — Agores -meloni erottuu muista meloneista suuren energiapitoisuutensa sekd merkittavan
proteiini-, lipidi- ja hiilihydraattimddrinsa puolesta, minka lisdksi siind on runsaasti C-vitamiinia ja valttimattomia
kivennaisaineita, kuten kaliumia, magnesiumia ja kalsiumia.

Perustelut:

Fysikaaliset, kemialliset ja ravitsemukselliset ominaisuudet on tiivistetty ja sisillytetty kohtaan 2.2 Kemialliset
ominaisuudet. Kappaleessa on siilytetty vain tiedot niistd parametreistd, joiden osalta tuote eroaa muista meloneista.

Muutos vaikuttaa yhtendiseen asiakirjaan.

5. Kaupallinen esillepano

Nykyinen versio:

5. KAUPALLINEN ESILLEPANO

Tuoreet Meloa de Santa Maria — Agores -melonit myydiin kokonaisina, niiden on oltava terveitd (tillaisia eivit ole
ylikypsit tai pilaantumassa olevat tuotteet, jotka eivit sovellu kulutettavaksi) ja puhtaita, niissd ei saa olla nakyvid
vieraita aineita tai tuholaisia tai niiden aiheuttamia muutoksia, pinnalla ei saa olla epinormaalin paljon kosteutta,
meloneissa ei saa olla vieraita hajuja tai makuja, ja niiden on oltava riittdvin kehittyneitd, jotta

—  kypsyminen voi jatkua ja ne voivat saavuttaa lajikkeelle sopivan kypsyysasteen
—  ne kestdvit kuljetuksen ja sdilyvit kypsymisvaiheen ajan

—  ne saapuvat mairdpaikkaan tyydyttavissid kunnossa.

Varastoitaviksi tai tuoreena myytaviksi tarkoitetut melonit olisi lajiteltava erikseen. Hedelmien halkaisija (yli 10 cm)
mitataan, ja ne lajitellaan seuraaviin kokoluokkiin:

—  koko I: paino 800-1 400 g

—  koko II: paino 600-799 g.

Muut kuin kokoluokkiin I ja Il hyviksytyt sekd epimuodostuneet hedelmit voidaan kiyttdd esimerkiksi elintarvike-
teollisuuden tarpeisiin, erityisesti sdilykkeiden ja smoothieiden valmistukseen.

Meloa de Santa Maria — Agores on pakattava aina yksittdin ja/tai monipakkauksiin, jotka soveltuvat kulloiseenkin
kéyttotarkoitukseen ja joissa tuote siilyy moitteettomassa kunnossa.

Tuotteen esillepanossa on noudatettava seuraavia vaatimuksia:
—  Tasalaatuisuus: Kunkin pakkauksen sisdllon on oltava tasalaatuinen, ja pakkaus saa sisdltdd vain samaa
alkuperdi (maatila) ja lajiketta olevia, samankokoisia ja -laatuisia ja yhtd kypsid hedelmid. Kunkin pakkauksen

ndkyvilld olevan sisdllon on edustettava pakkauksen koko sisaltoa.

—  Esillepano: Meloa de Santa Maria — Acores -melonit on pakattava yhteen kerrokseen.
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—  Pakkaaminen: Meloa de Santa Maria — Agores -melonit on pakattava siten, ettd tuote on asianmukaisesti
suojattu. Pakkauksen sisilld kdytettdvien materiaalien on oltava uusia ja puhtaita, eivitkd ne saa vahingoittaa
tuotetta ulkoisesti eivdtkd aiheuttaa sisdistd pilaantumista. Pakkauksissa ei saa olla mitddn vieraita aineita tai
esineitd.

—  Merkinnit: Pakkauksessa on oltava lainsddddnnossi edellytetyt merkinndt. Pakkaukseen on kiinnitettdva
paperietiketti, tai kaupalliset tiedot on painettava suoraan pakkaukseen. Etiketin kiinnittdmiseen tai tietojen
painamiseen on kdytettdvd aina myrkytontd (elintarvikelaatuista) mustetta tai liimaa.

Esitetty muutos

Meloa de Santa Maria — Acores on pidettivd kaupan kokonaisena ja tuoreena tai jalostettuna (kuorittuna, leikattuna
tai murskattuna, tuoreena tai jadadytettynd). Tuoreet kokonaiset hedelmit voidaan hedelmédn painosta riippuen pitda
kaupan seuraavissa kokoluokissa:

koko III (paino 500-799 g),

koko II (paino 800-1 399 g) tai

koko I (paino 1 400-1 600 g).

Hedelmiit, joiden paino on alle 500 g tai yli 1 600 g, voidaan myyda jatkojalostettaviksi.

Perustelut:

—  Santa Marian saaren ja tirkeimpien markkinoiden vilisen etdisyyden vuoksi SMM-nimityksen "Meloa de Santa
Maria — Agores” kattamien tuoreiden melonien kuljettaminen on vaikeaa etenkin kyseisen hedelmén herkésti
pilaantuvan luonteen vuoksi. Tuotteen jalostaminen siten, ettd se pidetddn kaupan kuorittuna, leikattuna tai
murskattuna, joko tuoreena tai jdddytettynd, poistaa nimd rajoitukset. Jalostaminen on sallittu jo nykyisessd
tuote-eritelmissd, mutta timd muutos laajentaa tuotteen kayttomahdollisuuksia entisestddn, mikd antaa tille
paikalliselle tuotteelle lisdarvoa ja vahvistaa sen asemaa suurilla ja kaukaisemmilla markkinoilla. Lisdksi
tuotteen kuljettaminen pois saarelta valittomasti on kapean tuotantoikkunan ja rajallisten meri- ja lentoliiken-
neyhteyksien vuoksi vaikeaa, kun satokausi on vilkkaimmillaan, ja jaddyttdminen on eris vaihtoehto timédn
ongelman ratkaisemiseen.

—  Muuttamalla SMM-nimityksen "Meloa de Santa Maria — Agores” kattamien melonien sallittuja kokoja vastataan
markkinoilla yleistyvéin toiveeseen ja kuluttajakysyntéin sekéd parannetaan samalla tuotteen kilpailukykya.

—  On syytd huomata, ettd niiden vuosien aikana, joina SMM-nimitykselld "Meloa de Santa Maria — Acores”
suojattuja meloneita on tuotettu ja myyty, melonien halkaisija on pysynyt kaupan pitimiselle asetetuissa
rajoissa. Halkaisijan sdilyminen samana osoittaa, ettd halkaisija ei ole enii tekijd, jossa ilmenisi merkittavad
vaihtelua, eikd sitd siten ole tarpeen siilyttdd yhtend kalibroinnin kriteereistd. Pelkkd paino on riittdvad
valintaperuste erien tasalaatuisuuden varmistamiseksi. Talld tavoin myos yksinkertaistetaan kalibrointime-
nettelyd, optimoidaan voimavarojen kaytto ja lisitddn tehokkuutta.

Hedelmit, jotka painavat alle 500 g tai yli 1600 g ja joilla on samat fyysiset, kemialliset ja aistinvaraiset
ominaisuudet, voidaan jatkojalostaa.

Muutos vaikuttaa yhtendiseen asiakirjaan.

6.  Kasvitieteelliset ominaisuudet ja pinnanmuotoon liittyvdt olosuhteet
Tuote-eritelmistd poistetaan kohta 2.3 Kasvitieteelliset ominaisuudet ja kohta 2.4 Pinnanmuotoon liittyvit

olosuhteet, koska nimi tiedot koskevat kaikkia meloneita, eivit pelkistdin SMM-merkinnilld "Meloa de Santa Maria
— Acores” suojattuna meloneita.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

7. Rajattu maantieteellinen alue
Nykyinen versio:
3. MAANTIETEELLISEN TUOTANTO- JA PAKKAUSALUEEN PIIRTEET

3.1 SIJAINTI

(..)
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3.2 ILMASTO

(..)

3.3 GEOLOGIA, PINNANMUODOT JA KORKEUSEROT

(..)

3.4 MAAPERA

(..)

Esitetty muutos

3. MAANTIETEELLINEN TUOTANTOALUE

Santa Marian saari, Azorit, Portugali.

Kaavio 1 — SMM-merkinnidn "Meloa de Santa Maria — Agores” kattama maantieteellinen alue.
Perustelut:

Jotta tuotteen tuotantoalue (Azoreilla sijaitseva Santa Marian saari) tulee selvisti ilmi,

kohdissa 3.1 Sijainti, 3.2 llmasto, 3.3 Geologia, pinnanmuodot ja korkeuserot sekd 3.4. Maaperi esitettyja tietoja on
tiivistetty ja niiden esittdmisjarjestystd muutettu ja ne on siirretty kohtaan 6.3 Luontoon liittyvit tekijit, johon ne
sopivat paremmin.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

8. Tekijat, jotka osoittavat, ettd tuote on perdisin rajatulta maantieteelliseltd alueelta

Nykyinen versio:

7. Tuotteen maantieteellisen alkuperdn takaaminen

7.1  TUOTTEEN OMINAISUUDET

Meloa de Santa Maria — Acores -melonien ominaisuudet, erityisesti niiden tuoksu ja maku, ovat ldheisesti yhteydessa
maantieteelliseen alueeseen ja tuotantomenetelmain. Ndima ominaisuudet, jotka maritelldan tdssi tuote-eritelméssa,
ovat lopputulosta ilmastoon, maaperdan ja kulttuuriin liittyvien tekijoiden ja kasvin valisestd vuorovaikutuksesta seka
taitotiedosta, jota tarvitaan asianomaisen viljelykasvin tuotannossa aina tilalta loppukuluttajalle. Nima ominaisuudet,
jotka paikallisvdestd ja tuotteen vakituiset kuluttajat erottavat ja tunnistavat helposti, on tirkedd tuoda esiin
merkinnoissi ja laatumerkilld, jotta my6s muut kuluttajat tunnistavat ne.

7.2 Valvontajirjestelma

Valvontajdrjestelmé on ratkaisevan tirked sen varmistamiseksi, ettd

a)  kaikki suojatulla maantieteelliselli merkinnalld "Meloa de Santa Maria — Agores” varustettavat hedelmit on
tuotettu  kyseisti SMM-merkintdd hallinnoivan ryhmdn hyviksymilld tiloilla ja edelli mainitulla
maantieteelliselld alueella

b)  lupa myonnetdin vain tuottajille, jotka tayttavat kaikki seuraavat edellytykset:
—  tuottajan tila sijaitsee 3.1 kohdassa tarkoitetulla maantieteelliselld tuotantoalueella
—  tuottaja kasvattaa melonit 4 kohdassa kuvatulla tavalla

— tuottaja noudattaa tdssd asiakirjassa maddritettyd tarkastus- ja sertifiointijdrjestelmas, jota yllapitad
tarkastus- ja sertifiointilaitoksen tekninen sertifiointi- ja valvontatoimikunta

— tuottaja sitoutuu kirjallisesti noudattamaan tdmdn asiakirjan madrayksia.
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Edellisessd alakohdassa tarkoitetun luvan myontiminen edellyttds, ettd tarkastus- ja sertifiointilaitokseksi nimetty
yhteiso tarkastaa tuotanto-olosuhteet ja lopputuotteen ominaisuudet etukiteen asianomaista SMM-merkintdd
hallinnoivan ryhmin pyynnosta.

7.3 Jljitettdvyys

Jaljitettdvyyden osalta otetaan kdyttoon menettelyjd, joiden avulla Meloa de Santa Maria — Agores -melonien tarkka
alkuperd ja tuotanto-olosuhteet ovat tiedossa jokaisessa tuotanto- ja sdilytysvaiheessa sekd myyntipaikalla.

Jaljitettdvyyden varmistamiseksi otetaan kiyttoon jirjestelmd, jossa

a)  hallinnoinnista vastaava ryhmd rekister6i tilat ja kirjaa jdrjestelmiin tilojen pinta-alan ja niilld viljeltavat
melonilajikkeet;

b) tiloilla kerityt melonit toimitetaan varastointi-fjalostusyksikoihin, jotka hallinnoinnista vastaava ryhma on niin
ikddn rekister6inyt ja joille se on mydntinyt asiaankuuluvan luvan;

¢)  varastointi-fjalostusyksikot pitdvit kirjaa vastaanottamiensa tuotteiden maarapaikoista;

d)  lopputuotteiden pakkausten yksilointitiedot kirjataan jirjestelmddn ja pakkauksiin lisitddan merkinnat
5.1 kohdan mukaisesti;

e)  tuote voidaan jaljittdd kussakin pakkauksessa olevan takuumerkin sisdltimin sarjanumeron ja viivakoodin
avulla.

Kaikkien ndiden menettelyjen on oltava voimassa olevan lainsddadannoén mukaisia.

Esitetty muutos

4. TUOTTEEN MAANTIETEELLISEN ALKUPERAN TAKAAMINEN

7.1.—  TIETOJEN POISTAMINEN

4.1 VALVONTAJARJESTELMA

Valvontajirjestelmalld on varmistettava, ettd

a)  kaikki suojatulla maantieteelliselli merkinnalld "Meloa de Santa Maria — Agores” varustettavat hedelmit on
tuotettu hyviksytyilld ja tarkastetuilla tiloilla edelld mainitulla maantieteelliselld alueella;

b)  lupa my6nnetdin vain tuottajille, jotka tayttdvit kaikki seuraavat edellytykset:
— tuottajan tila sijaitsee 3 kohdassa tarkoitetulla maantieteelliselld tuotantoalueella
—  tuottaja kasvattaa melonit 5 kohdassa kuvatulla tavalla
— tuottajaan sovelletaan tarkastusjirjestelméad

—  tuottaja sitoutuu kirjallisesti noudattamaan tdman asiakirjan médrayksia.

Meloa de Santa Maria — Acores -melonien tuote-eritelmin noudattamisen varmistamisesta vastaa Azorien
autonomisen alueen maantieteellisten merkintojen virallisista tarkastuksista vastaava toimivaltainen viranomainen
tai tarkastuslaitos, jolle kyseinen viranomainen on siirtinyt tillaisia tehtavia.

4.2 JALJITETTAVYYS

Jaljitettavyysjirjestelmalld varmistetaan, ettdi Meloa de Santa Maria — Acores -melonien tarkka alkuperd ja
tuotantotapa ovat tiedossa joka hetki aina tuotannosta markkinoille saattamiseen asti. T4td varten

a)  tilojen on pidettdvi kirjaa esimerkiksi kasvattamistaan melonilajikkeista, viljelyaloista ja tuotantomenetelmist;

b) tiloilla kerdtyt melonit toimitetaan hyvaksyttyihin lajittelu- ja pakkauslaitoksiin, joihin sovelletaan tarkastus-
jarjestelma;
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¢) lajittelu- ja pakkauslaitokset pitdvit kirjaa vastaanottamiensa tuotteiden alkuperi- ja maarapaikoista;

d)  lopputuotteiden pakkausten yksilointitiedot kirjataan jirjestelmain ja pakkauksiin lisdtdan merkinnit 7 kohdan
mukaisesti;

¢)  kuhunkin hedelmiin sekd valmiiksi pakattuihin tuotteisiin kiinnitetddn tuotteen tunnus.
Perustelut:

Tietoja on selkeytetty, yksinkertaistettu ja tiivistetty, ja joitakin osia tekstistd sekd muualla toistettuja tietoja on
poistettu.

Kohtaan on lisitty aiemmin kohdassa 7.4 Tarkastus- ja sertifiointilaitos esitetyt tiedot, joita on péivitetty.

Vaatimus tuotteen tunnuksen lisidmisestd koskee myos valmiiksi pakattuja tuotteita, jotta tuotteen aitous voidaan
taata kuluttajille.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

9.  Tuotantomenetelmdin kuvaus

Nykyinen versio:

4. MELOA DE SANTA MARIA — ACORES -MELONIEN VILJELYMENETELMAN KUVAUS

Cucurbitaceae-heimoon kuuluvat lajit ovat tyypillisid ldmpimdn ja kuivan ilmaston kasveja. Kuten muutkin
Cucurbitaceae-heimoon kuuluvat lajit, melonit ovat pakkasherkkid mutta kestdvit hyvin kuumuutta, kunhan lehdet
suojaavat hedelmid suoralta auringonvalolta.

Kuukausittaisen keskilaimpotilan on oltava vihintdan 15 °C, silld tdtd alhaisempi keskilampdtila hidastaisi kasvin
kasvua ja viivastyttdisi hedelmien kypsymistd. Limpétila voi kasvukauden aikana vaihdella 12 °Cista 34 °C:seen,
joskin kukinta- ja raakilevaiheessa ihanteellinen limpétila on 18-23 °C ja hedelmien kypsymisvaiheessa hieman tétd
korkeampi, 20-30°C. Niin ollen Santa Marian saarella on erinomaiset edellytykset melonien viljelyyn, kuten
edellisessa luvussa selitetdan.

Esitetty muutos

5. MELOA DE SANTA MARIA — ACORES -MELONIEN VILJELYMENETELMAN KUVAUS

Tietoja on poistettu.
Perustelut:
Yleiset, muut kuin tuotekohtaiset tiedot poistetaan.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

10.  Tuotantomenetelmdn kuvaus
Nykyinen versio:

4.1. MAAPERAN VALMISTELU

4.2. LANNOITTAMINEN

43.  MAAPERAN KOOSTUMUS

4.4. KYLVO JA UUDELLEENISTUTUS

() Siemenet voidaan kylvdd my0s suorakylvoni kidyttden apuna eristemateriaalia ja kasvutunneleita, jotka
nopeuttavat taimien kasvua ja suojaavat niitd tuulelta sekd mereltd tulevalta kosteudelta. Kasvutunnelit ovat hyvi
vaihtoehto kasvun vauhdittamiseksi.

(..
4.5. VIL]ELYMENETELMAT
46.  KASTELU

4.7. TUHOOJAT JA TAUDIT
4.8. VILJELYKIERTO
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49.  SADONKORJUU

4.12. TORJUNTA-AINEJAAMAT
Esitetty muutos

51.  MAAPERAN VALMISTELU

5.2.  LANNOITUS

53.  MAAPERAN KOOSTUMUS

5.4.  KYLVO JA UUDELLEENISTUTUS

(...) Suorakylvo on myos taloudellisempi kylvomenetelmi. Molemmissa tapauksissa voidaan kayttdi eristemateriaalia
ja kasvutunneleita nopeuttamaan kasvua ja suojaamaan taimia tuulelta sekd mereltd tulevalta kosteudelta.

(--)

5.5. VILJELYMENETELMAT
5.6. KASTELU

5.7. TUHOOJAT JA TAUDIT
5.8. VILJELYKIERTO

5.9. SADONKORJUU

4.12.  Poistetaan.

Perustelut:

Muutoksen avulla selvennetdin, ettd kylvo- ja uudelleenistutusvaiheessa voidaan kayttdd eristivdd suojapeitettd ja
kasvutunneleita taimien suojaamiseksi mahdollisilta limpoolosuhteiden, tuulen ja mereltd tulevan kosteuden
aiheuttamilta vaurioilta.

Muut kohdat on numeroitu uudelleen tuore-eritelmédn uuden rakenteen mukaisesti, ja 4.12 kohta poistetaan, silld
siind olevat tiedot ovat yleisluonteisia. Kohtiin 4.10 (Siilyttdminen) ja 4.11 (Pakkaaminen) tehtivit muutokset on
perusteltu edella.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

11. Tuotantomenetelmdn kuvaus

Nykyinen versio:

4.10 SAILONTA

()

Esitetty muutos

5.10 SAILONTA

(..)

SMM-merkinnalld "Meloa de Santa Maria — Agores” suojattujen melonien siilyvyysajan pidentdmiseksi (sadonkorjuun
jilkeen) on sallittua kdyttdd hedelmien sdilyvyyden parantamiseen, kuten kannan desinfiointiin ja kuoren
suojaamiseen, tarkoitettuja tuotteita.

Perustelut:

Luvun "Tuotantomenetelmin kuvaus” kohtaan ”Sailontd” on lisitty uusi kohta, jossa sallitaan sellaisten aineiden
kaytto, jotka on tarkoitettu hedelmien suojaamiseksi sadonkorjuun jilkeen, silli Meloa de Santa Maria — Agores
-meloni on erittdin herkkd ja helposti pilaantuva hedelma. Tallaisten tuotteiden kdytto pidentdd tuotteen kdyttoaikaa
muuttamatta sen aistinvaraisia, fyysisid ja kemiallisia ominaisuuksia, mistd on hyotyé seki tuottajille ettd kuluttajille.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

Nykyinen versio:
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4.11 Pakkaaminen

Meloa de Santa Maria — Acores -melonit on pakattava rajatulla maantieteelliselld alueella pakkauksiin, joissa tuote
sdilyy moitteettomassa kunnossa ja jotka takaavat sen aitouden varmistamalla, ettei se sekoitu muiden vastaavien
tuotteiden kanssa.

Lajittelu ja pakkaaminen suoritetaan alkuperdalueella tuottajaryhmin hyviksymissd laitoksissa, jotka tekninen
sertifiointi- ja valvontatoimikunta on tarkastanut ja sertifioinut. Talld tavoin voidaan varmistaa tuotteen tdydellinen
jaljitettavyys sekd suojella kuluttajia ja tarjota heille tuotteita, jotka on aidosti tuotettu ja valmistettu alkuperdpaikassa.

Namé toimenpiteet ovat perusteltuja paitsi kustannustehokkuuden myos jiljitettivyyden sekd laadunvalvonnan
tehokkuuden ja vaikuttavuuden varmistamiseksi (Meloa de Santa Maria — Acores -meloni on helposti vahingoittuva
tuote, joka vaurioituu erittdin herkdsti kisittelyn ja kuljetuksen aikana, mika vaarantaa tuotteen siilymisen, laadun ja
mielikuvan). Tavoitteena on sailyttda tuotteen laatu ja taata sen aitous, mikd hyodyttdd sekd tuottajia ettd kuluttajia.

Asianomaisella SMM-merkinnalld varustettuja tuotteita ostavat kuluttajat voivat olla varmoja siitd, ettd tuote on aito
ja silld on kaikki sille ominaiset fyysiset, kemialliset ja aistinvaraiset ominaisuudet, mikd on heiddn oikeutensa, kun
he padttavit ostaa tuotteen.

5. Kaupallinen esillepano

(..)

Meloa de Santa Maria — Agores on pakattava aina yksittdin ja/tai monipakkauksiin, jotka soveltuvat kulloiseenkin
kéyttotarkoitukseen ja joissa tuote siilyy moitteettomassa kunnossa.

Tuotteen esillepanossa on noudatettava seuraavia vaatimuksia:

Tasalaatuisuus: Kunkin pakkauksen sisdllon on oltava tasalaatuinen, ja pakkaus saa sisdltdd vain samaa alkuperdd
(maatila) ja lajiketta olevia, samankokoisia ja -laatuisia ja yhtd kypsid hedelmid. Nikyvilld olevan hedelmdn on
edustettava kaikkia pakkauksen hedelmi. (...)

Esitetty muutos

5.11 PAKKAAMINEN

Meloa de Santa Maria — Acores -melonit on pakattava rajatulla maantieteelliselld alueella pakkauksiin, joissa tuote
sdilyy moitteettomassa kunnossa ja jotka takaavat sen aitouden varmistamalla, ettei se sekoitu muiden vastaavien
tuotteiden kanssa.

Lajittelu ja pakkaaminen suoritetaan maantieteelliselld tuotantoalueella sijaitsevissa laitoksissa, joihin sovelletaan
tarkastusjirjestelmaa.

Kokonaiset hedelmit voidaan pakata yksittdin tai monipakkauksiin yhteen kerrokseen. Kunkin pakkauksen sisallon
on oltava tasalaatuinen, ja pakkaus saa sisiltdd vain samaa lajiketta olevia, samankokoisia ja -laatuisia ja yhtd kypsia
hedelmii. Nikyvilld olevan hedelmin on edustettava kaikkia pakkauksen hedelmia.

Perustelut:

Tietoja on selkeytetty, yksinkertaistettu ja tiivistetty, silld osa pakkauksia koskevista tiedoista mainitaan jo kohdassa 5
(Kaupallinen esillepano).

Tuotteeseen sovelletaan tiukkaa jaljitettdvyysjdrjestelmad, jolla taataan vahvistettujen sddntojen mukaisesti tuotteen
aitous ja laatu sekd elintarviketurvallisuus aina tilalta loppukuluttajalle. Koska kaikki Meloa de Santa Maria — Agores
-melonien tuottajat noudattavat tuote-eritelmassd vahvistettuja tuotantovaatimuksia, yksittdisten monipakkausten
sisdllon ei tarvitse endd olla samaa alkuperdd (perdisin samalta tilalta).

Muutos vaikuttaa yhtenaiseen asiakirjaan.

12.  Tuotteen ja maantieteellisen ympadriston vilisen yhteyden osoittavat tekijit
Nykyinen versio:
3.— Maantieteellisen tuotanto- ja pakkausalueen kuvaus

3.1. - Sijainti
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3.2. - Ilmasto
3.3~ Geologia, pinnanmuodot ja korkeuserot
3.4. — Maaperd

Esitetty muutos

6.1 LUONTOON LIITTYVAT TEKIJJAT

Santa Marian saari, jolla Meloa de Santa Maria — Acores -meloneita kasvatetaan, on Atlantin valtamerelld sijaitsevan
Azorien saariryhmin yhdeksisti saaresta eteldisin.

Santa Maria on ainoa Azorien saariryhmin saari, jossa on muilla saarilla havaittujen vulkaanisten muodostumien
lisiksi sedimenttiperisid (kalkkikivi) alueita.

Saaren erityisyys liittyy siten yksinomaan sen maaperdin: maa on savipitoista, ja siind on runsaasti kaliumia,
kalsiumia ja magnesiumia sekd kaikkia muita hivenaineita;orgaanisen aineksen pitoisuus on korkea ja pH-arvo
neutraali. Suurin osa saaren maaperdstd on vulkaanisesta maa-aineksesta koostuvia Andosols-ryhmdin kuuluvia
maalajeja, joiden vedenpidityskyky on hyva. Niitd maalajeja ovat esimerkiksi kiviset Lithosol-maalajit, savipitoinen
barros-tyyppinen maa, humuspitoiset Mollisol-maat ja harmaanruskea pardacento-tyyppinen maa. Saaren eteld- ja
lounaisosissa maaperd koostuu ennen kaikkea ilmavista barros- ja pardacento-tyyppisistd maalajeista, jotka
muodostavat syvemman kerroksen ja soveltuvat erityisen hyvin Meloa de Santa Maria — Agores -melonien viljelyyn.

Pinnanmuotojen osalta saaren ldnsiosa on lihes tasainen, mutta itdosassa maasto on melko mikistd. Saaren pinta-
alasta 85 prosenttia (82,5 km?) on korkeudeltaan alle 300 metria.

Saari sijaitsee saariryhmin kaakkoisosassa ja on pinnanmuodoiltaan matala, minka vuoksi Santa Marialla on muita
Azorien autonominen alueen saaria alhaisempi kosteuspitoisuus.

Ilmasto on kuiva ja leuto, talven (14 °C) ja kesin (22 °C) keskilimpatilojen vililld on vdhdn vaihtelua, ja vuotuinen
keskilimpaotila on 10-20 °celsiusastetta. [lman suhteellisen kosteuden perusteella ilmaston katsotaan olevan kostea
(vuotuinen ilman suhteellinen kosteus klo 9,00 keskimairin 75-90 %), joskin keskimiidrdinen suhteellinen kosteus
on alhaisempi kuin muilla Azorien saariryhmain kuuluvilla saarilla. Sademéiraltdin saari luokitellaan kohtalaisen
sateisesta sateiseksi. Talvella sadetta saadaan enemmin, ja keskimairdinen vuotuinen sademdird on alueesta riippuen
500 — 2 000 millimetria.

Vallitseva tuulensuunta vuoden aikana vaihtelee, ja talvella tuulet ovat navakampia.

Tiivistettynd voidaan todeta, ettd Santa Marian erottaa muista Azorien saarista sen poikkeukselliset ilmasto-olot, jotka
johtuvat saaren sijainnista, koosta, pinnanmuodoista ja vuoristoista. Ndiden tekijoiden ansiosta saarella on suotuisat
olot Meloa de Santa Maria — Agores -melonien viljelyyn.

Meloa de Santa Maria — Agores -melonien aistinvaraiset ominaisuudet ovat laheisesti yhteydessd maantieteelliseen
alueeseen ja tuotantomenetelmddn. Imasto sekd monipuolinen maaperi ja korkeuserot antavat yhdessd saaren
maataloustuotannolle, erityisesti Meloa de Santa Maria — Agores -melonille, poikkeuksellisia erityispiirteita.

Perustelut:

Kohdassa 3 (Maantieteellisen tuotanto- ja pakkausalueen kuvaus (sijainti, ilmasto, geologia, pinnanmuodot ja
korkeuserot sekd maaperd)) olevaa tekstid on tiivistetty, ja se on siirretty kohdassa 6 (Tuotteen ja maantieteellisen
ympdriston vilisen yhteyden osoittavat tekijit) olevaan osioon “Luontoon liittyvit tekijit”, jotta korostetaan
maantieteellisen alueen erityisyyttd ja sen yhteyttd tuotteeseen.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

13.  Tuotteen ja maantieteellisen ympdriston valisen yhteyden osoittavat tekijat

Nykyinen versio:
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7.1 Tuotteen ominaisuudet

Meloa de Santa Maria — Agores -melonien ominaisuudet, erityisesti niiden tuoksu ja maku, ovat laheisesti yhteydessd
maantieteelliseen alueeseen ja tuotantomenetelmadn. Ndima ominaisuudet, jotka maritelldan tdssd tuote-eritelméssa,
ovat lopputulosta ilmastoon, maaperdin ja kulttuuriin liittyvien tekijoiden ja kasvin valisestd vuorovaikutuksesta seka
taitotiedosta, jota tarvitaan asianomaisen viljelykasvin tuotannossa aina tilalta loppukuluttajalle. Nimi ominaisuudet,
jotka paikallisvdesto ja tuotteen sddnnolliset kuluttajat erottavat ja tunnistavat helposti, on tirkedd tuoda esiin
merkinnoissd ja laatumerkilld, jotta my6s muut kuluttajat tunnistavat ne.

Esitetty muutos

6.2 INHIMILLISET TEKIJAT

Luonnonympdristoon liittyvid tekijoitd tdydentdvit tuottajien viljelytuntemus ja kdytossd olevat tekniikat, kuten
rehukasvien jadnnosten sekoittaminen maaperddn, muotoonleikkaus (jota ei perinteisesti tehdd tavanomaisille
meloneille), oikea kastelu, hedelmin tdydellisen kypsyysasteen mddrittdiminen ja hedelmien tarkka valikointi.
Tuloksena syntyy tuote, joka voidaan makunsa, koostumuksensa ja tuoksunsa perusteella erottaa muista meloneista
ja jonka kuluttajat muualla Azoreilla ja Portugalin mantereella tunnistavat laajalti.

Perustelut:

Taitotietoa koskeva kohta on siirretty inhimillisid tekijoitd késittelevddn osioon, jossa kuvataan tuotteen ja
maantieteellisen ympiriston vélisen yhteyden osoittavia tekijoita.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

14.  Tuotteen ja maantieteellisen ympdriston vilisen yhteyden osoittavat tekijit

Nykyinen versio:

6.2 — Taloudelliset ja yhteiskuntaan liittyvat nakokohdat

Vuoteen 2000 asti Meloa de Santa Maria — Acores -meloneita myytiin yksinomaan paikallisilla markkinoilla eika niilld
ollut merkittavdd vaikutusta saaren talouteen. Tuotteen maineen kasvaessa sille alkoi syntyd kysyntdd naapurisaari
Sao Miguelin suurten kauppiaiden piirissa.

Kannustaakseen Santa Marian maataloustuottajia tuottamaan enemmdn ja parempia Meloa de Santa Maria — Agores
-meloneita Santa Marian maatalouden kehittdmisneuvosto teki vuonna 2005 aloitteen melonintuottajien erikoiskou-
lutuksen (melonien yhdistetty tuotanto ja suojelu) edistdmiseksi (liite III, 3 kohta).

Kun tuotanto lisddntyi vuosien saatossa, tuottajille syntyi tarve jdrjestdytyd osuuskunnaksi tuotteen markkinoinnin
parantamiseksi. Vuonna 2006 syntyi 13 tuottajan yhteenliittymd, AGROMARIENSECOOP — COOPERATIVA DE
PRODUTORES AGRO-PECUARIOS DA ILHA DE SANTA MARIA, C.R.L., jonka tavoitteena on Santa Marian
maatalouselintarvikkeiden kehittdminen ja markkinointi, padtuotteenaan Meloa de Santa Maria — Agores.

Santa Marian maatalouselintarvikkeiden edistimiseksi otettiin kédyttoon saaren vehreydestd ja sitd ymparoivastd
sinisestd merestd innoituksensa saanut AZUL-tuotemerkki, johon kuuluvista tuotteista Meloa de Santa Maria —
Agores on Azorien markkinoilla tunnetuin. Tuotteen tai tuotesarjan kaupallinen kehittdminen tuotemerkin avulla
perustuu siihen, ettd kuluttajat voivat tunnistaa tuotteen ja luottaa sen laatuun. Meloa de Santa Maria — Agores
-tuotteen valinta paikallista aluetta edustavan tuotemerkin pddtuotteeksi antaa tuotteelle nikyvyyttd niin paikallisella,
alueellisella kuin kansallisella tasolla. Tuotemerkki lanseerattiin vuonna 2006 jirjestetyssd maa- ja metsatalousmi-
nisterion edistdimissd maataloustuottajien avointen ovien tapahtumassa, jonka yhteydessd oli myos mahdollista
vierailla Santa Marian maatalouden kehittdimisneuvoston (SDASMA) Meloa de Santa Maria — Agores -melonien
koeviljelmalld. Meloa de Santa Maria — Agores oli avointen ovien tapahtuman pddtuote myos seuraavina vuosina
(2007 ja 2008). Tapahtumien yhteydessd jdrjestettiin vierailuja Meloa de Santa Maria — Agores -melonien
koeviljelmille, nailld viljelmilld kasvatettujen melonien maistajaisia seka erityisid lounastapahtumia, joilla tarjottiin
Meloa de Santa Maria — Agores -meloniin pohjautuvia jalkiruokia (liitteet II-IV).
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Lisatdkseen Meloa de Santa Maria — Acores -melonin nikyvyyttd AZUL-tuotemerkin avulla AGROMARIENSECOOP
osallistui useisiin kampanjoihin, joilla timdn Santa Marian paikallisen tuotteen ominaislaatua pyrittiin tekeméin
tunnetuksi muualla Portugalissa ja kansainvilisesti.

Yksi ndistd kampanjoista jirjestettiin Lissabonin 28. kansainvilisilli puutarhatalouspiivilld (2010), joka on alan
ammattilaisille suunnattu verkostoitumistapahtuma. AGROMARIENSECOOP-osuuskunnalla oli tapahtumassa oma,
AZUL-tuotemerkille omistettu osasto, jolla esiteltiin erityisesti Meloa de Santa Maria — Acores -tuotetta ja tarjottiin
mahdollisuus maistaa tuotetta (liitteet [I-IV).

Tuotemerkin tunnettuuden lisddmiseksi useissa Pingo Docen myyntipisteissd Lissabonissa jdrjestettiin vuonna 2010
lukuisia myynninedistimis- ja tiedotuskampanjoita, joiden myo6td yksi Azorien saarten suotuisassa ympdaristossd —
Santa Marjan saaren maaperissd ja ilmastossa — kasvatetuista tuotteista tuotiin mantereelle. Ndiden myynninedista-
miskampanjoiden yhteydessi jaettiin AZUL-tuotemerkkii esittelevid mainos-|tietolehtisid, joissa kerrottiin Meloa de
Santa Maria — Acores -tuotteesta (liitteet II-V ja liite VI).

My6s Santa Marian vuoden 2010 rallin yhteydessd jérjestettiin myynninedistimis-/tiedotuskampanja.
Mahdollisimman laajan kohdeyleison saavuttamiseksi Meloa de Santa Maria — Agores mainittiin rallin tiedotustilai-
suudessa ja yksi autoista koristeltiin AZUL-tuotemerkilld sekd Meloa de Santa Maria — Agores -tuotenimelld
(liitteet TI-TV).

Meloa de Santa Maria — Agores -melonien tuottajia on tilld hetkelld 13, joista kaksi ei kuulu tuottajaryhmdan. Ryhma
tuottaa yhteensd keskimidrin 200 tonnia meloneja, joista osa lahetetddn muille Azorien saarille, erityisesti Sdo
Migueliin, Picoon, Faialiin ja Terceiraan, ja loput Manner-Portugaliin. Meloa de Santa Maria — Acores -melonien
tuotannon odotetaan kasvavan tulevina vuosina ja saavuttavan 400 tonnia seuraavien neljin vuoden aikana.

6.3 KULTTUURISET JA GASTRONOMISET NAKOKOHDAT

AGROMARIENSECOOP on perustamisestaan ja sen toiminnan kdynnistimisestd lihtien jdrjestdnyt tapahtumia
Meloa de Santa Maria — Agores -melonien myynnin edistdmiseksi ja tuotteen tunnettuuden lisddmiseksi. Osuuskunta
on esimerkiksi osallistunut maatalousmessuille ja melonifestivaaleille, joita jirjestetddn saaren tirkeimpien juhlien
yhteydessd, tai jarjestdnyt itse tdllaisia tapahtumia.

Vuodesta 2004 lihtien yksi saaren tdrkeimmistd sosiaalisista tapahtumista on ollut Feira de Horticultura da Ilha de
Santa Maria — Festa da Meloa, johon saapuu suuri mdird vierailijoita. Kyseisend vuonna Vila do Porton
kaupungintalon katetuilla kaytavilld jarjestettiin hedelmai- ja vihannesniyttely, joilla oli esilldi muun muassa Meloa de
Santa Maria — Agores -meloneita. Vuoden 2004 tapahtuman yhteydessd jirjestettiin myos paikallisille majoitus- ja
ravitsemisalan yrityksille tarkoitettu kilpailu, jossa kisattiin parhaasta Meloa de Santa Maria — Agores -melonia
sisdltavasti jalkiruoasta, sekd Meloa de Santa Maria — Acores -meloneista valmistettuihin mehuihin ja gratiineihin
keskittyva tyopaja, jossa esiteltiin tdhdn hedelmiin liittyvaa kulinaarista perinnetti (liitteet II-IV).

Vuosittain elokuussa jirjestettdvd melonifestivaali on alusta alkaen ollut yksi saaren paitapahtumista, josta on tullut
kisite niin paikallisesti kuin alueellisesti ja jonka yhteydessd jdrjestetddn erilaisia tilaisuuksia, kuten keskusteluja
(esimerkiksi maataloustuotteiden markkinoinnista ja myynnisté), kdytinnonldheisid tydpajoja (esimerkiksi tunnetun
kokin Vitor Sobralin vuonna 2005 pitdimi pikaruokatyopaja) ja jalkiruokakilpailuja, joissa jélkiruoan pdiraaka-
aineena kéytetddn Meloa de Santa Maria — Agores -melonia (liitteet [I-IV).

Vuoden 2009 melonifestivaaleilla toinen tunnettu kokki Chakall isinnoi tydpajaa, jossa perehdyttiin Meloa de Santa
Maria — Acores -melonia pédraaka-aineenaan sisiltdvien ruokien valmistukseen, sekd tuotteesta valmistettujen
juomien ja aperitiivien esittely- ja maistelutilaisuutta ja Meloa de Santa Maria — Agores -jdlkiruokakilpailua. Tand
vuonna perinteisten juhlallisuuksien lisdksi julkaistiin myos Meloa de Santa Maria — Acores -reseptikirja (liite V).

Niistd tiedotus- ja myynninedistimistoimista on kirjoitettu useita artikkeleita paikallisessa, alueellisessa ja
kansallisessa lehdistossi (liitteet II-IV).

Meloa de Santa Maria — Agores tunnetaan aivan erityisend tuotteena, jonka tunnustetut ominaisuudet juontavat
juurensa sen tuotantoalueeseen, Santa Marian saareen.

Esitetty muutos
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6.2.2 Sosioekonomiset ja kulttuuriset nikokohdat

Meloa de Santa Maria — Agores -meloneja myytiin aiemmin vain paikallisilla markkinoilla. Tuotteen hyvd maine johti
kuitenkin keskeisten kaupallisten toimijoiden kysynnidn kasvuun Sio Miguelin naapurisaarella, minkd vuoksi
hedelmituotannon mairaa oli kannattavaa lisiti ja laatua parantaa.

Tuotannon lisddntyessd vuosien saatossa tuottajille syntyi tarve jirjestdytyd osuuskunnaksi tuotteen markkinoinnin
parantamiseksi. Vuonna 2006 syntyi 13 tuottajan yhteenliittymd, AGROMARIENSECOOP — COOPERATIVA DE
PRODUTORES AGRO-PECUARIOS DA ILHA DE SANTA MARIA, CR.L., jonka tavoitteena on Santa Marian
maatalouselintarvikkeiden kehittdminen ja markkinointi, pdatuotteenaan Meloa de Santa Maria — Agores.

Osa tuotannosta pidetddn kaupan alueellisesti Sdo Miguelin, Picon, Faialin ja Terceiran saarilla ja loput lihetetdan
Manner-Portugaliin.

Kaikista Santa Marian saarella tuotettavista maatalouselintarvikkeista Meloa de Santa Maria — Agores on Azorien
markkinoilla tunnetuin, mikd on kannustanut kehittdmain erilaisia myynninedistdmis- ja tiedotustoimia tuotteen
ndkyvyyden ja maineen parantamiseksi entisestddn. Meloa de Santa Maria — Acores -tuotetta tuodaan esille
esimerkiksi saarella jarjestettdvien tapahtumien yhteydessd. Niihin lukeutuu muun muassa vuotuinen Festa da Meloa
(melonifestivaali), joka ajoittuu samaan aikaan saaren tirkeimpien sosiaalisten tapahtumien kanssa.

Ottaen huomioon timén viljelykasvin merkityksen ja saaren maataloustuotannon ja kannustaakseen Santa Marian
maataloustuottajia tuottamaan enemmadn ja parempia Meloa de Santa Maria — Acores -meloneita Santa Marian
maatalouden kehittimisneuvosto teki vuonna 2005 aloitteen melonintuottajien erikoiskoulutuksen (integroitu
melonien tuotanto ja suojelu) edistdmiseksi.

Vuosien mittaan Meloa de Santa Maria — Agores -tuotteen ympirille on jirjestetty myos erilaisia myynninedistimis- ja
maistelutapahtumia, vierailuja koeviljelmille, kilpailuja, tyopajoja ja keskustelutilaisuuksia. Meloa de Santa Maria —
Agores on paikallisessa ruokaperinteessd laajasti tunnettu hedelmd, josta on myos julkaistu reseptikirja.

Perustelut:

Otsikkoa on muutettu tuote-eritelmin uuden rakenteen mukaisesti, tekstin osat on jirjestetty uudelleen, ja tekstid on
tiivistetty.

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

15.  Vaatimustenmukaisuuden varmistamisesta vastaava tarkastuslaitos

Nykyinen versio:

7.4  TARKASTUS- JA SERTIFIOINTIELIN

Meloa de Santa Maria — Acores -melonien tarkastuksista ja sertifioinnista vastaa SMM-merkinndn hallinnoinnista
vastaavan ryhmin nimedmai tarkastus- ja sertifiointilaitos, jonka on vahvistettu tdyttivin standardin 45011:2001
(tuotesertifiointi) vaatimukset. Tarkastus- ja sertifiointilaitos noudattaa toiminnassaan SMM-merkinnidn "Meloa de
Santa Maria — Agores” tuote-eritelmdd. Ndin varmistetaan, ettd kaikki suojatulla maantieteelliselli merkinnalld
varustetut melonit on tuotettu hyviksytyilld tiloilla ja pakattu hyvaksytyissd pakkauslaitoksissa.

Kiytossid olevaa valvontajirjestelmidd sovelletaan koko tuotantoketjussa, ja Meloa de Santa Maria — Agores
-meloneihin lisitd4n asianmukaiset merkinnat (tarkastus- ja sertifiointilaitoksen kiinnittimai sertifiointimerkki).

Sertifiointimerkin on sisallettdvd seuraavat tiedot:
—  Meloa de Santa Maria — Agores — IGP
— tarkastus- ja sertifiointielimen nimi

—  sarjanumero (numerokoodi, jonka avulla tuote voidaan jaljittad).
Esitetty muutos
Tietoja on poistettu.

Perustelut:
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Tietoja on pdivitetty, ja ne on siirretty kohtiin 4 (Tuotteen maantieteellisen alkuperdn takaaminen) ja 4.1
(Valvontajirjestelma).

Muutos ei vaikuta yhtendiseen asiakirjaan.

16. Merkinndt

Nykyinen versio:

5.1 SMM-merkinnin yhteydessa kdytettavit erityiset merkinnat
Jokaisessa Meloa de Santa Maria — Acores -pakkauksessa on oltava vakiomuotoinen etiketti, jossa on seuraavat tiedot:
—  Meloa de Santa Maria — Agores - Indica¢do Geografica Protegida (IGP)

— tuottajan liikenimi tai yrityksen nimi seké osoite (osoite voidaan esittdd viivakoodin yhteydessa, jolloin sitd ei
tarvitse esittid merkinnoissa)

— tuotteen alkuperi: Ilha de Santa Maria — Agores, Portugal

—  kaupalliset tiedot — luokka ja koko

—  viivakoodi (sisiltdd tiedot, joilla varmistetaan jiljitettdvyys koko tuotantoprosessin ajan)
—  tuottajaryhmén tunnus

—  EU:n péddtoksessd hyviksytty EU:n SMM-tunnus.

Tuottajan liikenimen tai yrityksen nimen seké osoitteen tilalla voidaan tuottajaryhmén luvalla esittdi sellaisen toisen
yhteison nimi, joka vastaa tuotteesta ja pitdd sitd kaupan.

Naiden tietojen lisdksi jokaiseen hedelmain kaupallisesta esillepanosta riippumatta on kiinnitettavd hallinnoinnista
vastaavan ryhmin oma tunnus seki sertifiointimerkki pysyvésti ja niin, ettei niitd voida muuttaa luvattomasti.

Tuottajaryhmén tunnus esitetddn jiljempana.

Esitetty muutos

7. MERKINTOJA KOSKEVAT ERITYISET TIEDOT

Merkintéjen avulla kuluttaja voi tunnistaa tuotteen selkedsti ja valittomésti maantieteelliselld tuotantoalueella ja sen
ulkopuolella tuotteeksi, jolla on alkuperinsi johdosta ainutlaatuisia ominaisuuksia.

Lakisddteisten tietojen lisdksi Meloa de Santa Maria — Agores -melonien merkinndissi on oltava sanat "Meloa de Santa
Maria — Agores Indicacdo Geografica Protegida” tai "Meloa de Santa Maria — Agores IGP”.

Meloa de Santa Maria — Agores -melonit on kaupallisesta esillepanosta riippumatta yksiloitdva timan tuotetunnuksen
avulla. Tunnus voi sisdltdd sarjanumeron seké valvonnasta vastaavan laitoksen nimen.

Kuva 6 — Tunnus

Perustelut:

Muutoksella korjataan nimityksestd "Meloa de Santa Maria — Acores” annettavia pakollisia tietoja, jotka on esitettdvi
kussakin hedelmissd tai pakkauksessa, sekd kdytettdvdd tunnusta, jotta voidaan taata tuotteen alkuperd ja tehda
tuotteesta helpommin tunnistettava.

Tietoja on selkeytetty ja yksinkertaistettu, ja muualla toistettuja tietoja on poistettu.

Muutos vaikuttaa yhtengiseen asiakirjaan.
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3.1

3.2

3.3

3.4

YHTENAINEN ASIAKIRJA
“Meloa de Santa Maria — Agores”
EU-nro: PGI-PT-1124-AMO1 - 23.4.2025
SAN () SMM (X)
(SAN:n tai SMM:n) nimi tai nimet

"Meloa de Santa Maria — Acores”

Jisenvaltio tai kolmas maa

Portugali

Maataloustuotteen tai elintarvikkeen kuvaus

Yhdistetyn nimikkeiston koodi

— 08— SYOTAVAT HEDELMAT JA PAHKINAT; SITRUSHEDELMIEN JA MELONIN KUORET
0807 — Tuoreet melonit (myos vesimelonit) ja papaijat
0807 19 — muut

— 08— SYOTAVAT HEDELMAT JA PAHKINAT; SITRUSHEDELMIEN JA MELONIN KUORET

0811 - Jaadytetyt hedelmit ja pdhkindt, keittiméttomat tai vedessd tai hoyryssd keitetyt, myos lisittyd sokeria
tai muuta makeutusainetta sisaltavat

0811 90 — muut

Kuvaus 1 kohdassa nimetystd tuotteesta

"Meloa de Santa Maria — Acores” on Cucumis melo L. -lajiin kuuluva verkkopintainen cantaloupemeloni.

Hedelmin muoto vaihtelee pyoreisti soikeaan, ja silld on erityisen verkkopintainen kuori, joka on raakana vihertiva
ja muuttuu kypsyessddn vihertdvin keltaiseksi; oranssinvirinen hedelmiliha on pehmedd, tuoksuvaa ja maistuu
kypsdni makealta ja mehukkaalta.

Meloa de Santa Maria — Agores -meloni erottuu muista meloneista suuren energiapitoisuutensa sekd merkittavin
proteiini-, lipidi- ja hiilihydraattimddrinsa puolesta, minké lisdksi siind on runsaasti C-vitamiinia ja valttimattomia
kivenniisaineita, kuten kaliumia, magnesiumia ja kalsiumia.

Meloa de Santa Maria — Acores on pidettavi kaupan kokonaisena ja tuoreena tai jalostettuna (kuorittuna, leikattuna
tai murskattuna, tuoreena tai jaddytettynd). Tuoreet kokonaiset hedelmit voidaan hedelmén painosta riippuen pitad
kaupan seuraavissa kokoluokissa:

—  koko III (paino 500-799 g),

—  kokoII (paino 800-1 399 g) tai

—  kokoI (paino 1 400-1 600 g).

Hedelmiit, joiden paino on alle 500 g tai yli 1 600 g, voidaan myyda jatkojalostettaviksi.

Rehu (ainoastaan eldinperdiset tuotteet)

Erityiset tuotantovaiheet, joiden on tapahduttava yksiloidylld maantieteelliselld alueella

Tuotanto, korjuu, lajittelu ja jalostaminen on suoritettava rajatulla maantieteelliselld alueella.

16/19
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3.5

3.6

Tuotteen, johon rekisteroity nimi viittaa, viipalointia, raastamista ja pakkaamista koskevat erityiset saannét

Kokonaiset hedelmit voidaan pakata yksittdin tai monipakkauksiin yhteen kerrokseen. Kunkin pakkauksen sisillon
on oltava tasalaatuinen, ja pakkaus saa sisiltdd vain samaa lajiketta olevia, samankokoisia ja -laatuisia ja yhtd kypsia
hedelmia. Kunkin pakkauksen nikyvilld olevan sisillon on edustettava pakkauksen koko sisiltod.

Tuotteen, johon rekisteroity nimi viittaa, merkitsemistd koskevat erityiset sadnnot

Lakisddteisten tietojen lisdksi Meloa de Santa Maria — Agores -melonien merkinnéissd on oltava sanat "Meloa de Santa
Maria — Agores Indicacdo Geografica Protegida” tai "Meloa de Santa Maria — Agores IGP”.

Meloa de Santa Maria — Agores -melonit on kaupallisesta esillepanosta riippumatta yksil6itava tuotetunnuksen avulla.
Tunnus voi sisiltdd sarjanumeron sekd valvonnasta vastaavan laitoksen nimen.

Tunnus:

MELOA =

S#HHLHMIA § |

Maantieteellisen alueen tarkka rajaus

Rajattu maantieteellinen alue sisaltda kaikki Azorien saariryhméin kuuluvan Santa Marian saaren kunnat.

Yhteys maantieteelliseen alueeseen

Maantieteellisen alueen erityisyys

Santa Maria on ainoa Azorien saariryhmin saari, jossa on muilla saarilla havaittujen vulkaanisten muodostumien
lisaksi sedimenttiperdisid (kalkkikivi) alueita. Saaren erityisyys liittyy siten yksinomaan sen maaperdin: maa on
savipitoista, ja siind on runsaasti kaliumia, kalsiumia ja magnesiumia sekd kaikkia muita hivenaineita; orgaanisen
aineksen pitoisuus on korkea ja pH-arvo neutraali.

Saari sijaitsee saariryhmin kaakkoisosassa ja on pinnanmuodoiltaan matala, minka vuoksi Santa Marialla on muita
Azorien autonominen alueen saaria alhaisempi kosteuspitoisuus. [lmasto on kuiva ja leuto, talven (14 °C) ja kesdn
(22°C) keskilimpotilojen vililld on vidhin vaihtelua ja vuotuinen keskilimpétila on 10-20 celsiusastetta. Ilman
suhteellisen kosteuden perusteella ilmaston katsotaan olevan kostea (vuotuinen ilman suhteellinen kosteus klo 9,00
keskimddrin 75-90 prosenttia). Sademdiraltddn saari luokitellaan kohtalaisen sateisesta sateiseksi (vuotuinen
sademddrd keskimddrin 500-2 000 millimetrid) alueesta riippuen. Tiivistettynd voidaan todeta, ettd Santa Marian
erottaa muista Azorien saariryhmédn saarista sen poikkeukselliset ilmasto-olot, jotka johtuvat saaren sijainnista,
koosta, pinnanmuodoista ja vuoristoista. [lmasto sekd monipuolinen maaperi ja korkeuserot antavat yhdessd saaren
maataloustuotannolle poikkeuksellisia erityispiirteitd, jotka erottavat Meloa de Santa Maria — Acores -tuotteen
muista meloneista. Toisen tirkedn tekijin muodostavat tuottajien viljelytuntemus ja kdytossi olevat tekniikat, kuten
rehukasvien jddnnosten sekoittaminen maaperddn, muotoonleikkaus, hedelmin tdydellisen kypsyysasteen
médrittiminen, oikea kastelu ja hedelmien tarkka valikointi. Tuloksena syntyy tuote, joka voidaan makunsa,
koostumuksensa ja tuoksunsa perusteella erottaa muista meloneista ja jonka kuluttajat muualla Azoreilla ja
Portugalin mantereella tunnistavat laajalti.
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Azorien saaret on tunnettu paikallisten melonien mausta siitd ldhtien, kun meloneja alettiin saarella viljelld, kuten
Gaspar Frutuoso totesi vuonna 1570: ”... meloneja on runsaasti, ne ovat parhaita miti saarilta saa, ja niistd jokainen,
huonoinkin yksilo, maistuu herkulliselta...”. Tdnd pdivdnd saari tunnetaan edelleen hedelméntuotannostaan ja on
kaikista sielld tuotetuista maataloustuotteista "kuuluisa meloneistaan” (Guido de Monterey, 1981, s. 47).

Tuotteen erityisyys

Meloa de Santa Maria — Acores voidaan erottaa samaan luokkaan kuuluvista, muualla tuotetuista hedelmistd sen
fyysisten, kemiallisten ja aistinvaraisten ominaisuuksien perusteella. Santa Marian saarella kasvatetuille lajikkeille
hyvin ominaisia aistinvaraisia ominaisuuksia ovat pehmed, oranssi hedelmaliha ja kypsin hedelmdn makea, mehukas
maku. Hedelmi voidaan tunnistaa vilittomasti sen tuoksusta, joka syntyy haihtuvien happojen vapautuessa. Edelld
3.2 kohdassa luetelluista ravitsemuksellisista ominaisuuksista huomionarvoisia ovat C-vitamiinin korkea pitoisuus
verrattuna tavanomaisiin meloneihin sekid kivennisaineiden, kuten kaliumin, magnesiumin ja kalsiumin, korkea
pitoisuus. Meloa de Santa Maria — Agores -tuotteella on tavanomaisiin meloneihin verrattuna keskimaaraistd
korkeammat energia-arvot. Tuote sisdltid my0s keskimaidrdisti enemmdn proteiinia, rasvaa ja hiilihydraattia.
Kuituarvot ovat tavanomaisia meloneja alhaisemmat.

Syy-seuraussuhde, joka yhdistdd maantieteellisen alueen seuraaviin: tuotteen laatu tai ominaisuudet (kun kyseessd
SAN) tai tuotteen erityislaatu, maine tai muut ominaisuudet (kun kyseessd SMM)

Melonit saapuivat Santa Marian saarelle uudisasukkaiden tuomina noin 1500-luvulla, ja niitd on siitd lihtien viljelty
puutarhoissa. Adriano Ferreira (1996, s. 88) kirjoittaa alueellisesta tuotannosta aikana, jolloin saaren padasialliset
maataloustuotteet olivat viini ja bataatti; hian kuvaa alueen ja sen kansan historiaa ja toteaa, ettd "Santa Maria
tunnettiin herkullisista meloneistaan, joita vietiin muihin saariin. Lisdksi voidaan todeta, ettd saaren hedelmat olivat
aina hyvilaatuisia, vaikka tuotanto oli pienimuotoista.” Myohemmin 1970-luvulla Amerikasta saapuvat
paluumuuttajat alkoivat tuottaa melonin risteymid. Paikalliset kasvattajat havaitsivat pian, ettd nima uudet lajikkeet
kasvoivat erittdin hyvin, ne tuottivat laadukkaita hedelmii ja niilld oli lisiksi erinomainen kaupallinen potentiaali,
joten niiden tuotantoa kasvatettiin véhitellen. Lahes kahden vuosikymmenen ajan keskityttiin 16ytdmadn
melonilajike, joka sopeutuisi parhaiten Santa Marian maaperdin ja ilmastoon ja tdyttdisi saariryhmén kysynnan.
Valinnassa paadyttiin verkkopintaisiin cantaloupelajikkeisiin.

Meloa de Santa Maria — Agores -tuotteen erityispiirteet — rosoinen kuori, mehukas, oranssi hedelmaéliha, makea maku
ja miellyttavd tuoksu — ovat perdisin saaren maaperidstd ja ilmastosta sekd paikallisista tuotantomenetelmista.
Hedelmien kypsyessd syntyvit haihtuvat hapot, jotka antavat hedelmille ominaisen tuoksun, sekd paikallisen
maaperdn erityisominaisuudet — kaliumin, magnesiumin, kalsiumin ja muiden hivenaineiden korkea pitoisuus — ovat
tekijoitd, jotka saavat aikaan 3.2 ja 5.2 kohdassa kuvatut tuotteen fysikaalis-kemialliset sekd ravitsemukselliset
ominaisuudet. Lisdksi tuottajien hedelmintuntemus ja tuotantomenetelmi ovat merkittavid tekijoitd; esimerkiksi
Santa Marian maaperin hedelmillisyyttd parannetaan luonnollisella ja ainutlaatuisella tavalla sekoittamalla siithen
rehukasvien jadnnoksid — "Outonos” (hirkdpavut/keltalupiini). Kasvin kehityksen kannalta muotoonleikkaus, jota ei
perinteisesti tehdi tavanomaisille meloneille, on tirkedd Meloa de Santa Maria — Acores -tuotteelle. Meloa de Santa
Maria — Acores on hyvin altis juurilaholle, minki vuoksi kastelun vihentdminen korjuun aikana parantaa hedelmien
laatua. Tuotantotekniikat, kypsyysaste, koon mukaan lajittelu ja hedelmien valikointi késin korjuun yhteydessa saavat
aikaan tuotteen, joka erottuu fyysisiltd ja kemiallisilta erityispiirteiltddn muualla Euroopassa kasvatetuista vastaavista
meloneista.

Meloa de Santa Maria — Acores -tuotteella on vakiintuneet perinteet, se on hyvin suosittu ja pidetty niiden kuluttajien
keskuudessa, jotka osaavat erottaa sen muualla kasvatetuista meloneista ulkondon ja maun perusteella. Alun perin
sitd myytiin vain paikallisilla markkinoilla. Tuotteen hyvd maine johti kuitenkin keskeisten kaupallisten toimijoiden
kysynndn kasvuun S3o Miguelin naapurisaarella, minkd vuoksi hedelmituotannon méardd oli kannattavaa lisita ja
laatua parantaa. Nykyédn kyseessd on erilainen ja erityislaatuinen tuote, jolla on ldheinen yhteys maantieteelliseen
tuotantoalueeseen eli Azorien saariryhmain kuuluvaan Santa Marian saareen.
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Tuote-eritelmin julkaisuviite

https:/[tradicional.dgadr.gov.pt/images/prod_imagens/frescos/docs/CE_Meloa_Santa_Maria_vf.pdf
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