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1. Toote nimetus

,Meloa de Santa Maria — Acores"

2. Geograafilise tihise tiiiip
O  Kaitstud paritolunimetus (KPN)
Kaitstud geograafiline tdhis (KGT)
O  Geograafiline tihis (GT)

3. Valdkond
Pallumajandustooted
O  Vein
O  Piiritusjoogid

4. Riik, kuhu geograafiline piirkond kuulub

Portugal

5.  Standardmuudatusest teavitav liikmesriigi ametiasutus

Pollumajanduse ja maaelu arengu peadirektoraat

6. Muudatuse kisitamine standardmuudatusena

Kavandatud muudatus on standardmuudatus, kuna see ei hdlma registreeritud nimetuse muutmist, sellega ei
muudeta meloni seost geograafilise piirkonnaga ega piirata selle turustamist.

7. Heakskiidetud standardmuudatus(t)e kirjeldus

1. Sissejuhatus

Kehtiv versioon:

Kooskdlas ndukogu 20. mirtsi 2006. aasta madrusega (EU) nr 510/2006 (pSllumajandustoodete ja toidu
geograafiliste tihiste ja paritolunimetuste kaitse kohta) ning komisjoni 14. detsembri 2006. aasta madrusega (EU)
nr 1898/2006 (millega kehtestatakse ndukogu madruse (EU) nr 510/2006 iiksikasjalikud rakenduseeskirjad) on
kdesoleva dokumendi eesmirk toetada toote ,Meloa de Santa Maria — Agores“ sertifitseerimismenetlust kaitstud
geograafilise tdhisena, mis aitab kinnitada selle kvaliteeti ja seega suurendada toote véidrtust mitmesugustel
miiiigiturgudel.

(..)

(") Komisjoni 30. oktoobri 2024. aasta delegeeritud méidrus (EL) 2025/27, millega tiiendatakse Euroopa Parlamendi ja ndukogu maarust
(EL) 2024/1143 geograafiliste tahiste, garanteeritud traditsiooniliste toodete ja vabatahtlike kvaliteedimdistete registreerimist ja kaitset
kisitlevate eeskirjadega ning tunnistatakse kehtetuks delegeeritud mairus (EL) nr 664/2014 (ELT L, 2025/27, 15.1.2025, ELL: http://
data.europa.eu/elijreg_del/2025/270j).
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Seega on tegemist tootega, mis vastab kdigile tingimustele, mis on vajalikud kaitse saamiseks geograafilise tdhise
,Meloa de Santa Maria — Acores” all.

Muudatusettepanek:

Kiesolevas dokumendis on esitatud meloni ,Meloa de Santa Maria — Agores* kui kaitstud geograafilise tihisega toote
omadused ja sertifitseerimismeetod, mis aitab kinnitada selle kvaliteeti ja seega suurendada toote vidirtust
mitmesugustel miiigiturgudel.

Pohjendus:

sissejuhatuse esimeses 18igus osutatud digusaktid ei ole ajakohased. Viimane 16ik on vilja jéetud. Ulejadnud 18igud
jadvad samaks.

Konealune muudatus ei mojuta koonddokumenti.

2. Toote kirjeldus

Kehtiv versioon:

Nimetusega ,Meloa de Santa Maria — Acores” tdhistatakse rithma Cantalupenses liiki Cucumis melo L. kuuluvaid
vorgulise pinnaga melonisorte, mida kasvatatakse Assooride saarestikku kuuluva Santa Maria saarel kooskdlas
kdesolevas spetsifikaadis sitestatud eeskirjadega. Viljad on iimmarguse kuni ovaalse kujuga, koorel on iseloomulik
vorguline pind ning koor on toorena rohelist virvi, muutudes kiipsedes rohekaskollaseks. Viljade keskmine kaal on
0,8 kg ja keskmine 1abimddt 13 cm. Oranz viljaliha on enamasti pehme, viga aromaatne ja maitseb kiipsena
magusalt ja mahlaselt.

Vastavalt toiduainete liigitusele ndukogu 20. martsi 2006. aasta mazruse (EU) nr 510/2006 tahenduses kuulub toode
komisjoni 14. detsembri 2006. aasta mairuse (EU) nr 1898/2006 II lisa kohaselt klassi 1.6. Puuviljad, koogiviljad ja
teraviljad to6tlemata ja toodeldud kujul.

Muudatusettepanek

Nimetusega ,Meloa de Santa Maria — Agores” tdhistatakse rithma Cantalupenses liikki Cucumis melo L. kuuluvaid
mitmesuguseid vOrgulise pinnaga melonisorte, mida kasvatatakse kooskdlas kdesolevas tootespetsifikaadis sitestatud
eeskirjadega mairatletud geograafilises piirkonnas. Viljad on iimmarguse kuni ovaalse kujuga, koorel on iseloomulik
vorguline pind ning koor on toorena rohelist varvi, muutudes kiipsedes rohekaskollaseks ning viljade keskmine kaal
on 0,8 kg.

P&hjendus:

kehtivate digusaktide kohaselt klassifitseeritakse tooteliik kombineeritud nomenklatuuri alusel ning seega on varasem
klassifikatsioon vilja jaetud. Ulejadnud teave on riihmitatud jargmiste punktide alla (2.1 Organoleptilised omadused,
2.2 Keemilised omadused ja 2.3 Kaubanduslik esitusviis). Labimddt jdeti vilja, nagu on selgitatud punktis
~Kaubanduslik esitusviis“.

Konealune muudatus ei mojuta koonddokumenti.

3. Organoleptilised omadused

Kehtiv versioon:
2.6 ORGANOLEPTILISED OMADUSED

Tootel ,Meloa de Santa Maria — Acores* on nii I1hna kui ka maitse poolest ainulaadsed ja viga meeldivad
organoleptilised omadused, mis on kohalikele elanikele ja toote veendunud tarbijatele kergesti dratuntavad.

Toote ,Meloa de Santa Maria — Agores organoleptiliste omaduste uurimiseks analiiiisiti viljade erinevaid
organoleptilisi nditajaid (tabel 5): virvus, viljaliha tekstuur, koore liik, viljaliha virvus, maitse ja 16hn. Asjaomased
analiiiisid tehti Assooride iilikooli pdllumajandusteaduste osakonna instrumentaalanaliiiisi laboris.

Tabel 5. Toote ,Meloa de Santa Maria — Agores“ puhul hinnatud organoleptilised omadused.

Viljaliha on oranzi virvuse, pehme tekstuuri, magusa ja mahlase maitsega ning viga aromaatne, mis on Santa Maria
saarel kasvatatavatele sortidele omane. Vili on eksimatult dratuntav selle iseloomulikust 16hnast, mis tekib lenduvate
hapete eraldumisel.
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Need meloni omadused — vilimus, maitse, tekstuur ja 16hn — tulenevad Santa Maria saare looduslikest tingimustest,
eelkdige mullastikust ja kliimast, samuti saare tootjate kasutatavatest kasvatusmeetoditest.

Nii on traditsiooniliselt hinnatud toode ,Meloa de Santa Maria — Acores* turul viga hdsti omaks vdetud ning see on
populaarne tarbijate seas, kes peavad seda vilimuse ja maitse poolest paremaks kui teistest piirkondadest parit
meloneid.

Muudatusettepanek

Tootel ,Meloa de Santa Maria — Acores* on nii I6hna kui ka maitse poolest ainulaadsed ja viga meeldivad
organoleptilised omadused, mis on kohalikele elanikele ja toote veendunud tarbijatele kergesti dratuntavad.

Viljaliha on oranZi virvusega ja pehme tekstuuriga. Sellel on magus ja mahlane maitse ning see on viga aromaatne.
Vili on eksimatult dratuntav selle iseloomulikust 16hnast, mis tekib lenduvate hapete eraldumisel.

Pohjendus:

selle punkti esimene ja kolmas 15ik on viidud iile punkti 2.1 ,Organoleptilised omadused* ning iilejadnud 16igud on
nende korduvuse tdttu vilja jaetud.

Konealune muudatus ei majuta koonddokumenti.

4. Keemilised omadused

Kehtiv versioon:
2.5 FUUSIKALISED, KEEMILISED JA TOITEVAARTUSLIKUD OMADUSED

2004. aastal tegi Santa Maria pollumajandusarengu amet (SDASMA) seoses meloniga ,Meloa de Santa Maria —
Acgores” katse, mille kdigus uuris viljade kvaliteeti vastavalt nende kasvukoha kdrgusele (tabel 1).

Analiiiisiti fiiisikalisi ja keemilisi néitajaid: pH, niiskussisaldus 70 °C juures (vaakum), valgud, tildsuhkrusisaldus,
redutseerivad suhkrud ja C-vitamiin. Asjaomased analiitisid tehti Assooride iilikooli pdllumajandusteaduste
osakonna instrumentaalanaliiiisi laboris.

Tabel 1. Meloni ,Meloa de Santa Maria — Agores“ omadused vastavalt kasvatamise kdrgusele.

Leiti, et viljade fuiisikalised, keemilised ja organoleptilised omadused ei muutu oluliselt olenevalt sellest, kui korgel
Santa Maria saarel meloneid kasvatatakse. Teadlased joudsid jareldusele, et kdrgus merepinnast ei mojuta otseselt
konealuseid omadusi.

Teine SDADMA tehtud hindamine puudutas viljade kvaliteeti koristusperioodi kolmel erineval ajahetkel (tabel 2).
Asjaomased analiiiisid tehti Assooride tehnoloogilise innovatsiooni instituudis (INOVA).

Tabel 2. Viljade omadused sdltuvalt saagikoristushooajast
Leiti, et analtiiisitavad omadused ei muutu oluliselt kogu saagikoristushooaja jooksul.

Meloni ,Meloa de Santa Maria — Acores“ fiiiisikaliste ja keemiliste omaduste kirjeldamise eesmirgil analiiiisiti
erinevaid parameetreid.

2006. aastal koostas Santa Maria pdllumajandusarenduse teenistus koost66s AGROMARIENSECOOPi — Cooperativa
de Produtores Agro-Pecudrios da Ilha de Santa Maria (Santa Maria pollumajandustootjate ja karjakasvatajate ihistu),
C.R.L. ning Codimaco — Certificacdo e Qualidade (sertifitseerimine ja kvaliteet) Lda. tehnilise toega meloni ,Meloa de
Santa Maria — Agores“ proovide fuiiisikalised ja keemilised analiiiisid, mis niitasid mitut erinevust vorreldes tavaliste
melonitega (tabel 3).

Tabel 3. Meloni ,Meloa de Santa Maria — Agores” toitevadrtuslik koostis vorreldes tavaliste melonitega.
Melonil ,Meloa de Santa Maria — Acores” on vorreldes tavaliste melonitega kdrgem keskmine energiasisaldus. Sellel

melonil on ka suurem valkude, lipiidide ja siisivesikute sisaldus. Selle kiudainesisaldus on viiksem kui keskmisel
tavalisel melonil.
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2007. aastal analiiiisis SDASMA tdiendavalt Assooride iilikooli péllumajandusteaduste osakonna instrumentaa-
lanaliiiisi laboris meloni ,Meloa de Santa Maria — Acores* organoleptilisi omadusi (tabel 5) ning proovide fuiisikalisi
ja keemilisi omadusi, mis kinnitasid taas nende viljade ja tavaliste melonite erinevust (tabel 4).

Tabel 4. Meloni ,Meloa de Santa Maria — Agores* fiiiisikaline ja keemiline koostis vorreldes tavaliste melonitega.

Meloni ,Meloa de Santa Maria — Agores” toitevairtuslikud omadused hdlmavad selle suurt C-vitamiini sisaldust
vorreldes tavaliste melonite keskmise vdadrtusega, samuti mineraalainete sisaldust, sealhulgas kaaliumi-,
magneesiumi- ja kaltsiumisisaldust.

Suure kaaliumi- ja veesisalduse tttu on melon ,Meloa de Santa Maria — Agores” soovitatav inimestele, kes tarbivad
diureetikume.

Esitatud tulemused kinnitavad meloni ,Meloa de Santa Maria — Agores* ja tavaliste melonite vahelist erinevust.
Muudatusettepanek

Melon ,Meloa de Santa Maria — Agores“ paistab silma oma korge energiasisalduse poolest ning see sisaldab
markimisvairses koguses valke, lipiide ja siisivesikuid, rohkelt C-vitamiini ja olulisi mineraale, nagu kaalium,
magneesium ja kaltsium.

Pohjendus:

futisikalised, keemilised ja toitevddrtuslikud omadused on kokkuvétlikult esitatud punktis 2.2 ,Keemilised
omadused*, holmates tiksnes eristavaid omadusi.

Konealune muudatus mojutab koonddokumenti.

5. Kaubanduslik esitusviis

Kehtiv versioon:

5. KAUBANDUSLIK ESITUSVIIS

Virskena turustatav melon ,Meloa de Santa Maria — Agores” peab olema terve, tervislik (korvale jaetakse tarbimiseks
kolbmatud midanemas voi riknemas tooted), puhas, ilma nihtavate vdorlisanditeta, ilma parasiitide ja nende
pohjustatud muutusteta, ebatavalise vilisniiskuseta, ilma kdrvalise 16hna ja maitseta ning piisavalt kiips, et:

—  jatkuks valmimisprotsess sordiomadustele vastava kiipsusastme saavutamiseks;
— taluda vedu ja valmimist;

—  jouda sihtkohta rahuldavas seisukorras.

Virskena ladustamiseks/turustamiseks ette ndhtud viljad sorteeritakse vilja. Suurust hinnatakse libimdddu pdhjal
(enam kui 10 cm) ning tehakse vahet jargmistel suurusklassidel:

—  Iklass: kaal 800-1 400 g,

— I klass: kaal 600-799 g.

Vilju, mille suurus on viiksem voi suurem kui I ja I suurusklassis lubatud ja/vdi mis on ebaproportsionaalsed, vdib
muu hulgas kasutada toostuslikuks tarbimiseks, eelkdige hoidiste ja smuutide valmistamiseks.

Melon ,Meloa de Santa Maria — Acores” peab alati olema eraldi ja/vdi mitmikpakki pakendatud, mis tagab olenevalt
kasutusest toote parima sailivuse.

Viljad peavad pakkumisel vastama jirgmistele tingimustele.

—  Uhtlikkus — iga pakendi sisu peab olema iihtlane ja pakend vdib sisaldada iiksnes ithesuuruseid, samast sordist
ning ithesuguse kvaliteedi ja kiipsusastmega, sama piritolu (st sama poéllumajandusettevotte) vilju. Pakendi sisu
nahtav osa peab esindama kogu pakendi sisu.

—  Esitusviis — melon ,Meloa de Santa Maria — Agores* tuleb pakendada iihe kihina.
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—  Pakend — melon ,Meloa de Santa Maria — Acores” tuleb pakendada nii, et oleks tagatud selle nduetekohane
kaitse. Pakendi sisemuses kasutatavad materjalid peavad olema uued, puhtad ja sellised, mis ei tekita toodetele
pindmisi ega sisemisi kahjustusi. Pakendis ei tohi olla vodrkehi.

—  Margistus — pakend peab olema margistatud vastavalt digusaktidele. Kasutatav materjal on paber voi tritkitud
etiketid, millel on kaubanduslikud tahised, tingimusel et etikett triikitakse voi kinnitatakse alati miirgivaba
(toidu)tindi voi liimiga.

Muudatusettepanek

Melonit ,Meloa de Santa Maria — Agores* tuleb turustada virskelt ja tervelt voi toodeldud kujul (kooritud, titkeldatud
voi viljalihaks to6deldult, virskelt voi killmutatult). Virskeid terveid vilju voib soltuvalt nende kaalust turustada
jargmistes suurusklassides:

11 klass (kaal 500-799 g),

I klass (kaal 800-1 399 g),

I klass (kaal 1 400-1 600 g).

Vilju, mis kaaluvad vihem kui 500 g voi rohkem kui 1 600 g, voib turustada edasise tootlemise eesmargil.

Pohjendus:

—  Santa Maria saare ja peamiste turgude vahelise kauguse tSttu on virskete kaitstud geograafilise tahisega toodete
,Meloa de Santa Maria — Acores“ vedu keeruline, eriti nende riknevuse tdttu. Toote edasine to6tlemine
(koorimine, 1dikamine voi viljalihaks t66tlemine, sdilitamine vdrskelt voi kilmutatult) vdimaldab need
piirangud {iiletada. See muudatus laiendab kasutusvdimalusi, hoolimata asjaolust, et edasine tootlemine on
juba kehtiva tootespetsifikaadi kohaselt voimalik, andes seega kohalikule tootele lisavdartust ning edendades
selle kohalolekut suurematel ja kaugematel turgudel. Lisaks on tootmisaken viga viike ning tootmise
tipphooajal on killmutamine alternatiiv toote kohesele veole viljapoole saart, mis on raskendatud, kuna mere-
ja Shutransporditthendused on piiratud.

—  Kaitstud geograafilise tahisega meloni ,Meloa de Santa Maria-Agores* lubatud suuruse muutmine on kooskdlas
kasvavate turueelistustega, viies selle vastavusse tarbijate ndudlusega ja muutes toote konkurentsivdime-
lisemaks.

—  Tuleb mirkida, et tootmis- ja miliigiaastatel on kaitstud geograafilise tdhisega meloni ,Meloa de Santa Maria —
Acores” 1dbimddt jaanud turustamiseks ette nahtud piiridesse. Asjaomane stabiilsus nditab, et 1abimddt ei ole
enam olulise varieeruvuse tegur, mis digustaks selle kasutamist sorteerimiskriteeriumina. Uksnes kaalu pdhine
sorteerimisprotsess on piisav partiide iihtlikkuse tagamiseks ning lihtsustab sorteerimisprotsesse, optimeerib
ressursse ja suurendab tShusust.

Vilju kaaluga vihem kui 500 g v6i enam kui 1 600 g, millel on samad fiiiisikalised, keemilised ja organoleptilised
omadused, voib edasi to6delda ja imber toodelda.

Kdnealune muudatus mojutab koonddokumenti.

6.  Botaanilised ja morfoloogilised omadused
Tootespetsifikaadi punktid 2.3 ,Botaanilised omadused” ja 2.4 ,Morfoloogilised omadused* jaetakse vilja, kuna need

on seotud kdikide melonitega, mitte konkreetselt kaitstud geograafilise tihisega tootega ,Meloa de Santa Maria —
Acgores®.

Konealune muudatus ei mojuta koonddokumenti.

7. Madratletud geograafilise piirkonna mddratlus

Kehtiv versioon:

3. GEOGRAATFILISE TOOTMIS- JA PAKENDAMISPIIRKONNA KIRJELDUS

3.1. GEOGRAAFILINE ASUKOHT

(..)
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3.2. KLIIMA

()

3.3. GEOLOOGIA, MORFOLOOGIA JA PINNAMOOD

(..)

3.4. PINNAS

(..)

Muudatusettepanek

3. GEOGRAAFILINE TOOTMISPIIRKOND

Santa Maria saar, Assooride saarestik, Portugal.

Joonis 1. Kaitstud geograafilise tdhisega toote ,Meloa de Santa Maria — Agores* geograafiline piirkond.
Pdhjendus:

eesmark on markida selgelt toote tootmispiirkond, st Santa Maria saar, Assooride saarestik.

Punktis 3.1 ,Geograafiline asukoht®, punktis 3.2 ,Kliima“, punktis 3.3 ,Geoloogia, morfoloogia ja pinnamood“ ja
punktis 3.4 ,Pinnas” esitatud teave on koondatud punkti 6.3 ,Looduslikud tegurid®, milles see on paremini kokku
voetud.

Konealune muudatus ei mdjuta koonddokumenti.

8. Tdendid selle kohta, et toode pirineb mdadratletud geograafilisest piirkonnast

Kehtiv versioon:

7. Toote geograafilise péritolu tagatis

7.1. TOOTE OMADUSED

Meloni ,Meloa de Santa Maria — Agores“ omadused, eelkdige 16hn ja maitse, on tihedalt seotud geograafilise piirkonna
ja tootmismeetodiga. Need kiesolevas tootespetsifikaadis maaratletud omadused, mis tulenevad kliima-, pinnase- ja
viljelustegurite koosmdjust taimele ning asjaomase pollukultuuri tootmisega seotud oskusteabest, alates pdllumajan-
dusettevottest kuni 16pptarbijani, on kohalike elanike ja tavatarbijate jaoks kergesti eristatavad ja dratuntavad ning
neid tuleb esile tdsta margistuse ja kvaliteedimargi abil, et ka teised tarbijad oskaksid neid 4ra tunda.

7.2. Kontrollisiisteem

Kontrollisiisteemi olemasolu on viga oluline tagamaks, et:

a)  kaitstud geograafilise tihisega toodet ,Meloa de Santa Maria — Agore” kasutatakse ainult eespool nimetatud
geograafilises piirkonnas kasvatatud ja kaitstud geograafilisi tahiseid haldava rithma heakskiidetud pdllumajan-
dusettevotetes toodetud viljade puhul;

b)  luba antakse ainult tootjatele, kes tdidavad koiki jargmisi tingimusi:
—  kditavad pdllumajandusettevdtteid punktis 3.1 osutatud geograafilises tootmispiirkonnas;
—  toodavad punktis 4 kirjeldatud meloneid;

—  alluvad kidesolevas dokumendis sitestatud kontrolli- ja sertifitseerimissiisteemile — kontrolli- ja sertifitsee-
rimisasutus — sertifitseerimise ja kontrolli tehniline komisjon;

—  kohustuvad kirjalikult jargima kéesolevas dokumendis sitestatud ndudeid.
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Eelmises 16igus sdtestatud loa saamiseks tuleb 1dpptoote tootmistingimusi ja omadusi eelnevalt kontrollida, millega
tegeleb kontrolli- ja sertifitseerimisasutusena tunnustatud tiksus kaitstud geograafilisi tdhiseid haldava rithma
taotlusel.

7.3. Jilgitavus

Kehtestatakse kord, mis vdimaldab mis tahes tootmis-, sdilitamis- v3i turustamisetapil saada teavet meloni ,Meloa de
Santa Maria — Acores” tipse péritolu ja tootmistingimuste kohta.

Jalgitavussiisteem on jirgmine:

a)  haldusrithm registreerib asjaomased pdllumajandusettevotted, ndidates dra meloni kasvupiirkonna ja praegused
sordid;

b)  igast pdllumajandusettevottest koristatud melonid tarnitakse ladustamis-/tootlemisiiksustesse, mille on samuti
registreerinud haldusrithm ja millel on nduetekohane luba;

¢)  ladustamis-/tootlemisitksused peavad arvestust vastuvdetud toodete sihtkoha kohta;

d)  1dpptoote pakend registreeritakse ja mérgistatakse vastavalt punktile 5.1;

e)  toodet on vdimalik jilgida igal pakendil oleva garantiimérgi seerianumbri ja vootkoodi abil.
Kaik need menetlused peavad olema kooskolas kehtivate digusaktidega.

Muudatusettepanek

4. TOOTE GEOGRAAFILISE PARITOLU TAGAMINE

7.1-  VALJA JAETUD

4.1. KONTROLLISUSTEEM

Kontrollisiisteem peab tagama, et:

a)  kaitstud geograafilise tihisega toodet ,Meloa de Santa Maria — Agores” vdib kasutada ainult eespool nimetatud
geograafilises piirkonnas kasvatatud ning heakskiidetud ja kontrollitud pdllumajandusettevdtetes toodetud
viljade puhul;

b)  luba antakse ainult tootjatele, kes tdidavad koiki jargmisi tingimusi:
—  kditavad pollumajandusettevdtteid punktis 3 osutatud geograafilises tootmispiirkonnas;
—  toodavad punktis 5 kirjeldatud meloneid;
—  alluvad kontrollististeemile;

—  kohustuvad kirjalikult jirgima kiesolevas dokumendis sitestatud ndudeid.

Meloni ,Meloa de Santa Maria — Agores” tootespetsifikaadile vastavust kontrollib Assooride saarestiku autonoomses
piirkonnas geograafiliste tihiste ametliku kontrolli eest vastutav padev asutus voi kontrolliasutus, kellele asjaomane
asutus on vastavad iilesanded delegeerinud.

4.2. JALGITAVUS

Jalgitavussiisteem tagab, et meloni ,Meloa de Santa Maria — Acores” tipne paritolu ja tootmismeetod on igal ajal alates
tootmisetapist kuni turuleviimise etapini teada. Sellest tulenevalt:

a)  peavad pollumajandusettevotted pidama arvestust kasutatud melonisortide, haritavate piirkondade,
tootmismeetodite ja muu sellise kohta;

b)  igas pollumajandusettevdttes tarnitakse koristatud melonid heakskiidetud sortimis- ja pakendamisettevotetesse,
kelle suhtes kohaldatakse kontrollisiisteemi;
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¢)  need ettevdtted peavad arvestust vastuvdetud toodete paritolu ja sihtkoha kohta;

d)  Iopptoote pakend registreeritakse ja margistatakse vastavalt punktile 7;

e) igale viljale ja kinnispakis olevatele toodetele paigutatakse toote logo.

Pohjendus:

teabe tdpsustamine, lihtsustamine ja kokkuvotlikum esitamine, mistdttu osa teksti ja korduv teave jaetakse vilja.
Punkti 7.4 ,Kontrolli- ja sertifitseerimisasutus” tekst on lisatud ja seda on ajakohastatud.

Toote logo kohustus kehtib ka kinnispakis olevate toodete suhtes, et tagada tarbijatele kindlus.

Kdnealune muudatus ei mojuta koonddokumenti.

9.  Tootmismeetodi kirjeldus

Kehtiv versioon:

4. MELONI ,MELOA DE SANTA MARIA — ACORES“ KASVUTINGIMUSTE KIRJELDUS

Cucurbitaceae (kdrvitsalised) on titiipilised sooja ja kuiva kliimat eelistavad taimed. Nagu kdik kérvitsalised on ka
melonid kiilmakartlikud ning taluvad histi kuumust, tingimusel et viljad on lehtedega otsese pdikesevalguse eest
histi kaitstud.

Kuu keskmine miinimumtemperatuur ei tohi olla madalam kui 15 °C, sest see aeglustaks taimede kasvu ja liikkaks
edasi viljade valmimist. Kasvuperioodil v&ib temperatuur olla vahemikus 12-34 °C, kusjuures ditsemiseks ja viljade
esialgseks kasvuks vajalik optimaalne temperatuur on vahemikus 18-23 °C, samas viljade valmimisel on see kdrgem,
20-30 °C. Seega, nagu on selgitatud eelmises peatiikis, on Santa Maria saarel suurepirased tingimused melonite
kasvatamiseks.

Muudatusettepanek

5. MELONI ,MELOA DE SANTA MARIA — ACORES® KASVUTINGIMUSTE KIRJELDUS
Vilja jaetud

Pdhjendus:

muu kui tootespetsiifilise tildteabe eemaldamine.

Kdnealune muudatus ei mojuta koonddokumenti.

10.  Tootmismeetodi kirjeldus

Kehtiv versioon:

4.1.  PINNASE ETTEVALMISTAMINE

4.2.  VAETAMINE

4.3.  MAAPINNA STRUKTUUR

4.4, KULVAMINE JA UMBERISTUTAMINE

(...) Alternatiiviks voib olla ka teine otsekiilv, mis hdlmab taimede kaitsmist kile abil ja nn tunnelite kasutamist, mis
kiirendab pollukultuuride kasvu ning kaitseb neid tuule ja mereveepritsmete eest. Nn tunnelite kasutamine on hea
alternatiiv taimede kasvu soodustamiseks.

(...)

4.5.  POLLUMAJANDUSTAVAD
4.6.  KASTMISREZIIM

4.7.  KAHJURID JA HAIGUSED
4.8. KULVIKORRAD
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49.  SAAGIKORISTUS

4.12.  PESTITSIIDIJAAGID
Muudatusettepanek

5.1.  PINNASE ETTEVALMISTAMINE

5.2.  VAETAMINE

53.  MAAPINNA STRUKTUUR

5.4. KULVAMINE JA UMBERISTUTAMINE

(...) Teine otsekiilvi variant on ka sddstlikum alternatiiv. Mdlemal juhul v&imaldab taimede kaitsmine kile abil ja nn
tunnelite kasutamine kiirendada taimede kasvu ning kaitsta pollukultuure tuule ja mereveepritsmete eest.

(...)

5.5.  POLLUMAJANDUSTAVAD
5.6.  KASTMISREZIIM

5.7.  KAHJURID JA HAIGUSED
5.8.  KULVIKORRAD

5.9.  SAAGIKORISTUS

4.12.  Viljajdetud

Pohjendus:

selgitatakse vdimalust kasutada kiilvamisel ja timberistutamisel kilet ja nn tunneleid, et kaitsta taimi kahjulike
temperatuuritingimuste, tuule ja mereveepritsmete korral.

Muud punktid nummerdati @imber vastavalt tootespetsifikaadi uuele struktuurile ning punkt 4.12 jéeti selle tldise
iseloomu tdttu vilja. Punkte 4.10 ,Siilitamine” ja 4.11 ,Pakend” on eespool pdhjendatud.

Konealune muudatus ei mojuta koonddokumenti.

11.  Tootmismeetodi kirjeldus

Kehtiv versioon:

4.10. SAILITAMINE

(..)

Muudatusettepanek

5.10. SAILITAMINE

(..)

Kaitstud geograafilise tihisega toote ,Meloa de Santa Maria — Agores” koristusjirgse sdilimisaja pikendamiseks on
lubatud kasutada viljade siilitusvahendeid, naiteks varre desinfitseerimiseks ja koore kaitseks.

Pdhjendus:

peatiiki , Tootmismeetodi kirjeldus punkti ,Silitamine” on lisatud 16ik, et vdimaldada vastavate vahendite kasutamist
viljade kaitsmiseks saagikoristuse jarel, arvestades, et melonil ,Meloa de Santa Maria — Acores” on ddrmiselt tundlikud
ja kergesti riknevad viljad. Selliste vahendite kasutamine pikendab toote kasutusiga, muutmata selle organoleptilisi,
tuiisikalisi ja keemilisi omadusi, millest vdidavad nii tootjad kui ka tarbijad.

Konealune muudatus ei mdjuta koonddokumenti.

Kehtiv versioon:
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4.11. Pakend

Melon ,Meloa de Santa Maria — Acores” tuleb pakendada miiratletud geograafilises piirkonnas pakendisse, mis on
sobiv toote laitmatus seisukorras hoidmiseks, tagades selle autentsuse, viltides segunemist teiste samalaadsete
toodetega.

Sorteerimine ja pakendamine toimub péritolupiirkonnas tootjate rithmalt loa saanud ettevdtetes, mida kontrollib ja
sertifitseerib sertifitseerimise ja kontrolli tehniline komisjon, mis vdimaldab tagada toote tiieliku jalgitavuse, kaitsta
tarbijaid ja pakkuda neile paritolukohas autentselt toodetud ja valmistatud toodet.

Need meetmed on digustatud mitte ainult kulutShususe, vaid ka kvaliteedikontrolli tShususe ja tulemuslikkuse
(melon ,Meloa de Santa Maria — Acores” on toode, mis on kiitlemise ja veo suhtes ddrmiselt tundlik ja mida on
lihtne kahjustada, mis ohustab nii toote sdilimist ja kvaliteeti kui ka selle kuvandit) ning jilgitavuse seisukohast.
Eesmirk on kaitsta toote kvaliteeti ja autentsust nii tootjate kui ka tarbijate hiivanguks.

Kaitstud geograafilise tihisega toote ostjad vdivad olla kindlad, et see on autentne ning et sel on kdik melonile
iseloomulikud fuiisikalised, keemilised ja organoleptilised omadused, millele neil on 6igus, kui nad otsustavad
vastavat toodet osta.

5. Kaubanduslik esitusviis

(..)

Melon ,Meloa de Santa Maria — Acores” peab alati olema eraldi ja/vdi mitmikpakki pakendatud, mis tagab olenevalt
kasutusest toote parima sailivuse.

Viljad peavad olema esitatud vastavalt jirgmistele tingimustele.

Uhtlikkus: iga pakendi sisu peab olema iihtlane ja pakend vdib sisaldada iiksnes ithesuuruseid, samast sordist ning
iithesuguse kvaliteedi ja kiipsusastmega, sama péritolu (st sama pdllumajandusettevotte) vilju. Pakendi sisu ndhtav osa
peab esindama kogu pakendi sisu. (...)

Muudatusettepanek

5.11. PAKEND

Melon ,Meloa de Santa Maria — Agores” tuleb pakendada méiratletud geograafilises piirkonnas pakendisse, mis on
sobiv toote laitmatus seisukorras hoidmiseks, tagades selle autentsuse, viltides segunemist teiste samalaadsete
toodetega.

Sorteerimine ja pakendamine toimub kontrollisiisteemiga hdlmatud ettevotetes, mis asuvad geograafilises
tootmispiirkonnas.

Terveid vilju voib pakendada eraldi voi mitmikpakki, paigutatuna tihe kihina. Iga pakendi sisu peab olema tihtlane
ning pakend voib sisaldada tiksnes samast sordist ithesuuruseid ning ithesuguse kvaliteedi ja kiipsusastmega vilju.
Pakendi sisu ndhtav osa peab esindama kogu pakendi sisu.

Pohjendus:

teabe tdpsustamine, lihtsustamine ja kokkuvotlikum esitamine, arvestades, et teatavat teavet pakendi kohta on
nimetatud juba punktis 5 ,Kaubanduslik esitusviis“.

Toote puhul jirgitakse ranget jilgitavussiisteemi, mis tagab autentsuse, kvaliteedi ja toiduohutuse alates péllumajan-
dusettevdttest kuni 1dpptarbijateni kooskdlas kehtestatud eeskirjadega. Arvestades, et koik meloni ,Meloa de Santa
Maria — Acores” tootjad jirgivad samu tootmisstandardeid, mis on sitestatud tootespetsifikaadis, ei ole enam vajalik,
et iga mitmikpaki sisu oleks sama paritolu (samast péllumajandusettevottest).

Konealune muudatus mojutab koonddokumenti.

12.  Toote ja geograafilise keskkonna vahelist seost toendavad elemendid

Kehtiv versioon:
3. Geograafilise tootmis- ja pakendamispiirkonna kirjeldus

3.1.  Geograafiline asukoht
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3.2. Kliima
3.3.  Geoloogia, morfoloogia ja pinnamood
3.4. Pinnas

Muudatusettepanek

6.1. LOODUSLIKUD TEGURID

Assooride saarestik asub Atlandi ookeanis ja koosneb iiheksast saarest, sealhulgas 1dunapoolseimast Santa Maria
saarest, kus kasvatatakse melonit ,Meloa de Santa Maria — Agores*.

Santa Maria on Assooride saarestiku teiste saartega vorreldes ainus saar, kus leidub lisaks teistel saartel avastatud
vulkaanilistele lademetele ka settelisi (lubjakivi) alasid.

Saare eripdra on seega tdielikult seotud pinnasetiiibiga: savimuld, milles on rohkesti kaaliumi, kaltsiumi ja
magneesiumi, aga ka muid mineraalaineid;

orgaanilise aine sisaldus on suur ja pH neutraalne.

Enamik saare muldadest on andosoolid, mis on vulkaanilist paritolu ja hea veesiilitusvéimega. Need mullatiiiibid
hoélmavad settelisi muldi, tumedaid savimuldi, huumuskihiga muldi ja pruunmuldi (hallikaspruune muldi). Saare
lduna- ja edelapiirkonnas iilekaalus olevad siigavamal pinnases asuvad ja Ohulisema struktuuriga savi- ja
pruunmullad sobivad eriti hésti viljade kasvatamiseks.

Mis puudutab maastikku, siis saare lddneosa on peaaegu tasane ja idapiirkond iisna kiinklik. 85 % saare (82,5 km?)
korgus on alla 300 m merepinnast.

Saar asub saarestiku kaguosas ja selle pinnamood on tasane, mistdttu on Santa Maria saarel Shuniiskus madalam kui
teistel Assooride autonoomse piirkonna saartel.

Kliima on kuiv kuni moddukas; dhutemperatuur kdigub vihe (keskmine temperatuur talvel 14 °C ja suvel 22 °C);
aasta keskmine temperatuur on vahemikus 10-20 °C. Suhtelist Shuniiskust arvestades on tegemist niiske kliimaga
(aasta keskmine suhteline dhuniiskus kI 9 hommikul on vahemikus 75-90 %), kuigi keskmine suhteline Shuniiskus
on madalam kui teistel Assooride saartel. Sademeid on olenevalt piirkonnast moddukalt kuni rohkelt (aasta
keskmine sademete hulk on vahemikus 500-2 000 mm), kuid talvel on sademeid rohkem.

Valdavate tuulte suund muutub aasta ringi ning talved on tugevama tuulega.

Kokkuvdttes on Santa Maria saarel viga erilised kliimatingimused, mis on seotud selle geograafilise asukoha, suuruse,
morfoloogia ja pinnamoega ning mis eristavad seda teistest Assooride saarestiku saartest. See soodustab viljade
tootmist.

Meloni ,Meloa de Santa Maria — Agores“ organoleptilised omadused on tihedalt seotud geograafilise piirkonna ja
tootmismeetodiga. Kdnealuse saare pdllumajandustoodete eriomadused tulenevad kliima, mitmekesise mullastiku ja
pinnamoe koosmdjust, seda eelkdige meloni ,Meloa de Santa Maria — Agores* puhul.

Pohjendus:

punktis 6 ,Toote ja geograafilise keskkonna vahelist seost tdendavad elemendid“ on allpunkti 3 ,Geograafilise
tootmis- ja pakendamispiirkonna kirjeldus“ (geograafiline asukoht, kliima, geoloogia, morfoloogia, pinnamood ja
mullastik) tekst koondatud punkti ,Looduslikud tegurid®, et rdhutada geograafilise piirkonna eripéra ja selle seost

tootega.

Konealune muudatus ei mdjuta koonddokumenti.

13.  Toote ja geograafilise keskkonna vahelist seost toendavad elemendid

Kehtiv versioon:
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7.1. Toote omadused

Meloni ,Meloa de Santa Maria — Agores“ omadused, eclkdige [6hn ja maitse, on tihedalt seotud geograafilise piirkonna
ja tootmismeetodiga. Need kdesolevas tootespetsifikaadis maaratletud omadused, mis tulenevad kliima-, mulla ja
viljelustegurite koosmojust taimele ning asjaomase pdllukultuuri tootmisega seotud oskusteabest, alates péllumajan-
dusettevottest kuni 1dpptarbijani, on kohalike elanike ja tavatarbijate jaoks kergesti eristatavad ja dratuntavad ning
neid tuleb esile tdsta mirgistuse ja kvaliteedimargi abil, et ka teised tarbijad oskaksid neid 4ra tunda.

Muudatusettepanek

6.2. INIMTEGURID

Saare tootjate oskusteave tootmis- ja viljelusmeetodite kohta tiiendab looduskeskkonnaga seotud tegureid:
liblikdieliste soodakultuuride jadtmete mulda segamine, kujundusldikus (traditsiooniliselt ei tehta tavaliste melonite
puhul), sobiv kastmisreziim, ideaalse kiipsusastme kindlaksmairamine ja viljade hoolikas sorteerimine. Selle
tulemusena saadakse toode, mis eristub selgelt oma maitse, koostise ja 16hna poolest muudest melonitest ning mis
on laialdaselt tuntud nii Assooride kui ka Portugali mandriosa tarbijate hulgas.

Pohjendus:

oskusteavet kasitleva teksti timberkorraldamine punktis ,Inimtegurid, millega pdhjendatakse seost toote ja
geograafilise keskkonna vahel.

Kdnealune muudatus ei mojuta koonddokumenti.

14. Toote ja geograafilise keskkonna vahelist seost toendavad elemendid

Kehtiv versioon:

6.2. ,Majanduslikud ja sotsiaalsed aspektid“

Kuni 2000. aastani miiiidi melonit ,Meloa de Santa Maria — Acores” eranditult kohalikul turul ja sellel ei olnud saare
majandusele markimisvdirset moju. Toote maine kasvades tekkis selle jirele ndudlus naabersaare Sio Migueli
peamiste kauplejate seas.

Selleks et innustada Santa Maria péllumajandustootjaid rohkem ja paremini tootma melonit ,Meloa de Santa Maria —
Acgores®, algatas Santa Maria pdllumajandusarengu amet 2005. aastal tootjatele suunatud erikoolituse ,Integreeritud
melonitootmine ja melonikasvatuse kaitse* (Il lisa, artikkel 3).

Tootmise kasvuga aastate jooksul tekkis tootjatel vajadus koonduda iihistusse, et parandada toote turustamist.
Seetdttu moodustasid 2006. aastal 13 tootjat ithistu AGROMARIENSECOOP — COOPERATIVA DE PRODUTORES
AGRO-PECUARIOS DA ILHA DE SANTA MARIA, CR.L., millele lisandus projekt Santa Maria pollumajanduslike
toiduainete tdiustamiseks ja turustamiseks, mille staartooteks oli melon ,Meloa de Santa Maria — Agores*.

Kaubamirk AZUL, mis on inspireeritud saare rohelusest ja seda iimbritseva ookeani sinisusest, toodi turule selleks, et
reklaamida Santa Maria pdllumajanduslikke toiduaineid, millest melon ,Meloa de Santa Maria — Agores* on Assooride
turul koige tuntum. Toote voi tootekomplekti kaubanduslik edendamine briandimise abil toimub p&himéttel, mis
tagab, et tarbijad oskaksid seda dra tunda ja saaksid selle kvaliteedis kindlad olla. Meloni ,Meloa de Santa Maria —
Acores” kasutamine piirkonda esindava kaubamargi peamise tootena tagab sellele tuntuse kohalikul, piirkondlikul ja
riiklikul tasandil. Esitlus toimus 2006. aastal pdllumajanduse ja metsanduse piirkondliku sekretariaadi korraldatud
diritusel ,Avatud uste pdev | pollumajandustootjate paev®, kus reklaamiti ka SDASMA hallatava meloni ,Meloa de
Santa Maria — Agores* katseala kiilastusi. Jargnevatel aastatel (2007. ja 2008. aastal) oli melon ,Meloa de Santa Maria
— Acores” endiselt {irituse ,Avatud uste pdev | pdllumajandustootjate piev* staartoode koos asjaomase katseala
kiilastuste ja sealt parit melonite degusteerimise ning erildunal pakutavate melonist valmistatud magustoitudega
(II-1V lisa).
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Selleks et suurendada meloni ,Meloa de Santa Maria — Acores” tuntust kaubamargi AZUL kaudu, osales iihistu
AGROMARIENSECOOP mitmesugustes kampaaniates, mille eesmirk oli reklaamida selle Santa Marialt parit
kohaliku toote olemuslikku kvaliteeti iilejidnud Portugali territooriumil ja rahvusvaheliselt.

Uks neist kampaaniatest toimus 2010. aastal Lissabonis 28. rahvusvahelisel aianduskongressil, mis oli spetsiaalne
kontaktide loomise iritus valdkonna spetsialistidele, kus ithistul AGROMARIENSECOOP oli kaubamargile AZUL
pithendatud viljapanek, milles keskenduti eelkdige melonile ,Meloa de Santa Maria — Agores” ja kus oli voimalik
toodet maitsta ([I-1V lisa).

Kaubamirgi modju suurendamiseks korraldati 2010. aastal mitmes Pingo Doce’i miiiigipunktis Lissabonis
mitmesuguseid reklaami- ja teadlikkuse suurendamise kampaaniaid, mille raames tutvustati Portugali mandriosale
iiht toodetest, mis oli toodetud tinu saarte soodsale keskkonnale, eelkdige Santa Maria saare mullastikule ja kliimale.
Asjaomaste reklaamikampaaniate raames levitati kaubamérgi AZUL reklaam- ja teabelehti, milles tdsteti esile melonit
,Meloa de Santa Maria — Acores” (II-1V lisa ja VI lisa).

Veel iiks reklaami- ja teadlikkuse suurendamise {iritus toimus 2010. aasta Santa Maria Rally raames, kus ralli
infotunnis reklaamiti melonit ,Meloa de Santa Maria — Agore®. Uks autodest oli kaunistatud kaubamirgi AZUL
infoga, milles nimetati toodet ,Meloa de Santa Maria — Agores ja t3steti seda esile, et jouda suure sihtrithmani
(II-1V lisa).

Praegu tegeleb meloni ,Meloa de Santa Maria — Acores” tootmisega 13 tootjat, kellest kaks ei kuulu tootjate rithma.
Rithm toodab keskmiselt 200 tonni meloneid, millest osa tarnitakse teistele Assooride saartele, eelkdige Sdo Migueli,
Pico, Faiali ja Terceira saarele, ning osa Portugali mandriossa. Meloni ,Meloa de Santa Maria — Agores” tootmine peaks
lahiaastatel suurenema ja saavutama jargmise nelja aasta jooksul mahuks 400 tonni.

6.3. KULTUURILISED JA GASTRONOOMILISED ASPEKTID

Alates tthistu AGROMARIENSECOOP loomisest ja kiivitamisest on saarel korraldatud tritusi ,Meloa de Santa Maria
— Agores” edendamiseks ja teadlikkuse tdstmiseks, nditeks osalemine pdllumajanduslaatadel ja melonifestivalidel ja/
voi nende korraldamine osana saarel toimuvatest suurematest pidustustest.

Alates 2004. aastast on Feira de Horticultura da Ilha de Santa Maria — Festa da Meloa olnud iiks saare peamisi avalikke
diritusi, mida kiilastab palju inimesi. Vila do Porto linnavalitsuse korraldatud kloostrite laada raames toimunud puu-
ja koogiviljaniitusel oli esile tdstetud ka melonit ,Meloa de Santa Maria — Agores“. 2004. aasta iiritusel korraldati
kohalike majutusettevdtete jaoks melonist ,Meloa de Santa Maria — Agores* inspireeritud magustoitude valmistamise
voistlus ning sellest melonist valmistatavatele mahladele ja gratddnidele pithendatud seminar, milles tutvustati viljaga
seotud kulinaarseid traditsioone (II-IV lisa).

Alates esimesest melonifestivalist, mis toimub niiiid igal aastal augustis, on see olnud saare itks peamisi festivale,
millest on saanud kohaliku ja piirkondliku tasandi tunnusiiritus ja mis on innustanud korraldama mitmesuguseid
iiritusi, nagu informatiivsed loengud (nt pollumajandustoodete turustamine ja miiiik), praktilised seminarid (nt
kiirtoidu teemal, 2005. aastal staarkoka Vitor Sobrali osalusel) ja magustoitude valmistamise vdistlused, mille
peamiseks koostisosaks on toode ,Meloa de Santa Maria — Agores* (II-IV lisa).

Teine tuntud kokk Chakall korraldas 2009. aastal festivalil meloni ,Meloa de Santa Maria — Azores“ pohiste toitude
valmistamisele pithendatud seminari, samuti sellest valmistatud jookide ja aperitiivide demonstreerimise ja
degusteerimise ning sellest melonist inspireeritud magustoitude valmistamise vdistluse. Sel aastal toimus lisaks
traditsioonilisele tegevusele ka melonile ,Meloa de Santa Maria — Acores” pithendatud kokaraamatu esitlus (V lisa).

Teadlikkuse suurendamise ja reklaamitegevuse tulemusena avaldati kohaliku, piirkondliku ja riikliku tasandi
ajakirjanduses mitmesuguseid artikleid (II-1V lisa).

Toode ,Meloa de Santa Maria — Acores* on tunnustust leidnud kui eriline toode, mida toodetakse Santa Maria saarel,
tdnu millele on tagatud toote teadaolevad omadused ja kvaliteet.

Muudatusettepanek
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6.2.2. Sotsiaal-majanduslikud ja kultuurilised aspektid

Meloni ,Meloa de Santa Maria — Agores“ miiiik piirdus varem kohaliku turuga. Tdnu toote heale mainele suurenes
ndudlus naabersaare Sio Migueli peamiste ettevdtjate hulgas ning seepirast tuli melonitootmist laiendada ja toote
kvaliteeti parandada.

Kuna tootmine aastate jooksul kasvas, tekkis tootjatel vajadus koonduda tihistusse, et parandada toote turustamist.
Seetdttu moodustasid 2006. aastal 13 ettevdtet ithistu AGROMARIENSECOOP — COOPERATIVA DE PRODUTORES
AGRO-PECUARIOS DA ILHA DE SANTA MARIA, C.R.L., millele lisandus projekt Santa Maria p&llumajanduslike
toiduainete tdiustamiseks ja turustamiseks, mille staartooteks oli melon ,Meloa de Santa Maria — Agores*.

Osa toodangust turustatakse piirkondlikul tasandil ning tarnitakse Sdo Migueli, Pico, Faiali ja Terceira saartele; teine
osa tarnitakse Portugali mandriossa.

Santa Maria pdllumajanduslike toiduainete seas on melon ,Meloa de Santa Maria — Agores“ Assooride turul kdige
tuntum, mis on kaasa toonud mitmesuguste reklaami- ja teadlikkuse suurendamise algatuste viljatootamise, et
suurendada toote ndhtavust ja mainet, nditeks toote esiletdstmine saarel toimuvate festivalide raames, sealhulgas iga-
aastasel festivalil Festa da Meloa (melonifestival), mis toimub saare olulisemate avalike iirituste hooajal.

Vottes arvesse asjaomase pOllukultuuri tdhtsust ja saare pdllumajandusliku tootmise konteksti ning selleks, et
innustada Santa Maria pdllumajandustootjaid rohkem ja paremini tootma melonit ,Meloa de Santa Maria — Acores®,
algatas Santa Maria pollumajandusarengu amet 2005. aastal tootjatele suunatud erikoolituse ,Integreeritud
melonitootmine ja melonikasvatuse kaitse*.

Aastate jooksul on melon ,Meloa de Santa Maria — Agores* inspireerinud korraldama ka mitmesuguseid reklaami- ja
degusteerimisiiritusi, katsealade kiilastusi, voistlusi, seminare ja informatiivseid loenguid. Tegemist on kohalikus
traditsioonilises koogis laialdaselt kasutatava viljaga ning avaldatud on asjakohane kokaraamat.

Pohjendus:

pealkirja muutmine kooskdlas tootespetsifikaadi uue struktuuriga, teksti iimberkorraldamine ja koondamine.

Kdnealune muudatus ei mojuta koonddokumenti.

15.  Vastavuskontrolli eest vastutav kontrolliasutus

Kehtiv versioon:

7.4. KONTROLLI- JA SERTIFITSEERIMISASUTUS

Meloni ,Meloa de Santa Maria — Agores” iile teostab kontrolli ja seda sertifitseerib geograafiliste tihiste juhtrithma
mddratud ja standardi 45011:2001 (toote sertifitseerimise kohta) nduetele vastavaks tunnistatud kontrolli- ja
sertifitseerimisasutus, kes tugineb oma toimingutes kaitstud geograafilise tdhisega toote ,Meloa de Santa Maria —
Agores” tootespetsifikaadile. Sellega tagatakse, et kaitstud geograafilist tdhist saab kasutada iiksnes selleks loa saanud
pollumajandus- ja pakendamisettevotetes toodetud melonite puhul.

Kehtestatud kontrollisiisteemi rakendatakse kogu tootmisahela ulatuses ning melon ,Meloa de Santa Maria — Agores*
margistatakse nduetekohaselt kontrolli- ja sertifitseerimisasutuse sertifitseerimismargiga.

Sertifitseerimismargil peab kasutama jargmist sdnastust:
—  Meloa de Santa Maria — Agores — KGT;
—  kontrolli- ja sertifitseerimisasutuse nimi;

—  seerianumber (numbriline kood, mis véimaldab toodet jilgida).
Muudatusettepanek
Vilja jaetud

Pohjendus:
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seda teavet on ajakohastatud punkti 4 , Toote geograafilise paritolu tagamine” alapunktis 4.1. ,Kontrollisiisteem*.

Kdnealune muudatus ei mojuta koonddokumenti.

16. Madrgistus

Kehtiv versioon:

5.1. Kaitstud geograafilise tahisega seotud konkreetsed margistuselemendid
Igal toote ,Meloa de Santa Maria — Acores“ pakendil peab olema standardne mirgis, mis sisaldab jargmist teavet:
—  Meloa de Santa Maria — Agores - Indicagdo Geografica Protegida (IGP);

—  tootja kiibe- voi drinimi ja aadress (see voib esineda vootkoodis, sellisel juhul ei ole vaja seda mirgistusel
niidata);

— toote paritolu: [lha de Santa Maria — Agores — Portugal;

—  kaubanduslikud omadused — klass ja suurus;

—  vootkood (koos teabega, mis tagab jilgitavuse kogu protsessi viltel);
— tootjate rithma logo:

—  ELi otsusega heaks kiidetud kaitstud geograafilise tihise ELi logo.

Tootja nime vdi drinime ja aadressi vdib tootjate rithma loal asendada teise majandusiiksuse nimega, tingimusel et
konealune majandusiiksus vastutab toote eest ja turustab seda.

Lisaks sellele teabele tuleb iga vili olenemata kaubanduslikust esitusviisist kustutamatult ja voltsimiskindlalt alati
margistada juhtrithma logo ja sertifitseerimismargiga.

Jargmisel joonisel on kujutatud tootjate rithma logo.

Muudatusettepanek

7. KONKREETSED MARGISTUSELEMEDID

Mirgistus vdimaldab tarbijal nii tootmispiirkonnas kui ka viljaspool seda toodet tdpselt ja kiiresti tuvastada kui
melonit, millel on selle paritolust tulenevad ainulaadsed omadused.

Lisaks kohustuslikule teabele peab tootel ,Meloa de Santa Maria — Agores“ olema jirgmine mirge: ,Meloa de Santa
Maria — Agores Indicagdo Geografica Protegida“ voi ,Meloa de Santa Maria — Acores IGP*.

Melon ,Meloa de Santa Maria — Agores“ peab olenemata kaubanduslikust esitusviisist olema eraldi margistatud
asjaomase tootelogoga, mis voib sisaldada seerianumbrit ja kontrolliasutuse nime.

Joonis 6. Logo
Pohjendus:

parandused seoses tootel ,Meloa de Santa Maria — Acores” esitatava kohustusliku teabega, mis peab olema igal viljal/
pakendil, ning kasutatava logoga, et tagada toote piritolu ja muuta toode paremini dratuntavaks.

Teabe tdpsustamine ja lihtsustamine ning korduva teksti viljajitmine.

Kdnealune muudatus mojutab koonddokumenti.
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3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

KOONDDOKUMENT
»Meloa de Santa Maria — Agores*
ELi nr: PGI-PT-1124-AMO01 - 23.4.2025
KPN () KGT (X)
Nimetus(ed) (KPN v6i KGT)
,Meloa de Santa Maria — Acores*
Liikmesriik v6i kolmas riik

Portugal

Pollumajandustoote vdi toidu kirjeldus

Kombineeritud nomenklatuuri kood

— 08 -SOODAVAD PUUVILJAD, MARJAD JA PAHKLID; TSITRUSVILJADE VOI MELONITE KOOR
0807 — Virsked melonid (k.a arbuusid) ja papaiad
0807 19 — Muud

— 08 -SOODAVAD PUUVILJAD, MARJAD JA PAHKLID; TSITRUSVILJADE VOI MELONITE KOOR

0811 — Kiilmutatud puuviljad, marjad ja pahklid, kuumtootlemata, aurutatud voi vees keedetud, suhkru- voi
muu magusainelisandiga voi ilma

0811 90 - Muud

Punktis 1 esitatud nimetusele vastava toote kirjeldus

,Meloa de Santa Maria — Acores” on liiki Cucumis melo L. kuuluv vorgulise pinnaga kantaluupmelon.

Viljad on iimmarguse kuni ovaalse kujuga, koorel on iseloomulik vorguline pind ning koor on toorena rohelist vérvi,
muutudes kiipsedes rohekaskollaseks. Oranz viljaliha on pehme, aromaatne ja maitseb kiipsena magusalt ja
mahlaselt.

Melon ,Meloa de Santa Maria — Agores® paistab silma oma kdrge energiasisalduse poolest ning see sisaldab
markimisvairses koguses valke, lipiide ja siisivesikuid, rohkelt C-vitamiini ja olulisi mineraale, nagu kaalium,
magneesium ja kaltsium.

Melonit ,Meloa de Santa Maria — Agores* tuleb turustada virskelt ja tervelt vdi toodeldud kujul (kooritud, tikeldatud
voi viljalihaks toodeldult, varskelt voi kiilmutatult). Virskeid terveid vilju voib soltuvalt nende kaalust turustada
jargmistes suurusklassides:

— I klass (kaal 500-799 g),

—  IIklass (kaal 800-1 399 g),

—  Iklass (kaal 1400-1 600 g).

Vilju, mis kaaluvad vahem kui 500 g voi rohkem kui 1 600 g, voib turustada edasise tootlemise eesmargil.

Soot (iiksnes loomse pdritoluga toodete puhul)

Tootmise erietapid, mis peavad toimuma mddratletud geograafilises piirkonnas

Tootmine, saagikoristus, sorteerimine ja eeltootlus toimub maaratletud geograafilises piirkonnas.

16/19
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3.5.

3.6.

Sellise toote viilutamise, riivimise, pakendamise jm erieeskirjad, millele registreeritud nimetus viitab

Terveid vilju voib pakendada eraldi voi mitmikpakki, paigutatuna iihe kihina. Iga pakendi sisu peab olema tihtlane
ning pakend voib sisaldada iiksnes samast sordist ithesuuruseid ning ithesuguse kvaliteedi ja kiipsusastmega vilju.
Pakendi sisu nihtav osa peab esindama kogu pakendi sisu.

Registreeritud nimetusega toote mdrgistamise erieeskirjad

Lisaks kohustuslikule teabele peab tootel ,Meloa de Santa Maria — Acores“ olema jirgmine mirge: ,Meloa de Santa
Maria — Agores Indicacdo Geogréfica Protegida“ voi ,Meloa de Santa Maria — Acores IGP*.

Toode ,Meloa de Santa Maria — Agores* peab kaubanduslikust esitusviisist sdltumata olema identifitseeritav asjaomase
toote logo abil, mis voib sisaldada seerianumbrit ja kontrolliasutuse nime.

Logo:

MELOA 2

SANTA MARIA £

Geograafilise piirkonna tipne méiratlus

Mairatletud geograafiline piirkond koosneb Assooride saarestikku kuuluva saare Santa Maria kaikidest omavalitsu-
suksustest (freguesia).

Seos geograafilise piirkonnaga

Geograafilise piirkonna eripdra

Santa Maria on Assooride saarestiku teiste saartega vorreldes ainus saar, kus leidub lisaks teistel saartel avastatud
vulkaanilistele lademetele ka settelisi (lubjakivi) alasid. Saare omapira tuleneb seega tiielikult selle pinnasetiiiibist:
savimuld, milles on rohkesti kaaliumi, kaltsiumi ja magneesiumi, aga ka muid mineraalaineid; orgaanilise aine
sisaldus on suur ja pH neutraalne.

Saar asub saarestiku kaguosas ja selle pinnamood on tasane, mistdttu on Santa Maria saarel dhuniiskus madalam kui
teistel Assooride autonoomse piirkonna saartel. Kliima on kuiv kuni mdddukas; dhutemperatuur koigub vihe
(keskmine temperatuur talvel 14 °C ja suvel 22 °C); aasta keskmine temperatuur on vahemikus 10-20 °C. Suhtelist
Shuniiskust arvestades on tegemist niiske kliimaga (aasta keskmine suhteline Shuniiskus kI 9 hommikul on
vahemikus 75-90 %). Sademeid on olenevalt piirkonnast méddukalt kuni rohkelt (aasta keskmine sademete hulk on
vahemikus 500-2 000 mm). Kokkuvttes on Santa Maria saarel viga erilised kliimatingimused, mis on seotud selle
geograafilise asukoha, suuruse, morfoloogia ja pinnamoega ning mis eristavad seda teistest Assooride saarestiku
saartest.

Kliima ja mitmekesise mullastiku ning pinnamoe koosmdjust tulenevad konealuse saare pdllumajandustoodete
eriomadused, mis eristavad melonit ,Meloa de Santa Maria — Agores” muudest melonitest. Teine oluline tegur on
tootjate oskusteave ja kasutatav viljelusmeetod, nagu liblikdieliste s66dakultuuride jadtmete mulda segamine,
kujundusl&ikus, ideaalse kiipsusastme kindlaksmairamine, sobiv kastmisreZiim ja viljade hoolikas sorteerimine. Selle
tulemusena saadakse toode, mis eristub selgelt oma maitse, koostise ja 16hna poolest muudest melonitest ning mis on
laialdaselt tuntud nii Assooride kui ka Portugali mandriosa tarbijate hulgas.
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Saared on kohalike melonite maitse poolest tuntud juba sellest ajast saadik, kui need saarele esmakordselt toodi. Nagu
viitis Gaspar Frutuoso 1570. aastal: ,(...) seal leidub ka rohkesti meloneid, need on parimad, mida saartelt vdib leida,
ja ka halvim neist maitseb suurepiraselt (...). Tanapdeval on saar endiselt tuntud puuviljatootmise poolest ja kdigi
seal toodetud péllumajandustoodete seas on ,kuulsuse saavutanud melon“ (Guido de Monterey, 1981, lk 47).

Toote eripdra

Melon ,Meloa de Santa Maria — Agores* eristub selgelt samasse klassi kuuluvatest, mujal toodetud viljadest oma
fuiisikaliste, keemiliste ja organoleptiliste omaduste poolest. Santa Maria saarel kasvatatavatele sortidele viga omased
organoleptilised omadused on pehme, oranz viljaliha ja kiipse vilja magus, mahlane maitse. Vili on eksimatult
dratuntav selle I6hnast, mis tekib lenduvate hapete eraldumisel.

Punktis 3.2 loetletud toitevaartuslikest omadustest on tihtsaimad suur C-vitamiini sisaldus tavaliste melonitega
vorreldes, samuti selliste mineraalainete nagu kaaliumi, magneesiumi ja kaltsiumi rohke sisaldus. Melonil ,Meloa de
Santa Maria — Agores“ on vorreldes tavaliste melonitega kdrgem keskmine energiasisaldus. Suurem on ka valkude,
rasvade ja siisivesikute sisaldus. Selle kiudainesisaldus on viiksem kui tavalistel melonitel.

PShjuslik seos geograafilise piirkonna ja (kaitstud paritolunimetusega) toote kvaliteedi vdi omaduste vahel voi
(kaitstud geograafilise tahisega) toote erilise kvaliteedi, maine voi muude omaduste vahel

Santa Maria saarele t6id melonikasvatuse asunikud umbes 16. sajandil ning meloneid kasvatati pikka aega
koduaedades. Adriano Ferreira (1996, lk 88) kirjutab piirkondlikust tootmisest ajal, mil saare peamised pdllumajan-
dustooted olid vein ja maguskartul; Ferreira kirjeldab piirkonna ja sealse rahva ajalugu ning todeb, et ,Santa Maria oli
tuntud oma maitsvate melonite poolest, mida viidi ka teistele saartele. Ja lubage mul tiapsustada, et meie viljad on alati
olnud maitsvad, kuigi me ei ole neid kunagi suurtes kogustes tootnud.”

1970ndatel hakkasid Ameerikast naasnud emigrandid kasvatama meloni hiibriidsorte. Kohalikud tootjad maistsid
peagi, et need uued sordid kasvasid eriti hésti, andsid kvaliteetseid vilju ja neil oli eriomane kaubanduslik potentsiaal,
mille tulemusena nende tootmist vihehaaval laiendati. Ligikaudu kaks aastakiimmet otsiti melonisorti, mis sobiks
kdige paremini Santa Maria mullastiku ja kliimaga ning vastaks elanike ndudmistele. Soelale jdid kantaluupmelonite
hulka kuuluvad vorgulise pinnaga melonid.

Meloni ,Meloa de Santa Maria — Agores” eriomadused — krobeline koor, mahlane oranz viljaliha, magus maitse ja
meeldiv [6hn — tulenevad saare mullastikust ja kliimast ning kohalikest tootmismeetoditest. Punktides 3.2 ja 5.2
kirjeldatud viljade fuiisikalised, keemilised ja toitevéirtuslikud omadused on seotud viljade kiipsedes tekkivate
lenduvate hapetega, mis annavad sellele I6hna, samuti mullastiku eriomaduste ning suure kaaliumi-, magneesiumi-,
kaltsiumi- ja muude mineraalainete sisaldusega.

Olulised tegurid on ka tootjate teadmised viljadest ja tootmismeetod; nditeks suurendatakse Santa Maria muldade
viljakust looduslikul ja ainulaadsel viisil, segades mulda liblikoieliste s66dakultuuride jadtmeid — Outonos (pdldoad |
kollane lupiin). Meloni ,Meloa de Santa Maria — Agores“ puhul on taime parimaks arenguks vajalik kujundusldikus,
mida harilikult tavalistele melonitele ei tehta. Melonil ,Meloa de Santa Maria — Agores“ vdib kergesti tekkida
juuremédanik, mistdttu parandab kastmise vidhendamine saagikoristuse ajal viljade kvaliteeti. Tootmismeetod,
kiipsusaste, suuruse jirgi sorteerimine ja saagi kasitsi koristamine on tegurid, tinu millele saadakse melonid, mis
erinevad fiiiisikaliste ja keemiliste eriomaduste poolest mujal Euroopas kasvatatud sarnastest melonitest.
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Traditsiooniliselt korgelt hinnatud melon ,Meloa de Santa Maria — Agores” on viga tuntud ja eelistatud selliste
tarbijate hulgas, kes oskavad seda vilimuse ja maitse jargi mujal kasvatatud melonitest eristada. Toodet turustati
algselt tiksnes kohalikul turul. Toote hea maine tottu suurenes ndudlus naabersaare Sdo Migueli peamiste ettevotjate
hulgas ning seepdrast tuli melonitootmist laiendada ja toote kvaliteeti parandada. Niitidisajal on tegemist eriliste
omadustega eristuva tootega, mis on tihedalt seotud geograafilise tootmispiirkonnaga, st Assooride saarestikku
kuuluva Santa Maria saarega.

Viide tootespetsifikaadi avaldamisele

https://tradicional.dgadr.gov.pt/images/prod_imagens|/frescos/docs/CE_Meloa_Santa_Maria_vf.pdf
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