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1.  Produktets betegnelse

»Meloa de Santa Maria — Acores«

2. Type geografisk betegnelse
O  beskyttet oprindelsesbetegnelse (BOB)
beskyttet geografisk betegnelse (BGB)
O  geografisk betegnelse

3. Sektor
landbrugsprodukter
O  vine

O  spiritus

4. Land, som det geografiske omride tilhorer

Portugal

5. Myndighed i medlemsstaten, der meddeler standardendringen

Direcdo-Geral de Agricultura e Desenvolvimento Rural (generaldirektoratet for landbrug og udvikling af
landdistrikter)

6. Klassificering som standardendring

Den foresldede aendring svarer til en standardendring, da den ikke omfatter aendringer af betegnelsen, ikke sendrer
melonens tilknytning til det geografiske omrade og ikke begraenser markedsferingen.

7. Beskrivelse af den eller de godkendte standardeendringer

1. Indledning

Nuverende ordlyd

Dette dokument har i overensstemmelse med Rddets forordning (EF) nr. 510/2006 af 20. marts 2006 om beskyttelse
af geografiske betegnelser og oprindelsesbetegnelser for landbrugsprodukter og fedevarer og Kommissionens
forordning (EF) nr. 1898/2006 af 14. december 2006 om gennemforelsesbestemmelser til ovennaevnte forordning
til formal at stette processen for certificering af »Meloa de Santa Maria — Agores« som et produkt med en beskyttet
geografisk betegnelse (BGB) med henblik pé at attestere dets kvalitet og felgelig oge dets verdi pd de forskellige
bestemmelsesmarkeder.

[.]

(") Kommissionen delegerede forordning (EU) 2025/27 af 30. oktober 2024 til supplering af Europa-Parlamentets og Radets forordning
(EU) 20241143 med regler angdende registreringen og beskyttelsen af geografiske betegnelser, garanterede traditionelle specialiteter
og fakultative kvalitetsudtryk og om ophavelse af delegeret forordning (EU) nr. 664/2014 (EUT L, 2025/27, 15.1.2025,
ELL http://data.europa.eu/elijreg_del/2025/27[0j).
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Dette produkt opfylder derfor alle de betingelser, der er nedvendige for at opnd beskyttelse af den geografiske
betegnelse »Meloa de Santa Maria — Acores BGB«.

Foresldede andringer

Dette dokument indeholder en detaljeret beskrivelse af egenskaberne ved og fremstillingsmetoden for »Meloa de
Santa Maria — Acores« som et produkt med en beskyttet geografisk betegnelse (BGB) med henblik pa at pavise dets
kvalitet og dermed oge dets vaerdi péd de forskellige bestemmelsesmarkeder.

Begrundelse
Den lovgivning, der er navnt i punkt 1 i indledningen, er foraldet. Sidste stykke udgédr. De ovrige stykker bibeholdes.

Zndringen bergrer ikke enhedsdokumentet.

2. Beskrivelse af produktet

Nuvearende ordlyd

Betegnelsen »Meloa de Santa Maria — Agores« henviser til frugter af Cucumis melo L., der tilherer gruppen cantalupensis
(kantalupmelon) og sorterne med netmeonster, der produceres pid een Santa Maria i egruppen Azorerne i
overensstemmelse med bestemmelserne i denne produktspecifikation. Disse frugter har en rund til oval form, en skal
med et karakteristisk netmenster, som forst er gronlig og derefter gulgren, en vagt pd 0,8 kg, en diameter pd 13 cm i
gennemsnit og et orangefarvet, bladt, meget velduftende, sedt og saftigt frugtked, ndr de er modne.

Ifolge den klassificering af fodevarer, der er fastsat i henhold til Ridets forordning (EF) nr. 510/2006 af 20. marts
2006 i henhold til bilag II til Kommissionens forordning (EF) nr. 1898/2006 af 14. december 2006, henhgrer
produktet under klasse 1.6. »Frugt, grontsager og korn, ogsa forarbejdet«.

Foresldede andringer

Betegnelsen »Meloa de Santa Maria — Agores« henviser til frugterne af Cucumis melo L., der tilherer gruppen
cantalupensis (kantalupmelon) og sorterne med netmenster, og som produceres i overensstemmelse med reglerne i
denne produktspecifikation og i det afgraeensede geografiske omréde. Disse frugter har en rund til oval form, en skal
med et karakteristisk netmenster, som forst er granlig og derefter gulgron, og en vegt pa 0,8 kg, nir de er modne.

Begrundelse

[ henhold til galdende lovgivning klassificeres denne produkttype i den kombinerede nomenklatur. Den tidligere
klassificering udgér derfor. De gvrige oplysninger er grupperet under folgende punkt (2.1. »Organoleptiske
egenskabere, 2.2. »Kemiske egenskaber« og 2.3. »Prasentationsforme). Diameteren navnes ikke leengere af de grunde,

der er anfert i punktet om prasentationsform.

Andringen bergrer ikke enhedsdokumentet.

3. Organoleptiske egenskaber

Nuvearende ordlyd
2.6. ORGANOLEPTISKE EGENSKABER

»Meloa de Santa Maria — Agores« har unikke organoleptiske egenskaber, herunder en meget behagelig smag og aroma,
som er let genkendelig for regionens indbyggere og tilhaengere af produktet.

Forskellige organoleptiske parametre for »Meloa de Santa Maria — Acores« er blevet analyseret med henblik pé at
undersege frugtens organoleptiske egenskaber (tabel 5). Disse analyser omfattede melonens farve, smag og lugt,
frugtkedets tekstur og farve samt skaltypen. De blev udfert i det institutionelle analyselaboratorium ved afdelingen
for landbrugsvidenskab ved Azorernes universitet.

Tabel 5 — Evaluering af organoleptiske parametre for »Meloa de Santa Maria — Agores«.
Frugtkedet er kendetegnet ved sin orange farve, dets blade tekstur, dets sede og saftige smag, med en markant duft,

hvilket er meget karakteristisk for de sorter, der dyrkes pé gen Santa Maria Frugten er umiddelbart genkendelig ved
sin typiske aroma, der opstér ved frigivelse af flygtige syrer.
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Melonens sarlige egenskaber (udseende, smag, tekstur og aroma) skyldes de naturlige forhold pa gen Santa Maria,
navnlig med hensyn til jordbunds- og klimaforholdene samt @ens producenters produktionsteknikker og knowhow.

»Meloa de Santa Maria — Agorese, der er et traditionelt produkt, er sdledes vidt udbredt pd markedet og foretrakkes af
forbrugerne, for hvem det bade med hensyn til udseende og smag skiller sig ud fra meloner fra andre regioner.

Foresldede andringer

»Meloa de Santa Maria — Agores« har unikke organoleptiske egenskaber, hvilket navnlig resulterer i en meget behagelig
smag og aroma, som ger den til en let genkendelig melon for regionens indbyggere og tilhaengere af produktet.

Det meget velduftende orangefarvet frugtked har en bled tekstur og en sed og saftig smag. Frugten kan umiddelbart
spores ved sin typiske aroma, der opstér ved frigivelse af flygtige syrer.

Begrundelse

Stk. 1 og 3 i dette punkt er flyttet til punkt 2.1. »Organoleptiske egenskaber«. De gvrige stykker udgér for at undgd
gentagelser.

Andringen bergrer ikke enhedsdokumentet.

4. Kemiske egenskaber

Nuvzrende ordlyd
2.5 FYSISK-KEMISKE OG ERNARINGSMASSIGE EGENSKABER

I 2004 undersggte Servico de Desenvolvimento Agrério de Santa Maria (landbrugsudviklingstjenesten pa een Santa
Maria, herefter \SDASMA«) kvaliteten af »Meloa de Santa Maria — Acores« i forhold til produktionsmarkernes hejde i
forbindelse med et forseg (tabel 1).

Folgende fysisk-kemiske parametre blev analyseret: pH, vandindhold ved 70°C (vakuum), proteiner, totalt
sukkerindhold, reducerende sukker og vitamin C. Disse analyser blev udfert af det institutionelle analyselaboratorium
ved afdelingen for landbrugsvidenskab ved Azorernes universitet.

Tabel 1 — Egenskaberne ved »Meloa de Santa Maria — Agores« efter hojde over havet.

Undersogelsen viste, at frugtens fysiske, kemiske og organoleptiske egenskaber ikke @ndrer sig vasentligt athengigt
af de hgjder, hvor markerne ligger pé @en Santa Maria, og at hegjden derfor ikke har nogen direkte indflydelse pd de
pagaldende egenskaber.

En anden evaluering foretaget af SDASMA havde til formaél at analysere frugtens kvalitet pd tre forskellige tidspunkter
under hesten (tabel 2). Disse analyser blev udfert pd Instituto de Inovagdo Tecnoldgica dos Agores (Azorernes institut
for teknologisk innovation, INOVA).

Tabel 2 — Frugtens egenskaber i forhold til hesttidspunktet.

[ evalueringen konkluderedes det, at de analyserede egenskaber ikke udviste betydelige udsving i hestperioden.

Med henblik péd at foretage den fysisk-kemiske karakterisering af »Meloa de Santa Maria — Agores« blev forskellige
parametre analyseret.

12006 gennemforte SDASMA i partnerskab med AGROMARIENSECOOP C.R.L — Cooperativa de Produtores Agro-
Pecudrios da Ilha de Santa Maria og med teknisk stotte fra Codimaco Lda., et certificerings- og kvalitetsorgan, en
rackke fysisk-kemiske analyser af »Meloa de Santa Maria — Agores«-stikproverne, som afslerede adskillige forskelle i
forhold til almindelige meloner (tabel 3).

Tabel 3 — Ernaringsmassig sammensztning af »Meloa de Santa Maria — Acores« og den almindelige melon.

De gennemsnitlige energivardier for »Meloa de Santa Maria — Agores« er hgjere end for almindelige meloner. Den er
ogsa rigere pa protein, fedt og kulhydrater. Fiberindholdet er imidlertid lavere end for almindelige meloner.
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12007 gennemforte SDASMA en ny rakke analyser af de organoleptiske (tabel 5) og fysisk-kemiske parametre for
»Meloa de Santa Maria — Agores«-stikpreverne i det institutionelle analyselaboratorium ved afdelingen for landbrugs-
videnskab ved Azorernes universitet. Disse analyser bekraftede dette produkts specificitet sammenlignet med
almindelige meloner (tabel 4).

Tabel 4 - Fysisk-kemisk sammensztning af »Meloa de Santa Maria — Agores« og af den almindelige melon.

Blandt de ern@ringsmassige egenskaber ved »Meloa de Santa Maria — Agores« er det vard at fremhave dens hgje
indhold af C-vitamin sammenlignet med almindelige meloner, og at den er rig pd mineraler, herunder kalium,
magnesium og calcium.

Pé grund af sit hgje indhold af kalium og vand anbefales »Meloa de Santa Maria — Acores« til personer, der gennemgar
diuretisk behandling.

De fremlagte resultater fremhaver forskellene mellem »Meloa de Santa Maria — Agores« og den almindelige melon.
Foresldede andringer

»Meloa de Santa Maria — Acores« er kendetegnet ved hgje energivaerdier og store mangder protein, fedt og
kulhydrater samt dens hgje indhold af C-vitamin og essentielle mineraler sdsom kalium, magnesium og calcium.

Begrundelse

De fysisk-kemiske og ernaringsmaessige egenskaber er sammenfattet og medtaget i punkt 2.2, hvor kun de sarlige
parametre bevares.

Zndringen bergrer enhedsdokumentet.

5. Presentationsform

Nuvzrende ordlyd

5. PRASENTATIONSFORM

For at kunne markedsfores i frisk tilstand skal »Meloa de Santa Maria — Acores« vare hel og sund (produkter med spor
af rdd eller forringelse, der gor dem uegnede til konsum, skal fjernes), ren, fri for synlige fremmedlegemer, parasitter
og fejl fordrsaget af disse, unormal ydre fugtighed, lugt eller mearkelig smag. Frugterne skal ogsd veere péd et
udviklingstrin, der er tilstrackkeligt til, at de kan:

—  fortsatte modningsprocessen, siledes at de kan nd den modningsgrad, der er hensigtsmessig for de forskellige
sorter

— tdle transport og hdndtering

—  nd frem til bestemmelsesstedet under tilfredsstillende forhold.

De frugter, der oplagres og markedsfores friske, bar udvelges. Storrelsessortering efter diameter foretages for kun at
udvealge frugter med en diameter pa over 10 cm, som derefter underkastes storrelsessortering efter vagt, inden de
inddeles i to kategorier:

—  storrelse I veegt mellem 800 og 1 400 g

—  storrelse II: vaegt mellem 600 og 799 g.

Frugter med en storrelse under eller over de tilladte storrelsesgrenser for disse to kategorier eller med
vakstproblemer er bestemt til industrielt forbrug, navnlig til fremstilling af marmelade eller saft.

»Meloa de Santa Maria — Agores« emballeres enkeltvis eller sammen i pakker, der er egnet til brug, og som gar det
muligt at emballere produktet i perfekt tilstand.

Frugterne skal frembydes til salg under felgende forhold.
—  Ensartethed: Indholdet af hver pakning skal vare ensartet, hvilket betyder, at frugterne skal vaere af samme
oprindelse (bedrift), sort, sterrelse og kvalitet og have samme modningsgrad. Den synlige del af pakningens

indhold skal vere reprasentativ for hele indholdet.

—  Praesentation: »Meloa de Santa Maria — Acores« skal vaere anbragt pa en velordnet mdade i et enkelt lag.
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—  Emballering: Emballeringen af »Meloa de Santa Maria — Agores« skal sikre, at produktet er tilstraekkeligt
beskyttet. Materialerne, der anvendes indvendigt i pakningen, skal vare nye, rene og af en kvalitet, der ikke
fremkalder ydre eller indre forringelser af produkterne. Pakningerne skal veere fri for fremmedlegemer.

—  Markning: Markning pd emballagen er obligatorisk i overensstemmelse med lovbestemmelserne. Der ber
anvendes papir eller trykte varemerker med handelsmassige oplysninger, forudsat at mearket trykkes eller
anbringes med giftfri blaek eller klebemiddel (til fodevarer).

Foresldede andringer

»Meloa de Santa Maria — Agores« markedsfares hel, frisk eller tilberedt (skrallet, udskéret eller moset, frisk eller
frossen). Hele friske frugter kan markedsfores efter deres vaegt i folgende kategorier:

storrelse III (veegt mellem 500 og 799 g)

storrelse II (vaegt mellem 800 og 1 399 g)

starrelse I (vaegt mellem 1 400 og 1 600 g)

Ud over disse graenser tillades ogsd frugter, der vejer under 500 g eller over 1 600 g, til tilberedning og forarbejdning.

Begrundelse

— I betragtning af afstanden mellem gen Santa Maria og de vigtigste bestemmelsesmarkeder giver den friske
transport af »Meloa de Santa Maria — Agores« anledning til visse problemer, navnlig pd grund af frugtens
letfordaervelige karakter. Tilberedningen af produktet (skrallet, udskaret eller moset, friskt eller frossent) gar
det muligt at overvinde disse vanskeligheder. Denne tilpasning ger det muligt at diversificere anvendelsesmu-
lighederne, selv om der allerede er muligheder for tilberedning ifelge den nuvarende produktspecifikation.
Zndringen gor det muligt at ege vardien af det lokale produkt og fremme dets tilstedevaerelse pé sterre og
mere fjerntliggende markeder. Produktionsvinduet er desuden meget kort, og frysning er en lgsning, nar
produktionen er pa sit hejeste for at overvinde problemet med hurtigt at transportere produktet vak fra gen
pa grund af de begransninger, der er forbundet med sg- og lufttransport.

—  Tilpasningen af sterrelsen af »Meloa de Santa Maria — Agores« folger tendensen pa markedet og bidrager siledes
til at imgdekomme forbrugernes efterspargsel og ege produktets konkurrenceevne.

—  Det bemearkes, at diameteren af »Meloa de Santa Maria — A¢ores« i sine produktions- og markedsferingssar altid
har holdt sig inden for de graenser, der er fastsat for markedsferingen. Denne stabilitet indikerer, at diameteren
ikke leengere er en vasentlig variabilitetsfaktor. Det er derfor ikke berettiget at medtage dette i storrelseskri-
terierne. Sortering efter vagt er tilstrakkelig til at sikre ensartethed i partierne og ger det muligt at forenkle
storrelsessorteringen, optimere ressourcerne og forbedre processens samlede effektivitet.

Frugter med en storrelse pd under 500 g og over 1 600 g med samme fysiske, kemiske og organoleptiske egenskaber
kan anvendes til tilberedning og forarbejdning.

ZAndringen berorer enhedsdokumentet.

6.  Botaniske og morfologiske egenskaber
Sletning af punkt 2.3 »Botaniske egenskaber« og punkt 2.4 »Morfologiske egenskaber« i produktspecifikationen, da de

navnte egenskaber vedrgrer alle meloner og ikke er specifikke for den beskyttede geografiske betegnelse »Meloa de
Santa Maria — Agores«.

Andringen bergrer ikke enhedsdokumentet.

7. Udvidelse af det afgreensede geografiske omrade

Nuvearende ordlyd

3. KARAKTERISERING AF DET GEOGRAFISKE PRODUKTIONS- OG EMBALLERINGSOMRADE

3.1. GEOGRAFISK BELIGGENHED

]
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3.2. KLIMA

[.]

3.3. GEOLOGI, MORFOLOGI OG TERRAEN

]

3.4. JORDBUND

[.]

Foresldede andringer

3. GEOGRAFISK PRODUKTIONSOMRADE

@en Santa Maria, ggruppen Azorerne, Portugal.

Figur 1 — Geografisk produktionsomrade for »Meloa de Santa Maria — Agores BGB«

Begrundelse

Formdlet er klart at definere produktionsomrédet for melonen, som er gen Santa Maria pd Azorerne.

Oplysningerne i punkt 3.1 »Geografisk beliggenhed«, 3.2 »Klima«, 3.3 »Geologi, morfologi og terren« og 3.4
»Jordbund« er sammenfattet og flyttet til afsnit 6.3 »Naturlige faktorer« for at skabe storre klarhed.

Zndringen bergrer ikke enhedsdokumentet.

8. Bevis for, at produktet har oprindelse i det bestemte geografiske omrdde

Nuverende ordlyd

7. Garanti for produktets geografiske oprindelse

7.1. PRODUKTETS EGENSKABER

Egenskaberne ved »Meloa de Santa Maria — Agores«, navnlig med hensyn til aromaer og smag, er teet knyttet til det
geografiske produktionsomrdde og produktionsmetoden. Disse egenskaber, som defineret i denne produktspeci-
fikation, skyldes virkningerne af klimatiske, jordbundsmaessige og kulturelle faktorer pd plantagerne samt den
knowhow, der er forbundet med produktionen af produktet, fra sdning til salg til den endelige forbruger. Hvis de let
kan opfattes og genkendes af befolkningen i regionen og af dem, der er vant til at kebe produktet, bor de adskilles
ved hjelp af seerlig meerkning og et certificeringsmerke for at gere det muligt for andre forbrugere at genkende dem.

7.2. Kontrolsystem

Der skal vaere indfort et kontrolsystem for at sikre:

a) at kun frugter produceret i ovennavnte geografiske omrdde pd bedrifter, der er godkendt af BGB-
forvaltningsgruppen, kan opné den beskyttede geografiske betegnelse »Meloa de Santa Maria — Agores«

b)  attilladelsen gives udelukkende til producenter:
—  hvis bedrifter ligger i det geografiske produktionsomrade, der er omhandlet i punkt 3.1
—  som opfylder de kriterier for tilberedning, der er fastsat i punkt 4

— som underkaster sig det kontrol- og certificeringssystem, der er omhandlet i dette dokument, under
overskriften »Kontrol- og certificeringsorgan — Det tekniske udvalg for certificering og kontrolc

—  som skriftligt forpligter sig til at overholde bestemmelserne i dette dokument.
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Den tilladelse, der er omhandlet i det foregdende afsnit, er betinget af, at det organ, der er anerkendt som kontrol- og
certificeringsorgan pd anmodning af BGB-forvaltningsgruppen, foretager en forudgdende kontrol af produktionsbe-
tingelserne og af slutproduktets egenskaber.

7.3. Sporbarhed

Der vil blive indfert procedurer, der gor det muligt til enhver tid i produktions-, konserverings- og markedsfe-
ringsfaserne at vide nejagtigt, hvor »Meloa de Santa Maria — Agores« stammer fra, og under hvilke forhold den er
blevet produceret.

Sporbarhedssystemet skal folge folgende procedurer:

a)

landbrugsbedrifterne registreres af forvaltningsgruppen med angivelse af arealet og de eksisterende
melonsorter

de meloner, der hestes pd hver bedrift, leveres til lager- eller forarbejdningsenheder, der er registreret i
forvaltningsgruppen og beherigt godkendt

der findes registre i lager- og forarbejdningsenheder til attestering af de modtagne produkters bestemmelsessted
det endelige produkts emballage registreres og mearkes i overensstemmelse med punkt 5.1

certificeringsmeerkets serienummer og stregkoden for hver pakning skal gere det muligt at spore produktet.

Alle disse procedurer skal vere i overensstemmelse med galdende lovgivning.

Foresldede andringer

4.

7.1.—

4.1.

GARANTI FOR PRODUKTETS GEOGRAFISKE OPRINDELSE

UDELADELSE

KONTROLSYSTEM

Kontrolsystemet sikrer:

a)

b)

at kun frugter, der er produceret i ovennavnte geografiske omrade pd godkendte og kontrollerede bedrifter, kan
opnd den beskyttede geografiske betegnelse »Meloa de Santa Maria — Agores«

at godkendelse udelukkende gives til producenter:

—  hvis bedrifter ligger i det geografiske produktionsomréde, der er omhandlet i punkt 3
—  som opfylder de kriterier for tilberedning, der er fastsat i punkt 5

—  som underkaster sig kontrolsystemet

—  som skriftligt forpligter sig til at overholde bestemmelserne i dette dokument.

Verifikationen af overholdelsen af produktspecifikationen for »Meloa de Santa Maria — Acores« foretages af den
kompetente myndighed, der er ansvarlig for offentlig kontrol af geografiske betegnelser i den selvstyrende region
Azorerne, eller af det kontrolorgan, der er bemyndiget hertil.

4.2. SPORBARHED

Sporbarhedssystemet sikrer til enhver tid fra produktion til markedsfering den nejagtige oprindelse af »Meloa de
Santa Maria — Agores« og de betingelser, hvorunder den blev fremstillet. Sdledes sikres, at:

a)
b)

landbrugsbedrifterne har fortegnelser, der viser melonsorten, de dyrkede arealer, produktionsmetoden osv.

meloner, der hostes pa hver bedrift, leveres til godkendte sorterings- og emballeringsenheder, der er omfattet af
kontrolordningen
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¢)  disse enheder har fortegnelser over de modtagne produkters oprindelse og bestemmelsessted

d)  det endelige produkts emballage er registreret og maerket i overensstemmelse med punkt 7

e)  der anbringes et logo pd hver frugt og pé feerdigpakkede produkter.

Begrundelse

Formalet er at pracisere, forenkle og sammenfatte oplysningerne ved at gore teksten kortere og undgé gentagelser.
Teksten til punkt 7.4 »Kontrol- og certificeringsorgan« er medtaget og ajourfort.

Logoet galder ogsé for faerdigpakkede produkter for at styrke forbrugernes garanti.

Zndringen bergrer ikke enhedsdokumentet.

9. Beskrivelse af fremstillingsmetoden

Nuvearende ordlyd

4. BESKRIVELSE AF FREMSTILLINGSMETODEN FOR »MELOA DE SANTA MARIA — ACORES«

Frugter af greeskarfamilien er planter, der er typiske for varmt og tert klima. Ligesom alle andre frugter af
graskarfamilien er melon felsom over for frost og varmebestandig, forudsat at frugten er godt beskyttet af bladene
mod direkte pavirkning fra sollys.

De manedlige minimumstemperaturer md ikke vaere under 15 °C, da de under dette niveau medferer et fald i plantens
vacksthastighed og en forsinket modning af frugten. I vackstsaesonen kan temperaturen variere fra 12 °C til 34 °C med
den optimale temperatur for frugtens blomstring og fresetning mellem 18 og 23 °C, mens den optimale temperatur
for frugtens modning er hgjere, nemlig mellem 20 °C og 30 °C. Som forklaret i det foregdende kapitel har gen Santa
Maria saledes optimale betingelser for dyrkning af meloner.

Foresldede andringer

5. BESKRIVELSE AF FREMSTILLINGSMETODEN »MELOA DE SANTA MARIA — ACORES«

Udeladelse
Begrundelse
Formalet er at fjerne disse generelle oplysninger, der ikke er specifikke for produktet.

Zndringen bergrer ikke enhedsdokumentet.

10.  Beskrivelse af fremstillingsmetoden

Nuvearende ordlyd

41.  KLARG@RING AF JORDEN
42.  G@DSKNING

43.  TILDAKNING AF STIKLINGER
44,  SANING OG UDPLANTNING

[...] Det andet tilfeelde af direkte sdning er ogsd mulig ved anvendelse af varmedakke og anvendelse af tunneler ved at
treeffe foregribende foranstaltninger og beskytte afgraden mod vind og havgus. Anvendelsen af tunneler er en god
lesning med hensyn til at traeffe foregribende foranstaltninger for afgreden.

[.]
4.5.  AFGR@DEPLEJE

4.6.  KUNSTVANDING

47.  SKADEG@RERE OG SYGDOMME
48.  ROTATIONER

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4076/oj



EUT C af 22.7.2025

DA

4.9. HOST

4.12.  PESTICIDRESTER

Foresldede andringer

5.1. KLARGORING AF JORDEN
5.2. G@DSKNING

5.3. TILDAKNING AF STIKLINGER
5.4. SANING OG UDPLANTNING

[..] Det andet tilfelde af direkte sdning er et mere pkonomisk alternativ. I begge tilfeelde gor anvendelsen af
varmedakke og tunneler det muligt at treffe foregribende foranstaltninger og beskytte afgraden mod vinde og
havgus

[.]
5.5. AFGR@ODEPLEJE

5.6. KUNSTVANDING

5.7. SKADEGORERE OG SYGDOMME
5.8. ROTATIONER

5.9. HOST

4.12.  Udeladelse

Begrundelse

Formalet er at pracisere muligheden for at anvende varmedakke og tunneler til sdning og udplantning til
plantebeskyttelsesformal, hvis det konstateres, at temperaturforhold, vindhastighed og havgus kan pavirke
dyrkningen negativt.

De gvrige punkter er blevet omnummereret i overensstemmelse med produktspecifikationens nye struktur, og punkt
4.12 udgér pé grund af dets generelle karakter. Z£ndringen til punkt 4.10 »Konservering« og punkt 4.11 »Emballage«
er begrundet nedenfor.

Andringen bergrer ikke enhedsdokumentet.

11.  Beskrivelse af fremstillingsmetoden

Nuverende ordlyd

4.10. KONSERVERING

[.]

Foresldede andringer

5.10. KONSERVERING

[.]

For at forlenge holdbarheden af »Meloa de Santa Maria — Acores BGB« (efter hast) er det tilladt at anvende produkter
til konservering af frugterne, f.eks. til desinfektion af stilken og beskyttelse af skallen.

Begrundelse

Der tilfojes et stykke i punktet »Konservering« under overskriften »Beskrivelse af fremstillingsmetodenc for at tillade
anvendelse af produkter, der skal beskytte frugterne efter hosten, da »Meloa de Santa Maria — Agores« er en yderst
folsom og letfordeervelig frugt. Anvendelsen af disse produkter forlenger deres levetid og andrer ikke de
organoleptiske, fysiske eller kemiske egenskaber, hvilket er til gavn for bade producenter og forbrugere.

ZAndringen bergrer ikke enhedsdokumentet.

Nuvearende ordlyd
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4.11. Emballering

»Meloa de Santa Maria — Acores« skal pakkes i det afgraeensede geografiske omrade i emballage, der er egnet til at holde
produktet i perfekt stand, for at sikre dets @gthed ved at serge for, at det ikke blandes med andre lignende produkter.

Udvelgelsen og emballeringen finder sted i oprindelsesregionen, i virksomheder, der er godkendt af producentsam-
menslutningen, og som kontrolleres og certificeres af Comissdo Técnica de Certificacdo e Controlo (det tekniske
udvalg for certificering og kontrol), som sikrer fuld sporbarhed af produktet med henblik pa at beskytte forbrugerne
og tilbyde dem et produkt, der reelt dyrkes og tilberedes i deres oprindelsesregion.

Disse foranstaltninger er ikke kun begrundet i reduktionen af produktionsomkostningerne, men ogsa i effektiviteten
af kvalitetskontrollen (»Meloa de Santa Maria — Agores« er et produkt, der er yderst felsomt over for handtering og
transport og let udvikler nekroser, hvilket forringer produktets konservering, kvalitet og image) og sporbarheden af
produktionen. De har til formdl at undga tab af kvalitet og agthed af »Meloa de Santa Maria — Agores« for at varetage
bade producenternes og forbrugernes interesser.

Forbrugere, der kaber et BGB-maerket produkt, garanteres, at produktet er @gte og har alle de fysiske, kemiske og
sensoriske egenskaber, som er seregne for netop dette produkt. I sidste ende er det et spargsmal om at respektere
forbrugerens synspunkt og rettigheder, ndr der traffes en kebsbeslutning.

5. Prasentationsform

[.]

»Meloa de Santa Maria — Acores« pakkes altid i individuel emballage eller bakker, der er egnet til dette formal, og som
gor det muligt at holde produktet i perfekt stand.

Frugterne skal frembydes til salg under felgende forhold.

Ensartethed: Hver emballage skal have et ensartet indhold, dvs. kun frugter af samme oprindelse (fra samme bedrift),
sort, starrelse, kvalitet og modningsgrad. Den synlige del af emballagens indhold skal vare reprasentativ for hele
indholdet. [...]

Foresldede a@ndringer

5.11. EMBALLERING

»Meloa de Santa Maria — Acores« skal pakkes i det afgraensede geografiske omrade i emballage, der er egnet til at holde
produktet i perfekt stand, for at sikre dets agthed ved at sorge for, at det ikke blandes med andre lignende produkter.

Udvelgelsen og emballeringen foretages i anleg, der er omfattet af kontrolordningen, og som er beliggende i det
geografiske produktionsomrade.

Hele frugter kan emballeres i individuel emballage eller bakker, og frugterne anbringes pd en velordnet made og i et
enkelt lag. Hver emballage skal have et ensartet indhold, dvs. kun frugter af samme sort og sterrelse og samme
modningsgrad. Den synlige del af emballagens indhold skal vere reprasentativ for hele indholdet.

Begrundelse

Formdlet er at preacisere, forenkle og sammenfatte oplysningerne, da flere aspekter vedrerende »emballage« er naevnt i
punkt 5 i prasentationsformen.

»Meloa de Santa Maria — Acores« er underlagt et strengt sporbarhedssystem, der garanterer produktets aegthed,
kvalitet og fedevaresikkerhed fra oprindelse til den endelige forbruger i overensstemmelse med de fastsatte regler. Da
alle producenter af »Meloa de Santa Maria — Agores« opfylder de samme produktionsstandarder, der er fastsat i
produktspecifikationen, er det ikke langere nedvendigt, at indholdet af hver emballage (bakker) har samme
oprindelse (bedrift).

ZAndringen bergrer enhedsdokumentet.

12.  Bevis for tilknytningen mellem produktet og det geografiske miljo

Nuvzrende ordlyd
3.— Karakterisering af det geografiske produktions- og emballeringsomrade

3.1. - Geografisk beliggenhed
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3.2. - Klima
3.3. - Geologi, morfologi og terren
3.4. — Jordbund

Foresldede andringer

6.1. NATURLIGE FAKTORER

@gruppen Azorerne ligger i Atlanterhavet og bestar af ni ger, herunder gen Santa Maria i den sydligste del, hvor
»Meloa de Santa Maria — Agores« dyrkes.

@en Santa Maria er den eneste @ 1 ggruppen Azorerne, der bestdr af omrader af sedimentzar oprindelse (kalksten) ud
over de vulkanske formationer, der findes pé de andre ger.

Qens sarlige karakter hanger derfor helt ssammen med de jordbundstyper, den bestdr af, som er: silt- og lerholdige,
meget rige pa kalium, kalksten, magnesium og alle typer mikronaeringsstoffer. Procentdelen af organisk materiale er
hej, og pH-veerdien er neutral.

De fleste jordbundstyper pd een er andosoler, der er udvundet af vulkanske materialer og har en god
vandbindingsevne. Jordbundstyperne omfatter lithosoler, lerjord, mollisoler og brunjord. Lerjord og brunjord, som
er dybere og velventilerede, er serligt velegnede til melondyrkning og er fremherskende i gens sydlige og sydvestlige
omrader.

Med hensyn til terreen bestdr gen af en nermest flad del, der dakker hele det vestlige omrade, og et mere bakket
omrdde mod ost. 85 % af @ens jordbund (82,5 km?) ligger i en hgjde af mindre end 300 m.

Pd grund af sin beliggenhed i den sydestlige del af agruppen og det lave terreen har gen Santa Maria en lavere
fugtighed end de ovrige ger i den selvstyrende region Azorerne.

Klimaet er tort til tempereret med lille udsving mellem den gennemsnitlige vintertemperatur (14 °C) og den
gennemsnitlige sommertemperatur (22 °C), og den érlige gennemsnitstemperatur varierer mellem 10 °C og 20 °C.
Med hensyn til relativ luftfugtighed anses klimaet for at veere fugtigt (den gennemsnitlige rlige relative luftfugtighed
mélt kI. 9 varierer mellem 75 og 90 %). Den gennemsnitlige relative luftfugtighed er imidlertid lavere end pd de
gvrige ger pd Azorerne. Med hensyn til nedber, som falder i sterre meengder om vinteren, er gens klima moderat
regnfuldt til regnfuldt (gennemsnitlig arlig nedber pa 500-2 000 mm), atheengigt af omrédet.

Den fremherskende vind @ndrer sig i lobet af dret og er sterkere om vinteren.

Kort sagt har gen Santa Maria meget sarlige klimatiske forhold pé grund af sin geografiske beliggenhed, storrelse,
morfologi og orografi, som adskiller den fra de andre ger i ggruppen Azorerne og ger den serlig gunstig for
melondyrkning.

De organoleptiske egenskaber ved »Meloa de Santa Maria — Acores« er tat knyttet til det geografiske omrade og
produktionsmetoden. Den kombinerede virkning af klimaforholdene og jordbundens og terrenets mangfoldighed
pa gen Santa Maria er afgerende for de meget sxrlige egenskaber ved gens landbrugsprodukter, navnlig melon.
Begrundelse

[ punkt 6 »Bevis for tilknytningen til det geografiske miljo« opsummeres teksten i punkt 3 »Karakterisering af det
geografiske produktions- og emballeringsomrade« (geografisk beliggenhed, klima, geologi, morfologi, terren og
jordbund) under overskriften »Naturfaktorer« for at fremheave det geografiske omrddes serlige karakter og dets

tilknytning til produktet.

Zndringen bergrer ikke enhedsdokumentet.

13.  Bevis for tilknytningen mellem produktet og det geografiske miljo

Nuvearende ordlyd

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4076/oj 11/19



DA EUT C af 22.7.2025

7.1. —Produktets egenskaber

Egenskaberne ved »Meloa de Santa Maria — Agores«, navnlig med hensyn til aromaer og smag, er tat forbundet med
det geografiske omrdde og produktionsmetoden. Disse egenskaber, som defineret i denne produktspecifikation,
skyldes den kombinerede indvirkning af klimatiske, jordbundsmassige og kulturelle faktorer pd planten og pd den
knowhow, der er forbundet med dens produktion, fra marken til salget til den endelige forbruger. Selv om de er let
genkendelige for indbyggerne i regionen og for kendere, ber de forsynes med en sarlig maerkning og et certificer-
ingsmearke, sd de skiller sig ud og er nemme at genkende for andre forbrugere.

Foresldede andringer

6.2.  MENNESKELIGE FAKTORER

Disse naturlige faktorer omfatter ogsd sens producenters knowhow med hensyn til produktionsmetoder og
dyrkningsmetoder, navnlig tilforsel af rester af foderbalgplanter til jorden, beskaringsform (som normalt ikke
anvendes for almindelige meloner), passende kunstvanding, fastleggelse af den optimale modningstilstand og ngje
udvelgelse af frugterne. Dette gor det muligt at fremstille et produkt, der i kraft af sin smag, tekstur og aroma
adskiller sig fra andre melonsorter og er almindeligt anerkendt af forbrugerne pa de ovrige ger Azorerne og det
portugisiske fastland.

Begrundelse

Formalet er at flytte teksten om »knowhow« til de menneskelige faktorer, der begrunder tilknytningen mellem
produktet og det geografiske miljo.

Andringen bergrer ikke enhedsdokumentet.

14.  Bevis for tilknytningen mellem produktet og det geografiske miljo

Nuverende ordlyd

6.2. —@konomiske og sociale aspekter

Indtil 2000 blev »Meloa de Santa Maria — Agores« kun markedsfert pd det lokale marked og havde ingen vasentlig
indvirkning pa eens skonomi. Det voksende omdemme for produktets fremragende kvalitet er begyndt at stimulere
efterspargslen fra store forhandlere pd nabogen S. Miguel.

For at tilskynde landbrugsproducenterne i Santa Maria til bade kvalitativt og kvantitativt at ege produktionen af
»Meloa de Santa Maria — Acores« tog Santa Marias landbrugsudviklingstjeneste i 2005 initiativ til at fremme specifik
uddannelse af producenter: »Produktion og beskyttelse som en del af melondyrkningen« (bilag I1I, artikel 3).

Med stigningen i produktionen i drenes lgb folte producenterne, at det var nedvendigt at samle sig i kooperativer for
at forbedre markedsforingen af »Meloa de Santa Maria — Acores«. I 2006 annoncerede kooperativet
AGROMARIENSECOOP — COOPERATIVA DE PRODUTORES AGRO-PECUARIOS DA ILHA DE SANTA MARIA,
CR.L, der bestdr af 13 medlemmer, et projekt med henblik pé at forbedre og markedsfere landbrugsfedevarer pa
gen Santa Maria med »Meloa de Santa Maria — A¢ores« som referenceprodukt.

AZUL-varemerket, der er inspireret af jordens grenne farve og havets bld farve, blev lanceret for at fremme
landbrugsfedevarer af maritim oprindelse, hvoraf »Meloa de Santa Maria — Agores« er den mest lovende pé
Azorernes marked. Den kommercielle udnyttelse af et produkt (eller en samling af produkter), der fremmes af et
varemearke, afhenger af forbrugerens genkendelse af dets kvalitet og sikkerhed. Valget af »Meloa de Santa Maria —
Acores« som referenceprodukt for et omradevaremeerke giver produktet stor betydning, bade pa lokalt, regionalt og
nationalt plan. Varemarket blev lanceret i 2006 i forbindelse med abent hus-arrangementer for landbrugere og blev
promoveret af det regionale sekretariat for landbrug og skovbrug. Der blev ogsd arrangeret besgg af SDASMA's
»Meloa de Santa Maria — Agores«-forsagsmark. I de folgende dr (fra 2007 til 2008) bevarede »Meloa de Santa Maria —
Agores« sin status som et flagskibsprodukt i forbindelse med afholdelsen af »Abent hus-arrangementet/
Landbrugsdagen« med besog af »Meloa de Santa Maria — Agores«-forsggsmarkerne, provesmagninger af meloner, der
blev produceret som led i de forseg, der blev gennemfert pa disse marker, og desserter fremstillet af »Meloa de Santa
Maria — Agores« til frokost (bilag II-IV).
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For at ege synligheden af »Meloa de Santa Maria — Agores« organiserede AGROMARIENSECOOP gennem AZUL-
varemerket, forskellige initiativer, der havde til formal at fremme kvaliteten af dette lokale produkt i resten af landet
og bidrage til at gore det kendt i udlandet.

En af disse foranstaltninger blev gennemfort i 2010 pd den 28. internationale gartnerikongres i Lissabon, et
netvaerksarrangement for fagfolk pd omrddet. AGROMARIENSECOOP havde en stand dedikeret til AZUL-
varemarket, som fremhavede »Meloa de Santa Maria — Agoresc, herunder provesmagninger af meloner (bilag II-IV).

Ogsd med henblik pd at oge bevidstheden om varemarker blev der i 2010 atholdt andre salgsfremmende og
formidlende initiativer i flere butikker i Pingo Doce i Lissabon, som gjorde det muligt at praesentere et af de
produkter, der nyder godt af eernes gunstige kendetegn, herunder navnlig jordbunds- og klimaegenskaberne ved gen
Santa Maria, for fastlandet. Under disse salgsfremmende aktiviteter blev der uddelt reklame- og informations-
brochurer om AZUL-varemarket med fokus pa kvaliteten af »Meloa de Santa Maria — Acores« (bilag II-IV og bilag VI).

Santa Maria Rally i 2010 var ogsé en lejlighed til at udbrede og fremme billedet af »Meloa de Santa Maria — Agores«
under briefingen inden begyndelsen af lgbet. En af bilerne var dekoreret i AZUL-varemeerkets farver med en specifik
angivelse af produktet »Meloa de Santa Maria — Acores«, som blev promoveret med henblik pé at nd ud til en bredere
mélgruppe (bilag II-1V).

»Meloa de Santa Maria — Agores« dyrkes i gjeblikket af 13 producenter, hvoraf to ikke er medlemmer af producents-
ammenslutningen. Tilsammen producerer de i gennemsnit 200 tons melon. En del af denne produktion sendes til
forskellige @er pd Azorerne, herunder gerne S. Miguel, Pico, Faial og Terceira, mens resten er bestemt til det
portugisiske fastland. Produktionen af »Meloa de Santa Maria — Acores« forventes at stige i de kommende &r, og der
forventes en produktion pd 400 tons i lebet af de naeste fire ar.

6.3. KULTURELLE OG GASTRONOMISKE ASPEKTER

Som led i projektet om oprettelse af AGROMARIENSECOOP og siden ivarksattelsen er der blevet afholdt
arrangementer for at fremme og udbrede produktet »Meloa de Santa Maria — Acores« for ikke at navne deltagelse og
engagement i tilrettelaeggelsen af landbrugsmesser og melonfestivaler, som er vigtige festligheder pa gen.

Siden 2004 er Feira de Horticultura da Tlha de Santa Maria — Festa da Meloa (Pen Santa Marias landbrugsmesse —
melonfestival) blevet atholdt sidelsbende med store lokale festlige og sociale arrangementer, hvor et stort antal
besogende rejser til gen. I forbindelse med den forste udgave af messen blev »Meloa de Santa Maria — Agores«
fremhavet ved frugt- og grentsagsudstillingen i Vila do Portos byrdd. I 2004-udgaven blev der ogsd atholdt en
dessertkonkurrence med »Meloa de Santa Maria — Agores« som hovedingrediens for lokale restauranter samt en
workshop om saft og gratiner fremstillet af »Meloa de Santa Maria — Agoresc. Alle disse initiativer viser, at frugten er
forankret i @ens gastronomiske tradition (bilag II-IV).

Siden lanceringen har melonfestivalen fortsat fundet sted hvert &r i august og er en af de festlige begivenheder, man
ser frem til pd gen. Arrangementet er blevet meget velkendt pd lokalt og regionalt plan og har inspireret navnlig
forskellige aktiviteter sdsom konferencer (f.eks. om markedsfering og afsetning af landbrugsprodukter), praktiske
workshopper (der blev afholdt et hurtigt madlavningskursus med chefkokken Victor Sobral i 2005) eller en
dessertkonkurrence med »Meloa de Santa Maria — Agores« som hovedingrediens (bilag II-IV).

12009 blev der som en del af melonfestivalen foresldet en workshop om tilberedning af retter fremstillet af »Meloa de
Santa Maria — Agores« samt demonstration og prevesmagning af drikkevarer og aperitiffer fremstillet af »Meloa de
Santa Maria — Acores« af chefkokken Chakall og en dessertkonkurrence med »Meloa de Santa Maria — Agores« som
hovedingrediens. Ogsd i 2009 blev der ud over de klassiske initiativer udgivet en kogebog med opskrifter med
»Meloa de Santa Maria — Agores« (bilag V).

Som folge af alle disse salgsfremmende og formidlende aktiviteter samt traditionelle festivaler blev der skrevet
adskillige artikler i lokale, regionale og nationale medier (bilag II-IV).

»Meloa de Santa Maria — Agores« er anerkendt som et sarskilt produkt, der er taet forbundet med den faktiske
produktion i det geografiske omrade Santa Maria, hvilket giver det dets anerkendte egenskaber og kvaliteter.

Foresldede @ndringer
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6.2.2.Sociale, skonomiske og kulturelle aspekter

Markedsforingen af »Meloa de Santa Maria — Agores« var tidligere begraenset til det lokale marked. Tkke desto mindre
har produktets omdemme som et fremragende kvalitetsprodukt aget efterspergslen fra de storste forhandlere pd den
omkringliggende @, S. Miguel, hvilket har fort til en stigning i produktionen, bade med hensyn til mangde og kvalitet.

Med stigningen i produktionen i drenes lob folte producenterne, at det var nedvendigt at tilslutte sig et kooperativ for
at forbedre markedsforingen af »Meloa de Santa Maria — Acores<. I 2006 annoncerede kooperativet
AGROMARIENSECOOP — COOPERATIVA DE PRODUTORES AGRO-PECUARIOS DA ILHA DE SANTA MARIA,
C.R.L, der bestdr af 13 medlemmer, et projekt med henblik pd at forbedre og markedsfere landbrugsfedevarer pa
gen Santa Maria med »Meloa de Santa Maria — Agores« som referenceprodukt.

En del af produktionen afsendes pé regionalt plan, navnlig til serne Sdo Miguel, Pico, Faial og Terceira. Resten afsattes
pa det portugisiske fastland.

Blandt gens landbrugsfadevarer ligger »\Meloa de Santa Maria — Agores« everst pd Azorernes marked, hvilket har fort
til ivaerksaettelsen af forskellige salgsfremmende og formidlende initiativer, der skal ege produktets synlighed og
omdemme. Flere festlige arrangementer pd een, sdsom Festa da Meloa (melonfestivalen), en arlig fejring, der finder
sted sidelebende med store festlige og sociale begivenheder pa gen, fremhaver »Meloa de Santa Maria — Agores«.

[ betragtning af denne afgrades betydning for gens landbrugsproduktion og for at tilskynde landbrugsproducenterne i
Santa Maria til bade kvalitativt og kvantitativt at gge produktionen af »Meloa de Santa Maria — Agores« tog Santa
Marias landbrugsudviklingstjeneste i 2005 initiativ til at fremme specifik uddannelse af producenterne: »Produktion
og beskyttelse som en del af melondyrkningenc.

[ drenes lob har »Meloa de Santa Maria — Agores« ogsa inspireret tilretteleeggelsen af forskellige salgsfremmende og
smagningsaktiviteter, besog pé forsegsmarker, konkurrencer, workshopper og konferencer. Denne frugt, som i vid
udstrakning er rodfaestet i regionens gastronomiske tradition, har inspireret udgivelsen af en kogebog.

Begrundelse

Overskrifterne er blevet tilpasset produktspecifikationens nye struktur. Teksten er ogsd blevet omorganiseret og
sammenfattet.

Andringen bergrer ikke enhedsdokumentet.

15.  Overvdgning af overholdelse Kontrolorganer

Nuverende ordlyd

7.4. KONTROL- OG CERTIFICERINGSORGAN

Kontrollen og certificeringen af »Meloa de Santa Maria — Acores« vil blive udfert af det kontrol- og certificeringsorgan,
der er udpeget af BGB-forvaltningsgruppen og anerkendt som varende i overensstemmelse med kravene i standard
45011: 2001 (vedrerende produktcertificering) og udever sit mandat i overensstemmelse med denne »produktspeci-
fikation for Meloa de Santa Maria — Agores BGB«. Denne bestemmelse sikrer, at kun meloner, der produceres pa
bedrifter og godkendte emballeringsvirksomheder, kan drage fordel af den beskyttede geografiske betegnelse.

Det eksisterende kontrolsystem dakker hele produktionskaeden. »Meloa de Santa Maria — Acores« er behorigt
identificeret af det certificerings- og kontrolorgan, der péferer det tilsvarende certificeringsmerke.

Certificeringsmaerket skal omfatte folgende:
—  »Meloa de Santa Maria — Agores — BGB«
—  kontrol- og certificeringsorganets navn

—  serienummeret (numerisk kode for at sikre produktets sporbarhed).
Foresldede andringer
Ikke relevant.

Begrundelse
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Disse oplysninger er blevet ajourfort i punkt 4.1 »Garanti for produktets geografiske oprindelse« - »Kontrolsystemc.

Zndringen bergrer ikke enhedsdokumentet.

16. Merkning

Nuverende ordlyd

5.1. Serlige elementer af BGB-maerket

Hver emballage med »Meloa de Santa Maria — Acores« skal vare forsynet med et standardiseret marke med folgende
oplysninger

—  »Meloa de Santa Maria — Acores — Indicacdo Geogréfica Protegida (BGB)«

—  producentens navn eller firmanavn og adresse (hvis det allerede er anfert pa stregkoden, er det ikke nedvendigt
at gengive det pd markningen)

—  produktets oprindelse: @en Santa Maria — Azorerne — Portugal

—  kommercielle egenskaber — kategori og storrelse

—  stregkode (herunder oplysninger, der sikrer sporbarheden af hele processen)
—  producentsammenslutningens logo

—  det EU-logo, der er godkendt for BGB'er pé grundlag af EU-afgerelsen.

Producentens navn eller firmanavn og adresse kan erstattes af navnet pa en anden enhed med producentsammens-
lutningens tilladelse, forudsat at den pagaldende enhed er ansvarlig for produktet og markedsforer det.

Ud over disse angivelser skal der pé hver frugt, uanset hvilken prasentationsform der er tale om, altid anbringes
forvaltningsgruppens specifikke logo og certificeringsmarket pd en sidan mdide, at det ikke kan slettes og er
ukrenkeligt.

Producentsammenslutningens logo er vist nedenfor:

Foresldede andringer

7. SARLIGE ELEMENTER I MAERKNINGEN

Meerkningen er det element, der gor det muligt for forbrugeren klart og umiddelbart at identificere produktet, bade i
og uden for dets geografiske produktionsomrade, som et produkt med unikke egenskaber, der er knyttet til dets
oprindelse.

Ud over de lovbestemte angivelser skal »Meloa de Santa Maria — Agores« vare forsynet med folgende angivelse: »Meloa
de Santa Maria — Acores Indicagdo Geografica Protegida« eller »Meloa de Santa Maria — Acores BGB«

Uanset den anvendte prasentationsform, identificeres »Meloa de Santa Maria — Acores« individuelt ved hjalp af
folgende logo, som kan indeholde en talrakke og navnet pd kontrolorganet.

Figur 6 — Logo
Begrundelse

Denne andring berigtiger den obligatoriske angivelse pd hver frugt/emballage af »Meloa de Santa Maria — Agores«
samt det anvendte logo for at garantere produktets oprindelse over for forbrugerne og gere det lettere at
genkende det.

Praecisering og forenkling af oplysninger og sletning af gentagelser.

Zndringen bergrer enhedsdokumentet.
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3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

ENHEDSDOKUMENT
»Meloa de Santa Maria — Agores
EU-nr.: PGI-PT-1124-AMO01 — 23.4.2025

BOB () BGB (X)

Betegnelse(r)

»Meloa de Santa Maria — Acores«

Medlemsstat eller tredjeland

Portugal

Beskrivelse af landbrugsproduktet eller fodevaren

Kode i den kombinerede nomenklatur
— 08 — SPISELIGE FRUGTER OG N@DDER; SKALLER AF CITRUSFRUGTER OG MELONER
0807 — Meloner (herunder vandmeloner) og melontrasfrugter (papaya), friske.
0807 19 — Andre meloner
— 08 — SPISELIGE FRUGTER OG N@DDER; SKALLER AF CITRUSFRUGTER OG MELONER
0811 — Frugter og nadder, ogsd kogte i vand eller dampkogte, frosne, ogsa tilsat sukker eller andre sedemidler.

0811 90 — Andre meloner

Beskrivelse af produktet med betegnelsen i punkt 1

Betegnelsen »Meloa de Santa Maria — Acores« henviser til frugterne af Cucumis melo L., der tilherer gruppen
cantalupensis (kantalupmelon) og sorterne med netmenster.

Disse frugter har en rund til oval form, en skal med et karakteristisk netmenster, som forst er gronlig og derefter
gulgren, og et orangefarvet, bledt og velduftende frugtked med en sed og saftig smag, ndr de er modne.

»Meloa de Santa Maria — Acores« er kendetegnet ved hgje energiveerdier og store mengder protein, fedt og
kulhydrater samt dens hgje indhold af C-vitamin og essentielle mineraler sdsom kalium, magnesium og calcium.

»Meloa de Santa Maria — Agores« markedsfares hel, frisk eller tilberedt (skrallet, udskéret eller moset, frisk eller
frossen). Hele friske frugter kan markedsfores efter deres vaegt i folgende kategorier:

—  storrelse I (vaegt mellem 500 og 799 g)
—  storrelse IT (vaegt mellem 800 og 1 399 g)

—  storrelse I (vagt mellem 1 400 og 1 600 g)

Ud over disse granser tillades ogsd frugter, der vejer under 500 g eller over 1 600 g, til tilberedning og forarbejdning.

Foder (kun for animalske produkter) og ravarer (kun for forarbejdede produkter)

Specifikke etaper af produktionen, som skal finde sted i det afgreensede geografiske omrade

Produktion, hast og udvelgelse finder sted i det afgreensede geografiske omrade.
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3.5.

3.6.

Seerlige regler for udskering, rivning, emballering osv. af det produkt, som betegnelsen henviser til

Hele frugter kan emballeres i individuel emballage eller bakker, og frugterne anbringes pd en velordnet made og i et
enkelt lag. Hver emballage skal have et ensartet indhold, dvs. kun frugter af samme sort og sterrelse og samme
modningsgrad. Den synlige del af emballagens indhold skal vere reprasentativ for hele indholdet.

Seerlige regler for meerkning af det produkt, som betegnelsen henviser til

Ud over de lovbestemte angivelser skal »Meloa de Santa Maria — Acores« vaere forsynet med folgende angivelse: »"Meloa
de Santa Maria — Agores Indicacdo Geogréfica Protegida« eller »Meloa de Santa Maria — Agores BGB«.

Uanset den anvendte prasentationsform, identificeres »Meloa de Santa Maria — Agores« individuelt ved hjelp af
folgende logo, som kan indeholde en talrackke og navnet péa kontrolorganet.

Logo:

/@) \\

MELOA

HHTA MARIA E

Kort angivelse af det geografiske omrades afgransning

Det afgreensede geografiske omrdde omfatter alle lokaliteter pd @en Santa Maria i gruppen Azorerne.

Tilknytning til det geografiske omrade

Det geografiske omrades egenart

@en Santa Maria er den eneste ¢ i ggruppen Azorerne, der bestdr af omrader af sedimenter oprindelse (kalksten) ud
over de vulkanske formationer, der findes pé de andre ger. Dens sarlige karakter haenger derfor helt sammen med de
jordbundstyper, den bestér af, som er: silt- og lerholdige, meget rige pd kalium, kalksten, magnesium og alle typer
mikronzringsstoffer. Procentdelen af organisk materiale er hej, og pH-vardien er neutral.

P4 grund af sin beliggenhed i den sydestlige del af egruppen og det lave terr@en har gen Santa Maria en lavere
fugtighed end de gvrige ger i den selvstyrende region Azorerne. Klimaet er tort til tempereret med en lille variation
mellem gennemsnitstemperaturen om vinteren (14 °C) og sommertemperaturen (22 °C) med en érlig gennemsnits-
temperatur pd mellem 10 °C og 20 °C. Med hensyn til relativ luftfugtighed anses klimaet for at vaere fugtigt (den
gennemsnitlige drlige relative luftfugtighed pa 9 timer er mellem 75 og 90 %). Med hensyn til nedber er gens klima
moderat regnfuldt til regnfuldt (gennemsnitlig drlig nedber pa 500-2 000 mm), athaengigt af omrddet. Kort sagt har
gen Santa Maria meget specifikke klimatiske forhold, som vedrgrer dens geografiske beliggenhed, storrelse,
morfologi og orografi, og som adskiller den fra de gvrige ger i sgruppen Azorerne.

Den kombinerede virkning af klimaforholdene og jordbundens og terrenets mangfoldighed pd @en Santa Maria er
afgerende for de meget serlige egenskaber ved gens landbrugsprodukter, herunder »Meloa de Santa Maria — Agores,
som i kraft af disse adskiller sig fra andre melonsorter. Disse faktorer suppleres af @ens producenters knowhow med
hensyn til produktionsmetoder og dyrkningsmetoder, navnlig tilfersel af rester af foderbalgplanter til jorden,
beskaringsform, bestemmelse af den optimale modningstilstand, passende kunstvanding og neje udvelgelse af
frugten. Disse teknikker gor det muligt at fremstille et produkt, der i kraft af sin smag, tekstur og aroma adskiller sig
fra andre melonsorter og er almindeligt anerkendt af forbrugerne pa de @vrige ver Azorerne og det portugisiske
fastland.
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Denne melons saregne smag gar helt tilbage til dens indferelse pa @en, som Gaspar Frutuoso anferte i 1570: »[...] der
er 0gsd mange meloner, de mest velsmagende i ogruppen, og selv de darligste af dem smager godt [...]«. Den dag i dag
vardsettes produktionen af denne frugt stadig, da »melonen har opndet et vist omdgmme« blandt de ovrige
landbrugsprodukter pd gen Santa Maria (Guido de Monterey, 1981, s. 47).

Produktets egenart

»Meloa de Santa Maria — Agores« adskiller sig fra andre frugter i samme kategori, der dyrkes andetsteds med hensyn til
deres fysisk-kemiske og organoleptiske egenskaber. Den er organoleptisk kendetegnet ved sit orange frugtked og sin
blede tekstur samt sin sede og saftige smag, nir den er moden, hvilket er meget karakteristisk for de sorter, der
dyrkes pd gen Santa Maria. Frugten ger sig med det samme bemarket ved sin aroma, der opstar ved frigivelse af
flygtige syrer.

Blandt de ernaringsmassige egenskaber, der er nevnt i punkt 3.2, er det verd at fremhave dens hgje indhold af
C-vitamin sammenlignet med almindelige meloner, og at den er rig pd mineraler, herunder kalium, magnesium og
calcium. De gennemsnitlige energiverdier for »Meloa de Santa Maria — Acores« er hgjere end for almindelige
meloner. Den er ogsa rigere pa protein, fedt og kulhydrater. Fiberindholdet er imidlertid lavere end for almindelige
meloner.

Arsagssammenhaengen mellem det geografiske omride og produktets kvalitet eller egenskaber (for BOB) eller
produktets sarlige egenskaber, omdemme eller andre kendetegn (for BGB)

Melondyrkning blev indfert pd @en Santa Maria af bosattere omkring det 16. drhundrede og fortsatte s med at blive
dyrket som en haveafgrade (cultura de quintal). Adriano Ferreira (1996, s. 88), der skrev om den regionale produktion
pa den tid, hvor gens vigtigste landbrugsprodukter var vin og sede kartofler, giver en historisk oversigt over omréadet
og dets befolkning og navner, at »Santa Marias meloner var beromte og velsmagende, og at de naturligvis blev
eksporteret til de andre ger. Lad det veere sagt med det samme, at vores frugter altid har veret gode, selv om vi aldrig
har produceret dem i store mangder.«

Senere, i lobet af 70'erne, begyndte indvandrere fra Amerika at indfere hybridsorter af meloner. Det gik hurtigt op for
de lokale producenter, at disse nye sorter groede rigtig godt og gav frugter af hgj kvalitet ud over at have et
fremragende kommercielt potentiale, og deres produktionsomrdde blev gradvist eget. For eksempel er den
melonsort, der er bedst egnet til jordbunds- og klimaforholdene pd gen Santa Maria og indbyggernes behov, blevet
testet og forbedret i naesten 20 ar. De resterende melonsorter er meloner med netmenster, som tilhgrer gruppen
cantalupensis.

De sarlige egenskaber ved »Meloa de Santa Maria — Agores« (ru overflade, saftig, orangefarvet frugtked, sed smag og
karakteristisk og behagelig aroma) skyldes jordbunds- og klimaforholdene pé gen og de lokale produktionsmetoder.
Dannelsen af flygtige syrer, som er karakteristisk for frugtens modning og er arsag til dens duft, og de sarlige
kendetegn ved Santa Maria-omradet, der er rigt pd kalium, magnesium, calcium og andre sporstoffer, giver den de
fysisk-kemiske og ernaringsmassige egenskaber, der er beskrevet i punkt 3.2 og 5.2.

Hertil kommer producenternes kendskab til denne frugt og dens produktionsmetode. Det skal f.eks. bemaerkes, at
rester fra sikaldte »efterdrsfoderbalgplanter« (»favica«-bgnne/gul lupin), pd gen Santa Maria generelt tilfores jorden
for at forbedre frugtbarheden pa en naturlig og meget specifik made. For at opnd en optimal vegetativ udvikling er
det vigtigt at udfere formbeskaring pd »Meloa de Santa Maria — Acores«. Normalt udferes denne operation ikke pé
almindelige meloner. »Meloa de Santa Maria — Agores« er meget folsom over for rodrdd, hvorfor det er gavnligt for
frugtens kvalitet at reducere meangden af vand, der tilferes pd hesttidspunktet. Produktionsteknikkerne,
bestemmelsen af modningsgraden, sterrelsessorteringen og den manuelle udvealgelse af frugten under hesten gor det
muligt at fremhave frugtens fysisk-kemiske egenskaber sammenlignet med andre lignende produkter, der fremstilles i
andre dele af Europa.
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Den traditionelle »Meloa de Santa Maria — Acores« findes i vid udstrakning pd markedet og foretrakkes af
forbrugerne, for hvem det bdde med hensyn til udseende og smag skiller sig ud fra meloner fra andre regioner.
Produktets markedsfering var oprindeligt begranset til det lokale marked. Ikke desto mindre har produktets
omdgmme som et fremragende kvalitetsprodukt eget eftersporgslen fra de sterste forhandlere pd den
omkringliggende @, S. Miguel, hvilket har fort til en stigning i produktionen, bdde med hensyn til mangde og
kvalitet. Det er et serligt produkt, hvis egenskaber nu er anerkendt og tat knyttet til det geografiske
produktionsomrade, gen Santa Maria, i ggruppen Azorerne.

Henvisning til offentliggerelsen af produktspecifikationen

https:/[tradicional.dgadr.gov.pt/images/prod_imagens|frescos/docs/CE_Meloa_Santa_Maria_vf.pdf
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