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1.  Nézev produktu

,Meloa de Santa Maria — Acores”

2. Druh zemépisného oznaceni
O  Chranéné oznaceni ptivodu (CHOP)
Chranéné zemépisné oznaceni (CHZO)

O  Zemépisné oznaceni (ZO)

3. Odvétvi
Zemédélské produkty
O Vina

O  Lihoviny

4. Zemé, ke které zemépisnd oblast patii

Portugalsko

5. Orgén denského stitu sdélujici standardni zménu

Generalni feditelstvi pro zemédélstvi a rozvoj venkova

6.  Zafazeni jako standardni zména

Navrhovand zména je standardni zménou, nebot nezahrnuje zménu zapsaného oznaleni, neméni souvislosti
melounu se zemépisnou oblasti a neuklddd zddnd omezeni pro uvddéni na trh.

7.  Popis schvélené standardni zmény (zmén)

1. Uvod

Stavajici znént:

Tento dokument, je v souladu s nafizenim Rady (ES) ¢. 510/2006 ze dne 20. bfezna 2006 o ochrané zemépisnych
oznaceni a oznaceni ptivodu zemédélskych produktd a potravin a s naffzenim Komise (ES) ¢. 1898/2006 ze dne
14. prosince 2006, kterym se stanovi provaddéci pravidla k nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006, urcen na podporu

procesu certifikace produktu ,Meloa de Santa Maria — Acores” jako produktu s chranénym zemépisnym oznacenim
(CHZO), které pomdhd potvrdit jeho jakost a zvysit tak jeho hodnotu na raznych prodejnich trzich.

(..)

() Natizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 ze dne 30. f{jna 2024, kterym se dopliiuje nafizen{ Evropského parlamentu
a Rady (EU) 2024/1143 o pravidla tykajici se zdpisu a ochrany zemépisnych oznaceni, zarucenych tradi¢nich specialit a nepovinnych
tidajii o jakosti a kterym se zrusuje nafizeni v pfenesené pravomoci (EU) & 664/2014 (UF. vést. L, 2025/27, 15.1.2025,
ELL http://data.europa.eu/elijreg_del/2025/27[0j).
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Jedna se tedy o produkt, ktery spliiuje v§echny podminky nezbytné pro ziskdni ochrany svého zemépisného ndzvu
,Meloa de Santa Maria — Acores“ CHZO.

Navrhovand zména

Tento dokument stanovi vlastnosti a zptsob certifikace produktu ,Meloa de Santa Maria — Acores” jako produktu
s chranénym zemépisnym oznacenim (CHZO), ktery pomdhd potvrdit jeho jakost a zvysit tim jeho hodnotu na
riznych prodejnich trzich.

Odtivodnéni:

Prévni piedpisy uvedené v odstavci 1 Uvodu nejsou aktudlni. Posledni odstavec byl vypustén. Ostatni odstavce
ziistavaji beze zmény.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

2. Popis produktu
Stavajici znénti:

Oznaceni ,Meloa de Santa Maria — Agores” se udéluje plodéim Cucumis melo L. ze skupiny Cantalupenses a sitovanym
odriddm péstovanym na ostrové Santa Maria, ktery je souldsti Azorského souostrovi, v souladu s pravidly
stanovenymi v této specifikaci. Plody maji kulaty az ovilny tvar, husté sitovanou ktiru zelené barvy v nezralém
stavu, kterd pti dozrdvani prechazi do zluté zelené. Hmotnost plodu byvé okolo 0,8 kg a jeho prtimér 13 cm. Je pro
n¢j charakteristickd mékka, velmi aromatickd, oranZové zbarvend duzina, kterd je ve zralém stavu sladkd a $tavnatd.

Podle klasifikace potravin pro tifely nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006 ze dne 20. bfezna 2006 v souladu s pfilohou II
nafizeni Komise (ES) ¢. 1898/2006 ze dne 14. prosince 2006 spadd produkt do tfidy 1.6. Ovoce, zelenina
a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované.

Navrhovand zména

Oznaceni ,Meloa de Santa Maria — Acores” se udéluje plodim Cucumis melo L. ze skupiny Cantalupenses a rtiznym
sitovanym odriiddm, které se péstuji v souladu s pravidly stanovenymi v této specifikaci a ve vymezené zemépisné
oblasti. Plody maji kulaty az ovélny tvar, vyraznou sitovanou karu, kterd je v nezralém stavu nazelenald a pfi
dozravani se méni na zelenoZlutou. Jejich praimérnd hmotnost je 0,8 kg.

Odtvodnéni:

Podle platnych pravnich ptedpisii je typ produktu zafazen do kombinované nomenklatury, a proto bylo pfedchozi
zafazeni vypusténo. Zbyvajici informace byly seskupeny do ndsledujicich bodd (2.1 Organoleptické vlastnosti; 2.2

Chemické vlastnosti a 2.3 Obchodni Gprava). Primér byl vynechdn, jak je vysvétleno v bodé ,Obchodni Giprava“.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

3. Organoleptické vlastnosti
Stavajici znént:
2.6. ORGANOLEPTICKE VLASTNOSTI

,Meloa de Santa Maria — Agores“ md jedine¢né organoleptické vlastnosti, pokud jde o vini a chut. Ty jsou velmi
pifjemné a mistnimi obyvateli a znalci produktu snadno rozpoznatelné.

Za tucelem studia organoleptickych vlastnosti ,Meloa de Santa Maria — Acores* byly analyzoviny rtzné
organoleptické parametry plodt (tabulka 5): barva, konzistence duziny, typ kury, barva, chut a viné. Tyto analyzy
byly provedeny v laboratofi instrumentalni analyzy na katedfe zemédélskych véd Azorské univerzity.

Tabulka 5 — Organoleptické parametry posuzované u ,Meloa de Santa Maria — Agores*.
Duzina md oranZovou barvu, jemnou konzistenci, sladkou a $tavnatou chutf a je velmi aromatickd, coz je

charakteristickym rysem odrtid, které se na ostrové Santa Maria péstuji. Jeji typickd viing, kterd vznikd uvolnovanim
t€kavych kyselin, je typickym rysem, ktery okamzité prozradi ovocnou slozku.
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Tyto vlastnosti melounu, tj. vzhled, chut, konzistence duziny a viiné jsou dany pfirodnimi podminkami ostrova Santa
Maria, zejména typem ptidy a podnebim, jakozZ i péstebnimi metodami pouzivanymi ostrovnimi producenty.

Produkt ,Meloa de Santa Maria — Acores®, ktery je posvécen tradici, je tedy na trhu velmi obliben a spotfebitelé jej
hodnoti Iépe nez melouny z jinych oblasti, pokud jde o vzhled a chut.

Navrhovand zména

,Meloa de Santa Maria — Acores“ md jedinecné organoleptické vlastnosti, pokud jde o vini a chut. Ty jsou velmi
pijemné a mistni obyvatelé a znalci produktu jej snadno rozpoznaji.

Duzina ma oranzovou barvu a mékkou konzistenci. Mé sladkou a $tavnatou chut a je velmi aromaticka. Jeji typickd
vung, kterd vznikd uvoltiovanim tékavych kyselin, je charakteristickym rysem, ktery okamzité toto ovoce prozradi.

Odtvodnént:

Prvni a tfeti odstavec tohoto bodu byly ptesunuty do bodu 2.1 Organoleptické vlastnosti a zbyvajici odstavce byly
zruSeny, protoZe se opakuji.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

4. Chemické vlastnosti

Stavajici znént:

2.5 FYZIKALNI, CHEMICKE A NUTRICNI VLASTNOSTI

V roce 2004 provedla Rada zemédélského rozvoje ostrova Santa Maria (SDASMA) pokus s odriidou ,Meloa de Santa

Maria — Agores®, v jehoZ rdmci zkoumala jakost ovoce v zdvislosti na nadmoiské vysce, v niz bylo péstovino
(tabulka 1).

Analyzovény byly tyto fyzikdlni a chemické parametry: pH, vlhkost pti 70 °C (vakuum), bilkoviny, celkovy obsah
cukrd, redukujici cukry a vitamin C. Tyto analyzy byly provedeny v laboratofi instrumentdlni analyzy na katedfe
zemédélskych véd Azorské univerzity.

Tabulka 1 - Vlastnosti ,Meloa de Santa Maria — Acores” podle nadmofské vysky.

Bylo zjisténo, Ze fyzikdlni, chemické a organoleptické vlastnosti plodii se v zdvislosti na nadmoiské vysce, v niz se
melouny na ostrové Santa Maria péstuji, vyrazné neméni. Vyzkumnici dospéli k zavéru, Ze nadmotskd vyska nema
na dané vlastnosti ptimy vliv.

Dalsi hodnoceni, které rada SDADMA provedla, se tykalo jakosti ploda pfi sklizni ve tfech riznych okamzicich
béhem skliziiového obdobi (tabulka 2). Tyto analyzy byly provedeny v Inovacnim a technologickém institutu
Azorskych ostrovii (INOVA).

Tabulka 2 — Vlastnosti ploda v zévislosti na obdobi sklizné
Bylo zjisténo, Ze analyzované vlastnosti nevykazuji v pribéhu sklizné vyznamné zmény.

Byly provedeny analyzy raznych parametrt s cllem charakterizovat ,Meloa de Santa Maria — Agores” z fyzikdlniho
a chemického hlediska.

V roce 2006 provedlo oddéleni pro rozvoj zemédélstvi na ostrové Santa Maria ve spolupraci
s AGROMARIENSECOOP — Cooperativa de Produtores Agro-Pecudrios da Ilha de Santa Maria (Druzstvo zemédélskych
producentil a chovateld dobytka na ostrové Santa Maria), C.R.L. a s technickou podporou spole¢nosti Codimaco —
Certificagdo e Qualidade (Certifikace a jakost) Lda. fadu fyzikdlnich a chemickych analyz vzorkd ,Meloa de Santa
Maria — Agores*, které ukazaly fadu rozdila ve srovnani s béZnymi melouny (tabulka 3).

Tabulka 3 — Nutri¢ni sloZeni ,Meloa de Santa Maria — Agores” ve srovnani s béZnymi melouny.

Z hlediska energetické hodnoty md ,Meloa de Santa Maria — Acores” v priméru vys$i energetickou hodnotu nez
bézny meloun. M4 také vyssi hodnoty bilkovin, tukd a sacharidd. Md méné vlakniny nez primérny meloun.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4076/oj



Ut vést. C, 22.7.2025

V roce 2007 provedla rada SDASMA dalsi soubor analyz organoleptickych parametri (tabulka 5) a fyzikdlnich
a chemickych parametrii vzorkd ,Meloa de Santa Maria — Acores“ v laboratofi instrumentdlni analyzy na katedfe
zemédélskych véd Azorské univerzity, které opét prokdzaly rozdil mezi timto ovocem a béZnymi melouny
(tabulka 4).

Tabulka 4 — Fyzikdlni a chemické slozeni ,Meloa de Santa Maria — Agores* ve srovnani s béZnymi melouny.

Mezi nutri¢ni vlastnosti melounu ,Meloa de Santa Maria — Acores” patii vysoky obsah vitaminu C v porovndni
s primérnou hodnotou béZnych melount: a také obsah minerdlnich latek, véetné drasliku, hot¢iku a vapniku.

Vzhledem k vysokému obsahu drasliku a vody se ,Meloa de Santa Maria — Acores* doporucuje osobdm uzivajicim
diuretika.

Predlozené vysledky ukazuji rozdil mezi ,Meloa de Santa Maria — Acores* a béZnymi melouny.
Navrhovand zména

,Meloa de Santa Maria — Agores” vynikd vysokou energetickou hodnotou a vyznamnym mnozstvim bilkovin, tukd
a sacharidd. Je bohaty na vitamin C a zdkladni minerdlni latky, jako je draslik, hoi¢ik a vapnik.

Odtvodnéni:

Fyzikdlni, chemické a nutriéni vlastnosti byly shrnuty a zahrnuty do bodu 2.2 Chemické vlastnosti, pficemz byly
ponechdny pouze rozliSujici parametry.

Tato zména md vliv na jednotny dokument.

5. Obchodni tiprava

Stavajici znént:

5.  OBCHODNI UPRAVA

,Meloa de Santa Maria — Agores“ musi byt pii prodeji v Cerstvém stavu cely, zdravy (produkty, které se kazi, nebo se
zhorsuje jejich jakost, jsou ke konzumaci nevhodné a jsou vyfazeny), Cisty, bez viditelnych cizich ptimési, parazitd
a jimi vyvolanych zmén, bez nadmérné vnéjsi vlhkosti, cizich pachii a chuti a musi byt dostate¢né vyvinuty, aby:

—  mohl pokracovat proces zrdni, aby se docililo stupné zralosti odpovidajictho vlastnostem odrtdy;
—  snesl prepravu a mohl dozravat;

—  dorazil na misto ureni v uspokojivém stavu.

Ovoce uréené ke skladovanifuvddéni na trh by se mélo vybirat v ¢erstvém stavu. Provadi se tfidéni podle priméru
(nad 10 cm) a rozliSuji se nésledujici velikostni skupiny:

—  Velikost I: hmotnost mezi 800 a 1400 g

—  Velikost II: hmotnost mezi 600 az 799 g

Ovoce o velikosti niz$i nebo vy3si nez je velikost ptipustnd pro t¥idy [ a II a/nebo ovoce, které je deformované, lze
mimo jiné pouZit k priimyslové spotiebé, zejména pro zavarovani a vyrobu koktejli.

,Meloa de Santa Maria — Acores* musi byt vidy balen jednotlivé a/nebo ve vicendsobnych balenich, kterd jsou
v zdvislosti na pouziti vhodna pro uchovani produktu v bezvadném stavu.

Ovoce musi byt doddvdno za ndsledujicich podminek:

—  Jednotnost: obsah kazdého baleni musi byt jednotny a musi v ném byt pouze plody stejného ptvodu (tj. ze
stejného zemédélského podniku), odridy, velikosti a jakosti a stejného stupné zralosti. Viditelna ¢ast obsahu
baleni musi byt reprezentativni pro cely obsah.

—  Zpusob tpravy: ,Meloa de Santa Maria — Acores” musi byt v baleni uspofddan v jedné vrstvé.
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—  Baleni: ,Meloa de Santa Maria — Acores” musi byt zabalen tak, aby byla zajisténa jeho fadnd ochrana. Materidly
pouzité uvniti musi byt nové, &isté a takové jakosti, aby se zabranilo vzniku jakychkoli vnéjsich ¢i vnitfnich
poskozeni produktti. Obal nesmi obsahovat zZddn4 cizoroda télesa.

—  Oznacovani: obal musi byt oznacen v souladu s pravnim pfedpisem. Pouziva se papir nebo tisténé znacky
s obchodnimi tdaji za predpokladu, Ze tisk nebo nalepeni etikety je vidy provedeno pomoci netoxického
(potravinafského) inkoustu nebo lepidla.

Navrhovand zména

,Meloa de Santa Maria — Agores“ musi byt uvadén na trh Cerstvy, vcelku nebo upraveny (loupany, krdjeny nebo ve
formé duziny, Cerstvy nebo zmrazeny). Cerstvé celé plody mohou byt v zdvislosti na své hmotnosti uvddény na trh
v nasledujicich velikostnich kategoriich:

velikost I (hmotnost mezi 500 a 799 g);

velikost II (hmotnost mezi 800 az 1 399 g);

Velikost I (hmotnost mezi 1 400 az 1 600 g).

Ovoce 0 hmotnosti nizsi nez 500 g a vyssi nez 1 600 g mize byt proddvano k dalsimu zpracovdni.

Odtvodnéni:

—  Vzhledem ke vzdalenosti ostrova Santa Maria od hlavnich trhi je preprava Cerstvého ovoce ,Meloa de Santa
Maria — Agores“ CHZO obtiznd, zejména kvuli jeho ndchylnosti k rychlé zkdze. Dalsi zpracovani produktu
(loupani, krdjeni nebo oddélovani duziny, v Cerstvém nebo zmrazeném stavu) umoZiiuje tato omezeni
piekonat. Tato zména rozsifuje moznosti vyuziti, prestoZe dali zpracovani umoZiuje jiZ soucasnd specifikace,
¢imz zvySuje hodnotu tohoto mistniho produktu a podporuje jeho pfitomnost na vétsich a vzdalengjsich
trzich. Kromé toho je obdobi produkce velmi kratké a v obdobich maximalni produkce je tedy zamrazeni
alternativnim feSenim obtiz{ spojenych s okamzitym odvozem produktu mimo ostrov kvili omezené
dostupnosti namofnich a leteckych dopravnich spoj.

—  Zména povolené velikosti ,Meloa de Santa Maria — Acores“ CHZO je reakci na vzristajici preference na trhu,
pii niZ se velikost upravuje podle poptavky spotiebitelii a zvySuje se konkurenceschopnost produktu.

—  Je tieba poznamenat, Ze v prubéhu let, kdy se ,Meloa de Santa Maria — Agores“ CHZO produkuje a prodavd, se
pramér udrzel v mezich stanovenych pro uvddéni na trh. Tato stabilita naznacuje, Ze pramér jiz neni faktorem
s vyznamnou variabilitou, kterd by odiivodiiovala jeho zahrnuti jako kalibra¢niho kritéria. Vybér vyhradné
podle hmotnosti je dostatecny pro zajisténi jednotnosti Sarzi a zjednodusuje kalibra¢ni procesy, optimalizuje
zdroje a zvySuje efektivitu.

Ovoce 0 hmotnosti niz$i nez 500 g nebo vyssi nez 1 600 g se stejnymi fyzikdlnimi, chemickymi a organoleptickymi
vlastnostmi Ize déle upravovat a zpracovivat.

Uvedend zména md vliv na jednotny dokument.

6.  Botanické a morfologické vlastnosti

Zruseni bodu 2.3 Botanické vlastnosti a bodu 2.4 Morfologické vlastnosti specifikace, nebot tyto vlastnosti se tykaji
vSech melount, nikoli konkrétné ,Meloa de Santa Maria — Agores“ CHZO.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

7. Zména vymezené zemépisné oblasti
Stavajici znénf:
3. CHARAKTERISTIKA ZEMEPISNE OBLASTI PRODUKCE A BALENI

3.1 POLOHA

(..)
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3.2 PODNEBI[

()

3.3 GEOLOGIE, MORFOLOGIE A RELIEF

(..)

3.4 PUDY
(...)

Navrhovand zména

3. ZEMEPISNA OBLAST PRODUKCE

Ostrov Santa Maria, Azory, Portugalsko.

Obrdzek 1 — Zemépisnd oblast ,Meloa de Santa Maria — Acores* CHZO

Odtvodnént:

Jasné oznacit oblast produkce produktu, tj. ostrov Santa Maria na Azorskych ostrovech.

Informace v bodech 3.1 Poloha, 3.2 Podnebi, 3.3 Geologie, morfologie a reliéf a 3.4 Pidy byly shrnuty a prefazeny do

oddilu 6.3 P¥{rodni faktory, kam lépe zapadaji.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

8. Dilkaz, Ze produkt pochdzi z vymezené zemépisné oblasti

Stavajici znénf:

7. Zaruka zemépisného plivodu produktu

7.1 VLASTNOSTI PRODUKTU

Vlastnosti ,Meloa de Santa Maria — Agores”, zejména jeho viiné a chut, jsou tzce spjaty se zemépisnou oblasti
a metodou produkce. Tyto vlastnosti, definované v této specifikaci, které jsou vysledkem vzdjemného pusobeni
klimatickych, pidnich a kulturnich faktorti na rostlinu, spolecné s know-how spojenym s produkei této plodiny — od
zemédélského podniku az po kone¢ného spottebitele — jsou snadno rozpoznatelné a rozlisitelné mistnim
obyvatelstvem i pravidelnymi spotiebiteli a musi byt zdiraznény oznacenim a znackou jakosti, aby je mohli

rozpoznat i ostatni spotiebitelé.

7.2 Kontrolni systém

Existence kontrolniho systému md zdsadni vyznam pro zajisténi toho, aby:

a)  chranéné zemépisné oznaceni ,Meloa de Santa Maria — Agores“ mohlo byt pouzito pouze u ovoce ziskaného ve
vyse uvedené zemépisné oblasti a vyprodukovaného v zemédélskych podnicich schvalenych fidici skupinou

CHZO.

b)  se povoleni udélovalo pouze producentim, kteff — kumulativné:

—  provozuji podniky v zemépisné oblasti produkce vymezené v bodé 3.1;

—  produkuji melouny dle popisu v bodé 4;

—  podléhaji kontrolnimu a certifikaénimu systému stanovenému v tomto dokumentu — Kontrolni

a certifika¢ni orgdn — Technicka certifika¢ni a kontrolni komise;

—  pisemné se zavdzali k dodrzovdni ustanoveni tohoto dokumentu.
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Povoleni podle pfedchoziho pododstavce je podminéno piedchozim ovéfenim podminek produkce a vlastnostmi
kone¢ného produktu, které na zddost ridici skupiny CHZO provede subjekt uznany jako kontrolni a certifika¢ni
organ.

7.3 Sledovatelnost

Budou zavedeny postupy, které umozni kdykoli béhem produkce, uchovivini nebo v misté prodeje zjistit piesny
ptivod produktu ,Meloa de Santa Maria — Agores* a podminky, za nichz byl vyprodukovén.

Systém sledovatelnosti je ndsledujict:

dotcené zemédélské podniky jsou registrovany fidici skupinou s uvedenim plochy a stavajicich odrid melount;

melouny sklizené v kazdém podniku jsou doddviny do skladovacich/zpracovatelskych jednotek, které jsou
rovnéz registrovany u Fdici skupiny a fddné schvaleny;

skladovacifzpracovatelské zdvody vedou zdznamy prokazujici misto urenf pfijatych produkt;
baleni kone¢ného produktu je registrovano a oznaceno v souladu s bodem 5.1;

produkt je mozné sledovat podle sériového &isla zdruky a ¢rového kédu na kazdém baleni.

Vsechny tyto postupy musi byt v souladu s platnymi pravnimi predpisy.

Navrhovand zména

4.

7.1.

4.1

ZARUKA ZEMEPISNEHO PUVODU PRODUKTU

VYPUSTEN{

KONTROLNI SYSTEM

Kontrolni systém zajisti, aby:

a)

b)

chranéné zemépisné oznaceni ,Meloa de Santa Maria — Agores” mohlo byt pouZito pouze u ovoce ziskaného ve
vyse uvedené zemépisné oblasti a vyprodukované ve schvilenych a kontrolovanych podnicich.

se povolen{ udélovalo pouze producentim, ktefi — kumulativné:

—  provozuji podniky v zemépisné oblasti produkce vymezené v bodé 3;
—  produkuji melouny dle popisu v bodé 5;

—  podléhaji kontrolnimu systému;

—  pisemné se zavézali k dodrzovani ustanoveni tohoto dokumentu.

Ovétovani souladu se specifikaci produktu ,Meloa de Santa Maria — Acores” provadi p¥islusny orgdn odpovédny za
ufedni kontroly zemépisnych oznaceni v autonomni oblasti Azory nebo kontrolni orgdn, ktery tento organ témito
tkoly poveéi.

4.2 SLEDOVATELNOST

Systém sledovatelnosti zajistuje, Ze v kazdém okamziku, pocinaje produkci az po uvedeni na trh, Ize zjistit pfesny
ptivod produktu ,Meloa de Santa Maria — Agores* a zptisob jeho produkce. Z toho vyplyva, ze:

a)

b)

zemédélské podniky musi vést zdznamy o péstovanych odriidich melounti, péstebnich plochdch, metodich
produkce atd.;

melouny sklizené v kazdém podniku se doddvaji do schvélenych tiidicich a balicich zdvoda, které podléhaji
kontrolnimu systému;
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¢)  tyto podniky vedou zdznamy o pivodu a misté urceni piijatych produktd;

d)  obal kone¢ného produktu je registrovan a oznacen v souladu s bodem 7;

e)  kazdy plod a balené produkty jsou opatfeny logem produktu.

Odtvodnéni:

Zpftesnéni, zjednodusen{ a shrnuti informaci se zrusenim nékterych &asti textu a opakujicich se informaci.
Text v bodé 7.4 — Kontrolni a certifika¢ni organ byl doplnén a aktualizovan.

Povinnost pouzivat logo produktu se vztahuje i na balené produkty, aby se spotiebitelim poskytla zaruka.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

9. Popis metody produkce

Stavajici znénf:

4. POPIS METODY Z{SKAVANI PRODUKTU ,MELOA DE SANTA MARIA — ACORES®

Cucurbitaceae (tykvovité) jsou typické rostliny teplého a suchého podnebi. Stejné jako vSechny tykvovité rostliny jsou
melouny citlivé na mrdz a odolné vici teplu, pokud jsou plody dobfe chrinény pted pfimym slune¢nim zdfenim
svymi listy.

Primérné minimalni mési¢ni teploty nesmi byt niz$i nez 15 °C, protoZe by to zpomalilo rist rostlin a opozdilo
dozravani plodt. Béhem vegeta¢niho obdobi se teplota miZze pohybovat v rozmezi od 12 °C do 34 °C, pfiem?z
optimdlni teplota pro kveteni a pocdtecni rist plodt se pohybuje v rozmezi 18 az 23 °C, zatimco pro dozravani
plodt je vy3si, a to mezi 20 a 30°C. Jak je tedy vysvétleno v pfedchozi kapitole, ostrov Santa Maria ma pro
péstovani melounti vynikajici podminky.

Navrhovand zména

5. POPIS METODY ZISKAVANI PRODUKTU ,MELOA DE SANTA MARIA — ACORES*
Vypusténi

Odtivodnéni:

Odstranéni{ obecnych informaci, které nejsou pro dany produkt specifické.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

10.  Popis metody produkce
Stavajici znénf:

41.  PRIPRAVA PUDY

4.2.  HNOJENI

4.3.  SLOZENI ZEMINY

4.4.  VYSEV A PRESAZOVANI

(-..) Druhou mozZnosti je pHimy vysev s pouZitim izola¢nich materiald a ,tuneld”, které urychluji rist plodin a chrani
je pFed vétrem a mofskou mlhou. Vyuziti ,tuneld* je dobrou alternativou pro urychleni ristu.

(..)

4.5.  ZEMEDELSKE POSTUPY
4.6.  ZAVLAZOVANI

4.7.  SKUDCI A CHOROBY
48.  ROTACE
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4.9. SKLIZEN

4.12.  REZIDUA PESTICIDU
Navrhovand zména

51.  PRIPRAVA PUDY

5.2.  HNOJENI

53.  SLOZENI ZEMINY

5.4.  VYSEV A PRESAZOVANI

(...) Druhy ptipad ptimého vysevu je rovnéz hospodarnéjsi alternativou. V obou ptipadech umoziiuje pouziti izolace
a ,tunelt“ urychlit rist a chrénit plodiny pfed vétrem a mofskou mlhou.

(..)

5.5.  ZEMEDELSKE POSTUPY
5.6.  ZAVLAZOVANI

5.7. SKUDCI A CHOROBY
5.8.  ROTACE

5.9.  SKLIZEN

4.12.  Vypusténo

Odtivodnéni:

Objasnéni moznosti pouziti izola¢ni f6lie a ,tuneld“ pro vysev a presazovani za G¢elem ochrany rostlin v pfipadé, ze
by teplotni podminky, vitr a mofskd mlha mohly mit skodlivy acinek.

Ostatni body byly pfecisloviny podle nové struktury specifikace a bod 4.12 byl vypustén z diivodu obecnosti. Body
4.10 — Uchovévéni a 4.11 — Baleni bylo odivodnéno vyse.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

11.  Popis metody produkce

Stavajici znént:

4.10 KONZERVACE

(..)

Navrhovand zména

5.10 KONZERVACE

(..)

K prodlouZeni trvanlivosti ,Meloa de Santa Maria — Agores“ CHZO (po sklizni) je povoleno pouzivat konzervaéni
piipravky, jako je napf. dezinfekce stopky a ochrana slupky.

Odtivodnént:

Do casti ,Konzervace“ v kapitole Popis metody produkce byl doplnén odstavec, ktery umoziuje pouziti produktd na
ochranu plodt po sklizni, nebof ,Meloa de Santa Maria — Agores” je velmi citlivym a rychle se kazicim ovocem.
Pouzivani téchto produktd prodluzuje trvanlivost produktu, aniz by se zménily jeho organoleptické, fyzikdlni
a chemické vlastnosti, coZ je vyhodné jak pro producenty, tak spotiebitele.

Uvedend zména nemad vliv na jednotny dokument.

Stavajici znént:
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4.11 Baleni

Produkt ,Meloa de Santa Maria — Agores“ musi{ byt balen ve vymezené zemépisné oblasti v obalech vhodnych pro
uchovéni produktu v bezvadném stavu, které zarucuji jeho pravost tim, Ze zajisti, aby se nemichal s jinymi
podobnymi produkty.

Vybér a baleni se provadi v oblasti pivodu, v podnicich schvélenych skupinou producent a podléhd kontrole
a certifikaci provddéné Technickou certifikacni a kontrolni komisi, coZ umoziuje zajistit plnou sledovatelnost
produktu, chrénit spotiebitele a nabizet jim produkt, ktery je autenticky vyprodukovan a pfipraven v misté ptvodu.

Tato opatfeni jsou odiivodnénd nejen z hlediska hospodérnosti, ale také z hlediska Gc¢innosti a Gcelnosti kontroly
jakosti (,Meloa de Santa Maria — Acores” je produkt, ktery je velmi citlivy na manipulaci/pfepravu a snadno se
poskodi, coz ohrozuje jak jeho uchovavéni, tak jakost a dobré jméno produktu) a sledovatelnosti. Cilem je chrénit
jakost a pravost produktu ve prospéch producentt i spotiebiteld.

Spotfebitelé, kteff si kupuji produkt oznaceny CHZO, si mohou byt jisti, Ze produkt je autenticky a ma vSechny
specifické fyzikalni, chemické a senzorické vlastnosti, na coz maji pravo, kdyz se rozhodnou si ho koupit.

5. Obchodni tprava

(..)

,Meloa de Santa Maria — Acores* musi byt vzdy balen jednotlivé a/nebo ve vicendsobnych balenich, kterd jsou
v zdvislosti na pouziti vhodna pro uchovani produktu v bezvadném stavu.

Ovoce musi byt dodavano za nésledujicich podminek:

Jednotnost: obsah kazdého baleni musi byt jednotny a musi v ném byt pouze plody stejného ptivodu (tj. ze stejného
zemédélského podniku), odridy, velikosti a jakosti a stejného stupné zralosti. Viditelnd ¢ast obsahu baleni musi byt
reprezentativni pro cely obsah. (...)

Navrhovand zména

5.11 BALEN{

Produkt ,Meloa de Santa Maria — Agores“ musi{ byt balen ve vymezené zemépisné oblasti v obalech vhodnych pro
uchovédni produktu v bezvadném stavu, které zarucuji jeho pravost tim, Ze zajisti, aby se nemichal s jinymi
podobnymi produkty.

Vybér a baleni se provddi v podnicich podléhajicich kontrolnimu systému, které se nachdzeji v zemépisné oblasti
produkce.

Celé ovoce muze byt baleno jednotlivé nebo ve vicendsobnych balenich, uspofddané v jedné vrstvé. Obsah kazdého
baleni musi byt jednotny a musi v ném byt pouze plody stejného pivodu odriidy, téze jakosti a stejného stupné
zralosti. Viditelnd ¢4st obsahu baleni musi byt reprezentativni pro cely obsah.

Odtivodnéni:

Zpfesnéni, zjednoduseni a shrnuti informaci vzhledem k tomu, Ze nékteré informace o obalech jiz byly uvedeny
v bodé 5 — Obchodni dprava.

Produkt se fidi pfisnym systémem sledovatelnosti, ktery zarucuje pravost, jakost a bezpe¢nost potravin od
zemédélského podniku aZ po kone¢ného spotiebitele v souladu se stanovenymi pravidly. Vzhledem k tomu, Ze
vdichni producenti produktu ,Meloa de Santa Maria — Agores*“ dodrzuji stejné normy produkce, které jsou stanoveny
ve specifikaci, neni jiz nutné, aby obsah kazdého vicendsobného baleni mél stejny piivod (podnik).

Uvedend zména mad vliv na jednotny dokument.

12. Prvky, které doklddaji souvislost mezi produktem a zemépisnym prostiedim
Stavajici znénti:
3. Popis zemépisné oblasti produkce a balen{

3.1. Poloha
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3.2.  Podnebi
3.3.  Geologie, morfologie a reliéf
3.4. Pady

Navrhovand zména

6.1 PRIRODNI FAKTORY

Azorské souostrovi se nachdzi v Atlantském ocednu a sestdvd z deviti ostrov(i, véetné ostrova Santa Maria na samém
jihu, kde se péstuje ,Meloa de Santa Maria — Agores*.

V porovnéni s ostatnimi ostrovy Azorského souostrovi je Santa Maria jedinym ostrovem, na némz se kromé
sopecnych ttvard, které se nachdzej i na ostatnich ostrovech, vyskytuji i oblasti sedimentdrniho ptivodu (vapence).

Specificky charakter ostrova je tedy zcela spojen s typem pidy: jilovitd hlina, velmi bohata na draslik, vapnik a hotr¢ik
a na v8echny ostatni mikroZiviny;

Obsahuje vysoky podil organické hmoty a jeji pH je neutralni.

Pida na ostrové je tvofena pfevazné andosoly, které pochdzeji ze sope¢nych materidlGd a maji dobrou schopnost
zadrzovat vodu. Mezi tyto pldni typy patii litozemé a tzv. ,barro“, mollisoly a ,pardacento” (Sedohnédé pidy).
Hlubsi a dobfe provzdusnéné pudy typu ,barro” a ,pardacento”, které pfevazuji v jiznich a jihozdpadnich oblastech
ostrova, jsou pro péstovani ovoce obzvldsté vhodné.

Co se tyce terénu, ostrov je tvofen prakticky rovinatou ¢asti na zdpadé a oblasti na vychodé, kterd je pomérné
kopcovitd. Celkem 85 % ostrova (82,5 km?) lezi v nadmotské vysce pod 300 m.

Vzhledem ke své poloze na jihovychodé souostrovi a své nizké nadmotské vysce vykazuje ostrov Santa Maria niZzsi
trovné vlhkosti vzduchu nez zbyvajici ostrovy autonomni oblasti Azory.

Podnebf je suché a mirné s nevelkym rozdilem mezi primérnou teplotou v zimé (14 °C) a v 1été (22 °C), pfiem?z
primérnd ro¢ni teplota se pohybuje mezi 10° a 20 °C. Z hlediska relativni vlhkosti vzduchu Ize podnebi povazovat
za vlhké (primeérnd rocni relativni vlhkost vzduchu v 9 hodin rdno se pohybuje mezi 75 % a 90 %), pfestoze
pramérnd relativni vlhkost je niZ$i nez na ostatnich Azorskych ostrovech. Co se tyce srazek, lze oblast v zdvislosti na
jednotlivych Gzemich charakterizovat jako mirné destivou az destivou, s vy$$im mnoZstvim srazek v zimé (primérné
ro¢né naprsi 500 az 2 000 mm srazek), v zavislosti na oblasti.

Prevladajici vétry méni béhem roku smér a v zimé jsou silngjsi.

Veelku Ize Fici, Ze na ostrové Santa Maria panuji velice jedinecné klimatické podminky, jez lze pFicist jeho poloze,
rozloze, morfologii a charakteru krajiny a jimiz se odli§uje od ostatnich Azorskych ostrovii. To je piznivé pro
produkci ovoce.

Organoleptické vlastnosti ,Meloa de Santa Maria — Agores* izce souviseji se zemépisnou oblasti a metodou produkee.
Kombinace podnebi a rozmanitych ptidnich typt a reliéfu dava zemédélskym produktim ostrova velmi specifické
vlastnosti, zejména odriidé Meloa de Santa Maria.

Odtvodnéni:

V bodé¢ 6 — Prvky urcujici souvislost se zemépisnym prostiedim byl text v bodé 3 — Popis zemépisné oblasti produkce
a baleni (poloha, podnebi, geologie, morfologie, reliéf a ptda) shrnut do &sti ,Pirodni faktory®, aby se zdiiraznila

specifi¢nost zemépisné oblasti a jeji souvislost s produktem.

Uvedend zména nemad vliv na jednotny dokument.

13.  Prvky, které doklddaji souvislost mezi produktem a zemépisnym prostiedim

Stavajici znént:
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7.1 Vlastnosti produktu

Vlastnosti ,Meloa de Santa Maria — Acores®, zejména jeho viiné a chut, jsou tzce spjaty se zemépisnou oblasti
a metodou produkce. Tyto vlastnosti, definované v této specifikaci, které jsou vysledkem vzdjemného pusobeni
klimatickych, pidnich a kulturnich faktorti na rostlinu, spole¢né s know-how spojenym s produkei této plodiny — od
zemédélského podniku az po konelného spotiebitele — jsou snadno rozpoznatelné a rozlisitelné mistnim
obyvatelstvem i pravidelnymi spottebiteli a musi byt zdiraznény oznacenim a znackou jakosti, aby je mohli
rozpoznat i ostatni spotiebitelé.

Navrhovand zména

6.2 LIDSKE FAKTORY

Know-how ostrovnich producentti, pokud jde o metody produkce a péstovani, dopliuje faktory spojené s pfirodnim
prostiedim: zapraveni zbytkd picnin do pidy, tvarovani profezdvanim (které se u béznych melounti obvykle
neprovadi), spravné zavlazovdni, rozpozndni okamziku dokonalé zralosti plodt a dikladny vybér plodi. Diky
zminénym technikdm vyroste produkt, jenz se svou chuti, konzistenci a viini odli§uje od ostatnich produkti téhoz
druhu a ktery je obecné uznévany spotiebiteli z ostatnich ostrovli Azorského souostrovi i pevninského Portugalska.

Odtivodnént:

Reorganizace textu o ,know-how* v &isti o lidskych faktorech s odiivodnénim souvislosti mezi produktem
a zemépisnym prostiedim.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

14.  Prvky, které doklddaji souvislost mezi produktem a zemépisnym prostiedim

Stavajici znént:

6.2 Hospodaiské a socidlni aspekty

Az do roku 2000 se produkt ,Meloa de Santa Maria — Agores” proddval vyhradné na mistnim trhu a nemél vyznamny
vliv na hospodafstvi ostrova. Se zlep3ujici se povésti se po produktu zacala objevovat poptivka ze strany
velkoprodejcti na sousednim ostrové Sio Miguel.

S cilem podpofit zemédélské producenty v oblasti Santa Maria, aby produkovali ,Meloa de Santa Maria — Acores* ve
vetsim mnozZstvi a vyssi jakosti, se v roce 2005 Rada zemédélského rozvoje ostrova Santa Maria ujala iniciativy na
podporu specialniho $koleni pro producenty Integrovand produkce a ochrana melount (pifloha III; Clanek 3).

S ndrtistem produkce v pribéhu let vyvstala potieba, aby se producenti sdruzovali do druzstev a zlepsili tak uvadéni
nové zavedeného produktu na trh. Proto se v roce 2006 spojilo 13 producentt a zalozilo druZstvo
AGROMARIENSECOOP — COOPERATIVA DE PRODUTORES AGRO-PECUARIOS DA ILHA DE SANTA MARIA,
C.R.L, spolu s projektem na zlepSeni a uvadéni na trh zemédélsko-potravinatskych produktii z ostrova Santa Maria,
jehoz hlavnim produktem je ,Meloa de Santa Maria — Acores*.

Znacka AZUL, inspirovand zeleni zemé a modi{ mofe, které ho obklopuje, byla zavedena s cilem propagovat
zemédélsko-potravindiské produkty ostrova Santa Maria, z nichZ je na azorském trhu nejzndméjsi ,Meloa de Santa
Maria — Agores“. Komer¢ni rozvoj produktu nebo souboru produktti prostfednictvim znacky funguje na zakladé
toho, Ze spotiebitelé uméji vyrobek rozpoznat a mohou se spolehnout na jeho jakost. Tim, Ze je ,Meloa de Santa
Maria — Acores“ hlavnim produktem znacky, kterd reprezentuje urcitou oblast, ziskdva znacka na vyznacnosti na
mistni, regiondlni i celostatni tirovni. Zahdjeni se uskutecnilo v rdmci akce ,Den otevienych dvefi | Den zemédélcti”,
kterou v roce 2006 podpofil regiondlni sekretaridt pro zemédélstvi a lesnictvi a v rdmci niz byla rovnéz
propagovana navstéva testovaci laboratote pro ,Meloa de Santa Maria — Agores*, kterou provozuje rada SDASMA.
V naésledujicich letech (2007 a 2008) ziistal ,Meloa de Santa Maria — Agores” véhlasnym produktem na ,Dni
otevienych dveti | Dni zemédélcti, kdy se konaly navitévy testovaci laboratofe ,Meloa de Santa Maria — Acores®,
organizované ochutndvky ,Meloa de Santa Maria — Acores“ pochazejicich z této testovaci laboratofe a dezertt na
bazi tohoto produktu, které se podavaji pfi zvlastnich obédech (ptilohy II az IV).
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S cilem zviditelnit ,Meloa de Santa Maria — Agores“ se druzstvo AGROMARIENSECOOP prostiednictvim znacky
AZUL zGastnilo riznych kampani zaméfenych na propagaci jakosti tohoto mistniho produktu z ostrova
Santa Maria v ostatnich ¢dstech Portugalska i na mezindrodni tirovni.

Jeden z nich se uskutecnil na 28. mezindrodnim zahradnickém kongresu (2010) v Lisabonu, ktery je urcen pro
navazovani kontakti mezi odborniky v oboru a kde mélo druzstvo AGROMARIENSECOOP stdnek vénovany znacce
AZUL se zvldstnim zaméfenim na ,Meloa de Santa Maria — Agores“ a moznosti tento produkt ochutnat (pfilohy II
az V).

Aby se zvysil vliv znacky, byly v roce 2010 v fadé lisabonskych prodejen Pingo Doce uspofddany rizné propagacéni
a osvétové kampané, které na pevninu pfinesly jeden z produktl, které téz{ z piiznivého Zivotniho prostiedi
ostrovi, zejména z piidy a podnebi ostrova Santa Maria. V rdmci téchto propaga¢nich kampani byly distribuovany
reklamni/informacni letdky znacky AZUL, které ,Meloa de Santa Maria — Acores” vyzdvihovaly (piilohy II az IV
a priloha VI).

Dal3i propagacnifosvétovd akce byla uspordddna v ramci Rally Santa Maria v roce 2010, kde byl produkt ,Meloa de
Santa Maria — Agores“ propagovan na briefingu samotného rallye — kdy jeden z vozi byl ozdoben znackou AZUL se
zvlastni zminkou o produktu ,Meloa de Santa Maria — Agores®, kterd na néj cilené upozorfiovala, aby oslovila sirokou
cilovou skupinu (pfilohy II az IV).

V soucasné dobé existuje 13 producentl ,Meloa de Santa Maria — Agores®, z nichZ dva nejsou ¢leny seskupeni
producentti. Skupina vyprodukuje v praméru 200 tun melound, z nichZ ¢st putuje na ostatni Azorské ostrovy,
zejména na ostrovy S. Miguel, Pico, Faial a Terceira, a ¢ast do pevninského Portugalska. Ocekdva se, Ze produkce
,Meloa de Santa Maria — Acores* se v ndsledujicich letech zvysi a béhem pfistich ¢tyf let dosdhne 400 tun.

6.3 KULTURNI A GASTRONOMICKE ASPEKTY

Od zaloZeni a zahdjeni ¢innosti druzstva AGROMARIENSECOOP se pofddaji akce na podporu a zvySeni povédomi
0 ,Meloa de Santa Maria — Agores®, jako je iCast na zemédélskych veletrzich a melounovych slavnostech a/nebo
jejich organizace v ramci hlavnich slavnosti, které se na ostrové konaj.

Od roku 2004 je Feira de Horticultura da Ilha de Santa Maria — Festa da Meloa jednou z hlavnich spolecenskych udélosti
na ostrové, na kterou za vitd velké mnozstvi ndvstévnikii. Vystava ovoce a zeleniny na tomto ro¢niku veletrhu
v kifzové chodbé radnice ve Vila do Porto se zaméfila na ,Meloa de Santa Maria — Agores” zvldstni pozornost. V roce
2004 se konala soutéz o nejlepsi dezert z melounu ,Meloa de Santa Maria — Acores” pro mistni pohostinské zaf{zen{
a workshop vénovany §tdvim a zapékanym pokrmim z ,Meloa de Santa Maria — Agores®, kterd polozila duaraz
na kulindfskou tradici spojenou s timto ovocem (p¥ilohy II az IV).

Od prvniho ro¢niku, ktery se kona kazdoro¢né v srpnu, je Melounové slavnost jednou z hlavnich slavnosti ostrova,
kterd se stala sty¢nym bodem na mistni a regiondlni Grovni a inspirovala pofadani riznych akci, jako jsou
informacni pfednasky (napf. o marketingu a prodeji zeméd€lskych produkti), praktické workshopy (napt. o rychlém
obcerstveni s kuchafem Vitorem Sobralem — v roce 2005) a soutéZe o nejlepsi dezert s hlavni ingredienci ,Meloa de
Santa Maria — Agores* (pfilohy II aZ IV).

Chakall, dalsi slavny $éfkucha¥, uspofadal v roce 2009 na Melounové slavnosti workshop o piipravé pokrmi
z ,Meloa de Santa Maria — Agores*, ukdzku a ochutndvku ndpojii a aperitivii z néj a soutéz o nejlepsi dezert z ,Meloa
de Santa Maria — Agores“. Kromé tradi¢nich pocint byla letos vydana i kniha receptii z ,Meloa de Santa Marija —
Acgores* (pfiloha V).

Tyto osvétové a propagacni aktivity byly podnétem pro rizné ¢linky v mistnim, regiondlnim i celostdtnim tisku
(pfilohy Il az IV).

,Meloa de Santa Maria — Acores* je uzndvdn jako zvldstni produkt spojeny s produkci, kterd skute¢né probihd na
ostrové Santa Maria, coZ mu doddvd oceriované vlastnosti a jakostni parametry.

Navrhovand zména
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6.2.2 Socialné-hospodaiské a kulturni aspekty

Prodej produktu Meloa de Santa Maria — Agores se dfive omezoval na mistni trh. AvSak povést o vynikajici jakosti
produktu zptisobila nérast poptavky od velkych obchodnikt ze sousedniho ostrova Sdo Miguel, coZ bylo podnétem
ke zvy3eni mnozstvi a zlepSeni jakosti vyprodukovaného ovoce.

S ndrastem produkce v pribéhu let vyvstala potteba, aby se producenti sdruzovali do druZstev a zlepsili tak uvadéni
nové zavedeného produktu na trh; V roce 2006 se tak spojilo 13 druzstev a zalozily svaz druzstev
AGROMARIENSECOOP — COOPERATIVA DE PRODUTORES AGRO-PECUARIOS DA ILHA DE SANTA MARIA,

C.R.L, a zavedly projekt na zlepSeni a uvddéni na trh zemédélsko-potravindiskych produktii z ostrova Santa Maria,
jehoz hlavnim produktem je ,Meloa de Santa Maria — Acores*.

Cést produkce se proddvd na regiondlni drovni, a to na ostrovech Sdo Miguel, Pico, Faial a Terceira; dal3i ¢ast se
odesila do pevninského Portugalska.

Mezi zemédélsko-potravinaiskymi produkty na ostrové Santa Maria md ,Meloa de Santa Maria — Acores“ na
azorském trhu ptedni postaveni, coz vedlo k rozvoji nejriznéjsich propagacnich a osvétovych iniciativ s cilem zvysit
viditelnost a povést tohoto produktu, napiiklad vyzdvizeni tohoto produktu v rdmci slavnosti pofddanych na

ostrové, véetné Festa da Meloa (Melounovd slavnost), coz je kazdoro¢ni slavnost, kterd se kond v obdobi vyznamnych
spolecenskych udalosti na ostrové.

Vzhledem k vyznamu této plodiny v souvislosti se zemédélskou produkci na ostrové a s cilem podpofit zemédélské
producenty na ostrové Santa Maria, aby ,Meloa de Santa Maria — Agores“ produkovali ve vétsim mnoZstvi a vys$si
jakosti, vyvinula v roce 2005 Rada zemédélského rozvoje ostrova Santa Maria iniciativu na podporu specidlniho
vzdélavani producentti — Integrovand produkce melount: a ochrana.

V prtibéhu let se ,Meloa de Santa Maria — Agores* stala také zdrojem inspirace pro rtizné propagacni a degustaéni
aktivity, ndvstévy testovacich laboratofi, soutéze, workshopy a informa¢ni pfedndsky. Jednd se o ovoce, které je
v mistni tradi¢ni kuchyni velmi zndmé, a byla vyddna kniha receptti, které jsou na ném zaloZeny.

Odtivodnéni:

Zména ndzvu v souladu s novou strukturou specifikace a reorganizace a shrnuti textu.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

15.  Kontrola shody Inspekcni orgdn

Stavajici znént:

7.4 KONTROLNI A CERTIFIKACNI ORGAN

Kontrolu a certifikaci produktu ,Meloa de Santa Maria — Agores* provadi kontrolni a certifika¢ni orgdn urceny fidici
skupinou CHZO a uznany jako orgdn spliiujici pozadavky normy 45011:2001 (tykajici se certifikace produktd),
ktery vykondva svou ¢innost v souladu se specifikaci pro ,Meloa de Santa Maria — Agores* CHZO. Tim je zajisténo,
7e CHZO lze pouzivat pouze u melount vyprodukovanych v zemédélskych podnicich a balirndch, které jsou
k tomuto Géelu schvéleny.

Zavedeny kontrolni systém se uplatiiuje v celém vyrobnim fetézci a produkt ,Meloa de Santa Maria — Agores* je fddné
oznacen certifika¢ni znackou certifika¢niho organu.

Certifika¢ni znacka musi obsahovat nasledujici adaje:

—  Meloa de Santa Maria — Acores — CHZO;

—  Logo kontrolniho a certifika¢niho organu;

—  Sériové islo (¢islovany kéd umoziijici produkt sledovat).
Navrhovand zména

Vypusténi

Odtivodnéni:
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Tato informace byla aktualizovana v bodé 4 — Zaruka zemépisného ptvodu produktu — 4.1 Kontrolni systém.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

16. Oznacovdni

Stavajici znént:

5.1  Specifické prvky oznacovéni s oznacenim CHZO
Kazdé baleni produktu ,Meloa de Santa Maria — Acores“ musi byt opatfeno standardizovanou etiketou s témito tdaji:
—  Vyraz chrénéné zemépisné oznaceni (CHZO) Meloa de Santa Maria — Acores*;

—  Obchodni ndzev nebo ndzev spole¢nosti a adresa producenta (mtize byt uveden v ¢drovém kddu, v takovém
piipadé neni nutné jej uvadét na etiketé);

—  Pavod produktu: Ilha de Santa Maria — Agores — Portugalsko;

—  Obchodni specifikace — tfida a velikost;

—  Cérovy kéd (s informacemi zajistujicimi sledovatelnost v priibéhu celého procesuy);
—  Logo skupiny producentt:

—  Schvélené logo EU pro CHZO na zdklad¢ rozhodnuti EU.

Nézev nebo obchodni jméno a adresa producenta mohou byt se souhlasem skupiny producentii nahrazeny ndzvem
jiného subjektu, pokud je tento subjekt za produkt odpovédny a uvadi jej na trh.

Kromé téchto informaci musi byt bez ohledu na formu obchodni tpravy na kazdém plodu vidy nesmazatelné
a zpusobem odolnym proti manipulaci umisténo zvlastni logo Fidici skupiny a certifika¢ni znacka.

Na nésledujicim obrazku je zndzornéno logo skupiny producentd.

Navrhovand zména

7. ZVLASTNI PRVKY V OZNACOVANI

Oznaceni umoziiuje, aby spotiebitel v zemépisné oblasti produkce i mimo ni jasné a okamzité identifikoval produkt
s jedine¢nymi vlastnostmi na zdkladé jeho ptvodu.

Kromé zdkonem stanovenych tidajti musi byt oznaceni ,Meloa de Santa Maria — Agores” opatfeno nésledujici textaci:
,Meloa de Santa Maria — Acores Indicagio Geografica Protegida“ nebo ,Meloa de Santa Maria — Agores IGP“.

Produkt ,Meloa de Santa Maria — Acores” musi byt bez ohledu na to, jakym zptsobem je nabizen k prodeji,
individudlné oznacen timto logem, které muze obsahovat pofadové &islo a subjekt (idaj o subjektu), ktery je
odpovédny za kontrolu.

Obrazek 6 —logo

Odtvodnént:

Oprava povinnych idaji o ,Meloa de Santa Maria — Agores*, které musi byt uvedeny na kazdém plodu/obalu, a loga,
které se md pouzivat, aby byl zarucen ptivod produktu a aby byl 1épe rozpoznatelny.

Zprtehlednéni a zjednoduseni informaci a vypusténi opakujiciho se textu.

Uvedend zména md vliv na jednotny dokument.
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]EDNOTNY DOKUMENT
»Meloa de Santa Maria — Agores*
EU ¢.: PGI-PT-1124-AMO1 - 23.4.2025

CHOP () CHZO (X)

1.  Nidzev (ndzvy) ((CHOP nebo CHZO))

,Meloa de Santa Maria — Acores*

2. Clensky stit nebo tieti zemé

Portugalsko

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1 Kdd kombinované nomenklatury
— 08 —JEDLE OVOCE A ORECHY; KURA CITRUSOVYCH PLODU NEBO MELOUNU
0807 Melouny (véetné melount vodnich) a papédje, erstvé
0807 19 — Ostatni
— 08 -JEDLE OVOCE A ORECHY; KURA CITRUSOVYCH PLODU NEBO MELOUNU

0811 — Ovoce a ofechy, nevafené nebo vafené v pafe nebo ve vodé, zmrazené, téZ s moznym piidavkem cukru,
poptipadé jinych sladidel:

0811 90 — Ostatni

3.2 Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Oznaceni se vztahuje na produkt ,Meloa de Santa Maria — Acores* — plody Cucumis melo L. patfici do skupiny
cantalupensis a do variety reticulatus.

Plody se vyznacuji kulatym aZ ovalnym tvarem, husté sitovanou karou zelené barvy v nezralém stavu, jez pfechdzi do
7Zluté zelené v dobé zralosti, aromatickou a ve zralém stavu §tavnatou duZinou oranzové barvy s mékkou konzistenci
a sladkou chuti.

,Meloa de Santa Maria — Agores” vynikd vysokou energetickou hodnotou a vyznamnym mnozstvim bilkovin, tukd
a sacharidtL. Je bohaty na vitamin C a zdkladni minerdlni latky, jako je draslik, hoi¢ik a vapnik.

»,Meloa de Santa Maria — Agores* musi byt uvddén na trh Cerstvy, veelku nebo upraveny (loupany, krdjeny nebo ve
formé duziny, Cerstvy nebo zmrazeny). Cerstvé celé plody mohou byt v zavislosti na své hmotnosti uvddény na trh
v nasledujicich velikostnich kategoriich:

—  velikost IlI (hmotnost mezi 500 a 799 g);

—  velikost Il (hmotnost mezi 800 az 1 399 g);

—  velikost I (hmotnost mezi 1 400 az 1 600 g).

Ovoce o0 hmotnosti niz8i nez 500 g a vy3si nez 1 600 g mtze byt proddvano k dalsimu zpracovdni.

3.3 Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu)

3.4 Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti

Produkce, sklizen, vybér a pprava probihaji ve vymezené zemépisné oblasti.

16/19 ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4076/oj



UF. vést. C, 22.7.2025

CS

3.5

3.6

Zvldstni pravidla pro krdjent, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Celé ovoce muze byt baleno jednotlivé nebo ve vicendsobnych balenich, uspofddané v jedné vrstvé. Obsah kazdého
baleni musi byt jednotny a musi v ném byt pouze plody stejného ptivodu odridy, téze jakosti a stejného stupné
zralosti. Viditelnd ¢dst obsahu baleni musi byt reprezentativni pro cely obsah.

Zyldstni pravidla pro oznaovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Kromé zdkonem stanovenych tidajti musi byt oznaceni ,Meloa de Santa Maria — Agores” opatfeno nésledujici textaci:
,Meloa de Santa Maria — Acores Indicagio Geografica Protegida“ nebo ,Meloa de Santa Maria — Agores IGP“.

Produkt ,Meloa de Santa Maria — Agores“ musi byt bez ohledu na zptisob prodeje oznacen logem produktu, které

muiZe obsahovat pofadové &islo a subjekt (idaj o subjektu), ktery je odpovédny za kontrolu.

Logo:

@\
ACORES

MELOA

g
SAHTilﬂﬂmA 5

Struéné vymezeni zemépisné oblasti

Vymezenou zemépisnou oblast tvoii katastry vSech obci ostrova Santa Maria v Azorském souostrovi.

Souvislost se zemépisnou oblasti

Specificnost zemépisné oblasti

V porovnéni s ostatnimi ostrovy Azorského souostrovi je Santa Maria jedinym ostrovem, na némz se kromé
sopecnych ttvard, které se nachazeji i na ostatnich ostrovech, vyskytuji i oblasti sedimentdrniho ptivodu (vdpence).
Specifi¢nost tohoto ostrova je tedy zcela odvozena od typu pudy: jilovitd hlina, velmi bohatd na draslik, vapnik
a hor¢ik a na vSechny ostatni mikroziviny; Obsahuje vysoky podil organické hmoty a jeji pH je neutralni.

Vzhledem ke své poloze na jihovychodé souostrovi a své nizké nadmoiské vysce vykazuje ostrov Santa Maria niZzsi
urovné vlhkosti vzduchu nez zbyvajici ostrovy autonomni oblasti Azory. Podnebi je suché a mirné s nevelkym
rozdilem mezi primérnou teplotou v zimé (14 °C) a v 1été (22 °C), pfiCemz primérnd ro¢ni teplota se pohybuje
mezi 10° a 20 °C. Pokud jde o relativni vlhkost vzduchu, jednd se o vlhké podnebi (primérnd ro¢ni relativni vlhkost
méfend v 9 hodin rdno dosahuje hodnot 75 az 90 %). Co se tyce srazek, lze oblast v zavislosti na jednotlivych
uzemich charakterizovat jako mirné destivou az destivou (primérné roéné naprsi 500 az 2 000 mm srazek). Vcelku
Ize Fici, Ze na ostrové Santa Maria panuji velice jedine¢né klimatické podminky, jez Ize pfi¢ist jeho umisténi, rozloze,
morfologii a charakteru krajiny a jimiZ se odliSuje od ostatnich ostrovit Azorského souostrovi.

Klimatické vlastnosti spolu s riznymi padnimi typy a reliéfem ostrova Santa Maria dévaji zemédélskym produktiim
pochézejicim z ostrova velmi specifické vlastnosti, jimiZ se vyznacuje i produkt ,Meloa de Santa Maria — Acores®
a které jej odlisuji od jinych odrtid melounu. Tyto faktory dopliuje know-how producent z ostrova tykajici se
techniky produkce a metod péstovdni, jako napf. vpravovani rostlinnych zbytki z krmnych luskovin do pudy,
tvarovani profezavanim, urceni idedlni zralosti, patfiné zalévani a piisny vybér ploda. Diky zminénym technikdm
je vypéstovan produkt, jenz se svou chuti, konzistenci a viini odliduje od ostatnich produktd téhoZz druhu a ktery je
obecné uzndvany spotiebiteli z ostatnich ostrovii Azorského souostrovi i kontinentdlniho Portugalska.
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Ostrovy jsou zndmé chuti mistnich melound jiZ od doby, kdy se na ostrové zacaly péstovat. V roce 1570 Gaspar
Frutuoso prohlasil: ,(...) je zde také spousta melound, jsou to melouny na téchto ostrovech nejlepsi a nenaleznete
mezi nimi takovy, at by byl jakkoli $patny, ktery by nechutnal velmi dobfe (...)“. V soucasné dobé je produkce
tohoto ovoce stile ocenovana, nebot mezi zemédélskymi produkty z ostrova Santa Maria ,si meloun ziskal dobrou
povést“ (Guido de Monterey, 1981, s. 47).

Specificnost produktu

Produkt ,Meloa de Santa Maria — Agores” se od ostatniho ovoce téze kategorie produkovaného na jinych mistech
odlisuje svymi fyzikdlné chemickymi a organoleptickymi vlastnostmi. Z organoleptického hlediska vynikd duzina
svym oranzovym zabarvenim, mékkou konzistenci, sladkou chut{ a §tavnatosti ve zralém stavu, coZ je jedna z velmi
typickych vlastnosti odriid péstovanych na ostrové Santa Maria. Snadno jej pozndme podle viiné tékavych kyselin, jez
nds okam?zité upozorni, Ze se toto ovoce nachdzi nékde pobliz.

Z nutri¢nich vlastnosti uvedenych v bodu 3.2 je tieba vyzdvihnout vysoky obsah vitaminu C, jenZ je vyssi, neZ jsou
pramérné hodnoty u bézného melounu, jakoz i vysoky obsah minerdld, a to zejména drasliku, hot¢iku a vapniku.
Energetické hodnoty produktu ,Meloa de Santa Maria — Acores” jsou v priméru vy3$i nez u bézného melounu.
Vykazuje rovnéz vyssi hodnoty bilkovin, tuki a sacharidéi. M4 niz§f obsah vldkniny nez bézny meloun.

Pfi¢inna souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou jakosti,
povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO)

Péstovani melount na ostrové Santa Maria zavedli zhruba v 16. stoleti novi osadnici a po mnoho let se udrzelo
v podobé ,péstovani na zahrddce“ (,cultura de quintal®). Ve svém popisu regiondlni produkce v této dobé, kdy
pievladala produkce vina a sladkych brambor, pfindsi Adriano Ferreira (1996, s. 88) vzpominky lidi z oblasti
a uvadi, Ze ,melouny z ostrova Santa Maria byly tak véhlasné a velmi dobré, Ze se urcité vyvazely na jiné ostrovy.
A kdyz uz o tom mluvime, budiz feceno, Ze nase ovoce bylo vidy dobré, ackoli jsme ho nikdy nepéstovali ve
velkych mnozstvich.”

V pomérné neddvné dobé, konkrétné v sedmdesatych letech, zacali zavadét navracejici se vystéhovalci z Ameriky
hybridni odridy melounu. Mistni producenti si rychle vimli, Ze tyto nové odridy kromé svého znaéného
komeréniho potencidlu velmi dobfe rostou a jsou kvalitni, a tak postupné rozsifovali svou oblast produkce. Tak se
po téméf dvacet let testovala a Slechtila odrida melounu, jez se lépe pfizpisobila pidnim a klimatickym
podminkdm ostrova Santa Maria a pozadavkim jeho obyvatel. Odridy, jez z vySe uvedeného snazeni vysly vitézng,
néleZeji do variety reticulatus a pati{ do skupiny cantalupensis.

Specifické vlastnosti produktu ,Meloa de Santa Maria — Agores®, tj. hruba slupka, $tavnatd duZina oranzové barvy,
sladkd chut a ptfjemnd viné, vyplyvaji z padnich a klimatickych podminek na ostrové a z mistnich metod produkce.
Uvoliiovani tékavych kyselin, coZ je vlastnost souvisejici se zrdnim plodu a jiZ vdé¢ime za vini, kterd se z ngj §ifi,
jakoZ i specificnosti pidy na ostrové Santa Maria, jez je bohatd na draslik, hof¢ik, vdpnik a vSechny druhy
mikroZivin, doddvaji plodu fyzikdlné chemické a nutri¢ni vlastnosti popsané v bodech 3.2 a 5.2.

Tyto faktory jesté dopliiuji znalosti producentii o tomto ovoci a o zptisobu jeho produkce, pficemz je zdaraznéna
skutecnost, Ze se do pudy na ostrové Santa Maria obvykle vpravuji rostlinné zbytky z krmnych luskovin — tzv.
Outonos (fazole ,favica“ [ lupina zlutd), jez pfirozenym a velmi jedine¢nym zptsobem zvysuji Grodnost. Pro lepsi
vegetativni vyvoj je dulezité rostliny melounu ,Meloa de Santa Maria — Acores* profezdvat. Tento dkon se
u ,bézného melounu” tradi¢né neprovadi. Rostlina melounu ,Meloa de Santa Maria — Agores” ¢asto trpi uhnivinim
kofend, a tudiZ je pro jakost plodti v dobé sklizné prospésné mensi mnozstvi vody. Diky technikim péstovani, fazim
zrdni, tidéni podle velikosti a ruénimu vybéru plodt vyniknou oproti jinym podobnym produktim péstovanym
v jinych oblastech Evropy jeho fyzikdlné-chemické vlastnosti.
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Produkt ,Meloa de Santa Maria — Acores*, jenZ si na zakladé tradice ziskal dobrou povést, je na trhu iroce zastoupen
a obliben spotiebiteli, kteff jej od melount: z jinych oblasti rozliSuji jak podle jeho vzhledu, tak podle chuti. Piivodné
se prodaval pouze na mistnim trhu. Avsak povést o vynikajici jakosti produktu zptsobila nartist poptavky od velkych
obchodniktt ze sousedniho ostrova Sdo Miguel, coz bylo podnétem ke zvySeni mnoZstvi a zlepSeni jakosti
vyprodukovaného ovoce. Dnes se jednd o jedine¢ny produkt, uznavany pro své vlastnosti, jeZ jsou tzce spjaty
se zemépisnou oblasti produkee, tj. ostrovem Santa Maria na Azorském souostrovi.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

https://tradicional.dgadr.gov.pt/images/prod_imagens|/frescos/docs/CE_Meloa_Santa_Maria_vf.pdf
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