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Maantieteellisen merkinnin rekisteréintihakemuksen julkaiseminen Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetuksen (EU) 2024/1143 15 artiklan 4 kohdan nojalla

(C/2026/689)
Jdsenvaltion tai kolmannen maan viranomaiset taikka luonnolliset henkil6t tai oikeushenkilét, joiden oikeutettua etua asia
koskee ja jotka ovat sijoittautuneet kolmanteen maahan tai asuvat sielld, voivat kolmen kuukauden kuluessa tistd

julkaisemisesta esittdd komissiolle vastaviitteen Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) 20241143 (')
17 artiklan mukaisesti.

YHTENAINEN ASIAKIRJA
Maataloustuotteiden alkuperinimitykset ja maantieteelliset merkinnit
“Judién de La Granja”

PGI-ES-03367 - 13.11.2024

1. Nimi/nimet

"Judién de La Granja”

2. Maantieteellisen merkinnin tyyppi

SANO SMM

3. Maa, johon rajattu maantieteellinen alue kuuluu

Espanja
4.  Maataloustuotteen kuvaus

4.1  Maataloustuotteen luokitus asetuksen (EU) 2024/1143 6 artiklan 1 kohdassa tarkoitetun yhdistetyn nimikkeiston nimikkeen ja
koodin mukaisesti

07 — KASVIKSET SEKA TIETYT SYOTAVAT KASVIT, JUURET JA MUKULAT
0713 — Kuivattu, silvitty palkovilja, my6s kalvoton tai halkaistu

0713 39 — muut

4.2 Kuvaus rekisterdidylld nimelld nimetystd maataloustuotteesta

Fabaceae- eli Leguminosae-heimoon kuuluvan Phaseolus coccineus -palkokasvin nimelld "Judién de La Granja” tunnetun
paikallisen ekotyypin kuivat, silvityt pavut, joissa ei ole kasvitauteja ja jotka ovat kokonaisia, puhtaita ja
ihmisravinnoksi tarkoitettuja.

Kuivattujen Judién de La Granja -papujen ulkondko:
—  Tasaisen valkoinen viri.
—  Siled pinta, ei halkeamia eiké karheutta.

—  Koko: Erittdin suuri (100 siementé painaa 240-320 grammaa).

(') Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) 2024/1143, annettu 11 pdivind huhtikuuta 2024, viineji, tislattuja alkoholijuomia ja
maataloustuotteita koskevista maantieteellisisti merkinnoistd sekd aidoista perinteisistd tuotteista ja maataloustuotteiden
vapaaehtoisista laatumerkinnoistd, asetusten (EU) N:o 1308/2013, (EU) 2019/787 ja (EU) 2019/1753 muuttamisesta sekd asetuksen
(EU) N:o 1151/2012 kumoamisesta (EUVL L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://data.ecuropa.eu/elifreg/2024/1143/0j).
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4.3

4.4

4.5

4.6

—  Muoto: Hieman litistyneen munuaisen kaltainen.

—  Mitat: Pituus 25-35 mm ja paksuus 8-13 mm.

Kypsennettyjen papujen aistinvaraiset ominaisuudet:

—  Pavut kestévit erittdin hyvin kypsennystd hajoamatta sen aikana.
—  Siled tai hieman karhea pinta.

—  Kuori on niin ohut ja pehmed, ettd se on tuskin havaittavissa.

—  Endospermi on koostumukseltaan rasvamainen ja pehmed, jossakin méirin jauhoinen muttei rakeinen.

Ominaisuudet kypsennettdessi:

—  Suuri veden imemiskyky (yli 110 %, kun papuja on liotettu tislatussa vedessd 10-20 °C:n limpétilassa 12
tunnin ajan).

Judién de La Granja -papuja myydain kauppaluokkaan “Ekstra” kuuluvina kuivattuina papuina.

Rehun hankintaa koskevat poikkeukset (ainoastaan suojatulla alkuperanimitykselld nimettyjen eldinperdisten tuotteiden osalta) ja
raaka-aineiden hankintaa koskevat rajoitukset (ainoastaan suojatulla maantieteelliselld merkinndlld nimettyjen jalostettujen
tuotteiden osalta)

Erityiset tuotantovaiheet, joiden on tapahduttava rajatulla maantieteelliselld alueella

Tuotantovaiheet, joiden on tapahduttava rajatulla maantieteelliselld alueella, ovat maan muokkaus, kylvo,
sadonkorjuu, kuivaus ja seuraavana vuonna kylvettivien papujen valinta. Kahden viimeisen vaiheen on tapahduttava
rajatulla maantieteelliselld alueella, koska paikallisten viljelijoiden kokemus papujen asianmukaisesta kuivaamisesta
sekd heiddn asiantuntemuksensa, jota tarvitaan kylvettdviksi tarkoitettujen papujen valintaan Judién de La Granja
-papujen puhtauden turvaamiseksi, ovat ratkaisevan tarkeitd tuotteen laadun kannalta.

Maataloustuotteen, johon rekisterdity nimi viittaa, pakkaamista, viipalointia, raastamista jne. koskevat erityissidnnit

Tuotteen laatu ja maine ndkyvit sen hinnassa, joka on paljon korkeampi kuin vastaavien tuotteiden hinta. Tést4 syystd
on olennaisen tirkeid taata tuotteen alkuperin aitous. Pakkaamattoman (irtotavarana kaupan pidettidvin) tuotteen
myynti loppukuluttajille on siksi kiellettyd. Pavut on ndin ollen myytivd pakattuina, mutta pakkaaminen voi
tapahtua maantieteellisen alueen ulkopuolella.

Tuotetta myydadn kuivina papuina useanlaisissa pakkauksissa, joiden enimmaispaino on 30 kg.

Maataloustuotteen, johon rekisterdity nimi viittaa, merkintoja koskevat erityissddnnit

Kaikenlaisissa papujen myyntipakkauksissa on oltava numeroitu takaetiketti, jossa on oltava nimi "Judién de La
Granja” ja SMM-tunnus.

Etiketit on kiinnitettdvé rekisterdidyssd pakkaamossa siten, ettei niitd voida kayttdd uudelleen.
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Suojatun maantieteellisen merkinndn tunnus on seuraavanlainen:

Judion de
La Granja

Maantieteellisen alueen tarkka rajaus

Rajattuun maantieteelliseen alueeseen kuuluvat Segovian maakunnan seuraavat kunnat:

Aldealengua de Pedraza, Arcones, Basardilla, Brieva, Caballar, Casla, Collado Hermoso, Cubillo, El Espinar, Gallegos,
Hontanares de Eresma, Ituero y Lama, La Lastrilla, La Losa, Matabuena, Monterrubio, Navafria, Navas de Riofrio,
Navas de San Antonio, Ortigosa del Monte, Otero de Herreros, Palazuelos de Eresma, Pedraza, Pelayos del Arroyo,
Prddena, Real Sitio de San Ildefonso, San Cristébal de Segovia, Santiuste de Pedraza, Santo Domingo de Pirén,
Segovia, Sotosalbos, Torrecaballeros, Trescasas, Valdeprados, Vegas de Matute, Villacastin ja Zarzuela del Monte.

Yhteys maantieteelliseen alueeseen

Maantieteellisen alueen ja Judién de La Granja -papujen vilinen yhteys perustuu tuotteen maineeseen ja erityisominai-
suuksiin, jotka johtuvat siit4, ettd ndiden papujen viljelylld on alueella pitkdt perinteet.

Judién de La Granja -pavun tirkeimpid ominaisuuksia ovat sen yhtendinen valkoinen viri ja suuri koko (100 siementi
painaa 240-320 grammaa). Ne ovat seurausta pitkéstd valintaprosessista, joka alkoi 1700-luvulla, kun Meksikosta
perdisin olevan suuren Phaseolus coccineus -pavun (ayocote) ensimmdiset siemenet tuotiin Segoviaan Real Sitio de San
Ildefonsoon.

Siitd ldhtien, kun pavut tuotiin Real Sitio de San Ildefonsoon kuninkaallisen La Granja -palatsin rakentamisen
yhteydessd vuonna 1721, palatsin vihannestarhaa ja taimitarhana tunnettua aluetta on kdytetty papujen
kasvattamiseen. Papuja viljeltiin aluksi rehuksi ja myohemmin ihmisravinnoksi. Papujen kasvatusta jatkettiin
kunnassa, miké silytti niiden geneettisen identiteetin. Paikalliset viljelijat valitsivat kullakin kaudella kylvettivit
pavut, mikd muutti vahitellen niiden virid ja kokoa: ensin tummanvioletista vaaleamman violetiksi ja mustapilk-
kuiseksi ja sitten pehmeédn violetiksi, kunnes pavut lopulta saivat nykyisen valkoisen virinsd ja niistd tuli kooltaan
nykyisid ayocote-papuja suurempia.
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Inhimilliselld tekijalld on ollut keskeinen merkitys Judién de La Granja -papujen laadun kannalta. Kokemuksensa
ansiosta viljelijat osaavat valita silmdmdairdisesti juuri oikeat pavut seuraavana vuonna kylvettdviksi niiden
fenotyyppisten ominaisuuksien perusteella. Tima on ratkaiseva tekija, jolla varmistetaan siementen elinvoima ja
itivyys sekd tuotteen puhtaus. Niin siilytetddn tuotteen yhtendiset ominaisuudet muodon, koon, virin ja
kulinaarisen laadun osalta: suuri veden imemiskyky ja hyvd kestivyys kypsennettdessd, jolloin kokonaiset pavut
pysyvit ehjind ja niissd on ohut ja pehmed kuori. Tuloksena on pehmei, rasvamainen koostumus, jossa kuori on
hadin tuskin havaittavissa ja joka on Judién de La Granja -papujen laadun ja ainutlaatuisuuden tunnusmerkki.

Alueen asukkaiden soveltamat viljelytekniikat ovat monien vuosien kokemuksen tulosta, ja ne ovat jossakin mairin
samat kuin heidén esi-isiensd kdyttimat viljelytekniikat. Vield nykydankin sato korjataan kisin, kun pavut ovat juuri
sopivan kypsid, ja kuivataan auringossa tai asianmukaisesti tuuletetuissa varastoissa. Judiéon de La Granja -pavun
erityispiirteend on, ettd pavut ovat valmiita korjattaviksi eri aikoina. Vain kokeneet viljelijit, jotka tuntevat timan
paikallisen viljelykasvin, osaavat madrittdd, milloin on oikea aika korjata ensimmidiset palot, jotka poimitaan yleensa
yksitellen. He pystyvit varmistamaan, ettd pavut kuivataan oikein, jotta ne voidaan poistaa paloista helposti eivitkd
ne mitine. Matidneminen voi olla ongelma, jos kasveissa on vield paljon kosteutta tai ne ovat lilan tiiviissd kasoissa.
Kaikki edelld mainittu vaikuttaa suoraan tuotteen laatuun.

Sen lisaksi, ettd jatkuvalla valinnalla ja paikallisilla viljelymenetelmilld on huomattava merkitys, Judién de La Granja
-pavun erityisominaisuudet ovat sopivien paikallisten ilmasto- ja maaperdolosuhteiden ansiota.

Maantieteellinen alue kasittdd Segovian maakunnan koillisesta kaakkoon ulottuvan osan. Alueen korkeus vaihtelee
alimman kohdan 1000 metristd korkeimman kohdan 2400 metriin. Suurin osa tuotantoalueesta sijaitsee
1000-2 000 metrin korkeudessa Sierra de Guadarraman vuoriston pohjoisrinteelld, joka koostuu paleotsooisen
kauden kallioperdn vanhimmista materiaaleista eli graniitista ja gneissistd.

Maantieteelliselle alueelle on ominaista myos selvdsti mannermainen ilmasto, jossa limpétilaerot ovat huomattavia,
silld talvet ovat hyvin kylmid ja kesdt kuivia ja viileitd. Ilmankosteus liittyy suoraan korkeuteen, ja 1 000 metrin
korkeudesta ylospdin se on kuivuusindeksinid (Tornthwaite-menetelmilld laskettu keskimddrdisen vuotuisen
sademddrin ja haihduttamiskyvyn vilinen suhde) ilmaistuna 0,8-1,50. Tdmi kosteustaso seki viileille kesille
tyypillinen pdivin ja yon limpétilagradientti ja kuumimman kuukauden enimmiislimpétilojen keskiarvo, joka on
alle 30°C, luovat ihanteelliset ilmasto-olosuhteet kasvin terveelle kasvulle, estivit sienitautien kehittymistd ja
vaikuttavat edullisesti lehtialaindeksiin, papujen kuivapainoon ja tuotettujen papujen lukumaaradn.

Maaperin neutraalin pH-arvon ja alhaisen kalsiumpitoisuuden ansiosta Judién de La Granja -papujen kuori on
normaalia ohuempi ja pehmedmpi, koska papujen kalsiumoksalaattipitoisuus on matala, miki lisdd niiden kykya
imed vettd liotuksen aikana (yli 110 % 12 tunnin liotuksen jilkeen). Timd vaikuttaa suoraan papujen tarkkelys-
jyvésten ja proteiinifraktioiden liotuksen aikana imemén veden mairddn, mikd helpottaa esimerkiksi tiarkkelyksen
gelatinoitumista ja proteiinien denaturaatiota kypsennyksen aikana. Tdmi taas pehmentdd Judién de La Granja
-papujen rakennetta, lisdd niiden koostumuksen rasvamaisuutta ja lyhentad kypsennysaikaa.

Lisdksi alueen syvd maaperd on hedelmillistd, keskikuohkeaa ja hyvin vettd lipaisevad, mikd on olennaista Judion de
La Granja -papujen menestymisen kannalta. Veden puute ja/tai liika vesi voivat nimittdin haitata kasvin kehitystd
erityisesti kukinnan ja hedelmien muodostumisen aikana.

Edelld esitetyt kaksi tekijad, ilmasto ja maaperd, sekd maantieteellisen alueen viljelijoiden kokemus, jonka ansiosta he
osaavat valita juuri oikean sadonkorjuuajankohdan ja varmistaa papujen asianmukaisen kuivaamisen, ja
asiantuntemus heidin valitessaan siemenid Judion de La Granja -papujen puhtauden siilyttdmiseksi auttavat yhdessd
varmistamaan, ettd tuote saa erityisominaisuutensa.

Koska Judién de La Granja -papujen viljelylld on maantieteelliselld alueella pitkit perinteet ja pavut ovat ainutlaatuisia,
tuote on saanut mainetta jo 1900-luvun puolivilistd lihtien.
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Mesonero Mayor de Castilla (Kastilian huippuravintoloitsija) -nimityksen saanut kokki Candido Lépez Sanz eli
Céndido ja segovialaiskokki Tomds Urrialde, joka tyoskenteli yli 40 vuoden ajan Cdndidon vuodesta 1931 ldhtien
johtamassa Meson del Azoguejo -ravintolassa (Segovian akveduktin vieressd), tekivit yhdessd Judién de La Granja
-pavuista ruoan, josta Segovian maakunta tunnetaan.

Teoksessa "El Judién de La Granja” (Sanz, 1., 2023) kerrotaan, miten Tomds Urrialde teki Judion de La Granja -pavuista
ja suosituimmasta reseptistddn (haudutetut pavut ja makkara) tunnettuja ja kohotti ne samaan asemaan toisen,
tuolloin jo kuuluisan perinteisen paikallisen ruoan eli Cochinillo de Segovia -juottoporsaan kanssa. Kokeneiden
ruoka-asiantuntijoiden Los Doce Apbdstoles -kilta (12 apostolia”) ilmoitti 15. lokakuuta 1955 Candidolle, ettd sen
jasenet tulisivat timédn ravintolaan. Heidét tunnettiin erinomaisina ruoka-arvostelijoina, ja heilld oli huomattava
vaikutusvalta aikansa mediassa. Valittujen ruokalajien tuli olla alueelle tyypillisid. Padruokalajiksi valittiin tietysti
juottoporsas, mutta mikd olisi alkuruoka? Tomds Urrialde ehdotti Judiones de La Granja -ruoan valmistamista ja
painotti sanojaan lyomilld innokkaasti kittddn poytddn. Cdndido ei ollut vakuuttunut. Lopulta Cindido antoi
periksi, ja ruokakriitikkojen vierailupdivind tarjottiin papuja, juottoporsasta ja ponche segoviano -kakkua
(segovialaista sokerikakkua, jossa kerrosten vilissi on siirappia ja vaniljakreemitdytettd ja joka on paillystetty
marsipaanilla ja koristeltu tomusokerilla ja perinteiselld timanttikuvioinnilla). Los Doce Apdstoles -kilta oli erityisen
ilahtunut siitd, kuinka hyvin kyseinen ruokalajiyhdistelmd kuvasti alueen maukasta perinteistd ruokakulttuuria.
Yhdistelmastd on sittemmin tullut tyypillinen segovialainen menyy.

Tamdn jalkeen Candido sisallytti vuonna 1970 julkaistuun teokseensa “La Cocina Espafiola” (Espanjalainen keittio)
Judiones de La Granja -reseptin yli tuhannen muun reseptin joukkoon. Hin kuvasi ndin kokoelmassaan merkittavin
osan Espanjan eri alueiden ruokakulttuurien historiasta.

Sen jilkeen, kun Judién de La Granja -pavut oli esitelty gastronomiselle Cofradia de los Doce Apdstoles de la
Gastronomia Espafiola -killalle (Espanjan keittion 12 apostolin kilta) ja ne yleistyivit, alettiin jdrjestdd Judiada de
amigos -festivaalia vuonna 1975. Useita péivid kestdvissd tapahtumassa juhlitaan Judion de La Granja -papuja. Se
jarjestetddn vuosittain elokuun 25. péivén tienoilla eli Real Sitio de San Ildefonso — La Granjan suojelupyhimyksen
Pyhin Ludvigin juhlapdivind. Yli 10 000 henkilod (kaksi kertaa kunnan asukasluku) nauttii silloin titd alueelle
tyypillistd ruokaa.

Judién de La Granja -pavut ovat my0s saaneet useita palkintoja. Niistd merkittavimpid ovat seuraavat: El Norte de
Castilla -sanomalehden my6ntdima "Mejor Alimento 2017: Legumbres de Castilla y Ledn” (Vuoden 2017 paras
elintarvike: Kastilia ja Ledénin palkokasvit), Artesanos de Castilla y Leén -yhdistyksen ("Kastilia ja Lednin
kisityoldiset”) myontdma "Artesanos del afio 2022” (Vuoden 2022 kisityolaiset) parhaista palkokasveista (tuoreet
palkokasvit) ja Sociedad Espafiola de Nutricion Comunitaria -yhdistyksen (SENC, Espanjan kansanravitsemus-
yhdistys) myontdma "Premio alimento singular 2023” (Vuoden 2023 ainutlaatuinen elintarvike). SENC korosti, ettd
pavuilla on merkittivd asema segovialaisessa keittiossa.

El Norte de Castilla -sanomalehden artikkelissa "Modestia y excelencia de comer legumbres” (Taloudelliset ja
erinomaiset palkokasvit) (julkaistu marraskuussa 2017) todetaan seuraavaa: "Aikoinaan Perusta rehuksi tuotu Judién
de La Granja -papu jalostui Segovian maaperdssd ja ilmastossa aateliseksi, josta tuli komea herkku: yhteen
lusikalliseen mahtuu kdytdnnossd vain yksi papu.”

The Guardian -sanomalehden artikkelissa "Nigel Slater’s bean recipes” (Nigel Slaterin papureseptit) (2012) kuuluisa
ruokakirjailija ja -toimittaja toteaa: "Jos minun olisi valittava kaikista eri pavuista suosikkini, se olisi todennakdisesti
Judion eli Judion de la granja — limanpapu. Se on kai pavuista suurin, mutta valitsisin timédn kaikkien palkokasvien
didin juuri sen littedn muodon ja rasvaisen liukkaan koostumuksen vuoksi.”

Nimenomaisesti Judién de La Granja -pavuista laaditussa artikkelissa “Judiones de La Granja: Un guiso aldrededor de
un palacio” (Judién de La Granja: papupataa kuninkaallisen palatsin tienoilla), joka julkaistiin El Pais -sanomalehden
El Comidista -ruokaosiossa maaliskuussa 2023, kerrotaan papujen alkuperdstd ja siitd, miten pyOrein ja
koostumukseltaan rasvamaisin papulajike on 1950-luvulta lihtien ollut Segovian perinteisen kasvis- ja
palkokasvipadan pddainesosa.

Judién de La Granja -papuja on kisitelty myos useiden eri tiedotusvilineiden ldhetyksissd, esimerkiksi Espanjan
julkisen television RTVE:n Aqui la Tierra -ohjelmassa otsikoilla "Judiones segovianos, oro en el plato” (Segovialaiset
pavut, kultaa lautasella) (14. marraskuuta 2014) ja "La delicadeza de un judién” (Pavun herkullisuus) (24. lokakuuta
2018). Ohjelmissa korostettiin Judién de La Granja -pavun hienojakoista ja rasvamaista koostumusta sekd virid ja
suurta kokoa.
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"Judién de La Granja” sisdltyy myds Kastilia ja Lednin itsehallintoalueen hallituksen kokoamaan Kastilia ja Lednin
laadukkaiden maatalouselintarvikkeiden luetteloon (Inventario de Productos Agroalimentarios de Calidad de Castilla y
Ledn). Lisdksi tuote mainitaan maatalous-, kalastus- ja elintarvikeministerion Alimentos de Espafia (Espanjalaiset
elintarvikkeet) -verkkosivustolla palkokasviosiossa, jossa sitd kuvaillaan seuraavasti: "Suuri valkoinen papu. Liht6isin
Segovian maakunnasta.”

Lisdksi Judién de La Granja -pavulla on arvokas historia, joka liittyy ldheisesti Real Sitio de San Ildefonsoon ja
Espanjan kuninkaan Filip Vin (espanjaksi Felipe V) kesdasunnokseen rakennuttamaan La Granja -palatsiin. Hinen
vaimollaan Elisabet Farnesella (espanjaksi Isabel de Farnesio) oli merkittivd rooli pavun tuomisessa alueelle.
Vaikuttaa siltd, ettd fasaaninmetsistyksestd pitdnyt kuningatar toi Eteli-Amerikasta lintujen rehuksi papuja, joiden
tarkein ominaisuus oli niiden suuri koko.

Martin Santos Sedefion vuonna 1854 julkaisemassa kuninkaallista palatsia koskevassa ensimmaisessd kirjallisessa
oppaassa mainitaan papujen ja muiden vihannesten viljelyyn kiytetyt alueet eli Partida de la Reina y la Huerta
(kuningattaren palsta ja keittiopuutarha) ja Partida del Rey (kuninkaan palsta). El Nuevo Siglo Iustrado
-sanomalehdessd kutsuttiin 28. maaliskuuta 1869 Judiéon de La Granja -papuja Segovian maakunnasta periisin
olevaksi ikoniseksi ja aristokraattiseksi tuotteeksi.

Maantieteellisen merkinnin tuote-eritelmin julkaisuviite:

https://www.itacyl.es/documents/20143/342640/PCC+IGP+Judi%C3%B3n+de+La+Granja.pdf/175d6c76-18ff-d071-
5290-bc4e759284e7?°t=1760011984701
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