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Zvetejnéni Zidosti o zapis ndzvu podle &l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(C/2024/5351)

Po tomto zvefejnéni mohou orgdny clenského stitu nebo tieti zemé nebo fyzickd ¢i prdvnickd osoba s oprdvnénym
zdjmem, kterd je usazena nebo md bydlisté ve tfeti zemi, podat Komisi ndmitku v souladu s ¢ldnkem 17 nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) 20241143 ('), a to do tif mésict ode dne tohoto zvefejnéni.

]EDNOTNY’ DOKUMENT
,Oli de Menorca | Aceite de Menorca“
EU ¢&.: PGI-ES-03012 -9.10.2023

CHOP () CHZO (X)

1. Nizev (nazvy) [(CHOP ¢i CHZO)]

,Oli de Menorca | Aceite de Menorca“

2. Clensky stit nebo treti zemé
Spanélsko
3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1  Druh produktu

Ttida 1.5 Oleje a tuky (mdslo, margarin, olej atd.)

3.2 Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

,Oli de Menorca | Aceite de Menorca“ je extra panensky olivovy olej, ktery je z ekologické produkce nebo
v prechodném obdobi a ziskdvd se vyhradné mechanickymi postupy z plodt olivovniku (Olea europaea L.). Jednd se
o olej s ovocnou chuti stfedni nebo silné intenzity, ktery se na patfe vyznaluje lehkou az stfedni hotkosti
a Stiplavosti. Diky témto vlastnostem jej lze zafadit mezi vyvazené oleje.

Fyzikalné-chemické vlastnosti:
Kyselost (vyjadfend jako podil kyseliny olejové): < 0,5 %
Peroxidové ¢islo: < 15 meq O,/kg
K53, < 2,00
K370<0,18
(") Natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 ze dne 11. dubna 2024 o zemépisnych oznacenich pro vino, lihoviny
a zemé&délské produkty, jakoz i zarucené tradi¢ni speciality, a o nepovinnych tdajich o jakosti pro zemédélské produkty, kterym se

méni nafizeni (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nafizen (EU) ¢. 1151/2012 (UF. vést. L, 20241143,
23.4.2024, ELL https:/[eur-lex.europa.eu/eli/reg/2024/1143oj?locale=cs).
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3.4

3.5

3.6

Organoleptické vlastnosti:

Atribut Hodnota medidnu

Nezrald ovocnd chutaviné | = 3,5

Horky 22<6
Stiplavy 22,556
Vyvézenost Medidn znaku hotky a medidn znaku §tiplavy nenf o vice nez 2 body vyssi nez medidn znaku

nezrald ovocnd chut a viiné.

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného pivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

Vsechny kroky pfi vyrobé oleje ,Oli de Menorca | Aceite de Menorca® od péstovani oliv po zpracovani se musi
uskutecnit na ostrové Menorca.

Specifické kroky pfi produkci, které se musi uskutecnit v urcené zemépisné oblasti

Vsechny kroky pfi vyrobé oleje ,Oli de Menorca | Aceite de Menorca“ od péstovani oliv po zpracovani se musi
uskute¢nit na ostrové Menorca.

Zvldstni pravidla pro krdjent, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Nédoby s olivovym olejem ,Oli de Menorca | Aceite de Menorca“ musi olivovy olej chrénit pred svétlem.

Maximalni objem nddob je 5 litra.

Zvldstni pravidla pro oznaovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Na etiketé musi byt uveden ndpis ,Oli de Menorca | Aceite de Menorca“, za kterym ndsleduji inicidly ,IGP*.
Provozovatel si mize zvolit verzi ,Oli de Menorca“ (katalansky) a/nebo ,Aceite de Menorca“ ($panélsky).

Oznaceni mus{ obsahovat pofadovy alfanumericky ¢islovaci kod s cilem usnadnit kontroly v rdmci sledovatelnosti.

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Oblast péstovani oliv a vyroby ,Oli de Menorca | Aceite de Menorca“ je omezena vyhradné na ostrov Menorca, ktery
patif do autonomniho spolecenstvi Baledrské ostrovy.

Ostrov Menorca lezi mezi 39° 47" 55" a 40° 05" 17" severni sitky a 3° 47’ 26" a 4° 19’ 40" vychodni délky ve
Stfedozemnim mofi. Je to nejvychodnéjsi ostrov souostrovi Baledry.

Ma rozlohu pfiblizné 701 km?, v nejdel$sim misté je 48 km dlouhy a v nejsir§im 20 km Siroky.

Souvislost se zemépisnou oblasti

Souvislost se zemépisnym prostiedim je zaloZena na povésti produktu.
Soucasnd poveést

O povésti oleje ,Oli de Menorca | Aceite de Menorca“ svéd¢i fada mezindrodnich ocenéni, kterd olej ziskal, jeho
zafazeni na jidelni listky prestiZnich restauraci, G¢ast na mnoha veletrzich a publikace, které se zmifiuji o kvalité
,Oli de Menorca | Aceite de Menorca“.

Pokud jde o mezindrodni{ ocenéni, riizni vyrobci ziskali v neddvné dobé ceny v soutézich. Mezi vyznamné piiklady
patif: soutéz London International Olive Oil Competition (2021 a 2022) a ocenéni ,BIOFACH 2022 Olive Oil
Award“, kdy se menorsky olivovy olej umistil mezi 10 nejlepsimi olivovymi oleji z ekologické produkce na svété na
prestiznim veletrhu BIOFACH pro ekologické produkty (Norimberk).
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Organoleptickou vlastnosti, kterd nejvice pfispéla k povésti ,Oli de Menorca | Aceite de Menorca®, je ,nezrald
ovocnd chuf a viné. Nezrald ovocnd chuf a viné je spojena s lidskym cinitelem a je jim podminéna, nebot se ji
dosahuje sklizni zelenych oliv nebo oliv v rané fazi zrdn{; za timto Gcelem se ve specifikaci produktu uvadi, Ze
sklizeni oliv musi zacit koncem za#, kdy olivy dosdhnou indexu zralosti mezi 1 a 4 podle Ferreirovy stupnice (1979).

Nezrald ovocnd chut a viiné olej odliSuje, ale znamend, Ze vynos ze zpracovani oliv na olej je vyrazné nizsi. V ptipadé
oleje ,Oli de Menorca [ Aceite de Menorca* je ve specifikaci produktu stanoven maximalni vynos 17 litri na 100 kg
oliv. Nezrald ovocnd chut a viné tedy znamend pro vyrobce sniZeni ziskovosti, coz vyrobci akceptuji, protoze
odbornici a spotiebitelé tento rozliovaci faktor uznavaji a ocenuji.

Je prokdzéno, Ze nezrald ovocna chut a viiné md vliv na povést, a oleje ,,Oli de Menorca [ Aceite de Menorca*, které
ziskaly ocenéni v ndrodnich a mezindrodnich soutézich, tuto vlastnost vykazovaly.

Olej ,Oli de Menorca | Aceite de Menorca“ se objevuje na jidelnich listcich mnoha prestiznich mistnich, ndrodnich
a mezindrodnich restauraci, jako jsou Gaig a Igueldo v Barceloné. Ve méstech, jako jsou Londyn, PaifZ a Zeneva, se
,Oli de Menorca | Aceite de Menorca“ objevuje na jidelnich listcich restauraci v prekladu do dfednich jazyka
piislusnych zemi.

O dobré povésti, jiz se olej ,Oli de Menorca | Aceite de Menorca“ t&§i, svéd¢i také jeho piftomnost na mistnich,
$panélskych a mezindrodnich veletrzich. Pati{ mezi né veletrh Fira Arrels [Arrelsky veletrh] mistnich produktd
a kuchyné Menorcy a kazdoro¢ni gastronomické dny Menorca en el Plato [Menorca na talifi]. Mimo ostrov bychom
chtéli zdaraznit G¢ast na ndrodnim gastronomickém veletrhu Madrid Fusién (2021), na veletrhu ,Taste of Paris*
(2022) a na veletrhu BIOFACH v Norimberku (2022).

Je tieba také poznamenat, Ze olej ,,Oli de Menorca | Aceite de Menorca“ byl na zdkladé postupu pfisného hodnoceni
zapsdn v roce 2020 do Katalogu tradi¢nich potravin Baledrskych ostrovi, ktery spravuje orgdn odpovédny za
zemédélstvi na Baledrskych ostrovech. O tomto tGspéchu informoval mistni tisk.

Olej , Oli de Menorca | Aceite de Menorca“ se t&f znaénému zdjmu mistnich, ndrodnich i mezindrodnich médii, kde
je chvalen v kataldnsting, $panélsting, francouzstiné a anglicting (v zavislosti na jazyce zemé ptivodu).

Mezi tato média patif priloha El Vigjero deniku El Pais, El Econémico [online noviny] a mnohokrat Diario de Menorca
a Arabalears [noviny].

Existuji také mezindrodni publikace, které uvadgji ,Oli de Menorca | Aceite de Menorca“ v jazycich, v nichZ tyto
publikace vychazeji, napiiklad Yonder.fr, coz je francouzsky web specializovany na cestovani a gastronomii. Na
piitomnost produktu na ostrové upozoriiuje online publikace ¢asopisu Forbes.

Historickd povést
Historické pozadi je dalsim diikazem soucasné povésti ,Oli de Menorca | Aceite de Menorca“.

Arcivévoda Ludvik Salvitor Toskdnsky ve svém dile Die Balearen in Wort und Bild geschildert [Baledrské ostrovy ve
slovech a obrazech] (1867-1891) piSe: ,Menorsky olivovy olej ... se svou kvalitou snadno vyrovna olivovému oleji
z Mallorky.” Podrobné popisuje stavajici produkci na ostrové a zdiiraziuje vyznam a kvalitu produktd nékterych
farem na mistnim trhu.

Po pfijeti desitkové metrické soustavy ve Spanélsku vydal starosta Ma6-Mahénu v roce 1871 nafizeni, v némz
stanovil ekvivalenty tradi¢nich mér pouZivanych pro nejdalezitéjsi produkty na ostrové v nové metrické soustave.
Tak byla pfijata ,opatieni tykajici se menorského olivového oleje*, kterd byla zvefejnéna v Boletin de Anuncios
[Véstnik ozndmeni] novin El Menorquin.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

https:/[www.caib.es/sites/qualitatagroalimentaria/es/oli_de_menorca/
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