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Geografiskas izcelsmes norades registracijas pieteikuma publikacija saskana ar Eiropas Parlamenta un
Padomes Regulas (ES) Nr. 2024/1143 15. panta 4. punktu

(C/2025/6074)

Tris méne$u laika péc §is publikacijas dienas dalibvalsts vai tresas valsts iestades vai fiziska vai juridiska persona, kurai ir
likumigas intereses un kura ir iedibinata vai ir rezidents tre$a valsti, saskana ar Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas
(ES) 2024/1143 17. pantu (') var iesniegt Komisijai iebildumu.

4.1.

4.2.

()

VIENOTAIS DOKUMENTS
Lauksaimniecibas produktu cilmes vietas nosaukumi un geografiskas izcelsmes norades
“Aitoo perunarieska”

ES Nr.: PGI-FI-03318 - 13.8.2024.

Nosaukums(-i)

“Aitoo perunarieska”

Geografiskas izcelsmes norades veids

ACVN O AGIN

Valsts, pie kuras pieder definétais geografiskais apgabals

Somija

Lauksaimniecibas produkta apraksts

Lauksaimniecibas produkta klasifikacija saskana ar kombinétas nomenklatiiras poziciju un kodu atbilstosi Regulas
(ES) 2024/1143 6. panta 1. punktam

19 — LABIBAS, MILTU, CIETES VAI PIENA IZSTRADAJUMI; MILTU KONDITOREJAS IZSTRADAJUMI

1905 — maize, miklas izstradajumi, kikas, cepumi un citi maizes un konditorejas izstradajumi ar kakao piedevu vai
bez tas; dievmaizites, oblatas farmacijai, zimogvafeles, rispapirs un tamlidzigi produkti

Ar registreto nosaukumu apzimetd lauksaimniecibas produkta apraksts

“Aitoo perunarieska” ir apala, neraudzéta plakanmaize (“rieska”), kuras galvena sastavdala ir variti, nemizoti
kartupeli. Papildus kartupeliem mikla sastav no kvie$u miltiem vai citu miltu maisijuma, rapsu vai ripu ellas, sals
un, iesp&jams, cukura un/vai kartupelu parslam. Ja vélas pieskirt papildu krasu vai garsu, miklai var pievienot citus
saknu darzenus, pieméram, svaigi rivétus burkanus, racenus, bietes vai kalus. “Aitoo perunarieska” plakanmaize var
bt dazados izméros, un to var pagatavot ari no miltu maisijuma, kas nesatur lipekli. Milti, kas nesatur lipekli un ko
izmanto mikla, var bt tikai risu milti vai vairaku veidu miltu maisijums. Miltu maisijuma sastavdalas var atskirties.
Lai nodrosinatu produkta labu uzglabasanos, var izmantot konservantu (kalija sorbatu vai piladZogu ekstraktu).

Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (ES) 2024/1143 (2024. gada 11. aprilis) par geografiskas izcelsmes noradém vinam, stiprajiem
alkoholiskajiem dzérieniem un lauksaimniecibas produktiem, ka a1 garantétu tradicionalo Ipatnibu produktiem un lauksaimniecibas
produktu fakultativiem kvalitates apziméjumiem un ar ko groza Regulas (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 un (ES) 2019/1753 un
atce] Regulu (ES) Nr. 1151/2012 (OV L, 20241143, 23.4.2024., ELL http:|/data.curopa.cu/eli/reg/2024/1143/o0j).
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4.3.

4.4.

4.5.

4.6.

“Aitoo perunarieska”:

— ir plankumaina, jo mikla ir kartupelu mizas gabalini. Plankumi uz plakanmaizes var bat redzami ari péc
cep$anas, Ipasi tad, ja kartupelu mizas bijusas biezas;

—  tai ir ista, kartupeliem raksturiga garSa un smarza;

— iekoZoties ir bliva konsistence, jo plakanmaize netiek raudzéta ar raugu vai citiem irdinatajiem.

Atkapes attieciba uz baribas iegiiSanu (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem, kas apziméti ar aizsargatu cilmes vietas
nosaukumu) un izejvielu iegiiSanas ierobeZojumi (tikai parstradatiem produktiem, kas apzimeti ar aizsargatu geografiskas
izcelsmes noradi)

Konkreti razoSanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

“Aitoo perunarieska” miklu razo un plakanmaizes gatavo cep3anai noteiktaja geografiskaja apgabala. Plakanmaize
tiek cepta iesp&jami atri. CepSanas programma ir atkariga no gatavojama produkta biezuma, lieluma un izmantotas
krasns. Orient€josa cepsanas temperatira ir 240-300 gradi, cepsanas laiks ir 12-22 mintes.

Neceptas, cepsanai gatavas plakanmaizes noteiktaja geografiskaja apgabala var ar sasaldét un transportét sasaldéta
veida arpus §1 apgabala, lai tas izceptu citur.

Ar registréto nosaukumu apzimétd produkta iepakosanas, grieSanas, rivésanas u. c. ipasie noteikumi

“Aitoo perunarieska” iepako ceptu vai saldétu, termiski neapstradatu, noteiktaja geografiskaja apgabala, lai
nodrosinatu produkta svaigumu un kvalitati.

Ja plakanmaizi paredzéts pardot bez iepakojuma, ieteicams to ievietot papira maisina. Svaigas plakanmaizes, ko
piegada édinasanas uznémumiem, transporté aukstuma kede, aukstumtelpas temperataira, plastmasas maisinos.

Ar registreto nosaukumu apziméta lauksaimniecibas produkta markesanas ipasie noteikumi

Geografiska apgabala isa definicija

“Aitoo perunarieska” geografiskais apgabals ietver Pirkanmaa un Kanta-Hdame.

Saikne ar geografisko apgabalu

Geografiskas izcelsmes norade “Aitoo perunarieska” ir balstita uz produkta ipaso raksturu un ta pagatavoSanai
nepiecieSamo zinatibu, ka ari uz ta reputaciju.

Ipagais raksturs

“Aitoo perunarieska” ir savdabigs miltu konditorejas izstradajums, jo ta raZo$ana neizmanto tideni, raugu, olas vai
piena produktus. “Aitoo perunarieska” atskiras no visam citam Somija gatavotajam plakanmaizém ar savu
pagatavoSanas metodi, konsistenci un gar$u.

Raksturiga “Aitoo perunarieska” iezime ir ta, ka kartupeli, ko izmanto ka sastavdalu, tiek variti un sasmalcinati
nemizoti, nepievienojot tdeni. Tas pieskir produktam raksturigas organoleptiskas iIpasibas, pieméram, Istu
kartupelu gar§u un plankumainibu kartupelu mizas gabalinu dél. Konsistence ir bliva, jo plakanmaize netiek
raudzéta ar raugu vai citiem irdinatajiem.

Kartupeliem, ko izmanto produkta pagatavosanai, nav jaiizmanto pretbriinésanas lidzekli, jo kartupeli lidz miklas
pagatavoSanai ir aizsargati ar mizu, bet péc tam plakanmaize tiek cepta.

Vajadzibas gadijuma var izmantot konservantu (kalija sorbatu vai piladZogu ekstraktu). Ja produkts ir bez partikas
piedevam un vélams ilgaks glabasanas laiks, tas jauzglaba un jaapstrada aukstuma kéde vai saldéta veida.
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Zinatiba

Razojot “Aitoo perunarieska”, skidruma daudzumu korigé atbilstosi kartupelu izejvielas specifiskajam mitruma
ipasibam. Lai pagatavotu vienmérigas kvalitates plakanmaizes miklu, ir vajadziga zinatiba. Kartupelu kirnei nav
iz8kirosas nozimes, jo miklu var apstradat ta, lai iegtitu viendabigu rezultatu.

Cepsanas laika var izmantot cukuru, lai saglabatu viendabigu gar$u, jo kartupelu Ipasibas noliktava mainas
(kartupelu uzglabasanas laika kartupeli kliist par aptuveni 10 % vieglaki). Ja pieejamie kartupeli ir parak tdenaini un
nav piemeroti cep$anai, lai palielinatu sausnas saturu, var izmantot kartupelu parslas.

Kad mikla no sastavdalam ir pagatavota, plakanmaizes jacep péc iespéjas atrak, pirms mikla klist parak mitra. Sa
pasa iemesla dé] nav iesp&jams pagatavot un uzglabat lielus miklas daudzumus. Miklas konsistences panaksana
izskiro$a nozime ir kartupelu un miltu mijiedarbibai. Milti sadala kartupelu $tnu struktdru, un, ja miklu necep
nekavgjoties, ta klast idenaina un zaud€ cepSanai nepiecie$amas ipasibas. Lai to parvalditu, ir vajadziga padzilinata
izpratne par sastavdalu kimiskajam un biologiskajam ipasibam, un $is aspekts skaidri at3kir produktu no atras
riipnieciskas razoanas. Ja cep daudzas plakanmaizes, miklu gatavo vairakas reizes diena.

Nelielu miklas daudzumu, kas palicis no ieprieksgjas cepSanas partijas, var sajaukt ar nakamo partiju. Nelielu miklas
daudzumu, kas palicis vakara, var uzglabat aukstumtelpa un izmantot nakamas dienas miklai. Miklu var arT sasaldeét.
Gatavojot miklu, ir ieteicams izmantot saldétu miklu tikai dalai no sarazotas partijas.

Miklas gatavo$ana sakas ar kartupelu mazgasanu, variSanu nemizota veida un atdzeséSanu. Pirms miklas gatavoanas
kartupelus var sasmalcinat vai ievietot mikseri kopa ar citam sastavdalam un sasmalcinat. Papildus kartupeliem
miklai pievieno miltus, lai nodrosinatu viskozitati un palielinatu sausnas saturu. Visbiezak izmanto kvie$u miltus,
taCu ir iesp&jami arT citi miltu maisijumi, to vida miltu maisijumi bez lipekla. Turklat miklai pievieno rapsu ellu vai
rip$u ellu, sali un, iesp&jams, cukuru un/vai kartupelu parslas.

Jebkurus citus saknu darzenus (burkanus, racenus, bietes vai kalus) miklai pievieno svaigi rivétus, un tie tiek termiski
apstradati tikai cepSanas laika kopa ar plakanmaizi, atskiriba no kartupeliem, kas pirms miklas pagatavosanas tiek
novariti.

Produkta pagatavosana prasa ipaSu ripibu un meistaribu, lai nodrosinatu kartupelu un miltu sabalansétu un
optimalu proporciju. Sis uz tradicijam balstitas zinaSanas ir nodotas talak un ir unikala zinatiba, ko nevar aizstat ar
standartizétam riipnieciskam metodém.

Miklu var veidot ar rokam, izveidojot noteikta svara plakanmaizes, kuras péc tam veido un saplacina ar rokam, lidz
tas ir planas. Lai iegtitu vienmérigu plakanmaizes formu, var izmantot ari dazada veida miklas rullus. Plakanmaizes
izgriez no izrullétas miklas loksnes ar apalu formu.

Péc cepsanas un pirms iepakosanas plakanmaizes atdzesé. DzeseéSana ir svariga, jo plakanmaizes mitruma saturs
parasti ir augstaks neka veikala nopérkamai maizei.

Reputacija

“Aitoo perunarieska” kvalitate ir Ipasi atzita. Pieméram, viens no Somijas vadoSajiem pavariem, pazistams ari no
televizijas raidijumiem (pieméram, ka “Master Chef Finland” Ziirijas loceklis), produktu ir raksturojis $adi: “Vienkarsi
izcili laba ar sviestu. Miksta un garsiga maize ar perfektu sals daudzumu.” (Syddn-Hdmeen lehti, 2017)

Pirkkala mazumtirdzniecibas tikls K-Citymarket sava videomateriala slavé “Aitoo perunarieska” $adi: “Mikstas un
kardinosi svaigas plakanmaizes no Aitoo. Plakanmaizes tiek gatavotas ar rokam no kartupeliem, kurus to izméra vai
formas dé] nevar pardot veikalos, tacu tie ir lieliski pieméroti plakanmaizes pagatavosanai.” (YouTube, 2020. gada
19. augusts: https:/[www.youtube.com/watch?v=9uom1vczcRA)

2024. gada “Aitoo perunarieska” tika atzita par labako kartupelu plakanmaizi Somija. Goda sertifikata ieklauts $ads
teksts: ““Gastronomy Finland” degustacijas komisija meklé unikalus roku darba izstradajumus, kuru gar§a un
kvalitate ir acimredzami paraka par citiem tirgli pieejamiem tas pasas kategorijas partikas produktiem.”
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Produkts pieminéts arl raksta, kas 2021. gada 25. oktobri publicéts tieSsaistes Zurnala Viisi tahted [“Piecas
zvaigznes”]; taja aprakstits vietéja razotdja plakanmaizu klasts, kura viens no produktiem ir “Aitoo perunarieska”.

“Aitoo perunarieska” var pasniegt dazados veidos. Svaiga “Aitoo perunarieska” ir piemérota veganiem. 2020. gada
no receptes tika iznemtas olas.

Atsauce uz produkta, kas apziméts ar attiecigo geografiskas izcelsmes noradi, specifikacijas publikaciju

https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/elintarvikkeet/elintarvikeala/ainesosat-ja-sisalto/nimisuojatut-tuotteet/aitoo-
perunarieska-hakemus.pdf
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