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Uverejnenie oznimenia o schvileni standardnej zmeny $pecifikicie vyrobku v sivislosti s ndzvom
v sektore vinohradnictva a vindrstva v zmysle ¢linku 17 ods. 2 a 3 delegovaného nariadenia Komisie
(EU) 2019/33

(C/2025/2814)

Toto ozndmenie sa uverejiiuje v silade s ¢ldinkom 17 ods. 5 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/33 ().

OZNAMENIE O SCHVALENI STANDARDNE] ZMENY
,Alpes-Maritimes*
PGI-FR-A1148-AMO03

OPIS A DOVODY SCHVALENEJ] ZMENY

1.  Zemepisnd oblast a oblast v bezprostrednej blizkosti

V kapitole 1 $pecifikdcie vyrobku bol bod 4 — Zemepisnd oblast a oblast v bezprostrednej blizkosti — doplneny
o odkaz na dradny zemepisny kdodex, v ktorom sa uzndva a stanovuje zoznam obci podla departementov na
vnutro§tdtnej Grovni. Tdto formdlna zmena umoziuje bez akychkolvek zmien prepisat zemepisnd oblast v podobe
zoznamu obcf a zemepisnej oblasti uréenych odkazom na verziu tiradného zemepisného kddexu z roku 2020, ktory
aktualizuje Nédrodny institit pre Statistiku a ekonomické stidie (INSEE), a poskytuje prdvnu istotu, pokial ide
o vymedzenie zemepisnej oblasti.

Rovnaky odkaz a aktualizovany zoznam obci boli vloZené do jednotného dokumentu pod nadpismi ,Zemepisnd
oblast“ a ,Oblast v bezprostrednej blizkosti*.

2. Odrodovi skladba
V kapitole I bode V $pecifikicie vyrobku — Odrodova skladba — ochranny a riadiaci orgdn poziadal o zahrnutie odrod:

—  odolnych proti peronospdre vini¢a a mic¢natke vinicovej:

Muscaris B, Soreli B, Souvignier gris B, Artaban N, Floréal B, Vidoc N, Voltis B, Monarch N, Prior N, Solaris B,
Sauvignac B, Lilaro N,

— odolnych proti suchu:

Assyrtiko B, Verdejo B, Xinomavro N, Xarello B, Nero d’Avola N, Agiorgitiko N, Moschofilero Rs.

Tym, Ze z hladiska fyziologickych a enologickych vlastnosti tieto odrody zodpovedajii odroddm, ktoré sa pouZzivaji
pri vyrobe vin s CHZO, sa znizuje potreba pouzZivania pripravkov na ochranu rastlin. PouZivanie tychto odréd nema

za nasledok zmenu organoleptickych vlastnosti vin s CHZO.

V doésledku tejto zmeny sa meni bod ,Mustové odrody“ jednotného dokumentu.

3. Kontrolny orgin

Kapitola III $pecifikicie vyrobku s chridnenym zemepisnym oznalenim ,Alpes-Maritimes“ sa meni s cielom
zjednodusit bod ,Kontrolny orgdn“ a spresnit, Ze sa kontroluje dodrziavanie 3pecifikicie vyrobku na zdklade
schvaleného planu kontroly orgdnom tretej strany, ktory zarucuje odbornt sposobilost, nestrannost a nezavislost
a bol povereny instititom INAO.

Tato zmena sa netyka jednotného dokumentu.

() U.v.EULY, 11.1.2019,s. 2.
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3.1.

JEDNOTNY DOKUMENT

Nizov (ndzvy)

Alpes-Maritimes

Druh zemepisného oznacenia:

CHZO - chrénené zemepisné oznacenie

Kategorie vindrskych vyrobkov
1.  Vino

5. Akostné sumivé vino

Ciselny znak kombinovanej nomenklattiry
— 22 - NEALKOHOLICKE A ALKOHOLICKE NAPOJE A OCOT

2204 - Vino z Cerstvého hrozna, vrdtane vina obohateného alkoholom; hroznovy must iny ako polozky 2009

Opis vina (vin)
1. Cervené, ruZové a biele tiché vina

STRUCNY OPIS

Chrénené zemepisné oznacenie ,Alpes-Maritimes“ sa vztahuje na tiché Cervené, ruzové a biele vina. Tiché vina
s chrdnenym zemepisnym oznacenim ,Alpes-Maritimes“ maji skutoény obsah alkoholu najmenej 9 obj. %.
V pripade tichych vin skuto¢ny obsah alkoholu (minimdlny alebo maximélny; iba pri Sumivych vinach), celkovy
obsah alkoholu, celkovd kyslost, obsah prchavych kyselin, celkovy obsah oxidu siri¢itého a obsah oxidu uhli¢itého
(iba pri $umivych vinach) zodpovedaji limitom stanovenym v pravnych predpisoch EU. Cervené vina sii vo
vSeobecnosti bohaté na triesloviny, uslachtilé a silné. Maju silny rubinovocerveny aZz grandtovy odtien s fialkastymi
odleskami. Ruzové vina sa vyznacuji bud kvetinovymi, alebo ovocnymi a korenistymi arémami. V dstach maja
vyraznt $truktiru v zdvislosti od asambldZe — najmid odrody Grenache N a Cinsault N doddvajii vinu svieZost.
Sfarbenie tychto vin je Ziarivoruzové s lososovoruzovymi odleskami. Biele vina si komplexné a elegantné
a prejavuju sa v nich predovsetkym kvetinové a citrusové arémy. Snabi sa v nich jemnost, ovocnost a zivost a maja
bledozlta farbu so zelenymi odleskami alebo Ziarivi ¢&i jasnd zlata farbu.

Vieobecné analytické vlastnosti

—  Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): -

—  Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): -

—  Minimdlna celkovd kyslost: —

—  Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): -

—  Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): -

2. Akostné Sumivé vino

STRUCNY OPIS

Chrdnené zemepisné oznacenie ,Alpes-Maritimes” sa vztahuje na akostné Sumivé vina — Cervené, ruzové a biele.
Akostné Sumivé vina sa vyznaCuji jemnym a elegantnym perlenim, ktoré sprevddza prijemna svieZost kvetinovych
alebo ovocnych arém v zavislosti od odrod pouzitych v cuvée. Akostné Sumivé vina sa vyrdbaji najmd z odrod
Grenache N a Mourvedre N v pripade ruzovych vin a z odrod Vermentino B a Sémillon B v pripade bielych vin. Maji
ovocné a kvetinové arémy a organoleptickymi vlastnostami pripominaji tiché vina. V pripade akostnych Sumivych
vin skuto¢ny obsah alkoholu (minimdlny alebo maximadlny; iba pri Sumivych vinach), celkovy obsah alkoholu,
celkovd kyslost, obsah prchavych kyselin, celkovy obsah oxidu siri¢itého a obsah oxidu uhli¢itého (iba pri Sumivych
vinach) zodpovedajii limitom stanovenym v pravnych predpisoch EU.
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Vieobecné analytické vlastnosti

—  Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): -

—  Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): —

—  Minimdlna celkova kyslost: —

—  Maximélny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): —

—  Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): -

5. Vindrske vyrobné postupy

5.1.  Osobitné enologické postupy

Z hladiska enologickych postupov musia vina splfiat poZiadavky stanovené na trovni Spolocenstva a v zdkonniku
polnohospodarstva a morského rybolovu.

5.2.  Maximdlne vynosy

120 hektolitrov na hektar

6. Vymedzend zemepisnd oblast

Zber hrozna, vinifikdcia a vyroba vin s CHZO ,Alpes-Maritimes“ sa musia uskuto¢fiovat v obciach departementu
Alpes-Maritimes v stlade s tradnym zemepisnym kédexom z roku 2020.

7. Mustové odrody
Agiorgitiko N
Alicante Henri Bouschet N
Aligoté B
Altesse B
Aramon N
Aramon blanc B
Aramon gris G
Aranel B
Arbane B
Arinarnoa N
Arriloba B
Arrouya N
Artaban N
Assyrtiko B
Aubin B
Aubin vert B
Aubun N - Murescola
Auxerrois B

Bachet N
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Barbaroux Rs
Baroque B
Biancu Gentile B
Blanc Dame B
Bouchalés N
Bouillet N

Bouquettraube B

Bourboulenc B — Doucillon blanc

Brachet N — Braquet

Brun Fourca N

Brun argenté N — Vaccarese

Béclan N — Petit Béclan

Béquignol N
Cabernet blanc B

Cabernet franc N

Cabernet-Sauvignon N

Caladoc N
Calitor N
Camaralet B
Carcajolo N
Carcajolo blanc B
Carignan N
Carignan blanc B
Carmenére N
Castets N
Chardonnay B
Chasan B

Chatus N
Chenanson N

Chenin B

Cinsaut N — Cinsault

Clairette B
Clairette rose Rs
Clarin B

Claverie B
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Codivarta B

Colombard B
Colombaud B — Bouteillan
Corbeau N — Douce noire
Cot N — Malbec

Couderc noir N
Counoise N

Courbu B — Gros Courbu
Courbu noir N

Couston N

Crouchen B — Cruchen
César N

Duras N

Durif N

Egiodola N

Ekigaina N

Elbling B

Etraire de la Dui N

Fer N — Fer Servadou, Braucol, Mansois, Pinenc
Feunate N

Floreal B

Folignan B

Folle blanche B

Fuella nera N

Furmint B

Gamaret

Gamay N

Gamay de Bouze N
Gascon N

Genovese B
Gewurztraminer Rs
Goldriesling B

Gouget N

Graisse B

Gramon N
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Grassen N — Grassenc
Grenache N
Grenache blanc B
Grenache gris G
Gringet B

Grolleau N

Grolleau gris G

Gros Manseng B
Joubertin

Jurangon blanc B

Jurangon noir N — Dame noire

Knipperlé B

Lauzet B

Lilaro N

Liliorila B

Listan B — Palomino
Lledoner pelut N
Macabeu B — Macabeo
Mancin N

Manseng noir N
Marsanne B
Marselan N
Maréchal Foch N
Mauzac B

Mauzac rose Rs
Mayorquin B

Melon B

Merlot N

Merlot blanc B

Meslier Saint-Frangois B — Gros Meslier

Meunier N
Milgranet N
Molette B
Mollard N

Monarch N
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Mondeuse N

Mondeuse blanche B

Monerac N

Montils B

Morrastel N — Minustellu, Graciano
Moschofilero Rs

Mourvaison N

Mourvédre N — Monastrell

Mouyssagues

Muresconu N — Morescono

Muscadelle B

Muscardin N

Muscaris B

Muscat Ottonel B — Muscat, Moscato
Muscat cendré B — Muscat, Moscato
Muscat d’Alexandrie B — Muscat, Moscato
Muscat de Hambourg N — Muscat, Moscato
Muscat a petits grains blancs B — Muscat, Moscato
Muscat a petits grains roses Rs — Muscat, Moscato
Muscat a petits grains rouges Rg — Muscat, Moscato
Mérille N

Miiller-Thurgau B

Nero d’avola N

Nielluccio N — Nielluciu

Noir Fleurien N

Négret de Banhars N

Négrette N

Oberlin noir N

Ondenc B

Orbois B

Pagadebiti B

Pascal B

Perdea B

Persan N

Petit Courbu B
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Petit Manseng B

Petit Meslier B

Petit Verdot N

Picardan B — Araignan
Pineau d’Aunis N

Pinot blanc B

Pinot gris G

Pinot noir N

Piquepoul blanc B
Piquepoul gris G
Piquepoul noir N

Plant de Brunel N

Plant droit N — Espanenc
Portan N

Portugais bleu N

Prior N

Prunelard N

Précoce Bousquet B
Précoce de Malingre B
Raffiat de Moncade B
Riesling B

Riminese B

Rivairenc N — Aspiran noir
Rivairenc blanc B — Aspiran blanc
Rivairenc gris G — Aspiran gris
Rosé du Var Rs

Roublot B

Roussanne B

Roussette d’Ayze B

Sacy B

Saint Come B
Saint-Macaire N
Saint-Pierre doré B
Sauvignac B

Sauvignon B — Sauvignon blanc
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Sauvignon gris G — Fié gris
Sciaccarello N
Segalin N
Seinoir N

Select B

Semebat N
Semillon B
Servanin N
Solaris B

Soreli B
Souvignier gris B
Sylvaner B

Syrah N — Shiraz
Tannat N
Tempranillo N
Terret blanc B
Terret gris G
Terret noir N
Tibouren N
Tourbat B
Tressot N
Téoulier N

Ugni blanc B
Valdiguié N
Varousset N
Velteliner rouge précoce Rs
Verdejo B
Verdesse B
Vermentino B — Rolle
Vidoc N

Villard blanc B
Villard noir N
Viognier B

Voltis B

Xarello B

Xinomavro N
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8. Opis savislosti

8.1. Specifickost zemepisnej oblasti a vyrobku

Zemepisnd oblast chrdneného zemepisného oznacenia ,Alpes-Maritimes” sa nachddza na juhovychode Franctzska
v regiéne Provence-Alpes-Cote d’Azur pri pobrezi Stredozemného mora a pokryva cely departement Alpes-
Maritimes. Vyznacuje sa predovsetkym mimoriadne premenlivym rdzom krajiny. Polnohospodarska oblast tohto
departementu je totiz obmedzend a rozprestiera sa pozdlz pobrezia, kde je velky zdujem o pozemky, ako aj
v udoliach, ktoré sa dvihaji k hordm, a na najlepsie orientovanych strafiach. Na tychto strdfiach tradi¢ne rastd vedla
seba vini€ a olivovniky, zatial ¢o v tidoliach sa pestujii skor kvety alebo zelenina.

Produkcia vina s chrdnenym zemepisnym oznacenim ,Alpes-Maritimes“ pochddza z malej vinohradnickej oblasti
(s rozlohou menej nez 50 hektdrov) rozptylenej na viac ¢i menej velkych pozemkoch (mesto Nice a obce Saint
Jeannet a Saint-Paul-de-Vence), ktora je rozdelend medzi malé podniky.

PodloZie tejto vinohradnickej oblasti, zasadenej uprostred alpinskeho Provensalska na vychodnej hranici
s vapencovym Provensalskom, a najmid podlozie v meste Nice a jeho okoli vzniklo v désledku ,pliocénovej
revoliicie®, ked' sa pohybom na juh Provensalska vytvorilo toto velké more. Takto vzniknuté sedimentdrne loZiskd st
pokryté hrubymi vrstvami konglomerdtov nazyvanych ,konglomerdty z delty rieky Var z pliocénu“. Krajina sa
sformovala v obdobi $tvrtohor, ked doslo v Provensalsku k dalsiemu pohybu - tentokrdt smerom na zdpad -,
pricom konglomeréty boli vytlacené do vysky 600 metrov. Takto vznikli strmé strane.

Z tychto formdcif sa vytvorili pody zloZené z kremicito-vapenatych zlepencov a okruhliakov, ktoré vznikli er6ziou
susednych alpskych masivov. Pozoruhodnou vynimkou st dolomitické, flovito-vapencové pddy na Lerinskych
ostrovoch, bohaté na hor¢ik.

Vinohrad je vysadeny v nadmorskej vyske do 400 metrov, takmer vylu¢ne na juhosevernych strafiach, zriedkavo na
plosindch na vrcholoch kopcov, a na pozemkoch orientovanych na vychod a zépad, ktoré boli starostlivo vybraté na
pestovanie hrozna. Vini¢ sa zakorefiuje v tzkych terasich s kamennou oporou vytvorenych ¢lovekom (tzv.
restanques), ktoré pozostvaju z okruhliakov zmiesanych s velmi svetlym hrubym pieskom (zlepenec) s niekolkymi
ilovitymi slojmi.

Priemerny ro¢ny Ghrn zrdZok je 830 mm s vysokym mnozstvom hodin slne¢ného svitu (2 820 hodin za rok).

Dolezitym prvkom z hladiska charakteristiky podnebia v oblasti vinohradu je pritomnost tdolia rieky Var. Vdaka
nemu totiz vietor fika po osi pahorkov, takZe v noci a pocas prvych dopoludnajsich hodin vanie vinohradom
severny alpsky vietor a podvecer morsky vdnok z vychodu. Hospodarska stabilita miestnych podnikov sice ¢iasto¢ne
zdvisi od potreby vysadit vetky odrody vinica, vdaka ¢omu mozno vytvorit origindlne kupdze a vyhoviet potrebdm
zdkaznikov, no jednou z osobitosti oblasti tohto chrdneného zemepisného oznacenia je snaha vinohradnikov
zachovat pri vyrobe Cervenych vin miestne odrody vinica, ako sii Braquet N, Fuella nera N, Grassen N, Mourvaison
N. Vina vyrobené z odrod Braquet N a Fuella nera N sii zaujimavé schopnostou vyzrievania. Popri nich sa tu
vyskytuje odrodovd skladba, ktord sa bezne pestuje v ostatnych Castiach Provensalska: Mourvédre N, Cinsault N,
Carignan N, dokonca aj Grenache N alebo Alicante N.

Z tejto palety ,Ciernych” odrod sa vyrabaji Cervené vina bohaté na triesloviny, uslachtilé a silné.

Ruzové vina sa vyrabaji z kupdzi, ktoré vinam dodévaji kvetinovid alebo ovocnd a korenistii arému s vyraznou
Struktdrou v tstach, stdle sa vSak vyznacuja prijemnou sviezostou.

Biele vina, vyrdbané predovietkym z odrody Vermentino B (miestne oznacovanej ,rolle”), st komplexné a elegantné
a maju kvetinové arémy a arémy citrusového ovocia. Mnohé z nich majii dobrti schopnost vyzrievania. V ich
zlozeni sa mozZu vyskytovat aj iné odrody, napriklad Roussanne B, Clairette B, Bourboulenc B a Chardonnay B.

Akostné $umivé vina sa vyrdbaji najmd z odréd Grenache N a Mourvedre N v pripade ruzovych vin a z odrod
Vermentino B a Sémillon B v pripade bielych vin. Majii ovocné a kvetinové arémy a organoleptickymi vlastnostami
pripominaj tiché vina.
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8.2. Pricinny vztah

Na tieto vinohrady vyrazne vplyva krajina, do ktorej st zasadené, najmi jej premenlivy a kontrastny charakter — od
pobrezia Stredozemného mora po vysoké hory. Maju typické vlastnosti provensalskych vinohradov s urcitymi
prvkami severného vplyvu. More a hory, slnko a studeny vietor, posobivé kontrasty medzi severnymi a juZnymi
svahmi ovplyviiujd nielen vini¢ a olivovniky, ale aj [udi.

Priaznivo orientované strane, pody, ktoré dobre odvddzaji vodu a si vhodné na vysadbu vinica a jeho vegetativny
vyvoj a zdroven ho chrénia pred poskodenim letnymi birkami, slne¢né a veterné podnebie, ktoré umoziuje dobré
zrenie a ochranu pred hubovymi chorobami — toto vSetko prispieva k rozvoju vinohradu. Vdaka takémuto podnebiu
nastiva dlhy proces zrenia, ktory bielym, ruzovym aj Sumivym vinam doddva najmi svieZost a eleganciu.
U Cervenych vin spdsobuje aj silny a trieslovinovy charakter.

Vysadbe vini¢a v tejto oblasti prospela aj poloha strani v dostato¢nej vzdialenosti od pobreZia, aby odradila barbarov
od atokov, a predsa dost blizko pri mori, aby sa mohol rozvijat obchod.

Napriek konkurencii inych plodin, najmé pestovaniu klin¢ekov z Nice, ktoré bolo po druhej svetovej vojne velmi
lukrativne, sa vinohrad postupne rozvijal vdaka huZevnatosti niekolkych rodin vindrov, ktorym sa podarilo
zachovat starobylé a velmi typické miestne odrody, ktoré st adaptované na tito oblast.

Tradiciu pestovania vini¢a na AzGirovom pobreZi udrZiava pri Zivote priblizne pétndst rodinnych podnikov. Vyrabaji
priblizne 600 az 700 hektolitrov tichych vin ro¢ne, z toho 50 % predstavuje ¢ervené vino, 35 % biele vino a 15 %

ruzové vino. Kvalita tychto vin bola uznana v roku 1979 udelenim tradi¢ného oznacenia ,Vin de Pays* (vidiecke
vino). Kazdy rok sa vyprodukuje 3 000 az 4 000 flia§ Sumivého vina.

Vina s chranenym zemepisnym oznacenim si dokdzali vytvorit vlastnd identitu a vybudovat vlastnil povest, ¢o sa
najvyraznejie prejavuje v produkcii mnichov z Lerinskych ostrovov a ich uzndvanom a cenenom sortimente vin.
O dobrom mene vin z oblasti Alpes Maritimes sved¢i zdravy ekonomicky stav tejto produkcie, ktorej 70 % sa uvadza
na regiondlny trh, a to vo flasiach najmi pre klientov z radov turistov a za zhodnocujtce ceny (od 8 do 10 EUR za
jednotku), 20 % na celostitny trh a 10 % je ur¢enych na vyvoz.

9.  DalSie zdkladné podmienky (balenie, oznacovanie, iné poziadavky)

Pravny rdmec:

vnitrostatne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky:

dodato¢né ustanovenia o oznacovani

Opis podmienky:

Chrénené zemepisné oznacenie ,Alpes-Maritimes“ mozno doplnit o ndzov jednej alebo viacerych odrod vinica.

Chranené zemepisné oznacenie ,Alpes-Maritimes“ mozno doplnit o privlastky ,primeur” alebo ,nouveau“. Oznacenia
,primeur” a ,nouveau“ sii vyhradené pre tiché vina.

Ak sa na etikete namiesto slov ,indication géographique protégée” (chrinené zemepisné oznacenie) uvddza tradicny
pojem ,Vin de Pays* (vidiecke vino), na etikete sa musi uvddzat logo CHZO Eurdpskej tinie.

Prdvny rdmec:
vniitrodtitne pravne predpisy
Druh dalSej podmienky:

vynimka pre vyrobu vo vymedzenej zemepisnej oblasti
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Opis podmienky:

Oblast v bezprostrednej blizkosti, ktord je vymedzend na zdklade vynimky pre vinifikdciu a vyrobu vin s chranenym
zemepisnym oznacenim ,Alpes-Maritimes“ zahffia obce hraniciace so zemepisnou oblastou v stlade s tradnym
zemepisnym kdédexom z roku 2020, a to:

- na juhozdpade na hranici s departementom Var na tizemi tychto obci:

Les Adrets-de-I'Estérel, Ampus, Les Arcs, Bagnols-en-Forét, Bargeme, Bargemon, La Bastide, Le Bourguet, Brenon,
Callas, Callian, Cavalaire-sur-Mer, Chateaudouble, Chateauvieux, Claviers, Cogolin, Comps-sur-Artuby, La Croix-
Valmer, Draguignan, Fayence, Figanieres, Flayosc, Fréjus, La Garde-Freinet, Gassin, Grimaud, Lorgues, La Martre, La
Mole, Mons, Montauroux, Montferrat, La Motte, Le Muy, Le Plan-de-la-Tour, Puget-sur-Argens, Ramatuelle, Rayol-
Canadel-sur-Mer, Roquebrune-sur-Argens, La Roque-Esclapon, Saint-Antonin-du-Var, Sainte-Maxime, Saint-Paul-en-
Forét, Saint-Raphaél, Saint-Tropez, Salernes, Seillans, Sillans-la-Cascade, Tanneron, Taradeau, Tourrettes, Trans-en-
Provence, Trigance, Vidauban.

- na zdpade na hranici s departementom Alpes de Haute-Provence na tizemi tychto obct:

Allons, Allos, Angles, Annot, Barcelonnette, Beauvezer, Braux, Castellane, Castellet-les-Sausses, Colmars, La
Condamine-Chatelard, Demandolx, Enchastrayes, Entrevaux, Faucon-de-Barcelonnette, Le Fugeret, La Garde, Jausiers,
Lambruisse, Le Lauzet-Ubaye, Méailles, Moriez, La Mure-Argens, Méolans-Revel, Peyroules, Pontis, La Rochette,
Rougon, Saint-André-les-Alpes, Saint-Benoit, Saint-Julien-du-Verdon, Saint-Paul-sur-Ubaye, Saint-Pierre, Saint-Pons,
Sausses, Soleilhas, Thorame-Basse, Thorame-Haute, Les Thuiles, Ubaye-Serre-Pongon, Ubraye, Uvernet-Fours, Val-de-
Chalvagne, Val d’Oronaye, Vergons, Villars-Colmars.

Odkaz na $pecifikdciu vyrobku

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-21d7b276-d069-4cd5-84ee-9bb99da97e7c
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