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Zvefejnéni ozndmeni o schvéleni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu v odvétvi
vina, jak je uvedeno v ¢l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(C/2025/2814)

Toto oznament se zvefejiiuje v souladu s €l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 ().

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
»Alpes-Maritimes*
PGI-FR-A1148-AMO03

POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY

1.  Zemépisnd oblast a oblast v bezprostfedni blizkosti

V kapitole I specifikace se v bodé 4 ,Zemépisnd oblast a oblast v bezprostedni blizkosti“ dopliiuje odkaz na tfedni
zemépisny kodex, ktery uzndvi a stanovi seznam obci podle jednotlivych departement na vnitrostatni Grovni. Tato
redakéni tiprava umoziiuje piepsat beze zmén zemépisnou oblast v seznamu obci a uvést odkaz na zemépisnou
oblast podle tfedniho zemépisného kodexu, ktery vydavé institut INSEE, ve verzi z roku 2020, a zajistit vymezeni
zemépisné oblasti z pravniho hlediska.

Jednotny dokument je doplnén o tento odkaz a aktualizaci seznamu obci v bodé ,Zemépisnd oblast“ a také v bodé
,Oblast v bezprostiedni blizkosti“.

2. Odriadovié skladba

Orgén pro ochranu a spravu ODG pozadal, aby byly do bodu 5 ,Odridové skladba“ kapitoly I specifikace vyrobku
zafazeny odridy:

—  odolné vii¢i peronospofe a padli:

Muscaris B, Soreli B, Souvignier gris B, Artaban N, Floréal B, Vidoc N, Voltis B, Monarch N, Prior N, Solaris B,
Sauvignac B, Lilaro N.

—  odolné vaci suchu:

Assyrtiko B, Verdejo B, Xinomavro N, Xarello B, Nero d'Avola N, Agiorgitiko N, Moschofilero Rs.

Tyto odrady umoziuji pouziti menstho mnozstvi piipravkd na ochranu rostlin, a pfitom odpovidaji odriddm
pouzivanym pro vyrobu CHZO, jak z hlediska fyziologickych, tak enologickych vlastnosti. Neméni organoleptické
vlastnosti vin CHZO.

Jednotny dokument je aktualizovan v bodé ,Mostové odriidy*.

3. Kontrolni orgin

Kapitola III specifikace chrdnéného zemépisného oznaceni ,Alpes-Maritimes* se méni tak, aby se zjednodusil bod
,Kontrolni organ“ a upfesnilo se, Ze kontroly dodrzovani specifikace probihaji na zdkladé schvaleného planu kontrol
a provadi je tfeti strana poskytujici zaruky zptisobilosti, nestrannosti a nezavislosti, kterou povéfil institut INAO.

Toto zjednodusen{ nemd vliv na jednotny dokument.

() Uf vést.L9,11.1.2019, s. 2.
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3.1

]EDNOTNY DOKUMENT
Nazev (nazvy)

Alpes-Maritimes

Typ zemépisného oznaceni

CHZO - chrdnéné zemépisné oznaceni

Druhy vyrobkd z révy vinné
1. Vino

5. Jakostni Sumivé vino

Kdd pro kombinovanou nomenklaturu
— 22— NAPO]E, LIHOVINY A OCET

2204 - Vino z Cerstvych hrozni, véetné vina obohaceného alkoholem; vinny most jiny nez ¢isla 2009

Popis vina (vin)
1.  Tichd Cervend, riiZovd a bild vina
STRUCNY POPIS

Vina s chrdnénym zemépisnym oznacenim ,Alpes-Maritimes“ se déli na tichd Cervend, riiZovd a bild vina. Minimdln{
skutec¢ny obsah alkoholu v tichych vinech nesoucich chrinéné zemépisné oznaceni ,Alpes-Maritimes* ¢ini 9 %
objemovych. Pro tichd vina jsou tdaje o skute¢ném obsahu alkoholu (prahovém nebo meznim) (pouze u Sumivych
vin), o celkovém obsahu alkoholu, celkovém obsahu kyselin, obsahu tékavych kyselin, celkovém obsahu oxidu
sificitého a obsahu oxidu uhli¢itého (pouze u Sumivych vin) stanoveny piedpisy Spolecenstvi. Cervend vina obecné
obsahuj tifsloviny, jsou uslechtild a silnd. Maji syté rubinové ¢ervenou az grandtovou barvu s purpurovymi odlesky.
Ruzova vina se vyznacuji bud kvétinovym, nebo ovocnym a kofenénym aroma, projevuji se v tstech vyraznou
strukturou zdvisejici na pouzité smési a svézest jim doddvaji hlavné odridy Grenache N a Cinsault N. Maji bledé
razovou barvu s lososovymi odlesky. Bild vina jsou komplexni a elegantni, charakterizuje je pfedeviim kvétinové
a citrusové aroma. Snoubi se v nich jemnost, ovocny charakter a Zivost a maji svétle zlutou barvu se zelenymi
odlesky nebo zlatavou jasné zafivou barvu.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

—  Minimdln{ celkové kyselost: —

—  Maximdln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): -

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

2. Jakostni Sumivd vina

STRUCNY POPIS

Vina s chranénym zemépisnym oznacenim ,Alpes-Maritimes” se déli na jakostni Sumiva Cervend, riZovd a bild vina.
Jakostn{ Sumivd vina se vyznacuji jemnymi a elegantnimi bublinami a pffjemnou svéZesti a v zdvislosti na odriiddch
pouzitych p#i scelovani vykazuji kvétinové nebo ovocné aroma. Jakostni riizovd Sumiva vina se vyrabéji predevsim
z odrid Grenache N a Mourvedre N a bild Sumivé vina z odrid Vermentino B a Sémillon B. Jsou ovocnd a kvétinové
a svymi organoleptickymi vlastnostmi pfipominaji tichd vina. Pro jakostni §umivéd vina jsou tdaje o skute¢ném
obsahu alkoholu (prahovém nebo meznim) (pouze u Sumivych vin), o celkovém obsahu alkoholu, celkovém obsahu

vin) stanoveny pfedpisy Spolecenstvi.
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Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

—  Minimdln{ celkové kyselost: —

—  Maximdln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

5.  Enologické postupy

5.1  Zvldstni enologické postupy

Vino musi z hlediska enologickych postupti spliovat povinnosti stanovené na trovni Spolecenstvi a v zdkoniku
zemédélstvi a motského rybolovu.

5.2 Maximdlni vynosy
120 hektolitrti na hektar

6. Vymezend zemé&pisnd oblast

Sklizent hrozn, vinifikace a vyroba vina s chranénym oznacenim piivodu ,Alpes-Maritimes“ probihd ve vSech obcich
departementu Alpes-Maritimes podle Gfedniho zemépisného kodexu z roku 2020.

7. Hlavni mostové odriady
Agiorgitiko N
Alicante Henri Bouschet N
Aligoté B
Altesse B
Aramon N
Aramon blanc B
Aramon gris G
Aranel B
Arbane B
Arinarnoa N
Arriloba B
Arrouya N
Artaban N
Assyrtiko B
Aubin B
Aubin vert B
Aubun N - Murescola
Auxerrois B

Bachet N
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Barbaroux Rs
Baroque B
Biancu Gentile B
Blanc Dame B
Bouchalés N
Bouillet N

Bouquettraube B

Bourboulenc B — Doucillon blanc

Brachet N — Braquet

Brun Fourca N

Brun argenté N — Vaccarese

Béclan N — Petit Béclan

Béquignol N
Cabernet Blanc

Cabernet franc N

Cabernet Sauvignon N

Caladoc N
Calitor N
Camaralet B
Carcajolo N
Carcajolo blanc B
Carignan N
Carignan blanc B
Carmenére N
Castets N
Chardonnay B
Chasan B

Chatus N
Chenanson N

Chenin B

Cinsaut N — Cinsault

Clairette B
Clairette rose Rs
Clarin B

Claverie B
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Codivarta B

Colombard B
Colombaud B — Bouteillan
Corbeau N — Douce noire
Cot N — Malbec

Couderc noir N
Counoise N

Courbu B — Gros Courbu
Courbu noir N

Couston N

Crouchen B — Cruchen
César N

Duras N

Durif N

Egiodola N

Ekigaina N

Elbling B

Etraire de la Dui N

Fer N — Fer Servadou, Braucol, Mansois, Pinenc
Feunate N

Floreal B

Folignan B

Folle blanche B

Fuella nera N

Furmint B

Gamaret

Gamay N

Gamay de Bouze N
Gascon N

Genovese B
Gewurztraminer Rs
Goldriesling B

Gouget N

Graisse B

Gramon N
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Grassen N — Grassenc
Grenache N
Grenache blanc B
Grenache gris G
Gringet B

Grolleau N

Grolleau gris G

Gros Manseng B
Joubertin

Jurangon blanc B

Jurangon noir N — Dame noire

Knipperlé B

Lauzet B

Lilaro N

Liliorila B

Listan B — Palomino
Lledoner pelut N
Macabeu B — Macabeo
Mancin N

Manseng noir N
Marsanne B
Marselan N
Maréchal Foch N
Mauzac B

Mauzac rose Rs
Mayorquin B

Melon B

Merlot N

Merlot blanc B

Meslier Saint-Frangois B — Gros Meslier

Meunier N
Milgranet N
Molette B
Mollard N

Monarch N
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Mondeuse N

Mondeuse blanche B

Monerac N

Montils B

Morrastel N — Minustellu, Graciano
Moschofilero Rs

Mourvaison N

Mourvédre N — Monastrell

Mouyssagues

Muresconu N — Morescono

Muscadelle B

Muscardin N

Muscaris B

Muscat Ottonel B — Muscat, Moscato
Muscat cendré B — Muscat, Moscato
Muscat d’Alexandrie B — Muscat, Moscato
Muscat de Hambourg N — Muscat, Moscato
Muscat a petits grains blancs B — Muscat, Moscato
Muscat a petits grains rouges Rg — Muscat, Moscato
Muscat a petits grains roses Rs — Muscat, Moscato
Mérille N

Miiller — Thurgau B

Nero d’avola N

Nielluccio N — Nielluciu

Noir Fleurien N

Négret de Banhars N

Négrette N

Oberlin noir N

Ondenc B

Orbois B

Pagadebiti B

Pascal B

Perdea B

Persan N

Petit Courbu B
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Petit Manseng B

Petit Meslier B

Petit Verdot N

Picardan B — Araignan
Pineau d’Aunis N

Pinot blanc B

Pinot gris G

Pinot noir N

Piquepoul blanc B
Piquepoul gris G
Piquepoul noir N

Plant de Brunel N

Plant droit N - Espanenc
Portan N

Portugais bleu N

Prior N

Prunelard N

Précoce Bousquet B
Précoce de Malingre B
Raffiat de Moncade B
Riesling B

Riminese B

Rivairenc N — Aspiran noir
Rivairenc blanc B — Aspiran blanc
Rivairenc gris G — Aspiran gris
Rosé du Var Rs

Roublot B

Roussanne B

Roussette d’Ayze B

Sacy B

Saint Come B
Saint-Macaire N
Saint-Pierre doré B
Sauvignac B

Sauvignon B — Sauvignon blanc
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Sauvignon gris G — Fié gris
Sciaccarello N
Segalin N
Seinoir N

Select B

Semebat N
Semillon B
Servanin N
Solaris B

Soreli B
Souvignier gris B
Sylvaner B

Syrah N — Shiraz
Tannat N
Tempranillo N
Terret blanc B
Terret gris G
Terret noir N
Tibouren N
Tourbat B
Tressot N
Téoulier N

Ugni blanc B
Valdiguié N
Varousset N
Velteliner rouge précoce Rs
Verdejo B
Verdesse B
Vermentino B — Rolle
Vidoc N

Villard blanc B
Villard noir N
Viognier B

Voltis B

Xarello B

Xinomavro N
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8. Popis souvislosti

8.1  Specificnost zemépisné oblasti a produktu

Zemépisnd oblast chrdnéného zemépisného oznaceni ,Alpes-Maritimes“ se nachdzi na jihovychodé¢ Francie v regionu
Provence-Alpes-Cote d’Azur na pobrezi Stfedozemniho mofe a rozkladd se na celém tizemi departementu Alpes-
Maritimes. Charakterizuje ji pfedev$im vyrazna krajinnd riznorodost. Zemédélskd ¢dst tohoto departementu se ve
skute¢nosti nachdzi na omezené plose pobliz pobfezi, pro kterou je typické tvrdé soupefeni o pudy, a rovnéz
v tdolich, odkud se tdhne smérem k hordm a nejlépe exponovanym svahiim. Na svazich tradi¢né roste vinnd réva
spolu s olivovniky, zatimco tGdoli se zaméfuji spiSe na péstovani kvétin nebo zeleniny.

Produkce s chranénym zemépisnym oznacenim ,Alpes-Maritimes“ je ziskdvdna z malych vinic (vyznacenych
pozemkd o plose 50 hektart) roztifsténych do mensich ¢i vétsich ostriivki (obce Nice, Saint Jeannet, Saint-Paul-de-
Vence) rozmisténych na pozemcich malych hospodafstvi.

Vinice lezici v alpské ¢asti Provence, na samotném okraji vapencové ¢dsti, a pfedevsim ty, jeZ se nachdzeji v Nice
a jeho okoli, vdé¢i za své podlozi zméndm v obdobi pliocénu, které daly v disledku posunt terénu smérem k jihu
Provence vzniknout velkému mofi. Vyslednd loZiska sedimentii jsou obklopena silnou vrstvou konglomeratt
oznacovanych jako konglomerdty pliocénni delty departementu Var. Krajina se utvofila ve &tvrtohordch pfi novém
posunu terénu, tentokrdt smérem na zépad, tedy posunu, jehoZ vysledkem jsou konglomeraty v nadmoiské vysce az
600 m, ¢imz vznikly piikré svahy.

Pidy z téchto utvard tvoii vdpenco-piskové slepence a oblazky vzniklé erozi sousednich alpskych masivi.
Pozoruhodnou vyjimkou jsou dolomitické jilovito-vapencové ptdy Lerinskych ostrovii bohaté na hoicik.

Vinice jsou vysdzeny v nadmoiské vysce az 400 m, téméf vyhradné na svazich orientovanych severojiznim smérem
a vyjime¢né na nahornich plosindch na vrcholech kopct, pficemz se dodrzuje vychodni nebo zdpadni orientace
parcel peclivé vybranych pro sklizeii hroznd. Vinnd réva zakofenuje v uzkych stupriovitych terasich vytvorenych
¢lovékem (oznacovanych jako ,restanques®) ze smési oblazkd, velmi svétlého hrubého pisku (slepenct) a jilu.

Primérné ro¢ni srdzky dosahuji 830 mm a doba sluneéniho svitu je dlouhd — 2 820 hodin ro¢né.

Pro charakter podnebi vinic ma zdsadni vyznam ddoli Var. Diky nému mohou vétry cirkulovat podél osy svaha
a vinice jsou tak vystaveny vétrim ze severu, proudicim od Alp v noci a &aste¢né i rdno, a ddle mofskému vétru
vanoucimu na konci dne z vychodu. A¢koli je hospodéiskd rovnovaha zemédélskych podnikti ¢aste¢né zévisla na
vysadbé odrid, diky nimz je mozné vyrabét origindlni smési vin a vychdzet vstiic trhu, jednou z charakteristickych
vlastnosti tohoto chranéného zemépisného oznaceni je snaha vinai zachovat lokdlni odridy jako Braquet N, Fuella
nera N, Grassen N a Mourvaison N pro vinifikaci ¢ervenych vin. Vina ziskavand z odriid Braquet N a Fuella nera
N maji dobrou schopnost zrdni. Vedle nich zde najdeme odriidovou skladbu typickou pro zbytek Provence, jejimz
zékladem jsou odridy Mourvedre N, Cinsault N, Carignan N, nebo dokonce Grenache N ¢i Alicante N.

Kromé této $kdly ,cernych” odrtid vyrabéji podniky cervend vina s obsahem tiislovin, uslechtild a silnd vina.

RuZova vina se vyrabéji ze smési obsahujicich vina s kvétinovym, anebo ovocnym a kofenénym aroma s vyraznou,
oviem vzdy svéZzi strukturou na patfe.

Bild vina, ziskdvand zejména z odriidy Vermentino B, oznaCované mistnimi vyrazem ,rolle”, jsou komplexni,
elegantni a maji kvétinové i citrusové aroma. Jsou schopna velice dobfe zrat. Souddsti jejich slozeni mohou byt dalsi
odridy jako Roussanne B, Clairette B, Bourboulenc B ¢i Chardonnay B.

Jakostni rtizovd Sumiva vina se vyrdbé&ji pfedeviim z odriid Grenache N a Mourvedre N a bild Sumiva vina z odrd
Vermentino B a Sémillon B. Jsou ovocnd a kvétinovd a svymi organoleptickymi vlastnostmi pfipominaji tichd vina.
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8.2

LPricinnd souvislost*

Na zdejsich vinicich, vyrazné ovlivnénych zemépisnym prostiedim a proménlivou krajinou plnou kontrastti tahnouci
se od stfedomofského pobfezi k pohoii, se prolinaji vlastnosti provensdlskych vinic s nékterymi severnimi vlivy.
Mote a svahy, slunce a studeny vitr, kontrast mezi svahy s nizkou a vysokou expozici slunci ovliviiuji vinnou révu,
olivovniky i zdejsi obyvatele.

K rozvoji vinic piispivaji svahy vystavené slune¢nimu svitu, ptidy dobfe odvadgjici vodu vhodné pro vysadbu
a vegetativni rust révy a zdroven chrdnici vinici pfed nésledky letnich boufek, slune¢né a vétrné podnebi umoziujici
dobré zrdni a odoldvani houbovitym chorobdm. Vysledkem téchto podnebnich podminek je pomaly proces zréni,
ktery je nezbytny pro svéZest a eleganci bilych a razovych, ale i $umivych vin. Také diky nim maji ¢ervend vina
vyrazny charakter s obsahem tiislovin.

K vysadbé vinné révy zde do velké miry ptispélo umisténi svahd, které se nachdzeji v dostate¢né vzdalenosti od
pobfezi, coz odrazovalo barbary od vpadu na toto tizemi, ale zdroven dostate¢né blizko mofi, aby to umoziiovalo
rozvoj obchodovdni.

Navzdory konkurenci jinych plodin, zejména niceského karafidtu, jehoz péstovani bylo velmi lukrativni po druhé
svétové vélce, se vinice postupné rozrustaly diky vytrvalosti nékolika vinafskych rodin, jimz se podafilo zachovat
velmi specifické tradi¢ni mistn{ odriidy uzpiisobené této oblasti.

Vinafskou produkci na Azurovém pobfezi stdle udrzuje asi patndct rodinnych zemédélskych podnikd. Vyrdbéji
piiblizné 600 az 700 hl tichého vina ro¢ng, z toho 50 % cerveného, 35 % bilého a 15 % rtizového vina, jehoz kvalita
byla uzndna v roce 1979 statusem ,vin de pays“ (zemského vina). Kazdym rokem se vyrobi 3 000 aZ 4 000 lahvi
$umivého vina.

Vina s chranénym zemépisnym oznacenim prokdzala, Ze jsou jedine¢nd, a vyslouzila si dobré jméno. Produkce
lerinskych mnicht a jejich uznavand a vysoce cenénd fada vin je toho jasnym ditkazem. Dobrou povést vin z oblasti
Alpes Maritimes dokladd hospoddfskd zivotaschopnost této produkce, z niz se 70 % prodava na regiondlnim trhu,
a to v lahvich a ptevazné turistické klientele za velmi atraktivni ceny (8 aZ 10 € za jednotku), 20 % na nirodnim trhu
a 10 % je urceno na vyvoz.

Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovani a dalsi pozadavky)

Pravni rdmec:

Vnitrostatni pravni pfedpisy

Typ dalsich podminek:

Dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani

Popis podminek:

Chrénéné zemépisné oznaceni ,Alpes-Maritimes® 1ze doplnit nizvem jedné nebo vice odrud.

Chranéné zemépisné oznaleni ,Alpes-Maritimes* lze doplnit slovy ,primeur” nebo ,nouveau“. Oznaceni ,primeur*
nebo ,nouveau* jsou vyhrazena pro tichd vina.

Logo chrdnéného zemépisného oznaceni Evropské unie je uvedeno na Stitcich, zatimco samotné oznaceni ,chrdnéné
zemépisné oznaceni je nahrazeno oznacenim ,Vin de Pays*.

Pravn{ rdmec:
Vnitrostdtni pravni pfedpisy
Typ dalsich podminek:

Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti
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Popis podminek:

Oblast v bezprostfedni blizkosti vymezend odchylkou pro vinifikaci a zpracovani vin vyuZivajicich chrdnéné
zemépisné oznaleni ,Alpes-Maritimes“ je tvofena témito hrani¢nimi obcemi zemépisné oblasti podle tfedniho
zemépisného kodexu z roku 2020:

na jihozdpadé na hranici s departementem Var v téchto obcich:

Les Adrets-de-I'Estérel, Ampus, Les Arcs, Bagnols-en-Forét, Bargeme, Bargemon, La Bastide, Le Bourguet, Brenon,
Callas, Callian, Cavalaire-sur-Mer, Chateaudouble, Chateauvieux, Claviers, Cogolin, Comps-sur-Artuby, La Croix-
Valmer, Draguignan, Fayence, Figanieres, Flayosc, Fréjus, La Garde-Freinet, Gassin, Grimaud, Lorgues, La Martre, La
Mole, Mons, Montauroux, Montferrat, La Motte, Le Muy, Le Plan-de-la-Tour, Puget-sur-Argens, Ramatuelle, Rayol-
Canadel-sur-Mer, Roquebrune-sur-Argens, La Roque-Esclapon, Saint-Antonin-du-Var, Sainte-Maxime, Saint-Paul-en-
Forét, Saint-Raphaél, Saint-Tropez, Salernes, Seillans, Sillans-la-Cascade, Tanneron, Taradeau, Tourrettes, Trans-en-
Provence, Trigance, Vidauban.

Na zdpadé na hranici s departementem Alpes-de- Haute-Provence v téchto obcich:

Allons, Allos, Angles, Annot, Barcelonnette, Beauvezer, Braux, Castellane, Castellet-les-Sausses, Colmars, La
Condamine-Chatelard, Demandolx, Enchastrayes, Entrevaux, Faucon-de-Barcelonnette, Le Fugeret, La Garde, Jausiers,
Lambruisse, Le Lauzet-Ubaye, Méailles, Moriez, La Mure-Argens, Méolans-Revel, Peyroules, Pontis, La Rochette,
Rougon, Saint-André-les-Alpes, Saint-Benoit, Saint-Julien-du-Verdon, Saint-Paul-sur-Ubaye, Saint-Pierre, Saint-Pons,
Sausses, Soleilhas, Thorame-Basse, Thorame-Haute, Les Thuiles, Ubaye-Serre-Pongon, Ubraye, Uvernet-Fours, Val-de-
Chalvagne, Val d’Oronaye, Vergons, Villars-Colmars.

Odkaz na specifikaci produktu

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-21d7b276-d069-4cd5-84ee-9bb99da97e7c

12/12 ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2814/oj


https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-21d7b276-d069-4cd5-84ee-9bb99da97e7c

	Zveřejnění oznámení o schválení standardní změny specifikace výrobku týkající se názvu v odvětví vína, jak je uvedeno v čl. 17 odst. 2 a 3 nařízení Komise v přenesené pravomoci (EU) 2019/33 (C/2025/2814)

