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Uverejnenie Ziadosti o schvélenie zmeny $pecifikicie vyrobku na drovni Unie v sivislosti
s chrdnenym oznacenim pdvodu v sektore vinohradnictva a vindrstva v zmysle ¢ldnku 97 ods. 3
v spojeni s ¢lankom 105 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013

(C/2025/6573)

Organy clenského $tatu alebo tretej krajiny alebo fyzicka ¢i pravnickd osoba, ktord méd opravneny zdujem a je usadend alebo
md bydlisko v tretej krajine, mdzu do troch mesiacov odo diia tohto uverejnenia podla clinku 17 nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 () podat ndmietku Komisii.

ZIADOST O ZMENU SPECIFIKACIE VYROBKU
,Savenniéres Coulée de Serrant*
PDO-FR-A0983-AM01

Déatum Ziadosti: 13. 10. 2015

1. Pravidld vztahujiice sa na zmenu

Vyznamnd zmena [¢ldnok 118q ods. 2 prvd veta nariadenia (ES) ¢. 1234/2007]

2. Ziadatel a opravneny ziujem

Fédération viticole de I'Anjou et de Saumur (Vinohradnicke zdruzenie Anjou a Saumur)

3. Opis a dovody zmeny

3.1. Ndzov

Nézov oznacenia sa nahrddza ndzvom ,Coulée de Serrant*.

Cielom zmeny ndzvu CHOP ,Savenniéres Coulée de Serrant“ na ,Coulée de Serrant” je zlepsit pravnu ochranu tohto
nazvu, aby sa lepsie zachovala jeho dobrd povest vo Franctzsku aj v zahranidi.

Nézov CHOP ,Savenniéres Coulée de Serrant“ sa zmenil na ,Coulée de Serrant”. Ziadost sa franctzskym orgdnom
predlozila z doévodu, Ze zloZity charakter sicasného ndzvu oznacenia ,Savenniéres Coulée de Serrant”, ktory
odkazuje na vieobecnejiie pouzivané obecné oznacenie ,Savennieres, staZuje zabezpelenie Uc¢innej ochrany
v Eurdpe aj inde vo svete, a to najma pokial ide o zlozité znacky alebo mittice ¢i parazitné etikety. Riziko zneuZitia,

napodobniovania alebo privlastnenia si tohto CHOP je o to vicSie, Ze vicSina tychto vin sa vyvdza (70 %).

Specifickd lokalita (lieu-dit) pre vyrobu vina Coulée de Serrant sa nachddza v obci Savenniéres.

3.2.  Formdlne zmeny

Opis pri¢innej savislosti medzi zemepisnym prostredim a vlastnostami vyrobku v kapitole 1 ¢lanku X 3pecifikdcie
vyrobku opakovane potvrdzuje historickt prednost a povest Specifickej lokality (lieu-dit) pre vyrobu vina ,Coulée de
Serrant®, ktoré st hlboko zakorenené a asto potvrdené v mnohych ¢lankoch vo franctizskej i v zahrani¢nej tlaci.

Nézov ,Savenniéres Coulée de Serrant” sa v $pecifikdcii v kazdom pripade nahradil ndizvom ,Coulée de Serrant*.

() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 z 11. aprila 2024 o zemepisnych oznaleniach vina, lichovin
a polnohospoddrskych vyrobkov, ako aj o zarucenych tradi¢nych Specialitich a nepovinnych vyrazoch kvality pre polnohospodérske
vyrobky, ktorym sa menia nariadenia (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nariadenie (EU) ¢. 11512012
(U.v.EU L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/elifreg/2024/1143oj).
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V stlade so zmenou ndzvu zdroven v kapitole 1 ¢lanku X $pecifikdcie vyrobku doslo k objasneniu viacerych bodov:

— v bode 1 pism. a) 6smom odseku sa slovd ,vulkanické Zily, ktorych povodny kysly materidl vytvoril ryolit*
nahrddzaja slovami ,sa s tymito bridlicami striedaja vrstvy ftalitu®;

— vbode 1 pism. b):

— v druhom odseku sa za slovo ,odvtedy* vkladaja slovd ,sa vino vyrobené z hrozna z tychto vinic“ a slova
,maly vinohrad* sa nahrddzajt slovami ,$pecifickd lokalita [lieu-dit]*;

— v tretom odseku sa slova ,s oblastou” nahrddzajt slovami ,so $pecifickou lokalitou [lieu-dit]*;

—  siedmy odsek sa nahrddza takto: ,Vo viacerych textoch sa takisto uvddza zdkaz ,premastenia‘ vinica, aby
sa zachovala jeho rovnovdha, a to vylu¢ne vdaka schopnosti pody uniest nizke zataZenie odrodou
Chenin B.

— za posledny odsek sa doplha tito veta: ,Po tomto uznani vinohradnici, ktori tieto vinohrady
obhospodarovali, pokracovali vo svojej dokladnej pozorovatelskej prici a poziadali o uznanie tejto
Specifickej lokality [lieu-dit] ako kontrolovaného oznacenia povodu; ich postupy, ktoré vychadzaju

z bohatej histérie, boli kodifikované v $pecifikdcii vyrobku schvilenej v novembri 2011, v ktorej sa
uzndva samostatné oznacenie povodu ,Savennieres Coulée de Serrant!, ktoré sa neskor zmenilo na

¢,

,Coulée de Serrant".";
—  vbode 3:
—  na zadiatku treticho odseku sa vypusta veta: ,Tato povest je vysledkom vynimocnej kvality vyroby.
—  dopliia sa odsek s tymto znenim: ,Dnes m4 toto vino u informovanych spotrebitelov riadne vybudovanii
povest. Okrem franctizskej alebo anglickej tlace sa oznacenie ,Coulée de Serrant’ v stcasnosti ¢asto

uvadza aj v inych spotrebitelskych krajinach, a to najmd v Japonsku a Brazilii. Viac nez dve tretiny
celkovej vyroby vin ,Coulée de Serrant’ sa v siCasnosti vyvazaji z Franctizska.”

]EDNOTNY DOKUMENT

Nizov (ndzvy)

Coulée de Serrant

Druh zemepisného oznacenia

CHOP — chranené oznacenie povodu

Kategérie vindrskych vyrobkov

1.  Vino

Ciselny znak kombinovanej nomenklattiry

22 - NEALKOHOLICKE A ALKOHOLICKE NAPOJE A OCOT

2204 - Vino z Cerstvého hrozna, vritane vina obohateného alkoholom; hroznovy must iny ako polozky 2009

Opis vina (vin)

1.  Suchévina

Vina maja slamovozlti aZ zlatozltd farbu. Farba suchych vin je ¢asto bledsia, a to najmd v pripade mladych vin;
vyzrievanim sa stdva intenzivnejSou. Ich intenzivna a komplexnd aréma je zvycajne kombindciou ovocnych,
korenistych alebo dymovych ténov. Pri suchych vinach mézu ovocné arémy pripominat marhule alebo broskyne.
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Aj ked st vina suché, v dstach s bohaté a koncentrované, s dlhou koncovkou, ktord sa vyznacuje mineralitou
a sviezostou.

Obsah skvasitelnych cukrov (glukdzy a fruktdzy): najviac 4 g/l.

Vseobecné pravidld sa vztahuji na maximalny celkovy obsah alkoholu, minimélnu celkovii kyslost, maximélny obsah
prchavych kyselin a maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého vo vinach.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %) 12,5

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 11,5

Minimdlna celkovd kyslost

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch
na liter)

Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

2. Polosladké vina

Vina maja slamovozlti az zlatozltd farbu. Vyzrievanim sa farba stdva intenzivnejSou, a to aj v pripade polosladkych
a sladkych vin. Ich intenzivna a komplexnd aréma je zvycajne kombindciou ovocnych, korenistych alebo dymovych
tonov. Polosladké vina viac pripominaji dulu. Maji spravidla vyssiu koncentrdciu, ovocnd aromaticki bohatost
a vyvazenu chut.

Obsah skvasitelnych cukrov (glukdzy a fruktézy): aspon 30 g/l a najviac 45 g/l.

Vseobecné pravidld sa vztahuji na maximdlny celkovy obsah alkoholu, minimélnu celkovii kyslost, maximdlny obsah
prchavych kyselin a maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého vo vinach.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %) 15,5

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 11,5

Minimélna celkova kyslost

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch
na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

3. Sladké vina

Vina maja slamovozltd az zlatozltd farbu. Vyzrievanim sa farba stdva intenzivnejSou, a to aj v pripade polosladkych
a sladkych vin. V sladkych vinach sa mie$a aréma suseného ovocia s arémou duly. Tieto vina st jasne olejnaté,
pricom pontkaji plni chut a vynimoé¢ni dlzku.

Obsah skvasitelnych cukrov (glukdzy a fruktézy): aspon 45 g/l.
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Vseobecné pravidld sa vztahuji na maximaélny celkovy obsah alkoholu, minimalnu celkovii kyslost, maximalny obsah
prchavych kyselin a maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého vo vinach.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %) 15,5

Minimaélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 11,5

Minimélna celkova kyslost

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch
na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch
na liter)

Vindrske vyrobné postupy
a)  Zdkladné enologické postupy

1. Enologické postupy
Osobitny enologicky postup
Akékolvek obohacovanie je zakdzané.

Akékolvek tepelné spracovanie zozbieraného hrozna alebo vina pri teplote niz$ej ako —5 °C alebo vys3ej ako 40 °C je
zakdzané.

Akékolvek osetrenie vina ¢iasto¢nou dealkoholizaciou je zakdzané.
Pouzivanie kaskov dreva je zakdzané.

Kontinudlne lisy st zakdzané.

2. Vyrobavina

Obmedzenie tykajtce sa vyroby

Hrozno sa zberd rucne, pri¢om sa oberaji aspon dva strapce na vinici.
Mechanizovany zber je zakazany.

Hrozno sa zberd a potom sa prepravuje v debndch alebo prepravkach.

Hrozno sa do lisu nasype celé.

3. Vedenie vinica

Pestovatel'sky postup

Minimdlna hustota vysadby je 5000 krov na hektdr. Vzdialenost medzi radmi nesmie byt vicsia ako
2 m a vzdialenost medzi krami vini¢a v jednom rade nesmie byt mensia ako 1 m.

Rezanie vinica sa vykondva najneskor do 30. aprila, a to bud zmieSanym rezom maximélne s 10 picikmi na vinic,
alebo rezom typu kordén Royat maximadlne s 12 ptcikmi na vinic.

Vo fenologickej faze, ktord zodpoveda 11 alebo 12 listom, je pocet plodonosnych vyhonkov na jeden ker mensi alebo
rovny 8.

b)  Maximdlne vynosy
1. Suchévina

35 hektolitrov na hektér

2. Polosladké a sladké vina

30 hektolitrov na hektar
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8.1.

8.2.

Vymedzend zemepisnd oblast

Zber hrozna, vinifikdcia, vyroba a zrenie vina sa vykondvaji na tizemi tejto obce v departemente Maine-et-Loire:
Savennieres.

Hlavné mustové odrody

Chenin B

Opis stvislosti

Geologické formdcie st sucastou Armorického masivu. Pédy pochddzaji najmid z bridlicovych a bridlicovo-
pieso¢natych formacii, ktoré sa sformovali od vrchného ordoviku po spodny devon. Lokélne sa s tymito bridlicami
striedaji vrstvy ftalitu. Materskd hornina na tychto svahoch je zvycajne velmi blizko povrchu. Pody sa
vo vieobecnosti plytké, mdlo Grodné a velmi kamenisté. Maji velmi dobra schopnost odvodiiovania a nizke zdsoby
podzemnej vody.

Podnebie oblasti je ocednske. Zo zdpadu z pohori v Mauges posobia na tieto ocednske charakteristiky teplé suché
horské vetry (fony). V tejto oblasti, ktord je chrdnend pred vlhkymi vetrami, dosahuje priemerné roéné mnozstvo
zrdzok 600 milimetrov, zatial' ¢o na kopcoch v Mauges presahuje 800 milimetrov. Tento rozdiel v zrdzkach je este
vyraznejsi pocas vegeta¢ného cyklu vini¢a, najma od jina do obdobia zberu. Priemerné ro¢né teploty si pomerne
vysoké (priblizne 12 °C). Tieto charakteristiky st vSak umocnené mezoklimou. Strmé svahy orientované na juh
optimalizuja vystavenie slne¢nym li¢om, pocas leta obmedzuji vlhkost vzduchu a zarucuji dobré prevzdusiiovanie

pody.

Rieka Loira zohrava dolezitti dlohu reguldtora teploty na blizkych svahoch, ktoré st vystavené prevlddajicim vetrom,
¢im udrzuje vysoké no¢né teploty. Rieka vyznamne prispieva aj k vyskytu rannych hmiel v obdobi zberu, ktoré s
velmi dolezité pre vznik a vyvoj uslachtilej hniloby.

Vinohrady pre vyrobu vina ,Coulée de Serrant” vysadili v roku 1130 cistercidnski mnisi a odvtedy sa vino vyrobené
z hrozna z tychto vinic vzdy uvéddzalo na trh pod tymto ndzvom. Této Specifickd lokalita (lieu-dit) bola niekolko
storo¢i majetkom Zamku Serrant, ktory sa nachddza v susednej obci Saint-Georges-sur-Loire. Zachovala si tak svoj
ndzov a vyznamne prispela k dobrej povesti vin s kontrolovanym oznacenim povodu ,Savenniéres”. Vinohrad
v roku 1887 ciasto¢ne znicila fyloxéra. V roku 1894 bol obnoveny a dalsi majitelia pokracovali vo vyuzivani
pozemkov.

Zd4 sa, Ze sa na tychto svahoch odjakziva pestovala odroda Chenin B. Coskoro sa ukdzali vyhody neskorého zberu
tejto odrody pomocou $pecifickych technik. Vo viacerych textoch sa takisto uvddza zdkaz ,premastenia“ vinica, aby
sa zachovala jeho vyvazenost, a to iba vdaka schopnosti pody vyzivovat odrodu Chenin B, ktord produkuje malé
mnozstvo hrozna.

Vina st biele a najcastejsie suché. Ich slamovozltd az zlatozltd farba odrdza ur¢itii eleganciu. Pri privonani sa prejavuje
aromaticky, intenzivny a komplexny buket. Ovocné tény, ktoré mozu pripominat dulu, marhule, broskyne alebo
suSené ovocie, sa mieSaji s korenistymi alebo dymovymi arémami. Toto vino viak zaujme predovietkym svojou
velkolepou chutou na podnebi. Vysokd koncentracia, ovocnd aromatickd bohatost, dobrd rovnovaha chuti a jasnd
olejnatost dodévaji vinu jemny objem. Koncovka je vynimo¢ne dlhd a vyznacuje sa mineralitou a svieZostou, vdaka
¢omu je vino nezabudnutelné.

Vyhodnd poloha na strmych strandch svahu obmyvaného riekou Loira, ktord pretekd v lahkej rannej hmle,
zabezpecuje pre odrodu Chenin B idedlnu lokalitu. Jedine¢né vlastnosti tejto lokality (idedlna topografia a expozicia,
vel'mi riedka poda na bridlicovom podlozi, blizkost rieky Loira) umoziiuji ziskat drodu v malom mnoZstve, ale zato
v idedlnom stave zrelosti. Vdaka povrchovému zakoreneniu vinica a miernemu, suchému a slne¢nému podnebiu
déva tato troveni zrelosti vinam intenzivnu arému, ovocnost a plni chut, ktoré mozno ocenit pri ochutndvke
suchych vin a ktoré sii este vyraznejsie pri polosladkych a sladkych vinach, ktoré st koncentrovanejsie.
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Vzhladom na plytky terén v oblasti pre vyrobu vina ,Coulée de Serrant“ (0,15 m) sa pdda udrziava v dobrom stave
mechanicky alebo zatrdvnenim a kontroluje sa prisun pripravkov na ochranu vinica, ktoré by mohli znicit Zivot
v podloZi a ohrozit vhodnost pozemkov na pestovanie hrozna. Niet pochyb o tom, Ze stary zdkaz ,premastenia“
vini¢a je zvykom, ktory vznikol na zéklade stdro¢nych pozorovani. Technika zberu a vyberu hrozna v niekolkych
fizach a skutocnost, Ze neexistuje Ziadny postup vedtici k obohacovaniu, odrdzaji tizbu vyrdbat z hrozna
pestovaného v tychto vinohradoch vynimoc¢né vino. Lisovanie a tradi¢né techniky vyroby vina zachovévaja
vlastnosti suroviny. Toto ndro¢né know-how, ktoré je stiCastou stiro¢nej histérie tejto vinohradnickej lokality,
zvysuje komplexnost arémy vin. Prispieva k vyvazenosti ich chuti a dodédva im dlhotrvajicu arému, ktord v suchych
vinach zvyraziiuje svieZost a mineralita, ako aj mimoriadne plnd chut, a ktort v polosladkych a sladkych vinach
vyvolava ich bohatost a olejnatost.

9.  Dalsie zdkladné podmienky
Ndzov vicsej zemepisnej jednotky
Pravny ramec:
vnitrostatne pravne predpisy
Druh dalSej podmienky:
dodato¢né ustanovenia tykajiice sa oznacovania
Opis podmienky:
Zemepisné oznacenie ,Val de Loire” musi byt uvedené pismom, ktorého velkost na vysku ani na Sirku nesmie

presahovat dve tretiny velkosti znakov tvoriacich nazov chraneného oznacenia pévodu.

Oznacenie obsahu cukru

Pravny rdmec:

vnttrodtitne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky:

dodato¢né ustanovenia tykajiice sa oznacovania
Opis podmienky:

Vina s obsahom skvasitelnych cukrov najmenej 30 g/l sa musia vo vietkych obchodnych dokumentoch, prepravnych
dokladoch a na etiketdch oznacovat vyrazmi ,polosladké” alebo ,sladké” podla obsahu skvasitelnych cukrov (glukézy
a fruktozy) vo vine, ako sa stanovuje v pravidlach EU. Tieto tidaje sa musia na etiketich nachddzat v tom istom
zornom poli, v ktorom je uvedeny nazov chraneného oznacenia pévodu.

Odkaz na $pecifikiciu vyrobku

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-9477ede0-2d47-454b-8ab6-d04804c978el

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/657 3oj


https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-9477ede0-2d47-454b-8ab6-d04804c978e1

	Uverejnenie žiadosti o schválenie zmeny špecifikácie výrobku na úrovni Únie v súvislosti s chráneným označením pôvodu v sektore vinohradníctva a vinárstva v zmysle článku 97 ods. 3 v spojení s článkom 105 nariadenia Európskeho parlamentu a Rady (EÚ) č. 1308/2013 (C/2025/6573)

