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Publicarea unei cereri de aprobare a unei modificiri la nivelul Uniunii a caietului de sarcini al unei
denumiri de origine protejate din sectorul vitivinicol, in conformitate cu articolul 97 alineatul (3)
coroborat cu articolul 105 din Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al
Consiliului

(C/2025/6573)

In termen de trei luni de la data prezentei publiciri, autorititile unui stat membru sau ale unei tiri terte ori o persoani fizici
sau juridicd avand un interes legitim si stabilitd sau rezidentd intr-o tard tertd pot depune o opozitie la Comisie, in
conformitate cu articolul 17 din Regulamentul (UE) 20241143 al Parlamentului European i al Consiliului ().

CERERE DE MODIFICARE A CAIETULUI DE SARCINI
,Savenniéres Coulée de Serrant”
PDO-FR-A0983-AM01

Data cererii: 13.10.2015

1.  Normele aplicabile modificarii

Modificare majori [articolul 118q alineatul (2) prima tezd din Regulamentul (CE) nr. 1234/2007]

2. Solicitantul si interesul legitim

Fédération viticole de I'Anjou et de Saumur (Federatia viticold din Anjou si Saumur)

3. Descrierea si motivele modificarii

3.1. Denumirea

Denumirea se inlocuieste cu ,,Coulée de Serrant”

Schimbarea denumirii DOP ,Savenniéres Coulée de Serrant” in ,Coulée de Serrant” are ca scop imbundtitirea
protectiei juridice a acestei denumiri, in vederea unei mai bune pastrdri a reputatiei sale consacrate, att in Franta, cit
si in strdindtate.

Denumirea DOP ,Savenniéres Coulée de Serrant” se inlocuieste cu ,Coulée de Serrant”. Cererea prezentatd
autoritdtilor franceze a fost justificatd prin faptul cd natura compusd a denumirii actuale, ,Savenniéres Coulée de
Serrant”, care se referd la denumirea comunald mai generald ,Savenniéres”, reprezintd o sursd de dificultdti pentru
punerea in aplicare a unei protectii eficiente, atdt in Europa, cit si in strdindtate, in special in cazul mdrcilor
complexe sau al etichetelor confuze sau parazitare. Riscurile de uzurpare, imitare sau deturnare a acestei DOP sunt
cu atat mai mari cu ct acest vin vandut in cea mai mare parte la export (70 %).

,Lieu-dit” Coulée de Serrant este situat pe teritoriul comunei Savennieres.

3.2, Modificdri de redactare

Descrierea interactiunii cauzale dintre mediul geografic si caracteristicile produsului, care figureazi la capitolul 1
punctul X din caietul de sarcini, afirmd deja in mod repetat anterioritatea si reputatia plantatiei viticole ,Coulée de
Serrant”, care este consacratd si confirmati in mod regulat in numeroase articole de presd din Franta si din strdindtate.

Denumirea ,Savenniéres Coulée de Serrant” a fost inlocuitd peste tot in caietul de sarcini cu denumirea ,,Coulée de
Serrant”.

(') Regulamentul (UE) 2024/1143 al Parlamentului European si al Consiliului din 11 aprilie 2024 privind indicatiile geografice pentru vin,
bauturi spirtoase si produse agricole, precum si privind specialitdtile traditionale garantate si mentiunile facultative de calitate pentru
produsele agricole, de modificare a Regulamentelor (UE) nr. 1308/2013, (UE) 2019/787 si (UE) 2019/1753 si de abrogare a
Regulamentului (UE) nr. 1151/2012 (JO L, 20241143, 23.4.2024, ELL http:|/data.europa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).
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3.1.

La capitolul 1 punctul X din caietul de sarcini al produsului s-au clarificat, de asemenea, o serie de puncte, in legdturd
cu modificarea denumirii:

— la punctul 1 litera (a) al optulea paragraf, cuvintele: ,filoane vulcanice al cdror material initial acid a condus la
aparitia riolitilor” se inlocuieste cu urmitorul text: ,in alternanti cu aceste sisturi, bancuri de ftanite”;

—  la punctul 1°litera (b):

— la al doilea paragraf, dupa cuvintele: ,de la aceastd datd” se introduc cuvintele: ,vinul produs din aceste
plantatii viticole”, iar cuvintele: ,plantatie viticold micd” se inlocuiesc cu urmdtorul cuvantul: lieu-dit”;

—  laal treilea paragraf, dupd cuvintele: ,de cel” se inlocuiesc cu urmdtorul cuvintele: ,de «ieu-dit»”;

—  al saptelea paragraf se inlocuieste cu textul urmdtor: ,Mai multe lucrdri scrise se referd, de asemenea, la
interzicerea «gresdrii» vitei-de-vie, pentru a-i respecta echilibrul numai prin capacitatea solului de a
alimenta o cantitate redusd de struguri din soiul Chenin B.”;

—  ultimul paragraf este completat de o tezd cu urmitorul text: ,in urma acestei recunoasteri, viticultorii care
exploateazd aceste plantatii viticole si-au continuat observatiile riguroase si au solicitat recunoasterea ca
denumire de origine controlatd pentru aceastd zond; practicile lor provenite dintr-o istorie bogata au fost
codificate intr-un caiet de sarcini aprobat in noiembrie 2011, care recunoaste denumirea de origine de
sine stititoare «Savennieres Coulée de Serrant», care a devenit ulterior «Coulée de Serrant».”;

— la punctul 3:

— la inceputul celui de-al treilea paragraf, teza: ,Aceastd reputatie se datoreazd calititii exceptionale a
productiei.” se eliming;

—  se adaugd urmdtorul alineat: ,Astdzi, acest vin se bucurd de o reputatie bine meritatd in randul
consumatorilor informati. Pe langd presa francezd sau anglofond, denumirea «Coulée de Serrant» este
mentionatd frecvent in prezent si in alte tdri consumatoare, in special in Japonia si Brazilia. Peste doud

treimi din productia totald de vinuri cu denumirea «Coulée de Serrant» se exportd actualmente de pe
teritoriul national.”.

DOCUMENT UNIC

Denumirea (denumirile)

Coulée de Serrant

Tip de indicatie geografica

DOP - denumire de origine protejata

Categorii de produse vitivinicole

1.  Vin

Codul din Nomenclatura combinatd

22 - BAUTURI, LICHIDE ALCOOLICE ST OTET

2204 - Vinuri din struguri proaspeti, inclusiv vinurile imbogitite cu alcool; must de struguri, altul decit cel de la
pozitia 2009

Descrierea vinului (vinurilor)

1. Vinuri seci

Culoarea acestor vinuri poate varia de la galben-pai la galben-auriu. Culoarea este adesea mai deschisi la vinurile seci,
mai ales la vinurile tinere. Ea devine mai intensd odatd cu invechirea. Aroma lor intensd si complexd imbind, in
general, note fructate, picante sau afumate. In cazul vinurilor seci, aromele fructate pot duce cu gandul la caise sau
piersici.
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Chiar si atunci cand sunt seci, vinurile au un gust bogat si concentrat, cu un final lung, marcat de mineralitate si
prospetime.

Continutul de zaharuri fermentabile (glucozi + fructozd): mai mic sau egal cu 4 grame la litru

Normele generale se aplicd tiriei alcoolice totale maxime, aciditdtii totale minime, aciditdtii volatile maxime si
continutului maxim de dioxid de sulf total al vinurilor.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (% in volume) 12,5

Taria alcoolicd dobanditd minima (% in volume) 11,5

Aciditatea totald minima

Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti pe litru)

Continutul maxim total de dioxid de sulf (in miligrame per
litru):

2. Vinuri demidulci

Culoarea acestor vinuri poate varia de la galben-pai la galben-auriu. Culoarea devine mai intensd prin invechire, dar si
in cazul vinurilor demidulci si dulci. Aroma lor intensi si complexd imbind, in general, note fructate, picante sau
afumate. Vinurile demidulci amintesc mai mult de gutui. Vinurile demidulci au, in general, o concentratie mai mare,
o0 bogdtie aromatica fructatd si gust echilibrat.

Continutul de zaharuri fermentabile (glucoza + fructozd): mai mare sau egal cu 30 grame per litru §i mai mic sau egal
cu 45 grame per litru

Normele generale se aplicd tiriei alcoolice totale maxime, aciditdtii totale minime, aciditdtii volatile maxime si
continutului maxim de dioxid de sulf total al vinurilor.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (% in volume) 15,5

Téria alcoolicd dobanditd minima (% in volume) 11,5

Aciditatea totald minima

Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti pe litru)

Continutul maxim total de dioxid de sulf (in miligrame per
litru):

3. Vinuri dulci

Culoarea acestor vinuri poate varia de la galben-pai la galben-auriu. Culoarea devine mai intensd odatd cu invechirea,
dar si in cazul vinurilor demidulci si dulci. La vinurile dulci, aromele de fructe uscate se amestecd cu arome de gutui.
Cu o senzatie de onctuozitate bine marcatd, vinurile dulci oferd volum gustativ amplu si o lungime exceptionald.

Continutul de zaharuri fermentabile (glucoza + fructozd): mai mare sau egal cu 45 g per litru
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Normele generale se aplicd tariei alcoolice totale maxime, aciditdtii totale minime, aciditdtii volatile maxime si
continutului maxim de dioxid de sulf total al vinurilor.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (% in volume) 15,5

Taria alcoolicd dobanditd minima (% in volume) 11,5

Aciditatea totald minima

Aciditatea volatild maxima (in miliechivalenti pe litru)

Continutul maxim total de dioxid de sulf (in miligrame per
litru):

Practici vitivinicole
a.  Practici enologice esentiale

1. Practici oenologice
Practici oenologicd specificd
Orice operatiune de imbogdtire este interzisa.

Este interzis orice tratament termic al strugurilor sau al vinului care implicd o temperaturd mai mici de -5 °C sau mai
mare de 40 °C.

Este interzisi orice proceduri de dezalcoolizare partiald a vinurilor.
Utilizarea de bucdti de lemn este interzisa.

Se interzice utilizarea preselor continue.

2. Elaborarea

Restrictie aplicabild elabordrii

Recoltarea strugurilor se face manual, prin cel putin doud selectii ale ciorchinilor pe butuc.
Se interzice utilizarea masinilor de recoltat struguri.

Strugurii sunt recoltati, apoi transportati cu ajutorul unor lddite sau gileti.

Strugurii sunt rasturnati intregi in presd.

3. Conducerea vitei-de-vie

Practicd de cultivare

Vita-de-vie prezintd o densitate minimd de plantare de 5 000 de plante la hectar. Distanta dintre randuri nu poate fi
mai mare de 2 metri, iar distanta dintre butucii de pe acelasi rind nu poate fi mai micd de 1 metru.

Vita-de-vie se taie pand la 30 aprilie cel tarziu, fie prin tdiere mixtd, cu maximum 10 ochi pe butuc, fie in cordon de
Royat, cu maximum 12 ochi pe butuc.

In stadiul fenologic corespunzitor unui numir de 11 sau 12 frunze, numarul de lstari cu rod din an, pe butuc, este
mai mic sau egal cu 8.

b.  Randamente maxime
1. Vinuri seci

35 de hectolitri per hectar

2. Vinuri demidulci si dulci

30 de hectolitri per hectar
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8.1.

8.2.

Arealul geografic delimitat

Recoltarea strugurilor, vinificarea, elaborarea si elevajul vinurilor sunt realizate pe teritoriul urmétoarei comune din
departamentul Maine-et-Loire: Savenniéres.

Soiurile principale de viti-de-vie

Chenin B

Descrierea legiturii (legiturilor)

Formatiunile geologice fac parte din Masivul Armorican. Solurile provin in principal din formatiuni de sist sau
sistoase-nisipoase din ordovicianul tarziu pani in devonianul timpuriu. La nivel local, apar, in alternanti cu aceste
sisturi, bancuri de ftanite. Pe acesti versanti, roca mama este cel mai adesea foarte aproape de suprafata. Solurile sunt
in general putin adanci, nu foarte fertile si foarte pietroase. Ele dispun de o capacitate de drenare importantd, iar
rezerva lor hidrici este redusa.

Clima este oceanici. Masivele din Mauges, situate la vest, nuanteaza aceastd caracteristicd oceanici printr-un efect de
fecehn. Media anuald a precipitatiilor este de 600 mm si caracterizeazd o zond adapostitd de vanturi umede, in timp
ce pe dealurile din Mauges media precipitatiilor depdseste 800 mm. Aceastd diferentd de pluviometrie este si mai
pronuntatd in perioada de vegetatie a vitei-de-vie, in special incepand din luna iunie si pand in perioada recoltdrii.
Temperaturile medii anuale sunt relativ ridicate (aproximativ 12 °C). Aceste caracteristici sunt insi mai pronuntate la
nivel mezoclimatic. intr-adevir, pantele abrupte, orientate spre sud, optimizeazi expunerea la soare, limiteazi
umiditatea aerului in timpul verii si garanteazd o buni aerisire a parcelelor.

Fluviul Loara ocupd un loc preponderent ca regulator termic pe versantul din apropiere, amplasat sub actiunea
vanturilor dominante, mentinand astfel temperaturi nocturne ridicate. El joacd, de asemenea, un rol important, prin
faptul ci favorizeazd, in perioada culesului viei, aparitia brumelor matinale, care sunt esentiale pentru dezvoltarea
Botrytis cinerea.

Podgoria ,Coulée de Serrant” a fost plantatd in 1130 de cilugdrii cistercieni si, de atunci, vinul produs din aceste
plantatii viticole a fost intotdeauna comercializat sub aceastd denumire. Timp de mai multe secole, acest ,lieu-dit” a
fost proprietatea Castelului Serrant (Chdteau de Serrant), situat in comuna invecinatd, Saint-Georges-sur-Loire. Astfel,
aceasta gi-a pdstrat denumirea si a contribuit in mod semnificativ la reputatia vinurilor cu denumire de origine
controlatd ,Savennicres”. In 1887, podgoria a fost partial distrusi de filoxerd. Ea a fost reconstituitd in 1894, iar
proprietarii succesivi au continuat exploatarea parcelelor.

Soiul Chenin B pare s fi fost plantat dintotdeauna pe acesti versanti. Practica a demonstrat rapid beneficiile recoltarii
acestui soi intr-un stadiu avansat de coacere si utilizdind anumite tehnici. Mai multe lucrdri scrise se referd, de
asemenea, la interzicerea ,gresdrii” vitei-de-vie, pentru a-i respecta echilibrul numai prin capacitatea solului de a
alimenta o cantitate redusa de struguri din soiul Chenin B.

Vinurile sunt albe i, de cele mai multe ori, seci. Culoarea lor galben-pai spre galben-auriu prezintd o anumitd
elegantd. Mirosul dezviluie un buchet aromat, intens §i complex. Notele fructate, care pot duce cu gandul la gutui,
caise, mirodenii sau fructe uscate, se amestecd cu arome condimentate sau afumate. Dar acest vin seduce mai ales
prin minunata sa expresie gustativi. O concentratie ridicatd, o bogitie aromaticd fructatd, un gust echilibrat si
onctuozitatea ii conferd vinului un volum remarcabil. Finalul, de o lungime exceptionald, marcati de mineralitate si
prospetime, ii conferd vinului o prezentd incredibila.

O pozitie privilegiatd pe pantele abrupte ale dealurilor scildate de apele Loarei, a cirei curgere se intrezdreste sub un
strat subtire de ceatd matinald, reprezintd aici locul ideal pentru plantarea soiului Chenin B. Caracteristicile unice ale
acestui loc (topografia si expunerea ideald, solurile foarte subtiri pe un soclu din sist, proximitatea Loarei) permit
obtinerea unei recolte modeste din punct de vedere cantitativ, dar cu un nivel perfect al coacerii. Datoritd
inrddacindrii superficiale a vitei-de-vie si climei blande, seci si insorite, acest nivel de coacere le conferd vinurilor
expresia aromaticd intensd, caracterul fructat si volumul gustativ, care sunt apreciate la degustarea vinurilor seci si
devin mai puternice la vinurile demidulci si dulci, a ciror concentratie este mai mare.
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Topografia ,Coulée de Serrant”, asociatd unor soluri subtiri (0,15 m), permite intretinerea solului prin mijloace
mecanice sau prin inierbare, precum si controlul aportului de produse de protectie a vitei-de-vie care pot sd distrugd
formele de viatd din subsol §i si pund in pericol natura viticold a parcelelor. Fird indoiald ci vechea interdictie a
Lgresdrii” vitei-de-vie reprezintd o practici derivatd din secole de observatie. Tehnica de recoltare in mai multe etape
pentru a selecta strugurii si excluderea oricarei practici care ar conduce la imbogitire reflectd dorinta de a produce
un vin emblematic din aceste plantatii viticole. Tehnicile de presare a strugurilor si vinificarea traditionala practicatd
mentin calitdtile materiei prime. Acest know-how strict, care face parte din istoria milenard a acestui areal viticol,
potenteazd complexitatea aromaticd a vinurilor. El contribuie la echilibrarea gustului acestora si le inzestreazd cu o
persistentd aromaticd indelungatd, evidentiat, in cazul vinurilor seci, de prospetime si mineralitate, iar in cazul
vinurilor demidulci i dulci, de un volum gustativ exceptional datorat bogitiei si onctuozitdtii lor.

9.  Conditii suplimentare esentiale

Numele unei unitdti geografice mai mari

Cadrul juridic:

In legislatia nationala

Tipul conditiei suplimentare:

Dispozitii complementare referitoare la etichetare

Descrierea conditiei:

Dimensiunile caracterelor utilizate pentru denumirea geograficd ,Val de Loire” nu depdsesc nici in indltime, nici in

litime doud treimi din dimensiunile caracterelor cu care este inscrisi denumirea de origine controlati.

Indicarea continutului de zaharuri

Cadrul juridic:

In legislatia nationala

Tipul conditiei suplimentare:

Dispozitii complementare referitoare la etichetare
Descrierea conditiei:

Vinurile cu un continut de zaharuri fermentabile de minimum 30 de grame per litru poartd in mod obligatoriu pe
documentele comerciale, pe documentele de transport si pe etichete mentiunea ,demidulce” sau ,dulce”
corespunzitoare continutului de zaharuri fermentabile (glucozd + fructozd) din vin, astfel cum sunt definite de
normele UE. Pe etichetd, aceste mentiuni figureaza in acelasi cAmp vizual in care este inscrisd denumirea de origine
protejatd.

Link citre caietul de sarcini al produsului

https:|[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-9477ede0-2d47-454b-8ab6-d04804c978el
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