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Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany na poziomie Unii w specyfikacji produktu objetego
chroniong nazwg pochodzenia w sektorze winoro$li i wina na podstawie art. 97 ust. 3 w zwigzku
z art. 105 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013

(C/2025/6573)

W terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji organy panstwa czlonkowskiego lub panstwa trzeciego, lub osoba
fizyczna lub prawna majgca uzasadniony interes oraz majgca siedzibe lub miejsce pobytu w panstwie trzecim, mogg,
zgodnie z art. 17 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 ('), wnie$¢ sprzeciw do Komisji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKAC]I PRODUKTU
,Savenniéres Coulée de Serrant”
PDO-FR-A0983-AMO01

Data zlozenia wniosku: 13 pazdziernika 2015 r.

1.  Przepisy majace zastosowanie do zmiany

[stotna zmiana (art. 118q ust. 2 zdanie pierwsze rozporzadzenia (WE) nr 1234/2007)

2. Grupa skladajaca wniosek i majaca uzasadniony interes

Fédération viticole de I'Anjou et de Saumur (Zwigzek plantatoréw winorosli Anjou i Saumur)

3. Opisiuzasadnienie zmiany

3.1. Nazwa

Nazwe pochodzenia zastepuje si¢ nazwa ,Coulée de Serrant”.

Celem zmiany nazwy produktu objetego ChNP ,Savennieres Coulée de Serrant” na ,Coulée de Serrant” jest poprawa
ochrony prawnej tej nazwy, aby lepiej chroni jej ugruntowana renome zaréwno we Frangji, jak i za granica.

Chroniona nazwe pochodzenia ,Savenniéres Coulée de Serrant” zmieniono na ,Coulée de Serrant”. Wniosek
przedtozono wladzom francuskim ze wzgledu na to, ze zlozony charakter obecnej nazwy ,Savenniéres Coulée de
Serrant”, zawierajacej odniesienie do bardziej ogélnej nazwy gminy ,Savenniéres”, utrudnia zapewnienie skutecznej
ochrony zaréwno w Europie, jak i poza nig, w szczegblnosci w przypadku ztozonych marek albo etykiet mylacych
lub ,pasozytniczych”. Ryzyko niewlasciwego uzycia, nasladowania lub przywlaszczenia tej ChNP jest tym wigksze,
ze wigkszo$¢ tego wina podlega wywozowi (70 %).

Miejsce (fr. lieu-dit) Coulée de Serrant znajduje si¢ w gminie Savenniéres.

3.2.  Zmiany redakcyjne

Opis zwiazku przyczynowego migdzy Srodowiskiem geograficznym a wlasciwo$ciami produktu zawarty w rozdziale
1 pkt X specyfikacji produktu wielokrotnie potwierdza historyczne pierwszefistwo i renome miejsca ,Coulée de
Serrant”, ktorego nazwa jest dobrze zakorzeniona i cz¢sto potwierdzana w licznych artykutach prasowych we
Francji i za granica.

Nazwe ,Savennieres Coulée de Serrant” zastgpiono w kazdym przypadku nazwa ,Coulée de Serrant”.

(") Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 z dnia 11 kwietnia 2024 r. w sprawie oznaczeri geograficznych
w odniesieniu do wina, napojéw spirytusowych i produktéw rolnych oraz gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci i okreslen
jako$ciowych stosowanych fakultatywnie w odniesieniu do produktéw rolnych, zmieniajace rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013,
(UE) 2019/787 i (UE) 2019/1753 oraz uchylajace rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012 (Dz.U. L, 20241143, 23.4.2024, ELL: http://
data.europa.eu/elifreg/2024/1143/o0j).
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3.1.

W rozdziale 1 pkt X specyfikacji produktu doprecyzowano réwniez szereg punktow, zgodnie ze zmiang nazwy:

—  wpkt 1 lit. a) podpunkt 6smy stowa: ,zyly wulkaniczne, kt6rych pierwotny kwasny material wytworzyt ryolit”
zastgpuje si¢ stowami: ,na przemian z tymi tupkami wystepuja poktady ftanitu.”;

—  wpket 1 lit. b):

—  w podpunkcie drugim po stowach: ,od tego czasu” dodaje si¢ stowa w brzmieniu: ,wino produkowane
z tych winoro$li”, a stowa: ,ta mala winnica” zastepuje si¢ stowami: ,to miejsce”;

—  w podpunkcie trzecim stowa: ,z sasiednim” zastepuje si¢ stowami: ,z sasiednim miejscem”;

—  podpunkt siédmy otrzymuje brzmienie: ,Kilka tekstéw odnosi si¢ réwniez do zakazu stosowania
praktyki graissage w celu zachowania ich réwnowagi wylacznie dzigki zdolnosci gleby do utrzymania
malej iloSci winogron odmiany Chenin B.”;

— dodaje si¢ jako ostatni podpunkt zdanie w brzmieniu: ,W nastepstwie tego uznania plantatorzy winorosli
eksploatujgcy te winorosle kontynuowali uwazne obserwacje i ztozyli wniosek o nadanie temu miejscu
statusu kontrolowanej nazwy pochodzenia; ich praktyki wynikajace z bogatej historii zostaly

skodyfikowane w specyfikacji produktu zatwierdzonej w listopadzie 2011 r., gdy uznano nazwe
pochodzenia »Savenniéres Coulée de Serrante, ktéra péZniej stala si¢ »Coulée de Serrant«.”;

—  wpkt3:

— na poczatku podpunktu trzeciego skresla si¢ zdanie: ,Ta renoma wynika z wyjatkowej jakosci
produkgji.”;

— dodaje si¢ podpunkt w brzmieniu: ,Dzisiaj wino to cieszy si¢ dobrze ugruntowang renomg wsréd
$wiadomych konsumentéw. Oprécz prasy francuskojezycznej i angielskojezycznej nazwa »Coulée de
Serrant« jest obecnie czgsto przywolywana w innych krajach, w ktérych wino to jest konsumowane,

zwlaszcza w Japonii i Brazylii. Ponad dwie trzecie catkowitej produkeji win »Coulée de Serrant« podlega
obecnie wywozowi z Francji”.

JEDNOLITY DOKUMENT

Nazwa lub nazwy

Coulée de Serrant

Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

Kod Nomenklatury Scalonej

22 - NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET
2204 - Wino ze $wiezych winogron, wlacznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety

pozycja 2009

Opis wina lub win

1. Wina wytrawne

Wina maja barwe od stomkowozoéltej do zlotozoéltej. Barwa win wytrawnych jest czgsto ja$niejsza, zwlaszcza
w przypadku win mlodych; wraz z dojrzewaniem staje si¢ coraz bardziej intensywna. Ich intensywny i zlozony
aromat zazwyczaj aczy nuty owocowe, korzenne lub dymne. W przypadku win wytrawnych aromaty owocowe
mogg obejmowal morele lub brzoskwinie.
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Nawet jako wina wytrawne sa bogate i skoncentrowane w ustach, z dlugim finiszem charakteryzujacym si¢
mineralnoscia i $wiezoscig.

Zawarto$¢ cukrow fermentujgcych (glukozy i fruktozy): maksymalnie 4 gramy na litr.

Do maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu, minimalnej kwasowosci ogélnej, maksymalnej kwasowosci lotnej
i maksymalnej catkowitej zawartoci dwutlenku siarki w winach majg zastosowanie zasady ogélne.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12,5

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. Wina pdlstodkie

Wina majg barwe od stomkowozéltej do ztotozéltej. Wraz z dojrzewaniem barwa staje si¢ coraz bardziej intensywna,
réwniez w przypadku win pélstodkich i stodkich. Ich intensywny i ztozony aromat zazwyczaj faczy nuty owocowe,
korzenne lub dymne. Aromat win poélstodkich przypomina bardziej pigwe. Wina pélstodkie charakteryzuja si¢
zazwyczaj wigkszg koncentracja, bogactwem aromatéw owocowych i zréwnowazonym smakiem.

Zawarto$¢ cukréw fermentujacych (glukozy i fruktozy): co najmniej 30 graméw na litr i nie wigcej niz 45 graméw na
litr.

Do maksymalnej calkowitej zawartosci alkoholu, minimalnej kwasowosci ogélnej, maksymalnej kwasowosci lotnej
i maksymalnej catkowitej zawartosci dwutlenku siarki w winach majg zastosowanie zasady ogdlne.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 15,5

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11,5

Minimalna kwasowo$¢ og6lna

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

3. Wina stodkie

Wina majg barwe od stomkowozéltej do zlotozoltej. Wraz z dojrzewaniem barwa staje si¢ coraz bardziej intensywna,
réwniez w przypadku win pétstodkich i stodkich. W przypadku win stodkich aromaty suszonych owocéw mieszaja
z aromatami pigwy. Wina stodkie o wyraznej oleistosci oferujg pelnig smaku i wyjatkowo dlugi finisz.

Zawarto$¢ cukréw fermentujacych (glukozy i fruktozy): co najmniej 45 graméw na litr.
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Do maksymalnej catkowitej zawartosci alkoholu, minimalnej kwasowosci ogélnej, maksymalnej kwasowosci lotnej
i maksymalnej catkowitej zawartosci dwutlenku siarki w winach maja zastosowanie zasady ogélne.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci) | 15,5

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11,5

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

Praktyki enologiczne
(@)  Podstawowe praktyki enologiczne

1. Praktyki enologiczne

Szczegdlne praktyki enologiczne:
Zabrania si¢ wszelkiego rodzaju wzbogacania.

Zabrania si¢ wszelkiej obrobki termicznej winogron lub wina, w ramach ktérej stosuje si¢ temperature ponizej
-5 °C lub powyzej 40 °C.

Zabrania si¢ przeprowadzania wszelkiej obrébki polegajacej na czgSciowej dezalkoholizacji win.
Zabrania si¢ stosowania zrebkéw drewna.

Zabrania si¢ stosowania pras §limakowych.

2. Produkcja wina

Ograniczenie majace zastosowanie do produkcji wina:

Winogrona zbiera si¢ recznie dokonujac co najmniej dwukrotnej selekeji kiSci na todydze.
Zabrania si¢ stosowania maszyn do zbioru winogron.

Winogrona zbiera si¢, a nastepnie transportuje za pomocg skrzynek lub pojemnikéw.

Winogrona wsypuje si¢ do prasy w calosci.

3. Prowadzenie winorosli

Praktyka uprawy

Minimalna gesto$¢ nasadzen w winnicy wynosi 5 000 roslin na hektar. Odstep migdzy rzedami winorosli nie moze
przekroczy¢ 2 metréw, zas odstep miedzy roslinami w tym samym rzedzie nie moze by¢ mniejszy niz 1 metr.

Winoros$l przycina si¢ najpdzniej do dnia 30 kwietnia w drodze cigcia mieszanego z maksymalnie 10 oczkami na
tozie lub w formie sznura Royat z maksymalnie 12 oczkami na lozie.

W stadium rozwoju fenologicznego odpowiadajacego 11 lub 12 liSciom liczba galazek owocujacych w roku na
ro$ling nie moze przekraczaé 8.

(b)  Maksymalna wydajnosc
1.  Wina wytrawne

35 hektolitrow z hektara

2. Wina poistodkie i stodkie

30 hektolitrow z hektara
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8.1.

8.2.

Wyznaczony obszar geograficzny

Zbi6r winogron, produkcja wina i jego dojrzewanie odbywaja si¢ na obszarze nastepujgcej gminy w departamencie
Maine-et-Loire: Savennieres.

Gléwne odmiany winorosli

Chenin B

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Formacje geologiczne nalezg do Masywu Armorykanskiego. Gleby pochodza w wigkszosci od formacji tupkowych
i tupkowo-piaszczystych powstatych w epokach od ordowika gérnego do dewonu wezesnego. Lokalnie na przemian
z tymi tupkami wystepuja poklady ftanitu. Na tych wzgérzach skala macierzysta znajduje si¢ zazwyczaj bardzo
blisko powierzchni. Gleby sg na ogdt plytkie, niezbyt zyzne i bardzo kamieniste. Charakteryzujg si¢ dobrg
przepuszczalno$cig wody, a ich rezerwy wodne sg niewielkie.

Obszar ten charakteryzuje klimat oceaniczny. Polozone na zachodzie wzgérza Mauges lagodza te cechy klimatu
oceanicznego dzigki wplywowi fenu. Fakt, Ze obszar ten jest ostonigty przed wilgotnymi wiatrami, sprawia, Ze
$rednie roczne opady deszczu wynoszg 600 mm w poréwnaniu z ponad 800 mm na wzgdrzach Mauges. Powyzsza
réznica w ilosci opadow jest jeszcze bardziej widoczna w trakcie cyklu wegetacyjnego winoroéli, zwlaszcza od
czerwca do okresu zbioréw. Srednie roczne temperatury sa stosunkowo wysokie (okoto 12 °C). Jednakze cechy te sq
wyrazniejsze na poziomie mezoklimatu. Strome, zwrécone na potudnie stoki zapewniajg optymalng ilo$¢ $wiatta
stonecznego, ograniczajg wilgotno$¢ powietrza w lecie i gwarantujg dobra aeracj¢ dziatek.

Loara odgrywa kluczowg role w regulacji temperatury panujacej na pobliskich zboczach znajdujacych si¢ ponizej
strefy oddzialywania dominujacych wiatréw, gdyz utrzymuje wysokie temperatury nocg. Rzeka odgrywa réwniez
wazng role, sprzyjajac wystepowaniu w okresie zbioréw porannych mgiel, ktére s niezbedne dla rozwoju Botrytis
cinerea.

Winnice ,Coulée de Serrant” zostaly zasadzone w 1130 r. przez cysterséw i od tego czasu wino produkowane z tych
winorosli bylo zawsze sprzedawane pod t3 nazwa. Przez kilka wiekéw miejsce to byta wlasnoscig Chateau de Serrant,
majatku polozonego w sasiedniej gminie Saint-Georges-sur-Loire. W ten sposéb zachowala ona swoja nazwe
i znaczaco przyczynila si¢ do renomy win objetych kontrolowang nazwa pochodzenia ,Savenniéres”. W 1887 r.
winnice czeSciowo zniszczyla filoksera. Zostala jednak odtworzona w 1894 r., a kolejni wlasciciele kontynuowali
wykorzystanie dzialek.

Wydaje si¢, ze odmiana Chenin B byla zawsze uprawiana na tych zboczach. Wkrétce uwidocznily si¢ korzysci
wynikajace z pdZnego zbioru tej odmiany przy uzyciu konkretnych technik. W kilku Zrédlach wspomina sig
o zakazie stosowania praktyki graissage w celu zachowania ich réwnowagi wylacznie dzigki zdolnosci gleby do
utrzymania malej iloSci winogron odmiany Chenin B.

S to wina biale, najczg$ciej wytrawne. Ich barwa od stomkowozéltej do zlotozéltej cechuje si¢ pewna elegancja.
Bukiet jest aromatyczny, intensywny i zlozony. Nuty owocowe, ktére moga przypominal pigwe, morele,
brzoskwini¢ lub suszone owoce, mieszaja si¢ z aromatami korzennymi lub dymnymi. Wino to jednak zachwyca
przede wszystkim wspanialym smakiem na podniebieniu. Wysoka koncentracja, bogactwo owocowych aromatéw,
dobra r6wnowaga smakowa i oleisto$¢ nadajg temu winu pelny smak. Wyjatkowo dlugi finisz charakteryzujacy sie
mineralnoscia i Swiezoscig decyduje o niezwyklej glebi tego wina.

Uprzywilejowane polozenie na stromych zboczach wzgérz, u ktérych stp plynie Loara niosgca lekka poranng mgle,
stanowi idealne miejsce dla odmiany Chenin B. Wyjatkowe cechy tego terenu (topografia i ekspozycja, bardzo cienka
warstwa gleby na lupkowym podkladzie, blisko$¢ Loary) umozliwiajg uzyskanie zbiorow, ktérych ilo$¢ jest niewielka,
ale ktére cechujg si¢ idealng dojrzaloscia. Dzigki powierzchniowemu ukorzenieniu winoroéli oraz lagodnemu,
suchemu i stonecznemu klimatowi ten poziom dojrzalosci nadaje winom intensywny aromat, owocowy charakter
i pelny smak, ktére mozna doceni¢ podczas degustacji win wytrawnych, a s jeszcze bardziej wyrazne w winach
polstodkich i stodkich, ktére sg bardziej skoncentrowane.
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Teren ,Coulée de Serrant” z plytkimi glebami (0,15 m) oznacza, ze gleba jest utrzymywana w dobrym stanie
mechanicznie lub za pomocg trawiastej okrywy, a stosowanie Srodkéw ochrony winorosli, ktére moglyby zniszczyé
zycie w podglebiu i zagrozi¢ przydatnosci dzialek do uprawy winorosli, jest kontrolowane. Nie ulega watpliwosci, Ze
stary zakaz stosowania praktyki graissage jest zwyczajem wynikajacym z wielowiekowej obserwacji. Technika zbioru
w kilku etapach w celu wyboru odpowiednich winogron oraz fakt, ze nie wystepuja praktyki prowadzace do
wzbogacania, odzwierciedlajg che¢é produkowania w tych winnicach ikonicznego wina. Tloczenie i tradycyjne
techniki produkcji wina zachowuja wlasciwosci jakoSciowe surowca. Ta wymagajaca wiedza fachowa, bedaca czescia
wielowiekowej historii tego obszaru uprawy winorodli, zwigksza zlozono$¢ aromatu win. Przyczynia si¢ do
réwnowagi ich smakéw i nadaje im dlugotrwaly aromat, podkreslony §wiezoscig i mineralnosciag w przypadku win
wytrawnych, a takze wyjatkowo pelny smak, wynikajacy z bogactwa i oleistosci w przypadku win pdlstodkich
i stodkich.

9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze

Nazwa wigkszej jednostki geograficznej

Ramy prawne: przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Dodatkowe przepisy dotyczace etykietowania.

Opis wymogu

Czcionka, ktérg zapisana jest nazwa geograficzna ,Val de Loire”, nie moze by¢ wigksza (wysokos¢ i szerokos¢) niz

dwie trzecie wielkoSci czcionki, ktdrg zapisano kontrolowang nazwe pochodzenia.

Weskazanie zawartosci cukru

Ramy prawne: przepisy krajowe

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Dodatkowe przepisy dotyczace etykietowania.

Opis wymogu

Wina o zawartodci cukréw fermentujgcych wynoszacej co najmniej 30 graméw na litr muszg by¢ opisane we
wszystkich dokumentach handlowych i dokumentach przewozowych oraz na etykietach z uzyciem okreslen
,polstodkie” lub ,stodkie” zgodnie z zawartoscig cukréw fermentujacych (glukozy i fruktozy) w winie, zgodnie

z przepisami UE. Na etykietach okreslenia te umieszcza si¢ w tym samym polu widzenia co kontrolowang nazwe
pochodzenia.

Link do specyfikacji produktu

https:|[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-9477ede0-2d47-454b-8ab6-d04804c978el
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