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Ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu apziméta vina nozares produkta specifikacija izdarama
Savienibas grozijuma apstiprinasanas pieteikuma publikicija saskana ar Eiropas Parlamenta un
Padomes Regulas (ES) Nr. 1308/2013 97. panta 3. punktu saistiba ar 105. pantu

(C/2025/6573)

Tris ménesu laika no §is publikacijas dienas dalibvalsts vai tresas valsts iestades vai fiziska vai juridiska persona, kurai ir
legitimas intereses un kura ir iedibinata vai ir rezidents tresa valst, saskana ar Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas
(ES) 2024/1143 (') 17. pantu var iesniegt Komisijai iebildumu.

PRODUKTA SPECIFIKACHAS GROZUUMA PIETEIKUMS
“Savennieres Coulée de Serrant”
PDO-FR-A0983-AMO01

Pieteikuma iesniegSanas datums: 13.10.2015.

1.  Grozijumam piemérojamie noteikumi

Batisks grozijums (Regulas (EK) Nr. 12342007 118.q panta 2. punkta pirmais teikums)

2. Pieteikuma iesniedz&js un ta likumigas intereses

Fédération viticole de I'Anjou et de Saumur (Anjou un Saumur vinkopju apvieniba)

3. Grozijuma apraksts un pamatojums

3.1. Nosaukums

Cilmes vietas nosaukumu aizstaj ar nosaukumu “Coulée de Serrant”.

ACVN “Savenniéres Coulée de Serrant” nosaukuma mainas uz “Coulée de Serrant” mérkis ir uzlabot nosaukuma
tiesisko aizsardzibu, lai labak saglabatu ta reputaciju gan Francija, gan arvalstis.

ACVN “Savennieres Coulée de Serrant” nosaukums ir mainits uz “Coulée de Serrant”. Pieteikums tika iesniegts
Francijas iestadém, pamatojoties uz to, ka pasreizgja cilmes vietas nosaukuma “Savennieres Coulée de Serrant”
kombinétais raksturs, atsaucoties uz visparigaku pasvaldibas nosaukumu “Savenniéres”, apgritina efektivas
aizsardzibas nodro$inasanu gan Eiropa, gan citur, it ipasi sarezgitu zimolu vai mulsino$u vai parazitisku marké&umu
gadijuma. Sa ACVN launpratigas izmantoanas, atdarinasanas vai piesavinasanas risks ir vél lielaks, nemot véra to, ka
lielaka dala 32 vina tiek eksportéta (70 %).

“Lieu-dit” Coulée de Serrant atrodas Savennieres pasvaldiba.

3.2, Redakcionali grozijumi

Geografiskas vides un produkta Ipasibu céloniskas saiknes apraksts produkta specifikacijas 1. nodalas X iedala
atkartoti apstiprina “lieu-dit” Coulée de Serrant vésturisko prioritati un reputaciju, kas ir labi iesaknojusies un biezi
vien apliecinata daudzos preses rakstos Francija un arvalstis.

Nosaukums “Savennieres Coulée de Serrant” specifikacija visos gadijumos ir aizstats ar nosaukumu “Coulée de
Serrant”.

() Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (ES) 2024/1143 (2024. gada 11. aprilis) par geografiskas izcelsmes noradém vinam, stiprajiem
alkoholiskajiem dzérieniem un lauksaimniecibas produktiem, ka a1 garantétu tradicionalo Ipatnibu produktiem un lauksaimniecibas
produktu fakultativiem kvalitates apziméjumiem un ar ko groza Regulas (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 un (ES) 2019/1753 un
atce] Regulu (ES) Nr. 1151/2012 (OV L, 20241143, 23.4.2024., ELL http:|/data.curopa.cu/eli/reg/2024/1143/o0j).
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3.1.

Produkta specifikacijas 1. nodalas X iedala ari tika precizéti vairaki aspekti saskana ar nosaukuma grozjjumu:

— 1. punkta a) apakSpunkta astotaja dala vardus “vulkaniskas dzislas, no kuru sakotngja skaba materiala
veidojusies rioliti” aizstaj ar vardiem “parmainus ar Siem slanekliem, ftanita slani”;

— 1. punkta b) apakspunkta:

—  otraja dala péc vardiem “kops ta laika” ieklauj vardus “vins, kur§ ir raZots no o $kirnu vinogam”, un
vardus “neliels vindarzs” aizstaj ar vardiem “lieu-dit”;

—  tresaja dala vardus “uz konkreto” aizstaj ar vardiem “uz lieu-dit”;

—  septito dalu aizstdj ar $adu: “Vairakos tekstos ir minéts ar aizliegums “ellot” vinkokus, lai saglabatu to
lidzsvaru tikai ar augsnes spéju uzturét nelielu “Chenin B” $kirnes vinogu daudzumu.”;

—  péc pédgjas dalas ir pievienots $ads teikums: “Péc §is atziSanas vinkopji, kas izmanto $os vinogulajus, ir
turpindjusi riipigu novéroSanu un iesniegusi pieteikumu kontroléta cilmes vietas nosaukuma atzisanai

attieciba uz So “lieu-dit”; to prakse, kas izriet no bagatigas véstures, tika kodificéta 2011. gada novembri
apstiprinata produkta specifikacija, ar kuru atseviski tika atzits cilmes vietas nosaukums “Savenniéres

” 9,

Coulée de Serrant”, kas velak kluva par “Coulée de Serrant”.”;
— 3. punkta:
—  tresas dalas sakuma teikums “Si reputacija ir saistita ar produkcijas izcilo kvalitati.” tiek svitrots;
— tiek pievienots $§ads punkts: “Misdienas $im vinam ir pienacigi izveidota reputacija informétu patérétaju
vida. Papildus fran¢u vai anglu valoda iznakosajai presei nosaukums “Coulée de Serrant” tagad biezi tiek

minéts arl citas patérétajvalstis, jo Ipasi Japana un Brazilija. Vairak neka divas tredalas no kopgjas
“Coulée de Serrant” vinu produkcijas paslaik tiek eksportétas no Francijas.”.

VIENOTAIS DOKUMENTS

Nosaukum(-i)

Coulée de Serrant

Geografiskas izcelsmes norades veids

ACVN - aizsargats cilmes vietas nosaukums

Vinkopibas produktu kategorijas

1. Vins

Kombinetas nomenklatiiras kods

22 — DZERIENI, ALKOHOLISKI SKIDRUMI UN ETIKIS

2204 — Svaigu vinogu vins, ieskaitot stiprinatos vinus; vinogu misa, iznemot pozicija 2009 minéto

Vina(-u) apraksts

1. Sausie vini

Vini ir salmu dzeltena lidz zeltaini dzeltena krasa. Sauso vinu krasa bieZzi vien ir gaisaka, jo Ipasi jauniem viniem;
izturéSanas laika ta klast intensivaka. To intensivajam un sareZgitajam aromatam parasti piemit auglainas, pikantas
vai dimu notis. Sauso vinu gadijuma auglu aromats var atgadinat aprikoZu vai persiku aromatu.
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Neraugoties uz to, ka vini ir sausi, tie ir bagatigi un rada koncentrétu garsas sajitu, ar ilgu pécgarsu, ko raksturo
mineralitate un svaigums.

Fermenté&jamo cukuru saturs (glikoze + fruktoze): ne vairak ka 4 grami uz litru.

Visparigie noteikumi attiecas uz vinu maksimalo kopgjo spirta saturu, minimalo kop&o skabumu, maksimalo
gaisto$o skabumu un maksimalo kopgjo séra dioksida saturu.

Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimalais kopéjais spirta saturs (tilp. %) 12,5

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 11,5

Minimalais kopgjais skabums

Maksimalais gaistosais skabums (miliekvivalentos uz litru)

Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos uz
litru)

2. Pussaldie vini

Vini ir salmu dzeltena lidz zeltaini dzeltena krasa. IzturéSanas laika krasa klist intensivaka, ari pussaldajiem un
saldajiem viniem. To intensivajam un sareZgitajam aromatam parasti piemit auglainas, pikantas vai dimu notis.
Pussaldajiem viniem ir izteiktakas cidoniju notis. Pussaldie vini parasti ir ar augstaku koncentraciju, bagatigu
auglainu aromatu un sabalansétu garsu.

Ferment&jamo cukuru saturs (glikoze + fruktoze): ne mazak ka 30 grami uz litru un ne vairak ka 45 grami uz litru.

Visparigie noteikumi attiecas uz vinu maksimalo kopéjo spirta saturu, minimalo kopgjo skabumu, maksimalo
gaisto$o skabumu un maksimalo kopé€jo séra dioksida saturu.

Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimalais kopéjais spirta saturs (tilp. %) 15,5

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 11,5

Minimalais kopgjais skabums

Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos uz litru)

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz
litru)

3. Saldie vini

Vini ir salmu dzeltena lidz zeltaini dzeltena krasa. IzturéSanas laika krasa klist intensivaka, ari pussaldajiem un
saldajiem viniem. Saldajos vinos Zavétu auglu aromati savijas ar cidoniju aromatiem. Saldajiem viniem piemit
izteikta taukskabju sajita, tiem ir pilnestiga garsa un izcila pécgarsa.

Fermentéjamo cukuru saturs (glikoze + fruktoze): ne mazak ka 45 grami uz litru.
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Visparigie noteikumi attiecas uz vinu maksimalo kopéjo spirta saturu, minimalo kopgjo skabumu, maksimalo
gaisto$o skabumu un maksimalo kopgjo séra dioksida saturu.

Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %) 15,5

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 11,5

Minimalais kopgjais skabums

Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos uz litru)

Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos uz
litru)

Vindaribas metodes
a. Galvenas vindaribas metodes

1.  Vindaribas metodes

Ipasa vindaribas metode

Jebkadas bagatinasanas darbibas ir aizliegtas.

Razas vai vina termiska apstrade temperatiira, kas zemaka par -5 °C vai augstaka par 40 °C, ir aizliegta.
Jebkada dalgja spirta satura korekcija vinos ir aizliegta.

Koksnes gabalu izmanto$ana nav atlauta.

Ir aizliegts izmantot nepartrauktas darbibas preses.

2. Vindariba

lerobezojumi attieciba uz vina raZoSanas procesu

Vinogas tiek novaktas ar rokam, veicot vismaz divas attieciga vinkoka kekaru atlases.
Vinogu novaksanas ieri¢u lietosana ir aizliegta.

Vinogas novac un péc tam transporté, izmantojot kastes vai tvertnes.

Presé tiek bértas veselas vinogas.

3. Vinkoku stadijumu kopsana

Audzésanas prakse

Stadjjumu minimala bieziba ir 5000 vinkoku uz hektaru. Rindstarpu platums tajos nedrikst bat lielaks par
2 metriem, bet atstatums starp vienas rindas vinkokiem nedrikst bait mazaks par 1 metru.

Vinkokus atzaro ne vélak ka 30. aprili, veicot vai nu jaukta tipa apgrieSanu, uz katra vinkoka atstajot ne vairak ka
10 vinstigu pumpuru, vai ari apgrieSanu Ruaja [Royat] kordona forma, uz katra vinkoka atstajot ne vairak par
12 vinstigu pumpuriem.

Fenologiskaja fazg, kas atbilst 11 vai 12 izplauku$am lapam, razas gada augligo zaru skaits uz vienu vinkoku ir
mazaks par vai vienads ar 8.

b.  Maksimalais vina iznakums
1. Sausie vini

35 hl no hektara.

2. Pussaldie un saldie vini

30 hl no hektara.
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6.

8.1.

8.2.

Noteiktais geografiskais apgabals

Vinogu novaksana, vinifikacija, vina gatavoSana un izturéSana tiek veikta $ada Maine-et-Loire departamenta
pasvaldibas teritorija: Savennieres.

Galvenas vina vinogu Skirnes

“Chenin B”

Saiknes apraksts

Geologiskas formacijas pieder pie Armorikas masiva. Augsnes galvenokart veidojusas uz slanekla un slanekla-
smil§akmens formacijam, kas veidojusas laika no augséja ordovika lidz apaks€jam devonam. Vietéja méroga sie
slanekli mijas ar ftanita slaniem. Sa)os pakalnos cilmiezis visbiezak atrodas Joti tuvu zemes virsmai. Augsnes parasti
ir seklas, ne parak augligas un loti akmenainas. Tam ir ievérojama drenazas spéja un maza tdensietilpiba.

Apgabala valda okeana tipa klimats. MoZas [Mauges] masivs, kas atrodas uz rietumiem no vindarziem, pastiprina $o
okeana klatbatni ar dienvidvéja [feehn] ietekmi. Taja teritorijas dala, kas ir pasargata no mitriem véjiem, vidgjais
nokrisnu daudzums gada ir 600 milimetri, kamér Mozas kalnu nogazés tas parsniedz 800 milimetrus. Si atskiriba
nokrisnu daudzuma zina vél izteiktaka ir vinkoku vegetativaja perioda, ipasi no jinija lidz razas novaksanas laikam.
Gada vidgja temperatiira ir salidzinosi augsta (aptuveni 12 °C). Tomér $is Ipasibas pastiprinds mezoklimata limen.
Stavajas nogazeés, kas vérstas uz dienvidiem, ir lielaks saules gaismas daudzums; tas ierobezo gaisa mitrumu vasara
un garanté labu gaisa cirkulaciju zemesgabalos.

Bitiska nozime Seit ir Luarai, jo tas siltumreguléjosa ietekme pilna méra izpauzas tuvéja kalnu nogaze, kas paklauta
valdosajiem vejiem, tadéjadi naktis tur saglabajas augsta temperatiira. Luara un tas pietekas ir arT galvenais faktors,
kas razas novaksanas laika veicina miglas rasanos no ritiem, lai attistitos peléka [diZciltiga] puve [Botrytis cinerea].

“Coulée de Serrant” vindarzus 1130. gada iestadija cistercieSu maki, un kop§ ta laika vins, kas raZots no Siem
vinogulajiem, vienmeér ticis tirgots ar $o nosaukumu. Vairakus gadsimtus $is “lieu-dit” pieder&ja Chdteau de Serrant,
kas atrodas blakus eso$aja Saint-Georges-sur-Loire pasvaldiba. Tadgjadi tas saglabaja savu nosaukumu un bitiski
veicinaja kontroléta cilmes vietas nosaukuma “Savennieres” vinu reputaciju. 1887. gada vindarzu dalgji iznicinaja
filokséra. 1894. gada tas tika atjaunots, un vairaki Ipasnieki péc kartas turpinaja izmantot Sos zemes gabalus.

Skiet, ka $ajas nogazés vienmér ir tikusi stadita Skirne “Chenin B”. Driz kluva redzami ieguvumi, ko sniedz §is $kirnes
velina razas novaksana, izmantojot Ipasus panémienus. Vairakos tekstos ir minéts ari aizliegums “e]lot” vinkokus, lai
saglabatu to lidzsvaru tikai ar augsnes spéju uzturét nelielu “Chenin B” $kirnes vinogu daudzumu.

Vini ir baltvini un visbiezak sausi. To salmu dzeltena lidz zeltaini dzeltena krasa atspogulo zinamu eleganci. Aromata
jutama aromatiska, intensiva un sarezgita bukete. Auglu notis, kas var atgadinat cidonijas, aprikozes, persikus vai
7avetus auglus, mijas ar pikantiem vai dimu aromatiem. Tacu $is vins galvenokart izcelas ar savu lielisko garsu.
Augsta koncentracija, bagatigs auglains aromats, labs garSas lidzsvars un taukskabju klatbitne pieskir vinam
patikamu apjomu. Pécgarsa ir Ipasi ilga, to raksturo mineralitate un svaigums, kas pieskir vinam neparastu raksturu.

Privilegéta atraSanas vieta uz stavas nogazes, ko apskalo zem vieglas rita miglas pliistosa Ludras upe, nodrosina idealu
vietu Chemn B” skirnes vinogulajiem. Sis vietas unikalas ipasibas (ideala topografija un vérsums pret debespusém,
loti seklas augsnes uz slanekla pamatnes, Luaras tuvums) lauj iegiit razu, kas ir neliela, tacu ideala gatavibas pakapé.
Pateicoties vinkoku virspuséjam sakném un maigajam, sausajam un saulainajam klimatam, $1 gatavibas pakape
pieskir viniem to intensivo aromatu, auglainumu un garSas apjomu, ko var noveértét, baudot sausos vinus, un kas
klast vél izteiktaks pussaldajos un saldajos vinos, kuri ir koncentrétaki.
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“Coulée de Serrant” reljefs ar seklajam augsném (0,15 m) nozimé, ka augsne tiek uzturéta laba stavokli mehanizéta
veida vai aps§jot to ar zalaugiem, un tiek kontroléta vinkoku aizsardzibas lidzeklu lietosana, jo tie var iznicinat
pazemes dzivotnes un apdraudét zemesgabalu piemérotibu vinkopibai. Nav Saubu, ka senais aizliegums “ellot”
vinkokus ir paraZa, kas izriet no gadsimtiem ilgajiem novérojumiem. Vinogu novaksana vairakos posmos, lai atlasitu
labakas vinogas, un tas, ka netiek istenota neviena bagatinaSanas prakse, liecina par vélmi $ajos vindarzos razot
ikonisku vinu. Presésanas un tradicionalas vindaribas metodes saglaba izejvielu kvalitati. ST prasmiga zinatiba, kas ir
dala no $is vinkopibas vietas senas véstures, palielina vinu aromata sarezgitibu. Ta veicina gar$u lidzsvaru un pieskir
viniem noturigu aromatu, ko sausajos vinos izce| svaigums un mineralitate, bet pussaldajos un saldajos vinos — izcils
garSas apjoms, ko nodrosina to bagatigums un pilnigums.

Biitiski papildu nosacijumi

Lielakas geografiskas vienibas nosaukums

Tiesiskais regulgjums

Valsts tiesibu akti.

Papildu nosacijuma veids

Papildu noteikumi attieciba uz markéanu.

Nosacijuma apraksts

Geografiskas vienibas “Val de Loire” nosaukuma izmantotie burti ne augstuma, ne platuma nedrikst bt lielaki par

divam tre§dalam no tiem burtiem, kadi izmantoti, atveidojot $o kontroléto cilmes vietas nosaukumu.

Norade par cukura saturu

Tiesiskais regulgjums

Valsts tiesibu akti.

Papildu nosacijuma veids

Papildu noteikumi attieciba uz markesanu.
Nosacijuma apraksts

Vini, kuros fermentéjamo cukuru saturs ir vismaz 30 grami uz litru, obligati tiek uzraditi visos tirdzniecibas
dokumentos, pavaddokumentos un etiketés ar noradi “pussaldais” vai “saldais” atbilstosi vina esoSajam fermentgjamo
cukuru (glikozes un fruktozes) saturam, ka noteikts ES noteikumos. Etiketés §is norades atrodas taja pasa redzamibas
lauka, kura ir atveidots kontrolétais cilmes vietas nosaukums.

Saite uz produkta specifikaciju

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-9477ede0-2d47-454b-8ab6-d04804c978el

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/657 3oj


https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-9477ede0-2d47-454b-8ab6-d04804c978e1

	Ar aizsargātu cilmes vietas nosaukumu apzīmēta vīna nozares produkta specifikācijā izdarāma Savienības grozījuma apstiprināšanas pieteikuma publikācija saskaņā ar Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (ES) Nr. 1308/2013 97. panta 3. punktu saistībā ar 105. pantu (C/2025/6573)

