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Eriin viinialan suojatun alkuperinimityksen tuote-eritelmiin tehtivin unionin muutoksen
hyviksymisti koskevan hakemuksen julkaiseminen Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen
(EU) N:0 1308/2013 97 artiklan 3 kohdan seki 105 artiklan nojalla

(C/2025/6573)

Jasenvaltion tai kolmannen maan viranomaiset taikka luonnolliset henkilot tai oikeushenkil6t, joiden oikeutettua etua asia
koskee ja jotka ovat sijoittautuneet kolmanteen maahan tai asuvat sielld, voivat kolmen kuukauden kuluessa tistd
julkaisemisesta esittdd komissiolle vastavditteen Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuksen (EU) 20241143 ()
17 artiklan mukaisesti.

TUOTE-ERITELMAAN TEHTAVAA MUUTOSTA KOSKEVA HAKEMUS
”Savennieres Coulée de Serrant”
PDO-FR-A0983-AM01

Hakemuksen jittopdivi: 13.10.2015

1.  Muutokseen sovellettavat siinnét

Merkittdvd muutos (asetuksen (EY) N:o 1234/2007 118 q artiklan 2 kohdan ensimmainen virke)

2. Hakija ja oikeutettu etu

Fédération viticole de 'Anjou et de Saumur (Anjoun ja Saumurin viininviljelijéiden yhdistys)

3. Muutoksen kuvaus ja perustelut

3.1 Nimi

Nimitys korvataan nimitykselld "Coulée de Serrant”.

Muuttamalla suojattu alkuperdnimitys "Savenniéres Coulée de Serrant” muotoon "Coulée de Serrant” on tarkoitus
parantaa nimityksen oikeudellista suojaa, jotta sen vakiintunut maine siilyisi paremmin sekd Ranskassa ettd muissa
maissa.

Suojattu alkuperdnimitys "Savenniéres Coulée de Serrant” on muutettu muotoon "Coulée de Serrant”. Hakemus
toimitettiin Ranskan viranomaisille silld perusteella, ettd nimitys "Savennieres Coulée de Serrant” on luonteeltaan
yhdistelmanimitys, joka sisdltdd viittauksen yleisempddn kuntanimitykseen “Savenniéres”. Tdmi vaikeuttaa sen
suojaamista tehokkaasti sekd Euroopassa ettd muualla, erityisesti, kun kyse on monimutkaisista tuotemerkeisté tai
hdmmentévistd tai suojattua alkuperdnimitystd jaljittelevistd merkinnoistd. Koska suurin osa (70 %) tédstd viinistd
viedddn muihin maihin, on suojatun alkuperdnimityksen vddrinkayton, jdljittelyn tai omimisen riski tavallista
suurempi.

Viljelypaikka Coulée de Serrant sijaitsee Savennieresin kunnassa.

3.2 Toimitukselliset muutokset

Tuote-eritelmin 1 luvun X kohdassa olevassa maantieteellisen ympdriston ja tuotteen ominaisuuksien vilisen syy-
seuraussuhteen kuvauksessa vahvistetaan toistuvasti viljelypaikan Coulée de Serrant historiallinen merkitys ja maine,
joka on hyvin vakiintunut ja vahvistettu lukuisissa lehtiartikkeleissa sekd Ranskassa ettd muissa maissa.

Nimitys "Savenniéres Coulée de Serrant” on korvattu eritelmédssd kussakin tapauksessa nimitykselld "Coulée de
Serrant”.

(') Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EU) 2024/1143, annettu 11 pdivind huhtikuuta 2024, viineji, tislattuja alkoholijuomia ja
maataloustuotteita koskevista maantieteellisisti merkinnoistd sekd aidoista perinteisistd tuotteista ja maataloustuotteiden
vapaaehtoisista laatumerkinnaistd, asetusten (EU) N:o 1308/2013, (EU) 2019/787 ja (EU) 2019/1753 muuttamisesta sekd asetuksen
(EU) N:o 1151/2012 kumoamisesta (EUVL L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/elifreg/2024/1143/0j).
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3.1

Tuote-eritelmén 1 luvun X kohtaa on myos selvennetty useiden kohtien osalta nimeen tehdyn muutoksen mukaisesti:

— 1 kohdan a alakohdan kahdeksannessa alakohdassa korvataan sanat “vulkaanisia juonia, joiden alkuperdinen
hapan materiaali on tuottanut ryoliitteja” seuraavasti: "ndiden liuskeiden kanssa vuorottelevia piiliuske-
kerroksia”

— 1 kohdan b alakohta:

—  toisessa alakohdassa lisitddn sanojen “siitd lahtien” jalkeen sanat "kyseisistd koynnoksistd valmistettua
viinid” ja korvataan sanat "pieni viinitarha” sanalla "viljelypaikka”

—  kolmannessa alakohdassa korvataan sana "tdhdn” sanalla "viljelypaikkaan”

—  korvataan seitsemis alakohta seuraavasti: "Useissa teksteissd viitataan myos koynnosten lannoittamisen
(graissage) kieltdimiseen, jonka tarkoituksena on, ettd kdynnosten tasapaino perustuisi yksinomaan
maaperin kykyyn ravita pieni maard Chenin B -rypaleitd.”

—  viimeisen alakohdan jélkeen lisitddn uusi virke seuraavasti: "Tunnustamisen jilkeen niitd kéynnoksid
kayttavat viininviljelijit ovat jatkaneet huolellista tarkkailuty6tddn ja hakeneet tunnustamista
tarkistetuksi alkuperdnimitykseksi tdimén viljelypaikan osalta. Heiddn viininviljelykdytintonsa juontuvat
pitkistd perinteistd, ja ne kodifioitiin marraskuussa 2011 hyviksytyssd tuote-eritelmissd, jossa
tunnustettiin erillinen alkuperdnimitys "Savenniéres Coulée de Serrant”, josta tuli my6hemmin "Coulée

”

de Serrant”.
— 3 kohta:

—  poistetaan kolmannen alakohdan alusta virke "Tdmi maine johtuu tuotannon poikkeuksellisesta
laadusta.”

—  lisdtddn uusi alakohta seuraavasti: "Nykyéin talld viinilld on vakiintunut maine valistuneiden kuluttajien
keskuudessa. Ranskan- tai englanninkielisen lehdiston lisiksi nimitys 'Coulée de Serrant’ mainitaan

nykyddn usein my0s muissa kuluttajamaissa, erityisesti Japanissa ja Brasiliassa. Nykydin yli kaksi
kolmasosaa Coulée de Serrant -viinien kokonaistuotannosta vieddin Ranskasta muihin maihin.”.

YHTENAINEN ASIAKIRJA
Nimi/nimet

Coulée de Serrant

Maantieteellisen merkinnin tyyppi

SAN - Suojattu alkuperdnimitys

Rypiletuotteiden luokat
1. Viini

Yhdistetyn nimikkeistin koodi

22 - JUOMAT, ETYYLIALKOHOLI (ETANOLI) JA ETIKKA

2204 — Tuoreista rypaleistd valmistettu viini, myds vakevoity viini; rypileen puristemehu (grape must), muu kuin
nimikkeeseen 2009 kuuluva

Viinin/viinien kuvaus

1. Kuivat viinit

Viinien viri vaihtelee oljenkeltaisesta kullankeltaiseen. Kuivien viinien, erityisesti nuorten viinien, vdri on usein
vaaleampi. Viristd tulee voimakkaampi idn my6td. Viinien voimakkaassa, monivivahteisessa aromissa on tavallisesti
hedelmiisid, mausteisia tai savuisia vivahteita. Kuivien viinien hedelmiiset aromit voivat muistuttaa aprikoosia tai
persikkaa.
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My6s kuivien viinien suutuntuma on runsas ja tiivis, ja niiden pitka jalkimaku on mineraalinen ja raikas.
Kaymiskykyisten sokereiden (glukoosi ja fruktoosi) maira: enintddn 4 grammaa litraa kohden.

Viinien enimmdisalkoholipitoisuuteen, vihimmaishappopitoisuuteen, haihtuvien happojen enimmdispitoisuuteen ja
enimmaisrikkidioksidipitoisuuteen sovelletaan yleisid sddntoj.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (til-%) 12,5

Todellinen alkoholipitoisuus vihintidn (til-%) 11,5

Vahimmaishappopitoisuus

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintdan (milligrammaa/
litra)

2. Puolimakeat viinit

Viinien véri vaihtelee oljenkeltaisesta kullankeltaiseen. Viri voimistuu idn myotd, myds puolimakeiden ja makeiden
viinien osalta. Viinien voimakkaassa, monimutkaisessa aromissa on tavallisesti hedelmadisii, mausteisia tai savuisia
vivahteita. Puolimakeissa viineissd on enemmaén kvittenin vivahteita. Puolimakeat viinit ovat yleensd tiiviimpid, niissd
on hedelmiistd aromikasta runsautta ja niiden maku on tasapainoinen.

Kaymiskykyisten sokereiden (glukoosi ja fruktoosi) mdard: vdhintddn 30 grammaa litraa kohden ja enintddn 45
grammaa litraa kohden.

Viinien enimmiisalkoholipitoisuuteen, vihimmaishappopitoisuuteen, haihtuvien happojen enimmaispitoisuuteen ja
enimmaisrikkidioksidipitoisuuteen sovelletaan yleisid sdantoja.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (til-%) 15,5

Todellinen alkoholipitoisuus vihintédn (til-%) 11,5

Vahimmaishappopitoisuus

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaa/
litra)

3. Makeat viinit

Viinien véri vaihtelee oljenkeltaisesta kullankeltaiseen. Vari voimistuu idn myotd, myos puolimakeiden ja makeiden
viinien osalta. Makeissa viineissd sekoittuvat kuivattujen hedelmien ja kvittenin aromit. Selvin rasvaisuuden ansiosta
makeiden viinien suutuntuma on tdyteldinen ja niiden jalkimaku kestdd poikkeuksellisen pitkddn.

Kaymiskykyisten sokereiden (glukoosi ja fruktoosi) madré: vdhintdin 45 grammaa litraa kohden.
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Viinien enimmdisalkoholipitoisuuteen, vihimmaishappopitoisuuteen, haihtuvien happojen enimmdispitoisuuteen ja
enimmaisrikkidioksidipitoisuuteen sovelletaan yleisid sddntoj.

Yleiset analyyttiset ominaisuudet

Kokonaisalkoholipitoisuus enintéin (til-%) 15,5

Todellinen alkoholipitoisuus vihintéddn (til-%) 11,5

Vahimmaishappopitoisuus

Haihtuvien happojen pitoisuus enintddn (milliekvivalenttia/
litra)

Kokonaisrikkidioksidipitoisuus enintddn (milligrammaa/
litra)

Viininvalmistusmenetelmiit
(@)  Olennaiset viininvalmistusmenetelmdt

1.  Viininvalmistusmenetelmait

Erityinen viininvalmistusmenetelma:

Vikevoiminen on kielletty.

Sadon tai viinin lampokisittely, jossa lampétila on alle -5 °C tai yli 40 °C, on kielletty.
Alkoholin osittainen poistaminen viinistd on kielletty.

Puunpalasten kéytto on kielletty.

Jatkuvatoimiset puristimet on kielletty.

2. Jalostus ja valmistus

Valmistukseen sovellettavat rajoitukset:

Rypileet poimitaan kisin vihintddn kahdesta valitusta kdynnoksen tertusta.
Rypileleikkurin kdytto on kielletty.

Rypileet poimitaan ja sen jilkeen kuljetetaan laatikoissa tai astioissa.

Rypileet kaadetaan puristimeen kokonaisina.

3. Viinikdynnoksen kasvatustapa
Viljelykaytanto:

Istutustiheys on vahintddn 5000 koynnostd hehtaaria kohden. Koynnosrivien vilinen etdisyys saa olla enintddn
2 metrid, ja koynnosten vilisen etdisyyden samalla rivilld on oltava vihintddn 1 metri.

Koynnokset leikataan viimeistddn 30. huhtikuuta joko yhdistettynd juoksija- ja kannusleikkauksena siten, ettd
koynnokseen jdd enintdin kymmenen silmua, tai Royat-leikkauksena siten, ettd koynnokseen jdd enintddn 12 silmua.

Fenologisessa vaiheessa, jossa lehtid on 11 tai 12, satovuonna hedelmii tuottavien oksien lukumairi kdynnoksessd
saa olla enintddn kahdeksan.

(b)  Enimmiistuotos
1. Kuivat viinit

35 hehtolitraa hehtaaria kohden

2. Puolimakeat ja makeat viinit

30 hehtolitraa hehtaaria kohden
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8.1

8.2

Rajattu maantieteellinen alue

Rypileet on korjattava ja viiniytettdvd sekd viini valmistettava ja kypsytettivd seuraavan Maine-et-Loiren
departementin kunnan alueella: Savennieres.

Piiasialliset rypilelajikkeet

Chenin B

Yhteyden/yhteyksien kuvaus

Geologiset muodostumat ovat osa Armorican ylinkod. Maaperd koostuu pédasiassa liuskeisista ja murenevista
liuskeista, jotka ovat muodostuneet myohdisordoviikkikauden ja varhaisdevonikauden vililld. Paikallisesti ilmenee
ndiden liuskeiden kanssa vuorottelevia piiliuskekerroksia. Kyseisilld rinteilld kallioperd on usein hyvin ldhelld
maanpintaa. Maaperd on yleensd ohutta, melko vihiravinteista ja hyvin sorapitoista. Maaperin lipaisevyys on
merkittivd ja vedenpidatyskyky heikko.

Alueella vallitsee meri-ilmasto. Lannessa sijaitseva Les Maugesin ylanko lieventdd ilmaston merellisid piirteitd fohn-
ilmion ansiosta. Keskiméirdinen vuotuinen sademédird on 600 millimetrid, ja alue on suojassa kosteilta tuulilta. Sen
sijaan Maugesin rinteilld vuotuinen sademdird on yli 800 millimetrid. Timi sademddrien ero on vieldkin selvempi
viinikéynnosten kasvukaudella, erityisesti kesdkuusta alkaen aina sadonkorjuuseen saakka. Vuotuiset keskilimpotilat
ovat suhteellisen korkeita (noin 12 °C). Nami piirteet kuitenkin vahvistuvat mesoilmastotasolla. Jyrkit eteldrinteet
saavat ihanteellisesti auringonvaloa, alentavat ilman kosteutta kesisin ja takaavat ilman vaihtumisen lohkoilla.

Loirejoella on keskeinen tehtdvi limmonsaitelyssa tuulisilla lahirinteilld, ja se pitdd ylld korkeaa yolampétilaa. Silld on
tirked merkitys myos harmaahomeen (Botrytis cinerea) kehittymisessd, silli se aiheuttaa olennaisen tarkeitd
aamusumuja sadonkorjuuaikana.

Sistersildgismunkit istuttivat Coulée de Serrant -viinitarhat vuonna 1130, ja siitd lihtien kyseisistd koynnoksistd
saaduista rypaleistd valmistettua viinid on pidetty aina kaupan talli nimelld. Useiden vuosisatojen ajan timi
viljelypaikka oli viereisessd Saint-Georges-sur-Loiren kunnassa sijaitsevan Chateau de Serrantin omaisuutta. Ndin
ollen se sdilytti nimensd ja vaikutti merkittavisti tarkistetun alkuperdnimityksen "Savenniéres” saaneiden viinien
maineeseen. Viinikirva tuhosi viinitarhan osittain vuonna 1887. Se istutettiin uudelleen vuonna 1894, ja
my6hemmit omistajat ovat jatkaneet lohkojen hyodyntdmista.

Vaikuttaa siltd, ettd ndilld rinteilli on aina viljelty Chenin B -lajiketta. Timin lajikkeen myohiisen, tietyilld
menetelmilld toteutetun sadonkorjuun hyodyt tulivat pian ilmi. Useissa teksteissd viitataan myos koynnosten
lannoittamisen (graissage) kieltdmiseen, jonka tarkoituksena on, ettd kdynnosten tasapaino perustuisi yksinomaan
maaperin kykyyn ravita pieni maard Chenin B -rypéleita.

Viinit ovat valkoviinejd ja péddasiassa kuivia. Viri, joka vaihtelee oljenkeltaisesta kullankeltaiseen, kuvastaa
tyylikkyyttd. Tuoksu on aromikas, voimakas ja vivahteikas. Hedelmdiset vivahteet, jotka voivat muistuttaa kvitteni,
aprikoosia, persikkaa tai kuivattuja hedelmid, sekoittuvat mausteisiin tai savuisiin aromeihin. Ndma viinit tekevit
vaikutuksen kuitenkin ennen kaikkea upealla maullaan. Tiiviys, hedelmdinen, aromikas runsaus, makujen hyvi
tasapaino sekd rasvaisuus tuovat viiniin sopivasti jykevyyttd. Jalkimaku on poikkeuksellisen pitkd sekd mineraalinen
ja raikas, mikéd korostaa viinin erityisyytta.

Poikkeuksellisen hieno sijainti jyrkilld rinteilld, joiden alapuolella virtaa Loirejoki kevyessi aamusumussa, on
ihanteellinen Chenin B -lajikkeelle. Tdiméan paikan ainutlaatuiset ominaisuudet (thanteellinen pinnanmuodostus ja
ilmansuunta, hyvin ohut maaperi liuskeisella pohjalla sekd Loirejoen ldheisyys) mahdollistavat sadon, joka on
méidriltddn pieni mutta jonka kypsyysaste on tdydellinen. Kdynnosten pinnallisesta juuristosta sekd leudosta,
kuivasta ja aurinkoisesta ilmastosta johtuvan kypsyysasteen ansiosta viinien aromi on voimakas, ne ovat hedelmaisia
ja niiden suutuntuma on jykevd. Ndmd ominaisuudet voidaan havaita maistettaessa kuivia viinejd, ja ne voimistuvat
puolimakeissa ja makeissa viineissd, jotka ovat tiiviimpia.
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Coulée de Serrant -alueen maaperd on ohut (0,15 m), joten se pidetddn hyvissd kunnossa mekaanisesti tai
ruohopeitteen avulla ja sellaisten kdynnoksensuojeluaineiden kiytto, jotka voisivat tuhota maaperdn elioston ja
vaarantaa lohkojen soveltuvuuden viininviljelyyn, on valvottua. On selvii, ettd vanha kielto lannoittaa (graissage)
koynnoksid on vuosisatoja kestineen havainnoinnin seurauksena syntynyt tapa. Se, ettd sato korjataan useassa
vaiheessa rypileiden valikoimiseksi, sekd se, ettei kiytossd ole vikevoitymiseen johtavia kiytint6jd, kuvaavat halua
valmistaa ainutlaatuista viinid ndiden viinitarhojen rypdleistd. Puristusmenetelmd ja perinteiset viininvalmistusme-
netelmat sdilyttavit raaka-aineen ominaisuudet. Tamai vaativa taitotieto, joka on osa tdmin viininviljelyalueen pitkdd
historjaa, lisdd viinien aromien monimutkaisuutta. Se edistdd viinien makujen tasapainoisuutta ja antaa niille
pitkdkestoisen aromin, jota korostavat raikkaus ja mineraalisuus kuivissa viineissi ja poikkeuksellisen jykevd
suutuntuma ja joka johtuu runsaudesta ja rasvaisuudesta puolimakeissa ja makeissa viineissa.

9.  Olennaiset lisiedellytykset

Laajemman maantieteellisen yksikon nimi

Oikeudellinen kehys:

Kansallinen lainsdddanto

Lisdedellytyksen tyyppi:

Merkintoihin liittyvat tdydentavat maardykset

Edellytyksen kuvaus:

Maantieteellinen merkintd "Val de Loire” kirjoitetaan kirjainkoolla, joka on korkeudeltaan ja leveydeltddn enintddn

kaksi kolmasosaa kirjainkoosta, jolla tarkistettu alkuperdnimitys kirjoitetaan.

Sokeripitoisuuden merkitseminen

Oikeudellinen kehys:

Kansallinen lainsdadanto

Lisdedellytyksen tyyppi:

Merkintoihin liittyvit tdydentdvat mairdykset
Edellytyksen kuvaus:

Viinit, joiden kdymiskykyisten sokereiden maari on vahintddn 30 grammaa litraa kohden, on varustettava kaikissa
kaupallisissa asiakirjoissa, kuljetusasiakirjoissa ja etiketeissd viinin kdymiskykyisten sokereiden (glukoosin ja
fruktoosin) pitoisuutta vastaavalla merkinnilld “puolimakea” tai "makea” EU:n sddntojen mukaisesti. Etiketeissd
ndiden tietojen on oltava samassa visuaalisessa kentdssi kuin tarkistettu alkuperdnimitys.

Linkki tuote-eritelmiin

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-9477ede0-2d47-454b-8ab6-d04804c978el
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