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Veinisektoris kasutatava kaitstud piritolunimetuse tootespetsifikaati tehtava liidu muudatuse
heakskiitmise taotluse avaldamine vastavalt Euroopa Parlamendi ja ndukogu miiruse
(EL) nr 1308/2013 artikli 97 16ikele 3 ja koostoimes artikliga 105

(C/2025/6573)

Euroopa Parlamendi ja ndukogu mdairuse (EL) 2024/1143 (') artikliga 17 on ette ndhtud, et kolme kuu jooksul parast
konealuse avaldamise kuupieva voivad lilkmesriigi voi kolmanda riigi asutused vdi diguspérast huvi omav fiiiisiline voi
juriidiline isik, kelle elu- vdi asukoht on kolmandas riigis, esitada komisjonile vastuviite.

TOOTESPETSIFIKAATI TEHTAVA MUUDATUSE TAOTLUS
,Savenniéres Coulée de Serrant*
PDO-FR-A0983-AMO01

Taotluse esitamise kuupidev: 13.10.2015

1.  Muutmise suhtes kohaldatavad eeskirjad

Oluline muudatus (mdiruse (EU) nr 1234/2007 artikli 118q Idike 2 esimene lause)

2. Taotleja ja digustatud huvi

Fédération viticole de I'Anjou et de Saumur (Anjou ja Saumuri veiniliit)

3. Muudatuse kirjeldus ja pohjendused

3.1. Nimetus

Paritolunimetus asendatakse nimetusega ,,Coulée de Serrant”.

Kaitstud pdritolunimetuse ,Savennieres Coulée de Serrant“ asendamine nimetusega ,Coulée de Serrant® on
kavandatud selle paritolunimetuse diguskaitse parandamiseks, et toetada paremini selle mainet nii Prantsusmaal kui
ka vilismaal.

Kaitstud péritolunimetus ,Savenniéres Coulée de Serrant” asendatakse nimetusega ,Coulée de Serrant”. Taotlus esitati
Prantsuse ametiasutustele pdhjendusega, et praegune kombineeritud piritolunimetus ,Savennieres Coulée de
Serrant“, mis osutab iildisemale kohanimele ,Savenniéres“, muudab keeruliseks tohusa kaitse rakendamise nii
Euroopas kui ka vilismaal, eelkdige keerukate kaubamirkide ning segadust tekitavate voi voltsitud etikettide keskel.
Konealuse kaitstud paritolunimetuse vaarkasutus, imiteerimine ja voltsimise oht on seda suurem, et 70 % veinist
miitiakse ekspordiks.

Coulée de Serrant asub Savenniéresi kommuunis.

3.2. Redaktsioonilised muudatused

Geograafilise keskkonna ja toote omaduste vahelise pShjusliku seose kirjelduses tootespetsifikaadi 1. peatiiki punktis
X on mitmel korral osutatud toote ,Coulée de Serrant“ ajaloole ja mainele ning seda kinnitatakse paljudes
Prantsusmaa ja vilisriikide ajakirjanduses avaldatud artiklites.

Nimetus ,Savennieres Coulée de Serrant” on tootespetsifikaadis koikjal asendatud nimetusega ,Coulée de Serrant*.

(') Euroopa Parlamendi ja ndukogu 11. aprilli 2024. aasta méidrus (EL) 20241143, milles kasitletakse veinile, piiritusjookidele ja
pollumajandustoodetele antavaid geograafilisi tdhiseid ning péllumajandustoodete garanteeritud traditsioonilisi tooteid ja
vabatahtlikke kvaliteedimoisteid ning millega muudetakse madrusi (EL) nr 1308/2013, (EL) 2019/787 ja (EL) 2019/1753 ning
tunnistatakse kehtetuks maarus (EL) nr 1151/2012 (ELT L, 20241143, 23.4.2024, ELIL http://data.europa.eu/eli/reg/2024/1143/o0j).
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Tootespetsifikaadi 1. peatitki X punktis on seoses nimetuse muutmisega esitatud mitu tdpsustust:

—  loike 1 punkti a kaheksandas 16igus asendatakse sdnad: ,[...] vulkaanilisi sooni, mille algselt happeline materjal
on tekitanud riioliite.” jargmisega: ,[...] kiltkiviga vaheldumisi ranikilda rahne.”;

—  loike 1 punktis b

—  lisatakse teises 16igus pérast sdnu ,alates sellest kuupdevast“ sénad ,nendest viinamarjadest valmistatud
veini“ ning sdnad ,vidikesed viinamarjaistandused “asendatakse sdnaga ,kasvukoht*;

—  kolmandas Iigus asendatakse sdna ,sellele” sonaga ,kasvukohale®;

—  kolmas 16ik asendatakse jargmisega: ,Samuti osutatakse mitmes kirjalikus dokumendis keelule viinapuid
sonnikuga vietada, et hoida mullastiku tasakaalu ja tagada, et sordi ,Chenin B“ viinapuud saaksid mullast
toiaineid vaid piiratud koguses.;

—  viimasesse 16iku lisatakse jargmine lause: ,Pirast seda tunnustust on viinamarjakasvatajad jatkanud
rangete nduete jargimist ja taotlesid selle kasvukoha tunnustamist kontrollitud paritolunimetusena.

Rikkalikud ajaloolised tavad leidsid kajastamist 2011. aasta novembris heaks kiidetud tootespetsifikaadis,
millega tunnustati péritolunimetust ,Savenniéres Coulée de Serrant®, mis hiljem asendati nimetusega

“ «,

,Coulée de Serrant“.;
—  loikes 3:
—  kolmanda 16igu alguses jaetakse vilja lause ,See maine toetub veinide erakordsele kvaliteedile.”;
—  lisatakse jargmine 18ige: , Tdnapdeval on see vein teadlike tarbijate seas laialdaselt tuntud. Lisaks prantsus-
ja ingliskeelsele ajakirjandusele viidatakse nimetusele ,Coulée de Serrant” niiiid sageli ka muude

tarbijariikide, eelkdige Jaapani ja Brasiilia ajakirjanduses. Ule kahe kolmandiku veini ,Coulée de Serrant*
kogutoodangust eksporditakse praegu vilismaale.“.

KOONDDOKUMENT

Nimetus(ed)

Coulée de Serrant

Geograafilise tihise tiiiip

KPN - kaitstud péritolunimetus

Viinamarjasaaduste kategooriad

1. Vein

Kombineeritud nomenklatuuri kood

22 - JOOGID, ALKOHOL JA AADIKAS

2204 - Viinamarjaveinid varsketest viinamarjadest, k.a kangendatud veinid; viinamarjavirre, v.a rubriiki 2009 kuuluv

Veini(de) kirjeldus

1. Kuivad veinid

Nende virvus on 8lgkollane kuni kuldkollane. Eelkdige noorte kuivade veinide varvus on sageli kahvatum. Vananedes
muutub vdrvus intensiivsemaks. Veinidel on intensiivne kompleksne aroom, milles on tavaliselt puuviljaseid,
viirtsikaid voi suitsuseid noote. Kuivade veinide puuviljases aroomis voib tunda aprikoosi voi virsikut.
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Kuivad veinid on rikkaliku ja tugeva maitsega ning pika jirelmaitsega, mida iseloomustavad mineraalsus ja varskus.
Fermenteeritava suhkru (glitkoos + fruktoos) sisaldus: kuni 4 grammi liitri kohta.

Veinide maksimaalse iildalkoholisisalduse, minimaalse ildhappesuse, maksimaalse lenduvate hapete sisalduse ja
maksimaalse véiveldioksiidisisalduse osas tuleb jirgida tildeeskirju.

Uldised analitiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides) 12,5

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides) 11,5

Minimaalne tildhappesus

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides
liitri kohta)

Maksimaalne vaaveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides
liitri kohta):

2. Poolmagusad veinid

Nende virvus on dlgkollane kuni kuldkollane. Poolmagusate ja magusate veinide virvus muutub laagerdumisel
intensiivsemaks. Veinidel on intensiivne kompleksne aroom, milles on tavaliselt puuviljaseid, viirtsikaid voi
suitsuseid noote ning poolmagusate veinide puhul ka kiiddooniat. Poolmagusatel veinidel on enamasti tugevam ja
tasakaalus maitse ning rikkalik puuviljane aroom.

Fermenteeritava suhkru (glitkoos + fruktoos) sisaldus: vahemalt 30 grammi liitri kohta, kuid mitte iile 45 grammi
liitri kohta.

Veinide maksimaalse iildalkoholisisalduse, minimaalse tildhappesuse, maksimaalse lenduvate hapete sisalduse ja
maksimaalse vddveldioksiidisisalduse osas tuleb jirgida iildeeskirju.

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides) 15,5

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides) 11,5

Minimaalne tildhappesus

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides
liitri kohta)

Maksimaalne vaaveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides
liitri kohta):

3. Magusad veinid

Nende virvus on odlgkollane kuni kuldkollane. Poolmagusate ja magusate veinide virvus muutub laagerdumisel
intensiivsemaks. Magusate veinide puhul seguneb kuivatatud puuviljade aroom kiiddoonia omaga. Magusad veinid on
tuntavalt 6lised, viga tdidlased ja erakordselt pika jarelmaitsega.

Fermenteeritava suhkru (glilkoos + fruktoos) sisaldus: vihemalt 45 g/l.
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Veinide maksimaalse iildalkoholisisalduse, minimaalse tildhappesuse, maksimaalse lenduvate hapete sisalduse ja
maksimaalse véiveldioksiidisisalduse osas tuleb jirgida tildeeskirju.

Uldised analitiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides) 15,5

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides) 11,5

Minimaalne tildhappesus

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides
liitri kohta)

Maksimaalne vddveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides
liitri kohta):

Veinivalmistustavad
(@)  Peamised veinivalmistustavad

1.  Veinivalmistustavad

Konkreetne veinivalmistustava:
Veini rikastamise toimingud ei ole lubatud.

Keelatud on igasugune viinamarjade ja veini termiline to6tlemine, mis viib nende temperatuuri alla —5°C voi
iile 40 °C.

Veinide osaline alkoholitustamine on keelatud.
Puutiikkide kasutamine on keelatud.

Automaatsete pressimismasinate kasutamine on keelatud.

2. Veinitootmine

Veinide valmistamisel kohaldatav piirang:

Viinamarjad korjatakse kasitsi ning igalt viinapuult valitakse vihemalt kaks kobarat.
Viinamarjakoristusmasina kasutamine on keelatud.

Viinamarjade korjamisel ja transportimisel kasutatakse kaste voi tiinne.

Viinamarjad kallatakse pressi tervetena.

3. Viinapuude kasvatamine

Viljelustavad:

Viinapuude minimaalne istutustihedus on 5 000 puud hektari kohta. Ridade vahe ei tohi olla iile 2 meetri ja samas
reas olevate viinapuude tiivede vahe alla 1 meetri.

Viinapuud tuleb kirpida hiljemalt 30. aprilliks kas segaldikusega, jdttes kuni 10 punga taime kohta, vdi Royat’
noorpuuna, jattes maksimaalselt 12 punga taime kohta.

Fenoloogilises etapis, kus taimel on 11 vdi 12 lehte, on iithel viinapuul kuni kaheksa vastaval aastal vilja kandvat oksa.

(b)  Maksimaalne saagikus
1.  Kuivad veinid

35 hektoliitrit hektari kohta

2. Poolmagusad ja magusad veinid

30 hektoliitrit hektari kohta
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8.1.

8.2.

Miiratletud geograafiline piirkond

Viinamarjade koristamine ja pressimine ning veini valmistamine ja kédritamine toimub Maine-et-Loire’i
departemangu jargmise kommuuni territooriumil: Savenniéres.

Peamised veiniviinamarjasordid

»Chenin B (hele)

Seoste kirjeldus

Geoloogilised formatsioonid kuuluvad Armorica massiivi. Mullad on tekkinud peamiselt tilemordoviitsiumi kuni
alamdevoni ajajirgust parinevatest kildakihtidest ning kilt- ja liivakivist. Kohati esineb kiltkiviga vaheldumisi
ranikilda rahne. Méendlvadel on aluskivim enamasti maapinnale viga ldhedal. Pinnas ei ole enamasti viga tiise, see
on ildiselt vdheviljakas ja vdga kivine. Pinnasel on mirkimisvddrne veeldbilaskevdime ning selle veevarud on
véikesed.

Kliima on ookeaniline. Li4nes asuvad Mauges'i miemassiivid lisavad merelisele kliimale f66ni tuulte méju. Keskmine
aastane sademehulk on niiskete tuulte eest varjatud aladel 600 mm, Mauges'i kiingastel vdib keskmine sademehulk
ulatuda enam kui 800 millimeetrini aastas. Sademehulkade vaheline erinevus on veelgi suurem viinamarjade
kasvuperioodil, eelkdige alates juunist kuni saagikoristuseni. Aasta keskmine Shutemperatuur on suhteliselt korge
(umbes 12 °C). Need omadused tugevnevad veelgi mesoklimaatilisel tasandil. Jirskudel 1dunasuunalistel nolvadel
asuvatele maatiikkidele on tagatud optimaalne piikesepaiste, vihene dhuniiskus suvel ning hea dhuliikumine.

Loire’i jogi reguleerib lihedalasuvatel nélvadel valdavalt esinevate tuulte abiga temperatuuri, hoides nii oised
temperatuurid kdrgena. Jéel on samuti oluline roll, kuna see soodustab saagikoristuse ajal hommikuse udu teket, mis
on vajalik Botrytis cinerea viljaarenemiseks.

Paritolunimetusega ,Coulée de Serrant“ hdlmatud piirkonna viinamarjaistanduse rajasid tsistertslaste ordu mungad
juba 1130. aastal ning sellest ajast alates on nendest viinamarjadest toodetud veini alati turustatud selle nimetuse all.
Sajandeid oli istandus osa naaberkommuunis Saint-Georges-sur-Loire’is asuva Chateau de Serrant’i valdustest. See
voimaldas istanduse nimetusel piisima jddda ja aitas oluliselt kaasa kontrollitud péritolunimetusega ,Savenniéres*
veinide mainele. 1887. aastal havitas viinapuutii osaliselt viinamarjaistandused. Need taastati 1894. aastal ja
jargmised omanikud jitkasid maatiikkide kasutamist.

Kohalikele ndlvadele on alati istutatud sorti ,Chenin B*. Veinitootjad mdistsid kiiresti, kui huvipakkuv vib olla seda
sorti koristada viga kiipsena, kasutades erilisi koristusmeetodeid. Mitmed kirjalikud tdendid osutavad ka keelule
viinapuid sonnikuga vdetada, et hoida mullas toitainete tasakaalu ning tagada sorti ,Chenin B“ viinapuude piiratud
juurdepids toitainetele.

Veinid on valged ja enamasti kuivad. Neil on elegantne 6lgkollane kuni kuldkollane virvus. Veinidel on aromaatne,
intensiivne ja mitmekesine I8hnabukett. Puuviljased niiansid, mis meenutavad kiidooniat, aprikoosi, virsikut voi
kuivatatud puuvilju segunevad viirtsikate v&i suitsutatud aroomidega. Vein volub eelkdige oma suurepirase
maitsega, see on tugev ja puuviljaselt aromaatne, hésti tasakaalus maitsebukett ja dlisus annavad veinile hea tiidluse.
Lisaks on veinil erakordselt pikk jarelmaitse, mida iscloomustab mineraalsus ja virskus.

Hommikuti 6rna udulooriga kaetud Loire’i joe jdrsud kaldandlvad sobivad suurepiraselt sordi ,Chenin B“
kasvatamiseks. Ainulaadne asukoht (ideaalne topograafia ja avatus pdikesepaistele, kildalisel kihindustel
moodustunud viga 6hukesed mullad, Loire’i joe ldhedus) vdimaldab saada viikeses koguses, kuid taiuslikult kiipset
saaki. Tdnu viinapuude pinnaldhedasele juurestikule ning pehmele, kuivale ja piikeselisele kliimale annab selline
kiipsusaste veinidele tugeva aroomi, puuviljasuse ja tdidluse, mida kuivade veinide puhul enim hinnatakse ning mis
poolmagusate ja magusate veinide puhul tulevad veelgi tugevamalt esile.
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Kuna ,Coulée de Serrant” tootmispiirkonna pinnas on O&huke (0,15 meetrit) tuleb maatiikke hooldada
mehhaniseeritult voi katta need taimedega ning kasutada tagasihoidlikult viinamarjakaitsevahendeid, mis vdivad
aluspinnases elu havitada ja seada seega ohtu viinamarjade kasvatamise nendel maatiikkidel. Ajalooline tava, et
viinapuid ei vdetata sénnikuga, toetub kindlasti mitu sajandit vanadele kogemustele. Viinamarjade selektiivne
korjamine mitmes jdrgus ning igasuguste rikastamistavade korvalejitmine nditavad soovi toota just sellele
istandusele iseloomulikku veini. Kasutatav pressimistehnika ja traditsiooniliste veinivalmistamistavade jirgimine
aitavad siilitada tooraine omadused. Uksikasjalik oskusteave, mis on osa selle viinamarjakasvatuspiirkonna sajandite-
vanusest ajaloost, vdimaldab tuua esile veinide kogu 16hna- ja maitsebuketi. See tagab veinile tasakaalus maitse ja
kauapiisiva 16hna, millele lisandub kuivade veinide puhul virskus ja mineraalsus ning poolmagusate ja magusate
veinide puhul rikkalikust maitsebuketist ja 6lisusest tulenev erakordne tdidlus.

Muud olulised tingimused

Suurema geograafilise iiksuse nimi

Oigusraamistik:

liikmesriigi digusaktid

Lisatingimuse liik:

Mirgistamisega seotud lisasitted

Tingimuse kirjeldus:

Geograafilise tahise ,Val de Loire“ markimiseks kasutatavate tahtede suurus ei tohi iletada (kdrguselt ega laiuselt) kaht

kolmandikku tahtede suurusest, mis moodustavad kontrollitud paritolunimetuse nime.

Viide suhkrusisaldusele
Oigusraamistik:

liikmesriigi digusaktid
Lisatingimuse liik:
Mirgistamisega seotud lisasitted
Tingimuse kirjeldus:

Veinide puhul, mille fermenteeritavate suhkrute sisaldus on vihemalt 30 grammi liitri kohta, tuleb nende
aridokumentidele, saatedokumentidele ning etiketile lisada mirge ,poolmagus” vdi ,magus* vastavalt veini fermentee-
ritavate suhkrute (glitkoos + fruktoos) sisaldusele, nagu on sitestatud ELi eeskirjades. Need marked peavad jadma
etiketil kaitstud paritolunimetusega ithele vaateviljale.

Link tootespetsifikaadile

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-9477ede0-2d47-454b-8ab6-d04804c978el
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