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Zvetejnéni zidosti o schvileni zmény specifikace vyrobku na iirovni Unie tykajici se chrdnéného
oznaceni piivodu v odvétvi vina v souladu s ¢l. 97 odst. 3 ve spojeni s ¢lankem 105 nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013

(C/2025/6573)

Ve lhaté ti mésicti ode dne tohoto zvefejnéni mohou organy ¢lenského statu nebo tieti zemé nebo fyzickd nebo pravnickd
osoba s oprdvnénym zdjmem, které jsou usazeny nebo maji bydlisté ve tieti zemi, podat Komisi ndmitku v souladu
s ¢lankem 17 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 20241143 ().

7ADOST O ZMENU SPECIFIKACE PRODUKTU
,Savenniéres Coulée de Serrant*
PDO-FR-A0983-AMO01

Datum podini Zidosti: 13.10.2015

1.  Pouzitelné ptedpisy

Hlavni zména (¢l. 118q odst. 2 prvni véta natizeni (ES) ¢. 1234/2007)

2. Zadatel a oprivnény zdjem

Vinafskd federace Anjou a Saumur

3. Popis a divody ke zméné

3.1 Nadzev

Nézev oznaceni se nahrazuje ndzvem ,Coulée de Serrant.

Ucelem zmény ndzvu CHOP ,Savenniéres Coulée de Serrant na ,Coulée de Serrant* je zlepsit pravni ochranu ndzvu,
aby se lépe zachovala jeho prokdzand zndmost ve Francii i v zahranici.

Nédzev CHOP ,Savennitres Coulée de Serrant byl zménén na ,Coulée de Serrant“. Zidost byla pfedlozena
francouzskym organtm s odivodnénim, Ze kvtili slozenému charakteru soucasného nazvu oznaceni ,Savennieres
v Evropé i jinde, zejména v ptipadé slozitych znacek nebo matoucich ¢i parazitujicich oznaceni. Riziko zneuziti,
napodobeni nebo pfivlastnéni tohoto CHOP je o to vétsi, Ze vétsina tohoto vina se vyvazi (70 %).

Vinice (,lieu-dit“) Coulée de Serrant se nachdzi v obci Savenniéres.

3.2 Redakéni zmény

Popis pFi¢inné souvislosti mezi zemépisnym prostiedim a vlastnostmi produktu v bodé X kapitoly 1 specifikace
produktu opakované potvrzuje historické prvenstvi a zndmost lieu-dit“ ,Coulée de Serrant®, kterd je pevné
zakotvena a Casto potvrzovana v mnoha ¢lancich ve francouzském i zahrani¢nim tisku.

Nazev ,Savennieres Coulée de Serrant” byl ve specifikaci vZdy nahrazen ndzvem ,Coulée de Serrant*.

() Natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 ze dne 11. dubna 2024 o zemépisnych oznacenich pro vino, lihoviny
a zemé&délské produkty, jakoz i zarucené tradi¢ni speciality, a o nepovinnych tdajich o jakosti pro zemédélské produkty, kterym se
méni nafizenf (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nafizeni (EU) & 1151/2012 (Uf. vést. L 20241143,
23.4.2024, ELL http:/[eur-lex.europa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).
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V souladu se zménou ndzvu byl také v nékolika bodech upfesnén bod X kapitoly 1 specifikace produktu:

— v bodé 1 pism. a) osmém odstavci znéni: ,sopecné Zily, jejichz ptivodni kysely materidl vytvoril ryolity” se
nahrazuje slovy: s témito bfidlicemi se stiidaji loziska ftanitu®;

—  vbodé 1 pism. b):

—  ve druhém odstavci za slovy: ,od té doby“ se vklddaji nova slova, kterd zni: ,vino vyrobené z téchto vinic®,
a slova: ,mald vinice” se nahrazuji slovy: ,lieu-dit*;

— Ve tfetim odstavci se slova: ,k tomu“ nahrazuji slovy: ,k lieu-dit*;

—  sedmy pododstavec se nahrazuje timto: ,V nékterych textech se rovnéz uvadi zdkaz ,apravy‘ révy, aby
byla zachovéna jeji vyvazenost, a to vyhradné diky schopnosti piidy udrzet nizkou zatéz hroznti odridy
Chenin B.

—  za posledni odstavec se dopliiuje nova véta, kterd zni: ,Po tomto uzndni pokracovali vinafi vyuzivajici
tyto révy v peclivém pozorovdni a pozadali o uzndni tohoto lieu-dit‘ jako chrdnéného oznaceni pivodu;

jejich postupy, které vychdzeji z bohaté historie, byly kodifikovany ve specifikaci produktu schvalené
v listopadu 2011, v niZ bylo uzndno samostatné oznaceni pivodu ,Savennieres Coulée de Serrant’, které

¢,

se pozdéji zménilo na ,Coulée de Serrant".;
—  vbodé 3:
—  na zadatku tietfho odstavce se véta: ,Tato zndmost je ddna vyjime¢nou kvalitou produkce.” zrusuje;
— dopliuje se novy odstavec, ktery zni: ,V soucasnosti je zndmost tohoto vina u informovanych
spotiebiteltt fddné prokdzdna. Kromé francouzského nebo anglického tisku se oznaceni ,Coulée de

Serrant’ nyni ¢asto uvadi i v dalSich zemich, kde se konzumuje, zejména v Japonsku a Brazilii. Vice nez
dvé tretiny celkové produkce vin ,Coulée de Serrant se v soucasnosti vyvazi z Francie..

JEDNOTNY DOKUMENT

Nazev

Coulée de Serrant

Druh zemépisného oznaceni

CHOP — chranéné oznaceni ptvodu

Kategorie vyrobki z vinné révy

1. Vino

Kdd kombinované nomenklatury

22 - NAPOJE, LIHOVINY A OCET

2204 -Vino z Cerstvych hroznt, véetné alkoholizovanych vin; vinny most jiny nez ¢isla 2009

Popis vina (vin)

1.  Suchdvina

Vina maji slimové Zlutou az zlatozlutou barvu. U suchych vin je barva Casto svétlejsi, zejména u mladych vin; zrinim
je barva intenzivngjsi. Jejich intenzivni a komplexni viiné obvykle kombinuje ovocné, kofenéné nebo koufové tény.
U suchych vin miiZe ovocnd viiné pfipominat merunky nebo broskve.
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[ kdyZ jsou vina suchd, jsou v tstech bohatd a koncentrovand s dlouhym zdvérem vyznalujicim se mineralitou
a svézesti.

Obsah fermentovatelnych cukrii (glukdza a fruktdza): nejvyse 4 gramy na litr.

Obecnd pravidla se vztahuji na maximalni celkovy obsah alkoholu, minimdlni celkovou kyselost, maximalni obsah
tékavych kyselin a maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého ve viné.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 12,5

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 11,5

Minimalni celkova kyselost

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)

2. Polosladkd vina

Vina maji slamové Zlutou az zlatozlutou barvu. Barva se zrinim stdva intenzivnéjsi, a to i u polosladkych a sladkych
vin. Jejich intenzivn{ a komplexni viiné obvykle kombinuje ovocné, kofenéné nebo koufové tony. Polosladkd vina
piipominaji spiSe kdoule. Polosladkd vina maji obecné vyssi koncentraci, ovocnou aromatickou bohatost
a vyvazenou chut.

Obsah fermentovatelnych cukrii (glukéza a fruktéza): nejméné 30 grama na litr a nejvyse 45 gramt na litr.

Obecnd pravidla se vztahuji na maximalni celkovy obsah alkoholu, minimdlni celkovou kyselost, maximalni obsah
t€kavych kyselin a maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého ve viné.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 15,5

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 11,5

Minimdlni celkova kyselost

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)

3. Sladkd vina

Vina maji slimové Zlutou aZ zlatozlutou barvu. Barva se zranim stdvd intenzivnéjsi, a to i u polosladkych a sladkych
vin. Ve sladkych vinech se misi viiné suseného ovoce s viini kdoull. Sladkd vina s jasnym pocitem tuku na patfe maji
plnou chut a vyjime¢nou délku.

Obsah fermentovatelnych cukri (glukéza a frukt6za): nejméné 45 gram na litr.
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Obecna pravidla se vztahuji na maximalni celkovy obsah alkoholu, minimalni celkovou kyselost, maximdlni obsah
t€kavych kyselin a maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého ve viné.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 15,5

Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 11,5

Minimdlni celkova kyselost

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)

Enologické postupy
(@  Zdkladni enologické postupy

1. Enologické postupy

Zvlastni enologicky postup:

Jakékoli obohacovini je zakdzano.

Jakékoli tepelné zpracovani sklizné nebo vina pfi teploté nizsi nez —5 °C nebo vyssi nez 40 °C je zakdzdno.
Jakakoliv ¢aste¢nd dealkoholizace vin je zakdzana.

Pouzivani kouskd dreva je zakdzdno.

Pouzivani kontinudlnich list je zakdzdno.

2. Vinifikace

Omezeni tykajici se vyroby

Hrozny se sbiraji ruéné s nejméné dvéma selekcemi hroznti na rostling.
Pouzit{ sklizecich stroji je zakdzdno.

Hrozny se sklizeji a pfepravuji v bedndch nebo pfepravkich.

Hrozny se vkladaji do lisu celé.

3. Vedeni révy

Péstebni postup

Vinice maji minimdaln{ hustotu vysadby 5 000 rostlin na hektar. Spon mezi fadami miiZe byt nejvyse 2 metry a spon
vysadby mezi rostlinami v téZe fadé musi byt nejméné 1 metr.

Rostliny se profezdvaji nejpozdéji do 30. dubna, a to bud smiSenym fezem s maximdlnim poctem 10 pupent na
rostlinu, nebo fezem cordon de Royat s maximalnim poctem 12 pupent na rostlinu.

Fenologické fazi odpovidd 11 nebo 12 listti, pocet plodnych vyhoni za rok na rostlinu jen nejvyse osm.

(b)  Maximdlni vynosy
1. Suchdvina

35 hektolitri na hektar

2. Polosladkd a sladkd vina

30 hektolitru na hektar
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6.

8.1

8.2

Vymezend zemé&pisnd oblast

Sklizent hroznti, vinifikace, vyroba a zrdni vin probihaji na dzemi této obce departementu Maine-et-Loire:
Savennicres.

Hlavni mostové odriidy

Chenin B

Popis souvislosti

Geologické ttvary patii do Armorického masivu. Pidy jsou hlavné z bfidlicovych a bfidli¢nato-piskovcovych
souvrstvi od svrchniho ordoviku po spodni devon. Misty se s témito bfidlicemi stfidaji loziska ftanitu. V téchto
svazich je podkladovd hornina pfevazné velmi blizko povrchu. Pidy jsou obecné mélké, mélo drodné a velmi
kamenité. Maji velkou schopnost odvddéni vody a jejich zdsoby vody jsou nizké.

Podnebi je ocednského typu. Pohoii Mauges, které se nachdzi na zdpadé, propujcuje tomuto ocednskému klimatu
jistou odlisnost diky efektu vétru Fohn. V této oblasti, kterd je chrdnéna pfed vlhkym vétrem, dosahuji primérné
ro¢ni srazky 600 milimetrt, zatimco na kopcich v Mauges pfesahuji 800 milimetri. Tento rozdil ve srdzkach je jesté
vyraznéjsi béhem vegetacniho cyklu vinné révy, zejména od ¢ervna az do obdobf sklizné. Primérné ro¢ni teploty jsou
relativné vysoké (pfiblizné 12 °C). Tyto vlastnosti jsou vSak zvyraznény na mezoklimatické drovni. Piikré svahy
orientované na jih optimalizuji slunecni svit, snizuji vlhkost vzduchu v pribéhu léta a zajistuji dobré provzdusnéni
pozemka.

Loira hraje kli¢ovou roli, nebot slouzi jako tepelny regulator na nedalekém navétrném svahu, a udrzuje tak vysoké
nocni teploty. Hraje také dilezitou roli béhem sklizné pti podpote vzniku rannich mlh nezbytnych pro rozvoj
Botrytis cinerea.

Vinice ,Coulée de Serrant“ vysadili v roce 1130 cistercidéti mnisi a od té doby se vino z téchto vinic prodava pod
timto ndzvem. Po nékolik stoleti patiilo toto ,lieu-dit“ k zdmku Serrant, ktery se nachdzi v sousedni obci Saint-
Georges-sur-Loire. Zachovalo si tak své jméno a vyznamné pfispélo ke zndmosti vin s chrdnénym oznacenim
ptvodu ,Savenniéres“. V roce 1887 vinici ¢dste¢né znicila msicka révokaz. V roce 1894 byla obnovena a dalsi
majitelé pozemky dale vyuzivali.

Zda se, ze na téchto svazich byla vzdy vysazovana odrtida Chenin B. Brzy se ukdzaly vyhody pozdni sklizné této
odriidy pomoci specifickych technik. V nékterych textech se rovnéz uvadi zdkaz ,apravy” révy, aby byla zachovdna
jeji vyvazenost, a to vyhradné diky schopnosti ptidy udrzet nizkou zatéz hroznd odréidy Chenin B.

Vina jsou bild a nejcastéji sucha. Jejich slimové Zlutd az zlatozlutd barva je odrazem urcité elegance. Ve vini se
projevuje aromaticky, intenzivni a komplexni buket. Ovocné tény, které mohou pfipominat kdoule, meruiky,
broskve nebo susené ovoce, se misi s kofenénymi nebo uzenymi vinémi. Toto vino vSak zaujme pfedeviim svou
velkolepou chuti na patfe. Vysokd koncentrace, bohaté ovocné viné, dobrd vyvazenost chuti a pfitomnost tuku
dodévaji vinu jemny objem. Zavér je vyjime¢né dlouhy, vyznaluje se mineralitou a svézesti a doddvd vinu
neuvétitelnou silu.

Vyhodné poloha na strmych svazich omyvanych Loirou, kterd protékd za lehké ranni mlhy, zde poskytuje idedlni
polohu pro odridu Chenin B. Jedine¢né vlastnosti této lokality (idedlni topografie a expozice, velmi tenké vrstvy
ptidy na bfidlicovém podloZi, blizkost Loiry) umoziuji ziskat sklizen, kterd je sice mald mnozstvim, ale v dokonalé
zralosti. Diky povrchovému zakofenéni révy a mirnému, suchému a slune¢nému podnebi déva tento stupeii zralosti
vintim intenzivni viini, ovocny nddech a objem v tstech, které lze ocenit pfi degustaci suchych vin a které se stavaji
vyrazngjsimi v polosladkych a sladkych vinech, kterd jsou koncentrovanéjsi.
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Terén oblasti ,Coulée de Serrant“ s mélkou padou (0,15 m) umoznuje udrzovat ptidu v dobrém stavu mechanicky
nebo zatravnénim a kontrolovat pfisun piipravki na ochranu révy, které by mohly znicit Zivot v podlozi a ohrozit
vhodnost pozemkd pro péstovani vina. Neni pochyb o tom, Ze stary zdkaz ,Gpravy” révy je zvykem odvozenym ze
staleti pozorovani. Technika sklizné v nékolika fazich umozujici vybér hrozna a skutecnost, Ze se nepouzivd zadny
postup vedouci k obohacovani, odrdzi pfani vyrobit z téchto vinic kultovni vino. Lisovani a tradi¢ni techniky
vinifikace zachovavaji vlastnosti suroviny. Toto ndro¢né know-how, které je soucdsti davné historie této vinaiské
lokality, zvySuje komplexnost viiné vin. Pfispiva k vyvdZenosti jejich chuti a dodava jim dlouhotrvajici viini, kterd je
u suchych vin podtrZena svéZesti a mineralitou, a u polosladkych a sladkych vin vyjime¢nym objemem v tstech,
ktery je dan jejich bohatosti a silou.

9.  Dalsi zékladni podminky
Ndzev vetsi zemépisné jednotky
Pravn{ rdmec:
vnitrostatni pravni predpisy
Typ dalsich podminek:
Dal3{ ustanoven tykajici se ozna¢ovani
Popis podminek:
Velikost pisma pouzitého pro zemépisné oznaceni ,Val de Loire* nesmi byt ani na vysku, ani na sitku vétsi nez dvé

tietiny velikosti pismen tvoficich nazev chranéného oznaceni ptivodu.

Udaj o obsahu cukru

Pravni rdmec:

vnitrostatni pravni predpisy

Typ dalsich podminek:

Dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani
Popis podminek:

Vina s obsahem fermentovatelnych cukrii nejméné 30 gramii na litr musi byt ve vSech obchodnich dokumentech,
piepravnich dokladech a na etiketdch oznacovéana pojmy ,polosladké” nebo ,sladké podle obsahu fermentovatelnych
cukri (glukézy a fruktdzy) ve ving, jak stanovi pfedpisy EU. Na etiketach figuruji tyto vyrazy ve stejném zorném poli
jako nédzev chrdnéného oznaceni piivodu.

Odkaz na specifikaci produktu

https:/[info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-9477ede0-2d47-454b-8ab6-d04804c978el
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