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PROVADECI NARIZENf KOMISE (EU) & 597/2013

ze dne 19. ¢ervna 2013,

kterym se schvaluje zména mensiho rozsahu ve specifikaci ndzvu zapsaného do rejstiiku
chrinénych oznaceni pitvodu a chrinénych zemépisnych oznaceni (Rogal $wietomarcifiski (CHZO))

EVROPSKA KOMISE,

s ohledem na Smlouvu o fungovani Evropské unie,

7]

ohledem na nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU)
¢. 1151/2012 ze dne 21. listopadu 2012 o rezimech jakosti
zemédélskych produkti a potravin (1), a zejména na ¢l. 53 odst.
2 druhou vétu uvedeného nafizen,

vzhledem k témto dévodim:

(1) Vsouladu s ¢l. 53 odst. 1 prvnim pododstavcem nafizeni
(EU) ¢ 1151/2012 ptezkoumala Komise zddost Polska
o schvéleni zmény specifikace chranéného zemépisného
oznaceni ,Rogal §wigtomarcinski“ zapsaného do rejstitku
podle nafizeni Komise (ES) ¢. 1070/2008 (?).

(2)  Predmétem Zzddosti je zména specifikace, aby se sniZila
spodni hranice hmotnostniho rozpéti produktu.

Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu

V Bruselu dne 19. ¢ervna 2013.

) Uf vést. L 343, 14.12.2012, s. 1.
) Ut

. vést. L 290, 31.10.2008, s. 16.

(3)  Komise ptezkoumala danou zménu a dospéla k zévéru,
ze je oduvodnénd. JelikoZ se jednd o zménu mensiho
rozsahu, muze ji Komise schvilit bez postupu popsaného
v ¢lancich 50 az 52 nafizeni (EU) ¢. 1151/2012,

PRJALA TOTO NARIZENT:

Cldnek 1

Specifikace chrdnéného zemépisného oznaceni ,Rogal $wigto-
marcifiski se méni v souladu s piilohou I tohoto nafizeni.

Cldnek 2

Konsolidovany jednotny dokument obsahujici hlavni body
specifikace je uveden v piiloze II tohoto nafizeni.

Cldnek 3

Toto nafizeni vstupuje v platnost dvacitym dnem po vyhldseni
v Utednim véstniku Evropské unie.

a piimo pouzitelné ve vSech ¢lenskych stitech.

Za Komisi,
jménem predsedy,
Dacian CIOLOS
clen Komise
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PRILOHA 1

Ve specifikaci chranéného zemépisného oznaceni ,Rogal $wigtomarcinski“ se schvaluje tato zména:

Spodni hranice hmotnostniho rozpéti produktu ,Rogal $wigtomarcinski“ se snizuje na 150 g, takze produkt bude vazit
150-250 g.

Navrhovand zména je ddna zménami chovdni konzumentt, kteff se jiz po jistou dobu dozadovali mensi hmotnosti
rohliku. Stravovaci ndvyky se zménily a pro svou stdvajici velikost je rohlik ,Rogal $wigtomarcinski“ jako cukrovinka
povazovan za priili§ velky, a to pfedevsim z toho divodu, Ze se v soucasnosti pece i konzumuje béhem celého roku,

a nikoli jen na svatého Martina. SniZeni spodni hmotnostni hranice podniti poptivku po produktu, a rozsifi se tim i fady
konzumentti, coz by mélo pfispét k $ifeni informaci o rezimu CHZO.

Snizeni hmotnosti produktu nijak neovlivni specifické vlastnosti rohliku ,Rogal $wigtomarcinski“ podle definice v bodu
5.2 jednotného dokumentu ani jeho chut.

Tato zména rovnéZz znamend, Ze je tfeba zrusit ndsledujici vétu tykajici se rozmérd rohlikd z bodu 3.2 jednotného
dokumentu: ,(Rohlik...) lze opsat ¢tvercem o strané zhruba 14 cm a v nejtlustsim misté je zhruba 7 cm vysoky a 10 cm
Siroky*“. Je to disledkem zmény piipustné hmotnosti produktu a pro zachovani rozméri uvedenych v daném piipadé
neexistuje zddny divod. Stejné tak nemd vyznam uvddét jiné rozméry, nebot by je bylo obtizné urcit viiéi takto irokému
hmotnostnimu rozpéti. Z &sti je to dané pecenim, nebot femeslni pekaii nedokdzi ovlivnit, v jakém rozsahu se zvétsi
objem tésta. Je nutno poukdzat na to, Ze zruseni pozadavkd na rozméry produktu nijak neovlivni jeho specificky tvar,

ktery musi byt zachovdvan bez ohledu na hmotnost produktu.
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PRILOHA I

KONSOLIDOVANY JEDNOTNY DOKUMENT

Nafizeni Rady (ES) ¢ 510/2006 o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni puvodu zemédélskych produktd

3.1

3.2

3.3

3.4

3.5

a potravin (%)
~ROGAL SWIETOMARCINSKI“
& ES: PL-PGI-0105-01023-24.07.2012
CHZO (X) CHOP ()

Nizev

,Rogal $wigtomarcinski“

Nézev ,Rogal Swigtomarcinski“ spliuje pozadavky ¢l. 2 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 510/2006 a je tradi¢nim ndzvem pro
rohlik, ktery se pece v hlavnim mésté velkopolského regionu Poznani a nékolika okolnich méstech. Nézev rohliku
pochézi z tradice péstované v této oblasti, podle niZ se na svatého Martina (11. listopadu) pecou a jedi rohliky
s typickou ndplni.

Clensky stit nebo tieti zemé

Polsko

Popis zemédélského produktu nebo potraviny
Druh produktu

Tiida 2.4 Chléb, pecivo, cukriské vyrobky, cukrovinky, susenky a ostatni pekafské zbozi

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

,Rogal $wigtomarcinski“ méd tvar pilmésice, je polity polevou a posypany drcenymi ofechy. V prifezu md ovélny
tvar. Hmotnost rohliku se pohybuje mezi 150 a 250 gramy. Povrch kiirky md tmavozlatou az svétlehnédou barvu.
Tésto md krémovou barvu a ndpli je krémové hnédd — od krémové svétlehnédé az po krémové tmavohnédou.
Upecené tésto je na dotek pruzné a listuje, v priifezu je porovité a vrstvy jsou zietelné vidét. Blize ke stiedu je
zavinuté tésto prolozeno makovou ndplni. Uvnitf je rohlik naplnén makovou ndplni, kterd ptsobi vlhkym dojmem.
Pro tento produkt je typickd sladkd a zdroven lehce mandlovd chuf a viné pochdzejici z obsazenych surovin —
kynutého tésta a makové ndplné.

Suroviny (pouze u zpracovanych produktil)

Suroviny pouzivané pii vyrobé rohliku ,Rogal $wigtomarcinski®:
— Suroviny na tésto: pSenicnd mouka, margarin, mléko, vejce, cukr, drozdi, sil, citronové aroma.

— Suroviny na ndpla: bily mdk, cukr, drobky, vajecnd hmota, margarin, rozinky, ofechy, ovoce v sirupu nebo
kandované ovoce (tfesné, hrusky, pomerancovd kira), mandlové aroma.

— Dalsi suroviny (na ozdobu): poleva, drcené ofechy.

Mouka by méla obsahovat vice nez 27 % pruzného glutenu. To usnadiiuje rozvéleni tésta a umoziuje po pielozeni
a rozvéleni s margarinem ziskat typickou vrstevnatost — listovani“.

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného ptivodu)

Specifické kroky pFi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

— Zhotoveni kynutého tésta
— Zhotoveni tésta listového typu (ciasto potfrancuskie)
— Piiprava makové ndplné

— PInéni a tvarovani rohlikii

Uf. vést. L 93, 31.3.2006, s. 12. Nahrazeno naiizenim Evropského parlamentu a Rady (EU) & 1151/2012 ze dne 21. listopadu 2012

o rezimech jakosti zemédélskych produkti a potravin.
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— Peceni
— Zdobeni

3.6 Zvldstni pravidla pro krdjent, strouhdni, baleni atd.

3.7 Zvldstni pravidla pro oznacovini

Rohliky ,Rogal $wigtomarciniski“ Ize proddvat nebalené. Pokud se obalti vyuzije, musi byt na etiketé produktu ,Rogal
$wigtomarcinski“ symbol chrdnéného zemépisného oznaceni a népis ,Chrdnéné zemépisné oznaceni“.

4. Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Mésto Poznan ve spravnich hranicich, poznansky okres a tyto okresy Velkopolského vojvodstvi:
Chodziez, Czarnkéw, Gniezno, Gostyn, Grodzisk, Jarocin, Kalisz a mésto Kalisz,

Kolo, Konin a mésto Konin, Koscian, Krotoszyn, Leszno a mésto Leszno, Nowy Tomysl, Oborniki, Ostréw, Pila,
Pleszew, Rawicz, Stupca, Szamotuly, Srem, Sroda, Wagrowiec, Wolsztyn, Wrze$nia.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti
5.1 Specificnost zemépisné oblasti

Rohlik ,Rogal $wigtomarcifski“ vychdzi z tradice, podle niz se na svatého Martina (11. listopadu) pecou a jedi
rohliky s typickou ndplni. Tento zvyk pochdzi z Poznané a okoli.

Oslavy dne sv. Martina sahaji do 16. stoleti a souviseji s koncem zemédélského roku. Na pocest tohoto svatého byla
podle néj pojmenovana hlavni ulice Poznané a kazdoro¢né probihaji svatomartinské oslavy, které jsou spole¢nym
dédictvim viech obyvatel mésta.

O povést rohliku ,Rogal $wietomarcifski“ se zaslouzili cukrdfi a pekafi z Poznané, hlavniho mésta velkopolského
regionu, a okoli. Tento produkt nabizeji pekafi obyvatelim mésta na svitek sv. Martina jiz 150 let. Tradice se
rozsifila i na pfilehlé okresy Velkopolského vojvodstvi.

Postupem c¢asu se z rohliku ,Rogal $wigtomarcinski“ stalo pecivo kazdodenné dostupné, aviak jeho vyroba a konzu-
mace se naddle soustfeduje ve dnech kolem svitku sv. Martina.

5.2 Specificnost produktu

Typické vlastnosti rohliku ,Rogal $wigtomarcinski“ souviseji se znalostmi a dovednostmi jeho vyrobed, ktefi postu-
puji v souladu se specifikaci. Tento produkt md specifickou jakost, kterd se zaklddd na jeho vnéjsim vzhledu, tvaru,
chuti a viini a na pouzit{ zvlastni suroviny v ndplni — bilého maku.

Pouzivd se kynuté tésto listového typu. Jde o kynuté tésto, které se po vykynuti a ochlazeni rozvli s margarinem,
¢imz vznikne pravé tésto listového typu (polfrancuskie), které p¥i peceni ziskd jemnost a typické listovani. V souladu
s receptem tiikrdt tfi“ se na 2/3 tésta klade vrstva margarinu a tésto se slozi ,na tiikrat” tak, aby vznikly tii vrstvy
tésta prolozené dvéma vrstvami tuku. Tésto se poté jesté dvakrdt rozvdli a slozi ,na tfikrdt, nebo jednou ,na

Ctyfikrdt®. Tim se dosdhne rozloZeni vrstev, které je typické pro listové tésto.

Rohlik ,Rogal $wigtomarcifiski“ od jiného sladkého peciva vyrazné odlisuje ndplii z bilého mdku s piidavkem
mandlového aroma. Bily mak je zvldstni a ziidka pouzivand surovina.

Zéasadni vliv na jedine¢ny charakter produktu maji:

— kynuté tésto listového typu z téchto surovin: pSeni¢nd mouka, margarin, mléko, vejce, cukr, drozdi, sdl, citronové
aroma,

— ndpln, kterd se vyrdbi piedeviim z bilého mdku, do n&jz se priddva: cukr, drobky piskotového tésta, vajecnd
hmota, margarin, rozinky, ofechy, ovoce v sirupu nebo kandované ovoce (tfesné, hrusky, pomerancovéd kira)
a mandlové aroma,

— zptsob zavinut{ tésta a plnéni makovou hmotou a zdobeni polevou a drcenymi ofechy, které spole¢né ovliviiuji
vysledny jedine¢ny tvar a celkovy vzhled peciva.
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Diky spojeni téchto surovin a zvldstnimu listujicimu téstu je rohlik ,Rogal $wigtomarcifiski“ vyjimeénym a neobvy-
klym produktem.

Pricinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou jakosti, povésti nebo
jinou vlastnosti produktu (u CHZO)

Historie a tradice peceni a povést rohliku ,Rogal $wigtomarcinski“:

Rohlik ,Rogal $wigtomarcinski“ se v Poznani t&i nesldbnouci oblibenosti a neutuchajicimu tspéchu jiz nejméné 150
let. V povédomi Poznanand i hosti mésta nad fekou Wartou je tento produkt spojen s oslavami svitku sv. Martina,
které piipadaji na 11. listopadu. O povésti produktu svéd¢i i mnozstvi legend a vypravéni o pocdtcich peceni

rohliku.

Podle jedné legendy stoji za pecenim svatomartinského rohliku v Poznani cukrdt Jozef Melzer, ktery pfemluvil svého
zaméstnavatele k peceni rohlikti, které se ndsledné rozdavaly chudym obyvateldm Poznané. Na tuto myslenku mél
udajné pfijit v listopadu 1891 po kdzdni probosta farnosti sv. Martina, knéze Jana Lewického, ktery nabddal, aby se
svatek patrona farnosti zosobnujictho lasku k bliznimu a zdroven patrona pekatt uctil néjakym milosrdnym cinem
ve prospéch nemajetnych obyvatel Poznané.

Koteny v tradici md i tvar rohliku; md pochazet z dob vitézstvi krale Jana III. Sobieského nad Turky u Vidné. V roce
1683 polsky krél Jan III. Sobiesky ziskal v boji mnoho tureckych korouhvi, na nichz byl vyobrazen ptilmésic; tento
tvar poslouzil jako vzor pfi peceni svatomartinského rohliku na pamdtku tohoto vitézstvi. Podle jiné poznanské
legendy odkazuje tvar rohliku na podkovu, kterou ztratil kan sv. Martina.

Nejstarsi nalezenou zminku o rohlicich pe¢enych na svétek sv. Martina nechala 10. listopadu roku 1852 v listu
.Gazeta Wielkiego Ksigstwa Poznariskiego“ vytisknout cukrdrna Antoniho Pfitznera, kterd vznikla o tfi roky dfive na
Wroctawské ulici v Poznani:

,Zitra, ve Ctvrtek, plnéné rohliky za r@izné ceny v cukrdrné A. Pfitznera, ulice Wroctawska*.
Prvnim zaznamenanym pouZitim ndzvu ,Rogal $wigtomarcifiski“ je ozndmeni v tisku z 11. listopadu roku 1860.

Po konci druhé svétové vilky pokracovala tradice peceni svatomartinskych rohliki v poznanskych soukromych
cukrdrndch a pekdrndch. Zékon o zndrodnéni ze dne 3. ledna 1946 se totiz malych femeslnych podnikd netykal.
Tehdy se zménila ndpln, kterd se v rohlicich pouzivd. Vzhledem k problémim se zdsobovanim byly suroviny pro
vyrobu mandlové ndplné prakticky nedostupné a cukréfi a pekafi zacali nahrazovat mandlovou ndpli néplni z bilého
méku.

0d 60. let dvacétého stoleti tisk ¢asto informoval o mnoZstvi rohlikd, které Poznariané 11. listopadu zkonzumovali.
Diky tomuto zdroji vime, Ze konzumace vzrostla z nékolika tun na pocdtku Sedesdtych let az na 42,5 tuny v roce
1969. V soucasnosti prodaji poznansti vyrobci na svatek sv. Martina primérné 250 tun rohlikd, celoro¢né je to pak
v dané oblasti 500 tun.

Rohlik ,Rogal §wigtomarcinski“ se stal symbolem Poznané a podava se oficidlnim hostim. V roce 2004 ziskal
ocenéni Polské organizace cestovniho ruchu, které bylo zdivodnéno témito slovy:

»... tradiéni pecivo zaloZené na jedine¢né receptufe, které se pece vyluné v Poznani u piilezitosti svatku sv.
Martina...“. Uvedené informace prokazuji povést tohoto zvldstniho produktu i jeho vztah k Poznani a celému
regionu.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

(¢l. 5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

http:/[www.minrol.gov.pl/pol/Jakosc-zywnosci/Produkty-regionalne-i-tradycyjne/Zlozone-wnioski-o-rejestracje-Produkty-
regionalne-i-tradycyjne/OGLOSZENIE-MINISTRA-ROLNICTWA-I-ROZWOJU-WSI-z-dnia-29-maja-2012-roku


http://www.minrol.gov.pl/pol/Jakosc-zywnosci/Produkty-regionalne-i-tradycyjne/Zlozone-wnioski-o-rejestracje-Produkty-regionalne-i-tradycyjne/OGLOSZENIE-MINISTRA-ROLNICTWA-I-ROZWOJU-WSI-z-dnia-29-maja-2012-roku
http://www.minrol.gov.pl/pol/Jakosc-zywnosci/Produkty-regionalne-i-tradycyjne/Zlozone-wnioski-o-rejestracje-Produkty-regionalne-i-tradycyjne/OGLOSZENIE-MINISTRA-ROLNICTWA-I-ROZWOJU-WSI-z-dnia-29-maja-2012-roku
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