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Uverejnenie Ziadosti o schvilenie zmeny Specifikdcie V}"robku na drovni Unie tykajicej sa
chrineného oznacenia povodu v sektore vinohradnictva a vindrstva v zmysle €linku 97 ods. 4
prvého pododseku v spojeni s linkom 105 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU)

& 1308/2013

(C/2025[298)

Orgdny ¢lenského statu alebo tretej krajiny alebo fyzickd ¢i pravnickd osoba, ktord ma oprdvneny zdujem a je usadend alebo
md bydlisko v tretej krajine, mozu do troch mesiacov odo diia tohto uverejnenia podla ¢cldnku 17 nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 (') podat nimietku Komisii.

ZIADOST O SCHVALENIE ZMENY NA UROVNI UNIE
,JFiano di Avellino*
PDO-IT-A0232-AMO03
Dé4tum Ziadosti: 3.1.2022

ZMENA

Ziadatel a opravneny zdujem
Consorzio di Tutela dei vini d'Irpinia [ZdruZenie na ochranu vin z Irpinie]

Consorzio Tutela Vini DOC e DOCG (ZdruZenie na ochranu vin s ozna¢enim DOC a DOCG)

Opis a dovody zmeny

1. PRIDANIE KATEGORIE SUMIVYCH VIN PRE DRUHY SPUMANTE A SPUMANTE RISERVA

Opis: Pridala sa kategéria 4 (,Sumivé vino®) pre nové druhy ,Fiano di Avellino* Spumante a ,Fiano di Avellino®
Spumante Riserva. Vsetky ¢lanky boli preto upravené tak, aby obsahovali informdcie, na zdklade ktorych sa
rozlisuji kategérie vindrskych vyrobkov.

Dovod: Cielom tejto zmeny je lepsie chranit a propagovat CHOP ,Fiano di Avellino“ tym, Ze sa zdorazni jeho
Specificky potencidl na vyrobu Sumivého vina. Vzhladom na tradiciu Sumivych vin v miestnej oblasti boli pridané
dva druhy vina Spumante, aby bola lepsie zastipend zemepisnd oblast, odroda hrozna Fiano a oznacenie.

Casti, ktorych sa zmena tyka: clanky 1,2, 4,5, 6,7 a8 Specifikicie vyrobku; oddiely ,Opis vina (vin)“, ,Osobitné
enologické postupy*, ,Maximalne vynosy*, ,Stvislost so zemepisnou oblastou* a ,Dalsie podmienky* jednotného
dokumentu.

2. VYZRIEVANIE VINA SPUMANTE (SUMIVEHO) VINA V TEJ ISTE] ZEMEPISNE] OBLASTI

Opis: Slovo ,vyzrievanie® sa pridalo s ciefom spresnit, Ze aj tato fiza musi prebichat v tej istej zemepisnej oblasti ako
fazy vyroby a spracovania vina.

Dovod: KedZe sa pridalo Sumivé vino vyrdbané tradiénou metddou (méthode traditionnelle), treba spresnit, Ze aj faza
vyzrievania musi prebichat v tej istej zemepisnej oblasti ako fdza vyroby a spracovania vina.

Casti, ktorych sa zmena tyka: ¢lanok 5 $pecifikacie; oddiel ,Osobitné enologické postupy* jednotného dokumentu.

() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 z 11. aprila 2024 o zemepisnych oznaleniach vina, lichovin
a polnohospodarskych vyrobkov, ako aj o zarucenych tradi¢nych 3pecialitich a nepovinnych vyrazoch kvality pre polnohospoddrske
vyrobky, ktorym sa menia nariadenia (EU) & 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nariadenie (EU) ¢. 1151/2012
(U.v.EU L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/elifreg/2024/1143oj).
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SPOSOB VYROBY A DOBA ZRENIA DRUHOV SPUMANTE A SPUMANTE RISERVA

Opis: Boli pridané informdcie o sposobe vyroby Sumivych vin. Pre verziu Riserva sa uvddza, Ze sa moze pouzivat len
tradi¢énd metdda.

Dovod: KedZe druhy Spumante boli pridané so zdmerom, Ze sa moze pouzivat len metéda druhotného kvasenia vo
flasi, bol pridany odsek, v ktorom sa tito poZiadavka $pecifikuje. Dévodom tejto zmeny je ochrana CHOP ,Fiano di
Avellino“. Vzhladom na vynikajiicu kvalitu Sumivého vina vyrdbaného z hrozna Fiano v tejto oblasti je zimerom
zabezpe(it, aby novy pridany druh tvorili kvalitné vyrobky, ktoré ho dokdZzu zviditelnit a lepsie propagovat.

Opis: Boli doplnené informdcie o minimalnej dobe zrenia (najmenej 18 mesiacov) Sumivych vin.

Dovod: Povazuje sa za vhodné, aby po technickom postideni skiisok sumivého vina, ktoré sa vykonali v tejto oblasti,
vino po tirdzi (plneni do flias) vyzrievalo najmenej 18 mesiacov, aby sa dosiahla ¢o najvyssia kvalita. Organoleptické
vlastnosti tohto ceneného Sumivého vina sa zodpovedajicim spdsobom vyvijaji, ziskavaji komplexnejsie arémy
a elegantnu a dokonale vyvazena chut.

Opis: Boli pridané informdcie o minimdlnej dobe zrenia (najmenej 36 mesiacov) vin Spumante Riserva.

Dovod: KedZe bola pridand aj verzia Spumante Riserva, je potrebné rozliSovat medzi minimédlnymi dobami zrenia
tychto dvoch verzii Sumivého vina, pricom pre vina Riserva sa vyZaduje dlhsia minimdlna doba zrenia. KedZe sa
$umivé vina vyrdbaji metédou druhotného kvasenia vo flasi a vzhladom na miestne vyrobné zvyklosti, sa
povazovalo za vhodné stanovit minimalnu dobu zrenia na 36 mesiacov od détumu tirdze (plnenia do flia3). To
zarucuje, Ze organoleptické vlastnosti tejto konkrétnej verzie Sumivého vina druhu Riserva spliaji vysoké
Standardy kvality a st elegantnejsie a komplexnejsie ako bezné verzie Sumivého vina.

Casti, ktorych sa zmena tyka: ¢lanok 5 $pecifikacie; oddiel ,Osobitné enologické postupy* jednotného dokumentu.

ZARADENIE ANALYTICKYCH A ORGANOLEPTICKYCH VLASTNOSTI VIN SPUMANTE A SPUMANTE RISERVA

Opis: Boli doplnené chemicko-fyzikdlne a organoleptické vlastnosti pri konzumadcii novej kategérie vina ,Fiano di
Avellino® Spumante.

Dévod: Vzhladom na to, Ze bol pridany novy druh vina ,Fiano di Avellino“ Spumante, bolo potrebné vymedzit jeho
chemicko-fyzikdlne a organoleptické vlastnosti pri konzumadcii. Dokladne zvazené tdaje a opisy sa vztahuji na
vysokokvalitny vyrobok so strednodobym vyzrievanim v pivnici.

Opis: Nizsie boli doplnené chemicko-fyzikilne a organoleptické vlastnosti pri konzumadcii novej kategérie vina
,Fiano di Avellino“ Spumante Riserva.

Dovod: Vzhladom na to, Ze bol pridany novy druh vina ,Fiano di Avellino“ Spumante Riserva, bolo potrebné
vymedzit jeho chemicko-fyzikdlne a organoleptické vlastnosti pri konzumdcii. Dokladne zvézené tdaje a opisy sa
vztahujt na vysokokvalitny vyrobok s dlhodobym vyzrievanim v pivnici.

Casti, ktorych sa zmena tyka: ¢ldnok 6 $pecifikacie; oddiel ,Opis vina (vin)“ jednotného dokumentu.

DOPLNENIE POZIADAVIEK NA OZNACOVANIE VIN SPUMANTE A SPUMANTE RISERVA

Opis: Doplnilo sa znenie, ktorym sa spresiiuje, Ze pri Sumivych vinach sa nemusi uvddzat ich ro¢nik. Preto sa do
opisu, v ktorom sa uvddza, ze na flasiach vina s CHOP ,Fiano di Avellino“ musi byt uvedeny rok, v ktorom bolo
hrozno dopestované, doplnili slovd ,.s vynimkou druhov umivého vina“.

Dovod: Pridanie nového druhu $umivého vina ,Fiano di Avellino®, pri ktorom sa na etikete neuvddza rok zberu
hrozna, si vyziadalo doplnenie znenia, ktoré spresiiuje, Ze pri tomto druhu vina sa nemusi uvadzat ro¢nik, ktory je
povinny v pripade tichych vin.
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3.1.

Opis: Bola pridand formuldcia, ktorou sa spresnuje, Ze pre Sumivé vino sa nesmil pouZivat bezné zdtky. V opise na
nddobdch sa preto uvadza: ,V pripade Sumivych vin musia byt sklenené flage uzavreté zdtkami v tvare hribu a na
menovité objemy presahujiice 0,200 litra sa nesmie pouZivat plast.

Dovod: Tato zmena je vysledkom technickej poziadavky na zitky. KedZe $umivé vina sa plnia do flia§ pod tlakom,
nemdzu sa uzatvarat beznymi zdtkami urCenymi pre kategériu tichych vin.

Casti, ktorych sa zmena tyka: ¢ldnok 7 $pecifikicie; oddiel ,Dalsie podmienky* jednotného dokumentu.

AKTUALIZACIA OPISU SUVISLOSTI SO ZEMEPISNOU OBLASTOU

Opis: Po pridan{ novej kategérie ,Sumivé vino“ sa aktualizovala savislost s prostredim.

Dovod: Oddiely tykajiice sa stvislosti s prostredim, t. j. ,Informécie o vlastnostiach vyrobku, ktoré v podstatnej
miere alebo vylu¢ne stvisia so zemepisnym prostredim“ a ,Opis pricinnej savislosti medzi vlastnostami prostredia
a kvalitou vyrobku®, bolo potrebné aktualizovat tak, aby obsahovali odkazy na novi kategériu ,Sumivé vino*.

Casti, ktorych sa zmena tyka: cldnok 8 Specifikdcie; oddielu ,Savislost so zemepisnou oblastou” jednotného
dokumentu.

]EDNOTNY DOKUMENT

Nédzov vyrobku

Fiano di Avellino

Druh zemepisného oznacenia

CHOP - chrdnené oznacenie povodu

Kategorie vinohradnickych/vinarskych vyrobkov
1. Vino

4. Sumivé vino
Ciselny znak kombinovanej nomenklatiiry

— 1.22 - NEALKOHOLICKE A ALKOHOLICKE NAPOJE A OCOT

2204 — Vino z Cerstvého hrozna vrtane obohatenych vin; hroznovy must iny ako polozky 2009

Opis vina (vin)
1. JFiano di Avellino“

STRUCNY OPIS

Farba: slamovozltd roznej intenzity

Vona: prijemnd, intenzivna, jemnd, charakteristickd
Chut: such4, svieZa, harmonicka

Minimélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 11,50
Minimélny bezcukorny extrakt: 16,0 g/l

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujicej tabulke, zodpovedajii limitom stanovenym vo
vnutro§titnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.
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Vieobecné analytické vlastnosti

— 2. Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): -

— 3. Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): —

— 4. Minimdlna celkova kyslost: 5 gramov na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
— 5. Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): —

— 6. Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): —

2. JFiano di Avellino“ Riserva

STRUCNY OPIS

Farba: slamovozlta roznej intenzity

Véna: prijemna, intenzivna, jemnd

Chut: such4, svieZa, harmonicka

Minimélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 12,00
Minimalny bezcukorny extrakt: 17,0 g/l

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujlicej tabulke, zodpovedajti limitom stanovenym vo
vnutrostatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): -

— Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): -

— Minimélna celkova kyslost: 5 gramov na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
— Maximaélny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): —

— Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): -

3. ,Fiano di Avellino“ Spumante vyrdbané tradicnou metédou

STRUCNY OPIS

Pena: jemnd a dlhotrvajiica

Farba: slamovozltd réznej intenzity, so slabozelenymi odleskmi
Ardma: vyraznd, prijemnd, s jemnym nddychom kvasiniek
Chut: jemnd a harmonickd, od zero dosage po sladkt
Minimalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 12,00
Minimélny bezcukorny extrakt: 16,0 g/l

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujiicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnutro§titnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

4. Vseobecné analytické viastnosti

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): -

— Minimélny skutoény obsah alkoholu (v obj. %): —

— Minimélna celkovd kyslost: 6 gramov na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
— Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): —

— Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): —
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5.2.

5. ,Fiano di Avellino“ Spumante Riserva vyrdbané tradicnou metédou

STRUCNY OPIS

Pena: jemnd a dlhotrvajiica

Farba: slamovozltd roznej intenzity

Aréma: vyraznd, prijemnd, s jemnym nddychom kvasiniek
Chut: jemnd a harmonickd, od zero dosage po sladkt
Minimélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 12,00
Minimélny bezcukorny extrakt: 16,0 g/l

Analytické parametre, ktoré nie si uvedené v nasledujiicej tabulke, zodpovedaji limitom stanovenym vo
vnitrodtatnych pravnych predpisoch a v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

— Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): -

— Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): —

— Minimélna celkova kyslost: 6 gramov na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
— Maximaélny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): —

— Maximaélny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): —

Vindrske vyrobné postupy

Osobitné enologické postupy

1. ,Fiano di Avellino“ Riserva — minimalne obdobie zrenia

Osobitny enologicky postup
V pripade druhu ,Fiano di Avellino® Riserva je minimalna doba zrenia 12 mesiacov.

2. ,Fiano di Avellino“ Spumante — vyzreté vo flasi

Osobitny enologicky postup

Vyroba $umivych vin metédou druhotného kvasenia vo flasi (tradiénd metdda) a vyzrievanie vo flasi najmenej 18
mesiacov po tirdzi.

3. ,Fiano di Avellino“ Spumante Riserva — vyzreté vo flasi

Osobitny enologicky postup

Vyroba $umivych vin metédou druhotného kvasenia vo flasi (tradiénd metdda) a vyzrievanie vo flasi najmenej 36
mesiacov po tirdZi.

Maximdlne vynosy

1. ,Fiano di Avellino“, ,Fiano di Avellino“ Riserva, ,Fiano di Avellino“ Spumante a ,Fiano di Avellino“ Spumante
Riserva

10 000 kilogramov hrozna na hektar

Vymedzend zemepisnd oblast

Oblast vyroby CHOP ,Fiano di Avellino“ sa nachddza v okoli Avellina. Rozprestiera sa aZ po hranicu s provinciou
Benevento a zahffia zdpadnt Cast provincie. Rozprestiera sa na dzemi 26 obci. Atripalda, Avellino, Cesinali, Aiello
del Sabato, Santo Stefano del Sole, Sorbo Serpico, Salza Irpina, Parolise, San Potito Ultra, Candida, Manocalzati,
Pratola Serra, Montefredane, Grottolella, Capriglia Irpina, Sant'Angelo a Scala, Summonte, Mercogliano, Forino,
Contrada, Lapio, Monteforte Irpino, Ospedaletto d’Alpinolo, San Michele di Serino, Santa Lucia di Serino
a Montefalcione, ktoré sa vietky nachddzaji v provincii Avellino a majt celkovi rozlohu 276 km?2.
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Mustové odrody

Coda di Volpe Bianca B. — Coda di Volpe
Fiano B.

Greco B.

Trebbiano Toscano B. — Trebbiano

Opis stvislosti

CHOP ,Fiano di Avellino“— ildaje o zemepisnej oblasti

Kategérie Vino (1) a Sumivé vino (4)
Prirodné faktory:

Oblast vymedzend pre CHOP ,Fiano di Avellino“ sa nachddza medzi tidoliami riek Calore a Sabato, svahmi hory
Monte Partenio a vrchmi ohrani¢ujiicimi ddolie Lauro. Pokial ide o reliéf, krajina pozostdva prevazne z rozlahlého
kopcovitého terénu medzi horskymi svahmi. Spolu s prevazine juhovychodnou/juhozipadnou orienticiou
vinohradov nachddzajicich sa v oblastiach, ktoré st mimoriadne vhodné na pestovanie vinica, to vytvara primerane
svieZe a svetlé prostredie, ktoré rastlindm poskytuje idedlne podmienky na rast.

Znacnd rozloha tejto oblasti znamend aj to, Ze sa vyznacuje velkymi geologickymi rozdielmi. MoZno v nej ndjst
pody s vapenato-ilovitym substritom a stopami sope¢ného povodu, kym na inych miestach sa vyskytuja tvrdé
a pevné skaly alebo zvicsa flové zliceniny.

Historické a Tudské faktory:

Vini¢ sa v tejto oblasti pestuje uz od nepamiti. Sivisi to s pritomnostou rieky Sabato, ktord pretina hornaty terén
tejto oblasti. Jej ndzov je odvodeny od etnonyma Sabini, ktoré vzniklo zo slov Sabus alebo Sabatini, pri¢om islo
o kmen Samnitov, ktory sa usadil v povodi rieky Sabatus.

Podla historickych zdrojov je povod slova ,Apiano“ spojeny s vinom vyrdbanym v polnohospodérskej oblasti
predtym zndmej ako ,Apia“ — sicasnd obec Lapio — nachddzajiicej sa v kopcoch na vychod od mesta Avellino vo
vyske 590 m. n. m. Slovo ,Apiano“ méze byt odvodené aj od slova ,Api“ (véely), kedze zvykna v hifoch poletovat
okolo strapcov hrozna, ktoré ich pritahujt svojou sladkostou.

Kralovskd skola vinohradnictva a enoldgie (Regia Scuola di Viticoltura e Enologia) v meste Avellino pomohla
vytvorit z tejto oblasti jedno z najvyznamnejsich vinohradnickych centier v Taliansku a podporovala pestovanie
odrody vinica ,Fiano“ v tejto oblasti vyroby a v celej strednej Casti idolia rieky Sabato.

Této vinohradnicka $kola bola katalyzdtorom socidlno-ekonomického rozvoja a vdaka tomu sa provincia Avellino
so svojim vinohradnickym sektorom stala jednou z poprednych talianskych provincii, pokial ide o vyrobu a vyvoz
vina.

Na vedeckej Grovni sa technickd a ekonomické spolahlivost vin ,Fiano di Avellino® uznala v pripade vietkych odrod
vini¢a a dosial vykonanych enologickych $tadidch.

CHOP ,Fiano di Avellino“ predstavuje excelentnost bielych vin v juZnom Taliansku, ktoré si zndme svojou
charakteristickou svieZostou, jemnostou a prijemnou mineralitou. Vdaka dobrému vyzrievaniu sa vyrabaju aj verzie
Riserva.

Kombindcia opisanych prirodnych faktorov spolu so starou tradiciou pestovania vinica v tejto oblasti provincie
Avellino a nepretrzité technické a vedecké prinosy, ktoré mali mal vyznamny vplyv na plodiny a technoldgie,
pomohli zlepsit kvalitu a zviditelnit vina s CHOP ,Fiano di Avellino“ na domdcom aj medzindrodnom trhu.
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CHOP ,Fiano di Avellino“ — informdcie o vlastnostiach vyrobku, ktoré v podstatnej miere alebo vylucne siivisia so zemepisnym
prostredim

Kategoria: vino (1)

Kopcovitd topografia oblasti vyroby a prevazne juhovychodnd/juhozdpadnd orientdcia vinohradov nachddzajtcich
sa v oblastiach, ktoré s mimoriadne vhodné na pestovanie vinica, vytvaraju prostredie, v ktorom maju rastliny
idedlne podmienky na rast, najma dostato¢né pridenie vzduchu a svetlo.

Pocetné rukopisy a historické pramene sved¢ia o ddvnej histérii pestovania vina v oblasti, kde sa vyrdba ,Fiano di
Avellino“, ktord sa zacala uz v staroveku a pocas Rimskej riSe sa stala samostatnou socidlno-hospodarskou
¢innostou. To je rozhodujiicim dokazom tzkej stvislosti a vzdjomného posobenia medzi [udskymi faktormi,
kvalitou a $pecifickymi vlastnostami vina ,Fiano di Avellino®.

Sved¢i o tom, ako si ludia v tejto oblasti po stdrocia odovzddvali technické vinohradnicke tradicie a enologické
zruénosti, ktoré sa v sicasnosti zdokonalili a vylepsili vd'aka nezadrzatelnému vedecko-technickému pokroku.

Kategéria: Sumivé vino (4)

Uvedené vlastnosti topografie, zloZenie pody a $pecifické vlastnosti klimy v oblasti vyroby a podmienky pestovania
st idedlne na pestovanie hrozna, ktoré je vhodné na vyrobu $umivého vina.

Z hrozna odrody Fiano pestovaného v tomto prostredi a zberaného v spravnom ¢ase sa vyrabajii zdkladné vina pre
Sumivé vina s dokonalou rovnovédhou medzi kyselinou jabl¢nou a kyselinou vinnou, s intenzivnymi svieZimi,
kvetinovymi a ovocnymi ténmi a vyraznou arémou.

Okrem toho je v oblasti CHOP ,Fiano di Avellino“ dlhodoba tradicia vyroby $umivych vin metédou druhotného
kvasenia v uzavretych tlakovych kvasnych naddobéch a vo flasi. V pripade tychto vin je v oblasti zvykom vykondvat
druhotné kvasenie s roznymi dobami zrenia, pri¢om sa niekedy odkladé prepustenie vina na spotrebu, aby sa mohli
rozvindt jeho 3pecifické vlastnosti, ako si Sirie a komplexnejsie tony, jemné a pretrvavajice bublinky alebo
vyvéZzenejia aroma, ktoré st typické pre verzie Riserva.

Za uplynulych 10 rokov sa v provincii Avellino rozsirila vyroba Sumivych vin z hrozna Fiano a v kategérii Sumivych
vin sa zaregistrovalo viac vyrobcov a produktov.

CHOP ,Fiano di Avellino“— opis pricinnej stvislosti medzi vlastnostami prostredia a kvalitou vyrobku

Kategoria: vino (1)

Z analytického a organoleptického hladiska majii vina, na ktoré sa vztahuje tdto Specifikdcia, velmi zretelné
a charakteristické vlastnosti, ktoré mozno jasne spojit s podou a klimou v oblasti.

Presnejsie povedané, vietky druhy vina ,Fiano di Avellino® maji vyvdzené chemicko-fyzikdlne vlastnosti. Chut
a arébma obsahujii harmonické a prijemné tony odrody vinica, z ktorej sa vyrabaji, a prislusnych vinohradnickych
technik, ¢o dokazuje sihru medzi vini¢om, prostredim a l'udskymi faktormi.

Pri vinach ,Fiano di Avellino* mozno rozIi§it Styri vybrané terroirs, v ktorych sa prejavuji vlastnosti odrod hrozna
Fiano. Hoci maja spolo¢ny zaklad, kazdd z nich ma svoje akcenty a odlesky v zévislosti od nadmorskej vysky,
expozicie a zloZenia pody.

Lapio: Vysledné vina st bohaté a dobre $truktirované, s neobycajnou kyslostou a mineralitou. Intenzivne arémy
takisto sposobuju, Ze vina ,Fiano di Avellino® vyrdbané v tychto oblastiach ¢asto pripominaji horské vina.

Summonte: Poda sa tazko obrdba. Vina st koncentrované a silné s vyrazne ovocnymi ténmi a nizkou mineralitou.
Vina st silné a vyrazne ovocné.

Montefredane: Kopcovity terén s ilovitou, vapenatou podou, ktord zvyraziuje minerdlne tény typické pre vina, ktoré
dobre vyzrievaju, ako sa teraz preukdzalo.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/298/0j
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Tato kopcovitd oblast vychodne od Avellina sa nedd zazif na jednu obec, pretoZe sa tu nachiddza mnoho
vinohradnickych osdd. Vdaka miestnym piesocnatym pddam ziskavaji vina typické tony prazenych lieskovych
orieskov s dymovym nddychom neminerdlneho pévodu.

Kategéria: Sumivé vino (4)

Kopcovitd topografia oblasti vyroby, orientdcia a nadmorska vyska vinohradov a osobitnd vhodnost oblasti na
pestovanie vini¢a vytvdraji prostredie, ktoré poskytuje rastlindm idedlne podmienky na pestovanie.

Vyrazne kopcovity — a v niektorych pripadoch takmer horsky — typ vinohradov v oblasti znamend, e hrozno splia
kvalitativne poziadavky, ktoré st idedlne aj na skory zber na ticely vyroby zdkladnych vin pre Sumivé vina.

9.  DalSje zdkladné podmienky (balenie, oznacovanie, iné poziadavky)

LFiano di Avellino®, ,Fiano di Avellino“ Riserva, ,Fiano di Avellino“ Spumante a ,Fiano di Avellino“ Spumante Riserva
Prdvny rdmec:

vnutro§titne pravne predpisy

Druh dalsej podmienky:

dodato¢né ustanovenia stivisiace s oznacovanim

Opis podmienky:

Na flasiach alebo inych obaloch pouZivanych na vino s CHOP ,Fiano di Avellino® musi byt vzdy uvedeny rok,
v ktorom bolo hrozno vypestované, s vynimkou Sumivych druhov, ktoré nie st oznacené ako ,Millesimato®.

Vina s CHOP ,Fiano di Avellino“ sa mozu uvddzat na trh len vo flasiach alebo inych sklenenych nddobéch
s objemom najviac Sest litrov, ktoré s oznacené znackami pozadovanymi pre vina s DOCG.

S vynimkou kategérii Sumivych vin musia byt nddoby uvedené v predchddzajicom odseku uzavreté beznymi
zdtkami vyrobenymi z materidlov povolenych podla platnych pravnych predpisov. Pre objemy do 0,187 litra je
povolené pouzivat vietky vhodné uzatvdracie systémy povolené podla platnych pravnych predpisov.

V pripade Sumivych vin musia byt sklenené flase uzavreté zdtkami v tvare hribu a na menovité objemy presahujtice
0,200 litra sa nesmie pouzivat plast.

Odkaz na $pecifikiciu vyrobku

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/17531
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