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Ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu apziméta vina nozares produkta specifikacija izdarama
Savienibas grozijuma apstiprinasanas pieteikuma publikicija saskana ar Eiropas Parlamenta un
Padomes Regulas (ES) Nr. 1308/2013 97. panta 4. punkta pirmo dalu saistiba ar 105. pantu

(C/2025[298)

Tris ménesu laika no $is publikacijas dienas dalibvalsts vai tresas valsts iestades, vai ari fiziska vai juridiska persona, kurai ir
legitimas intereses un kura ir iedibinata vai ir rezidents tresa valsti, saskana ar Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas
(ES) 2024/1143 (') 17. pantu var iesniegt Komisijai iebildumu.

SAVIENIBAS GROZIJUMA APSTIPRINASANAS PIETEIKUMS
“Fiano di Avellino”
PDO-IT-A0232-AMO03
Pieteikuma iesniegSanas datums: 3.1.2022.

GROZIJUMS

Pieteikuma iesniedzgjs un ta legitimas intereses

Consorzio di Tutela dei vini d'Irpinia [Irpinijas vinu aizsardzibas apvieniba]

Consorzio Tutela Vini DOC e DOCG [Ar KCVN un KGCVN apziméta vina aizsardzibas apvieniba]

Grozijuma apraksts un pamatojums

1. DZIRKSTOSA VINA KATEGORIJAS PIEVIENOSANA, IEKLAUJOT SPUMANTE UN SPUMANTE RISERVA
PAVEIDU

Apraksts: pievienota 4. kategorija (‘Dzirkstosais vins”), kura ietilpst jaunie paveidi “Fiano di Avellino” Spumante un
“Fiano di Avellino” Spumante Riserva. Tapéc visi punkti ir pielagoti, lai ieklautu 3ai vinkopibas produktu kategorijai
specifisko informaciju.

Pamatojums: §a grozijuma meérkis ir labak aizsargat un popularizét ar ACVN “Fiano di Avellino” apziméto vinu,
uzsverot ta ipaso potencialu attieciba uz parstradi dzirksto$aja vina. Nemot veéra dzirkstosa vina razosanas tradiciju
viet€ja apgabala, abi minétie Spumante vina paveidi pievienoti, lai labak parstavétu $o apgabalu, vinogu $kirni
“Fiano” un aizsargato nosaukumu.

Dalas, uz kuram attiecas $is grozijums: specifikacijas 1., 2., 4., 5., 6., 7. un 8. punkts; vienota dokumenta iedalas

“Vinu apraksts”, “Ipasas vindaribas metodes”, “Maksimalais razas iznakums”, “Saikne ar geografisko apgabalu” un
“Papildu nosacijumi”.

2. SPUMANTE (DZIRKSTOSA) VINA IZTURESANA TAJA PASA GEOGRAFISKAJA APGABALA

Apraksts: pievienots vards “izturéSana”, lai precizétu, ka ari sim posmam janotiek taja pasa geografiskaja apgabala,
kura notiek vindaribas un parstrades posmi.

Pamatojums: ta ka ir pievienots dzirkstoSais vins, kuru gatavo péc tradicionalas metodes, ir japrecizé, ka arl
izturéSanas posmam janotiek taja pasa geografiskaja apgabala, kura notiek vindaribas un parstrades posmi.

Dalas, uz kuram attiecas §is grozijums: specifikicijas 5. punkts; vienotd dokumenta iedala “Ipasas vindaribas
metodes”.

() Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (ES) 2024/1143 (2024. gada 11. aprilis) par geografiskas izcelsmes noradém vinam, stiprajiem
alkoholiskajiem dzérieniem un lauksaimniecibas produktiem, ka a1 garantétu tradicionalo Ipatnibu produktiem un lauksaimniecibas
produktu fakultativiem kvalitates apziméjumiem un ar ko groza Regulas (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 un (ES) 2019/1753 un
atce] Regulu (ES) Nr. 1151/2012 (OV L, 20241143, 23.4.2024., ELL http:|/data.curopa.cu/eli/reg/2024/1143/o0j).
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SPUMANTE UN SPUMANTE RISERVA PAVEIDA RAZOSANAS METODE UN IZTURESANAS PERIODS

Apraksts: pievienota informacija par dzirksto$o vinu gatavo$ana izmantoto metodi. Attieciba uz Riserva paveidu ir
precizéts, ka drikst izmantot tikai tradicionalo metodi.

Pamatojums: ta ka ir paredzéts, ka abiem Spumante paveidiem drikst izmantot tikai otréjo raudzé$anu pudelés, ir
pievienota rindkopa, lai to precizétu. $a grozijuma meérkis ir aizsargat ACVN “Fiano di Avellino”. Nemot véra $aja
apgabala no Skirnes “Fiano” vinogam gatavota dzirksto$a vina izcilo kvalitati, meérkis ir nodro$inat, ka
jaunpievienotie paveidi piedava kvalitativu produktu, kas sp&j uzlabot $a vina atpazistamibu un to labak popularizét.

Apraksts: pievienota informacija par dzirksto$o vinu minimalo izturéSanas periodu (vismaz 18 ménesi).

Pamatojums: péc tehniskajiem noveértéjumiem, kas saistiti ar $aja apgabala veiktajiem dzirksto$a vina gatavoSanas
izméginajumiem, tika uzskatits, ka ir lietderigi vinu izturét vismaz 18 méneSus péc ta iepildiSanas pudelés, lai
maksimali paaugstinatu ta kvalitati. $a iecienita dzirkstosa vina organoleptiskas Tpasibas attiecigi attistas, un vins
iegist sarezgitak veidotu smarzu un elegantu un perfekti lidzsvarotu garsu.

Apraksts: pievienota informacija par Spumante Riserva vinu minimalo izturé$anas periodu (vismaz 36 ménesi).

Pamatojums: ta ka ir pievienots arT Spumante Riserva paveids, ir janosaka atskirigs abu minéto dzirkstosa vina paveidu
minimalais izturéSanas periods, paredzot, ka Riserva vinu minimalais izturéSanas periods ir ilgaks. Ta ka dzirksto3o
vinu gatavo$ana izmanto otréjo raudzésanu pudelé un nemot véra vietéjos razosanas paradumus, par lietderigu tika
uzskatits noteikt, ka minimalais izturé$anas periods ir 36 ménesi, ko skaita no dienas, kad vins iepildits pudeles. Tas
nodro$ina, ka 3@ konkréta dzirksto$a vina Riserva paveida organoleptiskas Ipasibas atbilst augstiem kvalitates
standartiem un ir elegantakas un kompleksakas neka parastajam paveidam.

Dalas, uz kuram attiecas $is grozijums: specifikacijas 5. punkts; vienota dokumenta iedala “Ipasas vindaribas
metodes”.

SPUMANTE UN SPUMANTE RISERVA PAVEIDA ANALITISKO UN ORGANOLEPTISKO TPASIBU IEKLAUSANA

Apraksts: pievienotas patéripam nododama jaunas kategorijas “Fiano di Avellino” Spumante paveida vina
fizikalkimiskas un organoleptiskas Ipasibas.

Pamatojums: ta ka ir pievienots jaunais “Fiano di Avellino” Spumante vina paveids, bija janosaka fizikalkimiskas un
organoleptiskas ipasibas, kas $adam vinam piemit, kad to nodod patérinam. Rapigi izvértétie dati un apraksti
attiecas uz augstas kvalitates produktu, kas tiek vidéji ilgi izturéts pagraba.

Apraksts: pievienotas patérinam nododama jaunas kategorijas “Fiano di Avellino” Spumante Riserva paveida vina
fizikalkimiskas un organoleptiskas ipasibas.

Pamatojums: ta ka ir pievienots jaunais “Fiano di Avellino” Spumante Riserva vina paveids, bija janosaka
fizikalkimiskas un organoleptiskas Ipasibas, kas tam piemit, kad to nodod patérinam. Ripigi izvértétie dati un
apraksti attiecas uz augstas kvalitates produktu, kas tiek ilgi izturéts pagraba.

Dalas, uz kuram attiecas $is grozijums: specifikacijas 6. punkts; vienota dokumenta iedala “Vinu apraksts”.

MARKESANAS PRASIBU PIEVIENOSANA ATTIECIBA UZ SPUMANTE UN SPUMANTE RISERVA PAVEIDU

Apraksts: pievienots teksts, ar ko preciz€, ka attieciba uz dzirkstosajiem viniem nav janorada raZas gads. Tapéc
aprakstam, kura noradits, ka uz pudelém, kuras iepildits ar ACVN “Fiano di Avellino” apziméts vins, janorada
vinogu audzéSanas gads, ir pievienoti vardi “iznemot dzirksto$os vinus”.

Pamatojums: pievienojot jaunos “Fiano di Avellino” dzirkstosa vina paveidus, uz kuru etiketes nenorada vinogu razas
gadu, bija japievieno teksts, ar ko precizé, ka vinogu raZzas gads $adiem viniem nav janorada (atskiriba no
nedzirksto$ajiem viniem, kuriem tas janorada obligati).
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3.1.

Apraksts: pievienots teksts, lai precizétu, ka dzirksto$ajam vinam nedrikst izmantot standarta aizbazZpus. Tapéc
trauku apraksta ir noteikts $adi: “DzirkstoSo vinu gadijuma stikla pudeles ir jaaizver ar sénes forma veidotiem
aizbazniem, bet traukiem, kuru nominalais tilpums parsniedz 0,200 litrus, nedrikst izmantot plastmasas aizbaznus.”

Pamatojums: §is grozijums izriet no tehniskas prasibas, kas noteikta attieciba uz aizbazniem. Ta ka dzirkstoso vinu
pudel@s veidojas liels spiediens, tas nevar aizvért ar standarta aizbazniem, kadus izmanto nedzirkstosajiem viniem.

Dalas, uz kuram attiecas $is grozijums: specifikacijas 7. punkts; vienota dokumenta iedala “Papildu nosacijumi”.

ATJAUNINAJUMS APRAKSTA PAR SAIKNI AR GEOGRAFISKO APGABALU

Apraksts: péc jaunas dzirksto$a vina kategorijas pievieno$anas ir atjauninats apraksts par saikni ar vidi.

Pamatojums: iedalas par saikni ar vidi, t. i, “Informacija par produkta ipasibam, kas liela mera saistamas ar
geografisko vidi” un “Apraksts par célonisko mijiedarbibu starp vides Ipasibam un produkta kvalitati”, bija
jaatjaunina, lai ieklautu norades par jauno dzirksto$a vina kategoriju.

Dalas, uz kuram attiecas 3is grozijums: specifikacijas 8. punkts; vienota dokumenta iedala “Saikne ar geografisko
apgabalu”.

VIENOTAIS DOKUMENTS

Produkta nosaukums

Fiano di Avellino

Geografiskas izcelsmes norades veids

ACVN - aizsargats cilmes vietas nosaukums

Vinkopibas produktu kategorijas
1. Vins

4. Dzirkstosais vins

Kombinetas nomenklatiiras kods
— 1.22 - DZERIENI, ALKOHOLISKI SI,(IDRUMI UN ETIKIS

2204 — Svaigu vinogu vins, ieskaitot stiprinatos vinus; vinogu misa, iznemot pozicija 2009 minéto

Vina vai vinu apraksts
1. “Fiano di Avellino”

ISS APRAKSTS

Krasa: dazadas intensitates salmu dzeltena.

Smarza: patikama, intensiva, smalka, savdabiga.
Gar$a: sausa, svaiga, harmoniska.

Minimala kopgja spirta tilpumkoncentracija: 11,50 %.
Minimalais bezcukuru ekstrakta saturs: 16,0 g/L.

Visi analitiskie parametri, kas nav noraditi $aja tabula, atbilst valsts un ES tiesibu aktos noteiktajam robezvértibam.
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Visparigas analitiskas ipasibas

— 2. Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %): —

— 3. Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %): —

— 4. Minimalais kopgjais skabums: 5 grami uz litru (izteikts ar vinskabi)
— 5. Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos uz litru): —

— 6. Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz litru): —

2. “Fiano di Avellino” Riserva

ISS APRAKSTS

Krasa: dazadas intensitates salmu dzeltena.

Smarza: patikama, intensiva, smalka.

Gar$a: sausa, svaiga, harmoniska.

Minimala kopgja spirta tilpumkoncentracija: 12,00 %.

Minimalais bezcukuru ekstrakta saturs: 17,0 g/1.

Visi analitiskie parametri, kas nav noraditi $aja tabula, atbilst valsts un ES tiesibu aktos noteiktajam robezvertibam.

Visparigas analitiskas Ipasibas

— Maksimalais kopéjais spirta saturs (tilp. %): —

— Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %): —

— Minimalais kopégjais skabums: 5 grami uz litru (izteikts ar vinskabi)
— Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos uz litru): —

— Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz litru): —

3. “Fiano di Avellino” Spumante, gatavots péc tradicionalas metodes

1SS APRAKSTS

Putas: smalkas un noturigas.

Krasa: dazadas intensitates salmu dzeltena ar gaisi zalu nokrasu.
Smarza: savdabiga, patikama, ar maigu rauga niansi.

Garsa: smalka un harmoniska, no brut nature lidz saldai.
Minimala kopgja spirta tilpumkoncentracija: 12,00 %.
Minimalais bezcukuru ekstrakta saturs: 16,0 g/1.

Visi analitiskie parametri, kas nav noraditi $aja tabula, atbilst valsts un ES tiesibu aktos noteiktajam robezvertibam.

4. Visparigas analitiskas Tpasibas

— Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %): —

— Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %): —

— Minimalais kopégjais skabums: 6 grami uz litru (izteikts ar vinskabi)
— Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos uz litru): —

— Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz litru): —
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5.1.

5.2.

5. “Fiano di Avellino” Spumante Riserva, gatavots péc tradicionalas metodes

ISS APRAKSTS

Putas: smalkas un noturigas.

Krasa: dazadas intensitates salmu dzeltena.

Smarza: savdabiga, patikama, ar maigu rauga niansi.

Garsa: smalka un harmoniska, no brut nature lidz saldai.

Minimala kopgja spirta tilpumkoncentracija: 12,00 %.

Minimalais bezcukuru ekstrakta saturs: 16,0 g/1.

Visi analitiskie parametri, kas nav noraditi $aja tabula, atbilst valsts un ES tiesibu aktos noteiktajam robezvértibam.

Visparigas analitiskas ipasibas

— Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %): —

— Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %): —

— Minimalais kopgjais skabums: 6 grami uz litru (izteikts ar vinskabi)
— Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos uz litru): —

— Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos uz litru): —

Vindaribas metodes

Ipasas vindaribas metode

1. “Fiano di Avellino” Riserva: minimalais izturéSanas periods

Ipasa vindaribas metode
“Fiano di Avellino” Riserva veida vina minimalais izturé$anas periods ir 12 ménesi.

2. “Fiano di Avellino” Spumante: izturéSana pudelé

Ipasa vindaribas metode

DzirkstoSos vinus razo, izmantojot otr&jo raudzéSanu pudelé (tradicionalo metodi), un iztur pudelé vismaz
18 ménesus péc iepildisanas.

3. “Fiano di Avellino” Spumante Riserva: izturéSana pudele

Ipasa vindaribas metode

Dzirksto$os vinus raZo, izmantojot otréjo raudzéSanu pudelé (tradicionalo metodi), un iztur pudelé vismaz
36 ménesus péc iepildisanas.

Maksimalais raZas iznakums

1. “Fiano di Avellino”, “Fiano di Avellino” Riserva, “Fiano di Avellino” Spumante un “Fiano di Avellino” Spumante
Riserva

10 000 kg vinogu no hektara

Noteiktais geografiskais apgabals

Ar ACVN “Fiano di Avellino” apziméto vinu raZoSanas apgabals atrodas Avellino [Avellino] tuvuma. Tas plesas lidz
robeZai ar Benevento provinci un aptver provinces rietumu dalu. Apgabala ietilpst $adu 26 pasvaldibu teritorija:
Atripalda, Avellino, Cesinali, Aiello del Sabato, Santo Stefano del Sole, Sorbo Serpico, Salza Irpina, Parolise, San Potito Ultra,
Candida, Manocalzati, Pratola Serra, Montefredane, Grottolella, Capriglia Irpina, Sant’Angelo a Scala, Summonte,
Mercogliano, Forino, Contrada, Lapio, Monteforte Irpino, Ospedaletto d’Alpinolo, San Michele di Serino, Santa Lucia di Serino
un Montefalcione; tas visas atrodas Avellino provincé, un to kopgja platiba ir 276 km?.
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8.1.

Vina vinogu Skirnes

“Coda di Volpe Bianca B.” — “Coda di Volpe”
“Fiano B.”

“Greco B.”

“Trebbiano Toscano B.” — “Trebbiano”

Saiknes vai saiknu apraksts

ACVN “Fiano di Avellino™ informacija par geografisko apgabalu

Vina (1.) un dzirksto$a vina (4.) kategorija
Dabas faktori

Ar ACVN “Fiano di Avellino” apziméta produkta sakara noteiktais razoanas apgabals atrodas starp Calore un Sabato
ielejam, Monte Parteno nogazém un Lauro ieleju ieskaujosajiem pakalniem. Reljefa zina ainavu galvenokart veido plasi
pauguraini apvidi, kas izvietojusies starpkalnu nogazés. Kopa ar galvenokart dienvidaustrumu/dienvidrietumu
virziena vérstajiem vindarziem, kuri izvietoti apgabalos, kas ir Tpasi labi pieméroti vinogulaju audzésanai, tiek radita
piemeéroti v&jaina un gaisa vide, kura augiem ir ideali aug3anas apstakli.

Apgabala lielas platibas dé] taja pastav ari lielas geologiskas atskiribas. Sastopamas gan pamata kalkaini malainas
augsnes ar vulkaniskiem elementiem, gan cieti, kompakti iezi un parsvara malainas augsnes.

Vesturiskie faktori un cilvekfaktori

Vinogulaji $aja apgabala ir audzéti kops seniem laikiem. Tas ir saistits ar teritorijas pauguraino reljefu $kérsojosas
Sabato upes klatbiitni. Upes nosaukums ir atvasinats no Sabus jeb Sabatini varda nosauktajiem sabiniem, kas bija
samnitu cilts, kura apmetas Sabatus upes baseina.

Véstures avotos ir izsekots, ka célies termins “Apiano”, — to izmanto vinam, kas razots lauksaimniecibas apgabala,
kurs agrak bija zinams ka “Apia” un misdienas atrodas Lapio pasvaldibas teritorija kalnos uz austrumiem no
Avellino 590 m augstuma virs jiras limena. Vards “Apiano” var bt atvasinats ari no varda “Api” (“bites”), nemot
véra to, ka tas, vinogu salduma vilinatas, médz pulcéties ap vinogu kekariem.

Karaliska vinkopibas un vindaribas skola (Regia Scuola di Viticoltura e Enologia) Avellino ir palidzgjusi padarit $o
apgabalu par vienu no nozimigakajiem vinkopibas centriem Italija, ta veicinot vinogu $kirnes “Fiano” audzéSanu
razo$anas apgabala un visa Sabato upes ielejas vidusdala.

Minéta vinkopibas skola ir bijusi socidlekonomiskas attistibas katalizators un veicinajusi to, ka vinkopibas nozaré
Avellino ir kluvusi par vienu no vadosajam Italijas provincém, kas razo un eksporté vinu.

Zinatniska [iment “Fiano di Avellino” vinu tehniska un ekonomiska stabilitate ir atzita visos lidz $im veiktajos vinogu
skirnu un vindaribas pétijumos.

ACVN “Fiano di Avellino” parstav izcilakos Dienviditalijas baltvinus: tadus, kas zinami raksturiga svaiguma,
izsmalcinatibas un patikamas mineralitates dél, un tas, ka tos var labi izturét, veicina ari Riserva paveida razosanu.

leprieks aprakstito dabas faktoru apvienojums ar senajam vinkopibas tradicijam $aja Avellino provinces apgabala
lidz ar nepartraukto tehnisko un zinatnisko ieguldijumu, kas batiski ietekméjis kultiiraugus, ka ari ar tehnologijam
ir palidzgjis uzlabot kvalitati un veicinat ar ACVN “Fiano di Avellino” apziméto vinu atpazistamibu vietéja un
starptautiskaja tirgd.
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8.2.

8.3.

ACVN “Fiano di Avellino™ informacija par produkta ipasibam, kas liela méra saistamas ar geografisko vidi

Kategorija “Vins” (1.)

RazoSanas apgabala paugurainais reljefs kopa ar galvenokart dienvidaustrumu/dienvidrietumu virziena vérstajiem
vindarziem, kuri izvietoti apgabalos, kas ir Ipasi labi pieméroti vinogulaju audzéSanai, rada pieméroti véjainu un
gaiSu vidi, kura augiem ir ideali augSanas apstakli.

Par “Fiano di Avellino” razoSanas apgabala seno vinkopibas vésturi liecina daudzi manuskripti un vésturiski avoti;
vindariSana tur aizsakusies jau loti sen un Romas impérijas laika kluvusi par patstavigu socialekonomisku ripalu.
Tas parliecinosi pierada cieso saikni un mijiedarbibu starp cilvekfaktoriem un vina “Fiano di Avellino” kvalitati un
specifiskajam ipasibam.

Turklat tas parada, ka §a apgabala iedzivotaji gadsimtu gaita ir viens otram nodevusi vinkopibas tehniskas tradicijas
un vindaribas prasmes, kas misdiends neizbégama zinatnes un tehnologiju progresa dé] ir pilnveidotas un
noslipétas.

Kategorija “Dzirkstosais vins” (4.)

leprieks minétas reljefa iezimes, augsnes sastavs un klimatiskas Ipatnibas raZoSanas apgabala, ka ari audzéSanas
apstakli ir ideali tadu vinogu audzésanai, kas ir labi piemerotas dzirkstosa vina raZoSanai.

No $kirnes “Fiano” vinogam, kas audzétas $aja vidé un novaktas istaja laika, iegtist dzirksto3o vinu bazes vinus ar
perfektu lidzsvaru starp abolskabi un vinskabi, ar intensivam svaigam, ziedainam un auglainam notim un spécigu
garsu.

Turklat apgabala, uz kuru attiecas ACVN “Fiano di Avellino”, ir labi iedibinajusies tradicija dzirkstoos vinus raZot,
izmantojot otréjo raudzésanu autoklavos un pudelés. Apgabala ierasta prakse ir $o vinu otréja raudzé$ana sasaisté ar
dazada ilguma izturéSanas periodiem, un dazkart vina nodosana patérinam tiek novilcinata, lai varétu izveidoties
specifiskas Tpasibas, pieméram, plasakas un kompleksakas notis, smalki un noturigi burbulisi vai lidzsvarotaka
garsa, kas tipiska Riserva paveidiem.

Pédéjo 10 gadu laika dzirkstoSo vinu raZo$ana no “Fiano” skirnes vinogam Avellino provincé ir kluvusi izplatitaka un
dzirksto$o vinu kategorija ir registréts vairak raZotaju un produktu.

ACVN “Fiano di Avellino”: apraksts par célonisko mijiedarbibu starp vides ipasibam un produkta kvalitati

Kategorija “Vins” (1.)

Analitisko un organoleptisko ipasibu zina viniem, uz kuriem attiecas $1 specifikacija, piemit loti acimredzamas un
savdabigas Ipasibas, ko var skaidri sasaistit ar apgabala augsni un klimatu.

Konkretak, visu veidu “Fiano di Avellino” viniem ir labi lidzsvarotas fizikalkimiskas ipasibas. Gar§a un smarza
jlitamas harmoniskas un patikamas tas kirnes vinogu notis, no kuras tie gatavoti, ka ari ar attiecigajiem vinkopibas
panémieniem saistitas notis, kas pierada mijiedarbibu starp vinogulajiem, vidi un cilvekfaktoriem.

Attieciba uz “Fiano di Avellino” var izgkirt Cetrus atlasitus augsnes un klimatisko apstaklu kopumus, kuros izpauzas
Skirnes “Fiano” vinogu pasibas. Lai gan tiem ir daudz kopiga, katram no tiem ir savi akcenti un nianses, kas atkarigi
no augstuma virs jiras limena, vérsuma pret debespusém un augsnes sastava.

Lapio: ieghitie vini ir bagatigi un labi strukturéti, tiem raksturigs neparasts skabums un mineralitate. Intensivas
smarzas dé| Sajas teritorijas razotie vini “Fiano di Avellino” biezi vien lidzinas kalnos iegfitiem viniem.

Summonte: zeme ir griiti apstradajama. Vini ir koncentréti un spécigi, ar notim, kuras loti izteikts auglainums un vaji
izteikta mineralitate. Vini ir spécigi un izteikti auglaini.

Montefredane: paugurains reljefs ar malainu, kalkainu augsni, kas izce] mineralu notis, kuras tipiskas viniem, ko — ka
tagad pieradits — var labi izturét.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/298/0j
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So pauguraino apgabalu Avellino austrumos nevar ietilpinat vienas pasvaldibas teritorija, jo ir daudz apdzivotu vietu,
kuras razo vinu. Taja sastopamas smilSainas augsnes viniem pieskir grauzdétu lazdu riekstu notis, kas atgadina
nemineralas izcelsmes dimus.

Kategorija “Dzirkstosais vins” (4.)

RazoSanas apgabala paugurainais reljefs, vindarzu vérsums pret debespusém un augstums virs jiras limena, ka ari
apgabala 1pasa piemérotiba vinkopibai kopa rada vidi, kas augiem nodrosina idealus augsanas apstaklus.

Apgabala izteikti paugurainajos un dazkart gandriz kalnainajos apvidos augusas vinogas atbilst kvalitates prasibam
un ir ari labi piemérotas agrinai razas novaksanai, lai no tam razotu dzirkstosajiem viniem paredzétus bazes vinus.

9.  Batiski papildu nosacijumi (iepakojums, markeéjums, citas prasibas)
“Fiano di Avellino”, “Fiano di Avellino” Riserva, “Fiano di Avellino” Spumante un “Fiano di Avellino” Spumante Riserva
Tiesiskais regul&jums
Valsts tiesibu aktos.
Papildu nosacijuma veids
Papildu noteikumi attieciba uz marké&umu.
Nosacijuma apraksts

Uz pudelém vai citiem traukiem, kuros iepildits ar ACVN “Fiano di Avellino” apzimétais vins (iznemot dzirksto$os
veidus, kas nav markéti ka “Millesimato”), vienmér janorada vinogu audzé$anas gads.

Ar ACVN “Fiano di Avellino” apzimétos vinus drikst nodot patéripam tikai pudelés vai citos stikla traukos, kuru
tilpums neparsniedz 6 litrus un uz kuriem ir viniem ar KGCVN vajadzigais markgjums.

Iznemot dzirksto$a vina kategoriju, ieprieksgja rindkopa mineétajiem traukiem jabait aizvértiem ar standarta
aizbazniem, kas izgatavoti no materialiem, kuri atlauti saskana ar piemeérojamajiem tiesibu aktiem. Traukiem, kuru
tilpums neparsniedz 0,187 litrus, drikst izmantot visas piemérotas aizvérSanas sistémas, kas atlautas saskana ar
piemérojamajiem tiesibu aktiem.

Dzirksto$o vinu gadijuma stikla pudeles ir jaaizver ar sénes forma veidotiem aizbazniem, bet traukiem, kuru
nominalais tilpums parsniedz 0,200 litrus, nedrikst izmantot plastmasas aizbaznus.

Saite uz produkta specifikaciju

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/17531
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