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Paraiskos patvirtinti vyno sektoriaus produkto su saugoma kilmés vietos nuoroda specifikacijos
Sajungos lygmens pakeitimg pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1308/2013 97 straipsnio 4 dalies pirmg pastraipa kartu su 105 straipsniu paskelbimas

(C/2025/298)

Per 3 ménesius nuo $io paskelbimo dienos valstybés narés ar tre¢iosios valstybés institucijos arba teisétg interesg turintis ir
treciojoje valstybéje isisteiges ar gyvenantis fizinis ar juridinis asmuo Komisijai gali pateikti priestaravimg pagal Europos
Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) 20241143 (') 17 straipsni.

PARAISKA PATVIRTINTI SAJUNGOS LYGMENS PAKEITIMA
,»Fiano di Avellino“
PDO-IT-A0232-AMO03
Taikymo pradZios data: 20221 3

PAKEITIMAS

Pareiskéjas ir teisétas interesas
Consorzio di Tutela dei vini d’Irpinia (Irpinijos vyny apsaugos asociacija)

Consorzio Tutela Vini DOC e DOCG (KVN ir SKVN Zymimy vyny apsaugos asociacija)

Pakeitimo aprasymas ir pagrindimas

1. KATEGORIJA - PUTOJANCIO VYNO KATEGORIJOS PAPILDYMAS RUSIMIS SPUMANTE IR SPUMANTE
RISERVA

Aprasymas. 4 kategorija (,Putojantis vynas®) papildyta naujomis rasimis ,Fiano di Avellino“ Spumante ir ,Fiano di
Avellino“ Spumante Riserva. Todél visi straipsniai buvo pritaikyti, i juos jtraukiant vynuogiy produkty kategorijy
skiriamuosius poZymius.

Pagrindimas. Siuo pakeitimu siekiama labiau apsaugoti ir populiarinti SKVN ,Fiano di Avellino* Zymimus vynus,
pabréziant i$skirting galimybe i§ jy gaminti putojantj vyng. AtsiZvelgiant j vietovéje vyraujancia putojancio vyno
tradicija, jtrauktos dvi Spumante vyno rasys, taip sudarant salygas tiksliau atspindéti vietovei, vynuogiy veislei
,Fiano* ir nuorodai biidingas savybes.

Pakeitimas taikomas specifikacijos 1, 2, 4, 5, 6, 7 ir 8 straipsniams, bendrojo dokumento skirsniams ,Vyno (-y)
apraSymas*, ,Specifiniai vynininkystés metodai®, ,Didziausia iSeiga“, ,Ry3ys su geografine vietove® ir ,Kitos salygos”.

2. ROUSIES SPUMANTE (PUTOJANCIO) VYNO BRANDINIMAS TOJE PACIOJE GEOGRAFINEJE VIETOVEJE

Aprasymas. Iterpiamas Zodis ,brandinimas®, sickiant patikslinti, kad 3is etapas taip pat turi vykti toje pacioje
geografinéje vietovéje kaip ir vyno gamybos bei perdirbimo etapai.

Pagrindimas. [traukus tradiciniais metodais gaminama putojantj vyna, biitina nurodyti, kad brandinimo etapas taip
pat turi vykti toje pacioje geografinéje vietovéje kaip ir vyno gamybos bei perdirbimo etapai.

Pakeitimas taikomas specifikacijos 5 straipsniui, bendrojo dokumento skirsniui ,Specifiniai vynininkystés metodai“.

() 2024 m. balandzio 11 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (ES) 20241143 dél vyno, spiritiniy gérimy ir Zemés tkio
produkty geografiniy nuorody, taip pat dél garantuoty tradiciniy gaminiy ir Zemeés ikio produkty neprivalomy kokybés terminy,
kuriuo i§ dalies kei¢iami reglamentai (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 ir (ES) 2019/1753 ir panaikinamas Reglamentas (ES)
Nr. 1151/2012 (OL L, 20241143, 2024 4 23, ELL http://data.curopa.eu/eli/reg/2024/1143/0j).
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RUSIY SPUMANTE IR SPUMANTE RISERVA VYNY GAMYBOS METODAS IR BRANDINIMO LAIKOTARPIS

ApraSymas. Itraukiama informacija apie putojantiems vynams taikomg gamybos metods. Nurodoma, kad gaminant
rusies Riserva vyng galima taikyti tik tradicinj metoda.

Pagrindimas. Rasys Spumante buvo jtrauktos siekiant taikyti tik antrinés fermentacijos butelyje metoda, todél pridéta
pastraipa, kurioje tai patikslinama. Siuo pakeitimu siekiama apsaugoti SKVN ,Fiano di Avellino®. Atsizvelgiant j
puikia Sioje vietovéje i§ veislés ,Fiano“ vynuogiy gaminamo putojanéio vyno kokybe, siekiama uztikrinti, kad
pridétos naujos rusies produktai blity kokybiski, kad bty galima didinti jy Zinomuma ir geriau juos reklamuoti.

Aprasymas. [traukiama informacija apie trumpiausius putojanciy vyny brandinimo laikotarpius (ne trumpiau kaip
18 ménesiy).

Pagrindimas. Remiantis toje vietovéje atlikty putojancio vyno bandymy techniniais vertinimais, manoma, jog,
siekiant uZtikrinti kuo geresn¢ vyno kokybe, bty tikslinga vyna iSpils¢ius j butelius (pranc. tirage) ji brandinti ne
trumpiau kaip 18 ménesiy. Dél to Sio vertinamo putojancio vyno juslinés savybés kinta ir vynas igauna
kompleksiskesnj aromatg ir subtily bei puikiai subalansuotg skonj.

Aprasymas. [traukta informacija apie trumpiausius rasies Spumante Riserva vyny brandinimo laikotarpius (ne
trumpiau kaip 36 ménesiai).

Pagrindimas. Itraukus ir ri$j Spumante Riserva, reikia atskirti trumpiausius dviejy risiy putojanciy vyny brandinimo
laikotarpius, risies Riserva vynams nustatant ilgesnj trumpiausiag brandinimo laikotarpj. Kadangi putojantys vynai
gaminami taikant antrinés fermentacijos butelyje metodg ir atsiZvelgiant j vietos gamybos paprocius, manoma, jog
tikslinga nurodyti brandinimo laikotarpj, trunkantj ne trumpiau kaip 36 ménesius nuo i8pilstymo i butelius. Taip
uztikrinama, kad $ios konkrecios rii§ies Riserva putojancio vyno juslinés savybés atitikty auksciausius kokybés
standartus ir baty subtilesnés bei kompleksiskesnés nei jprasty putojanéiy vyny.

Pakeitimas taikomas specifikacijos 5 straipsniui, bendrojo dokumento skirsniui ,Specifiniai vynininkystés metodai®.

ITRAUKTOS RUSIY SPUMANTE IR SPUMANTE RISERVA VYN ANALITINES IR JUSLINES SAVYBES

Aprasymas. Itrauktos ragaujant juntamos naujos kategorijos vyno ,Fiano di Avellino“ Spumante cheminés, fizinés ir
juslinés savybés.

Pagrindimas. Itraukus naujg vyno ri$j ,Fiano di Avellino“ Spumante, bitina apibréZti jj ragaujant juntamas chemines,
fizines ir juslines savybes. AtidZiai i$nagrinéti duomenys ir aprasymai susij¢ su aukstos kokybés produktu, kuriam
budingas vidutinés trukmés brandinimo risyje laikotarpis.

Aprasymas. Toliau jtrauktos ragaujant juntamos naujos kategorijos vyno ,Fiano di Avellino* Spumante Riserva
chemings, fizinés ir juslinés savybés.

Pagrindimas. Itraukus naujg vyno rasj ,Fiano di Avellino“ Spumante Riserva, batina apibrézti jj ragaujant juntamas
chemines, fizines ir juslines savybes. AtidZiai i§nagrinéti duomenys ir apraSymai susij¢ su aukstos kokybés
produktu, kuriam badingas ilgas brandinimo rasyje laikotarpis.

Pakeitimas taikomas specifikacijos 6 straipsniui, bendrojo dokumento skirsniui ,Vyno (-y) aprasymas®.

ITRAUKTI RUSIES SPUMANTE IR SPUMANTE RISERVA VYNAMS TAIKOMI ZENKLINIMO REIKALAVIMAI

Aprasymas. [traukta formuluoté, kuria nurodoma, kad putojanciy vyny vynuogiy derliaus mety nurodyti nereikia.
Todél prie aprasymo, kuriame nurodyta, kad ant SKVN ,Fiano di Avellino* Zenklinamy vyno buteliy turi bati
nurodyti vynuogiy derliaus metai, pridéti Zodziai ,i§skyrus putojancio vyno rasis“.

Pagrindimas. Itraukus nauja putojancio vyno ,Fiano di Avellino“, kurio buteliy etiketéje nenurodomi vynuogiy
derliaus metai, rasj, reikéjo jtraukti formuluote, kurioje blity nurodyta, kad ant $ios ridies vyno nebiitina nurodyti
vynuogiy derliaus mety, kurie turi biiti nurodyti ant neputojanciy vyny.
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3.1.

ApraSymas. Iterpta formuluoté, kurioje nurodoma, kad putojan¢iam vynui negali biti naudojami standartiniai
kamsciai. Todél taros aprasyme nurodyta: ,Jei tai putojantys vynai, stikliniai buteliai turi bati uzdaryti grybo formos
kams¢iais, o jei nominalusis taris virsija 0,200 litro, neturi biti naudojami plastikiniai kams¢iai“.

Pagrindimas. Sis pakeitimas susijes su kams¢iams taikomais techniniais reikalavimais. Kadangi putojantys vynai
iSpilstomi | butelius veikiant slégiui, jy negalima uZsandarinti standartiniais kamsciais, nurodytais naudoti
neputojanciy vyny kategorijai.

Pakeitimas taikomas specifikacijos 7 straipsniui, bendrojo dokumento skirsniui ,Kitos salygos*.

ATNAUJINTAS RYSIO SU GEOGRAFINE VIETOVE APRASYMAS

Aprasymas. [traukus naujg kategorija ,Putojantis vynas®, atnaujintas rysys su aplinka.

Pagrindimas. Reikéjo atnaujinti skirsnius apie ry$j su aplinka, t. y. skirsnj ,Informacija apie produkto savybes, is
esmés priskirtinas geografinei aplinkai“ ir skirsnj ,Aplinkos savybiy ir produkto kokybés prieZastinio rysio
apraSymas*, jtraukiant nuorodas j nauja kategorija ,Putojantis vynas®.

Pakeitimas taikomas specifikacijos 8 straipsniui, bendrojo dokumento skirsniui ,RySys su geografine vietove*.

BENDRASIS DOKUMENTAS

Produkto pavadinimas

Fiano di Avellino

Geografinés nuorodos tipas

SKVN - saugoma kilmés vietos nuoroda

Vynuogiy produkty kategorijos
1  kategorija — vynas

4. putojantis vynas

Kombinuotosios nomenklatiiros kodas
— 22 —NEALKOHOLINIAI IR ALKOHOLINIAI GERIMAI BEI ACTAS

2204 - Vynas i§ $vieziy vynuogiy, iskaitant pastiprintus vynus; vynuogiy misa, iSskyrus priskiriamg
2009 pozicijai.

Vyno (-y) aprasymas
1. ,Fiano di Avellino*

TRUMPAS TEKSTINIS APRASYMAS

Spalva: jvairaus ry§kumo siaudy geltonumo.

Aromatas: malonus, intensyvus, subtilus, savitas.

Skonis: sausas, gaivus, harmoningas.

Matziausia visuminé alkoholio koncentracija tiirio procentais: 11,50 proc.
Maziausias becukrio ekstrakto kiekis: 16,0 g/l.

Kiti analitiniai parametrai, kurie néra nurodyti toliau pateikiamoje lenteléje, atitinka nacionalinés ir ES teisés aktuose
nustatytus apribojimus.
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Bendrosios analitinés savybés

— 2. Didziausia visuminé¢ alkoholio koncentracija (tiirio proc.): —

— 3. Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tirio proc.): —

— 4. Maziausias bendrasis rigstingumas: 5 g/l vyno riigsties.

— 5. Didziausias lakusis riigtingumas (miliekvivalentais viename litre): —

— 6. Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre): —

2. ,Fiano di Avellino“ Riserva

TRUMPAS TEKSTINIS APRASYMAS

Spalva: jvairaus ryskumo Siaudy geltonumo.

Aromatas: malonus, intensyvus, subtilus.

Skonis: sausas, gaivus, harmoningas.

Maziausia visuminé alkoholio koncentracija tiirio procentais: 12,00 proc.
Maziausias becukrio ekstrakto kiekis: 17,0 g/l.

Kiti analitiniai parametrai, kurie néra nurodyti toliau pateikiamoje lenteléje, atitinka nacionalinés ir ES teisés aktuose
nustatytus apribojimus.

Bendrosios analitinés savybés

— Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio proc.): -

— Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio proc.): -

— Maziausias bendrasis riigdtingumas: 5 g/l vyno ragsties.

— DidZiausias lakusis riigstingumas (miliekvivalentais viename litre): -

— DidZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre): —

3. Vynas Fiano di Avellino“ Spumante, gaminamas taikant tradicinj metoda

TRUMPAS TEKSTINIS APRASYMAS

Puta: plona ir ilgai isliekanti.

Spalva: jvairaus intensyvumo Siaudy geltonumo, su Zalsvais atspalviais.
Aromatas: savitas, malonus, su subtiliu mieliy pokvapiu.

Skonis: §velnus ir harmoningas, nuo natiralaus briuto iki saldaus.
Maziausia visuminé alkoholio koncentracija tiirio procentais: 12,00 proc.
Matziausias becukrio ekstrakto kiekis: 16,0 g/l.

Kiti analitiniai parametrai, kurie néra nurodyti toliau pateikiamoje lenteléje, atitinka nacionalinés ir ES teisés aktuose
nustatytus apribojimus.

4. Bendrosios analitinés savybés

— Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (tario proc.): —

— Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio proc.): -

— Maziausias bendrasis riig§tingumas: 6 g/l vyno rugsties.

— Didziausias lakusis riig§tingumas (miliekvivalentais viename litre): —

— DidzZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre): —
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5.1.

5.2.

5. Vynas Fiano di Avellino“ Spumante Riserva, gaminamas taikant tradicinj metoda

TRUMPAS TEKSTINIS APRASYMAS

Puta: plona ir ilgai iSliekanti.

Spalva: jvairaus rySkumo siaudy geltonumo.

Aromatas: savitas, malonus, su subtiliu mieliy pokvapiu.

Skonis: §velnus ir harmoningas, nuo natiralaus briuto iki saldaus.
Maziausia visuminé alkoholio koncentracija tiirio procentais: 12,00 proc.
Maziausias becukrio ekstrakto kiekis: 16,0 g/l.

Kiti analitiniai parametrai, kurie néra nurodyti toliau pateikiamoje lenteléje, atitinka nacionalinés ir ES teisés aktuose
nustatytus apribojimus.

Bendrosios analitinés savybés

— Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (tario proc.): —

— Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio proc.): -

— Matziausias bendrasis riigstingumas: 6 g/l vyno ragsties.

— Didziausias lakusis riigstingumas (miliekvivalentais viename litre): —

— Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre): —

Vyno gamybos metodai

Specifiniai vynininkystés metodai

1. Trumpiausias vyno ,,Fiano di Avellino“ Riserva brandinimo laikotarpis

Specifinis vynininkystés metodas
Trumpiausias vyno ,Fiano di Avellino“ Riserva brandinimo laikotarpis yra ne trumpesnis kaip 12 ménesiy.

2. Butelyje brandintas vynas ,Fiano di Avellino“ Spumante

Specifinis vynininkystés metodas

Putojanciy vyny gamyba taikant antrinés fermentacijos butelyje metoda (tradicinj metoda) ir brandinant butelyje ne
trumpiau kaip 18 ménesiy nuo i$pilstymo.

3. Butelyje brandintas vynas ,,Fiano di Avellino“ Spumante Riserva

Specifinis vynininkystés metodas

Putojanciy vyny gamyba taikant antrinés fermentacijos butelyje metoda (tradicinj metoda) ir brandinant butelyje ne
trumpiau kaip 36 ménesius nuo i$pilstymo.

DidZiausia derlius

1. ,Fiano di Avellino“, ,Fiano di Avellino“ Riserva, ,Fiano di Avellino“ Spumante ir ,Fiano di Avellino“
Spumante Riserva

10 000 kg vynuogiy i hektaro

Nustatyta geografiné vietové

SKVN ,Fiano di Avellino“ gamybos vietové yra Avelino apylinkése. Ji tesiasi iki Benevento provincijos ribos ir apima
vakaring provincijos teritorijg. Vietove sudaro 276 km? plotg kartu apimancios 26 Avelino provincijos savivaldybés:
Atripalda, Avellino, Cesinali, Aiello del Sabato, Santo Stefano del Sole, Sorbo Serpico, Salza Irpina, Parolise, San
Potito Ultra, Candida, Manocalzati, Pratola Serra, Montefredane, Grottolella, Capriglia Irpina, Sant'’Angelo a Scala,
Summonte, Mercogliano, Forino, Contrada, Lapio, Monteforte Irpino, Ospedaletto d’Alpinolo, San Michele di
Serino, Santa Lucia di Serino, Montefalcione.
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8.1.

Vyniniy vynuogiy veislés

,Coda di Volpe Bianca B.“ —,Coda di Volpe“
»Fiano B.*

»Greco B.“

,Trebbiano Toscano B“ — , Trebbiano®.

Rysio (-iy) su geografine vietove aprasymas

SKVN ,Fiano di Avellino“. ISsami informacija apie geografing vietove

Vyno (1) ir putojancio vyno (4) kategorijos
Gamtiniai veiksniai

SKVN ,Fiano di Avellino“ gamybos vietové yra iSsidésciusi tarp Kalorés ir Sabato sléniy, Partenijaus kalno $laity ir
Lauro slénj supanciy kalvy. Kalbant apie reljefa, krastovaizdziui daugiausia btdingos pladiai tarp kalny $laity
besidriekiancios kalvotos vietovés. Daugiausia j pietry¢ius ir (arba) pietvakarius orientuoti vynuogynai auginami itin
vynmedziams tinkamose zonose, kuriose gerai védinamoje ir apsviestoje aplinkoje uZtikrinamos puikios salygos
augalams augti.

Siai vietovei biidinga didelé geologiné jvairové, kuri, be kita ko, priklauso ir nuo jos dydzio. Tam tikrose jos vietose
vyrauja molingi bei kalkingi dirvoZemiai su vulkaniniais elementais, kitose — kietos ir kompaktiskos uolienos, o dar
kitose — daugiausia misriis molingi dirvoZemiai.

Istoriniai ir Zmogiskieji veiksniai

Sioje vietovéje vynmedziai auginami nuo seny laiky. Si veikla susijusi su Sabato upe, tekancia per kalvotas vietovés
teritorijas. Upés pavadinimas kiles i§ sabiny tautos pavadinimo, kurio eponimas buvo sabus arba sabatini — Sabato
upés baseino teritorijoje gyvenusios sanity genties pavadinimas.

Istoriniuose $altiniuose nurodyta, kad Zodis ,apiano” kiles i§ Zemés tikio vietovéje, vadintoje ,Apia“ (kurios teritorija
sutampa su dabartinés Lapijaus komunos, i$sidés¢iusios 590 m vir§ jiros lygio j rytus nuo Avelino esanciose kalvose,
teritorija), gaminto vyno pavadinimo. Juose taip pat nurodoma, kad Zodis ,apiano” gali bati kiles i§ ZodZio ,api
(bités), nes jos lengvai suviliotos vynuogiy saldumo spieciasi aplink kekes.

Vienas i§ veiksniy, dél kurio vietové tapo vienu svarbiausiy vynuogiy auginimo centry Italijoje, buvo Aveline jsteigta
Vynuogininkystés ir vynininkystés mokykla ,Regia Scuola di Viticoltura e Enologia“, kuri veislés ,Fiano“ vynmedziy
auginimg i§populiarino tiek gamybos vietovéje, tiek visame Sabato upés viduriniame slényje.

Vynuogininkystés mokykla, kaip socialinés bei ekonominés pazangos skatintoja, prisidéjo prie Avelino
vynuogininkystés sektoriaus augimo, dél kurio Avelino provincija tapo viena i§ vyno gamybos ir eksporto srityse
pirmaujanciy Italijos provincijy.

Moksliniu lygmeniu SKVN ,Fiano di Avellino® Zymimo vyno techniné ir ekonominé verté pripazinta visuose ilgainiui
atliktuose vynuogiy veislés ir vynininkystés tyrimuose.

SKVN ,Fiano di Avellino“ Zymimas vynas atskleidZia balty Italijos pietinés dalies vyny i$skirtinumg — $iems vynams
budingas gaivumas, subtilumas, o kartu — malonus mineraliskumas, be to, jie yra tinkami brandinti, todél gaminami
ir riidies Riserva vynai.

Pirmiau aprasyti gamtiniai veiksniai yra susij¢ su $ioje Avelino provincijos vietovéje giliai jsisaknijusia vynuogiy
auginimo tradicija, kurig $iandien nuolat papildo svarbios techninés bei mokslinés zinios. Taip pasiekta reik§mingy
auginimo ir technologiniy rezultaty, dél kuriy pageréjo SKVN ,Fiano di Avellino“ Zymimy vyny kokybé ir jie
i$populiaréjo nacionalinése ir tarptautinése rinkose.
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8.2.

8.3.

SKVN ,Fiano di Avellino“. Informacija apie produkto savybes, i§ esmés priskirtinas geografinei aplinkai

Kategorija: vynas (1)

Gamybos vietovei buidingas kalvotas reljefas, o daugiausia j pietry¢ius ir (arba) pietvakarius orientuoti vynuogynai
auginami itin vynmedZiams tinkamose zonose, kuriose gerai védinamoje ir ap$viestoje aplinkoje uztikrinamos
puikios salygos augalams augti.

Daugybé rankras¢iy ir istoriniy Saltiniy liudija tikstantmeciy senumo vynuogiy auginimo istorijg vietovéje, kurioje
gaminamas vynas ,Fiano di Avellino®. Si istorija prasidéjo dar senovéje ir tapo savarankiska socialine ir ekonomine
veikla klestint Romos imperijai. Tai labai svarbus jrodymas, kad Zmogiskieji veiksniai, kokybé ir iSskirtinés vyno
,Fiano di Avellino“ savybés yra susijg ir neatskiriami.

Saltiniai byloja, kaip $ios vietovés gyventojai per amzius i§ kartos i karta perdavé technines vynuogiy auginimo
tradicijas ir vynininkystés jgtidZius, patobulintus ir i$puoselétus naujaisiais laikais, nenumaldomai tobuléjant
mokslui ir technologijoms.

Kategorija: putojantis vynas (4)

Pirmiau minétos topografinés savybés, dirvozemio sudétis ir specifinés klimato ypatybés gamybos vietovéje, taip pat
auginimo salygos yra idealios putojan¢io vyno gamybai puikiai tinkan¢ioms vynuogéms auginti.

I§ Sioje aplinkoje auginamy veislés ,Fiano“ vynuogiy, kuriy derlius nuimamas tinkamu laiku, gaminami putojantiems
vynams gaminti skirti baziniai vynai, pasiZymintys puikia obuoliy riigsties ir vynuogiy riigSties pusiausvyra,
intensyviais, gaiviais géliy ir vaisiy pokvapiais ir stipriu skoniu.

Be to SKVN ,Fiano di Avellino“ apibréztoje vietovéje yra nusistovéjusi tradicija gaminti putojancius vynus taikant
antrinés fermentacijos autoklavuose ir buteliuose metods. Kalbant apie Siuos vynus, vietovéje jprasta taikyti
skirtingos brandinimo trukmés antring fermentacija, kartais vyng isleidZiant vartoti véliau, kad jis jgyty specifiniy
savybiy, pvz., platesniy ir sudétingesniy poskoniy, subtiliy ir ilgai iSliekanciy burbuliuky arba labiau subalansuoto
skonio, budingo risies Riserva vynams.

Per pastaruosius 10 mety putojanciy vyny gamyba i§ veislés ,Fiano“ vynuogiy Avelino provincijoje dar labiau
paplito — putojancio vyno kategorijoje uzregistruota daugiau gamintojy ir produkty.

SKVN ,Fiano di Avellino“. Aplinkos savybiy ir produkto kokybés prieZastinio rysio aprasymas

Kategorija: vynas (1)

Analitiniu ir jusliniu poZitriu vynai, kuriems taikoma $i specifikacija, pasiZymi labai aiSkiomis ir i$skirtinémis
savybémis, kurias, be abejo, galima susieti su vietovés dirvozemiu ir klimato salygomis.

Kalbant konkreciau, visy ra$iy vynai ,Fiano di Avellino“ pasiZymi subalansuotomis cheminémis ir fizinémis
savybémis. Skoniui ir aromatui badingi harmoningi ir maloniis vynuogiy veislés, i§ kurios jie gaminami, ir
atitinkamy vynuogiy auginimo metody nulemti poskoniai, o tai jrodo vynmedziy, aplinkos ir Zmogiskyjy veiksniy
sgveika.

Kalbant apie nuoroda ,Fiano di Avellino“ Zymimus produktus, galima i$skirti keturias rinktines vietoves, kuriose
vyraujancios salygos padeda atsiskleisti veislés ,Fiano“ vynuogiy savybéms. Nors jas sieja bendri bruozai, kiekvienai
i$ jy badingi savi akcentai ir atspalviai, kuriuos nulemia aukstis vir§ jiros lygio, oro salygos ir dirvozemio sudétis.

Lapijus. Cia pagaminti vynai biina sodriis ir aiskios struktiiros, pasizymintys nejprastu riigstingumu ir
mineraliSkumu. Dél intensyvaus aromato Siose vietovése gaminami vynai ,Fiano di Avellino“ taip pat dazZnai
primena kalny vynus.

Sumonté. Sios vietovés Zemé sunkiai dirbama. Vynai koncentruoto ir israiskingo skonio, aiskiai juntamas
vaisiSkumas ir nedaug mineraliSkumo. Vynai i$raiskingo skonio ir labai vaisigki.

Montefredané. Siai vietovei biidingas kalvotas reljefas su molingu, kalkingu dirvozemiu, kuris, kaip dabar matyti,
suteikia mineralisky poskoniy, bidingy ir brandinamiems vynams.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/298/0j
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Sios i rytus nuo Avelino esancios kalvotos vietovés negalima susiaurinti iki vienos savivaldybés, nes joje yra daug
vyno gamyba uzsiimanciy akiy. Smélingas dirvoZemis suteikia skrudintiems lazdyno rieSutams badinga pokvapi,
dvelkiantj nemineralinés kilmés diimais.

Kategorija: putojantis vynas (4)

Kalvotas auginimo vietovés reljefas, oro sglygos ir aukstis vir§ jiros lygio, kuriame auga vynuogynai, taip pat
ypatingas vietovés tinkamumas vynuogininkystei kuria aplinka su idealiomis salygomis augalams augti.

Dél kalvose, o kai kuriais atvejais beveik kalnuose iSsidésciusiy vietovés vynuogyny vynuogés atitinka kokybés
reikalavimus, jos taip pat idealiai tinka ankstyvam derliui nuimti, kad baty galima gaminti putojantiems vynams
skirtus bazinius vynus.

9.  Kitos pagrindinés salygos (iSpilstymas, Zenklinimas, kiti reikalavimai)
,Fiano di Avellino®, ,Fiano di Avellino“ Riserva, ,Fiano di Avellino“ Spumante ir ,Fiano di Avellino“ Spumante Riserva
Teisinis pagrindas
Nustatytas nacionalinés teisés aktuose.
Papildomos salygos riisis
Papildomos su Zenklinimu susijusios nuostatos.
Salygos aprasymas

Ant buteliy ar kity talpykly, naudojamy SKVN ,Fiano di Avellino“ Zymimam vynui, i§skyrus putojancius vynus,
nepazymétus nuoroda ,Millesimato, visada turi biiti nurodomi vynuogiy auginimo metai.

SKVN ,Fiano di Avellino“ Zymimi vynai turi bati isleisti vartoti tik buteliuose arba kitose stiklinése talpyklose, kuriy
talpa ne didesné kaip 6 litrai, paZenklintuose SKVN vynams baitinomis Zymomis.

Pirmesnéje pastraipoje nurodytos talpyklos, iSskyrus skirtas putojancio vyno kategorijoms, turi bati uzdarytos
standartiniais kam3ciais, pagamintais i§ medZziagy, kurias leidZziama naudoti pagal taikytinus teisés aktus. Talpoms
iki 0,187 litro tario leidziama naudoti visas tinkamas uzdarymo sistemas, kurias leidZiama naudoti pagal taikomus
teisés aktus.

Jei tai putojantys vynai, stikliniai buteliai turi bati uzdaryti grybo formos kamsciais, o jei nominalusis tiris virsija
0,200 litro, neturi biiti naudojami plastikiniai kams¢iai.

Nuoroda j produkto specifikacija

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/17531
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