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Egy, a bordgazathoz tartozd, oltalom alatt dll6 eredetmegjeloléshez kapcsolodé termékleirds unids
modositdsdnak jévahagydsdra irdnyul6 kérelem kozzététele az 1308/2013/EU eurdpai parlamenti és
tandcsi rendelet 105. cikkével §sszefiiggésben értelmezett 97. cikke (4) bekezdésének elsd
albekezdése alapjin

(C[2025/298)

E kozzététel id6pontjatdl szdmitva hdrom hénapon beliil barmely tagdllam vagy harmadik orszdg hatdsdga, vagy barmely
olyan, harmadik orszdgban lakohellyel rendelkezd, illetve letelepedett természetes vagy jogi személy, akinek, illetve
amelynek ahhoz jogos érdeke fliz8dik, felszolaldst nydajthat be a Bizottsdghoz az (EU) 2024/1143 eurdpai parlamenti és
tandcsi rendelet () 17. cikkével 6sszhangban.

UNIOS MODOSITAS JOVAHAGYASANAK KERELMEZESE
,,JFiano di Avellino”
PDO-IT-A0232-AMO03
A kérelem benyjtisdnak idGpontja: 2022.1.3.
MODOSITAS

Kérelmez§ és jogos érdek

Consorzio di Tutela dei vini d'Irpinia [Az Irpinia borok oltalmaért felel8s egyesiilet]

Consorzio Tutela Vini DOC e DOCG (DOC és DOCG borok oltalmaért felels egyesiilet)

A médositds leirdsa és indokoldsa

1. A PEZSGO KATEGORIA FELVETELE A SPUMANTE ES SPUMANTE RISERVA TIPUSHOZ

Leirds: Az 1j ,Fiano di Avellino” Spumante és a ,Fiano di Avellino” Spumante Riserva tipusok esetében a szoveg
kiegésziilt a 4. kategdridval (,Pezsg6”). Ezért valamennyi cikket kiigazitottdk, hogy tartalmazzdk a sz616bél késziilt
termékek kategdridinak megkiilonboztetd jellemzéit.

Indokolds: E médositas célja a ,Fiano di Avellino” OEM hatékonyabb védelme és népszerdsitése azaltal, hogy kiemeli
a pezsgdkészitésre vald felhaszndldsdban rejlg sajatos potencidlt. Tekintettel a helyi pezsg6készitési hagyomdanyra, a
termékleirds kiegésziilt a két Spumante bortipussal, hogy lehet§vé tegye a teriilet, a Fiano sz8l6fajta és a megjelolés
jobb reprezentdldsat.

A moédositdssal érintett részek: a termékleirds 1, 2., 4., 5., 6., 7. és 8. cikke; az egységes dokumentum ,A bor(ok)
leirdsa”, ,Kiilonleges bordszati eljardsok”, ,Maximadlis hozamok”, ,Kapcsolat a foldrajzi teriilettel” és ,Tovabbi
feltételek” cimdi szakaszai.

2. A SPUMANTE (PEZSGO) ERLELESE UGYANAZON A FOLDRAJZI TERULETEN

Leirds: A szoveg kiegésziilt az ,érlelés” széval annak pontositdsa érdekében, hogy ezt a szakaszt a borkészitési és
feldolgozasi szakaszokkal azonos f6ldrajzi teriileten kell elvégezni.

Indokolds: Mivel a szoveg kiegésziilt a hagyomdnyos moédszerrel késziilt pezsgével, meg kell hatdrozni, hogy az
érlelési szakasznak ugyanazon a foldrajzi terilleten kell megtorténnie, mint a borkészitési és feldolgozasi
szakaszoknak.

A modositdssal érintett részek: a termékleirds 5. cikke; az egységes dokumentum ,Kiilonleges bordszati eljarasok”
szakasza.

(") Az Eurdpai Parlament és a Tandcs (EU) 2024/1143 rendelete (2024. dprilis 11.) a borokra, a szeszes italokra és a mez&gazdasagi
termékekre vonatkozé foldrajzi drujelz6krdl, valamint a hagyomanyos kilonleges termékekrsl és a mezSgazdasdgi termékek
mindségére utalé vélaszthat6 kifejezésekrdl, az 1308/2013/EU, az (EU) 2019/787 és az (EU) 2019/1753 rendelet médositdsardl,
tovabbd az 1151/2012/EU rendelet hatdlyon kiviil helyezésérél (HL L, 20241143, 2024.4.23., ELL http://data.europa.eu/eli/reg/
2024/1143/oj?locale=hu).
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A SPUMANTE ES SPUMANTE RISERVA TIPUS ELOALLITASI MODJA ES ERLELESI IDEJE

Leirds: A termékleirds kiegésziilt a pezsglkészités mddszerére vonatkozd informdcidkkal. A Riserva véltozat
esetében pontositottak, hogy csak a hagyomanyos médszer alkalmazhaté.

Indokolds: Mivel a Spumante tipusokat azzal a szandékkal vették fel a termékleirasba, hogy csak a palackban torténd
madsodlagos erjesztést lehessen alkalmazni, a szoveget az ezt pontosito bekezdéssel egészitették ki. E médositds célja
a ,Fiano di Avellino” OEM oltalma. Tekintettel az ezen a teriileten a Fiano sz8l6bdl késziilt pezsg6 kivdlé mindségére,
a cél az, hogy a hozzdadott G tipus minéségi termékekbdl dlljon, hogy ismertebbé és népszertisithetbbé véljon.

Leirds: A termékleirds kiegésziilt a pezsg6k minimdlis (legaldbb 18 hdnapos) érlelési idejére vonatkozd
informécidkkal.

Indokolds: A teriileten végzett, a pezsgdk tesztelésére vonatkozd technikai értékeléseket kovetGen a mingség
maximalizaldsa érdekében helyénvaldnak itélték a bornak a tirdzs (palackba toltés) utdn legaldbb 18 hénapig
torténd érlelését. Ennek az érett pezsgének az érzékszervi jellemzdi ennek megfelelGen fejlédnek, osszetettebb
aromdkat, valamint elegns és tokéletesen kiegyenstlyozott izt eredményezve.

Leirds: A termékleirds kiegésziilt a Spumante Riserva borok minimélis érlelési idejére (legaldbb 36 honap) vonatkozé
informdacidkkal.

Indokolds: Mivel a Spumante Riserva véltozat is bekeriilt a szovegbe, kiilonbséget kell tenni a két pezsgévaltozat
minimdlis érlelési ideje kozott, és a Riserva borok esetében hosszabb minimdlis érlelési id6t kell meghatdrozni.
Mivel a pezsg6ket a palackban torténd masodlagos erjesztés modszerével készitik, és tekintettel a helyi elGallitasi
szokdsokra, a tirdzs (palackba toltés) id6pontjatdl szamitott legaldbb 36 honapos érlelési id6 meghatdrozasa tiint
helyénvalénak. Ez biztositja, hogy a pezsg6tipus e Riserva viltozatdnak érzékszervi tulajdonsdgai magas szintd
mindségi elGirdsoknak feleljenek meg, és elegdnsabbak és osszetettebbek legyenek, mint a szokdsos pezsgdvéltozat.

A moédositassal érintett részek: a termékleirds 5. cikke; az egységes dokumentum ,Kiilonleges boraszati eljarasok”
szakasza.

ANALITIKAI ES ERZEKSZERVI JELLEMZOK FELVETELE A SPUMANTE ES SPUMANTE RISERVA ESETEBEN

Leirds: A szoveg kiegésziilt az G ,Fiano di Avellino” Spumante borkategéria fogyasztdsira vonatkozd kémiai-fizikai
és érzékszervi jellemzdkkel.

Indokolds: Mivel a termékleirds kiegésziilt az Gj ,Fiano di Avellino” Spumante bortipussal, meg kellett hatdrozni a
fogyasztasra vonatkozé kémiai-fizikai és érzékszervi jellemzdket. Az alaposan tanulmédnyozott adatok és leirdsok
egy kivdlé mingségti, pincében kozepes ideig érlelt termékre vonatkoznak.

Leirds: A szoveg kiegésziilt az G ,Fiano di Avellino” Spumante Riserva borkategéria fogyasztdsara vonatkozé kémiai-
fizikai és érzékszervi jellemzdkkel.

Indokolds: Mivel a termékleirds kiegésziilt az 4j ,Fiano di Avellino” Spumante Riserva bortipussal, meg kellett
hatdrozni a fogyasztdsra vonatkoz6 kémiai-fizikai és érzékszervi jellemz8ket. Az alaposan tanulmanyozott adatok
és leirasok egy kivalé minGség, pincében hosszi ideig érlelt termékre vonatkoznak.

A moédositassal érintett részek: a termékleirds 6. cikke; az egységes dokumentum ,A bor(ok) leirdsa” szakasza.

A SPUMANTE £S SPUMANTE RISERVA TIPUSOKRA VONATKOZO CIMKEZESI KOVETELMENYEK FELVETELE

Leirds: A szdveg olyan megfogalmazdssal egésziilt ki, amely pontositja, hogy a pezsg6k esetében nem kell feltiintetni
az évjdratot. Ezért a termékleirds kiegésziilt a ,pezsgGtipusok kivételével” szovegrésszel, amely szerint a ,Fiano di
Avellino” oltalom alatt 4116 eredetmegjeloléssel elldtott borpalackokon fel kell tiintetni a sz6l6termesztés évét.

Indokolds: Az 4j ,Fiano di Avellino” pezsg6tipus felvétele, amelynek esetében a sz6l§ sziiretelésének évét nem
tintették fel a cimkén, megkovetelte a termékleirdsnak egy olyan szovegrésszel torténd kiegészitését, amely
meghatdrozza, hogy az évjaratot — amely a csendes borok esetében kotelez8en feltiintetendd — nem kell felttintetni

az ilyen tipusti borok esetében.
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Leirds: A szoveg olyan megfogalmazdssal egésziilt ki, amely meghatdrozza, hogy a pezsg6tipus esetében szabvanyos

dugo6k nem hasznalhatok. A tdroléedényekrdl sz616 leirds tehdt a kovetkezd: ,Pezsgdk esetében az iivegpalackokat
gomba alakii dugéval kell lezdrni, és a 0,200 litert meghaladé névleges drtartalom esetében mianyag nem
hasznalhat6”.

Indokolds: Ez a médositds a dugdkra vonatkozd miiszaki kovetelmény eredménye. Mivel a pezsgéket nyomds alatt
palackozzdk, ezeket nem lehet a csendes borok kategdridjara meghatdrozott szabvanyos dugokkal lezdrni.

A modositassal érintett részek: a termékleirds 7. cikke; az egységes dokumentum ,Tovabbi feltételek” szakasza.

A FOLDRAJZI TERULETTEL FENNALLO KAPCSOLATROL SZOLO SZAKASZ AKTUALIZALASA

Leirds: A kornyezettel valé kapcsolatot az tj ,Pezsgs” kategdria termékleirdsba val6 felvételét kovetden aktualizaltdk.

Indokolds: A kornyezettel valé kapcsolatra vonatkozé szakaszokat, azaz ,A termék alapvetSen a foldrajzi
kornyezetnek tulajdonithaté jellemzdire vonatkozo informécidk” és ,A kornyezet jellemzdi és a termék mindsége

2099

kozotti ok-okozati Osszefiiggés leirdsa” cim( szakaszokat naprakésszé kell tenni az 4j ,Pezsgé” kategdridra vald
hivatkozdsok beillesztése érdekében.

A modositdssal érintett részek: a termékleirds 8. cikke; az egységes dokumentum ,Kapcsolat a foldrajzi tertilettel”
szakasza.

EGYSEGES DOKUMENTUM

A termék elnevezése

Fiano di Avellino

A foldrajzi drujelzd tipusa

OEM - oltalom alatt 4116 eredetmegjelolés

A sz3516b3] késziilt termékek kategoridi
1. Bor

4. Pezsgd

A Kombindlt Nomenklatira szerinti kéd
— 1.22-1ITALOK, SZESZES ITALOK ES ECET

2204 — Bor friss sz616bd], beleértve a szeszezett bort is; sz6l6must, a 2009 vtsz. ald tartozo kivételével

A bor(ok) leirdsa
1. L,Fiano di Avellino”

ROVID SZOVEGES LE[RAS

Szine: valtoz6 intenzitdst szalmasdrga;

Mlata: kellemes, intenziv, finom, karakteres;

[ze: széraz, friss, harmonikus;

Minimdlis sszes alkoholtartalom térfogatszdzalékban: 11,50 %;
Minimélis cukormentes kivonat: 16,0 g/l.

Az aldbbi tdbldzatban nem szerepld analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabalyokban rogzitett
hatérértékeknek.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/298/0j
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Altaldnos analitikai jellemzSk

— 2. Maximdlis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék) —

— 3. Minimdlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék): —

— 4. Minimdlis sszes savtartalom: 5 gramm/liter borkdsavban kifejezve
— 5. Maximdlis illésavtartalom (milliekvivalens/liter): —

— 6. Maximdlis dsszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter): —

2. JFiano di Avellino” Riserva

ROVID SZOVEGES LEIRAS

Szine: valtoz6 intenzitdst szalmasdrga;

Illata: kellemes, intenz{v, finom;

[ze: szdraz, friss, harmonikus;

Minimdlis 6sszes alkoholtartalom térfogatszdzalékban: 12,00 %;
Minimalis cukormentes kivonat: 17,0 g/l.

Az aldbbi tdbldzatban nem szerepl analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabdlyokban rogzitett
hatarértékeknek.

Altaldnos analitikai jellemzGk

— Maximdlis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék) —

— Minimdlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék): —

— Minimdlis 6sszes savtartalom: 5 gramm/liter borkGsavban kifejezve
— Maximalis illsavtartalom (milliekvivalens/liter): —

— Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter): —

3. Hagyomdnyos mddszerrel késziilt ,Fiano di Avellino” Spumante

ROVID SZOVEGES LEIRAS

Hab: finom és tartos;

Szine: valtoz6 intenzitdst szalmasdrga, halvanyzold drnyalatokkal;
Mlata: karakteres, kellemes, visszafogott élesztGs felhangokkal;

[ze: finom és harmonikus, a legszarazabbtdl (,zero dosage”) az édesig;
Minimélis 6sszes alkoholtartalom térfogatszdzalékban: 12,00 %;
Minimdlis cukormentes kivonat: 16,0 g/l.

Az alabbi tabldzatban nem szerepld analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabdlyokban rogzitett
hatérértékeknek.

4. Altaldnos analitikai jellemzdk

— Maximalis osszes alkoholtartalom (térfogatszazalék) —

— Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék): —

— Minimélis dsszes savtartalom: 6 gramm/liter borkésavban kifejezve
— Maximdlis illsavtartalom (milliekvivalens/liter): —

— Maximalis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm)liter): —

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/298/oj
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5. Hagyomdnyos modszerrel késziilt ,Fiano di Avellino” Spumante Riserva

ROVID SZOVEGES LEIRAS

Hab: finom és tartés;

Szine: valtoz6 intenzitdst szalmasdrga;

Mlata: karakteres, kellemes, visszafogott élesztGs felhangokkal;

[ze: finom és harmonikus, a legszarazabbtél (,zero dosage”) az édesig;
Minimadlis 6sszes alkoholtartalom térfogatszazalékban: 12,00 %;
Minimdlis cukormentes kivonat: 16,0 g/l.

Az aldbbi tdbldzatban nem szerepld analitikai paraméterek megfelelnek a nemzeti és unids jogszabdlyokban rogzitett
hatarértékeknek.

Altaldnos analitikai jellemz&k

— Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék) —

— Minimélis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék): —

— Minimdlis 6sszes savtartalom: 6 gramm/liter borkGsavban kifejezve
— Maximdlis illsavtartalom (milliekvivalens/liter): —

— Maximalis Osszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter): —
Borkészitési eljarisok

Kiilonleges bordszati eljdrdsok

1. ,Fiano di Avellino” Riserva — minimadlis érlelési id§

Kiilonleges bordszati eljards
A ,Fiano di Avellino” Riserva tipus esetében a minimalis érlelési id6 12 honap.

2. ,Fiano di Avellino” Spumante — palackban érlelve

Kilonleges boraszati eljards

Pezsg6k palackban torténd mdsodlagos erjesztési modszerrel torténd eldallitdsa (hagyomdnyos médszer) és a tirdzs
utdn legaldbb 18 hénapig palackban torténd érlelés.

3. ,Fiano di Avellino” Spumante Riserva — palackban érlelve

Kiilonleges boraszati eljards

Pezsgdk palackban torténd masodlagos erjesztési mddszerrel torténd elGallitdsa (hagyomdnyos modszer) és a tirdzs
utdn legaldbb 36 honapig palackban torténd érlelés.

Maximalis hozamok

1. ,Fiano di Avellino”, ,Fiano di Avellino” Riserva, ,Fiano di Avellino” Spumante és ,Fiano di Avellino” Spumante
Riserva

10 000 kilogramm sz616 hektaronként

Koriilhatdrolt foldrajzi teriilet

A ,Fiano di Avellino” OEM elddllitasi teriilete Avellino kornyékén taldlhatd. Egészen Benevento megye hatdrdig
terjed, és magdban foglalja a megye nyugati teriiletét. A f6ldrajzi teriilet tobb mint 26 telepiilés teriiletére terjed ki:
Atripalda, Avellino, Cesinali, Aiello del Sabato, Santo Stefano del Sole, Sorbo Serpico, Salza Irpina, Parolise, San
Potito Ultra, Candida, Manocalzati, Pratola Serra, Montefredane, Grottolella, Capriglia Irpina, Sant’Angelo a Scala,
Summonte, Mercogliano, Forino, Contrada, Lapio, Monteforte Irpino, Ospedaletto d’Alpinolo, San Michele di
Serino, Santa Lucia di Serino és Montefalcione, amelyek mindegyike Avellino megyében taldlhatd, és amelyek
osszesen 276 km? teriiletet fednek le.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/298/0j
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BorszGlé6fajtak

Coda di Volpe Bianca B. — Coda di Volpe
Fiano B.

Greco B.

Trebbiano Toscano B. — Trebbiano

A kapcsolat(ok) leirdsa

LJFiano di Avellino” OEM — A foldrajzi teriilet ismertetése

Bor (1.) és pezsg6 (4.) kategoridk
Természeti tényezdSk:

A ,Fiano di Avellino” PDO koriilhatdrolt termdteriilete a Calore-volgy, a Sabato-volgy, a Partenio-hegység lejtdi és a
Vallo di Lauro telepiilésre néz8 dombok kozott teril el. Hegyrajzi szempontbdl a teriilet morfoldgiai szerkezetét a
hegyvonulatok lejt6i kozott hazddéd kiterjedt domborzat jellemzi. A szélGiltetvényeknek a szélGtermesztésre
kiilonosen alkalmas teriileten vald, nagyrészt délkeleti/délnyugati irdnyu fekvése jol szell6z8, napos kornyezetet
biztosit, ami kiegyenstlyozott feltételeket teremt a novény minden n6vekedési és érési szakaszdhoz.

A teriilet foldtani szempontbdl nagyon véltozatos, aminek egyik oka épp a teriilet kiterjedtsége. Vannak agyagos-
mészkoves talajok vulkanikus elemekkel, mdshol kemény és tomor kézet taldlhatd, megint mdashol pedig
tobbségében agyagos Osszetételd a talaj.

Torténelmi és emberi tényezSk:

A sz6l6termesztés ezen a kornyéken 6si tevékenységnek szdmit, amely Osszefiigg a Sabato folyd jelenlétével. A folyo
athalad a szél6termesztés jellegzetességét adé dombvidéken, neve egy szabin népcsoport nevébdl ered, akiknek a
névaddja a Sabatus folyd mentén letelepedett Sabus vagy Sabatini nev(i szamnita torzs volt.

A torténelmi forrasok az ,Apiano” kifejezés eredetét az Apia nevli mezégazdasdgi terileten termelt borra vezetik
vissza, amely az Avellinotdl keletre 590 méteres tengerszint feletti magassagban elhelyezked$ mai Lapio telepiilésen
taldlhat6. Megéllapithaté tovdbbd, hogy az ,Apiano” sz — figyelembe véve, hogy a sz8l6 édes illata dltal vonzott
méhek konnyedén meg tudjak dézsmalni a firtoket — szdrmazhat az ,Api” (méhek) sz6bdl is.

Az avellindi Kirdlyi Sz6lészeti és Bordszati Iskola 1étrehozdsa, amely a Fiano sz6l6fajta termesztését szorgalmazta a
kornyéken és a Sabato foly6 kozépsd volgyének teljes teriiletén, nagymértékben hozzdjarult ahhoz, hogy a teriilet az
egyik legfontosabb olasz bortermel$ kozpont legyen.

A Sz8lészeti Iskola, mint a tdrsadalmi-gazdasagi fejlédés motorja, hozzésegitette az avellindi boraszati dgazatot, hogy
az olasz megyék kozott a borkészités és kivitel tekintetében az els6k kozé keriiljon.

Tudomdnyos szinten a Fiano di Avellino készitésének technikai-gazdasagi értékét minden ampelografiai és bordszati
tanulmdny elismeri.

A Fiano di Avellino OEM a déli fehérbor-készités kivalosdgat képviseli: ezeket a borokat frissesség és finomsdg
jellemzi, amelyhez kellemes dsvanyossag tarsul, és mivel érlelésre alkalmasak, Riserva valtozatban is késziilnek.

A fent leirt természeti tényezdk jol illeszkednek Avellino megye ezen teriiletének mélyen gyokerezd sz6lészeti
hagyomadnyaihoz, ezenkiviil napjainkban jelentds és folyamatos technikai és tudomanyos hattér all rendelkezésre,
amely allandé terméshozamot és kiemelkedd technoldgiai eredményeket biztosit; mindez hozzdjarult a mingség
javitasahoz és a Fiano di Avellino OEM borok terjesztéséhez a nemzeti és nemzetkozi piacokon.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/298/oj
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HU

8.2.

8.3.

LFiano di Avellino” OEM — A termék alapvetden a foldrajzi kornyezetnek tulajdonithatd jellemzéire vonatkozé informdcick

Kategoéria: Bor (1.)

A terméteriilet dombos felszine és a sz6l8iltetvényeknek a sz6l6termesztésre killonosen alkalmas teriileten vald,
nagyrészt délkeleti/délnyugati irdnyt fekvése jOl szell6z6, napos kornyezetet biztosit, amely idedlis novekedési
feltételeket teremt a novény szdmdra.

Szdmos kézirat és torténelmi forrds tanisitja, hogy a ,Fiano di Avellino” el8allitdsi teriiletén a sz6l8termesztésnek
régi hagyomadnya van, amely az 8si id6kben kezdddott, és a Romai Birodalom idején 6ndllé tdrsadalmi-gazdasdgi
tevékenységgé vélt. Ez dontS bizonyitéka az emberi tényezdk, a mindség és a ,Fiano di Avellino” bor sajitos
jellemz6i kozotti szoros kapesolatnak és kolcsonhatdsnak.

A leirdsok tandbizonysdgot tesznek arrdl, hogy az e teriileten €16 emberek az évszdzadok sordn tovabborokitették a
sz8l6termesztés technikdjédval kapcsolatos hagyomanyokat és bordszati készségeket, amelyeket a feltartoztathatatlan
tudomdnyos és technoldgiai fejlédésnek koszonhetden a modern id6kben finomitottak és bévitettek.

Kategoria: Pezsgé (4.)

A domborzat fent emlitett jellemz6i, a talaj Osszetétele és a termdteriilet éghajlatdnak sajatossdgai, valamint a
termesztési feltételek idedlisak a pezsg8készitésre kivaldan alkalmas sz8l6 termesztéséhez.

Az ebben a kornyezetben termesztett és a megfelel§ id6ben sziiretelt Fiano fajtdji sz8l6bél olyan pezsgék
készitéséhez felhaszndlt alapborokat dllitanak el6, amelyekben tokéletes egyenstlyban van az almasav és a borkdsav,
valamint intenziv friss, virdgos és gyiimolcsos jegyekkel, és erdteljes izzel rendelkeznek.

Ezenkiviil a ,Fiano di Avellino” oltalom alatt dll6 eredetmegjel6lés teriiletén j6l bevalt hagyomany, hogy a pezsgSket
autoklavokban és palackokban torténé masodlagos erjesztés mddszerével dllitjak elS. E borok esetében a teriileten
bevett gyakorlat, hogy a mésodlagos erjesztésnél killonbozé érlelési idGszakokat alkalmaznak, olykor késleltetve a
bor szabad forgalomba bocsitdsdt annak érdekében, hogy olyan sajitos jellemzdk alakulhassanak ki, mint a
véltozatosabb és Osszetettebb jegyek, a finom és tartds buborékok vagy a Riserva véltozatokra jellemzd kiegyensi-
lyozottabb iz.

Az elmdlt tiz évben Avellino megyében elterjedtebbé vilt a Fiano sz8l6bdl késziilt pezsgdk elddllitdsa, és egyre tobb
termeldt és terméket jegyeznek be a pezsgd kategdridban.

,Fiano di Avellino” OEM — A kdrnyezet jellemzGi és a termék mindsége kizotti ok-okozati dsszefiiggés leirdsa

Kategoéria: Bor (1.)

Analitikai és érzékszervi szempontbdl az e termékleirds hatdlya ald tartozé borok nagyon nyilvinval és
megkiilonboztets jellemz8kkel rendelkeznek, amelyek egyértelmtien 6sszefiiggenek a teriilet talajaval és éghajlataval.

Pontosabban fogalmazva, a ,Fiano di Avellino” borok valamennyi tipusa kiegyensilyozott kémiai-fizikai
jellemzékkel rendelkezik. Izitk és aromdjuk az eldllitdsukhoz haszndlt sz6l6fajtabol, valamint a megfelelS
sz6l6termesztési technikdkbdl eredd harmonikus és kellemes jegyeket mutatja, ami bizonyitja a sz618, a kornyezet

és az emberi tényezdk kozotti kolcsonhatdst.

A JFiano di Avellino” esetében négy valogatott terroir killonboztethetd meg, amelyekben a Fiano sz616 fajtajellemzdi
kifejez6dnek. Bar vannak kozos jellemzdik, a tengerszint feletti magassdgtol, a kitettségtl és a talajosszetételtSl
figg8en mindegyikiiknek megvan a sajat karaktere és drnyalata.

Lapio: Az itt elgallitott borok gazdagok és jol strukturdltak, szokatlan savassdggal és dsvanyossdggal. Az intenziv

aromdk azt is jelentik, hogy az ezeken a teriileteken el&allitott ,Fiano di Avellino” borok gyakran hasonlitanak
hegyvidéki borokra.

Summonte: A foldteriiletet nehéz megmivelni. A borok koncentraltak és erdteljesek, nagyon gyiimolcsos és enyhén
dsvanyos jegyekkel. A borok erételjesek és érezhet8en gyiimolcsosek.

Montefredane: Dombos teriilet, agyagos, meszes talajjal, amely az itt bemutatott, j6l érlelhetd borokra jellemzé
dsvanyi jegyeket kolcsonoz.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/298/0j
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Ez az Avellin6tdl keletre taldlhaté dombos teriilet nem korldtozhaté egyetlen telepiilésre, mivel szimos bortermeld
telepiilés helyezkedik el itt. Az itt talilhaté homokos talajok olyan jegyeket kolcsonoznek, amelyek a piritott
mogyorora jellemzdek, nem dsvanyi eredet( fiistosséggel.

Kategoria: Pezsgé (4.)

A termdterillet domborzata, a sz6l8iltetvények fekvése és tengerszint feletti magassiga, valamint a teriilet
sz6l6termesztésre vald kiilonleges alkalmassdga egyiittesen olyan kornyezetet teremt, amely idedlis novekedési
feltételeket biztosit a n6vény szdmadra.

A teriilet jellegzetesen dombos — és egyes esetekben csaknem hegyvidéki — sz8lGiiltetvényeinek koszonhetSen a sz8l6
megfelel az olyan mindségi kovetelményeknek, amelyek idedlisak a pezsg6k alapborainak eldallitasat célzé korai
sziirethez is.

9.  Tovabbi alapvetd feltételek (csomagolds, cimkézés, egyéb kovetelmények)

LFiano di Avellino”, ,Fiano di Avellino” Riserva, ,Fiano di Avellino” Spumante és ,Fiano di Avellino” Spumante Riserva
Jogi keret:

A nemzeti jogszabalyokban

A tovabbi feltétel tipusa:

A cimkézésre vonatkozé kiegészits rendelkezések

A feltétel lefrdsa:

A Fiano di Avellino” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjeloléssel elldtott borhoz haszndlt palackokon vagy egyéb
taroléedényeken mindig fel kell tiintetni a sz6lGtermesztés évét, kivéve a ,Millesimato” cimkével nem elltott
pezsgétipusokat.

A JFiano di Avellino” oltalom alatt dll6 eredetmegjeloléssel ellitott borok csak legfeljebb 6 liter drtartalmi
palackokban vagy egyéb iivegtartdlyokban hozhatok forgalomba, amelyeken fel vannak tiintetve a DOCG borokra
el6irt jelolések.

Az el6z8 bekezdésben emlitett taroléedényeket — a pezsgSkategéridk kivételével — az alkalmazandé jogszabdlyok
altal megengedett anyagokbdl késziilt szabvdnyos dugékkal kell lezdrni. Az alkalmazandé jogszabdlyok dltal
megengedett valamennyi megfelel zdréelem hasznalata legfeljebb 0,187 liter tirtartalom esetén megengedett.

Pezsg8k esetében az iivegpalackokat gomba alakd dugdval kell lezdrni, és a 0,200 litert meghaladé névleges
tirtartalom esetében mtianyag nem hasznélhato.

A termékleirdshoz vezetd link

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/17531

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/298/oj
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